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KONCEPCNi ZAMER PROVOZOVANi MULTIFUNKCNi BUDOVY AVION
Ke Smlouvé €. 1/2010 o spolupraci a podminkach pronajmu
mezi Méstskou knihovnou Cesky T&sin a Stfedni $kolou hotelovou a obchodné
podnikatelskou Cesky TéSin pfi provozovani Multifunkéni budovy na ul. Hlavni
v Ceském Tésiné

Multifunk&ni budova AVION, Hlavni ul., Cesky Té&Sin

Maijitel a investor : Mésto Cesky Tésin

Hlavni architekt: Ing. arch. Czestaw Mendrek, GP-BMCH s.r.0. Cesky Tésin
Provozovatel : Méstska knihovna Cesky T&sin

Partner: Stfedni 8kola hotelova a obchodné podnikatelska Cesky T&sin
Partner : Cesko-polské ob&anské sdruzeni Spolek-Towarzystwo AVION

Koncep€ni zamer - avod

MFB Avion je koncipovana jako kulturni zafizeni s multifunkénim vyuzitim. Budova stojici na
stejném misté jako historicka Kavarna Avion evokuje obdobi Prvni republiky, kdy byvala
centrem spole¢enského Zivota obyvatel na obou stranach feky Olzy. Dne&ni MFB Avion ma
ambici uchopit genia loci tohoto mista a znovu vytvofit prostor pro multinarodni a
multikulturni setkavani, navazat na tradice umélct & vzdélancd, ktefi na tomto Gzemi Zili
nebo zde zanechali své stopy.

Formy a vyuziti MFB, aktivity provozovatele

Zakladnim konceptem provozu MFB Avion je vefejna é&itarna, ktera nabidne pfijemné a
kulturni prostredi pro relaxaci a oddych nejen ob&anim obou mést, ale véem pfichozim, ktefi
do obou mést pfijiZdéji z blizkého nebo vzdalen&j$iho okoli. Provozni doba vefejné &itarny
bude pondeli - patek 9-18 hod., sobota 9-12 hod. V rdmci i nad ramec této provozni doby
budou probihat kulturni a spole¢enské akce, jejichZ organizatorem bude provozovatel nebo
Spolek AVION.

Nad ramec bézného provozu vefejné Citarny budou organizovany akce multikulturniho a
multindrodniho razu jako jsou divadla malych forem, literarni vedery, autorska setkani,
besedy, pfednasky, komorni koncerty, filmové projekce, vystavy, ato pro véechny vékové i
zajmové skupiny. Prostory MFB Avion budou slouZit formou pronajmu ke kulturnim i
vzdélavacim aktivitam méstskych organizaci a riznych zajmovych skupin.

V béZzném kaZdodennim provozu se pocita s provozem vefejné &itarny, ktera bude denné
nabizet aktudini noviny ¢eské a polské provenience, &asopisy ekonomického, kulturniho,
uménovédného, spoletenského zaméfeni. Nabidka bude doplnéna kniznim fondem
regionalniho zaméfeni, beletrie dle vybéru. Personal bude poskytovat bibliograficko-
informaéni sluzby diky elektronickému napojeni na databaze Méstské knihovny a jinych
knihoven v CR i zahraniéi. V prostoru Avionu bude mozné pfipojeni k internetu diky Wi-fi
zafizeni. Prostor je svym interiérovych vybavenim maximalné variabilni, po&ita se s nékolika
variantami uspofadani jak pfizemniho, tak 1. nadzemniho podlazi pro pofadani riznych
kulturnich akei.

V béZzném provozu verfejné citarny budou poskytovany gastrosluzby v kavarenském
rozsahu, u konkrétnich kulturnich akci pak sluzby cateringové na zakladé objednavky
organizatora kulturni akce.

Kulturni a gastronomickéd akce budou organizovany v dlouhodobé a intenzivni spolupraci
se subjekty podobného zaméfeni z polské Easti TéSinského Slezska. Provozovatel (Mé&stska
knihovna Cesky Té&sin) i oba partnefi (S8 HOP Cesky Té&$in a deské-polské ob&anské
sdruZeni Spolek AVION) jsou neziskové organizace. Veskeré kulturni i gastronomické
sluzby poskytované v MFB Avion budou neziskového charakteru.



Financovani

Chod MFB Avion bude financovan Méstem Cesky T&$in prostfednictvim rozpoétu Méstské
knihovny Cesky T&&in. Rozpoget bude piedstavovat naklady na energie, opravy a Udrzbu,
sluzby, pfedplatné tisku, material, mzdy personalu (pouze zaméstnanci M&K), honorare
Ucinkujicim. Trzby : vstupné na akce, pfip. registraéni poplatky.

Chod gastronomickych sluzeb bude personainé, organizaéné i finan&né zajistovat SS HOP
Cesky Tésin.

Provozovatel zafizeni

Provozovatelem MFB Avion bude Méstska knihovna Cesky Tésin, zafizeni bude zasazeno
do organizadni struktury Mé&K. Gastronomicky provoz bude zajistovat Stfedni $kola
hotelova na obchodné podnikatelska $kola Cesky Tésin.

O provozovateli

Méstska knihovna je pfispévkovou organizaci mésta Cesky T&8in. Pfedmétem jeji ginnosti je
poskytovani knihovnickych, bibliografickych a informacnich sluzeb z vlastnich fondu i fondG
jingch knihoven vCR a zahrani¢i. Knihovna shromazduje 98 tis. svazki knih a
audiovizualnich médii. Ma Sest odbornych pracovi$t na Uzemi mésta s knihovnimi fondy
v Ceském a polském jazyce, pfistupem k vefejnému internetu, studovnu, multimedialni
knihovnu, provozuje mj. také objekt Knihovna a spoleéenské centrum v Dolnim Zukové.
Elektronickou cestou ma vefejnost pfistup do katalogu méstské knihovny, informaénich
databazi o TéSinsku, jejichZ je méstska knihovna producentem. Knihovna uspofada roéné na
500 kulturnich akci jako jsou besedy, autorska cteni, literarni veéery, besedy pro $koly,
piednaskové cykly pro dospélé, vystavy regionalnich vytvarnikl, vyviji komunitni aktivity pro
rizné zajmové skupiny. Pravidelné organizuje akce napf. pro obdéany zdravotnim
handicapem nebo seniory (program AKROPOL). Veskeré své sluZby poskytuje bez
jakéhokoliv. omezeni ve smyslu jazykovém, etnickém, politickém, naboZenském,
ekonomickém, kulturnim, vzdélanostnim ¢i vékovém.

Partner - Stfedni $kola hotelova a obchodné podnikatelska Cesky Tésin

Uvod

Stfedni Skola hotelova a obchodné podnikatelska je odbornou multioborovou $kolou
s dlouholetou tradici nejvétdi v Sirokém regionu. Navazuje na Zivnostenské $koly
pokracovaci zaloZzené na Uzemi mésta uz vroce 1875. V novodobé historii se fadi mezi
nejlepsi Skoly s gastronomickym zaméfenim dle vysledkt dosahovanych od roku 2001 na
soutéznich prehlidkach vramci Gastrofestivalu Ostrava (v roce 2009 se 3kola stala
absolutnim vitézem soutéZe). Vice nez tisic zak(i studuje na s$kole ve tfech zaméfenich:
gastronomie — obchod — polygrafie. Nabizené obory jsou odrazem pracovnich pfilezitosti
regionu a zarukou dobre uplatnitelnosti na trhu prace.

Vyuéovany jsou v denni formé& obory s maturitou i obory s vyuénim listem: hotelnictvi a
turismus, kuchaf-&isnik, cukraf, ekonomika a podnikani, obchodnik, prodavaé, aranzér a
nové od roku 2008 polygrafie; v dalkové i denni formé vzdélavani nastavbové obory
s maturitou: spoleéné stravovani, provoz obchodu. Odborné i Siroké verejnosti $kola nabizi
kurzy celozivotniho vzdélavani (v ramci pusobnosti na sSkole centra celozivotniho
uéeni).Skola zajidtuje pro Zaky jak teoretické, tak praktické vyuéovani. Pro teoretické
vyucovani ma skola dobré zazemi ve tfech Skolnich budovach na Uzemi mésta Ceského
Tésina (dvé budovy na ul. Frydecké, jedna v Masarykovych sadech). Skola se potyka
s nedostatkem plné vyhovuijicich pracovist praktického vyucovani.

Formy zapojeni $koly



Praktické vzdélavani ve smyslu ustanoveni S$kolského zakona je nedilnou soudasti
vzdélavani zako ve stfedni odborné skole MFB Avion umozni $kole zfizeni pracovisté
praktického vyucovani, ve kterém budou Zaci konat povinnou praxi a odborny vycvik dle
vzdélavacich programu skoly.

Skola ziska tato dil&i gastronomicka pracoviété a nové pfilezitosti plisobeni:

1) pracovisté pro vyuku obsluhy (servis &itarny),

2) pracovisté pro vyuku technologie pripravy pokmmu (stravovani hostu),

3) pracovisté vzdaleného &iSnika (provoz horni galerie a terasy),

4) provozovani cateringu pro kulturni a spole¢enské akce,

5) pracovisté pro konani kurzl celoZivotniho uéeni uréenych odborné i S$iroké
vefejnosti (z oblasti novych trendl v gastronomii, kulinarstvi, zdravé a vyvazené
stravovani, zazitkova gastronomie, bio obédy, apod.)

6) prostor pro konani odbornych gastronomickych soutéZzi (soutéZe kuchaiské,
barmanské, cukrarské, sommelierské, apod.),

7) prostor pro konani vyménné pfeshraniéni spoluprace s gastronomickymi $kolami
z polské strany,

8) prostor pro prezentaci dalSich obort $koly (napf. nabidka vyrobkl oboru cukrar,
prace a sluzby aranzérll, prace a sluzby polygraf(i, apod. ).

Praktické vyucovani bude ujednano smluvné. Smilouva bude uzaviena mezi $kolou a
provozovatelem MFB Avion ve véci obsahu a rozsahu praktického vyucovani a podminkach
jeho konani (ve smyslu ustanoveni $kolského zdkona - § 65 a § 122 zakona &. 561/2004
Sb., o pfed§kolnim, zakladnim, stfednim, vy§Sim odborném a jinem vzdélavani, a dalSich
provadécich pfedpisi). Skola bude provozovat pracovisté jak v dobé $kolniho roku Zzaky
konajicimi povinnou ucebni praxi a odborny vycvik, tak v dobé& hlavnich prazdnin Zaky
konajicimi povinnou odbornou praxi. Zaci budou pracovat pod vedenim ugitell praktického
vyucovani nebo ugitelll odbornych pfedmét nebo instruktord.

Cile Skoly v praktickém vyucovani
1) Na pracovisti obsluhy (barovy servis)

Pro napinéni vzdélavacich program( $koly budou Zaci v ramci praxe a odborného vycviku
realizovat jednoduchou, sloZitou a specialni obsluhu hosta. Budou podavany napoje studené
a teplé se zaméfenim na dodrzovani v8ech gastronomickych pravidel a zvlast hygienickych
pfedpisli a predpisi bezpeénosti prace. U zakl bude vyZzadovana komunikativnost,
dodrzovani spole¢enské etikety, prace vtymu, Setrné zachazeni se svérenymi prostfedky,
hospodarné jednani, zavadéni modernich trendu, pouZivani osobnich a ochrannych
pomUcek, bude kladen duraz na estetiku pracovisté a dobrou organizaci prace. Zaci
zvladnou béznou pfipravu a podavani napojl, ¢epovani napoju, michani napoju —
barmanstvi, servis vina — sommelierstvi, uméni baristy - pfiprava ruznych druhu kav, apod.
Prakticka pfiprava zaka bude obsahovat také servis jednoduchého obderstveni, servis
dezertl, servis ovoce, véetné prace pred hostem (podavani, dochucovani, loupani, pfip.
flambovani, apod.).

_2) Na pracovisti pro vyuku technologie pfipravy pokrmu (kuchyf)

ZAaci se seznamuji s vyuzitelnosti potravin pro technologické zpracovani, s poZadavky na
jakost a skladovani. Porozumi souvislosti mezi spravnou vyZivou spojenou se zdravym
Zivotnim stylem a pfedchazeni nemocem. Zaci ziskaji zakladni poznatky a dovednosti v
pfipravé pokrmu od pfedbézné pfipravy az k finalnimu vyrobku, seznamuiji se s klasickymi i
modernimi technologickymi postupy pfipravy pokrmu teplé a studené kuchyné i rlznych
napojl. Jsou vedeni k uplathovani zasad raciondlni vyzivy a ke sledovani trendd v
gastronomii, ziskavaji dulezité navyky v oblasti hygieny a bezpecnosti prace v provozu
spoleéného stravovani. Zaci se obeznami se zakladnimi druhy a vyuZitim technického a
technologického vybaveni v gastronomickych provozech.



3) Na pracovisti vzdaleného ¢isnika (provoz horni galerie a terasy)
Zaci budou realizovat obdobné Cinnosti vy$e popsané u pracovisté obsluhy. Navic zvliadnou
v realnych podminkach praci vzdaleného ¢isnika.

4) Provozovani cateringu pro kulturni a spoleéenské akce
Cateringové sluzby pfi konani kulturnich a spoleéenskych akci budou zaji$tovany Skolou
v ramci doplfikové &innosti na zakladé objednavek provozovatele. Zaci budou mit moznost
ziskat nadstandardni dovednosti a ovéfit je v praxi.

Pozadavky na vybaveni

Realizace vys§e uvedenych cili praktického vzdélavani v souladu se $kolnimi vzdélavacimi
programy pfedpoklada vybaveni nezbytnym gastronomickym zafizenim a vhodnym
inventafem a také prfedpoklada vytvoreni vhodnych pracovnich podminek.

Pro vybaveni zafizenim pracovisté obsluhy jsou nutné pofizeni technologie baru (chladici
vitriny, chladici stoly, mrazici box, my¢ka, vyrobnik ledu, vyéepni zafizeni, pracovni stoly,
dfez, barmansky inventar, sommeliersky inventar, kavovar pro pfipravu vice druhld kav
v potfebném poétu porci, flambovaci vozik, teflonova panev, apod.). U inventare je podstatna
kvalita a citlivy vybér jednotlivych druha v dostateéném poctu.

Pfiprava pokrmu pfedpoklada plné kuchyrské vybaveni — pofizeni celé gastrotechnologie
(varné centrum, stolni nadobi, provozni nadobi, atd.).

Pro praci vzdaleného &isSnika je nutné softwarové vybaveni umoziujici pfijem objednavek
s bezdratovym propojenim s kuchyni.

Poskytovani cateringovych sluzeb ma naroky na mistnost pro dokonéovani a Upravu pokrmu
vybavenou pracovnimi a odkladacimi stoly, chladicimi a mrazicimi zafizenimi, difezy a
rautovymi stoly, rautovymi stolky a vhodny inventar.
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