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Slavnostní recepce 70 let FZU - 550 OSOB  
19,00 - 23,00HOD 
 
WELCOME DRINK - 18,00 - 19,30HOD 
 
Sekt (20cl/os.) 
 francouzský sekt Louis Perdrier brut excellence 
 
Nealko nápoje   
 výběr 100% premium juice – pomeranč, jablko, multivitamin 
 minerální voda Rajec 
 
Pochoutky (20gr/os.) - bude založeno na bistrostolkách    
 olivy, slané tyčinky, oříšky, nachos se salsou 

 
MENU 1 
Studené chody (150gr/os.)   
 pomalu pečený anglický rostbíf s domácí tatarskou omáčkou 
 uzený losos s medovou hořčicí  
 variace ze snacků, plněných taštiček, pražské šunky s ovocem  a  křenovou omáčkou  
 zvěřinová paštika s brusinkami 
 smažené řízečky s nakládanou zeleninou a omáčkou kardinál 
 těstovinový salát s olivami 
 kus kus se zeleninou  
 krájená čerstvá zelenina s panenským olivovým olejem a vinnými octy  
 rajčata s mozarellou, panenským olivovým olejem a balsamicem  

 

Šunky (100gr/os.)   
 teplá šunka od kosti se švestkovou omáčkou a  čerstvým chlebem 
 krájené sušené šunky světové i domácí produkce  
 jihotyrolská s nakládanou zeleninou 
 jamon s olivami 
 prusciotto crudo s medovým melounem  
 coppa di parma  
 kančí hřbet s brusinkovou omáčkou  
 zeleninové crudites  

 

Poeke bowl (50gr/os.)    
 poke – hawaiský národní pokrm z různě ochucené rýže se zeleninovými doplňky  
 poke s marinovaným lososem , s hovězím masem 
 poke s micro bylinkami a výhonky s ředkví tekuan  
 podávané s mayochilli, sojovou omáčkou, avokádovým dipem  

 

Teplé chody (250gr/os.)   
 tranšírovaná pomalu pečená vepřová panenská svíčková s houbovým  demi glace , bramborové krokety  
 krůtí karí s dýní hokaido a jasmínovou rýží  
 hovězí líčka sous vide  s celerovo-pastiňákovým pyré  
 bramborové gnochi se špenátem ve smetanové redukci   
 zapečený lilek s brambory a rajčaty  provoněný saturejkou  
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Sýry (70gr/os.)   
 sýry – variace ze zrajících, uzených, čerstvých, plísňových , marinovaných sýrů s olivami, hrozny, rajčátky, 

ořechy, sušenými plody, chlebem, preclíky, crackery s medem  a  olejem  
 
Ovoce & čokoláda (300gr/os.)  
  čerstvé krájené ovoce podávané s horkou belgickou čokoládou Callebaut   
 

Deserty (150gr/os.) 
 variace z cukrářský minidesertů, ( ovocné košíčky, čokoládová capucinka,, griliášové trubičky, jour bonbons, 

mandlové macrons etc.) 
 sachr dort  
 malinový cheescake  
 šwarcwaldský dort  
 limetkový řez  
 čokoládový bezlepkový dort  
 panna cotta s lesním ovocem  
 chia kokosový pudink s tropickým ovocem  
 

 
NÁPOJOVÝ BALÍČEK - ALKO 
 
Sekt (20cl/os.) 
 francouzský sekt Louis Perdrier brut excellence 
 
Víno (60cl/os.) 
 bílá a červená vína z produkce předních zahraničních vinařství 
 bílá vína - Louis Riesling Rheinhessen BRD, Chenin Blanc Stellenbosch SA, Pinot Grigio, IT 
 červená vína - Montenero Primitivo Puglia IT, Aetos Cabernet Sauvignon 2021 , Reserva privada Chille 
 
Pivo (50cl/os.)   
 nealko pivo Birell 
 pivo Pilsner Urguell sudové 
 

 
NÁPOJOVÝ BALÍČEK  - NEALKO 
 

Nealkoholické nápoje - bez limitu 
 výběr 100%  premium juice – pomeranč, jablko, multivitamin 
 minerální voda Rajec, neperlivá, mírně perlivá 
 Coca cola, Cola light 
 pramenitá voda infuzovaná citronem, pomerančem a mátou 
 
Teplé nápoje - bez limitu 
 Káva Nespresso Grands Crus s mlékem (výběr 17 druhů světové kávy) 
 výběr Dilmah čajů  
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CENOVÁ REKAPITULACE 
CENY V KČ BEZ DPH 

 
Menu - 1 (cena na osobu bez 15% DPH) ......................................................................................................... 1.547,- 
  
Cena zahrnuje kompletní menu, pronájem cateringového inventáře, kuchařské technologie, skleničky, talíře, příbory, 
ubrousky, chladící termoporty, kávostroje, výčepní zařízení,  stoly na catering,  ubrusy, dostatek  ledu pro chlazení 
nápojů, odovoz a ekologickou likvidaci odpadu. 

Příprava, obsluha a likvidace akce  - zahrnuta v ceně menu 
Cena zahrnuje přípravu akce, obsluhu a likvidaci akce, celkem 35x obsluhu, 10x kuchaře na výdej jídla, 2x pomocného 
pracovníka do zázemí a 3 x supervizi a koordinaci akce. 

 
Nápojový balíček alkoholické nápoje (cena na osobu bez 21% DPH) ................................................................ 249,- 
Cena zahrnuje nápojový balíček viz menu. 

 
Nápojový balíček nealkoholické nápoje (cena na osobu bez 15% DPH) ............................................................ 120,- 
Cena zahrnuje nápojový balíček viz menu. 

 
Cena zahrnuje nápojový balíček viz menu. 

 
Celkové dopravné (cena celkem bez 21% DPH) ............................................................................................ 12.000,-  
Zahrnuje 4 x nákladní vozidlo s inventářem 1 x  a chladící vozido. 

 
 
Bistro stolky včetně designových strečových potahů Cena bez 21%DPH) ...................................................... 7.000,- 
Celkem dodáme cca 70kusů. 

 
Sumář nákladů 
akce 24.11.2023 
Rudolfinum - Fyzikální ústav 

položka 
cena Czk za 
položku 

počet  
hostů 

cena Czk  
bez dph dph Czk 

cena vč.  
DPH Czk 

menu        1 547 Kč 550     850 850 Kč   127 628 Kč          978 478 Kč 
alkoholické nápoje balíček         249 Kč 550     136 950 Kč     28 760 Kč          165 710 Kč 
nealkoholické nápoje balíček         120 Kč 550       66 000 Kč       9 900 Kč            75 900 Kč 
celkové dopravné     12 000 Kč 1       12 000 Kč       2 520 Kč            14 520 Kč 
70 x bistro stolky       7 000 Kč 1         7 000 Kč       1 470 Kč             8 470 Kč 

cena celkem Proficatering  1 072 800 Kč  
 170 277 
Kč       1 243 077 Kč 

 
Kontakt  
 
Střížkovská 8/9, 180 00  PRAHA 8 
tel.: +420 777797901–3, +420 274781640 
e-mail: proficatering@proficatering.cz 
www.proficatering.cz 
 

 
 

 
 




