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KONVEKTOMAT EL. RATIONAL 1 ks 429 600,00 K¢& 429 600,00 K& 21%
iCombi Classic 20x GN 1/1 - véetné 519 816,00 K¢ 519 816,00 K&
stojanového voziku - zaruka 24

mésicu

= Robustni, vykonny a efektivni — tak se prezentuje novy konvektomat iCombi Classic od RATIONAL.

Pro v8echny zkuSené kuchare, ktefi chté&ji cenové dostupny konvektomat, dokazuje iCombi Classic svou
$pi¢kovou kvalitou varFeni, Ze za to stoji. MozZnost naprogramovani az 100 vlastnich varnych procest pro
snadno reprodukovatelné vysledky, maximaini vykon odvih€ovani pro kfupavé krustic¢ky a Stavnatost zevnitf
a také vice ventilatord pro lepsi distribuci horkého vzduchu charakterizuje iCombi Classic. Jednou ze
zakladnich funkci je také automatické odvapriovani. Novy model je dokonce Setrny k Zivotnimu prostiedi diky
bezfosfatovym Cisticim tabletam. Volitelna rozhrani LAN nebo Wi-Fi zajiStuji rychlou a snadnou integraci do
aplikace ConnectedCooking, digitalniho feSeni od spole¢nosti RATIONAL.

Pro své snadné pouziti iCombi Classic zajiStuje, Ze uzivatelé rychle dosahnou pozadovanych vysledka.
Centralni oto¢né kolecko s moznosti potvrzeni stiskem, barevny displej a intuitivni symboly na uZivatelském
rozhrani zajistuji plynuly a bezchybny provoz. Toto je podpofeno jednoduchym naprogramovanim
individualnich varnych procest. ClimaPlus, méfici a kontrolni centrum v iCombi Classic, je zodpovédné za
dosazeni pozadovaného vysledku. iCombi Classic s odvlhéovaci kapacitou az 105 litrd za vtefinu, vykonnym
generatorem pary, nastavenim vlhkosti po 10%, az tfemi ventilatory a s optimalnimi rozméry varné komory
vytvafi perfektni klima ve varné komore v pfipadé plného naplnéni a i pro rovnomeérnost vysledku napfi¢
vSemi zasuvy.

S 0 10% mensi spotiebou energie a vody v porovnani s pfedchozim modelem CombiMaster® Plus je
“zelenym” pomocnikem v kuchyni.

Volitelna rozhrani LAN nebo Wi-Fi zajiStuji rychlou a snadnou integraci do aplikace ConnectedCooking,
digitélniho feSeni od spole¢nosti RATIONAL. Skvéle se hodi v pfipadé centralniho tvroby a spravy
individualnich varnych procesu ¢&i centralni spravé udaju HACCP.

Model iCombi Classic 20x GN 1/1

- pocet jidel za den cca - 150 - 300

- typ ovladanidotykova obrazovka

- pocet programU / pocet krokd programu - 100/12
- bojlerovy vyvije€ pary

- automaticka kontrola urovné zavapnéni bojleru
- automatické samocisténi bojleru

- teplotni vpichova sonda

- pocet méficich bodl na sondé - 1

- Delta T program pro Setrnou Upravu pokrm

- nizkoteplotni pe€eni

- peceni pfes noc

- asovani zasuvl

- pocet rychlosti ventilatoru - 5

- rychlé zchlazeni varného prostoru

- samonavijeci sprcha

- teplota30-300°C

- automaticky Cistici systém varné komory

- servisni a diagnosticky systém

- bezpecnostni otevirani dvefi ve dvou krocich- volitelné
- HACCP systém

- port sité Ethernet

- rozhrani USB
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02  STOJANOVYVOZIKPRO  1ks ! 54 630,00 K¢ ! 54 630,00 K& 21%
KONVEKTOMAT 20x GN 1/1 - 66 102,30 K& 66 102,30 K¢

STANDARDNI PROVEDENI - zaruka
24 mésicu

= Standardni, 20 zasuvu (rozestup lizin 65 mm)

003 DOPRAVA, MONTAZ 1 ks 8 000,00 K& 8 000,00 K& 21%
9 680,00 K¢& 9 680,00 K&
CELKEM BEZ DPH: 492 230,00 K&
CELKEM DPH 21% 103 368,30 K&
CELKEM VCETNE DPH: 595 598,30 K&
DNE......ccoeeneen.l.
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