Smlouva o poskytovani zavodniho stravovani
dle odst. 2 § 269 zakona &. 513/1991 Sb., Obchodni zakonik
¢. ev. CSU: 177 -2013 - S

mezi

Ceska republika — Cesky statisticky tGrad

se sidlem: Na Padesatém 3268/81, 100 82, Praha 10

ICO: 00025593

jehoz jménem jedna Ing. Leos Nergl, vrchni feditel sekce ekonomické a spravni, na zakladé
povéfeni predsedkyné& CSU ze dne 31. ledna 2014

bankovni spojeni: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

C. UL XXXXXXXXXKXXX XXX XX XXX XXX

(dale jen ,objednatel”)

a

P. DUSSMANN spol. sr. o.

se sidlem: Praha 2, Zitna 1578/52

ICO: 45806276

bankovni spojeni: XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
jejimz jménem jedna: Ing. Oldfich Kozak, jednatel
(dale jen ,provozovatel®)

Objednatel a provozovatel spole¢né dale téz jen ,smluvni strany®

1.1.

1.2.

1.3.

1. Pfedmét smlouvy

Pfedmétem pinéni podle této smlouvy je zajisténi zavodniho stravovani vcetné
pfipravy a prodeje doplrikovych jidel za nakupni cenu spotfebovanych surovin pro
zaméstnance objednatele v objektu objednatele: Na padesatém 81, Praha 10.
Soucasti pfedmétu plnéni jsou také vSechny Cinnosti spojené s vyrobou a vydejem
stravy, Cisténim, udrZzovanim prostor a zafizeni pro jeji pfipravu a vydej (dale jen
,provozovna®“), zejména Cisténi, myti a dezinfekce veSkerého pouzitého nadobi,
nadob pro pfepravu stravy, nastrojli a zafizeni pouzitého pro pfipravu a vydej stravy,
dodavka odpovidajiciho poctu ubrouskl a ¢innosti dle specifikace uvedené v pfiloze
C. 1 této smlouvy.

Provozovatel se zavazuje poskytovat sluzby uvedené v odstavci 1.1. této smlouvy
odborné a v souladu s pfislusnymi pravnimi pfedpisy. Provozovatel se dale zavazuje
zajistit, aby byla vzdy k dispozici cenové odpovidajici, kvalitni a chutna jidla.
Provozovatel se dale zavazuje dodrzet gramaze a slozeni jidel uvedené v Knize
receptur, ktera tvofi pfilohu &. 6 této smlouvy (dale jen ,Kniha receptur”). Pokud bude
provozovatel vafit jidla, ktera nejsou v Knize receptur uvedena (napf. v pfipadé
konani specialnich akci — zabijackovy tyden, tyden asijské kuchyné apod., které musi
byt pfedem projednany s povéfenym pracovnikem CSU), musi gramaze a slozeni
téchto jidel odvodit od podobnych jidel, ktera jsou v Knize receptur uvedena.

Provozovatel se zavazuje dodrZovat zakladni strukturu nabidky jidel a provozni dobu
vydeje jidel a prodeje doplrikovych jidel uvedenou pfiloze €. 1 této smlouvy a zajistit
hladky pribéh vydeje obédovych jidel vdobé od 11.30 hod do 14.00 hod.
v pracovnich dnech.
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1.4.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

Objednatel se zavazuje provozovateli uhradit smluvni cenu dle &l . 2. této smlouvy.
2. Smluvni cena a platebni podminky

Smluvni strany se dohodly, ze objednatel bude provozovateli po celou dobu uc€innosti
této smlouvy hradit cenu za skute¢né odebrané mnozstvi obédovych jidel. Smluvni
strany se dohodly, na téchto cenach obé&dovych jidel:

e cena obéda standard celkem: 45,50 K¢ bez DPH
e cena obéda nadstandard celkem: 57,90 K¢ bez DPH

Smluvni strany se dohodly, Zze objednatel bude provozovateli hradit vySe uvedené
ceny obédovych jidel ve vysi po odecteni pfimych plateb stravnikd (v hotovosti nebo
bezhotovostné Cipovymi kartami EM 4102) na pokladné provozované
provozovatelem.

Provozovatel je opravnén objednateli fakturovat ostatni naklady ve vysi dle odst. 2.1.
tohoto €lanku bez DPH plus zakonnou sazbu DPH na jednu porci vydaného hotového
obédového jidla. Tato cena zahrnuje veSkeré Cinnosti a naklady provozovatele
spojené s vyrobou obédovych jidel a provozem provozovny, zejména naklady za
zaméstnance provozovatele v€etné zakonnych odvodu, vypocetni programy, vzdélani
a proskolené pracovniky, danové odvody, naklady spojené s kontrolou €innosti a
hospodareni, naklady na mzdovou a finan€ni uctarnu a dalSi provozni naklady
spojené s profesionalnim zajisténim provozu. DalSimi ostatnimi naklady se rozumi
zejména spotiebni a kancelarsky material, Cistici prostfedky, napiné do mycky, rezijni
material (myci a dezinfekéni prostfedky, ubrousky, obalovy material) a dalsi myci
prostiedky, uniformy a ochranné pomucky pro zaméstnance, servisni poplatky za
vypocCetni techniku a software, uklid vyrobnich odbytovych prostor, Cisténi a prani
uniforem, stolniho a kuchyrnského pradla, a postovné.

Cena za plnéni, jez hradi objednatel dle odst. 2.1.,ktera bude dopInéna sazbou DPH
dle zakonné vyse, bude fakturovana zpétné za uplynuly kalendarni mésic na zakladé
danovych dokladG — faktur, vystavenych provozovatelem. Provozovatel je povinen
vystavit za pfedmét plnéni vzdy dva dafiové doklady, a to:

e Faktura za suroviny vcetné DPH, jejiz pfilohou bude: a) soupis surovin
s uvedenim ceny vCetné DPH; b) pfehled v8ech vydanych druh( obé&dovych
jidel; zfakturované cCastky bude odecCtena Castka ve vysSi pfimych plateb
stravnikd v hotovosti nebo €ipovou kartou podle €l. 2 odst. 2.1. této smlouvy.

o Faktura za ostatni naklady véetné DPH dle skuteCné vydaného poctu
obédovych jidel. Pfilohou faktury bude skuteny pocCet vydanych obédovych
jidel. Tato faktura nebude obsahovat rozpis jednotlivych spotfebovanych
polozek, které spadaji do definice ostatnich nakladu dle &lanku 2.2. této
smlouvy, nybrZz pausalni ¢astku, vypoc¢tenou jako nasobek poctu skute¢né
vydanych obédovych jidel a vysoutézené hodnoty za ostatni naklady.

Faktura je splatna ve I[haté 20 (slovy: dvacet) kalendafnich dnl ode dne
prokazatelného doru€eni objednateli. V pfipadé, Ze bude faktura reklamovana,
pocina lhata splatnosti opravené faktury, bézet ode dne jejiho opétovného
prokazatelného doru€eni objednateli.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

3.10.

3.11.

3.12.

3.13.

3. Prava a povinnosti smluvnich stran

Objednatel pfeda provozovateli do uzivani na zakladé predavaciho protokolu
technologické zafizeni a inventafr, které jsou soucasti vybaveni objektu provozovny.
Predavaci protokol se stava soucasti této smlouvy jako pfiloha €. 2.

Provozovatel je povinen zahajit svou €innost (poskytovani stravovani) nejpozdéji do
14 (slovy: ¢trnacti) kalendarnich dnlil od pfedani a prevzeti objektu provozovny.

1x ro¢né bude provedena inventura pfedaného inventafe na zakladé predavaciho
protokolu. Nahradu za pfirozeny ubytek malého inventafe (pfibory, nadobi, sklenice,
tacy, stolni kofenky, vazy, stojanky na papirové ubrousky, servirovaci plata, dalSi
maly material a nadobi) hradi objednatel do vySe 80 % ceny a provozovatel do vySe
20% ceny. Na uhradu nové pofizeného malého inventafe vystavi objednatel danovy
doklad — fakturu, ktera je splatna ve Ihuté 20 (slovy: dvacet) kalendafnich dnl ode
dne prokazatelného doruceni provozovateli.

VeSkerou udrzbu nad ramec bézné udrzby dle Clanku 3.7. této smlouvy a opravy
pfedaného technologického zafizeni zabezpecuje na své naklady objednatel.

Objednatel poskytne provozovateli prostory potfebné k plnéni pfedmétu této smlouvy
v&etné socialniho zazemi pro pracovniky provozovatele.

Prostory podle pfedchoziho d¢lanku této smlouvy budou pfedany na zakladé
predavaciho protokolu, jejich graficky pfehled je uveden v pfiloze &. 3 této smlouvy.

Technologické zafizeni a inventaf podle ¢lanku 3.1. této smlouvy a prostory podle
Clanku 3.5. této smlouvy pfenechava objednatel provozovateli bezuplatné do
doCasného uzivani po dobu ucinnosti této smlouvy, a to vyhradné za ucelem pInéni
zavazkl plynoucich provozovateli z této smlouvy.

BéZnou udrzbu technologickych zafizeni a pfedanych prostor zajiStuje provozovatel
na své vlastni naklady. Za bé&Znou udrzbu je povazovano fadné a pravidelné Cisténi
technologického zafizeni, uklid vyrobnich a odbytovych prostor vymezenych v pfiloze
C. 3 této smlouvy.

Provozovatel je povinen dodrzovat ceny obédu, které jsou uvedeny v pfiloze €. 4 této
smlouvy a prodavat doplrikova jidla za cenu spotfebovanych surovin.

Uklid prostor jidelny zajistuje na své naklady objednatel.

Zjisti-li provozovatel v pribéhu realizace predmétu smlouvy jakékoliv Skody na
pfedanych prostorach nebo zafizenich, je povinen neprodlené informovat objednatele
a postupovat tak, aby nedochazelo k dalSim Skodam.

Objednatel je povinen informovat provozovatele s dostateCnym predstihem o
planovanych opravach a udrzbarskych pracich, které by mohly mit vliv na provoz

zajiStovany provozovatelem.

Objednatel zajisti na své naklady pro provozovatele elektrickou energii a dodavku
pitné vody, a s tim spojenou udrzbu a instalaci.
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3.14.

3.15.

3.16.

3.17.

3.18.

3.19.

3.20.

3.21.

3.22.

3.23.

Objednatel zajisti, aby pfisun zbozi potfebného pro provoz mohl probihat vzdy bez
problém( po stanovenych pfijezdovych cestach a stanovenymi vchody.

Provozovateli bude umoZznén vstup a pobyt v objektu objednatele ve vSedni dny od
6:00 do 18:00 hodin.

Provozovatel se zavazuje na své naklady zajistit:

e Pdlro¢ni bakteriologické kontroly provedené externimi odborniky
e Desinfekci a deratizaci vyrobnich prostor, slouzicich pro pfipravu potravin, poprvé
pred uvedenim do provozu, pozdéji jedenkrat za rok nebo dle potfeby

Provozovatel se zavazuje zajistit pravidelny pfevoz odpadu z kuchyné k odpadnim
nadobam. Provozovatel je povinen na vlastni naklady zajistit fadny a pravidelny
odvoz pouzitych oleju.

Za ucelem ekologického odklizeni komunalnich odpad(, s vyjimkou pouzitych oleju,
poskytne objednatel odpovidajici nadoby a zajisti na svUj naklad vyprazdnéni a
Cidténi odpadnich nadob v souladu s pravnimi pfedpisy v oblasti nakladani s odpady.
Naklady s timto spojené hradi objednatel.

Objednatel je povinen seznamit provozovatele se vdemi vlastnimi platnymi pfedpisy a
nafizenimi, které se tykaji zvlastniho rezimu, hygienickych, bezpeénostnich a
protipozarnich opatfeni v arealu provozovatele. Objednatel predlozi provozovateli
provozni, hygienicky a sanitaéni fad pro praci v pronajatém prostoru, a to do jednoho
mésice po zaCatku provozu.

Provozovatel se zavazuje dodrzovat veSkeré predpisy, které se vztahuji k plnéni
zavazku dle této smlouvy.

Objednatel se zavazuje na své naklady zajistit pravidelné kontroly a revize vSech
predanych technologickych zafizeni v souladu s platnymi pfedpisy a normami.

Provozovatel se zavazuje byt po celou dobu trvani této smlouvy pojistén proti
odpovédnosti za Skodu ve vySi minimalné 5.000.000,- K& (slovy: pét miliona korun
Ceskych). Provozovatel prohlaSuje, Zze ke dni podpisu této smlouvy je pojistén proti
odpovédnosti za Skodu ve vysi 1 000 000 EUR u pojistovny HDI Versicherung AG,
org. Slozka Jugoslavska 620/29, 120 00 Praha 2, Cdislo pojistné smlouvy
1060679001077.

Provozovatel se zavazuje, Ze po celou dobu trvani této smlouvy bude zaméstnanec
provozovatele nebo osoba v obdobném postaveni v pozici vedouciho zaméstnance
jidelny odpovédna za poskytovani stravovacich sluzeb (dale jen ,vedouci jidelny®)
splfovat technicky kvalifikaCni pfedpoklad, a to platny pracovnépravni nebo obdobny
vztah k provozovateli, minimalné stfedoskolské vzdélani a praxi v poskytovani sluzeb
obdobného charakteru v délce minimalné 3 (slovy: tfi) roky. V pfipadé poruseni
tohoto zavazku je objednatel opravnén od této smlouvy odstoupit. Zménu v osobé
vedouciho jidelny je provozovatel povinen oznamit objednateli alespori 1 (slovy:
jeden) kalendafni mésic predem. Nevyjadfi-i se objednatel koznameni
provozovatele o zméné v osobé vedouciho jidelny do 5 (slovy: péti) dnG od doruceni
oznameni, plati, Ze se zménou v osobé vedouciho jidelny souhlasi. V pfipadé
nesouhlasu objednatele se zménou v osobé vedouciho jidelny je objednatel opravnén
od této smlouvy odstoupit.
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3.24.

3.25.

3.26.

3.27.

3.28.

3.29.

3.30.

41.

4.2.

4.3.

Objednatel pfenecha do uzivani provozovateli 4 (slovy: Ctyfi) vnitfni telefonni linky,
jejichz provoz je bezplatny.

Objednatel ustanovi stravovaci komisi, ktera se bude schazet minimalné 1x mésic¢né.
Komise je opravnéna fesit s provozovatelem reklamace ohledné pokrmu.

Objednatel je opravnén provadét kontroly vyuétovani surovin a provadét kontroly
dodrzovani hygienickych predpisu, a pokud tim nenarusi provoz, kdykoliv kontrolovat
kvalitu, kvantitu a pfipravu pokrmu a Cistotu provoznich prostor. Za ucelem kontroly
dodrzovani kvality provozovatelem pfipravovanych jidel jmenuje objednatel
stravovaci komisi, ktera je opravnéna provadét pribézné kontroly i namatkové
kontroly. Stravovaci komise bude pfezkoumavat a zpracovavat pfipominky a stiznosti
stravnikl. O vysledku kazdé kontroly sepiSe stravovaci komise pisemnou zpravu,
kterou pfeda provozovateli. Provozovatel je povinen vyjadfit se k pfipominkam
uvedenym v pisemné zpravé a provést jejich okamzitou napravu. OkamZitou
napravou se mysli naprava do nasledujiciho pracovniho dne.

Provozovatel bere na védomi, ze pracovnici ostrahy objednatele maji v pfipadé
mimofadnych udalosti z bezpeénostniho hlediska povolen pfistup do prostor
stravovaciho zafizeni.

Plan pokrmuU bude schvalovan objednatelem. Mozné odchylky zpusobené situaci na
trhu nebo z organizaénich davodu, zistavaji vyhrazeny.

Provozovatel je povinen kdykoli umoznit objednateli vstup do prostor stravovaciho
zafizeni za uc€elem pravidelnych kontrol a revizi podle &lanku 3.20. této smlouvy a
kontroly dodrzovani hygienickych predpist a Cistoty prostor podle ¢lanku 3.26. této
smlouvy

Provozovatel je povinen predlozit objednateli seznam subdodavateli, kterym za
plnéni subdodavky uhradil vice nez 10% zcelkové ceny vefejné zakazky.
Provozovatel je povinen predlozZit seznam subdodavatell nejpozdéji do 60 (slovy:
Sedesati) dnG od uzavrieni této smlouvy. Ma-li subdodavatel formu akciové
spole¢nosti, je prodavajici spole€né se seznamem subdodavatelll povinen predlozit
seznam vlastnikd akcii, jejichZ jmenovita hodnota pfesahuje 10% zakladniho kapitalu.
Seznam vlastniku akcii musi byt vyhotoven ve Ihité 90 (slovy: devadesat) dnu pred
dnem predlozeni seznamu subdodavateld.

4. Stravovaci systém a objednavka jidel
Stravovani bude probihat formou objednavkového systému pomoci Cipovych karet.

Objednani obédovych jidel Cipovymi kartami je mozno realizovat nejpozdéji den pred
vydejem jidel. V den vydavani obédl, a to do 9:00 hodin, provozovatel umozni
objednani jidla stravnikem, ktery nemél moznost objednavky pfedchozi den, a to
s moznosti vybéru pouze z téch jidel, které byla provozovatelem na pfislusny den
pfipravena, avSak nebyla pfedchozi den objednana. Objednané jidlo, jehoz
objednavka nebude stornovana do 9:00 hodin dne vydeje, se pfi mésicnim
vyuctovani povazuje, jako jidlo skute¢né odebrané.

Provozovatel se zavazuje na své naklady zajistit technické programové vybaveni

souvisejici s objednavanim obédl. Servisni poplatky za vypocetni techniku a
software hradi provozovatel.
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4.4.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

Provozovatel ma povinnost pfedat kazdy den objednateli textovy soubor
v elektronické podobé&, ktery bude obsahovat informace o konzumaci kazdého
zaméstnance objednatele v ¢lenéni:

e Datum

Osobni gislo zaméstnance

Cislo karty zaméstnance

K& vyCerpané za uvedeny den

Specifikace hlavniho jidla (standard/nadstandard)

Oznaceni druhu jidla

5. Smluvni pokuty

V pfipadé prodleni objednatele s uhrazenim faktury je objednatel povinen uhradit
provozovateli urok z prodleni ve vySi 0,01% z dluzné ¢astky za kazdy den prodleni.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 10.000,- K&
(slovy: deset tisic korun &eskych) za kazdy jednotlivy pfipad nedodrzeni provozni
doby uvedené v pfiloze €. 1 této smlouvy.

Provozovatel je povinen uhradit objednateli smluvni pokutu ve vySi 50.000,- K& (slovy:
padesat tisic korun Ceskych) za kazdy jednotlivy pfipad Spatného skladovani surovin.
Suroviny a polotovary musi byt uloZzeny tak, aby skladovanim neutrpéla jejich
zdravotni nezavadnost, hodnota, a aby nepodiéhaly zkaze. Je nutné je pravidelné
kontrolovat a Cinit vSechna opatfeni potfebna k tomu, aby se uchovaly v bezvadném
stavu. Je nutné zajistit, aby byly u veSkerych surovin dodrzovany zarucni lhaty a
podle povahy jednotlivych druhl i stanovené skladovaci podminky. Suroviny mohou
byt pfedavany do vyroby jen ve vhodnych nadobach, nikoliv v plvodnich obalech.

Provozovatel je povinen uhradit objednateli smluvni pokutu ve vySi 20.000,- K& (slovy:
dvacet tisic korun c&eskych) za kazdy jednotlivy pFipad poruSeni zavazki
definovanych v bodé 1.2. této smlouvy.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vySi 10.000,- K¢
(slovy: deset tisic korun Ceskych) za kazdy jednotlivy pfipad nedodrzeni podminek
pro sestavovani jidelniCku.

Provozovatel se zavazuje uhradit veSkeré Skody, které vzniknou na pfedanych
prostorach ¢&i vybaveni jeho zavinénim ¢&i opomenutim nebo zavinénim i
opomenutim jeho zaméstnanca.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 10.000,- K& —
100.000,- K& (slovy: deset tisic korun Ceskych az jedno sto tisic korun Ceskych) za
nedodrzeni bezpecnostnich pokyn(, vySe smluvni pokuty bude uréena objednatelem
podle zavaznosti a rozsahu pochybeni.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 10.000,- K& —
100.000,- K& (slovy: deset tisic korun Ceskych az jedno sto tisic korun Ceskych) za
nesplnéni zavazkl podle ¢lanka 3.22. a 3.23. této smlouvy. VySe smluvni pokuty
bude uréena objednatelem.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 10.000,- K¢

(slovy: deset tisic korun Ceskych) za kazdy jednotlivy pfipad nedodrzeni povinnosti
dle ¢lanku 3.8. této smilouvy.
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5.10.

5.11.

5.10.

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.1.

7.2.

7.3.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 10.000,- K¢&
(slovy: deset tisic korun Ceskych) za kazdy zapocaty den prodleni se zahajenim
Cinnosti dle ¢l. 3.2. této smlouvy.

Provozovatel se zavazuje uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 2.000,- K¢
(slovy: dva tisice korun Ceskych) za kazdy pfipad poruseni nebo nesplnéni jiné
povinnosti vyplyvajici z této smlouvy.

Ujednanimi o smluvni pokuté nejsou dotleny naroky objednatele na nahradu Skody
v pIné vysi.

6. Doba trvani smlouvy
Tato smlouva se uzavira na dobu neurditou.

Kterakoli ze smluvnich stran je opravnéna tuto smlouvu kdykoli bez udani ddvodu
vypovédét. Vypovédni Ihata €ini 6 (slovy: Sest) mésicl a pocina bézet prvnim dnem
mésice nasledujiciho po doruceni pisemné vypovédi druhé smluvni strané.

Vypovédni Ihuta Cini 1 (slovy: jeden) mésic v pfipadé prodleni kterékoliv ze smluvnich
stran s uhradou plateb dle této smlouvy delSi nez 30 (slovy: tficet) kalendarnich dn(
nebo v pfipadé, Ze dlvod vypovédi je poruseni predpisi PO a BOZP vydanych
objednatelem.

Objednatel je opravnén od této smlouvy odstoupit s u€innosti od doruceni pisemného
odstoupeni od smlouvy provozovateli v pfipadé, Ze bude provozovateli odebrano
nékteré z predepsanych ufednich povoleni a v pfipadé poruseni hygienickych
predpisu.

Objednatel je opravnén od této smlouvy odstoupit s ucinnosti od doruceni pisemného
odstoupeni od smlouvy provozovateli v pfipadé, Ze provozovatel opakované, ¢imz je
chapano vice neZ dvakrat, neprovede napravu pfipominek uvedenych ve zpravé
stravovaci komise dle odst. 3.25. této smlouvy nebo z dlvodu castych stiznosti
stravnikli, které budou spocivat v nekvalité podavanych jidel a sluzeb a komise
takové stiznosti uzna jako opodstatnéné.

7. Zavérecna ustanoveni

Tato smlouva se Fidi pravnim fadem Ceské republiky, zejména pfislusnymi
ustanovenimi zakona &. 513/1991 Sb., obchodni zakonik, v platném znéni. Béh lhat
se fidi zdkonem €. 40/1964 Sb., ob&ansky zakonik ve znéni pozdéjSich predpisu.

Veskera oznameni podle této smlouvy musi byt u€inéna pisemné a zaslana kontaktni
osobé& druhé smluvni strany prostfednictvim elektronické posty, faxu nebo
doporuc¢enou postou, pfipadné prfedana osobné&, neni-li ve smlouvé vyslovné
uvedeno jinak.

Smluvni strany se dohodly, Ze veSkeré sporné zalezitosti, které se vyskytnou a budou
se tykat zavazkd vyplyvajicich z této smlouvy, budou feSeny dohodou. Pfipadnému
soudnimu sporu z této smlouvy bude pfedchazet snaha smluvnich stran o feSeni
sporu smirem. Smluvni strany se dohodly ve smyslu ust. § 89a o.s.f., Ze v pfipadé
feSeni sporl soudni cestou bude mistné pfislusSnym soudem Obvodni soud pro Prahu
10, popfipadé Méstsky soud v Praze.
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7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

Smluvni strany se dohodly, ze smluvnim jazykem je jazyk Cesky, a Zze v Ceském
jazyce bude probihat veSkera komunikace ve vSech vécech tykajicich se této
smlouvy.

Smlouva nabyva u¢innosti dnem podpisu posledni smluvni stranou.

Smlouva mize byt doplfiovana nebo ménéna pouze pisemnymi islovanymi dodatky,
a to jen vtéch Castech, které nemaji vliv na podminky pfedmétného zadavaciho
fizeni. Podstatna zména smlouvy neni pfipustna. Za podstatnou zménu smlouvy jsou
povazovany zmény zadavacich podminek (zejména zmény v piedmétu pinéni,
technické specifikaci nebo v obchodnich a platebnich podminkach), které by mohly
mit vliv na okruh potencialnich uchazec€u o vefejnou zakazku.

Dodavatel bez jakychkoliv vyhrad souhlasi se zvefejnénim svych identifikacnich
udaja a dalSich udajd uvedenych v této smlouvé, v€etné ceny za pfedmét pInéni.

Nedilnou soucasti této smlouvy jsou pfi jejim podpisu tyto pFilohy:

Pfiloha¢. 1 - Technicka specifikace (vyplyvajici z¢&l. 4 zadavaci
dokumentace)

Pfiloha ¢. 4 - Tabulka nabidkovych cen (vyplyvajici z nabidky - bude
doplnéno pfed podpisem smlouvy)

Pfiloha¢. 6 - Kniha receptur (vyplyvajici z pfilohy & 6 zadavaci
dokumentace)

Po podpisu této smlouvy a pfedani inventare, technologického zafizeni a potfebnych
prostor dodavateli se stanou nedilnou soucasti této smlouvy tyto pfilohy:

Pfiloha &. 2 - Pfedavaci protokol — inventaF a technologické zafizeni
Pfiloha ¢. 3 - Pfedavaci protokol a graficky pfehled pfedavanych
prostor

Pfiloha ¢. 5 - Stravovaci provoz - Technicka zprava

Tato smlouva je vyhotovena ve 4 (slovy: &tyfech) stejnopisech, z nichz kazdy ma
platnost originalu. Kazda ze smluv stran obdrzi po 2 (slovy: dvou) vyhotovenich.

V Praze dne 19. 5. 2014 V Praze dne 27. 5. 2014

provozovatel objednatel

P. DUSSMANN spol. s . 0. Ceska republika — Cesky statisticky ufad
Ing. Oldfich Kozak, jednatel Ing. LeoS Nergl, vrchni feditel sekce

ekonomicke a spravni, na zaklade
povéfeni pfedsedkyné CSU ze dne 31.
ledna 2014
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Priloha €. 1 Smlouvy o poskytovani zavodniho stravovani
SPECIFIKACE ROZSAHU A PODMINEK POSKYTOVANi STRAVOVACICH SLUZEB

Predmétem plnéni smlouvy je zajiSténi stravovacich sluzeb, tj. zavodniho stravovani
spolu se zajisténim pfipravy a prodeje doplfikovych jidel za nakupni cenu spotiebovanych
surovin. Soucasti predmétu plnéni jsou také vsechny cinnosti spojené s vyrobou jidel a
Cisténim a udrzovanim prostor a zarizeni pro jejich pripravu a vydej, tedy zejména
gidténi, myti a dezinfekce vedkerého pouZitého nadobi, nadob pro prepravu jidel, nastrojl
a zatizeni pouZitého pro pripravu jidel, doddvka odpovidajictho poctu ubrouskl a dle
specifikace uvedené dale.

Zajisténi stravovacich sluzeb zahrnuje tyto ¢innosti:
e nakup potravin,
e nakup rezijniho materidlu (Cistici, myci a dezinfek¢ni prostifedky, ubrousky,
obalovy material),
pfipravu Cerstvych hotovych jidel, a to v sidle objednatele,
vydej jidel - ob&dl primo v sidle objednatele,
likvidace zbytk{ jidel, myti nddobi, Uklid mista plnéni a jeho dezinfekce
jidla, pfipadné s vyjimkou mouénikl, musi byt pFipravovédna v prostorach
kuchyné objednatele v 1.PP objektu Skalka vlastnimi silami provozovatele

Zavodni stravovani

Povinnym plnénim provozovatele je pfiprava a vydej obédovych jidel béhem kazdého
pracovniho dne od 11:30 hod do 14:00 hod v tomto rozsahu:

. 1 druh polévky (kazdy den v tydnu jiny druh) - cena je zahrnuta do kalkulace ceny
jidla,

. 5 druh( hotovych hlavnich jidel, z toho vZdy 1 jidlo tzv. nadstandardni (masové
jidlo - minutky apod.) a 4 jidla tzv. standardni,

. dvé ze standardnich jidel budou vzdy masova, jedno bude vzdy bezmasé, a jedno

studené
. jedno bezmasé jidlo v tydnu bude sladké,
. u tzv. nadstandardniho jidla bude vzdy uveden obsah surovin a gramaz

. dvakrat tydné bude podavan dezert, jehoz cena bude zahrnuta do kalkulace ceny
jidla, a to 1x tydné ovoce a 1x tydné sladky moucnik, zakusek apod.

. formou saldtového bufetu bude poddvano denné v dob& ob&dd alespofi 5 druht
zeleninovych salat se dvéma druhy dresinku, a to za ndkupni cenu spotiebovanych
surovin.

Provozovatel zajisti vizualni zplsob nabidky jidel v mist& pln&ni (jeho vydeje). Denni
nabidka jidel bude naservirovdna na talife a vystavena ve sklenéné vitriné v jidelné -
prezentace vzorovych porci.

Jidelni listek bude sestaven a zverejnén na intranetu 3 tydny dopfedu, v jidelné bude
zverejnén v listinné podobé na 14 dnd dopredu. St¥idani jednotlivych druhl jidel musi byt
zajisténo alespori v minimalnim meési¢nim cyklu. Provozovatel je povinen predlozit ke
schvaleni jidelni listek povéfenému zaméstnanci objednatele minimalné tfi dny pred
vyvésenim daného jidelniho listku na intranetu. V jidelnim listku bude uvedena gramaz
jednotlivych jidel. Provozovatel je povinen dodrzet gramaz a slozeni jednotlivych jidel dle
Knihy receptur, kterd tvofi pfilohu ¢. 6 této smlouvy (dale jen ,Kniha receptur").
V pfipadé jidel, kterd nejsou v Knize receptur uvedena (napf. v pfipadé konani
specialnich akci - zabijackovy tyden, tyden asijské kuchyné apod., které musi byt
pfedem projednany s povéfenym pracovnikem objednatele), bude uchaze¢ povinen
dodrzet gramaz a slozeni podle jidel podobnych, ktera jsou v Knize receptur uvedena.



Provozovatel je povinen zaradit do jidelnicku konkrétni druh jidla na zakladé Zadosti
povéreného zaméstnance objednatele.

P&t druhd hlavnich jidel bude ptipravovano ve 2 cenovych hladindch

1. cenova hladina - 1. Jidlo-nadstandard, maximalni cena surovin 44,- KC bez DPH,
maximalni cena za ostatni naklady 19,- K¢ bez DPH.

2. cenova hladina - 2., 3., 4. a 5. jidlo standardni, z toho jedno studené jidlo a jedno
bezmasé jidlo, maximalni cena surovin 34,- K¢ bez DPH, maximalni cena za ostatni
naklady 19,- K¢ bez DPH.

Napoje k jidlu

e (aj slazeny, neslazeny

e studena pitna voda z barelu

Ceny napojd budou zahrnuty do kalkulace ceny jidla.

Vydej obé&di:

Vydej jidel je od 11:30 hodin do 14:00 hodin v pracovnich dnech. Jidla budou vydavana
prostfednictvim vydejnich linek. Obsluha bude provadét porcovani na talife nebo
polévkové misky a podavat je pres hygienicky zakryt pfimo stravnikovi.

Objednavani jidel:

Stravovani bude probihat formou objednavkového systému pomoci cipovych karet.
Objednavkovy systém musi byt kompatibilni s Cipovymi kartami EM4102, které vyuziva
objednatel. Objednani jidel témito kartami bude mozno realizovat nejpozdéji v den
vydani do 9:00 hodin s tim, Ze pfi objednavce do 9:00 v den vydani nemusi byt zajistén
vybé&r z plného menu, ale pouze z odhlaenych ob&dl. Objednané jidlo, jehoZz objednavka
nebude stornovéana do 09:00 hodin dne vydeje, se pfi mési¢nim vyuctovani povazuje za
jidlo skute¢né odebrané. Provozovatel se zavazuje na své naklady zajistit technické a
programové vybaveni souvisejici s objednavanim ob&dd. Servisni poplatky za vypodetni
techniku a software hradi provozovatel. Provozovatel ma povinnost predat kazdy den
objednateli textovy soubor v elektronické podobé, ktery bude obsahovat informaci o
konzumaci kazdého zaméstnance CSU.

PFedpokladany pocet stravnikd
Predpokladany pocet stravnikl je 450 (primérny pocet stravnikl) za den.

DalSi podminky

Pokud nebude stravnik konzumovat obéd v jideln&, miZe si ho odnést prostfednictvim
»,menu box{(", které si zakoupi na vlastni naklady, nebo prostfednictvim vlastnich
jidelnich nosi¢Q, a to za b&Znou cenu obé&da, na kterou méa narok.

Provozovatel je povinen ze zdravotniho i ekonomického hlediska vyuzZivat sezénni
zeleniny (kvétdk, Spenat, brokolice, ledovy salat, okurky, raj¢ata, brambory, apod.) a
sezénniho ovoce (jablka, hrusky, merunky, broskve apod.). Provozovatel je povinen
maximalné vyuzivat Cerstvé suroviny pfi pfipravé jidel a pouze v minimalnim rozsahu
vyuzivat instantnich nahrazek potravin a dochucovadel jako jsou napf. polévkové bujony
apod. Objednatel doporucuje uzivat Skrabku brambor, kterd je v prostorach varny
instalovana.

Dllezité je chutné, kvalitni a esteticky upravené jidlo. Kontrola bude probihat povéfenym
zaméstnancem objednatele, resp. stravovaci komisi. Provozovatel je povinen zavést
knihu stiznosti, na které musi pravidelné reagovat a odpovidat. Provozovatel je povinen
stiznosti v pravidelnych intervalech preposilat stravovaci komisi objednatele.



Priprava a prodej dopliikovych jidel

Predmétem plnéni provozovatele je i priprava a prodej doplfikovych jidel, a to za nakupni
cenu spotiebovanych surovin. Tyto sluzby zahrnuji pfipravu a prodej snidanovych a
svacinovych dopliikovych jidel.

Minimalni rozsah snidarfiovych a svacinovych doplrikovych jidel:

e 1 druh polévky, kazdy den v tydnu jiny

e chlebicky, oblozené chleby, bagety,

e tepla uzenina,

e mlécné dezerty (tvarohové, jogurtové),

vée v dostatedném mnozstvi stim, Ze primérny pocet konzumentl snidafovych a
svactinovych doplfikovych jidel je cca 60 (15 porci polévek, 15 ks chlebi¢kl, 20 ks
obloZenych chlebd, 10 ks zakusk() denné.

Doba prodeje doplfikovych snidafiovych a svacinovych jidel bude probihat mimo dobu
vydeje obé&dd, tedy od 8:00 do 11:00 hod. a od 14:00 do 15:00 hodin kazdy pracovni
den. Prodej doplrikovych jidel bude realizovan v prostorach jidelny objednatele.

Provozovatel je povinen pfipravovat pouze tolik jidel, kolik bude s urcitou rezervou
spotfebovano pro objednatele, nikoliv jidla navic pro svoji spotfebu.

Dalsi podminky poskytovani stravovacich sluzeb

Objednatel prenechava majetek statu (nezbytné nebytové prostory a nezbytny
movity majetek) do doCasného uzivani provozovateli, a to vyhradné za ucelem
plnéni zadvazk{ podle této smlouvy.

Provozovatel je povinen uzivat prostory a zafizeni, které prevezme po uzavieni této

smlouvy od objednatele nebo jim povérené osoby prostory k zajiSténi stravovacich
v o v s s 7w

sluzeb, zpusobem radného hospodare.

Provozovatel je povinen na své naklady zajistit myti nadobi, udrzovani Cistoty, Fadny
odvoz pouzitych olejd a pravidelny odvoz smésného odpadu k odpadnim nadobdm,
jejichZ vyprazdnéni a &isténi zajistuje objednatel. Provozovatel je povinen dlsledné dbat
na hygienu provozu v jidelné. Provozovatel zajisti, aby nebylo nadobi, pfibory a tacy
Spinavé ¢i v nedostatec¢ném poctu.



Priloha ¢. 3 Zadavaci dokumentace

Cena celkem bez

Sluzba Piedpokladany |Cena za jedno jidlo DPH za obdobi 4 let
denni odbér jidel |bez DPH (1007 pracovnich
dni)
1. cenova hladina — 1. jidlo nadstandard .
. . ] . suroviny: 39,5
uchazec je povinen dodrzZet max. hodnoty bez DPH ve vysi 44,- K¢ na suroviny 90
a 19,- K¢ na ostatni naklady ostatni naklady: 18,4
celkova cena obéda: 57,9 5247477
2. cenova hladina — 2.,3.,4. a 5. jidlo standard .
y : - . s « . suroviny: 27,1
uchazec¢ je povinen dodrzet max. hodnoty bez DPH ve vysi 34,- K¢ na suroviny
a 19,- K¢ na ostatni naklady ostatni naklady: 18,4
360 celkova cena obéda: 45,5 16494660
Celkem za komplexni stravovaci sluzby bez DPH 21742137

Uchaze¢ vyplni Zluté oznacena pole hodnotami bez DPH. Uchaze€ neni opravnén upravovat nebo mazat uzaméené buiky
Piredmétem hodnoceni je cena celkem za komplexni stravovaci sluzby bez DPH za obdobi 4 let (1007 pracovnich dnii)




Kniha receptur

OBSAH
Uvod

Seznam zkratek a definice pojmii

Seznam pouzitych zkratek
Prilohy k jidlGm
Vyvary

Polévky

Hlavni jidla

1. cenova hladina - nadstandard (minutka)
2. cenova hladina - 2. a 3. jidlo s masem

2. cenovd hladina - 4. jidlo - bezmasé

2. cenova hladina - 5. jidlo - studené

Pfiloha €. 6



Pfiloha €. 6

Uvod

Dodavatel bude ptipravovat obédy v souladu s touto knihou receptur dle ¢lanku Il. bodu 3.2 pism. a)
smlouvy o zajiSténi stravovacich sluzeb (dale jen "smlouva").

V kapitole "Seznam zkratek a definice pojmG" jsou definovany zkratky, pfilohy k jidliim véetné jejich
receptur a receptury k vyvarlim. Pfilohy jsou rozdéleny do 3 skupin ("pfiloha I.", "pfiloha Il." a "pecivo".)
Uvedené pojmy a zkratky jsou pak pouzity v recepturach hlavnich jidel a polévek v kapitolach

"Hlavni Jidla" a "Polévky". 5 skupin hlavnich jidel véetné pfiloh je rozdéleno do 2 cenovych hladin dle
¢lanku IV. bodu 1. a) smlouvy.

Seznam zkratek a definice pojmt

Seznam pouzitych zkratek

DK e, bez kosti
SKe e, s kosti
KU e kuchynsky upravené

Prilohy k jidlGm

Priloha I. bramborové hranolky smazené
bramborové krokety smazené
americké brambory smazené
brambory opecené
bramboracky smazené

Prilohal Il. brambory varené
brambory stouchané
bramborova kase
kaSe nastavovand
jihoCeska lepenice
bramborovy salat
bramborovy saldt s majonézou
bramborové knedliky
chlupaté knedliky
houskové knedliky
houskové knedliky kynuté
kynuté knedliky ptilohové
Spekové knedliky pfilohové
téstovinové pfrilohy
noky krupicové
halusky
ryze (rizné Upravy)

Pecivo - porce min.40g rohliky nebo housky

chléb konzumni
celozrnné pecivo

Uvod



Pfiloha ¢. 6

Poradové
Nazev : porce priloha I. &slo
Bramborové hranolky smazené 10 1
Slozeni vaha Cistav g poznamky
bramborové hranolky, zmrazené, pfedsmazené 1 875,0
tuk 225,0
sul 22,5
Bramborové krokety smazené 10 2
SloZeni vaha Cistav g poznamky
bramborové krokety, zmrazené, predsmazené 1100,0
tuk 150,0
Americké brambory smazené 10 3
Slozeni vaha Cistav g poznamky
americké brambory, zmrazené, predsmazené 1100,0
tuk 150,0
Brambory opecené 10 4
SloZeni vaha Cistav g poznamky
brambory loupané, uvarené a vychladlé 2 100,0
sadlo Skvarené 100,0
sul 20,0
Bramboracky 10 5
Slozeni vaha Cistav g poznamky

brambory loupané
mléko

mouka hladka
vejce 1ks

Cesnek

sul

majoranka

pepf mlety

sadlo Skvarené

840,0
100,0
200,0
40,0
9,0
10,0
0,5
0,5
200,0

Uvod



Pfiloha €. 6

Poradové
Nazev : porce priloha Il. Eislo
Brambory varené 10
Slozeni vahaistavg pozndmky
brambory loupané 2100,0
voda pitna dle potieby
sul 30,0
kmin 3,0
petrzelova nat/pazitka 7,5
Brambory $touchané 10
SloZeni vaha Cistav g poznamky
brambory loupané 2 000,0
voda pitna dle potreby
sul 30,0
kmin 40,0
cibule 102,0
tuk 120,0 na osmazeni cibule
Bramborova kase 10
Slozeni vahaistavg pozndmky
brambory loupané 1600,0
voda pitna dle potieby
sul 30,0
mléko 500,0
Kase nastavovana 10
SloZeni vaha Cistav g poznamky
brambory loupané 800,0
krupky trhané 1120,0 varené
voda pitna dle potteby
sul 20,0
pepi mlety 1,0
majoranka 1,0
cesnek 18,0
mléko 240,0

Uvod




Pfiloha €. 6

Jihoceska lepenice 10 5
Slozeni vaha Cistav g poznamky
brambory loupané 1350,0

zeli kysané 1500,0

tuk 80,0

cibule 85,0

mléko 100,0

sul 20,0
Bramborovy salat 10 6
SloZeni vaha Cistav g poznamky
brambory uvarené ve slupce, oloupané, vychladlé 1 600,0

okurky sterilované bez nalevu 180,0

cibule 127,5

sal 30,0

ocet 50,0

pepf mlety 2,0

olej stolni 50,0

nalev z okurek 100,0

cukr 30,0
Bramborovy salat s majonézou 10 7
SloZeni vaha Cistav g poznamky
brambory varené ve slupce 700,0 oloupané
zelenina do bramborového salatu sterilovana bez

nalevu 900,0

cibule 170,0

pepi mlety 1,0

sul 30,0

nalev z okurek 100,0

majonéza 350,0

hotcice 90,0

ocet 50,0

cukr 25,0

Uvod



Pfiloha €. 6

Bramborové knedliky 10 8
Slozeni vahaistavg pozndmky
brambory uvarené ve slupce, oloupané, vychladlé 1500,0
vejce 1ks 40,0
mouka hruba 250,0
krupice 250,0
sul 20,0
voda pitna dle potieby
Chlupaté knedliky 10 9
Slozeni vaha Cistav g poznamky
brambory loupané 1750,0
vejce 1ks 40,0
sul 30,0
mouka hruba 600,0
sadlo Skvarené 50,0
Houskové knedliky 10 10
SloZeni vaha Cistav g poznamky
mouka hruba 760,0
prasek do peciva 15,0
sul 20,0
vejce 0,5ks 20,0
mléko 600,0
Zemle - veka nebo pecivo 290,0
Houskové knedliky kynuté 10 11
Slozeni vaha Cistav g poznamky
mléko 620,0
drozdi 20,0
mouka hruba 850,0
sul 20,0
Zloutek 20,0
Zzemle - veka nebo pecivo 180,0
Uvod



Pfiloha €. 6

Kynuté knedliky pfilohové 10 12
Slozeni vaha Cistav g poznamky
droidi 30,0
cukr 20,0
mléko 650,0
mouka hruba 1400,0
vejce 1ks 40,0
sul 20,0
Spekové knedliky pfilohové 10 13
SloZeni vaha Cistavg poznamky
veprovy blicek uzeny s k. 250,0
slanina 75,0
Zzemle - veka 500,0
mouka hruba 150,0
sul 15,0
vejce 60,0
pepi mlety 0,7
kvét mlety 0,7
mléko 375,0
sadlo Skvarené 120,0
cibule 255,0
Téstovinové prilohy 10 14
Slozeni vaha Cistav g poznamky
téstoviny (Siroké nudle, Spagety, makarony,
apod.) 1920,0 varené
sul 20,0
maslo 100,0
Noky krupicové 10 15
Slozeni vaha Cistav g poznamky
mléko 1600,0
maslo 100,0
sul 20,0
krupice 480,0
kvét mlety nebo ofisek 1,2
vejce 5ks 200,0
Uvod



Pfiloha €. 6

Halusky 10 16
Slozeni vaha Cistav g poznamky

mouka hruba 1000,0

kypfici prasek do peciva 10,0

vejce 80,0

mléko 320,0

voda pitna 500,0

sul 20,0

sadlo Skvarené 100,0

Ryze dusena 10 17
SloZeni vaha Cistavg poznamky

ryze 900,0

tuk 100,0

voda pitna 1350,0

sul 20,0

cibule 170,0

hfebicek 1,0

Ryze pazitkova (petrzelkova) 10 18
Slozeni vahaistavg pozndmky

ryze 900,0

tuk 100,0

voda pitna 1350,0

sul 20,0

pazitka/petrzelova nat 120,0

Ryze hraskova 10 19
SloZeni vaha Cistavg poznamky

ryze 800,0

tuk 100,0

voda pitna 1200,0

sul 20,0

hrasek sterilovany bez nalevu 320,0

Uvod



Pfiloha €. 6

Ryze kari 10 20
Slozeni vaha Cistav g poznamky

ryze 900,0

cibule 128,0

tuk 100,0

kari koreni 20,0

voda pitna 1350,0

sul 20,0

Ryze Zampionova 10 21
slozeni vaha Cistav g poznamky

ryze 800,0

cibule 136,0

tuk 100,0

Zampiony 228,0

voda pitna 1200,0

sul 20,0

Ryze Sunkova 10 22
slozeni vaha Cistav g poznamky

ryze 840,0

tuk 160,0

voda pitna 1260,0

sul 20,0

Sunka dusend 200,0

Ryze rozinkova 10 23
slozeni vaha Cistav g poznamky

ryze 900,0

tuk 100,0

rozinky 114,0

voda pitna 1350,0

sul 20,0

Uvod



Pfiloha €. 6

Nazev :

porce

Poradové

vyvary tislo

Vyvar z bilych kosti

10

SloZeni vaha Cistav g pozndmky
kosti (vysekové - bilé) 3000,0

voda pitna 13 500,0

sal 100,0

pepf cely 3,0

cibule 255,0

celer 200,0

mrkev 240,0

petrzel 200,0

Ciry az mlééné zakaleny vyvar s vini a chuti po pouZitych surovinach.

PouZiva se k pripravé bilych polévek a pokrma.

Vyvar z hovézich kosti 10 2
SloZeni vaha Cistav g poznamky
hovézi kosti Fidké 4 600,0

voda pitna 12 000,0

sal 100,0

pepf cely 0,3

zelenina kofenova 800,0

cibule 255,0

Ciry, svétly, mirné nazloutly vyvar s viini a chuti po pouzitych surovinach a kofeni, témé&¥ nemastny.
PouZiva se zejména k pripravé hnédych polévek, ptipadné i pripravé nékterych pokrma.

Vyvar z driibeze

10

Slozeni

vaha Cistav g

poznamky

drlabézi suroviny ziskané pti téZeni drlibezi

svaloviny

voda pitna

sal

zelenina korenova
cibule

2 850,0
11 000,0
50,0
600,0
127,5

Ciry, svétly a7 mirné zakaleny vyvar s typickou vini a chuti po pouzitych surovinach.

Pouziva se pfipravé nékterych pokrmd.

Uvod
10



Pfiloha ¢. 6

Kniha receptur

Polévky



Nazev : porce polévky

Poradové cislo

Selska polévka 10 1

Slozeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

vyvar z bilych kosti 2700,0

pept mlety 1,0

mléko 500,0

Zampiony 142,5

polévkové koreni 20,0

sal 10,0

nudle poloSiroké 240,0 varené

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Bramborova polévka 10 2

SloZeni vaha Cistdv g poznamky

cibule 76,5

tuk 100,0

mouka hladka 120,0

voda pitna 2 800,0

celer 48,0

mrkev 64,0

petrzelova nat/pazitka 48,0

kapusta 64,0

pept mlety 1,0

kmin 1,0

majoranka 1,0

brambory loupané 600,0

sal 30,0

cesnek 13,5

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Polévky

2




Bramborova polévka s

houbami 10

SloZeni vaha Cistdv g poznamky
cibule 42,5

tuk 100,0

mouka hladka 120,0

vyvar z bilych kosti 2 500,0

houby susené 10,0

celer 32,0

mrkev 40,0

petrzel 32,0

kapusta 40,0

pepf mlety 1,0

brambory loupané 600,0

voda pitna 300,0

sul 15,0

cesnek 13,5

kmin 1,0

majoranka 1,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici
Hrachova polévka 10

SloZeni vaha Cistdv g poznamky
hrach 600,0 vareny
tuk 100,0

mouka hladka 150,0

voda pitna 2 800,0

pept mlety 1,0

majoranka 1,0

cesnek 9,0

sal 30,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5

zemle 100,0 osmazena na tuku
Kvétakova polévka 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
kvétak ocistény nebo zmrazeny 1000,0

sul 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

kvét mlety 1,0

voda pitna 1500,0

mléko konzumni 500,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
3



Zeleninova polévka 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
celer 120,0

mrkev 120,0

petrzel 96,0

sal 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

kvét mlety 1,0

voda pitna 2 000,0

mléko konzumni 500,0

hrasek sterilovany bez ndlevu 150,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Houbafiska polévka zalita 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
Zampiony - htibky Cerstvé 285,0

tuk 100,0

kopr sterilovany bez nalevu 50,0

vyvar z bilych kosti 2500,0

brambory loupané 600,0

maslo 500,0

mouka hladka 100,0

mléko konzumni 500,0

ocet 50,0

vejce 80,0 srazit v polévce
sal 20,0

cukr 50,0

Cockova polévka 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
¢ocka 500,0 varenad
tuk 100,0

cibule 85,0

mouka hladka 120,0

voda pitna 2700,0

majoranka 0,3

pepi mlety 0,3

cesnek 18,0

sal 30,0

polévkové koreni 20,0

Polévky
4



Zelna polévka 10 9
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

zeli kysané 750,0

voda pitna 1 800,0

brambory loupané 400,0

kmin 1,0

tuk 100,0

mouka hladka 120,0

mléko konzumni 500,0

sul 30,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Fazolova polévka 10 10
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

fazole bilé 750,0 varené

tuk 100,0

cibule 85,0

mouka hladka 150,0

voda pitna 2 500,0

pepi mlety 0,5

cesnek 13,5

sal 30,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici
Rajcatova polévka 10 11
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

vyvar z bilych kosti 2700,0

bobkovy list 0,2

rajcatovy protlak 300,0

cukr 50,0

ryze 300,0 varené

sal 10,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
5



Pérkova s vejcem 10 12
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

porek 192,0

voda pitna 2 700,0

sal 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 180,0

pept mlety 0,5

mléko konzumni 600,0

vejce 40,0 srazit v polévce
polévkové koreni 20,0

Kulajda (se zastfenym

vejcem) 10 13
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 100,0

vyvar z bilych kosti 2700,0

brambory loupané 420,0

kmin 2,0

sul 20,0

smetana 200,0

kopr sterilovany bez nalevu 50,0

ocet 100,0

vejce 1ks 400,0 vkladame pfi expedici
Drstkova polévka 10 14
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

drstky syrové 570,0

vyvar z drstek 1500,0

cibule 127,5

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

paprika mletd 30,0

voda pitna 1500,0

kmin 1,0

pepi mlety 0,5

majoranka 0,7

cesnek 13,5

sul 30,0

polévkové koreni 20,0

Polévky
6



Gulasova polévka 10 15
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi vyrez 300,0

brambory loupané 600,0

voda pitna 2400,0

sul 30,0

cibule 127,5

paprika mletd 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

kmin 1,0

pept mlety 1,0

majoranka 0,5

cesnek 13,5

polévkové koreni 20,0

Hraskovy krém 10 16
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 180,0

voda pitna 2 400,0

pepi mlety 0,5

hrasek sterilovany bez ndlevu 600,0

mléko konzumni 500,0

polévkové koreni 20,0

Hovézi polévka s krupici

a vejcem 10 17
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3300,0

krupice 100,0

vejce 80,0 srazit v polévce
polévkové koreni 20,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
7



Hovézi polévka s
jatrovou ryzi, noky nebo

knedlicky 10 18
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3000,0

jatra hovézi 190,0

Zemle nebo veka 100,0

voda pitna 60,0 na navlhceni zemli

cibule 17,0

strouhanka 80,0

mouka hladka 30,0

cesnek 9,0

sal 10,0

vekce 1ks 40,0

majoranka 0,5

pept mlety 1,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Hovézi polévka s

téstovinami 10 19
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3000,0

téstoviny 400,0 varené

sal 20,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Hovézi polévka s

krupicovymi noky 10 20

SloZeni

vaha Cistdv g

poznamky

vyvar z hovézich kosti
polévkové koreni
mléko konzumni

sul

maslo

krupice

vejce 3ks

kvét mlety

petrzelova nat/pazitka

3 000,0
20,0
200,0
20,0
25,0
150,0
120,0
0,5

7,5

vkladdme pfi expedici

Polévky
8



Hovézi polévka s

celestynskymi nudlemi 10 21
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3000,0

polévkové koreni 20,0

vejce 2ks 80,0

mléko 250,0

mouka hladka 150,0

sal 10,0

tuk 50,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Hovézi polévkas noky 10 22
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3000,0

polévkové koreni 20,0

mléko 200,0

sal 20,0

maslo 25,0

mouka hladka 200,0

vejce 3ks 120,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Hovézi polévka s

kapanim 10 23
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti
polévkové koreni
vejce 2ks

mléko

sul

mouka hladka
petrzelova nat/pazitka

3 000,0
20,0
80,0

250,0
20,0
200,0
7,5

vkladdme pfi expedici

Polévky
9



Cesnekova polévka s

brambory 10 24
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 2 500,0

brambory loupané 700,0

sal 20,0

cesnek 54,0

pept mlety 0,5

polévkové koreni 20,0

sadlo skvarené 100,0

Cesnekova polévka s

osmazenym

chlebem/zemli 10 25
Slozeni vaha Cistavg poznamky

vyvar z hovézich kosti 2900,0

chléb tmavy nebo Zemle 300,0 vkladame pfi expedici
sadlo skvarené 100,0

cesnek 63,0

sal 20,0

pepf mlety 1,0

Hovézi polévka s

kapustou a ryzi 10 26
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 2 800,0

polévkové koreni 20,0

ryze 200,0 varena

kapusta 360,0 varena zvlast

sal 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Hovézi polévka s masem

a nudlemi 10 27
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi kosti fidké 420,0

voda pitna 3600,0

sal 30,0

nové koreni 0,5

pepi mlety 5,0

hovézi maso predni b.k. nebo ore 200,0

zelenina korenova 192,0

cibule 63,7

nudle polévkové 400,0 varené

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
10



Hovézi polévka s masem

aryzi 10 28
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi kosti fidké 420,0

voda pitna 3600,0

sal 30,0

nové koreni 0,5

pepr mlety 5,0

hovézi maso predni b.k. nebo ore 200,0

zelenina korenova 192,0

cibule 63,7

ryze 400,0 varena

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Hovézi polévka s

masovymi knedlicky 10 29
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 3000,0

polévkové koreni 20,0

hovézi vyrez 100,0

veprovy vyrez 100,0

Zemle nebo veka 60,0

mléko 80,0

vejce 2ks 80,0

tuk 20,0

strouhanka 50,0

mouka hladka 15,0

sal 10,0

pept mlety 0,5

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Hovézi polévka s ryzi a

hraskem 10 30
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

vyvar z hovézich kosti 2900,0

polévkové koreni 20,0

ryze 200,0 varena

sal 10,0

hrasek sterilovany bez ndlevu 300,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
11



Ovarova polévka 10 31
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
veprova hlava s.k. 450,0

voda pitna 3000,0

sal 40,0

nové koreni 0,5

pepi mlety 0,5

cesnek 18,0

cibule 127,5

majoranka 1,0

kroupy velké 400,0 varené
polévkové koreni 20,0

Hnéda polévka s

vajecnou sedlinou 10 32
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
hovézi kosti ridké 400,0

voda pitna 4 000,0

celer 40,0

mrkev 40,0

petrzel 40,0

sal 10,0

vejce 7ks 280,0

mléko 150,0

petrzelova nat 7,5

tuk 10,0
Spejcharova polévka 10 33
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
slepice ocisténa 500,0

voda pitna 3000,0

zelenina korenova 120,0

nové koreni 1,0

cely pepf 1,0

sal 30,0

makarény 235,0 varené
sal 10,0

polévkové koreni 20,0

jatrové knedlicky :

jatra hovézi 190,0

vejce 40,0

mouka hladka 20,0

strouhanka 100,0

krupice 50,0

pepf mlety 1,0

cesnek 18,0

Polévky
12



Zeleninova polévka se

strouhanim 10 34
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

cibule 42,5

tuk 50,0

zelenina korenova 240,0

kvétak ocistény nebo zmrazeny 50,0

paprika mletd 20,0

vyvar z bilych kosti 3000,0

mouka hruba 120,0

vejce 40,0

hrasek sterilovany bez ndlevu 50,0

sal 20,0

muskatovy ofisek 0,2

maslo 50,0

petrzelova nat 15,0 vkladame pfi expedici
Rybi polévka z kapra 10 35
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

hlavy z kaprt 600,0

vhitfnosti z kaprd ocisténé 200,0

voda pitna 1200,0

sal 20,0

celer 72,0

mrkev 72,0

petrzel 48,0

tuk 100,0

mouka hladka 180,0

vyvar z bilych kosti 1200,0

kvét mlety 0,5

pept mlety 0,5

mléko 750,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
zemle 120,0

maslo na osmazeni Zemle 60,0 vkladame pfi expedici

Polévky
13



KuFeci vyvar s masem a

nudlemi 10 36
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

kufe ocisténé 800,0

voda pitna 2 800,0

sal 30,0

nové koreni 0,2

cely pepf 0,2

zelenina korenova 240,0

cibule 85,0

nudle polévkové 400,0 varené

polévkové koreni 15,0

petrzelova nat/pazitka 15,0 vkladame pfi expedici
Bila polévka z drlibeze 10 37
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

kureci drlbky (kfidla, krky, apod.) 300,0

kufeci jatra, srdce, zZaludky 180,0

voda pitna 2 500,0

sal 10,0

celer 40,0

mrkev 40,0

petrzel 40,0

mouka hladka 120,0

mléko 500,0

ryze 200,0 varena

maslo 100,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici
Driibezi krém se

zeleninou 10 38
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

drlbeZi suroviny ziskané pfi

tézeni svaloviny 750,0

voda pitna 2 000,0

sal 30,0

cibule 42,5

zelenina korenova 200,0

maslo 150,0

mouka hladka 150,0

mléko 500,0

muskatovy ofisek 0,5

fazolové lusky sterilované bez nal 100,0

hrasek sterilovany bez ndlevu 100,0

Polévky
14



Slepici polévka s nudlemi 10 39
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

slepice ocisténa 400,0

hovézi kosti fidké 300,0

voda pitna 3000,0

sal 30,0

nové koreni 0,2

cely pepr 0,2

zelenina korenova 192,0

cibule 63,7

nudle polévkové 400,0 varené

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Italska polévka 10 40
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

vyvar z bilych kosti 3000,0

rajcatovy protlak 200,0

cukr 40,0

polévkové koreni 20,0

sal 10,0

nudle polévkové 120,0 varené

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici
Polévka z jarni zeleniny 10 41
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

mrkev 255,0

petrzel 80,0

celer 80,0

porek 136,0

zeli hlavkové 320,0

brambory loupané 525,0

voda pitna 2 350,0

rajcata 200,0

hrasek sterilovany bez ndlevu 200,0

smetana 200,0

mouka hladka 40,0

sal 20,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
15



Zelna polévka s parkem 10 42
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

zeli hlavkové 400,0

brambory loupané 180,0

vyvar z bilych kosti 2 500,0

kmin 1,0

pepf mlety 1,0

smetana 300,0

mouka hladka 100,0

sul 30,0

ocet 30,0

slanina 100,0

parky jemné 237,5

maslo 50,0

Polévka z fazolkovych

luskti na kyselo 10 43
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
fazolk. lusky sterilované s naleven 1 000,0

tuk 100,0

mouka hladka 120,0

vyvar z bilych kosti 1700,0

mléko konzumni 500,0

brambory loupané 280,0 uvarené zvlast
kopr 15,0

ocet 40,0

sal 20,0

Polévka frankfurtska s

parkem a brambory 10 44
Slozeni vaha Cistav g poznamky
parky jemné 300,0

brambory loupané 360,0

sadlo Skvarené 100,0

cibule 127,5

mouka hladka 100,0

paprika mleta 25,0

vyvar z bilych kosti 2800,0

cesnek 18,0

sul 20,0

pepf mlety 2,0

slanina 50,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
16



Polévka fazolova s

parkem 10 45
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
fazole bilé 1250,0 varené
sadlo skvarené 100,0

cibule 85,0

cesnek 9,0

sal 10,0

celer 40,0

mrkev 40,0

petrzel 24,0

mouka hladka 150,0

paprika mleta 20,0

vyvar z bilych kosti 2200,0

parky jemné 200,0

polévkové koreni 20,0
Frankfurtska 10 46
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
parky jemné 200,0

tuk 100,0

cibule 85,0

mouka hladka 200,0

paprika mleta 20,0

vyvar z bilych kosti 3000,0

pepi mlety 0,5

mléko konzumni 250,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat 7,5

Polévka ¢ockova s

parkem 10 47
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
cocka 750,0 varena
sadlo skvarené 100,0

cibule 85,0

mouka hladka 150,0

paprika mletd 10,0

vyvar z bilych kosti 2 500,0

cesnek 18,0

sal 10,0

pept mlety 0,5

parky jemné 200,0

polévkové koreni 20,0

Polévky
17



Rusky bors¢ 10 48
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
hovézi maso predni b.k. nebo ofe 500,0

veprova plec b.k. nebo ofez 150,0

kosti fidké 300,0

voda pitna 2 500,0

sal 30,0

bobkovy list 0,2

nové koreni 0,2

cibule 42,5

zelenina korenova 120,0

zeli hlavkové 160,0

brambory loupané 100,0

rajcata 100,0

cukr 10,0

slanina 50,0

paprika mleta 10,0

mouka hladka 30,0

smetana 100,0

cervena fepa 40,0

citron 40,0

Polévka brokolicova 10 49
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
brokolice ocisténa nebo zmrazen: 1 000,0

sal 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

voda pitna 1500,0

mléko konzumni 500,0

polévkové koreni 20,0

petrzelova nat/pazitka 7,5 vkladame pfi expedici

Polévky
18



Polsky borsc se
smetanou

10

50

SloZeni

vaha Cistdv g

poznamky

vyvar z hovézich kosti
cervena fepa

mrkev

petrzel

celer

bobkovy list

nové kofeni

ocet

smetana

mouka hladka

sal

brambory loupané
slanina
pazitka/Cerstvy kopr

2100,0
400,0
80,0
80,0
42,5
0,2
1,0
30,0
300,0
50,0
20,0
850,0
300,0
11,3

vkladame pfi expedici

Polévky
19



Pfiloha ¢.6

Kniha receptur

Hlavni jidla

1. cenova hladina - 1. jidlo - nadstandard (minutka)



Nazev : porce vybér
Poradové cislo
Veprovy tizek prirodni 10 1
SloZeni vaha Cistav g poznamky
veprova kyta k.u. 1500,0
sul 30,0
tuk 150,0
mouka hladka 30,0
vyvar z bilych kosti 450,0
maslo 100,0
Priloha l.
Veprové raznici 10 2
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky
veprova kyta k.u. 1500,0
sul 30,0
pept mlety 1,5
tuk 150,0
cibule 170,0
horcice 200,0
Prilohall.
Srbské raznici 10 3
SloZeni vaha Cistadv g poznamky
veprova kyta k.u. 1500,0
cibule 510,0
slanina 150,0
sul 30,0
pepf mlety 1,5
tuk 150,0
leco sterilované 300,0
Prilohall.
Veprovy fizek na Zampionech 10 4
Slozeni vaha Cistav g poznamky

veprova kyta k.u.
sul

tuk

Zampiony

vyvar z bilych kosti
maslo

Pfiloha l.

1500,0
30,0
150,0
285,0
300,0
100,0

1. cenova hladina

2




Veprové Zebirko pfirodni 10

SloZeni vaha Cistadv g pozndmky
veprova pecené s k. 1350,0

sul 30,0

tuk 150,0

mouka hladka 30,0

vyvar z bilych kosti 450,0

maslo 100,0

Prilohall.

Veprové Zebirko s jablky 10

SloZeni vaha Cistadv g poznamky
veprova pecené s k. 1350,0

sul 30,0

koreni kari 5,0

tuk 150,0

jablka 228,0

voda pitna 600,0

mouka hladka 60,0

Prilohall.

Veprovy fizek perstynsky 10

SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova kyta k.u.

sul

tuk

slanina

Sunka vybérova

cibule

okurky sterilované bez ndlevu
Zampiony sterilované bez nalevu
pepf mlety

vejce 5ks

Pozndmka k servirovani:

1000,0
30,0
100,0
100,0
93,0
85,0
20,0
100,0
1,0
200,0

srazit v miseniné

opecené platky masa prekryté michanou smési ze slaniny, Sunky, Zampionu a okurek

Ptiloha I.

Veprové Zebirko na
zZampionech 10

Slozeni

vaha Cistav g

poznamky

veprova pecené s k.
sul

tuk

Zampiony

vyvar z bilych kosti
maslo

P¥iloha l.

1350,0
30,0
150,0
285,0
300,0
100,0

1. cenova hladina

3



Veprové Zebirko podle

rychtare 10 9
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova pecené s k. 1350,0

cesnek 45,0

sul 40,0

paprika mleta paliva 30,0

tuk 200,0

slanina 150,0

veprova jatra 143,0

vejce 10ks 400,0

cibule 170,0

okurky sterilované vez ndlevu 150,0

kapie sterilované bez nalevu 60,0

Pozndmka k servirovani:

Opecené veprové zebirko prelité malym mnozstvim $tavy se smési jater, slaniny a vajec,

zdobené drobné krajenymi okurkami, kapii a sypané krouzky smazené cibulky

Pfiloha l.

Veprové Zebirko se Sunkou a

vejcem 10 10
SloZeni vaha Cistav g poznamky

veprova pecené s k. 1350,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

tuk 150,0

dusena sunka 200,0

vejce 10ks 400,0

Pfiloha l.

Veprové zebirko cikanské 10 11
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

veprova pecené s k.
cesnek

sul

tuk

slanina

rajéatovy protlak
vyvar z bilych kosti
Pfiloha l.

1350,0
18,0
30,0

100,0
100,0
100,0
200,0

1. cenova hladina

4



Srbské veprové zebirko 10 12
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova pecené s k. 1350,0

sul 30,0

tuk 150,0

cibule 170,0

rajCatovy protlak 100,0

vyvar z bilych kosti 800,0

paprika sterilovand, fezand, bez nalevu 200,0

Pfiloha l.

Veprovy steak na dijonsky

zpusob 10 13
SlozZeni vaha Cistav g poznamky

veprova pecené b.k. 2 000,0

olej 80,0

sul 30,0

bily mlety pepf 2,0

maslo 100,0

hofcice 50,0

brandy 80,0

chrest sterilovany bez nalevu 500,0

syr tvrdy 285,0 k zapeceni

Pozndmka k servirovani:

opeceny silnéjsi platek veprové pecené bez kosti, zdobeny chfestem, zapeceny syrem

Priloha l.

Veprovy steak prazského

uzenare 10 14
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova pecené b.k.
Sunka

porek

Zampiony sterilované bez nalevu
olej

smetana ke Slehani

sul

pepf mlety

citron

maslo

Pozndmka k servirovani:

2 000,0
100,0
160,0
300,0
100,0
200,0

40,0
1,0
100,0
120,0

platek veprové pecené bez kosti, opeceny po obou stranach,

podlity svétlou smetanovou omackou s drobné krdjenou Sunkou, Zampiony a pérkem

Ptiloha I.

1. cenova hladina

5



Veprovy steak podle

moravského sklepmistra 10 15
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova pecené b.k. 2 000,0

sul 20,0

pepf mlety 2,0

fenykl 1,0

olej 80,0

Cesnek 9,0

vino Cervené 250,0

kecup 300,0

maslo 120,0

syr tvrdy 190,0 strouhany na zdobeni
Pfiloha l.

Veprovy steak s broskvi

zapeceny 10 16
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

veprova pecené b.k. 2 000,0

sul 30,0

olej 120,0

vyvar z bilych kosti 150,0

maslo 200,0

Sunka 300,0

broskve kompotované bez nalevu 500,0

syr tvrdy 285,0 k zapeceni

Prilohall.

Veprovy fizek smazeny 10 17
SloZeni vaha Cistav g poznamky

veprova kyta k.u. 1000,0

sul 30,0

mouka hladka 1000,0

vejce 80,0

mléko 100,0

strouhanka 200,0

tuk 250,0

Pfiloha Il. - brambory, bramborovy salat s majonézou

1. cenova hladina
6



Veprovy steak s pomeranc¢i 10 18
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

veprova pecené b.k. 2 000,0

sul 20,0

cibule 120,0

paprikové lusky 160,0

cesnek 9,0

olej 150,0

pepf mlety 2,0

zazvor mlety 1,0

vino bilé 200,0

feferonky sterilované bez nalevu 45,0

pomerance platky 400,0 ozdoba pfi expedici

Priloha l.

Rosténa na rostu 10 19
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

hovézi rosténec k.u. 1500,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

tuk 100,0

maslo 120,0

vyvar z bilych kosti 500,0

P¥iloha l.

Anglicky rosbif 10 20
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

hovézi rosténec k.u. 1 000,0

sul 30,0

pept mlety 1,0

olej stolni 100,0

maslo 50,0

vyvar z bilych kosti 200,0

Priloha l.

Losos na rostu s bylinkovym

maslem 10 21
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

losos 1500,0

sul 30,0

olej stolni 120,0

bylinkové maslo 100,0

P¥iloha l.

1. cenova hladina
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Ryba pecena na masle 10 22
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

ryba (pangasius nebo tilapie) cerstva

nebo rozmrazena 1500,0

sul 30,0

mouka hladka 30,0

tuk 100,0

maslo 150,0

Pfiloha Il. - brambory

Pstruh peceny na kminé 10 23
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

pstruh ocistény, vykuchany 1500,0

sul 30,0

kmin 2,0

tuk 100,0

maslo 100,0

Pfiloha Il. - brambory

Aljasska treska smazena v

syrovém tésticku 10 24
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

aljasska treska rozmrazena 1 800,0

citron 125,0

sul 40,0

vejce 4ks 160,0

mléko 220,0

mouka hruba 180,0

syr tvrdy 142,5

tuk 300,0

Pfiloha Il. - brambory

Ryba smazena 10 25
SloZeni vaha Cistav g poznamky

ryba (pangasius nebo tilapie) cerstva
nebo rozmrazena

citron

sul

mouka hladka

vejce 3ks

mléko

strouhanka

tuk

Pfiloha Il. -brambory, bramborovy salat s majonézou

1800,0
125,0
40,0
120,0
120,0
100,0
250,0
300,0

1. cenova hladina

8



Ryba po florentinsku 10 26
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

ryba (pangasius nebo tilapie)

cerstva nebo rozmrazena 1 500,00

sul 30,00

voda pitna 500,00

cibule 42,50

vino bilé 100,00

mouka hladka 60,00

maslo 200,00

smetana 150,00

pepf mlety 2,00

vejce 2ks 40,00

Zampiony 190,00

Spenat Cerstvy 1 050,00

syr tvrdy 95,00 k zapeceni

Priloha l.

Ryba po provensalsku 10 27
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

ryba (pangasius nebo tilapie) cerstva

nebo rozmrazena 1 500,00

sul 30,00

pept mlety 1,00

olej 100,00

cibule 85,00

cesnek 18,00

maslo 200,00

rajcata 130,00

rajCatovy protlak 200,00

voda pitna 300,00

vino bilé 200,00

petrzelova nat/pazitka 22,50 ke zdobeni pfi expedici
Priloha ll. - ryze

Drlibezi jatra na cibulce 10 28

Slozeni

vaha Cistadv g

poznamky

drlibezi jatra (kureci, krati, slepici)
cibule

tuk

kmin

pepf mlety

sul

P¥ilohal ll. - ryZe, brambory

1425,0
255,0
200,0

1,5
1,5
30,0

1. cenova hladina
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Driibezi jatra na Spizu,

smazena 10 29
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

drlibezi jatra (kureci, krati, slepici) 1425,0

slanina 200,0

jablka 228,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

vejce 2ks 80,0

mouka hladka 100,0

mléko 150,0

tuk 300,0

Priloha l.

Platek z krutich prsou na

zampionech 10 30
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

krati Fizky - Cista svalovina 1000,0

sal 30,0

tuk 100,0 na opeceni masa

Zampiony 190,0

maslo 150,0

voda pitna 200,0

Priloha l., Pf¥iloha Il. - ryZe, brambory

Kriti prsa smazena 10 31
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

krati Fizky - Cista svalovina 1000,0

sal 30,0

mouka hladka 100,0

vejce 2ks 80,0

mléko 100,0

strouhanka 200,0

tuk 250,0

maslo 50,0

Priloha Il. -brambory, bramborovy salat s majonézou

Medailén z kratich prsou se

sazenym vejcem 10 32
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

krati Fizky - Cista svalovina
sul

tuk

vejce 10ks

maslo

Pfiloha l.

1000,0
20,0
100,0
400,0
100,0

na opeceni masa

k pripravé sazeného vejce

1. cenova hladina
10



Platek z kratich prsou s

ananasem 10 33
Slozeni vaha Cistavg poznamky

krati fizky - Cista svalovina 100,0

sul 20,0

tuk 100,0 na opeceni masa

maslo 150,0

ananasovy kompot bez nalevu 300,0

nalev z ananasu 100,0

P¥iloha l.

Syr smazeny 10 34
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

syr tvrdy 950,0

mouka hladka 60,0

vejce 2ks 80,0

mléko 150,0

strouhanka 200,0

tuk 200,0

Priloha I., Pfiloha Il. - brambory

Syrové raznici se Sunkou 10 35
Slozeni vaha Cistavg poznamky

syr tvrdy 570,0

Sunka 570,0

cibule 340,0

mouka hladka 150,0

vejce 2ks 80,0

mléko 150,0

strouhanka 300,0

tuk 300,0

P¥iloha I., Priloha Il. - brambory

Syr niva smazeny ve

slaninovém tésticku 10 36
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

syr niva 855,0

vejce 3ks 120,0

mléko 150,0

mouka hladka 150,0

slanina 150,0

tuk 220,0

maslo 75,0

P¥iloha I., Priloha Il. - brambory

1. cenova hladina
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KuFeci maso pecené na masle

s cibuli 10 37
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

Cista kufeci svalovina 1500,0

cibule 255,0

tuk 150,0

maslo 200,0

sul 40,0

Priloha l.

Kureci prsicka na masle se

Sunkou 10 38
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

Cista kureci svalovina - prsicka 1500,0

sul 40,0

tuk 150,0

maslo 200,0

Sunka 300,0

Poznamka k servirovani:

drobnéjsi platky ope¢eného masa z kurecich prsicek s platky prohraté sunky

Pfiloha l.

Kufeci maso na smetané se

Zampiony 10 39
SloZeni vaha Cistav g poznamky

Cista kufeci svalovina

tuk

mouka hladka

maslo

Zampiony

sul

voda pitna

smetana

bilé vino

Priloha I., Priloha Il. - ryze

1500,0
150,0
20,0
100,0
190,0
40,0
200,0
1000,0
100,0

1. cenova hladina
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Kureci prsicka s jablky a

Sunkou 10 40
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

Cista kureci svalovina - prsicka 1 500,00

sul 40,00

tuk 150,00

maslo 200,00

rozinky 100,00

jablka (nakysly druh) 325,00

voda pitnd 200,00

Sunka 300,00

Priloha l.

Kureci prsicka s broskvemi 10 41
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

Cista kureci svalovina - prsicka 1 500,00

sul 40,00

tuk 150,00

maslo 200,00

broskve pullené kompotované bez

nalevu 300,00

vino bilé 150,00

jadra vlasskych ofecht 75,00 ke zdobeni pfi expedici

Prilohall.

Kufeci maso na myslivecky

zplisob 10 42
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky

Cista kureci svalovina
slanina

cibule

bobkovy list

pept mlety

mouka hladka

maslo

Zampiony

sul

voda pitnd

vino Cervené

dZzem rybizovy
citron

Ptiloha I., Priloha Il. - ryZe

1 500,00
200,00
127,50

0,75
0,75
20,00
150,00
190,00
40,00
300,00
300,00
300,00
60,00

1. cenova hladina

13



Kufeci maso pikantni se

Sunkou 10 43
Slozeni vaha Cistavg poznamky
Cista kufeci svalovina 1 500,00

cibule 170,00

tuk 200,00

mrkev 80,00

celer 80,00

maslo 150,00

mouka hladka 20,00

cesnek 27,00

rajéatovy protlak 200,00

vino bilé 300,00

sul 40,00

Sunka 300,00

Ptiloha I., Priloha Il. - ryZe

KuFeci maso na indicky

zpusob 10 44
SlozZeni vaha Cistadv g poznamky
Cista kufeci svalovina 1 500,00

cibule 170,00

tuk 150,00

koreni kari 30,00

maslo 150,00

mouka hladka 20,00

smetana 800,00

jablka 487,50

sul 40,00

citron 60,00

Priloha ll. - ryze

KuFeci maso na starocesky

zpusob 10 45
SloZeni vaha Cistadv g poznamky

Cista kufeci svalovina

cibule

tuk

maslo

rozinky

Svestkovy kompot bez nalevu
sul

jadra vlasskych orechl
Ptiloha I., Priloha Il. - ryZe

1 500,00
127,50
150,00
200,00

50,00
450,00
40,00
75,00

ke zdobeni pfi expedici

1. cenova hladina
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Kureci prsicka smazena 10 46
SloZeni vaha Cistadv g poznamky
Cista kureci svalovina - prsicka 1 000,00

sul 30,00

mouka hladka 100,00

vejce 2ks 80,00

mléko 100,00

strouhanka 200,00

tuk 250,00

maslo 50,00

Pfiloha Il. -brambory, bramborovy salat s majonézou

Kureci prsicka smazena v

tésticku 10 47
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky
Cista kureci svalovina - prsicka 1 000,00

sul 30,00

vejce 3ks 120,00

mouka hladka 100,00

mléko 100,00

tuk 250,00

maslo 50,00

P¥iloha Il. -brambory

Kyjevsky kotlet 10 48
SloZeni vaha Cistadv g pozndmky
kure ocisténé 2 500,00

sul 30,00

maslo 200,00

mouka hladka 100,00

vejce 5ks 200,00

mléko 50,00

strouhanka 250,00

tuk 300,00

Priloha l.

Pikantni kureci steak 10 49
SloZeni vaha Cistadv g poznamky
Cista kureci svalovina - prsicka 2 000,00

vejce 2ks 80,00

smetana ke sSlehani 200,00

pept mlety 5,00

zazvor mlety 1,00

sul 20,00

citron 100,00

cibule 80,00

P¥iloha l.

1. cenova hladina
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Kureci fizek na viné s
mandlemi

10

50

Slozeni

vaha Cistadv g

poznamky

Cista kureci svalovina - prsicka
sul

pepf mlety

cesnek

¢ili koreni

kari kofeni

olej

mouka hladka

maslo

vino bilé

mandle (kousky)

Priloha l., Pfiloha Il. - ryze

2 000,00
30,00
1,00
27,00
1,00
1,00
100,00
20,00
50,00
100,00
90,00

ke zdobeni pfi expedici

1. cenova hladina
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Pfiloha ¢.6

Kniha receptur

Hlavni jidla

2. cenova hladina - 2. a 3. jidlo



Nazev : porce hlavni jidla (2.a 3.jidlo)
Poradové Cislo

Hovézi pecené prirodni 10 1

SloZeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1 000,0

slanina 50,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

cibule 212,5

tuk 120,0

voda pitnd 1 000,0

mouka hladka 50,0

Priloha Il.

Hovézi pecené znojemska 10 2

Slozeni vaha Cistav g poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1000,0

slanina 50,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

cibule 255,0

tuk 120,0

voda pitnd 1000,0

mouka hladka 100,0

okurky sterilované bez nalevu 135,0

Priloha Il.

Hovézi pecené na cesneku 10 3

SloZeni vaha Cistavg poznamky

hovézi maso zadni k.u.
sal

cesnek

pepf mlety

cibule

tuk

voda pitnd

mouka hladka

Priloha Il.

1000,0
30,0
72,0

1,0
255,0
120,0
800,0

30,0

2. cenova hladina
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Hovézi pecené na Zampionech 10

Slozeni

vaha distavg

poznamky

hovézi maso zadni k.u.
slanina

sal

pepf mlety

cibule

tuk

kmin

voda pitnd

mouka hladka

tuk

Zampiony

Priloha Il. - ryzZe, houskovy knedlik

1000,0
50,0
30,0

1,0
170,0
100,0

2,0

1500,0
80,0
50,0

190,0

na poduseni Zampion(

Svickova na smetané 10

Slozeni

vaha Cistdv g

poznamky

hovézi maso zadni k.u.
slanina

sal

tuk

zelenina kofenova
cibule

voda pitnd

pepr cely

nové koreni

bobkovy list a tymidn
citron

ocet

cukr

maslo

mouka hladka
smetana

Priloha Il. - houskové knedliky

1000,0
50,0
30,0

100,0
200,0
85,0
700,0
1,0
1,0
1,0
45,0
50,0
30,0
50,0
150,0
500,0

2. cenova hladina
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Hovézi pecené frankfurtska 10

SloZeni vaha distavg poznamky
hovézi maso zadni k.u. 1000,0
parky jemné 148,5
sul 30,0
pepf mlety 1,0
cibule 170,0
tuk 100,0
paprika mletd 15,0
voda pitnd 700,0
mouka hladka 100,0
maslo 50,0
mléko 300,0
smetana 200,0
Priloha ll.

Hovézi pecené stépanska 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
hovézi maso zadni k.u. 1 000,0
slanina 50,0
vejce 4ks 160,0
sul 30,0
pepf mlety 1,0
tuk 120,0
cibule 212,5
voda pitnd 1200,0
mouka hladka 100,0
Priloha ll.

Hovézi pecené po prazsku 10

SloZeni vaha Cistdv g poznamky
hovézi maso zadni k.u. 1 000,0
salam mékky 48,5
hrasek sterilovany bez nalevu 50,0
vejce 80,0
tuk 120,0
sul 30,0
pepf mlety 1,0
cibule 212,5
voda pitnd 1200,0
mouka hladka 100,0
Priloha Il.

2. cenova hladina
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Hovézi pecené po cikansku 10 9
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1000,0

slanina 50,0

sul 30,0

pepf mlety 2,0

cibule 212,5

tuk 120,0

rajcatovy protlak 50,0

voda pitnd 700,0

mouka hladka 100,0

rajCata 135,0

paprikové lusky Cerstvé 225,0

okurky sterilované bez ndlevu 135,0

paprika mleta 10,0

Priloha ll.

Hovézi pecené 10 10
po orientalsku

SloZeni vaha Cistavg poznamky

hovézi maso zadni k.u.
slanina

sul

pepf mlety

tuk

cibule

voda pitnd

cesnek

rajCatovy protlak
mouka hladka
Zampiony

rajCata

paprikové lusky Cerstvé
vorcestr

vino Cervené

Priloha Il.

1000,0
50,0
30,0

2,0
150,0
170,0
900,0

18,0
50,0
70,0
190,0
90,0
150,0
10,0
50,0

2. cenova hladina
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Hovézi rolada pecena 10 11
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1000,0

sal 30,0

tuk 100,0

uzené maso varené 120,0

slanina 70,0

kapie 60,0

pepf mlety 1,0

vejce 5ks 200,0

voda pitnd 800,0

mouka hladka 60,0

maslo 30,0

Priloha ll.

Myslivecka hovézi pecené 10 12
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso zadni k.u.
slanina

sul

zelenina kofenova
tuk

cibule

nové koreni

pept cely
bobkovy list

ocet

voda pitnd

mouka hladka
mléko

cukr

smetana

vino bilé
bylinkové koreni
Priloha Il.

1000,0
50,0
30,0

120,0
150,0
85,0
1,0
1,0
1,0
30,0
800,0
100,0
300,0
30,0
100,0
50,0
100,0

2. cenova hladina
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Hovézi gulas 10 13
Slozeni vaha Cistavg poznamky
hovézi maso predni b.k. nebo orez 1 000,0

tuk 120,0

cibule 340,0

paprika mleta 30,0

sal 30,0

rajcatovy protlak 50,0

pepf mlety 1,0

kmin 2,0

voda pitnd 1200,0

mouka hladka 80,0

cesnek 9,0

majoranka 1,0

Priloha Il. - téstoviny, houskové knedliky, bramborové knedliky

Uhersky gulas 10 14
SloZeni vaha Cistavg poznamky
hovézi maso predni b.k. 500,0

veprovy bucek s.k. 500,0

tuk 150,0

cibule 212,5

sul 30,0

paprika mletd 30,0

kmin 2,0

pepf mlety 1,0

voda pitnd 800,0

mouka hladka 80,0

rajCata 135,0

paprikové lusky Cerstvé 112,5

brambory loupané 700,0

majoranka 1,0

Priloha Il. - téstoviny, houskové knedliky, bramborové knedliky

2. cenova hladina
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Znojemsky gulas 10 15
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi klizka nebo maso predni b.k. 1 000,0

tuk 150,0

cibule 255,0

paprika mletd 20,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

kmin 2,0

vyvar z bilych kosti 1200,0

mouka hladka 100,0

okurky sterilované bez nalevu 135,0

Priloha Il. - bramborové knedliky

Madarsky gulas 10 16
SloZeni vaha Cistavg poznamky

hovézi maso predni b.k. nebo klizka 1 000,0

tuk 150,0

cibule 255,0

paprika mletd 20,0

voda pitnd 600,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

cesnek 13,5

paprikové lusky Cerstvé 225,0

paprikové lusky palivé 23,0

majoranka 1,0

Pfiloha Il. - bramborové knedliky, ryze

Debrecinsky gulas 10 17
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k.
tuk

cibule

paprika mletd
sul

pepf mlety
rajCata

voda pitnd
mouka hladka
slanina

parky jemné
Priloha ll. - ryze

1000,0
150,0
212,5

15,0
30,0

1,0
90,0

1000,0
100,0

50,0
99,0

2. cenova hladina
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Gulas Petra Voka 10 18
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. 500,0

veprova plec b.k. 500,0

tuk 120,0

cibule 255,0

mouka hladka 40,0

paprika mletd 30,0

leco sterilované s ndlevem 600,0

vino ¢ervené 100,0

vyvar z bilych kosti 450,0

pepf mlety 1,0

sul 30,0

Priloha ll. - ryZe

Mexicky gulas 10 19
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. 1000,0

cibule 212,5

tuk 150,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

rajCatovy protlak 50,0

voda pitnd 1300,0

mouka hladka 80,0

hrasek sterilovany bez nalevu 300,0

ryze 1200,0 varené

syr tvrdy 95,0 ke zdobeni pti expedici

Pozndmka k servirovani :

drobné kousky uduseného masa v omacce s vlozkou hrasku, stfed porce tvofi tvarovana ryze s hraskem,

posypana strouhanym syrem

Hovézi maso na Zampionech

10

20

Slozeni

vaha distavg

poznamky

hovézi maso predni b.k.
cibule

tuk

sul

pepf mlety
kmin

voda pitnd
mouka hladkd
Zampiony

tuk

Priloha ll.

1000,0
170,0
100,0

30,0
1,0
1,0

1100,0
100,0
190,0

50,0

na poduseni Zampion(

2. cenova hladina
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Hovézi maso na cesneku 10 21
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. 1000,0

cibule 170,0

slanina 50,0

tuk 100,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

voda pitna 1200,0

cesnek 45,0

mouka hladka 50,0

Priloha Il. - bramborové knedliky

Namornické maso 10 22
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. 1000,0

cibule 127,5

tuk 120,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

rajCatovy protlak 150,0

voda pitnd 500,0

mouka hladka 50,0

vino ¢ervené 100,0

vejce 2,5ks 100,0 ke zdobeni pfi expedici

Priloha ll.

Azu po tatarsku 10 23

Slozeni

vaha Cistdv g

poznamky

hovézi maso zadni k.u.
sul

pepf mlety

cibule

tuk

mouka hladka
rajCatovy protlak
vyvar z bilych kosti
bobkovy list

okurky sterilované bez nédlevu
Priloha Il.

1000,0
30,0
1,0
297,5
150,0
50,0
100,0
600,0
1,0
270,0

2. cenova hladina
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Hovézi tokan 10 24
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. 1000,0

tuk 120,0

cibule 340,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mouka hladka 40,0

rajCatovy protlak 200,0

paprikové lusky Cerstvé 300,0

Priloha Il. - houskové knedliky

Pastyiska pochoutka 10 25
SloZeni vaha Cistav g poznamky

cibule 255,0

tuk 150,0

hovézi rosténec k.u. 500,0

veprova kyta k.u. 500,0

veprova jatra 285,0

Zampiony Cerstvé 285,0

feferonky sterilované bez ndlevu 90,0

kecup 100,0

maslo 50,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

vino ¢ervené 100,0

Priloha ll.

Rosténa prirodni 10 26
SloZeni vaha Cistavg poznamky

hovézi rosténec k.u.
sal

pepf mlety

tuk

cibule

voda pitnd

mouka hladka
Priloha ll. - ryze

1500,0
30,0
1,0
120,0
212,5
800,0
50,0

2. cenova hladina
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Spanélsky ptacek 10 27
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1500,0

sal 35,0

pepf mlety 1,0

hotcice 30,0

slanina 75,0

salam mékky 218,5

vejce 2,5ks 100,0

okurky sterilované bez ndlevu 270,0

tuk 120,0

cibule 212,5

voda pitna 1100,0

mouka hladka 80,0

Priloha ll.

Zbojnicky skrivan 10 28
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi maso zadni k.u. 1 000,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

Cesnek 27,0

slanina 200,0

klobasa moravska 297,0

cibule 255,0

tuk 100,0

vyvar z bilych kosti 1200,0

mouka hladka 50,0

Priloha Il.

Plzenské zastérky 10 29
SloZeni vaha Cistavg poznamky

hovézi maso zadni k.u.
sal

pepf mlety

tuk

Zampiony sterilované bez nalevu
vejce 4ks

slanina

parky jemné

cibule

voda pitnd

pivo svétlé 12%

maslo

Priloha Il.

100,0
30,0
1,0
150,0
200,0
160,0
50,0
198,0
240,0
200,0
100,0
50,0

2. cenova hladina
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Hovézi rolada po cikansku 10 30
SloZeni vaha distavg poznamky
hovézi maso zadni k.u. 1000,0

hovézi vyrez 100,0

veprovy vyfez 200,0

vejce 40,0

sul 40,0

pepf mlety 2,0

paprika kapie sterilovana 180,0

hrasek sterilovany 100,0

slanina 100,0

salam mékky 97,0

cibule 255,0

tuk 120,0

paprika mleta 20,0

voda pitnd 900,0

mouka hladka 50,0

Priloha ll.

Veprova krkovice pecena (bez

kosti) se zelim 10 31
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
veprova krkovice b.k. 1 000,0

sul 30,0

kmin 2,0

voda pitnd 600,0

mouka hladka 15,0

zeli:

zeli sterilované bez nalevu 1200,0

voda pitnd 450,0

cibule 127,5

tuk 75,0

mouka hladka 30,0

cukr 75,0

sal 15,0

ocet 30,0

Priloha Il. - Spekové knedliky

2. cenova hladina
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Veprova krkovice pecena (bez

kosti) se Spenatem 10 32
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova krkovice b.k. 1 000,0

sal 30,0

kmin 2,0

voda pitnd 600,0

mouka hladka 15,0

Spenat :

Spenat zmrazeny 1700,0

cibule 136,0

tuk 200,0

mouka hladka 40,0

vyvar z bilych kosti 250,0

cesnek 18,0

pepf mlety 1,5

sal 30,0

Pfiloha Il. - bramborové knedliky

Veprovy blicek peceny se

zelim 10 33
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
veprovy bucek s k. 1500,0

sul 45,0

kmin 3,0

voda pitnd 600,0

mouka hladka 15,0

zeli:

zeli sterilované bez nalevu 1200,0

voda pitnd 450,0

cibule 127,5

tuk 75,0

mouka hladka 30,0

cukr 75,0

sal 15,0

ocet 30,0

Priloha Il. - houskové knedliky

2. cenova hladina
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Veprovy bucek nadivany 10 34
SloZeni vaha distavg poznamky

veprovy bucek s k. (zmasily) 1425,0

Zzemle - veka 225,0

mléko 300,0

maslo 120,0

vejce 4,5ks 180,0

muskatovy kvét 0,5

pepf mlety 1,0

stl (do naplné) 15,0

petrzelova nat 11,3

sal 30,0

kmin 3,0

voda pitnd 500,0

mouka hladka 15,0

Priloha Il. - bramborové knedliky

Moravsky vrabec 10 35
SloZeni vaha distavg poznamky

veprovy bucek s k. (zmasily) 660,0

veprova plec b.k. 750,0

sul 30,0

kmin 3,0

cibule 170,0

cesnek 27,0

voda pitnd 700,0

mouka hladka 20,0

Pfiloha Il. - bramborové knedliky

Veprova kyta na ¢esneku 10 36
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kyta k.u.

cesnek

sul

pepf mlety

tuk

cibule

voda pitnd

Pfiloha Il. - bramborové knedliky

1000,0
27,0
30,0

1,0
200,0
85,0
400,0

2. cenova hladina
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Veprova kyta na cesneku se

Spenatem 10 37
SloZeni vaha Cistav g poznamky
veprova kyta k.u. 1000,0

cesnek 27,0

sul 30,0

pepf mlety 1,0

tuk 200,0

cibule 85,0

voda pitnd 400,0

Spenat :

Spenat zmrazeny 1700,0

cibule 136,0

tuk 200,0

mouka hladka 40,0

vyvar z bilych kosti 250,0

cesnek 18,0

pepf mlety 1,5

sal 30,0

Pfiloha Il. - bramborové knedliky

Veprové koleno pecené po

selsku se zelim 10 38
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kolena s k.
sul

kmin

cibule

Cesnek

voda pitna

mouka hladka
zeli:

zeli sterilované bez ndlevu
voda pitna

cibule

tuk

mouka hladka
cukr

sal

ocet

Priloha Il. - houskové knedliky, bramborové knedliky

3000,0
40,0
1,5
170,0
18,0
800,0
20,0

1200,0
450,0
127,5

75,0
30,0
75,0
15,0
30,0

2. cenova hladina
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Veprové koleno pecené po

selsku se Spenatem 10 39
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova kolena s k. 3000,0

sal 40,0

kmin 1,5

cibule 170,0

cesnek 18,0

voda pitnd 800,0

mouka hladka 20,0

Spenat :

Spenat zmrazeny 1700,0

cibule 136,0

tuk 200,0

mouka hladka 40,0

vyvar z bilych kosti 250,0

cesnek 18,0

pepf mlety 1,5

sal 30,0

Priloha Il. - brambory, bramborové knedliky

Staroceska krkovicka pecena 10 40
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
veprova krkovicka s k. 1350,0

sul 35,0

zazvor mlety 1,0

tuk 150,0

celer 120,0

cibule 212,5

voda pitnd 750,0

mouka hladka 100,0

Priloha ll.

2. cenova hladina
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Staroceska krkovicka pecena

se zelim 10 41
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova krkovicka s k. 1350,0

sal 35,0

zazvor mlety 1,0

tuk 150,0

celer 120,0

cibule 212,5

voda pitnd 750,0

mouka hladka 100,0

zeli:

zeli sterilované bez nalevu 1200,0

voda pitnd 450,0

cibule 127,5

tuk 75,0

mouka hladka 30,0

cukr 75,0

sal 15,0

ocet 30,0

Priloha ll.

Staroceska krkovicka pecena

se Spenatem 10 42
SloZeni vaha Cistavg poznamky

veprova krkovicka s k.
sal

zazvor mlety

tuk

celer

cibule

voda pitnd

mouka hladka
Spenat :

Spendt zmrazeny
cibule

tuk

mouka hladka
vyvar z bilych kosti
cesnek

pepf mlety

sul

Priloha Il.

1350,0
35,0
1,0
150,0
120,0
212,5
750,0
100,0

1700,0
136,0
200,0

40,0
250,0
18,0
1,5
30,0

2. cenova hladina
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Husarska rolada 10 43
SloZeni vaha distavg poznamky
veprovy bucek s k. 1320,0

hovézi vyrez 250,0

cibule 42,5

kmin 1,0

pepf mlety 1,0

paprika mletd 20,0

Cesnek 22,5

salam mékky 95,0

sul 30,0

mouka hladka 50,0

voda pitnd 600,0

Priloha Il.

Veprové zebirko plnéné 10 44
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova pecené s k. 1350,0

slanina 100,0

cibule 85,0

salam mékky 97,0

Zampiony 142,5

vejce 3ks 120,0

sul 40,0

pepf mlety 1,0

tuk 50,0

mouka hladka 30,0

voda pitnd 1000,0

maslo 100,0

Priloha ll.

Zahoracky zavitek 10 45
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprovy bucek s k.
cesnek

sal

slanina

cibule

zeli kysané
kmin

pepf mlety
cukr

tuk

mouka hladka
voda pitna
Priloha Il.

1200,0
27,0
40,0

100,0
85,0
500,0
2,0
1,0
30,0
50,0
50,0
700,0

2. cenova hladina
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Veprové maso dusené na

kminé 10 46
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

tuk 120,0

cibule 255,0

kmin 3,0

voda pitnd 1200,0

sal 30,0

mouka hladka 100,0

Priloha Il.

Veprova plec na Zampionech 10 47
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

tuk 120,0

cibule 170,0

sal 30,0

kmin 1,0

pepf mlety 1,0

voda pitnd 1200,0

mouka hladka 80,0

Zampiony 190,0

Priloha Il.

Plovdivské maso 10 48
SloZeni vaha Cistavg poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

cibule 340,0

tuk 150,0

sal 20,0

cesnek 18,0

paprika meltd 15,0

rajcatovy protlak 100,0

voda pitnd 1 000,0

mouka hladka 50,0

Priloha Il.
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Veprové maso dusené v mrkvi 10 49
SloZeni vaha Cistav g poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

sal 30,0

tuk 150,0

voda pitnd 400,0

mrkev 960,0

mouka hladka 40,0

muskatovy kvét 0,5

pepf mlety 0,5

cukr 50,0

mléko 200,0

Priloha Il. - brambory

Veprové maso dusené v

kapusté 10 50
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

sul 30,0

cibule 170,0

tuk 120,0

pepf mlety 1,0

voda pitnd 500,0

kapusta 690,0

mouka hladka 50,0

cesnek 13,5

Priloha Il. - brambory

Veprové maso v kedlubnach 10 51
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
veprova plec b.k. 1000,0

tuk 150,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

voda pitnd 400,0

kedlubny 960,0

mouka hladka 40,0

cukr 30,0

mléko 200,0

petrzelova nat 7,5

Pfiloha Il. - brambory
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Veprova plec nebo kyta na

paprice 10 52
SloZeni vaha Cistav g poznamky

veprova plec nebo kyta k.u. 1000,0

tuk 150,0

cibule 170,0

paprika mletd 20,0

sul 30,0

voda pitnd 800,0

mouka hladka 100,0

mléko 250,0

smetana 250,0

Priloha Il.

Veprovy gulas 10 53
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova plec b.k. 1000,0

tuk 120,0

cibule 255,0

paprika mletd 20,0

voda pitnd 800,0

rajCatovy protlak 50,0

sul 30,0

cesnek 13,5

kmin 2,0

majoranka 1,0

mouka hladka 50,0

Priloha Il.

Veprovy zavitek Nachimov 10 54
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova kyta k.u.
veprovy ofez
veprova jatra

tuk

cibule

Zampiony sterilované bez nalevu
vejce 2ks

sul

voda pitna
mouka hladkd
maslo

Priloha Il.

1000,0
300,0
142,5
100,0
170,0
200,0

80,0
30,0
800,0
100,0
50,0
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Bratislavska veprova plec 10 55
SloZeni vaha distavg poznamky
Veprova plec k.u. 1000,0

sal 30,0

tuk 150,0

cibule 170,0

rajcatovy protlak 50,0

voda pitnd 600,0

mouka hladka 80,0

citron 1 ks 50,0

mléko 500,0

smetana 100,0

mrkev 32,0

celer 32,0

okurky sterilované bez nalevu 45,0

hrasek sterilovany bez nalevu 40,0

Priloha ll.

Veprové zebirko polomské 10 56
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova pecené s.k. 1350,0

sal 30,0

tuk 150,0

vyvar z bilych kosti 500,0

Zampiony 450,0

mouka hladka 70,0

nové kofeni 1,0

pepf mlety 1,0

jalovec 1,0

ocet 30,0

smetana 300,0

Priloha Il.

Veprové Zebirko lasské 10 57
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova pecené s.k.
sal

tuk

slanina

cibule

paprika mletd
rajcatovy protlak
smetana kyseld
mouka hladka

kopr sterilovany bez ndlevu
vyvar z bilych kosti
Priloha Il.

1350,0
30,0
100,0
100,0
170,0
15,0
20,0
500,0
100,0
9,0
500,0
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Pinény krkonossky rizek 10 58
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova kyta k.u. 1000,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

zazvor mlety 1,0

cesnek 18,0

cibule 170,0

tuk 100,0

hovézi jatra 190,0

kmin 1,0

houby susené - smés 10,0

kapie sterilovana bez ndlevu 35,0

petrzelova nat 15,0

vejce 2ks 80,0

vyvar z bilych kosti 400,0

maslo 50,0

mouka hladka 30,0

Priloha Il. - brambory

Veprovy zavitek hukvaldsky 10 59
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kyta k.u.
sul

pepf mlety
slanina
Zampiony

vejce

cibule

tuk

vyvar z bilych kosti
mouka hladka
Priloha ll.

1000,0
30,0
1,0
200,0
360,0
200,0
255,0
150,0
500,0
50,0
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Veprovy mésec po kaplicku 10 60
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova kyta k.u. 1500,0

veprova plec nebo ofez 300,0

Zzemle - veka 100,0

vyvar z bilych kosti 500,0

sul 30,0

zazvor mlety 1,0

vejce 2ks 80,0

veprova jatra 285,0

anglicka slanina 100,0

tuk 100,0

pepf mlety 1,0

slanina 100,0

cibule 120,0

mouka hladka 20,0

Priloha ll.

Veprovy fizek podle Petra

Voka 10 61
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kyta k.u.
sul

cibule

tuk

vyvar z bilych kosti
nové koreni
mouka hladka
citron

vino bilé

slanina

Priloha ll.

1000,0
20,0
170,0
150,0
700,0
2,0
50,0
50,0
100,0
50,0
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Sumavsky zavitek 10 62
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova kyta k.u. 1000,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

hotcice 40,0

salam mékky 143,0

slanina 100,0

zeli kysané 450,0

tuk 120,0

cibule 170,0

rajCatovy protlak 50,0

voda pitnd 1000,0

mouka hladka 100,0

smetana 300,0

citron 15,0

Priloha ll.

Veprovy zavitek se Sunkou 10 63
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kyta k.u. 1000,0

Sunka dusena 150,0

sal 30,0

tuk 100,0

mouka hladka 70,0

voda pitnd 1200,0

maslo 40,0

Priloha ll.

Veprové zebirko Balkan 10 64
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprova pecené s k.
sul

olej

cibule

Cesnek

rajCata

voda pitnd

balkansky syr

Pfiloha Il. - brambory

1350,0
20,0
150,0
255,0
18,0
360,0
400,0
100,0

k zapeceni
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Hamburska veprova kyta 10 65
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova kyta k.u. 1000,0

Sunka dusena 200,0

okurky sterilované bez nalevu 135,0

sal 30,0

zelenina kofenova 120,0

cibule 85,0

tuk 150,0

slanina 50,0

koreni divoké (bobkovy list, nové

kofeni, pepf cely, tymian) 3,0

citron 25,0

ocet 50,0

voda pitnd 900,0

mouka hladka 100,0

hotcice 50,0

cukr 20,0

mléko 500,0

smetana 100,0

Priloha ll.

Veprovy debrecinsky gulas 10 66
SloZeni vaha Cistavg poznamky
veprova plec k.u. 1000,0

cibule 255,0

tuk 120,0

paprika mletd 15,0

sul 30,0

rajCata 90,0

voda pitnd 1000,0

mouka hladka 100,0

parky jemné 148,5

Priloha Il.

Spagety s vepfovym masem a

rajcaty 10 67
SloZeni vaha Cistavg poznamky
Spagety 2 040,0 varenych
sal 60,0

tuk 250,0

cibule 170,0

veprova plec b.k. nebo orfez 1000,0

pepf mlety 1,0

rajCata 900,0

rajCatovy protlak 200,0

syr tvrdy strouhany 190,0 k posypani pfi expedici

2. cenova hladina
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Lasagne s mletym masem 10 68
SloZeni vaha distavg poznamky

téstoviny lasagne 1500,0 nevarené

sal 60,0

rajcata loupana 100,0

oregano 10,0

syr parmazan 100,0

syr tvrdy 350,0

mléko 1 000,0

hovézi zadni k.u. 750,0

veprova krkovice k.u. 750,0

mouka hladka 500,0

maslo 250,0

Segedinsky gulas 10 69
Slozeni vaha Cistavg poznamky

veprovy bucek 1000,0

cibule 127,5

tuk 120,0

paprika mletd 15,0

voda pitnd 500,0

sul 30,0

kmin 1,0

zeli kysané 800,0

mouka hladka 50,0

mléko 250,0

Pfiloha Il. - houskové knedliky

Veprové karé plnéné 10 70
SloZeni vaha Cistavg poznamky

veprova pecené b.k.
cibule

slanina

Zampiony

vejce 2ks

sal

pepf mlety

mouka hladka

tuk

voda pitnd
maslo
Priloha Il.

1500,0
80,0
100,0
95,0
80,0
40,0
1,0
30,0
50,0
1000,0
100,0
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Veprova uzena pecené nebo

krkovicka se zelim 10 71
SloZeni vaha distavg poznamky
Veprova uzend pecené s k. nebo uzend

krkovice s k. 1500,0

pitna voda dle pottfeby

zeli:

zeli sterilované bez ndlevu 1200,0

voda pitnd 450,0

cibule 127,5

tuk 75,0

mouka hladka 30,0

cukr 75,0

sul 15,0

ocet 30,0

Priloha ll.

Veprova uzena pecené nebo

krkovicka se Spenatem 10 72
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
Veprova uzena pecené s k. nebo uzena

krkovice s k. 1500,0

pitnd voda dle potieby

Spenat:

Spendt zmrazeny 1700,0

cibule 136,0

tuk 200,0

mouka hladka 40,0

vyvar z bilych kosti 250,0

cesnek 18,0

pepf mlety 1,5

sul 30,0

Priloha Il. - brambory, bramborové knedliky

Sunkové flicky zapecené 10 73
SloZeni vaha Cistavg poznamky
veprovy uzeny blcek s k. (zmasily) 1000,0

téstoviny - velké flicky 1800,0 varené

sul 40,0

pepf mlety 1,0

kvét mlety 1,0

tuk 150,0

mléko 500,0

vejce 5ks 200,0

strouhanka 50,0
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Spekové knedliky se zelim 10 74
SloZeni vaha distavg poznamky
veprovy uzeny bucek s k. 500,0

slanina 150,0

Zemle - veka 1000,0

mouka hrubd 300,0

sul 30,0

vejce 120,0

pepf mlety 1,5

kvét mlety 1,5

mléko 750,0

sadlo Skvarené 240,0

cibule 255,0

zeli:

zeli sterilované bez nalevu 1200,0

voda pitnd 450,0

cibule 127,5

tuk 75,0

mouka hladka 30,0

cukr 75,0

sul 15,0

ocet 30,0
Bramborové knedliky plnéné

uzenym masem se zelim 10 75
SloZeni vaha distavg poznamky

veprovy uzeny blcek s k. (zmasily)
brambory

mouka hruba

krupice

vejce

sal

mouka hladka

tuk

cibule

zeli:

zeli sterilované bez ndlevu
voda pitnd

cibule

tuk

mouka hladka

cukr

sul

ocet

75,0
1750,0
400,0
150,0
80,0
40,0
60,0
200,0
212,5

1200,0
450,0
127,5

75,0
30,0
75,0
15,0
30,0

na vyvaleni
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Cmunda po kaplicku 10 76
SloZeni vaha distavg poznamky

brambory loupané 1700,0

mouka hladka 400,0

mléko 200,0

vejce 2ks 80,0

cesnek 18,0

sal 20,0

pepf mlety 1,0

majoranka 1,0

tuk 300,0

uzeny blcek 1000,0

kysané zeli 900,0

voda pitnd 200,0

kmin 2,0

cibule 85,0

mouka hladka 20,0

tuk 50,0

cukr 120,0

sal 10,0

Spagety boloriské 10 77
SloZeni vaha Cistavg poznamky

Spagety 2 040,0 varené

sal 60,0

tuk 200,0

Sunka dusena 500,0

rajCata 900,0

kecup 200,0

pepf mlety 1,0

syr tvrdy strouhany 190,0 ke zdobeni pfi expedici
Francouzské brambory 10 78

Slozeni

vaha distavg

poznamky

uzena veprova plec
brambory
vejce 6ks
cibule

tuk
strouhanka
pepf mlety
sal

vejce 4ks
smetana
mléko

500,0
2100,0
240,0
144,0
160,0
100,0
1,0
30,0
160,0
150,0
200,0
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Veprova jatra na cibulce 10 79
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova jatra 1425,0

tuk 180,0

cibule 255,0

kmin 3,0

pepf mlety 1,5

majoranka 1,5

sul 30,0

Priloha Il. - ryZe, brambory

Leco s klobasou 10 80
SloZeni vaha Cistavg poznamky

klobasa 1000,0

cibule 255,0

tuk 150,0

paprikové lusky Cerstvé 1125,0

rajCata 450,0

sal 20,0

vejce 10ks 400,0

Pfiloha Il. - brambory

Parek smazeny v tésticku 10 81
SloZeni vaha distavg poznamky

parky jemné 1000,0

vejce 2ks 80,0

mléko 120,0

mouka hladka 140,0

sul 10,0

tuk 200,0

Pfiloha Il. - bramborova kase

Bramborovy gulas s uzeninou 10 82
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

brambory loupané
slanina

tuk

cibule

paprika mletd
vyvar z bilych kosti
kmin

pepf mlety

mouka hladkd
cesnek

sul

majoranka

salam mékky

1800,0
100,0
100,0
170,0

30,0
1200,0
1,0

1,0
60,0
18,0
30,0
0,5
475,0
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Suang-si z hovéziho masa 10 83
Slozeni vaha Cistavg poznamky
hovézi zadni k.u. 1500,0

vejce 5ks 200,0

sal 20,0

solamyl 100,0

olej 300,0

cesnek 45,0

Zampiony 285,0

porek 240,0

kapie sterilovana bez ndlevu 270,0

cibule 255,0

zazvor cely 50,0

Cili koreni mleté 20,0

sojova omacka 150,0

dezertni vino 200,0

glutasol 20,0

vyvar z bilych kosti 100,0

cerné houby 140,0

Priloha ll. - ryze

Veprové maso Kung-pao 10 84
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprova kyta k.u.
sul

vejce 5ks
solamyl

olej

Cili koreni mleté
arasidy

vyvar z bilych kosti
sojova omacka
cukr

glutasol

dezertni vino
Priloha ll. - ryze

1500,0
10,0
200,0
200,0
300,0
30,0
300,0
100,0
150,0
100,0
20,0
120,0
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Svej-Eu-zou 10 85
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova kyta k.u. 2 000,0

sal 10,0

vejce 5ks 200,0

solamyl 200,0

sadlo Skvarené 500,0

vyvar z bilych kosti 100,0

zeli hlavkové 240,0

porek 240,0

sojova omacka 200,0

dezertni vino 120,0

glutasol 20,0

¢ili koreni mleté 30,0

jamajsky pepr mlety 10,0

Priloha ll. - ryZe

Veprové maso bac-can 10 86
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova kyta k.u.

sul

vejce 5ks

solamyl

sadlo Skvarené

Cesnek

zeli hldvkové

cibule

kapie sterilovana bez ndlevu
Zampiony sterilované bez nalevu
vyvar z bilych kosti

ocet

sojova omacka

cukr

zazvor mlety

glutasol

Cili koreni mleté

Priloha ll. - ryze

1500,0
30,0
200,0
200,0
300,0
90,0
800,0
255,0
90,0
200,0
100,0
100,0
200,0
100,0
15,0
20,0
20,0
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Veprové maso po seCuansku 10 87
SloZeni vaha distavg poznamky
veprova kyta k.u. 1500,0

sal 30,0

vejce 5ks 200,0

solamyl 200,0

olej 300,0

cibule 255,0

porek 240,0

cesnek 90,0

zeli hlavkové 800,0

kapie sterilovana bez ndlevu 90,0

Zampiony Cerstvé 190,0

vyvar z bilych kosti 100,0

cukr 100,0

ocet 35,0

dezertni vino 160,0

sojova omacka 200,0

glutasol 20,0

cukr 5,0

cerné houby 140,0

Priloha ll. - ryZe

Kufe chop-suey 10 88
SloZeni vaha Cistavg poznamky
Cista kureci svalovina 1500,0

sal 30,0

vejce 5ks 200,0

solamyl 150,0

olej 300,0

celer sterilovany bez ndlevu 200,0

Zampiony Cerstvé 475,0

kapie sterilovana bez ndlevu 270,0

porek 320,0

cibule 425,0

cesnek 90,0

fazole bilé 500,0 varené
celerova nat 7,0

¢ili koreni mleté 10,0

vyvar z driibeZe 100,0

glutasol 20,0

dezertni vino 160,0

sojova omacka 150,0

cerné houby 140,0

Priloha ll. - ryze
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Veprové kostky na zazvoru 10 89
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
veprova kyta k.u. 1500,0

porek 80,0

cibule 340,0

cesnek 85,0

zazvor Cerstvy 50,0

citronova stava 40,0

cukr 20,0

olej 200,0

glutasol 10,0

Cili koreni mleté 5,0

kurkuma 5,0

sul 10,0

vyvar z bilych kosti 300,0

Priloha ll. - ryze

PInéna krati prsa 10 90
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
krati Fizky - Cista svalovina 1500,0

Zampiony sterilované bez nalevu 120,0

vejce 5ks 200,0

sul 20,0

uzena krkovice b.k. varena 120,0

syr tvrdy 114,0

kari kofeni 1,0

vyvar z driibeZe 100,0

maslo 50,0

tuk 100,0

Pfiloha Il. - brambory

Slepice na paprice 10 91
SloZeni vaha Cistavg poznamky

slepice ocisténa

sul

cibule

tuk

paprika mletd

voda pitnd

mouka hladka

mléko

smetana

Priloha Il. - krupicové noky

2500,0
30,0
170,0
150,0
15,0
1000,0
100,0
250,0
250,0
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Kufe pecené 10 92
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

sal 30,0

maslo 150,0

voda pitnd 600,0

Priloha Il. - brambory, bramborova kase

Kufe pecené na zplisob

bazanta 10 93
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2500,0

slanina 150,0

sul 30,0

maslo 100,0

cibule 170,0

voda pitnd 600,0

nové kofeni 1,0

cely pep¥ 1,0

Priloha Il.

Kure pecené s nadivkou 10 94
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

kure ocisténé

sul

maslo

voda pitna

nadivka:

Zzemle - veka

mléko

maslo

vekjce 3ks

sul

petrzelova nat/pazitka
kvét mlety

Priloha Il. - brambory, bramborova kase

2500,0
30,0
150,0
600,0

475,0
250,0
50,0
120,0
10,0
15,0
1,5
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Mamincino kure 10 95
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

sal 50,0

maslo 100,0

slanina 100,0

voda pitnd 600,0

téstoviny - Siroké nudle 1920,0 varené

cibule 170,0

tuk 150,0

jatra veprova 285,0

Zampiony 190,0

Kufe na zbojnicky zptisob 10 96
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

slanina 200,0

sul 30,0

pepf mlety 2,0

Cesnek 27,0

olej 100,0

Priloha Il.

Dusené kure na zeleniné 10 97
Slozeni vaha Cistavg poznamky

kure ocisténé
citron

sal

pérek

celer

mrkev
petrzel

voda pitna
cely pepr
bobkovy list
tymidn

cibule
hrebicek

bilé vino
maslo
Priloha Il. - brambory, ryze

2500,0
25,0
35,0
40,0
80,0

320,0
80,0
400,0
0,3
0,3
0,1
102,0
0,3
100,0
50,0
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Perkelt z kurat 10 98
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

sal 30,0

cibule 127,5

tuk 150,0

paprika mletd 20,0

rajCatovy protlak 50,0

voda pitnd 600,0

Pfiloha Il. - brambory, ryie

Kufe po valticku 10 99
SloZeni vaha Cistavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

sal 30,0

tuk 100,0

cibule 128,0

paprika mletd 10,0

nové koreni 1,0

voda pitnd 600,0

mouka hladka 100,0

mléko 200,0

smetana 100,0

mrkev 80,0

celer 80,0

slanina 50,0

vino bilé 100,0

Priloha Il. - brambory, ryze

Kure po horacku 10 100
Slozeni vaha Cistavg poznamky

kure ocisténé

sul

pepf mlety

maslo

mouka hladka
voda pitnd
slanina

cibule

Zampiony

klobasa paprikova
rajCata

vino bilé

Pfiloha Il. - brambory, ryie

2500,0
30,0
1,0
80,0
40,0
1000,0
80,0
68,0
102,0
118,8
108,0
100,0
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Kufe na Spanélsky zptisob 10 101
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2 500,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

tuk 100,0

maslo 100,0

cibule 85,0

cesnek 18,0

kecup 100,0

voda pitnd 300,0

Sunka dusena 200,0

vino bilé 200,0

Pfiloha Il. - brambory, ryze

Kure zadélavané 10 102
SloZeni vaha distavg poznamky

kufe ocisténé 2500,0

sal 30,0

voda pitnd 1400,0

cibule 85,0

zelenina kofenova 160,0

maslo 150,0

mouka hladka 120,0

kvét mlety 1,0

mléko 500,0

petrzelova nat 15,0

Priloha Il. - téstoviny

Jemné kureci rizoto 10 103
Slozeni vaha Cistavg poznamky

Cistd kureci svalovina

cibule

tuk

Zampiony

maslo

hrasek sterilovany bez nalevu
mrkev sterilovana bez ndlevu
vyvar z bilych kosti

sul

ryze dusena

syr tvrdy strouhany

1000,0
127,5
150,0
190,0
100,0
200,0
100,0
100,0

20,0

1500,0

95,0

ke zdobeni pfi expedici
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Rizoto z veprového masa 10 104
SloZeni vaha distavg poznamky

veprova plec b.k. 1000,0

tuk 120,0

cibule 255,0

sal 30,0

pepf mlety 1,0

le¢o konzervované 300,0

ryze 800,0

voda pitnd 1200,0

syr tvrdy strouhany 190,0 ke zdobeni pti expedici
Smazeny sekany rizek se

syrem 10 105
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

veprovy bucek s k.

syr tvrdy

sal

pepf mlety

petrzelova nat/pazitka
vejce

mléko

na obaleni:

mouka hladka

vejce

mléko

strouhanka

tuk

Priloha Il. - brambory, bramborova kase

960,0
285,0
40,0
1,5
22,5
60,0
150,0

150,0
120,0
150,0
300,0
300,0
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Sekana pecené 10 106
SloZeni vaha distavg poznamky
hovézi maso predni b.k. 225,0

hovézi ofez 225,0

veprovy ofez 225,0

cibule 51,0

veprovy bucek s k. 290,4

sal 30,0

voda pitna 225,0

strouhanka 135,0

mléko 150,0

vejce 1,5ks 60,0

cesnek 13,5

pepf mlety 1,5

mouka polohruba 45,0

slanina 60,0

tuk 120,0

voda pitnd 600,0 na podlévani
Priloha Il. - brambory, bramborova kase

Karbanatek smazeny 10 107
Slozeni vaha Cistavg poznamky
hovézi ofez 400,0

veprovy ofez 300,0

cibule 42,5

sul 30,0

cesnek 9,0

pepf mlety 1,0

majoranka 1,0

vejce 1ks 40,0

strouhanka 60,0

mouka hladka 30,0

voda pitnd dle potieby

na obaleni:

mouka hladka 100,0

vejce 2ks 80,0

mléko 100,0

strouhanka 200,0

tuk 200,0

Priloha Il. - brambory, bramborova kase
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Cevapéici 10 108
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi zadni maso b.k. 500,0

veprovy orez 500,0

cibule 255,0

sal 30,0

paprika mletd 5,0

pepf mlety 1,0

tuk 120,0

hotcice 200,0

Priloha Il. - brambory

Kapusta plnéna 10 109
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

hovézi maso predni b.k. nebo orez
veprovy ofez

vejce 2ks

sul

pepf mlety

cesnek

strouhanka

cibule

kapusta

tuk

voda pitnd

mouka hladka

slanina

Priloha Il. - brambory

500,0
250,0
80,0
30,0
2,0
14,0
100,0
204,0
800,0
100,0
1300,0
50,0
50,0
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Paprikovy lusk plnény 10 110

SloZeni vaha distavg poznamky
hovézi maso predni b.k. nebo orez 250,0
veprovy orez 500,0
vejce 2ks 80,0
sal 30,0
pepf mlety 1,0
strouhanka 100,0
cibule 128,0
paprikové lusky 10ks 750,0
tuk 120,0
zelenina kofenova 80,0
koreni divoké (bobkovy list, nové

kofeni, pepf cely, tymian) 2,0
ocet 50,0
rajcatovy protlak 300,0
voda pitnd 1200,0
mouka hladka 100,0
cukr 30,0

Priloha Il. - ryzZe, houskové knedliky
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Dalmacké cufty 10 111
SloZeni vaha distavg poznamky

hovézi maso predni b.k. nebo orez 500,0

veprova plec b.k. nebo ofez 500,0

Zzemle - veka 200,0

voda pitnd 150,0 na namoceni Zzemle
sul 35,0

mouka hladka 100,0

vejce 1ks 40,0

pepf mlety 1,0

kmin 2,0

tuk 100,0

cibule 85,0

paprika mletd 20,0

mouka hladka 100,0

rajCatovy protlak 150,0

voda pitnd 1200,0

citron 45,0

koreni divoké (bobkovy list, nové

koreni, pepf cely, tymian) 3,0

smetana zakysana 200,0

mléko kyselé 100,0

cukr 30,0

rajCata 100,0

okurky sterilované bez ndlevu 90,0

paprikové lusky zelené 255,0

hrasek sterilovany bez nalevu 100,0

tuk 50,0 na poduseni zeleniny
Pfiloha Il. - brambory, ryie

Veprova krkovicka smazena 10 112

Slozeni

vaha distavg

poznamky

veprova krkovice k.u.
sul

mouka hladka

vejce

mléko

strouhanka

tuk

Priloha Il. - brambory , bramborovy salat s majonézou

1000,0
40,0
150,0
120,0
120,0
300,0
300,0
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Veprovy fizek Ondras 10 113
SloZeni vaha distavg poznamky

brambory loupané 600,0

mléko 100,0

mouka hladka 200,0

cesnek 9,0

sul 10,0

vejce 2ks 80,0

majoranka 0,5

veprova kyta k.u. 1000,0

tuk 250,0

Kufe smazené 10 114
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

kute ocisténé 2 500,0

sul 30,0

voda pitnd dle potieby na ovareni kufete

mouka hladka 150,0

vejce 3ks 120,0

mléko 150,0

strouhanka 250,0

tuk 300,0

Priloha Il. - brambory, bramborova kase

Kapr peceny na kminé 10 115
SloZeni vaha distavg poznamky

kapr ocistény, vykuchany 1500,0

sal 30,0

kmin 2,0

tuk 100,0

maslo 100,0

Pfiloha Il. - brambory

Kapr smazeny 10 116
SloZeni vaha Cistavg poznamky

kapr ocistény, vykuchany 1500,0

sal 30,0

mouka hladka 100,0

vejce 2ks 80,0

mléko 100,0

strouhanka 250,0

tuk 300,0

citron 100,0 ke zdobeni pfi expedici

Priloha Il. - brambory , bramborovy salat s majonézou
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Ryba zapecena se syrem 10 117
SloZeni vaha distavg poznamky

ryba (pangasius nebo tilapie) erstva

nebo rozmrazena 1500,0

citron 125,0

sal 40,0

tuk 150,0

maslo 100,0

voda pitna 200,0

vejce 10ks 400,0

mléko 500,0

syr tvrdy 285,0

petrzelova nat/pazitka 22,5 ke zdobeni pti expedici

Pfiloha II. - brambory, $touchané brambory

Aljasska treska na ¢esneku 10 118
SloZeni vaha distavg poznamky

aljasska treska rozmrazena 1800,0

sal 40,0

pepf mlety 1,0

cesnek 90,0

tuk 150,0

voda pitnd 300,0

maslo 150,0

Pfiloha II. - brambory, $touchané brambory

Aljasska treska na

Zampionech 10 119
SloZeni vaha Cistavg poznamky

aljasska treska rozmrazena

citron

sul

mouka hladka

tuk

Zampiony

maslo

voda pitnd

Pfiloha Il. - brambory, $touchané brambory

1800,0
125,0
40,0
20,0
150,0
190,0
100,0
500,0
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Rybi filé smazené 10 120
SloZeni vaha distavg poznamky

rybi filé (z mofrskych ryb) 1500,0

sal 30,0

mouka hladka 100,0

vejce 2ks 80,0

mléko 100,0

strouhanka 250,0

tuk 300,0

citron 100,0 ke zdobeni pfi expedici
Priloha Il. - brambory, bramborovy salat s majonézou

Kralik peceny na ¢esneku 10 121
Slozeni vaha Cistavg poznamky

kralik v celku 1900,0

slanina 100,0

cesnek 108,0

sul 30,0

cibule 170,0

tuk 120,0

voda pitnd 700,0

mouka hladka 30,0

Priloha ll.

Kralik duSeny na paprice se

Zampiony 10 122
SloZeni vaha Cistavg poznamky

kralik v celku 1900,0

sal 30,0

tuk 75,0

cibule 170,0

paprika mletd 15,0

voda pitnd 800,0

maslo 75,0

mouka hladka 120,0

smetana 500,0

Zampiony Cerstvé 142,5

Priloha Il.

2. cenova hladina
48



Hrachova kase s cibulkou a

uzenym masem 10 123
SloZeni vaha Cistav g poznamky

hrach loupany 2420,0 vareny

voda pitnd dle potfeby na namoceni hrachu
pepf mlety 1,5

majoranka 1,5

Cesnek 27,0

sal 30,0

vyvar z bilych kosti 300,0

cibule 255,0

sadlo Skvarené 200,0

veprova uzena krkovice s k. 1500,0

voda pitnd dle potreby na uvareni masa
Cocka na kyselo s uzenym

masem 10 124
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

¢ocka 2812,5 varena

voda pitnd dle potreby na namoceni ¢ocky
cibule 127,5

tuk 200,0

mouka hladka 30,0

sul 30,0

ocet 50,0

veprova uzena krkovice s k. 1500,0

voda pitnd dle potieby na uvareni masa
Fazole na kyselo s uzenym

masem 10 125
SloZeni vaha Cistavg poznamky

fazole bilé 2 500,0 varené

voda pitnd dle potieby na namoceni fazoli
cibule 128,0

sadlo Skvarené 200,0

sul 30,0

pepf mlety 1,5

vyvar z bilych kosti 300,0

ocet 50,0

veprova uzena krkovice s k. 1500,0

voda pitnd

dle potieby

na uvareni masa
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Hovézi maso varené s

cibulovou omackou 10 126
SloZeni vaha distavg poznamky

tuk 50,0

maslo 80,0

cibule 170,0

mouka hladka 100,0

vyvar z bilych kosti 1500,0

pepf mlety 1,0

sul 10,0

sardelova pasta 50,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sul 40,0 na uvareni masa
Priloha Il. - bramborové knedliky

Hovézi maso varené s rajskou

omackou 10 127
SloZeni vaha Cistavg poznamky

tuk 80,0

cibule 106,0

mrkev 100,0

celer 48,0

petrzel 48,0

pept cely 2,0

nové kofeni 1,5

bobkovy list 1,0

skofice cela 1,2

mouka hladka 120,0

rajcatovy protlak 200,0

vyvar z bilych kosti 2 000,0

sul 30,0

ocet 35,0

cukr 100,0

maslo 70,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sul 40,0 na uvareni masa

Priloha Il. - houskové knedliky
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Hovézi maso varené s

koprovou omackou 10 128
SloZeni vaha distavg poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mléko 800,0

sul 30,0

smetana 200,0

ocet 100,0

cukr 100,0

kopr Cerstvy nebo 75,0

(kopr nakladany) 125,0

maslo 50,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sal 40,0 na uvareni masa
Priloha Il. - houskové knedliky

Hovézi maso varené s

okurkovou omackou 10 129
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

tuk 80,0

maslo 50,0

cibule 128,0

mouka hladka 100,0

nové koreni 0,5

vyvar z bilych kosti 1 000,0

mléko 500,0

smetana 200,0

cukr 30,0

ocet 30,0

okurky sterilované bez ndlevu 225,0

sul 20,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sal 40,0 na uvareni masa

Priloha Il. - houskové knedliky, bramborové knedliky
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Hovézi maso varené se
smetanovou Zampionovou

omackou 10 130
SloZeni vaha distavg poznamky

tuk 50,0

maslo 80,0

mouka hladka 100,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mléko 600,0

smetana 200,0

Zampiony 270,0

cibule 128,0

sul 20,0

ocet 20,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sul 40,0 na uvareni masa

Priloha Il. - houskové knedliky

Hovézi maso varené s

houbovou omackou 10 131
SloZeni vaha Cistavg poznamky
houby susené 25,0

vyvar z bilych kosti 1500,0

tuk 120,0

cibule 170,0

kmin drceny 1,2

pept cely 1,2

mouka hladka 120,0

sal 30,0

mléko 300,0

smetana 200,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sul 40,0 na uvareni masa

Priloha Il. - houskové knedliky
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Hovézi maso varené

kfenovou omackou 10 132
SloZeni vaha distavg poznamky

tuk 80,0

mouka hladka 120,0

kvét mlety 1,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mléko 1200,0

sal 30,0

smetana 300,0

cukr 40,0

kren 188,0

maslo 70,0

hovézi maso predni 1500,0

voda pitnd 1500,0 na uvareni masa
sul 40,0 na uvareni masa

Priloha Il. - knedliky
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Priloha ¢.6

Kniha receptur

Hlavni jidla

2. cenova hladina - 4. jidlo - bezmasé



Nazev : porce bezmasa jidla
Poradové cislo
Houbovy kuba 10 1
SloZeni vaha istavg poznamky
kroupy velké 2 400,0 varené
cibule 85,0
sadlo Skvarené 200,0
voda pitna 100,0 na uvareni hub
houby susené 100,0
sal 30,0
pept mlety 1,0
Cesnek 27,0
vyvar z hovézich kosti 200,0
Hrachova kase s cibulkou 10 2
SloZeni vaha istavg poznamky
hrach loupany 2420,0 vareny
voda pitna dle potreby na namoceni hrachu
pept mlety 1,5
majoranka 1,5
Cesnek 27,0
sal 30,0
vyvar z bilych kosti 300,0
cibule 255,0
sadlo Skvarené 200,0
vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracena
Coc¢ka na kyselo 10 3
SloZeni vaha istavg poznamky
cocka 2 812,5 varena
voda pitna dle potreby na namoceni ¢ocky
cibule 127,5
tuk 200,0
mouka hladka 30,0
sal 30,0
ocet 50,0
vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracend
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Fazole na kyselo 10

SloZeni vaha istavg poznamky

fazole bilé 2 500,0 varené

voda pitna dle potreby na namoceni fazoli
cibule 128,0

sadlo Skvarené 200,0

sal 30,0

pept mlety 1,5

vyvar z bilych kosti 300,0

ocet 50,0

vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracend
Soulet 10

SloZeni vaha istavg poznamky

hrach loupany 1210,0 vareny

voda pitna dle potreby na namoceni hrachu, vareni krup
kroupy velké 1500,0 varené

pept mlety 1,5

majoranka 1,5

cesnek 27,0

sal 30,0

cibule 255,0

sadlo Skvarené 150,0

slanina 150,0

Bramborovy gulas s houbami 10

SloZeni vaha istavg poznamky

cibule 340,0

tuk 120,0

paprika mletd 15,0

kmin 2,0

vyvar z bilych kosti 1600,0

brambory loupané 2 400,0

sal 20,0

pepf mlety 2,0

houby susené 40,0

voda pitna dle potieby na namoceni a uvareni hub
maslo 100,0

mouka hladka 80,0

Cesnek 27,0
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Bramborak (porce 3ks /270g) 10

SloZeni vaha istavg poznamky
brambory loupané 2520,0

mléko 300,0

mouka hladka 600,0

vejce 3ks 120,0

Cesnek 27,0

sal 30,0

majoranka 1,5

pept mlety 1,5

sadlo skvarené 600,0

Strapacky se zelim 10

SloZeni vaha istavg poznamky
brambory loupané 1900,0

mouka hladka 450,0

mouka hruba 500,0

sul 50,0

pept mlety 1,0

cibule 85,0

sadlo Skvarené 100,0

zeli kysané 800,0

slanina 300,0

Chlupaté knedliky se zelim 10

SloZeni vaha istavg poznamky

brambory loupané
brambory varené - loupané
vejce 1ks

sal

mouka hruba

zeli kysané

cibule

sadlo Skvarené

mouka hladka

cukr

1560,0
200,0
40,0
30,0
600,0
800,0
170,0
200,0
20,0
50,0
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Lasagne se Spenatem a syrem 10 10
SloZeni vaha istavg poznamky
téstoviny lasagne 2 000,0

Spendt mrazeny 1000,0

mléko 600,0

Cesnek 20,0

sul 60,0

pepr bily 1,5

olej 200,0

syr parmazan 500,0

mouka hladka 500,0

muskatovy kvét 1,0

smetana 200,0

Zampiony smazené 10 11
SloZeni vaha istavg poznamky
Zampiony Cerstvé 1710,0

sul 30,0

mouka hladka 150,0

vejce 3ks 120,0

mléko 150,0

strouhanka 300,0

tuk 300,0

Bramborové Sisky s maslem a

houskou 10 12
SloZeni vaha istavg poznamky
brambory 1680,0

sul 30,0

vejce 3ks 120,0

krupice 240,0

mouka hruba 600,0

voda pitna dle potreby na uvareni Sisek
strouhanka 450,0

cukr moucka 300,0

maslo 300,0
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Bramborové Sisky s maslem a

makem 10 13
SloZeni vaha istavg poznamky
brambory 1680,0

sal 30,0

vejce 3ks 120,0

krupice 240,0

mouka hruba 600,0

voda pitna dle potreby na uvareni Sisek
strouhanka 300,0

cukr moucka 150,0

mak 150,0

maslo 300,0

Bramborové Skubanky s

makem 10 14
SloZeni vaha istavg poznamky
brambory loupané 2 000,0

voda pitna 900,0

sal 30,0

mouka hruba 600,0

sypani a masténi :

mak 180,0

cukr moucka 300,0

sadlo Skvarené nebo maslo 300,0

Krupicova kase s maslem a

kakaem 10 15
SloZeni vaha istavg poznamky
mléko 3000,0

sul 5,0

krupice 600,0

cukr moucka 300,0

kakao 150,0

maslo 300,0
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Ryzovy nakyp se Svestkami 10 16
SloZeni vaha istavg poznamky
ryze 600,0

mléko 1500,0

sul 15,0

maslo 300,0

vejce 6ks 240,0

cukr krupice 120,0 do bilkd
Svestkovy kompot bez nélevu 1200,0

skofice mletd 3,0

cukr moucka 60,0 na posypani
Svestkové knedliky 10 17
SlozZeni vaha Cistavg poznamky
mléko 600,0

maslo 40,0

sal 20,0

mouka hruba 900,0

vejce 2ks 80,0

Svestky -Cerstvé nebo kompotované 1260,0

tvaroh tvrdy 300,0

cukr moucka 300,0

maslo 300,0 na omasténi
Palacinky s cokoladou a

Slehackou 10 18
SlozZeni vaha Cistavg poznamky
vejce 6ks 240,0

sal 10,0

mléko 1500,0

mouka polohruba 750,0

maslo 300,0

dzem 400,0

cukr moucka 100,0

cokolada na vareni 100,0

smetana ke Slehani 400,0

pozndmka k servirovani :
porce = 4 ks palacinek
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Dukatové duchticky s

vanilkovym krémem 10 19
Slozeni vaha Cistav g poznamky

tésto :

drozdi 50,0

cukr krupice 150,0

mléko 750,0

mouka hladka 1200,0

vejce 3ks 120,0

citronova kara 20,0

sul 10,0

maslo 350,0

vanilkovy krém:

mléko 2 000,0

cukr krupice 200,0

krémovy prasek 100,0

Zloutky 10ks 200,0

cukr vanilinovy 20,0

Nudle s makem 10 20
SloZeni vaha istavg poznamky

nudle Siroké 3120,0 varené

sul 15,0

cukr moucka 240,0

vanilinovy cukr 60,0

mak mlety 150,0

maslo 300,0

Zemlovka jablkova 10 21
SloZeni vaha istavg poznamky

Zemle nebo veka
vejce 4,5ks
mléko

sal

jablka

rozinky

cukr krupice
skofice mleta
tuk

cukr moucka
vanilinovy cukr

1200,0
180,0
900,0

15,0
975,0
60,0
180,0
3,0
300,0
150,0
30,0
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Kynuté knedliky s ovocem 10 22
Slozeni vaha Cistav g poznamky
drozdi 30,0

cukr krupice 60,0

mléko 660,0

mouka hruba 1500,0

vejce 1,5ks 60,0

sul 15,0

ovoce ocisténé - borlvky, jahody,

merunky nebo Svestky 1200,0

cukr moucka 150,0

cukr vanilinovy 30,0

mak mlety 150,0

maslo 300,0

Buchty domaci plnéné makem 10 23
SloZeni vaha istavg poznamky
drozdi 50,0

cukr krupice 200,0

mléko 700,0

mouka hladka 1500,0

vejce 3ks 120,0

citronova klra 20,0

sul 10,0

maslo 350,0

napln makova: 1000g

mak 500,0

mléko 800,0

cukr 150,0

pernik strouhany 130,0

citronova kara 40,0

rozinky 40,0

cukr moucka 100,0 na posypani
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Buchty domaci plnéné povidly 10 24
Slozeni vaha Cistav g poznamky
drozdi 50,0

cukr krupice 200,0

mléko 700,0

mouka hladka 1500,0

vejce 3ks 120,0

citronova kara 20,0

sul 10,0

maslo 350,0

napln povidlova: 1000g

povidlova Svestkova 800,0

voda pitna 100,0

cukr moucka 100,0

romoveé aroma 30,0

badydn mlety nebo skofice 3,0

cukr moucka 100,0 na posypani
Buchty domaci plnéné

tvarohem 10 25
SloZeni vaha istavg poznamky
drozdi 50,0

cukr krupice 200,0

mléko 700,0

mouka hladka 1500,0

vejce 3ks 120,0

citronova kara 20,0

sul 10,0

maslo 350,0

napln tvarohova: 1000g

tvaroh meékky 660,0

vejce 1,5ks 60,0

cukr moucka nebo krupice 220,0

muskatovy orisek 3,0

citronova klra 20,0

rozinky 80,0

cukr moucka 100,0 na posypani
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Vdolecky bavorské

(porce 5ks) 10 26
Slozeni vaha Cistav g poznamky

drozdi 35,0

cukr krupice 125,0

mléko 400,0

mouka polohruba 1 000,0

vejce 2,5ks 100,0

citronova kara 20,0

sul 15,0

maslo 115,0

mouka polohruba 150,0 na vyvaleni a podsypani
povidla Svestkova 400,0

tuk 500,0

tvaroh tvrdy 250,0

smetana ke Slehani 250,0

cukr moucka do smetany 25,0

Spenat duseny + sazena vejce 10 27
Slozeni vaha Cistav g poznamky

Spendt zmrazeny 1700,0

cibule 136,0

tuk 200,0

mouka hladka 40,0

vyvar z bilych kosti 250,0

Cesnek 18,0

pept mlety 1,5

sal 30,0

vejce 10ks 400,0

tuk 50,0 na smazeni vajec
Priloha Il. - brambory

Fazolové lusky na kyselo 10 28
SloZeni vaha istavg poznamky

fazolové lusky zmrazené nebo
sterilované bez nalevu
voda pitna

sal

maslo

mouka hladka

smetana ke Slehani

kopr sterilovany bez nalevu
cukr

ocet

Pfiloha Il. - brambory

1500,0
200,0
30,0
150,0
40,0
300,0
36,0
40,0
40,0
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Hrasek s karotkou duseny na

masle 10 29
SloZeni vaha istavg poznamky

mrkev /karotka 960,0

voda pitna 200,0

hrasek zmrazeny nebo sterilovany bez

nalevu 900,0

maslo 200,0

sal 20,0

Priloha Il. - brambory

Zeleninova smés dusena na

masle 10 30
SloZeni vaha istavg poznamky

zeleninova smés zmrazena 1850,0

voda pitna 200,0

sal 30,0

maslo 200,0

pept mlety 1,5

Priloha Il. - brambory

Vajecnd omeleta s hraskem 10 31
SloZeni vaha istavg poznamky

maslo 200,0

vejce 30ks 1200,0

sal 30,0

hrasek sterilovany bez nélevu 800,0

Priloha Il. - brambory

Vajecnd omeleta se Spenatem 10 32
SloZeni vaha istavg poznamky

tuk

vejce 30ks

sal

Spenat:

Spendt zmrazeny
cibule

tuk

mouka hladka
vyvar z bilych kosti
cesnek

pept mlety

sal

Priloha Il. - brambory

200,0
1200,0
15,0

1700,0
136,0
200,0

40,0
250,0
18,0
1,5
30,0
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Vajec¢na omeleta se zampiony 10 33
SloZeni vaha istavg poznamky

Zampiony 475,0

maslo 250,0

cibule 255,0

sal 30,0

vejce 30ks 1200,0

Priloha Il. - brambory

Kvétakovy rizek peceny 10 34
SloZeni vaha istavg poznamky

kvétdk ocistény 1100,0

voda pitna dle potreby na ovareni kvétaku

sal 30,0

Zzemle - veka 285,0

mléko 100,0

vejce 4ks 160,0

mouka hladka 120,0

pept mlety 1,0

tuk 200,0

maslo 100,0

Priloha Il. - brambory

Leco s vejci 10 35
SloZeni vaha istavg poznamky

cibule 255,0

tuk 200,0

paprikové lusky 1125,0

sal 30,0

rajcata 450,0

pept mlety 1,5

vejce 20ks 800,0

Priloha Il. - brambory

Kvétakovy mozecek 10 36
SloZeni vaha istavg poznamky

kvétdk ocistény 1100,0

voda pitna dle potreby na ovareni kvétaku

sal 30,0

cibule 170,0

tuk 200,0

pept mlety 1,5

vejce 20ks 800,0

Priloha Il. - brambory
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Celer smazeny 10 37
SloZeni vaha Cistav g poznamky

celer 1120,0

voda pitna dle potreby na ovareni celeru
sal 30,0

mouka hladka 150,0

vejce 3ks 120,0

mléko 200,0

strouhanka 250,0

tuk 200,0

Priloha Il. - brambory

Fazolové lusky na smetané 10 38
SloZeni vaha Cistav g poznamky
fazolové lusky sterilované bez nalevu 2 000,0

sal 30,0

voda pitna 150,0

maslo 150,0

mouka hladka 100,0

smetana 1000,0

kopr Cerstvy 7,0

ocet 10,0

Priloha Il. - brambory

Kapustovy karbanatek

smazeny 10 39
SloZeni vaha istavg poznamky

kapusta 1200,0

voda pitna dle potreby na ovareni kapusty
slanina 300,0

vejce 3ks 120,0

mouka hladka 50,0

strouhanka 300,0

cesnek 27,0

sal 30,0

pept mlety 1,5

na obaleni :

mouka hladka 100,0

vejce 2ks 80,0

mléko 100,0

strouhanka 250,0

tuk 300,0

Priloha Il. - brambory
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Kvétak smazeny 10 40
SloZeni vaha Cistav g poznamky

kvétdk ocistény 1600,0

voda pitna dle potreby na ovareni kvétaku
sal 30,0

mouka hladka 150,0

vejce 120,0

mléko 200,0

strouhanka 400,0

tuk 300,0

Priloha Il. - brambory

Zeleninovy rizek smazeny 10 41
SloZeni vaha istavg poznamky

celer 600,0

mrkev /karotka 600,0

petrzel 300,0

voda pitna dle potreby na ovareni zeleniny
sal 30,0

vejce 4ks 160,0

mouka hladka 50,0

strouhanka 300,0

pept mlety 1,5

muskatovy orisek 0,5

na obaleni :

mouka hladka 120,0

vejce 120,0

mléko 120,0

strouhanka 250,0

tuk 300,0

Priloha Il. - brambory

Zeleninové smazenky 10 42
SloZeni vaha istavg poznamky

maslo 75,0

cibule 64,0

mrkev /karotka 224,0

kapusta 176,0

kvétdk ocistény 220,0

fazolky sterilované bez nalevu 220,0

mouka hladka 35,0

syr tvrdy 71,0

petrzelova nat 11,0

sal 30,0

vejce 5ks 200,0

olej 350,0

Priloha Il. - brambory
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Brokolice smazena 10 43
SloZeni vaha istavg poznamky

brokolice ocisténa 1600,0

voda pitna dle potreby na ovareni brokolice
sal 30,0

mouka hladka 150,0

vejce 120,0

mléko 200,0

strouhanka 400,0

tuk 300,0

Priloha Il. - brambory

Lilek po orientalsku 10 44
SloZeni vaha istavg poznamky

lilek 1960,0

sal 30,0

mouka hladka 20,0

olej stolni 100,0

cibule 85,0

rajcata 450,0

nové koreni 0,5

pepr cely 0,5

Zampiony steilované bez ndlevu 200,0

cesnek 18,0

vyvar z hovézich kosti 400,0

vino Cervené 50,0

maslo 50,0

Priloha Il. - brambory
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Zeleninové rizoto 10 45
SloZeni vaha istavg poznamky

celer 240,0

mrkev 320,0

petrzel 240,0

sal 30,0

sadlo Skvarené 200,0

cibule 127,5

paprika mletd 15,0

pept mlety 1,0

ryze 1600,0

hrasek sterilovany bez nalevu 200,0

kecup 250,0

syr tvrdy strouhany 95,0 ke zdobeni pfi expedici
Kvétak zapékany s vejci 10 46
SlozZeni vaha Cistavg poznamky

kvétak ocistény 2 000,0

sal 30,0

maslo 200,0

mouka hladka 60,0

mléko 500,0

syr tvrdy strouhany 95,0

vejce 4ks 160,0

Pfiloha Il. - brambory

Spagety po uhlifsku 10 47
SlozZeni vaha Cistavg poznamky

téstoviny - Spagety 2 040,0 varené

sal 60,0

olej stolni 150,0

slanina 190,0

vejce 20ks 800,0

pepf mlety 1,0

syr tvrdy strouhany 190,0 ke zdobeni pti expedici
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Koprova omacka s vejci 10 48
SloZeni vaha Cistav g poznamky

tuk 100,0

mouka hladka 150,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mléko 800,0

sal 30,0

smetana 200,0

ocet 100,0

cukr 100,0

kopr Cerstvy nebo 75,0

(kopr nakladany) 125,0

maslo 50,0

vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracena
Pfiloha Il.- brambory, houskové knedliky

Okurkova omacka s vejci 10 49
SloZeni vaha istavg poznamky

tuk 80,0

maslo 50,0

cibule 128,0

mouka hladka 100,0

nové koreni 0,5

vyvar z bilych kosti 1000,0

mléko 500,0

smetana 200,0

cukr 30,0

ocet 30,0

okurky sterilované bez nalevu 225,0

sal 20,0

vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracena
Pfiloha Il.- brambory, houskové knedliky

Kfenova smetanova omacka s

vejci 10 50
SloZeni vaha istavg poznamky

tuk 80,0

mouka hladka 120,0

kvét mlety 1,0

vyvar z bilych kosti 500,0

mléko 1200,0

sal 30,0

smetana 300,0

cukr 40,0

kfen 188,0

maslo 70,0

vejce varena 20 ks 800,0 natvrdo nebo ztracena

Pfiloha Il.- brambory, houskové knedliky
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Pfiloha ¢.6

Kniha receptur

Hlavni jidla

2. cenova hladina - 5. jidlo - studené



Nazev : porce studena jidla
Poradové Cislo
Téstovinovy salat 10 1
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
téstoviny - musle 1600,0 varené
zeleninova smés do bramborového
salatu, sterilovand, bez nalevu 835,0
cibule 135,0
majonéza 670,0
hotcice 50,0
vorcestr 10,0
ocet 50,0
cukr 33,0
pepf mlety 3,0
sul 50,0
Hradecky téstovinovy salat 10 2
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
téstoviny - musle 1200,0 varené
celer sterilovany bez nalevu 650,0
mrkev sterilovand bez nélevu 600,0
okurky sterilované bez nédlevu 240,0
cibule 400,0
hotcice 35,0
olej 135,0
ocet 100,0
cukr 50,0
pepr mlety 3,0
Téstovinovy salat se syrem 10 3
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
téstoviny 1670,0 varené
sal 70,0 na vareni téstovin
Sunkovy saldm 475,0
syr tvrdy 392,0
Zampiony Cerstvé 380,0
porek 320,0
olej 117,0
sal 27,0
bily pepf mlety 3,0
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Téstovinovy salat s

mozzarellou 10

SloZeni vaha Cistdv g poznamky
téstoviny 1400,0 varené
celer rapikaty 375,0

paprika Zlutd 375,0

rajCata 600,0

cesnek 30,0

bazalka 50,0

mozzarella 350,0

citronova stava 35,0

ocet vinny 35,0

sal 70,0 na vareni téstovin
olivovy olej 135,0

sul 17,0

pepf mlety 7,0
Téstovinovy salat s tundkem 10

SloZeni vaha distavg poznamky
téstoviny 1600,0 varené
sal 35,0 na uvareni téstovin
tundk v oleji v€etné nalevu 667,0

papriky barevné - 3 barvy 500,0

rajCata 450,0

sojova omacka 83,0

sul 17,0

pepf mlety 7,0

petrzelova nat 50,0

Salat téstovinovy s brokolici a

Sunkou 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
téstoviny 1800,0 varené
brokolice 1200,0 varena

sal 10,0

olej 50,0

Sunka dusena 500,0
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Recky salat 10

SloZeni vaha distavg poznamky
rajcata 840,0

paprikové lusky 625,0

okurky salatové 900,0

cibule 320,0

olivy ¢erné neplnéné 167,0

vejce varena 8,5 ks 334,0

olej 167,0

ocet 34,0

cukr 17,0

pepf mlety 1,7

sul 10,0

Sopsky salat 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
paprikové lusky 500,0

okurky salatové 1200,0

rajCata 900,0

cibule 320,0

syr balkansky 334,0

olej 100,0

ocet 50,0

cukr 34,0

pepf mlety 1,7

sul 50,0

Cinsky salat ze s6jového masa 10

Slozeni vaha Cistdv g poznamky
séjové maso (kostky) 1200,0 varené
voda pitnd 800,0 na uvareni séj.masa
polévkové koreni 34,0 na uvareni séj.masa
sul 34,0

zelenina sterilovana bez nalevu 500,0

paprika sterilovana bez nalevu 350,0

okurky sterilované bez ndlevu 450,0

kukufice sterilovana bez ndlevu 270,0

cibule 400,0

olej 167,0

sojova omacka 50,0

ocet 35,0

cukr 35,0

pepr mlety 3,5
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Salat Tofu original 10 10
SloZeni vaha distavg poznamky
zeli ¢inské 1500,0

okurky sterilované bez ndlevu 360,0

paprika sterilovana bez nalevu 334,0

Zampiony sterilované bez nalevu 167,0

tofu 667,0

olej 167,0

sojova omacka 84,0

ocet 100,0

cukr 50,0

zazvor mlety 3,4

sul 17,0

Salat s jablky a kufecim masen 10 11
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
mrkev 667,0

sojové klicky 667,0

jablka 1192,0

cibule 214,0

kureci prsa pecena 667,0

olej 67,0

sal 17,0

citronova stava 67,0
Zeleninovy salat s krabimi

tyCinkami 10 12
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
krabi tyCinky 350,0

hlavkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

fedkvicky 534,0

jogurt bily 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sul 17,0

cukr 34,0 na zalivku
petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku

poznamka k servirovani :
zélivku je mozné servirovat zvlast
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Zeleninovy salat se Sunkou 10 13
SloZeni vaha distavg poznamky
Sunka dusena 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

rajCata 534,0

majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
pozndamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Zeleninovy salat se syrem 10 14
SloZeni vaha distavg poznamky
syr tvrdy 45% 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

mrkev 534,0 nudlicky
majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
pozndamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Zeleninovy salat s

hermelinem 10 15
SloZeni vaha distavg poznamky
hermelin 400,0

paprika Zlutd 625,0

rajcata 534,0

majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku

poznamka k servirovani :
zélivku je mozné servirovat zvlast
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Zeleninovy salat s pecenym

kufecim masem 10 16
SloZeni vaha distavg poznamky
kureci maso pecené 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

rapikaty celer 534,0

majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
pozndamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Zeleninovy salat s vejci 10 17
SloZeni vaha distavg poznamky
vejce varena 10 ks 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

redkvicky 534,0

majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
poznamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Zeleninovy salat s

mozzarellou 10 18
SloZeni vaha distavg poznamky
mozzarella 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

rapikaty celer 534,0

jogurt bily 500,0 na zalivku
cukr 34,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku

pozndmka k servirovani :
zélivku je mozné servirovat zvlast
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Zeleninovy salat s tundkem 10 19
SloZeni vaha distavg poznamky
tunak ve vlastni Stavé bez nalevu 400,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

hldvkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

rajCata 534,0

majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sal 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
poznamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Zeleninovy salat s uzenym

syrem 10 20
Slozeni vaha Cistdv g poznamky
uzeny syr 45% 400,0

hlavkovy salat 600,0

okurky salatové 450,0

paprika Zlutd 625,0

mrkev 534,0 nudlicky
majonéza 500,0 na zalivku
citronova stava 167,0 na zalivku
sul 17,0

petrzelova nat 125,0

pepf mlety 3,4 na zalivku
pozndmka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Rimsky salat 10 21
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
fazole Cervené 2 084,0 varené
Spenatové listy Cerstvé 450,0

rajCata 540,0

olej olivovy 67,0

ocet jable¢ny 67,0

pepf mlety 6,7

med 67,0

skofice 6,7

mozzarella 134,0
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Barevny fazolovy salat 10 22
SloZeni vaha distavg poznamky
fazole bilé 1084,0 varené
fazole tmavé 1084,0 varené
cibule 400,0

paprika Cerstva Zluta 250,0

paprika Cerstva Cervena 250,0

citronova stava 67,0

olej 167,0

sal 17,0

pepr mlety 3,4

cukr 50,0

Salat ze zelenych fazolek 10 23
SloZeni vaha distavg poznamky
fazolové lusky mrazené 1950,0

Sunka dusena 334,0

majonéza 334,0

zakysana smetana 334,0

horcice plnotucna 167,0

ocet 34,0

smetana 33% 334,0

sal 34,0

pepf mlety 3,4

cibule 267,0

kopr sterilovany bez nalevu 167,0

Cockovy salat s vejci 10 24
SloZeni vaha Cistdv g poznamky
¢ocka 1 000,0 varena
zeleninovd smés sterilovana bez ndlevu 334,0

paprika sterilovand bez nalevu 334,0

okurky sterilované bez nalevu 300,0

vejce varena 10ks 400,0

majonéza 834,0

vorcestr 17,0

ocet 74,0

cukr 60,0

pepr mlety 10,0

sal 34,0

2. cenova hladina
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Indicky fazolovy salat s

kufecim masem 10 25
SloZeni vaha distavg poznamky

kure pecené 345,0 bez klize a kosti
olej 67,0

sul 50,0

koteni kari 10,0 na peceni kurete
fazole barevné 1834,0 varené

cibule 267,0 podusit s protlakem
rajcatovy protlak 67,0

majonéza 534,0

jogurt bily 167,0

cukr 17,0

ocet 50,0

Cizrnovy salat s olivami 10 26
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

cizrna 1500,0 varena

paprika Cerstva - 3 barvy 894,0

olivy zelené bez pecek a ndlevu 250,0

olivy ¢erné bez pecek a nalevu 250,0

cibule 134,0

olej 167,0

hof¢ice plnotucna 167,0

kren 100,0

Marocky salat (kuskusovy) 10 27
Slozeni vaha Cistdv g poznamky

kuskus 900,0 nabobtnaly

cibule 267,0

paprika zelena 250,0

okurka saldtova 400,0

cizrna konzervovana 400,0

rozinky 100,0

pomerance 350,0

sul 3,4

salat hldvkovy 400,0

mata Cerstva 30,0

jogurt bily 400,0

pepr mlety 5,0

Salat Caprese 10 28
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

rajCata 2 000,0

mozzarella 700,0

olej olivovy 50,0

pepf mlety 1,0

bazalka Cerstva 100,0

2. cenova hladina
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Indonésky salat 10 29
SloZeni vaha Cistdv g poznamky

kure pecené 1500,0 bez kize a kosti
cesnek 15,0 na peceni kurete
téstoviny 327,0 varené

cibule 400,0 podusit s kari kofenim
olej 167,0

koreni kari 10,0

ananasovy kompot bez ndlevu 267,0

Zampiony sterilované baz nalevu 267,0

paprika sterilovand bez nalevu 267,0

rozinky 34,0

sal 34,0

Zeleny salat se syrem cottage 10 30
SloZeni vaha distavg poznamky

hlavkovy salat 1 000,0

vejce varena 17ks 667,0 nakrdjet na platky

syr cottage 667,0

jogurt bily 334,0 na zalivku

majonéza 667,0 na zalivku

citronova stava 67,0 na zalivku

cukr 17,0 na zalivku

pepf mlety 1,7 na zalivku

sul 17,0

pazitka 33,0 ze zdobeni pfi expedici
poznamka k servirovani :

zélivku je mozné servirovat zvlast

Bretansky salat 10 31
SloZeni vaha distavg poznamky

fazole bilé 2083,0 varené

olej 167,0

cibule 147,0

rajCatovy protlak 200,0

salam mékky 938,0

hotcice 33,0

cukr 50,0

ocet 67,0

vorcestr 17,0

pepf mlety 7,0

sul 50,0

2. cenova hladina
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Mexické fazole 10 32
SloZeni vaha distavg poznamky
fazole barevné 1333,0 varené
anglickd slanina 500,0

cibule 320,0

kukuftice sterilované bez nalevu 333,0

feferony sterilované bez ndlevu 75,0

paprika sterilovand bez nalevu 167,0

okurky sterilované bez nalevu 300,0

cesnek 30,0

Cili omacka 167,0

olej 100,0

ocet 50,0

cukr 33,0

sul 33,0

2. cenova hladina
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Priloha &. 2 smlouvy 177-2013-S o poskytovani zavodniho stravovani

Predavaci protokol inventafe a technologického zafizeni kuchyné

Pfiloha: inventurni soupis hmotného majetku:

umisténi potet stran

KUCHYN 3

KUCHYN VYDEJ 1

celkem 4

V Praze dne 15.10.2014

Za CSU predal: Za Petr Dussnmann, s.r.g. pfevzal:
Bc. Ludék Horky Viastimil Broz

Odbor hospodarské spravy, majetku a investic vedouci provozarkuchyne
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[zprac. skupina=Hmotny majetek] [Stiedisko = 1100 Pracovisté Praha] [stav=zafazeny] [Budova =Skalka] [Umisténi =KUCHYN]

Majetek Hmotny majetek

Inventarni 3'.“" Celkova . ek o7

= Cislo - |Nazev Ziist. cena | Utvar | Budova | Umisténi | Osoba

cislo < cena

staré

027279 31918 |[KONTEINER 3ZASUVKOVY 2 208,81 2 208,81 |22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovéano
033851 37764 |REGAL KOVOVY 2 898,09 2 898,09 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
033895 37295 |[KONTEINER 3ZASUVKOVY 1 891,00 1891,00(22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
033930 32976 |STUL PSACI 1 708,00 1708,00 (22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovédno
033937 33473 |KONTEINER 3ZASUVKOVY 1 891,00 1891,00| 22 Skalka |[KUCHYN |Nedefinovéno
034055 28853 | ZIDLE OTOCNA 2 990,00 2 990,00 (22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034123 554241 | REGAL N208 POJIZDNY 12 748,00 12 748,00 |22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034124 554204 | KROUHAC ZELENINY CLS0ULTRA 51 054,00 | 23 603,00|22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034256 43777 | STUL KANCELARSKY 5984,51 5984,51 |22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034443 43382 |CEDNIK SPICAK 749,70 749,70 | 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034444 43384 | CEDNIK SPICAK 749,70 749,70 | 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034445 43476 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |[KUCHYN [Nedefinovédno
034446 43477 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka | KUCHYN [Nedefinovano
034447 43478 |(GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034448 43479 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034449 43480 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034450 43481 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034451 43459 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka |[KUCHYN [Nedefinovéno
034452 43493 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 986,50 586,50 | 22 Skalka |[KUCHYN [Nedefinovéno
034453 43471 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka | KUCHYN |Nedefinovéno
034454 43507 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 |22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovano
034455 43505 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 | 22 Skalka | KUCHYN [Nedefinovéno
034456 43503 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 | 22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovano
034457 43502 |GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 | 22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovédno
034458 43482 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka |[KUCHYN [Nedefinovdno
034459 43483 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034460 43473 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034461 43474 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034462 43475 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034463 43429 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034464 43504 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 | 22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovdno
034465 43506 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 | 22 Skalka |[KUCHYN [Nedefinovdno
034466 43508 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 (22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovdno
034467 43510 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10 22 Skalka |KUCHYN [Nedefinovéno
034468 43512 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034469 43513 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034470 43514 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1487,50 1 487,50 |22 Skalka |KUCHYN |[Nedefinovdno
034471 43515 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1487,50|22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034472 43531 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034473 43532 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034474 43533 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034475 43534 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034476 43535 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034477 43536 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovadno
034478 43542 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034479 43544 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034480 43546 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034481 43440 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034482 43453 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 773,50 773,50 (22 Skalka |[KUCHYN |Nedefinovdno
034483 43451 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 773,50 773,50 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034484 43450 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 773,50 773,50 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034486 43492 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1712,40 1712,40)| 22 Skalka | KUCHYN [Nedefinovano
034487 43540 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 | 22 Skalka | KUCHYN |Nedefinovano
034488 43541 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034489 43547 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034490 43527 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034491 43526 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovédno
034492 43522 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovdno
034493 43448 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 | 22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovéno
034494 43452 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 773,50 773,50 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovédno
034495 43439 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 |22 Skalka |KUCHYN |Nedefinovano
034496 43441 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034497 43443 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovano
034498 43445 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 |22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034500 43679 | OBRACECKA NEREZ 388,00 388,00 |22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovdno
034502 43680 | OBRACECKA NEREZ 388,00 388,00 |22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
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034503 43678 | OBRACECKA NEREZ 388,00 388,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovédno
034505 43390 | NUZ DRANZIROVACI 1 011,50 1011,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034509 43676 | MANIPULACNI VOZIK NEREZ 5 355,00 5 355,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034511 43424 | LIVANECNIK LITINOVY 1 035,30 1 035,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034514 43655 | LEKARNICKA 1 666,60 1 666,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034515 43387 | KRAJECI DESKA BILA 702,10 702,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034516 43388 | KRAJECI DESKA BILA 702,10 702,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034517 43389 | KRAJECI DESKA BILA 702,10 702,10 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034518 43386 | KRAJECI DESKA BILA 702,10 702,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034522 43419 | KASTROL+POKLICE 5,8L NEREZ 928,20 928,20 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034523 43423 | KASTROL+POKLICE 25L NEREZ 5 295,50 5 295,50 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034524 43422 | KASTROL+POKLICE 18L NEREZ 4 462,50 4 462,50( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034525 43421 | KASTROL+POKLICE 13L NEREZ 2 832,20 2832,20| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034526 43420 | KASTROL+POKLICE 13L NEREZ 2 832,20 2832,20| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovédno
034527 43412 | HRNEC+POKLICE 5L NEREZ 1 538,70 1 538,70| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034528 43418 | HRNEC+POKLICE 43L NEREZ 5 890,50 5 890,50 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034529 43416 | HRNEC+POKLICE 35L NEREZ 3 546,20 3 546,20| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéano
034530 43417 | HRNEC+POKLICE 35L NEREZ 3 546,20 3 546,20 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
034531 43415 | HRNEC+POKLICE 25L NEREZ 3 451,00 3451,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034532 43414 | HRNEC+POKLICE 15L NEREZ 2 201,50 2 201,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034533 43413 | HRNEC+POKLICE 10L NEREZ 1 892,10 1892,10( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034534 43454 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-65 434,35 434,35| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034535 43455 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-65 434,35 434,35| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034536 43456 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-65 434,35 434,35| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034537 43458 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-65 434,35 434,35| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034538 43457 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-65 434,35 434,35| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034539 43485 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-100 521,20 521,20/ 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034540 43486 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-100 521,20 521,20( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034541 43487 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-100 521,20 521,20( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034542 43488 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-100 521,20 521,20( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034543 43484 | GASTRONADOBA NEREZ 2/4-100 521,20 521,20( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034544 43569 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovédno
034545 43570 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034546 43573 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034547 43572 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40| 22 Skalka [ KUCHYN | Nedefinovdno
034548 43571 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034549 43568 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-200 641,40 641,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034550 43498 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034551 43499 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéano
034552 43500 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034553 43501 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 503,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034554 43496 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034555 43497 | GASTRONADOBA NEREZ 1/3-150 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034556 43558 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034557 43557 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034558 43559 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034559 43561 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034560 43563 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034561 43565 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034562 43566 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034563 43548 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034564 43549 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034565 43550 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034566 43551 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
034567 43552 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034568 43553 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034569 43554 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034570 43555 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034571 43567 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéano
034572 43564 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034573 43562 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034574 43560 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034575 43556 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-200 678,30 678,30| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
034576 43524 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60 22 Skalka [ KUCHYN [ Nedefinovédno
034577 43523 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034578 43525 | GASTRONADOBA NEREZ 1/2-150 711,60 711,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034583 43668 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80] 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034584 43658 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80(22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano

Pocet zobrazenych zaznami: 389

2z6 20.10.2014 11:22



Majetek Hmotny majetek http://apl.ab.czso.cz/'majetek/MajetekBrow.jsp#lastDetailMark

Majetek Hmotny majetek

Inventarni !.'.w' 7 Celkova - g

== cislo - Nazev Zhst. cena | Utvar | Budova | Umisténi | Osoba

cislo < cena

stare

034585 43660 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034586 43671 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034587 43661 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034588 43665 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034589 43670 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034590 43659 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034591 43667 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034592 43669 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034593 43672 | SATNOVE DVOUSKRINKY 3 832,80 3832,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034595 43426 | PONORNY MIXER SE SLEHACEM 19 623,10 19 623,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034596 43379 | PODBERAK NEREZ 583,10 583,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034597 43378 | PODBERAK NEREZ 583,10 583,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034598 43377 | PODBERAK NEREZ 226,78 226,78 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034643 43447 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034644 43435 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034645 43436 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034646 43437 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034647 43438 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034648 43446 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034649 43444 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéano
034650 43442 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-65 593,80 593,80( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034651 43645 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034652 43610 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034653 43620 |VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034654 43611 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034655 43613 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034656 43615 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034657 43616 |VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034658 43614 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034661 43640 |VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 927,00 927,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034662 43641 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 927,00 927,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034663 43642 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 927,00 927,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034664 43621 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034665 43622 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034666 43623 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034667 43624 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034668 43625 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034669 43626 |VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034670 43627 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034671 43628 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60( 22 Skalka |[KUCHYN [ Nedefinovdno
034672 43617 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034673 43618 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034674 43619 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034675 43639 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 927,00 927,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034676 43612 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034677 43609 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/2 291,60 291,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034678 43574 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034679 43579 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034680 43587 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034681 43588 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034682 43638 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1 261,40 1261,40( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034683 43589 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034684 43590 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034685 43591 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034686 43592 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034687 43593 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034688 43594 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034689 43629 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034690 43630 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1 261,40 1261,40( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034691 43631 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1 261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034692 43632 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40|22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034693 43633 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034694 43634 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40(22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034695 43635 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1 261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034696 43636 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034697 43637 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 1261,40 1261,40| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovédno
034698 43599 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034699 43600 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10] 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
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034700 43601 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034707 43595 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034708 43577 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
034709 43578 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034710 43584 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034711 43585 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034712 43586 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034713 43596 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034714 43597 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034715 43598 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034716 43581 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034717 43583 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034718 43582 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034719 43580 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034720 43576 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034721 43575 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034722 43602 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/1 439,10 439,10]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034723 43677 | TREZOR PRIRUCNI 1 785,00 1785,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéano
034724 43646 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034725 43647 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034726 43648 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034727 43649 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034728 43650 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034729 43651 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60)| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034730 43652 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034731 43653 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034732 43654 | VIKO GASTRONADOBY NEREZ 1/3 260,60 260,60| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034733 43537 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034734 43538 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034735 43489 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1712,40 1712,40]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034736 43490 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1712,40 1712,40( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034737 43491 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1712,40 1712,40( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034738 43528 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034739 43529 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034740 43530 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034741 43545 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034742 43543 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034743 43539 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-200 1 046,00 1 046,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034744 43433 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034745 43434 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034746 43432 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034747 43431 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034748 43430 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-20 297,50 297,50]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034749 43516 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1487,50( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034750 43517 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034751 43518 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034752 43519 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1487,50( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034753 43520 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034754 43521 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 1 487,50 1 487,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034755 43511 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034756 43509 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-150 940,10 940,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034757 43472 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034758 43465 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034759 43463 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034760 43461 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034761 43460 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10] 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034762 43673 | ETIKETOVACI KLESTE 1 547,00 1 547,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034763 43674 | ETIKETOVACI KLESTE 1 547,00 1547,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
034764 43427 | DRZAK PONORNEHO MIXERU 1 785,00 1785,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034765 43494 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 986,50 986,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034766 43495 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 986,50 986,50| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034767 43462 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034768 43464 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034769 43466 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034770 43467 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034771 43468 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034772 43469 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,10 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéano
034773 43470 | GASTRONADOBA NEREZ 1/1-100 558,10 558,101 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
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034774 43383 | CEDNIK SPICAK 749,70 749,70 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034775 43385 | CEDNIK SPICAK 749,70 749,70 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034852 46364 | KOS NA PODNOSY DO MYCKY 975,80 975,80| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034853 44097 | KOS NA PRIBORY DO MYCKY 1 808,80 1 808,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034854 43686 | KOS NA SALKY DO MYCKY 606,90 606,90 | 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034855 43684 | KOS NA TALIRE DO MYCKY 630,70 630,70 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034856 43685 | KOS NA TALIRE DO MYCKY 630,70 630,70 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
034857 43689 | KOS NA SALKY DO MYCKY 606,90 606,90 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034858 43688 | KOS NA SALKY DO MYCKY 606,90 606,90 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034859 43687 | KOS NA SALKY DO MYCKY 606,90 606,90 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
034860 44098 | KOS NA PRIBORY DO MYCKY 1 808,80 1 808,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
034861 46361 | KOS NA PODNOSY DO MYCKY 975,80 975,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034862 46362 | KOS NA PODNOSY DO MYCKY 975,80 975,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
034863 46363 | KOS NA PODNOSY DO MYCKY 975,80 975,80 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035326 554253 | CELA CHL.REFRIG.EASY 212 812,00| 98 416,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035327 554239 | CELA MRAZ.REFRIG.EASY/2X DVERE 277 861,00 128 502,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035328 554282 | CHLAD.STUL S PRAC.DESKOU 82 080,00 37 962,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035330 554255 | CHLADICI SKRIN FKS3600-10 9 707,00 9 707,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
035331 554216 | CHLADICI SKRIN FKS3600-10 19 414,00| 19 414,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035332 554261 | CHLADNICKA FKS5000-10 20 436,00 20 436,00]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035334 554279 | ZAVAZECI VOZIK PRO KONVEKT. 40 892,00 14 481,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035341 554240 | VOZIK SKRIN.VYHRIV.2X KRIDL.DVERE | 134 102,00| 62 014,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035342 5542112 | VOZIK SERVIROVACI POJIZD. 5 827,00 5827,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035343 5542123 | VOZIK NA ODKLIZ.PODNOSU EN/GN 17 676,00| 17 676,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035344 5542121 | VOZIK NA ODKLIZ.PODNOSU EN/GN 17 676,00| 17 676,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035345 5542120 | VOZIK NA ODKLIZ.PODNOSU EN/GN 17 676,00 17 676,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035346 | 5542119| VOZIK NA ODKLIZ.PODNOSU EN/GN 17 676,00| 17 676,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035347 5542122 | VOZIK NA ODKLIZ.PODNOSU EN/GN 17 676,00 17 676,00]| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035349 554269 | VODOVOD.BATERIE S OT.RAMENEM 5 418,00 5418,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano

VNEJ.ZAVAZ .VOZIK PRO KONVEKT.20
1/1

VAHA
MUSTK.TM150D+VYHODNOC.ZARIZENI

035350 554281 46 004,00 16 275,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano

035351 554215 40 882,00| 14 475,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno

035352 5542105 | VAHA KOMBINOVANA STOL. 14 059,00| 14 059,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035353 554207 | VAHA DIGIT. CAS-SW1/5 9 099,00 9 099,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035355 5542100 | UNIVERSAL.KUCHYNSKY STROJ 112 421,00 51 975,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035356 554283 | UNIVERSAL.KUCHYN.STROJ 112 421,00 51 975,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035359 554202 | STUL+BLOK ZASUVEK A POLICE 26 272,00| 26 272,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035365 554246 | STUL SE ZASUVK.BLOKEM A POLICI 24 300,00| 24 300,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035366 554257 | STUL SE ZASUVK.A POLICI 24 995,00| 24 995,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovdno
035367 554287 | STUL SE ZASUVK.A POLICI 24 995,00 24 995,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035368 554288 | STUL SE ZASUVK.A POLICI 24 995,00| 24 995,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035373 554210 | STUL S BLOKEM ZASUVEK A POLICI 25 250,00| 25 250,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035375 554209 | STUL MYCI S ROSTEM 25 987,00 25987,00|22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035376 554256 | STUL CHLADICI S VANOU 49 306,00| 22 785,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035377 554208 | SKRABKA BRAMBOR SKBZ-20N 33 151,00 33 151,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035381 554242 | REGAL N208 POJIZDNY 12 748,00| 12 748,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
035382 | 5542108 | REGAL N208 POJIZDNY 12 145,00 12 145,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035383 554206 | REGAL N208 POJIZDNY 12 145,00| 12 145,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035393 554275 | EL. KOTEL 100 L 127 920,00| 45 283,00( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035395 554201 | DREZ JEDNODILNY SVAROVANY 11961,00( 11961,00|22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035397 554296 | DREZ DVOUDIL.SVAROVANY 19 321,00] 19 321,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035398 554285 | CHLADNICKA FKS5000-10 10 218,00| 10 218,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035399 554286 | CHLADNICKA FKS5000-10 10 218,00| 10 218,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035400 554214 | CHLADNICKA FKS5000-10 20 436,00 20436,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035401 554217 | CHLADNICKA FKS5000-10 20 436,00( 20 436,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035456 48436 | NABIJECKA PRO PANASONIC KX 1 289,00 1 289,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035510 554254 | CHLADICI SKRIN FKS3600-10 9 707,00 9 707,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035511 554212 | CELA CHLAD.REFRIG.EASY 168 833,00| 78 067,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035512 554238 | CELA CHLADIRNA 138 931,00 64 251,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035514 554262 | NEREZ SKRINKA OTEVRENA 13627,00| 13 627,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035587 554232 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035588 554236 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035589 554233 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovédno
035590 554234 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035591 554235 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035592 554237 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035594 554230 | REGAL KOVOVY 2 034,00 2 034,00] 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
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035587 554203 | PRAC.STUL S POLICI 11 440,00| 11 440,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
035598 554271 | PRAC.STUL S POLICI 14 660,00| 14 660,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035599 5542106 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 4 519,00 4 519,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035600 5542107 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3721,00 3721,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovdno
035601 554292 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3721,00 3721,00)22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035602 554249 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3 384,00 3 384,00 22 Skalka [ KUCHYN [ Nedefinovano
035603 554250 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3 067,00 3 067,00| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéno
035604 554248 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3 384,00 3 384,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035605 554291 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3 721,00 3721,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035606 554251 | POLICE NASTEN.JEDNODILNA 3 067,00 3 067,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035607 554205 | POLICE NASTEN.JEDNODIL. 4 100,00 4 100,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035611 5542159 | PODLAHOVA VPUST 6KS 61 177,00 21661,00(22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035612 554299 | PEC TRITROUBOVA ELEKTRICKA 56 124,00 19 869,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035616 554213 | NEREZ.NADOBA NA ODPADKY 5 428,00 5428,00| 22 Skalka [KUCHYN [ Nedefinovéno
035617 554294 | NEREZ.MYCI STUL S DREZEM 18 637,00 18 637,00] 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035618 554218 | NEREZ.MYCI STUL S DREZEM 15 743,00| 15743,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035619 554284 | NEREZ.MYCI STUL S DREZEM 16 868,00| 16 868,00 22 Skalka |[KUCHYN | Nedefinovéno
035620 554245 | NEREZ.MYCI STUL S DREZEM 15191,00| 15191,00|22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035621 5542111 | NEREZ.KONZOLOVY DOPRAVNIK 152 320,00| 53 939,00)| 22 Skalka |[KUCHYN [ Nedefinovéno
035622 554273 | ELEKTRO VARNY KOTEL EVK250 122 676,00 43 445,00( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035623 554272 | ELEKTRO VARNY KOTEL EVK250 122 676,00| 43 445,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovéno
035624 554274 | ELEKTRO VARNY KOTEL EVK150 97 016,00 34 350,00] 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035625 554266 | EL.SPORAK 120 253,00| 42 559,00( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035626 554267 | EL.SPORAK 120 253,00| 42 559,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035627 554280 | EL.PARNI KONVEKTOMAT 20 1/1 331 763,46( 117 496,46 ( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035628 554278 | EL.PARNI KONVEKTOMAT 10 1/1 234 301,00 82951,00(22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035629 554265 | EL.PANEV 80L 120 880,00| 42 793,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035630 554263 | EL.PANEV 80L 120 880,00| 42 793,00( 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035636 554270 | KUTR STOLNI R6 66 030,00| 30510,00(22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
035639 554268 | FRITEZA Z NFRE8B10 EL. 114 876,00| 40 677,00| 22 Skalka KUCHYN Nedefinovdno
035641 5542114 | NEREZ NADOBA NA ODPADKY 5 428,00 5428,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035642 5542102 | NEREZ MYCI STUL S DREZEM 23 533,00 23533,00(22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035646 554293 | MYCKA CERNEHO NADOBI PW1 M 232 362,00( 107 440,00 ( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
035648 554295 | NEREZ STUL PRAC.S POLICI 8 403,00 8 403,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035649 554297 | NEREZ STUL PRAC. S POLICI 10 223,00 10 223,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035650 554260 | NEREZ SKRINKA OTEVRENA 13 627,00 13 627,00]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035651 554298 | NEREZ REGAL CTYRPOLICOVY 15 007,00 15 007,00]| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035652 554290 | NEREZ PRAC.STUL S POLICI 12 574,00 12 574,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035653 554289 | NEREZ PRAC.STUL S POLICI 12 574,00| 12 574,00 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovdno
035654 5542104 | NEREZ PRAC.STUL S GRANIT.DESKOU 15573,00| 15 573,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035656 554277 | NEREZ PRAC. STUL S POLICI 13 658,00| 13 658,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
035657 554264 | EL.PANEV 80L 120 B80,00| 42 793,00( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
192784 | 4368201 | Obracecka nerez 388,00 388,00 22 Skalka [ KUCHYN | Nedefinovdno
192785 |[4336101 | Nabéracka nerez 0,20dl 367,70 367,70( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
192786 4336201 | Nabéracka nerez 0,20d 367,70 367,70( 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
192787 4336901 | Nabéracka nerez slza 328,40 328,40( 22 Skalka [KUCHYN [ Nedefinovéno
209148 57379 | Skrin satni délena 3 953,13 3953,13| 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovano
209665 57025 | Zidle kancela¥Fska, calounéna 1 226,89 1226,89]| 22 Skalka |KUCHYN | Nedefinovéano
209937 57297 | Zidle kanceléFska, ¢alounéna 1 226,89 1226,89|22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
210379 57760 | Vé&sak stojanovy 936,81 936,81 | 22 Skalka | KUCHYN [ Nedefinovéano
215512 | 60181 Et:;ilzgghynsmh" ogpadu Mah 20 506,00| 20506,00|22 |Skalka |KUCHYN |MNedefinovano
220174 61219 | servirovaci vozik 2 patra 3 588,00 3 588,00| 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovdno
222634 62348 | nafezovy stroj GMS-300 Snekovy 25 079,00 25 079,00 22 Skalka | KUCHYN | Nedefinovano
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Inv.¢islo Inv.c:- Nazev Celkova cena BOR Budova Umisténi
staré vyroby
034126 5542149 |NEREZ MYCI STUL S DREZEM 14 169,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
034127 5542147 |CHLADICI SKRIN (NEREZ.DVERE) 15 324,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDE)J
034506 43350|NABERACKA NEREZ 0,02DL 107,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDE)J
034507 43348|NABERACKA NEREZ 0,02DL 107,10 2004|Skalka KUCHYN VYDEIJ
034508 43428|MIKROVLNNA TROUBA 2 142,00 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034510 43675|MANIPULACNI VOZIK NEREZ 5 355,00 2004|Skalka KUCHYN VYDEJ
034602 43395|PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034608 43404 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034609 43405|PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034610 43406 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034611 43407 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034612 43408 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034613 43409|PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004|Skalka KUCHYN VYDE!
034614 43410|PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034616 43401 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034617 43399|PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034618 43392 |PLATA NA ZAKUSKY NEREZ 226,10 2004 (Skalka KUCHYN VYDEJ
034623 43373|NABERACKA NEREZ SLZA 328,40 2004 |Skalka KUCHYN VYDE)
034624 43368 NABERACKA NEREZ 0,75DL 570,00 2004 |Skalka KUCHYN VYDE)
034628 43366|NABERACKA NEREZ 0,33DL 415,30 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034631 43359|NABERACKA NEREZ 0,20DL 367,70 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034632 43357|NABERACKA NEREZ 0,20DL 367,70 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034634 43360|NABERACKA NEREZ 0,20DL 367,70 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034638 43353|NABERACKA NEREZ 0,05DL 220,00 2004 [Skalka KUCHYN VYDE)
034639 43354 |NABERACKA NEREZ 0,05DL 220,00 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034641 43355({NABERACKA NEREZ 0,05DL 220,00 2004|Skalka KUCHYN VYDEJ
034642 43349|NABERACKA NEREZ 0,02DL 107,10 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034865 44351 |POKLADNI ZASUVKA 3 558,00 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
034930 43690|SNIMACI HLAVA EM2 DIP 15 765,00 2004 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035329 5542152 |CHLADICI SKRIN (SKL.DVERE) 14 670,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDE)
035335 5542145|ZASOBNIK PECIVA 13 699,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035336 5542116|VYHRIVANY VOZIK NA 90 TALIRU 20 426,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035337 5542130|VYHRIVANY VOZIK NA 90 TALIRU 20 426,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035338 5542129|VYHRIVANY VOZIK NA 90 TALIRU 20 426,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035339 5542117|VYHRIVANY VOZIK NA 90 TALIRU 20426,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEIJ
035340 5542128|VYHRIVANY VOZIK NA 90 TALIRU 20 426,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035357 5542109|TUNEL.KOSOVA MYCKA RT140ED 320 389,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035358 5542110(TRIDICI STUL+POJEZD NA TABLA 39 839,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035369 5542126|STUL S POLICI A OHRIVACI VANOU 28 584,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035370 5542127|STUL S POLICI A OHRIVACI VANOU 28 584,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035371 5542125|STUL S POLICI A OHRIVACI VANOU 28 584,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035372 554244|STUL S CHLADICI VANOU 51 013,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035374 5542139|STUL POKLADNI 19 884,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035378 5542132 |SKL.VITRINA S CHLAZ.VANOU 114 733,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEI
035379 5542131|SKL.VITRINA S CHLAZ.VANOU 114 733,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDE)
035380 5542133 |SKL.VITRINA S CHLAZ.VANOU 96 352,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035394 5542115(DRTIC KUCHYNSKEHO ODPADU 35 482,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDE)




035396 554243 |DREZ JEDNODILNY SVAROVANY 12 983,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035513 | 5542153|CHLADICI SKRIN (SKL.DVERE) 14 670,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035595 | 5542151|REGAL CTYRPOLICOVY NEREZ 12 912,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035596 554276|PRACOVNI STUL NEREZ 8 649,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035608 | 5542157|POJIZDNY ZASOB.NA PLATA A PRIBORY 7 146,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDE)J
035609 | 5542158(POJIZDNY ZASOB.NA PLATA A PRIBORY 7 146,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035610 | 5542154|POJEZD NA TABLA 60 847,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
035613 | 5542118|NEVYHRIVANY VOZIK NA KOSE 16 336,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035614 | 5542156 |NEVYHRIVANY VOZIK NA KOSE 16 306,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
035632 | 5542140|MASKA VYDEINI 10 121,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035633 | 5542141|MASKA VYDEJNI 10 121,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035634 | 5542142|MASKA VYDEINI 10 121,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
035635 | 5542138|MASKA VYDEINI 14 302,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035640 | 5542148|FRITEZA EL. FR350E 48 651,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035643 | 5542143|NASTAVBA VYDEJ.JEDNOPATR. 8,8M 107 505,00 2003 |Skalka KUCHYN VYDEJ
035647 | 5542150|MRAZICI SKRIN 19 113,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
035655 | 5542103|NEREZ PRAC.STUL S GRANIT.DESKOU 14 616,00 2003|Skalka KUCHYN VYDEJ
228071 65777|Termos nerez 13 litrd s vypusti Tom 2 198,00 2014|Skalka KUCHYN VYDEJ
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Prostory kuchyné a jidelny:

1PP
LEGENDA MISTNOSTI
C.M. NAZEV MISTNOSTI PLO
CHA

-1.01 |CISTA PRIPRAVA ZELENINY 8.2
-1.02 |HRUBA PR. ZELEN. A SKLAD 28.
-1.03 |DENNI MISTNOST- KUCH.BLOK | 9.0
-1.04 LAD OBALU 5.2
-1.05a |ZADVERI 5.5
-1.05b |SKLAD ODPADKU 24
-1.06a |MANIPULACNI PROSTOR 18.
-1.06b |[MYTI TRANSPORT. NADOB 1.5
-1.07 |UKLID 1.5
-1.08 |USEK VYTLOUKANI VAJEC 11.
-1.09 [SKLAD €.1-SUCHY ZO
-1.10_|SKLAD C.2-DKP 12.
-1.11 |KANCELAR KUCHYN.BLOKU 8,6
-1.12 |PREDSIN KUCH.BLOKU 6,3
-1.13_|CHODBA-SKLADY PRO 16,
-1.14 |EXPEDICE 18,
-1.15_|PRIPRAVNA MASA 20.
-1.16 |KANCELAR SEFKUCHARE 45
-1.17 |USEK STUDENE KUCHYNE 145
-1.18 |VARNA 63,
-1.19 [UMYVARNA PROVOZ.NADOBI [ 9.4
-1.20 |PRIPRAVNA TESTA 12,
-1.70 |SATNA- M - PERSONAL 47
-1.71 |SATNA - 7 - PERSONAL 7.2
-1.72a |SPRCHA- M - PERSONAL 4.8
-1.72b |WC - M - PERSONAL KUCHYN [ 1,2
-1.72¢ |WC -7 - PERSONAL KUCHYN [1.4
-1.72d |SPRCHA-7- PERSONAL 33

V Praze dne 15.10.2014

Za CSU predal:

Be. Ludék Horky

Odbor hospodarske spravy, mv/a investic

1 NP

C.M. [ NAZEV MISTNOSTI PLOCH
0101|JIDELNA 271,47
0102|MYCI LINKA BILEHO 22,19
0103 |VYDEJ JIDLA 43,81
0104 |[EXPEDICE 14,2

0170 [WC - JIDELNA- 1,57

0171| UMYVARNA- JIDELNA- | 1,28

0172 |UKLID - JIDELNA- 1,58

0175/ UNIKOVA CHODBA- 32,9

0188/ PREDSIN WC - MUZI 7.83

0188|PISOAR-MUZ| 3,82

0188 [WC - MUZI 1,08

0188|WC - MUZI 1,08

0189 |PREDSIN WC-ZENY 6,17

0189 |WC - ZENY 1,13

0189 |WC - ZENY 1143

0189 |WC-ZENY 1.13

0189 |UKLID 4,23

Za Petr Dussmann, s.r.o. pfevzal:

Vlastimil Broz

vedouci provozu kucnyne
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Stravovaci provoz - technicka zprava

Obsah:

Uvod

Charakteristika provozu

Popis technologie vyroby

Doprava a manipulace s materidlem
Naroky na el. energii

Udrzba

Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace
Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci
Pracovni prostiedi

Prostory kuchyné

Soupis vybaveni
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1. Uvod

Vyrobni kapacita stravovaciho provozu v objektu Ceského statistického titadu na adrese Na
padesatém 81, Praha 10, je navrzena na 800 jidel za sménu, pfedpoklad denniho priméru je
cca 450 obédu.

2.  Charakteristika provozu

Stravovaci provoz je rozvrzen do dvou podlazi objektu.

Skladovy a vyrobni provoz je situovan v 1. PP. Zde je piijem surovin, skladové prostory,
hrubé i Cisté piipravny potravin, hlavni vyrobni provoz, umyvarna provozniho nadobi

a transportnich prostiedku. Je zde umisténo i socialni zazemi personalu véetné Saten a denni
mistnosti.

V 1. NP je umisténa jidelna s vydejem pokrmil a umyvarnou stolniho nadobi.

3. Popis technologie vyroby

3.1  Pfijem surovin

Piijem surovin bude provadén ptes piijmovy prostor ru¢ni manipulaci do jednotlivych skladi.
Predpoklada se denni zasobovaci cyklus.

32  Sklady

Zbozi je provozovatel povinen ukladat do skladovych prostor podle druhti a pozadavki na
zpusob uskladnéni podle ptedpisu vyrobce. Zelenina bude ukladana ve skladu zeleniny a v
chladicim boxu, maso v chladicim boxu, pro ostatni potraviny slouzi chladici a mrazici boxy a
suchy sklad. Z jednotlivych skladii budou suroviny odebirany k ptipravé a konecné tprave.
Soucasti skladového provozu je i1 sklad odpadkdi.



3.3 Vyrobni provoz

3.3.1 Ptipravny

Pro hrubé ocisténi a opracovani surovin slouzi hrubé ptipravny v t€sné blizkosti piislusnych
skladd.

Hrub4 ptipravna masa je vybavena pro o€isténi a hrubé naporcovani masa ptred jeho dalsim

zpracovanim v kuchyni. Pfedpoklada se dovoz masa v kuchynské uprave.

Cerstva zelenina a brambory jsou zbavovany slupek a &istény v samostatné piipravné zelenin.
Pro cisténi

kotenové zeleniny je pfipravna vybavena Skrabkou na brambory, kde je mozno pfipravit

potiebné mnozstvi z ulozenych zasob.

Piipravna vajec je vybavena v souladu s pfislusSnym nafizenim vyhlasky 137/2001 Sbh., o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

3.3.2 Vyrobni ¢ast

Vyroba jidel v kuchyni probihd ze surovin tradi¢nim zplsobem podle technologického
postupu od piipravy surovin az po konecnou tepelnou upravu. Suroviny se nejprve na
uréenych pracovistich ptipravi. Kromé jiz popsané hrubé upravy masa a zeleniny probéhne v
kuchyni ¢ista piiprava surovin, véetn¢ piipravy tésta. Dale se ptipravené polotovary tepelné
zpracuji. Suroviny pro studenou kuchyni se zpracuji na pracovistich studené kuchyné.

Vyroba a expedice teplych i chlazenych napoji probiha ve vyrobnich aparatech ve vydejni
lince v [.NP.

Kapacita strojniho vybaveni je v souladu s pozadovanou vyrobni kapacitou.

3.3.3 Vydej jidel

Vydej jidel je feSen v 1. NP jako samoobsluzna vydejni linka, v niz jsou osazeny teplé i
chlazené vydejni pulty, kde probihd porcovani na talife. Stravnik si pokrm odnasi ke
konzumaci do jidelny na podnosu. Hlavni jidlo (4 druhy) véetné polévky budou uloZeny a
vydavany z vyhtivanych vodnich lazni s vydejni galerkou. Vyrobky studené kuchyné a
cukrafské vyrobky budou uloZeny a vydavany z chlazené nabidkové vitriny. Cast pokrmi
(minutky) bude pfipravovana v zapoli vydejni linky. Vydejni linka je ukoncena zdvojenym
pokladnim boxem s koncovym zatfizenim zic¢tovaciho systému

3.3.4 Umyvani nadobi

Pouzité stolni nadobi odnase;ji stravnici v jidelné na manipulacni voziky, které personal
po naplnéni odvazi do umyvarny stolniho nadobi. Zde personal umyvarny nadobi tiidi,
zbavuje zbytk jidel a pfipravuje k myti. Nadobi se umyva v mycim stroji o kapacité 2000
taliti za 1 hodinu. Umyté nadobi se dopravuje zpét do vydeje v pojizdnych vyhiivanych
zéasobnicich.

Spinavé nadobi z varny a pfipraven se umyva v v umyvarné kuchyiského nadobi

v mycim stroji. Cisté nadobi se uklada do skladovych regali.



Odpad z umyvaren, ptipraven i z varny se bude odvazet do skladu odpadkd.

4. Doprava a manipulace s materialem

Pfijem surovin se pfedpoklada kusové ru¢ni manipulaci. Vertikalni spojeni obou
podlazi zajistuji nékladni vytahy pro dopravu jidel a odpadi a personalni
schodiste.

5. Naroky na el. energii

instalovany piikon 358 kw
planovany skute¢ny 250,6 KW
piikon

6. Udrzba

Zatizeni stravovaci €asti je narocné na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité
denni oSetfovani strojli a zafizeni. Obsluzny personal musi byt poucen a zaskolen na
vSech typech technologického zatizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z
hlediska bezpe€nosti. Pro zajisténi Cistoty kuchyniskych provozuje nutno pouZzit
béZznych uklidovych zafizeni a pomucek (tklidové nddoby, mopy, Cistici stroje)
nikoli ¢isténi pomoci stiikajici vody z hadice.



7. Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace

Nedilnou soucéasti zafizeni stravovaciho provozuje sanitacni fad, ktery zahrnuje soubor
opatieni zajiSt'ujicich technologické a hospodaiské podminky pro uskutecnovani a plnéni
hygienickych a protiepidemiologickych pozadavka vyplyvajicich z ptislusnych zakont,
vyhlasek a hygienickych pozadavkli na pracovni prostfedi vydanych Ministerstvem
zdravotnictvi CR.

8. Bezpecnost a ochrana zdravi pii praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich piedpisti, které museji byt
bezpodminecné dodrzovany.

Prostor kolem technologickych zatizeni je dimenzovéan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim,
provoznim, montaznim i adrzbovym naroktim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost
pracovniki obsluhujicich zafizeni s vatici vodou a zvlaste s vaticim tukem, kde je dosahovéana
teplota ptes 180°C. Pfi manipulaci s horkymi nadobami je nutno pouzivat predepsané
ochranné pomtcky. V provozu je nutno bezpodmineén¢ dodrzovat veskeré predpisy

pro obsluhu strojniho vybaveni.

Veskeré osoby pracujici ve stravovacim provozu musi mit ptedepsanou zdravotni prohlidku
nebo platny zdravotni prukaz.

Radny provoz stravovaciho provozu nema negativni vliv na Zivotni prosttedi.

9. Pracovni prostredi

Prostiedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno podle CSN 33 2000-3 pouze jako
doporucené pro komisionelni schvéleni. Navrh vychazi z technologického provozu kuchyné a
z pouzitych el. zafizeni.

1 Hruba ptiprava zeleniny AA5, AD4, AD3
2. Pripravna masa AA5, AD3

3. Chodba pted chladicimi boxy AA5, ADI

4. Ptipravna vajec AA5

5. Sklad brambor a zeleniny AA5, ADI

6. Chladirny, mrazimy AB3

7. Cista piipravna zeleniny AA5, AD2

8. Ptipravna tésta AA5, AD2

9. Studena kuchyné AA5, AD2

10. Varna AA6,AD3,AD1
11. Umyvarna kuchynského nadobi AA5, AD4, AD2, ADI

12. Vydej jidel AA5, AD2



13. lvjmyvérna stolniho nadobi AA5, AD4, AD2, AD 1
14. Cisténi nadob na odpadky AA5, AD4, AD?2

V ostatnich mistnostech kuchynského provozu prostiedi normalni.

V kuchynském provozu se neuvazuje, ze by elektrické stroje a pfistroje byly v dosahu vody
stiikajict, tryskajici ze vSech stran, nebo ze by mohly byt vodou zaplaven



10. Prostory kuchyné
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Prostory kuchyné — 1 PP

LEGENDA MISTNOSTI

C.M.| NAZEV MISTNOSTI PLOCHA H2
-1.01|CISTA PRIPRAVNA ZELENINY 8.2
-1.02|HRUBA PR. ZELEN. Al 28.1
-1.03/ DENNI MISTNOST-| 9.04
-1.04|SKILAD OBALU 5.25
- ZADVERI 5.51
- SKLAD ODPADKU 2.12
- MANIPULACNI PROSTOR | 18.95
- MYTI TRANSPORT.| 1.59
-1.07|UKLID 1.5
-1.08|USEK VYTLOUKANI| 11.4
-1.09|SKLAD C.1-SUCHY Z0.-
-1.10|SKLAD C.2-DKP 12.34
-1.11|KANCELAR 8,68
-1.12|PREDSIN KUCH.BLOKU | 6,34
-1.13|{CHODBA-SKLADY  PRO| 16,59
-1.14|EXPEDICE 18,85
-1.15|PRIPRAVNA MASA 20.-
-1.16 |KANCELAR 45
-1.17|USEK STUDENE| 11,58
-1.18| VARNA 63,31
-1.19|UMYVARNA 9.4
-1.20|PRIPRAVNA TESTA 12,1
-1.70|SATNA- M - PERSONAL| 4,7
-1.71 [SATNA - Z - PERSONAL| 7,28
- SPRCHA- M - PERSONAL | 4,85
- WC - M - PERSONAL|1,25
- WC - 7 - PERSONAL[1.44
- SPRCHA-Z-  PERSONAL | 3,37

Prostory kuchyné a jidelny — 1 NP

CM. | NAZEV MISTNOSTI PLOCH
0101 [JIDELNA 271,47
0102 {[MYCl LINKA BILEHO|22,19
0103 |VYDEJ JIDLA 4381
0104 |EXPEDICE 14,2
0170 |WC - JIDELNA- PERSONAL [1,57
0171 [UMYVARNA-  JIDELNA-[1,28
0172 |UKLID - JIDELNA-|1,58
0175a|UNIKOVA CHODBA-{32,9
0188a|PREDSIN WC - MUZI 7,83
0188 |PISOAR-MUZI 3,82
0188c|WC - MUZI 1,08
0188 |WC - MUZI 1,08
0189a|PREDSIN WC-ZENY 6,17
0189 |WC - ZENY 1,13
0189¢|WC - ZENY 1.13
0189 |WC-ZENY 1.13
0189¢ |UKLID 4,23




11 Soupis vybaveni

Narezovy stroj GLS 275

Chladici stul s pracovni deskou
Univerzalni kuchynisky stroj
Elektricky kotel 100l

Elektricky kotel varny EVK 250l
Elektricky kotel varny EVK 250l
Elektricky kotel varny EVK 150l
Elektricky sporak

Elektricky sporak

Elektricky parni konvektomat 20x1/1
Elektricky parni konvektomat 10x1/1
Elektrickd panev 80I

Elektrickd panev 80l

Elektrickd panev 80I

Kutr stolni R6

Fritéza NFRE810 Elektricka
Vyhtivaci vozik 90 talitt

Vyhfivaci vozik 90 talit(

Vyhtivaci vozik 90 talitt

Ohfivaci vana

Ohfivaci vana

Ohfivaci vana

Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Sklenéna vitrina s chlazenou vanou
Kavovar

Fritéza FR350E Elektricka
Chladnicka FKS5000-10

Ponorny mixer se Slehacem
Narezovy stroj GMS-300 Snekovy
Krouhac zeleniny CL50 ultra

Vozik skfifiovy vyhfivany dvoukfidlovy
Skrabka brambor SKBZ-20N
Chkladnic¢ka FKS5000-10

Mrazici box REFRIGER EASY
Chladici box

Mycka cerného nadobi PW1 M
Vyhfivaci vozik 90 talit(

Vyhfivaci vozik 90 talitd

Tunelova kosova mycka RT140ED
Drti¢ kuchyriského odpadu

Nerez konzolovy dopravnik

Drti¢ kuchyriského odpadu M55
Chladnic¢ka FKS5000-10

Vaha kombinovana stolni
Univerzalni kuchynisky stroj



Pec tfitroubova elektricka
Chladici box REFRIGER EASY
Stll chladici s vanou
Mlynek na maso

Chladici skrin FKS3600-10
Chladici skrifn FKS5000-10
Véaha digitalni CAS-SW1/5
Stll chladici s vanou



	177_2013_S_P.Dussmann_smlouva_zverejneni.pdf
	Příloha č. 1 smlouvy - specifikace rozsahu a podmínek stravovacích služeb
	Příloha č. 4  smlouvy
	Příloha č. 6  smlouvy
	Kniha_receptur
	S0218_KMBT_14052811470.pdf
	1Kniha receptur.pdf
	Úvod
	Polévky
	1. cenová hladina - nadstandard
	2.cenová hladina-s masem
	2. cenová hladina - bezmasá
	2. cenová hladina - studená


	Priloha č. 6_Kniha receptur.pdf
	Úvod
	Polévky
	1. cenová hladina - nadstandard
	2.cenová hladina-s masem
	2. cenová hladina - bezmasá
	2. cenová hladina - studená


	Příloha č. 2 smlouvy
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis.pdf
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_1
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_2
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_3
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_4
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_5
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_6
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_7
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_8
	177_2013_S_Dussmann_priloha2_inventur_soupis 1_Stránka_9

	Příloha č. 3 smlouvy
	177_2013_S_Dussmann_priloha3_prostory.pdf
	177_2013_S_Dussmann_priloha3_prostory 3

	Příloha č. 5  smlouvy

		2017-06-21T16:19:01+0200
	Český statistický úřad 162609ac6e0959e023dd256fc755c4d28164633f




