Priloha €. 2.2 — Pfedmét pInéni - zakladni pozadavky Objednatele

Poskytovatel zajisti mobiliaF — pro podavani vecéefe jsou pozadovany kulaté stoly (prdmér 152 cm,
pro 8 sedicich osob) s bilymi ubrusy a Zidle pro minimalné 150 osob. Poskytovatel na tyto stoly pouzije
bilé talife o priméru 30 cm a pouze ploché dekorace stoll, tak aby netvofily nezadouci stiny
pfi tablemappingu. Dekorace stolll bude celkové minimalistickda a bude podléhat konzultaci
s poskytovatelem tablemappingu.

Dale Poskytovatel zajisti stoly pro servirovani rautu, na které se nevztahuji poZzadavky dle pfedchoziho
odstavce.

Poskytovatel zajisti obsluhu, takto:
- stejnokroj bude odpovidat dresscodu Black Tie,

- kazdy ¢len obsluhy bude ovladat zakladni znalosti anglického jazyka pro potfeby obsluhy
Ucastnikd
- pocet obsluhy bude odpovidat po¢tu 150 hostu.

Pfi zaCatku velefe bude pfi pfichodu v prostoru schodisté nabidnut ,Welcome drink s flying bufetem*
(napf. kanapky a fingerfood) v rozsahu 5 kus( na osobu po dobu pfiblizné 30 minut. Poskytovatel zajisti,
aby personal vybiral od hostli pouzité skleni¢ky a talifky.

Po usazeni hostl k vecefi v Zapadni dvorané bude na stoly, na které bude podavana vecere,
realizovan tablemapping.

Bude nasledovat menu servirované vecefe o 4 chodech, které obsahuje predkrm, polévku, hlavni chod
a desert a je podrobnéji popsano v Priloze &. 2. Zadna &ast servirované velefe nebude obsahovat
mofské plody.

V8echny chody a napoje menu musi byt servirovany individualné kazdé osobé&, s vyjimkou nadob
s pitnou vodou &i domaci limonadou, které mohou byt servirovany na stul.

Menu servirované vecefe musi obsahovat jako hlavni chod tradiéni ¢eskou svickovou na
smetané podavanou s knedlikem, pripravenou z kvalitniho hovéziho masa.

Dezert bude podavan formou rautu.

V ramci menu bude servirovan bali¢ek alkoholickych a nealkoholickych napoju téchto pozadavki:
NAPOJ SPECIFIKACE

Voda perliva, neperliva, 100% dzus pomerancovy +
jable¢ny, domaci limonada v rdznych chutovych variacich,
Nealkoholické napoje Cola, Cola Light, Tonic.

Nealkoholické pivo ¢eské vyroby neochucené

Prémiovy &aj, prémiova kava (espresso apod.)

Pivo plzeriského typu Ceské vyroby toené

Vino Cervené jakostni s pfivlastkem ¢eské nebo moravské
vyroby

Vino bilé jakostni s pfivlastkem ¢eské nebo moravské
vyroby

Alkoholické napoje tuzemské
provenience




Priloha €. 2.2 Vyzvy NM — Pfredmét pinéni — podrobny popis Akce dle navrhu Poskytovatele

Galavecere v prostorach Narodniho muzea Praha, u kulatych stolli, v modernim pojeti a s navaznosti na
doprovodny table maping.

1. Personal a soupis pouzitého mobiliare.
a. Zajistovany personal
- Key partner manager - organizace akce (1X)
- Management - organizace usek akce (2X)
- Barman (1X)
- Népojar (8x)
- Obsluhujici personal - oblsuha hosti (15X)

- Logistika a podpora akce

b. Kulaté stoly
Kulaty stil pro 8 osob o priiméru 155 cm, bily ubrus bez vzoru umoziujici projekci
c. Zidle
Transparentni plastova zidle s podruckou
d. Kvétinova vyzdoba
Nizka kvétinova dekorace do stredu stolu, umistnéni nerusici projekci
2. Gastronomie

a. Welcomedrink a flying bufet

SektVilla Valtice Brut 5
(jedna se vysoce kvalitni, jakostni Sumiveé vino, vyrobeno v Ceské republice)

. Domaci limonada s éerstvym ovocem / ledovy &aj
. Voda s bylinkami

STUDENE KANAPKY - 4 ks osoba

» Trhané vepfové, chipotle, majonéza, feficha

+ Jable¢na kfizala, kachnijatra

* Prazenartepa, krémovy syr, liskové ofisky, pazitka - veg.

+ Kozi syrs javorovym sirupem ve filo kornoutku - veg.

+ Marinovanékfepelci vajicko, kfenova majonéza - veg.
b. Menu - spole¢na ustanoveni

Karlovarsky porceldn Bernardotte (starocesky), pribory JUKA, sklenicky RIEDEL

c. Menu - predkrm

Studené predkrmy
» Zvérinova pastika, karamelizovana cibulka, chutney z lesnich plodud

d. Menu - polévka

Teplé predkrmy
+ Tradiéni kulajda s hfibky, kiepeléi vaji¢ko, kopr - veg.

e. Menu - hlavnijidlo



Hlavni chody
* Hovézi svickova, tradiéni omacka z kofenové zeleniny, zakysana smetana, brusinky, karlovarsky knedlik

f.  Menu - alespon tfi druhy dezertu formou bufetu

Dezerty formou dezertniho bufetu

* Pekanova tartaletka

« Tradiéni vénedek , Svestkové coulis
» Jableény $tradl, vanilovy krém

» Zmrzlina z vlasskych ofecht

+ Krajena ,zemlebaba®, skofice



