Priloha €. 2.1 — Pfredmét pInéni - zakladni pozadavky Objednatele

Poskytovatel zajisti mobiliaf v nasledujicim rozsahu - rautovy a cateringovy nabytek (Zidle a stoly) pro
minimalné& 150 osob, z toho bude 100 mist k sezeni a 80 ke stani s bistro stolky.

Poskytovatel zajisti obsluhu, takto:
- stejnokroj bude odpovidat dresscodu business casual.
- kazdy ¢len obsluhy bude ovladat zakladni znalosti anglického jazyka pro potfeby obsluhy
ucastnikd
- pocet obsluhy bude odpovidat poc¢tu 150 host(
Pfi zaCatku vecerfe bude pfi pfichodu v prostoru schodisté nabidnut ,Welcome drink®.
Pro u¢astniky, bude nasledné k dispozici obCerstveni ve formeé rautu o 3 chodech.

Poskytovatel zajisti, aby obsluzny personal vybiral od hostd pouzité sklenicky, talifky, sou¢asné bude
zajisténo pravidelné doplnén jednotlivych poloZzek v ramci rautu

Raut musi obsahovat minimalné tyto polozky:

Polozka Pozadavky

Pfedkrmy Vybér z min. 5 studenych &i teplych verzi, z
nichZ alespor jedna bude vegetarianska.
Muze se jednat napfiklad o fingerfood nebo

o kapapky.

Hlavni chod Vybér ze 4 druhl — vegetarian, 2 druhy
masa, 1 ryba

Salaty Vybér ze tfi druht

Ovoce a minideserty. Vybér ze 4 druhl ovoce a ze 4 druhu
desertU.

V ramci akce bude servirovan bali¢ek alkoholickych a nealkoholickych napoju téchto pozadavki:
Napoj Specifikace

Nealkoholické napoje | Voda perliva, neperliva, 100% dzus pomerancovy + jablecny,
domaci limonada v riznych chutovych variacich, Cola, Cola

Light, Tonic.
Prémiovy €aj
Kava Live stanice s baristou, nabidka vybérové kavy z prazirny, napoje
typu espresso vE. latte artu
Alkoholické napoje Pivo &eské vyroby to¢ené
tuzemské Vino Cervené jakostni s pfivlastkem Eeské nebo moravské
provenience vyroby

Vino bilé jakostni s privlastkem Ceské nebo moravské vyroby
Welcome drink Sumivé vino ¢eské nebo moravské vyroby




Priloha €. 2 — Pfredmét plnéni — podrobny popis Akce dle nabidky Poskytovatele

1.

2.

Koncept akce

HLAVNi TEMATA UVITACIHO RAUTU- LOKALNOST, ODKAZ K PRIRODE,
UDRZITELNOST, MINIMALISMUS

Lokalnost, odkaz k pfirodé, udrzitelnost — tato hesla nejvice vystihuji celkové zadani, reflektuji
typ hostl a pasuji k lokaci Narodniho zemédélského muzea.

Celkovy koncept bude plsobit moderné, stylové €isté a do urcité miry minimalisticky.

V servirovani pokrmd budou v co nejvétsi mife pouzity pfirodni materialy, které budou
doplnovat celkovy koncept.

KONCEPT JIDLA
Hlavni propojovaci linkou budou odkazy na €eskou kuchyni, na téma prirody a na
podzimni sezonu.

Teply raut bude obsluhovan kuchafi, ktefi budou jidla nandavat. Ostatni ¢asti budou
samoobsluzné s pravidelnym dopliovanim, urovnavanim a €isténim od naseho personalu tak,
aby stul stale vypadal esteticky.

PouZzité suroviny budou v co nejvétsi mife lokalni, kvalitni a budou pochazet od ovéfenych
dodavatel.

Raut bude zpestifeny nasledujicimi zaZitkovymi dokon&ovacimi stanicemi
s jidlem:

PIné zazitkové stanice za pritomnosti kucharti:
1. Prazska sunka

2. Hovézi rosténec

3. Zmrzlina

Doplnkové ,,polovi¢éni“ zazitkové stanice bez pritomnosti kucharu

1. Maslovy dort, kvaskovy chléb, riizné druhy soli (viz ilustraéni foto)

2. Dezerty, zavéSené na stromé

KONCEPT NAPOJU

ProtoZe jsou napoje vyznamnou soucasti celkového konceptu vecera, naSim zamérem

v souladu s timto konceptem je dodat kvalitni napoje od lokalnich dodavateld. V dnesni dobé
mame na trhu dodavatele, ktefi jsou originalni, kreativni, neustale se vzdélavaji, pracuji na
sobé a jejichz produkty jsou chutové velmi dobré. Radi bychom se zahrani¢nim navstévnikim
pochlubili pravé témito vyrobci a vyrobky, protoze si myslime, Ze na né pravem muzeme byt
hrdi.

Personal a soupis pouzitého mobiliare.

a. Zajistovany personal

stanovisté 1. Alko napoje + nealko studené napoje ( pivo+vino, nealko) - 2 osoby

stanovisté 2. Teplé napoje( kava, ¢aj) — 1 osoba

stanovisté 3. live zazitkova stanice (Sunka): 1 osoba

stanovisté 4. live zazitkova stanice (zrmzlina): 1 osoba

stanovisté 5. raut — live zazZitkova stanice (rosténec) + vydej z chafingu: 3 osoby

stanovisté 6. zazemi: 1 osoba kuchyn (plating, doplfiovani) + 1 osoba debaras- tfidéni nadobi
stanovisté 7. obsluha welcome drink + debaras: 4-5 osob (debaras) + welcome drink
koordinace: manazer

CELKEM 15-16 OSOB



b. Cateringovy nabytek - stoly

Rautova tabule a zazitkové stanice — vyuzijeme 20x stil z NZM 170x80 cm, pokryto ¢ernymi
ubrusy az na zem, dekorovano pfirodninami a pfirodniny vyuzity v maximalni mozné mife i na
servirovani pokrm0 (bfidlice, dfevéna prkénka, plata z travertinu, keramické kousky atd).

Stoly pro usazeni 102 hostd v hlavnim sale:

17 hranatych stol(l 180x 80 cm pro 6 osob

(set up: rada 17 stolt s mezerami mezi stoly 50 cm nebo 2 fady po 9 stolech s vét§imi
mezerami mezi stoly)

- erny ubrus az na zem

- Cerné drevéné zidle (viz foto v prezentaci)

- mechové aranzma na kazdém ze stol(l - mix pfirodnin

- na kazdém stole mala stolni lampicka ve tvaru houby

- Z divodu dekorativni funkce budou stoly jednoduse zalozené: obycejny bily talif, stfibrny
pfibor, ubrousek.

Bistro stolky pro stani az 80 hostl v mensSim sale:

16x bistro stolek pro 4-5 osob
Stolky od NZM nevyuzijeme, misto toho vyuzijeme rozkladaci stolky o praméru 80 cm,
s ¢ernym streCovym ubrusem.

c. Cateringovy nabytek - zidle

Zidle od NZM nevyuzijeme, misto toho vyuZzijeme &erné Zidle (viz foto v prezentaci), rozmér §
XV X h: 45x110x45 cm.

d. Dekorativni osvétleni

Vyuzijeme mistni osvétleni. K tomu doplnime na kazdy stdl bilou lampicku ve tvaru
pfipominajicim houbu s tlumenym osvétlenim.

e. Kvétinova vyzdoba

Na kazdém ze stoll k sezeni bude umistén mix pfirodnin a mechové aranzma (viz ilustracni
fota v prezentaci). Kazdy stll bude také prostfen. U kazdé zazitkové stanice bude umistén
fragment lesa - ostrlivek 2x1 metr s mechem, stromky, rostlinami, kdrou, v jedné z nich
stromek na zavéseni jidla. VSe doplnime efektem mlhy (na zacatek a v priibéhu akce).

Na bistro stolcich bude mini mechové aranZmé a na cateringovych stolech rovnéz
dodekorovano ocisténymi pfirodninami.

Vinna stanice bude rovnéz realizovana s pouzitim pfirodnin (viz foto v prezentaci).

Menu/ popisky budou provedeny v anglickém jazyce, s vyznacenim vSech alergent Cislem a
s vyznacenim hlavnich dietnich omezeni slovem napf. VEGETARIAN, GLUTEN FREE atd.

f.  Uprava stolll

Viz vySe.

3. Gastronomie
a. Welcomedrink

Veskerou koncepci vina bychom réadi realizovali s rodinnym vinafstvim Cibulka z Mikulova, které
ma vétsinu vin v BIO kvalité, bez histaminu, kvalitné provedena. Jejich vina jsou ovéncena fadou
Ceskych a mezinarodnich cen.

Sekt Cibulka, blanc de blanc, 100% Chardonnay, BIO kvalita, Brut natur
Morava, podoblast Mikulovska



Servirovani v klasickych sektovych skleni¢kach- flétnach o objemu cca 220 ml.

Sekt vyrobeny klasickou metodou, zakladni vino zralo v barikovych sudech. Zlatavou barvu se
zelenkavymi odlesky doprovazi prijemna viné zralych maslovych hruSek s kokosem. V chuti
Jemna dochut’ maslové sudenky a elegantni mineralita.

b. Raut — pfedkrmy a fingerfood
Celkovy pocet cca 5 ks na osobu, odhad gramaze cca 180 g/ osoba
ZAZITKOVA LIVE STANICE: PRAZSKA SUNKA
PraZskéa Sunka na kosti, porcovand a platovana kuchafem na misté + pfisady na vybér:
Kfenova espuma

Okurkovy tartar, okurkovy gel
Nakladané okurky a cibulky

Kvaskovy chléb

PREDKRMY, ZALOZENE NA RAUTOVEM STOLE

Uzenda kachni prsa, houbové ragu s kroupami, marinovana &ervena cibule
Petrzelova tarhorfia, maslova dyné, kozi syr, dyfiova seminka (VEGETARIAN)

Kanapka z tmavého chleba s uzenym pstruhem, estragonovy krém, ¢ockovy dip, kofenova
zelenina

Maslovy dort, kvaskovy chléb, rdzné druhy soli (VEGETARIAN)- maslo v jednom velkém
kuse, vytvarované, ze kterého si hosté budou odkrajovat a doplriovat solemi a chlebem- viz
foto v prezentaci

Brioska, trhané vepfové, marinovana zelenina
c. Raut - hlavni chod

Gramaz masa min. 190g/ osoba, gramaz pfiloh dle druhu, priimér cca 200g/ osoba,
vegetarianské jidlo cca 250g/ osoba

ZAZITKOVA LIVE STANICE: HOVEZi ROSTENEC
Pomalu peceny hovézi rodténec krajeny a kompletovany pied hosty, bylinkova omacka,
grilovand zelenina, pe¢ené brambory

HLAVNI JIDLA, ZALOZENA NA RAUTOVEM STOLE V OHRIVACICH NADOBACH,
VYDAVANA KUCHARI

Filet z candata, batatové byré (je mozno pfipadné nahradit dyriovym pyré kvuli lokalnosti) ,
zelenina

Krali¢i rolada, chorizo, estragonova omacka, restované bylinkové Specle

Vepiova panenka ve slaniné, gratinované brambory, zelenina
Kvétak s cizrnou a granatovym jablkem, liSkova omacka (VEGETARIAN)
d. Raut - Salat
Gramaz cca 80g/ osoba, servirovano v mensSich porcelanovych misach a doplfiovano
Salat s Cervenou fepou, pSenice, kozi syr, Spenat, mandle (VEGETARIAN)

Michané salaty, ¢ekanka, jablko, modry syr, vlaSské ofechy, smaZzena pohanka
(VEGETARIAN)

e. Raut - Ovoce

Gramaz cca 40g/ osoba, prezentovano na mensich bfidlicich/ porcelanech



f. Raut — Minidezerty

Cc'algem 3 ks/ osoba, vice druht
ZAZITKOVA LIVE STANICE: ZMRZLINA

Dokonéovano na misté s technologii tekutého dusiku
Zmrzlina: Makova, malinova, pivni + pfisady:

Ovoce

Karamelovy crumble s ofechy

Susené maliny

Ovocny kaviar
Medovy suSenkovy crumble

MINI DEZERTY, ZALOZENE NA RAUTOVEM STOLE
+ 1 DRUH ZAVESEN NA DEKORATIVNIM STOME
Mini vénecek s pistaciovym krémem

Mini lanyZovy ¢okoladovy dort
Mini tartaletky

Mini kremrole

Smrkové karamely

g. Raut - Napoje
Vino

Veskerou koncepci vina bychom proto radi realizovali s rodinnym vinafstvim Cibulka z Mikulova,
které ma vétsinu vin v BIO kvalité, bez histaminu, kvalitné provedena. Jejich vina jsou ovéncena
fadou ¢eskych a mezinarodnich cen.

Welcome drink — sekt Blanc de blancs, je vyrobeny klasickou metodou zrani v lahvi, kde zraje 9 a
vice mésicl, coz prispiva k jeho jemné a bohaté chuti. Tento sekt s ozna¢enim ,Blanc de blancs®
(garance vyroby pouze ze 100% hrozn(i Chardonnay) ziskal minimalné 3 medaile v zahrani¢nich
soutézich a dalSi v tuzemskych. Tudiz si myslime, Ze je perfektnim reprezentatem praveé pro
uvitani vyznamné skupiny zahraniénich hosta.

Z Cerveného a bilého vina bychom vzdy vybrali 2 druhy chutové odliSnych profilt tak, aby byla
zarucena pestrost a kazdy si vybral dle své preference.

Co se ty€e vzhledu vinné stanice, radi bychom v ramci konceptu vyuzili pro servirovani pfirodniny
— viz foto v prezentaci.

Pivo

Co se tyCe piva, jsme si védomi, ze vétSina navstévnikl zna brand Pilsner Urquell a vime, ze

s touto znackou ur¢ité neudélame chybu. Nicméné bychom radi predstavili spiSe mensi lokalni
pivovar, aby hosté ochutnali také néco nového. Vybrali jsme lokalni minipivovar z Prahy- Benedict,
ktery vafi pivo pfimo v arealu Bfevnovského klastera. Doporucujeme klasicky svétly leZak, ale
muzeme po dohodé pfidat jesté jeden druh piva. Dle naseho nazoru se vSak vétSi mnozstvi druhu
(degustacni sada) ke konceptu akce Uplné nehodi, proto bychom se drzeli maximalné 2 druhu.

Nealko

U nealka bychom volili domaci limonady ze sezénnich produktl — napfiklad rakytnik a lesni
ovoce, doplnéno vodou, Colou, dZusy a tonicem, muze byt i Eeské vyroby.
Kava

V kavové kultufe dosahla CR za poslednich 10 let velkého pokroku. Proto navrhujeme live stanici
s baristou a vybérovou kavou z lokalni prazirny. V nabidce bude filtrovana kava &i napoje na bazi
espressa vcetné latte artu.



