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I. Smluvni strany
Ceskd republika - Hasiésky zichranny sbor Moravskoslezského kraje
Sidlo: Vyskovicka 40, 700 30 Ostrava-Zabieh
[CO: 70884561
DIC: CZ70884561 (neni platcem DPH)
Zastoupeny: brig. gen. Ing. Radimem Kuchatem, feditelem HZS Moravskoslezsk¢ho kraje
Bankovni spojeni: CNB Ostrava, &. uétu: 1933881/0710
[D datové schranky: spdaive
(dale jen ,kupujici*)

da

MASO-PROFIT s.r.o.

Sidlo: Hrdlofezska 197/6, 190 00 Praha 9

1CO: 40612848

DIC: CZ40 :

Zastuupc_na%‘ "{.hr i'é&:g.s‘;ﬁ}gﬁhhﬁ

Bankovni spojeni: Komeréni banka. &. Gétu: 1009031/0100

zapsana v obchodnim rejstiiku vedeném Méstskym soudem v Praze, odd. C, vl. 2605
ID datové schranky: ruskeSp

(dale jen ,,prodavajici*)

II. Zikladni ustanoveni
1. Smluvni strany uzaviraji tuto smlouvu v souladu s ustanovenimi § 2079 a nasl. zakona
. 89/2012 Sb., obéanského zdkoniku, ve znéni pozdéjsich predpist (dale jen ,,OZ”) a
dohodly se, Ze tento zavazkovy vztah. rozsah a obsah vziajemnych prav a povinnosti
z této smlouvy vyplyvajicich se bude Fidit pfislusSnymi ustanovenimi citovaného
zakoniku, nestanovi-li tato smlouva jinak.
Smluvni strany prohlasuji, ze udaje uvedené v ¢l. I. této smlouvy a taktéz opravnéni
k podnikani jsou v souladu s pravni skutecnosti v dobé uzavieni smlouvy. Smluvni
strany se zavazuji. Ze zmény dotéenych idaji oznami bez prodleni druhé smluvni strané.
3. Smluvni strany prohlasuji, Ze si pred uzavienim smlouvy vzdjemné sdélily veskeré jim
znamé skutkové a pravni okolnosti. které by mohly byt vyznamné ve vztahu k uzavieni
této smlouvy nebo k plnéni z této smlouvy vyplyvajicimu.
4. Smluvni strany prohlasuji, Zze osoby podepisujici tuto smlouvu jsou k tomuto jednani
opravnény.
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III. Predmét smlouvy

1. Predmétem této smlouvy je ndkup konvektomatu véetné piislusenstvi pro potieby
centralni hasi¢ské stanice Opava dle technické specifikace uvedené v pfiloze €. | této
smlouvy (déle jen ..zbozi*).

Prodévajici se zavazuje kupujicimu zbozi dodat a umoznit mu nabyt vlastnické pravo
ke zbozi. Soucésti dodani je i pfedani dokladi. které se ke zboZzi vztahuji (zejména
navod k pouziti v ceském jazyce), a doprava zbozi do mista plnéni véetné montaze a
uvedeni do provozu v misté plnéni dle ¢l. VI. této smlouvy.

3. Vlastnické pravo ke zboZi ptechazi na kupujiciho okamzikem odevzdani a prevzeti

zbozi kupujicim v misté plnéni.
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Smiuvni strany prohlasuji, ze predmét smlouvy neni plnénim nemoznym a ze smiouvu
uzaviely po peclivém zvéazeni vsech moznych dusledkil.

Podkladem pro uzavieni této smiouvy je nabidka prodavajiciho ze dne 04.08.2023 ktera
byla na zdkladé zadavaciho Fizeni €. 166:2023/VZMR vybrana jako nejvyhodngjsi.

IV. Kupni cena
Kupujici se zavazuje zbozi prevzit a zaplatit prodavajicimu kupni cenu.
Kupni cena je stanovena dohodou smluvnich stran a ¢ini:

cena bez. DPH ; ' 300 013,00 K¢
DPH 21 % 63 002,73 K¢
cena véetné DPH 363 015,73 K¢

Podrobna kalkulace celkoveé kupni ceny tvofi piilohu &. 2 iéto smiouvy.

Sjednana Kupni cena je konecna a zahrnuje veskerd naklady spojené s koupi zbozi, a o
«ejména dopravi zbozi do mista pInéni podle ¢l. VI této smlouvy. clo, skladovani. balné
atd..

Cena je stanovena jako nejvyse piipustnd pfi sazbé DPH ve vysi 21 %, pficemz sazba
DPH bude v piipadé jeji zmény stanovena v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

V. Cas plnéni

Prodavajici je povinen dodat kupujicimu zboZzi do 10.10.2023.

VI. Misto plnéni

Mistem pinéni podle této smlouvy je centrdlni hasiska stanice Opava, TéSinska 39, 746 01
Opava.
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VI1. Zpisob dodani zboZzi

Zbozi j¢ dodano v okamziku prevzeti zbozi povéfenym zastupcem kupujiciho v misté
pinéni uvedenédm v této smlouvé. Povéfeny zastupce kupujiciho potvrdi pievzeti zbozi
na dodacim listu. predavacim protokolu nebo jiném obdobném dokladu.
Kupujici se zavazuje zbozi, dodané fadné a v{as, pFevzit a zaplatit za ngj kupni cenu.
Kupujici pii prevzeti zbozi provede kontrolu:

a) dodané znagky, typu. druhu,

b) dodaného mnozstvi,

¢} zjevnych jakostnich vlastnosti.

d) zda nedodlo k poskozeni zboZi pii pfepravé.

e) dodanych doklada.
V piipade zjisténych zjevnych vad zboZi maze kupujici odmitnout jeho prevzeti, coz
fadng i s diivody potvedi na piislusném dokfadu. Na nasledné predani zbozi se pouziji
ustanoveni tohoto ¢lanku obdobné.

VIIIL. Jakost, zaruka za jakost, vady zboZi
Prodavajici je povinen dodat zbozi v mnozZstvi, drubu. jakosti, provedeni stanovenymi
touto smlouvou a pedle technickych parametri a obchodnich podminek sjednanych
v této smlouvé. Smiuvni strany sc dehodly na I jakosti dodaného zbozi. Prodavajici je
povinen dodat zboZ{ nové, nepouzité.
Proddvajici neni opravnén dodat vétsi nez sjednané mnozstvi zbozi, ustanoveni § 2093
(OZ se nepouzije.
Prodavajici prohlasuje, Ze zboZi nema pravni vady podle § 1920 OZ.
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4. Porusi-l prodavajici povinnosti stanovene v adst. | tohoto élanku, jednd se o vady
plnéni.

5. Vpfipadé docla'ni vadného plnéni se prava a povinnosti smluvnich stran #idi
ustanovenimi § 2099 a nasl. OZ.

6. Smluvni >1mn} s¢ dohodly na zaruéni dob¢ 24 mésica.

-

Zarucni doba zaina bézet dnem predani zbozi kupujicimu bez vad a nedodélki.
8. Zaruéni doba nebézi po dobu, po kterou nemuze kupujici zbozi fadné uzivat pro vady.
které jsou zpusobilé zalozit prava kupyjicihe z vadného plnéni,
9. Veskere vady zbozi je RKupujici povinen vznamit prodavagicimu bez zbyteéného odKladu
poté. kdy vadu zjistil. a to formou pisemného ORI ey :;-‘f;‘-:;f:'-s- zaaJaneho na adresu
pr odavajiciho
o
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rodavajict o povinen kupujicimu pisemng potvedit. kdy bylo pravo z vadného plnéni
uplatneno, zptsob provedeni opravy a dobu trvani opravy.

11. Prodavajici zapoéne s odstranénim vady neprodlené do 3 dni ode dne doruceni
oznameni o vadé, pokud se smluvni strany nedohodnou jinak,

12. Vada bude odstranéna nejpozdéji do 10 dna od zapoceti praci. pokud se sinluvni strany
nedohodnou jinak.

13. Nebezpedt skody na zbozi prechazi na kupujiciho okamzikem preveet zbozi,

14. Prodavajici je povinen nahradit kupujicimu shodu. ktera vznikne porusenim smluvni
povinnosti prodavajiciho nebo vadnym plnénim. a to v piné vysi. Prodavajici je rovnéz
povinen kupujicimu nahradit naktady. které kupujicimu vzniknou pri uplatnovani prav
na nahradu skody.

15, Prodavgjici je povinen zabezpecit zaruéni t pozaruéni seevisni prohlidky dodaného
zbozi veetné jeho piislusensrvi,

IX. Pliatebni podatinky
L. Smluvni strany nesjedmiavaji zalohy na kupni cenu.
Podkladem pro dhradu kupni ceny dodancho zbozi bude fakiura, kierd bude mit
nalezitosti danového dokladu dle § 29 zakona & 2352004 Sb., o dam 2 piidand hodnoty.
ve znéni pozdéjsich predpisi (dale také faktura™). Kupujici timto souhlasi s pouzitim
danového dokladu v elektronické podobeé.
3. laktura musi kromé zakonem stanovenych nalezitosti obsahovat také:
a) oznaceni smlouvy a datum jejiho uzavieni
b) oznafeni banky a Cisla uctu. na ktery musi bet zaplaceno
¢} kontakini adaje prodavajiciho pro zalezitosti fakwrace
d) soucdsti faktury musi byt dodaci list. predavaci protokeol nebo jiny obdobny
doklad véewné soupisu jednotlivyeh polozek. podepsany  zistupei  obou
smluvnich stean, potvrzujici. 7e zbozi podle této simlouvy bylo fadné dodano.
4. Faktura bude prodavajicim vystavena po odevzdani a pievzeti zbozi podle této smlouvy.
Lhita splatnost faktury je dohodou stanovena na 30 kalendainich dnt ode dne doruent
faktury Kupujicimu. Stejna thita splatnosti plati i pri placeni jinych plateh (napf. uroku
z pradleni. smluvnich pokut, nahrad skody aj.).
. Faktura v listinné podob& musi byt doru¢ena na adresu kupujicihe na ul. Vyskovicka
40, 700 30 Oslm\f{Zdbtd. a tal\tula v elektronické podobé musi byt dorucena na e-
mailovou ddre\.% -ai" e Lyl el
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N z:"f ﬁmdm ajict je pfitom povinen zvolit pouze
jednu 7 uvedenyti nnuu‘rmm rﬁ eent i“‘nslusmho zpusobu jejiho dorucent.

Nebude-li faktura obsahovat nékterou povinnou nebo dohodnutou nalezitost nebo bude
chybné vyucétovana cena nebo DPIL, je kupujici opravnén bez zaplaceni fakturu pred
uplynutim Ihuty splatosti veatit druhé smluvni strané k provedeni opravy. Ve vracend
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fakture vyznadi divod vraceni. Prodavajici provede opravu vystavenim noveé fakiury.
Od doby odestani vadné faktury piestdvd bézet pavodni thuta splatnosti. Cela lhita
splatnosti bézi opét ode dne doruceni noveé vyhotovend faktury kupujicimu.

6. Smluvni strany se dohodly. zc platha bude provedena bezhotovostnim pirevodem 7 uétu
kupujiciho na Cislo uctu uvedené prodavayicin na laktuic bez ohledu na ¢&islo udtu
uvedenéd v &L T této smlouvy.

7. Povinnost zaplatit cenu zboZi je splnéna dnem odepsani prisludné Castky 2 Gctu
kupujicibo ve prospéch Gétu prodavajiciho.

8. Pokud kupujici uplatni narok na odstranéni vady 7bozi ve [hiité splatnosti faktury. neni
kupujici povinen az do odstranéni vady zbozi uhradit cenu zbozi. Okamzikem
odstranéni vady zbozi 7zagne bézet nova [hata splatmostt taktury.

X. Podstatné poruseni smlouvy
1. Smiuvnai strany poklddaji za podstatné poruseni této smlouvy:
a) prodleni prodavajiciho sc splnénim ve sjednaném Case pIndni podle €l V. o
smiouvy,
b) nedodani zbozi v pozadovand kvalité nebo mnoZstvi podle této smlouvy,
¢) nevyiedeni zjistényeh vad v souladu s €l VI této smlouvy ve sjednané Thatd.
.V pripadé podstatného poruseni smlouvy ze strany prodavajiciho je kupujici opravnén od
této smlouvy odstoupit podle ¢1. XIE

[9

XI1. Sankcni ujednani

1. Vpéipadé prodieni prodavajictho s dodanim zbozi je prodavajici povinen zaplatit
kupujicimu smluvni pokutu ve vysi 0.2 % v celkové kupni ceny vé. DPH za kazdy i
zapocary den prodleni.

|S]

V pripadé prodleni kupujiciho se zaplacenim dohodnuté kupni ceny je kupujici povinen

zaplatit prodavajicimu Urok z prodleni ve vysi 0,05 % zdluzné Castky za kazdy i

zapoedary den prodleni. i

3. Vopripade nedodrzeni dohodnuté Thaty k odstranéni vad dle ¢l VI o smlouvy. ':
jestlize se tyto vady projevily v zarudni dobé, je prodavajici povinen kupujicimu uhradit
smiuvni pohutu ve vysi 1.000,- K¢ za kazdy i zapocary den prodleni s odstranénim
kazdé vady.

4. Zanik ziavazku pozdnim pinénim neznamena zanik naroku na smiuvni pokutu za

prodleni s pInénim.

Smluvni pokuty s¢ nezapoditavaji na ndhradu pripadné vzniklé Skody, Kterou lze

vvmahat samostatng,

6. Smiuvni pokuty je kupujici opravaén zapogist proti pohledavee prodavajiciho.

7. Smluvni pokuty sjednané touto smlouvou zaplati povinna strana nezavisle na zavinéni

a na tom. zda a v jaké vv3i vznikne druhé smluvni strané skoda. kterou lze vymahat

samostatng.

A

X1 Odstoupeni od smlouvy
L. Odstoupeni od smlouvy se Fidi ustanovenim § 2001 a nasl. OZ. pokud neni dale
stanoveno jinak.

2. Kupuiici je opravnén odstoupit od smlouvy, jestlize se prodavajici rozhodnutim soudu
ocitne ¥ Gpadku dle zakona ¢. 182:2006 Sb., inselvencni zdkon. ve znéni pozdgsich
piedpisu.

3. Ucinky kazdého odstoupeni od smlouvy nastavaji okamzikem dorueni pisemného

projevu viile odstoupit od této smlouvy druhd smluvni strane. Odstoupeni od smlouvy
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10.

se nedotykd zeyména ndaroku na ndahradu Skody. smluvni pokuty a povinnesti
mlcenhivosti,

Prodavajici podpisem této smlouvy prohlasuje, Ze neni veden v registru nespolehlivich
platc DPH vedeném Ministerstvem financi Ceské republiky. V pripade, Z¢ j¢ toto
prohlaseni nepravdivé nebo v piipadé. ze bude proddvajici dodateéne zapsin v registru
nespolehlivyeh platcd DPH v prubéhu pluéni této smlouvy a nevyrozumi o tom ihned
Kupujiciho, ma kupujici pravo od smiouvy odstoupit v souladu s odst. 3 tohoto ¢lanku.

X1l Zavéreénd ujednani
Tato smlouva se #idi pravnim fadem Ceské republiky. Smluvni strany s¢ zavazuji. ze
veskeré spory vzniklé v souvislosti s realizaci smlouvy budou feseny nejprve smirnou
cestou — dohodou. Nedojde-li k dohod&. budou spory feseny v soudnim Fizeni pred
prislusnymi obecnymi soudy Ceské republiky.
Prodavajici neni opravnén bez predchoziho pisemného souhlasu kupujiciho postoupit
tuto smlouvu, jejt ¢ast nebo prava a povinnost £ 18 smlouvy tieti osohé.
Prodavajici bez jahychholiv vyhrad souhlasi se zvefejnénim své identitikace a dalsich
udaju uvedenyeh ve smlouveé veetné ceny zbozi.
Zmcenit nebo dopinit o smlouvu mohou smluvni strany pouze formou pisemnych
dodatka. které budou vzestupne cislovany. vyslovaé prohlaseny za dodatek této kupni
smlouvy a podepsany opravaénymi zastupci obou simluvnich stran.
Pro pripad, ze ustanoveni teto smlouvy oddelielné od ostatniho obsahu se stane
neudinnym nebeo neplatnym, smluvni strany se zavazuji bez zbyteénych odkladd
nahradit takové ustanoveni novym. Pripadnd neplatnost nékierého 2 takovyehio
ustanoveni o smlouvy nema za nasledek neplatnost ostataich ustanoveni.
Prodavajict s¢ zavazuje, ze jakékoliv informace, kleré se dovédél v souvislosti
s plnénim predmétu smlouvy, neposkytie bez predchoziho pisemného souhlasu tretim
osobdm ani je nepouzije v rozporu s ucelem této smlouvy. ledaze se jednd o informace,
které jsou vetejné piistupné nebo o piipad. kdy je zpiistupnéni intormace vyzadovano
zakonem nebo zavaznym rozhodnutim opravnéného orgdnu. Za poruseni povinnosti
mléenlivosti osobami, které se budou podilet na dodéni zbozi dle této smlouvy.
adpovidd prodavajici, jako by povinnost porusil saim. Povinnost mlcenhivost trvd i po
splnéni téro smlouvy.
Smluvni strany shodn¢ prohladuji. ze si tuto smlouvu pred jejim pedepsanim precetly.
ze byvla uzavicna po vzajemném projednani. nebyla uzaviena v tisni ani za jednostranné
nevyvhodnyeh podminek a 7e se dohodly o celem jejyim obsahu. co7 stvrzuji svymi
padpisy.
Tato smlouva podléha povinnosti uvefeinéni v registru sntluv podle zdkona ¢ 340/2015
She., o zviastich podminkdch ucinnosti nékteryeh smiluv. uvereovani tichto smluv a
o registru smbuy (zakon o registru smiuy), ve znéni pozdéjsich predpisu. piicemz
smiuvni strany souhlasi s jejim uvefeinénim v plném rozsahu. Uverenéni této smiouvy
v registru smluv zajisti kupujici.
Tato smlouva nabyva uc¢innosti dnem jejiho uvefejnéni v regestru smluv.
Smluvni strany uzaviraji tuto smiouvu v souladu s Narizenim Evropského parlamentu a
Rady (EU) 20167679 ze dne 27. dubna 2016 o ochrand fyzickych osob v souvislosti se
zpracovanim osobnich udaji a o volném pohybu téchteo udaji a o zruseni smérmice
95:46:1.8 (obecné nafizeni o ochrané osobnich udaju) a zakonem & 110:2019 Sb.. o
zpracovani asebnich tudaji. Osobni udaje uvedené v této smlouvé budou pouzity pouze
pre Uéely plnéni této smlouvy a pi uvereinéni smlouvy budou anonymizovany v
souladu s vySe uvedenymi predpisy.

n




11. V3e, co bylo dohoednuto pied uzavienim smlouvy, je pravné irelevantni a mezi stranami
plati jen to, co je dohodnuto v této smlouvé.

2. Tato smlouva je vyhotovena ve dvou stejnopisech s platnosti originalu, pricemz kazda
ze smluvnich stran obdrzi jeden stejnopis.

13. Nedilnou souéasti této smlouvy jsou pfilohy ¢. 1 — technicka specifikace a priloha €. 2
—cenova kalkulace.
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Priloha €. 1 —technicka specifikace konvektomatu ve. pristuSenstvi

Pozadovany podet:

Celkem 1 kus konvektomatu vietne peislusenstvi.

Technicka specifikace konvektomaty;

1) lechnicke parametry:
max. rozmery 830 x 845 x 755 (Sx hx v)
pripojka vody R34, Odpad vody DN 30,
max. hmotnost 100 kg,
Prikon 108 kW, pojistky 3x16 A,
6 podélnych zasuvnych rosta pro 1/1 gastronadoby,

vjimateIné standardni zavésné ramy s rozestupem zasuvia 68 mm.

I
~—

Pozadavek na tunkce piistroge:
vafeni v pafe 30 °C=130 °C, horky vzduch 30 °C -300 °C,

parn{ generdtor pro optimalni parni vykon i pii nizkyceh teplotach do 100 °C,
clektronicky hezpe&nostni omezovac teploty parniho generatoru a horkovzdusného
topeni,

dotyvkova teplota dvirek varnéhe prostoru maximaineg 73 °C.

3) Vyvbaveni:
madlo dvifck s pravyuilevym oteviranim a funkei dovirani,
systém automatického isténi a péce o varnou komoru a generator pary.
program ¢isténi uréeny k bezobsluznému Cisteni take pres noc.
specidlni vrstvou odrazejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné Cisténi.
vnitini a vnéjsi material 2 uslechtilé oceli dle DIN 1.4301.
hygienicka hladka varnd komaora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu,

barevny TFT disptej min. 10" s vysohym rozlisenim a kapacitni dotykovi ebrazovka,
centrdloni oviadact kolecko urcend K intuitivni volbe a potvrzeni vybranych moznosti.

A
~

Prisluenstvi:

Gastro nadoba (dale jen .GN) 171 Plna 60 mm — 6 ks,

GN /T PInd 100 mm - 4 ks,

GN 1/ Plna 150 mm - 2 ks,

GN 11 dérovana 100 mm — 2 ks,

poktice GN 171 - 6 ks,

Grrilovaci Htinova deska oboustranna GN 171 - 3 ks,

Litinovy rosSt GN 171 — 2 ks,

Pecici plech tetlon GN 171 = 3 ks,

rost GN 171 nerez. vyplet pram. 4 mm. ram prum. 7 mm = 2 ks,
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Nabidka
Konvektomat RATIONAL iCombi Pro 6 x 1/1 E s pfislusenstvim

Zakaznik:
Hasi¢sky zachranny sbor Moravskoslezského kraje
Vyskovicka 2995/40
70030 Ostrava
IC: 70884561
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MASO-PROFIT

Predstaveni nabizeného sortimentu:

Rational je predni svétovy vyrobce konvektomatd. Firma vyvinula prvni
MT:ONAL konvektomat jiZ v roce 1976 a od té doby se jejich stroje staly
nejprodavanéjsi znackou konvektomatl na svété. Vynikaji nejvyssi uzitnou
hodnotou.

Praha 9 - Hrdlofezy, 190 00, Hrdlofezska Praha 9 - Kyje, 198 00, Primyslova
[ 3




MASO-PROFIT

M . . C.artikdu:
Konvektomat Rational iCombi Pro 6-1/1 E (400V) e
Kdo chce stanovit nové standardy. musi pfemyslet jinak, Pef.eni, restuvanf. grlluvém.
vareni v pafe, fritovani, posirovani. Vse jde prece jesté in néji, ji [MT!QNAL]
efektivngji. To je dived, pro¢ se spoleénost RATIONAL se svyw zkugenostmi z vl:e nez
45 let vyzkumu vareni zacala zabyvat probl tikou nedostatku per 3lu, novymi

gastronomickymi trendy a modernim fizenim profesionalnich l(ul:hyrll'. Diva jeho
mysleni novy smér. To vie s jednim cilem: Dostat se o krok blize k dokonalosti. Tato
novinak v nabidce pfistroji RATIONAL je viestrannym pomocnikem pro restaurace,
hotely, cateringové spoleénosti, zavedni jidelny &i Fetézce rychlého aberstveni.

Vysledek naseho uvazovani
iCombi Pro. Inteligentni, flexibilni, produktivni, Zcela novy standard,

Konvektomat iCombi Pro.

Toto jsem ja.

[sem novy. Jsem zkuseny, pfemyslim, ucim se, nic nezapomenu, dohlizim a pfizpsobim se. Pokud znam poZadovany vysledek, automaticky upravim
vihkost, proudéni vzduchu a teplotu. Jinymi slovy: Diky své inteligenci reaguji dynamicky na vase poZadavky. Dvifka trouby jsou prilis dlouho oteviena?
Steak je vyssi nez obvykle? Vice hranolkd nez jindy? Pak samostatné upravim nastaveni a zajistim vami po2zadovany vysledek. Pokazdg. S extrémni
ucéinnosti. To je kenec koncd, k €éemu tu inteligenci mam.

Uzitek pro vas?
Svoboda v kuchyni. A jistota dosaZeni vami poZzadovaného vysledku. Presné tak, jak oekavate. Pokaide.

Intuitivni oviadani
Noveé intuitivni ovladani vas provede varnym procesem pomoci obrazkd, logickymi kroky a jasnymi Interaktivnimi pokyny. KaZdy tak miZe pracovat
bezchybné hned od zadatku.

Peclivé promyslene
Vice ventilatord, optimalizovany tvar varné komory a vyssi vykon odvihéovani vam umoznuji a2 0 50 % vetsi naplnéni*, V jesté lepsi kvalité potravin. Pro
jesté vysal produlktivit,

Kapacita zarizeni

6 podélnych zasuvnych rostl pro 1/1 gastronadoby

Vyjimatelné standardni zavésné rdmy s rozestupem zasuvl 68 mm

Velky vyber prislusenstvi pro rizne reZimy vareni, napf. grilovani, dusen/ nebo peceni
Pro pouziti s 1/1, 1/2, 2/3, 1/3 gastronadobami

Rezim konvektomat

Vareni v pare 30 °C- 130 °C
Horky vzduch 30 *C - 300 °C
Kombinace pary a horkého vzduchu 30 °C - 300 °C

iDensityControl th

Nowva definice: zapomerite na mnohé kuchyriske spotfebie naroéné na prostor a nechte za vas pracovat konvektomat iCombi Pro. Na plose mensi nez 1
m2. Maso, ryby, drlibez, zelenina, pefivo. A la carte, catering, rozvaika jidel, pohostinstvi. Diky souhfe inteligentnich asistentd to vée zvladne vas
konvektomat iCombi Pro. Funkce iDensityCantrol s U¢innou cirkulaci vzduchu a odvihéovanim pfinasi o 50 %* vy3si produktivitu @ a2 o 10 %* kratii dobu
vareni*, A prinasi jednotné vysledky do posledniho puntiku. Intuitivni ovladani zaroven znamena takovy komfort uZivatele, Ze prakticky eliminuje chyby,
Varite tak prosté dal a dal.

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro, Diky souhfe snimacd, vysoce vykonnému systému ohrevu, generatoru
Cerstve pary a take diky aktivnimu odvihéovani je ve varné komore vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni vzduchu zajistuje co nejlepsi
piisun energie do potraviny. To je zarukou mimoradné produktivity a zéroven vysoké kvality pokrmé, rovnomérné pfipravy a minimalni spotfeby energie.

CookingSutte

Mate cil - jdéte si nekampromisné za nim pomaci inteligentnihe vafeni s konvektomaty iCombi Pro. Priklad: nékdy je tfeba pripravit 5 a nékdy 100 steakd
zaroven. Viechny ve stejné kvalité. Za timto (celem iCombi Pro nepretrzité kontroluje stav vlozené suroviny, porovnava ho s nastavenym cilovym
vysledkem, propocitava priibéh vafen( a inteligentné upravuje teplotu. Hosté dorazi dfive, grilovana zelenina jesté neni pfipravena? Pak zménte z
jednotnych na smisené davky. |Combi Pro upravi parametry vareni tak, aby bylo mozné vafit obé jidla soucasné. Prejete si v pribéhu vareni zménit
pozadovany vysledek? Pak pfejdéte do programu varfeni a jednoduse upravte cilovy stav, iCombi Pro upravi optimalni teplotu a cas.

Vysledek vas vidy presvéddl, A docilit ho mizete kdykoli znovu, Nezalezi na tom, kdo konvektomat obsluhuje,
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iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrm v zafizeni iCombi Pro. Na zaéatku si uzivatel podle pfipravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich rezimd
a/nebo ctyf metod vafeni spravny postup pripravy, Uzivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pifpravy. Pfistroj navrhne nastaveni zhnédnuti a stupAd.
Inteligentni senzory rozpoznaii velikost, mnozstvi a stav surovin. V zavislosti na postupu pfipravy se na sekundu pfesné prizplsobujl viechny dllezite
parametry vareni, jako Je napriklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost proudéni vzduchu a doba vareni. Vybranéhe poZadovaného vysledku je
dosazeno v maximalni kvalité a v co nejkratéi dobé. Podle potfeby je moiné do procesu pripravy zasahnout a vysledek vafeni pfizplisobit. Uzivatel m{ze
kdykoli prejit na iProductionManager nebo do ruéniho re#imu, Pomacl iCookingSuite [ze snadno a bez nutnosti kontroly usetfit ¢as, suroviny a energii a
dosahnout pritom standardni kvality pokrmu.

iZroduchionManager =

Zivot v kuchyni: stres a spéch, aby bylo vée pfipraveno soucasné a véas, To je wyzva pro kazdeho $éfkuchare, at uZ pousiva papir a tuzku nebo néjaky
software, AZ dosud. ProtoZe konvektomat iCombi Pro s funkci iProductionManager tuhle starost piebira za vas: jedneduse zvolte poZadavané jidlo na
disple|i a hned uvidite, co |ze vafit spolecné. Ted uz staéi pouze zadat, zda chcete vafit ¢asové nebo energeticky efektivnim zplsobam, Systém sleduje
kaZdy zasuv samostatné, takZe doby vareni jsou inteligentné pfizptisobeny jak mnoZsti, tak pozadovanému vysledku, Vy rozhodujete, zda ma byt jidle
dokenceno ve stejnou dobu, nebo naopak cheete zacit vafit ve stejnou dobu. V kazdém pripadé vam konvektomat iCombi Pro fekne, kdy a které jidlo mate
vlozit, et voila: jidlo je hotové.

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patfi sem | to, které vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spoleéng,
optimalnf pofadi pokrmi a sledovani postupu pfipravy, iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaiji vkladani a vyiimani pokrm(. Podle procesd v
kuchyni je moZné bony (aZ 2 na zasuv) umistit volné nebo se vyrovnaji cilené na uréitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi posloupnost
pokrmil a automaticky provede spravna nastaveni. Uzivatel rozhodne, zda jsou pokrmy pfipravavany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada
Jednoducheé hlidani a dochazi k dspore pracovni doby a energie,

iCareSystem"

Velké mnoZstvi grilovanych pokrmi zanechava mnoho Upornych necistot, které blokuji konvektomat iCombi Pro ve vareni jinych pokrmi. To viak neplati s
funkei iCareSystem, Mimo jiné s ultrarychlym mezi¢i§ténim za pouhych 12 minut. Proto je mozné rovnou pokratovat s brokalicl bez prenosu chuti nebo
rusivych pachd. A pokud jde o hygienu na konci dne, iCombi Pro vam fekne, zda e silné, stfedné nebo mirné znecistény, Vy se poté rozhodnete, zda
spustite ¢isténi ECO nebo standardni €isténi. Samozfejmé s odvapnénim. Samozfejmé pres noc, Samozfejmé vidy super ¢isté a s pouZitim poloviéniho
mnozstvi chemie v bezfosfatovych Eisticich tabletach®. iCombi Pro si pamatuje vase preference a pfisté vam ukaze vhodny distici program.

iCareSystem je inteligentni systém £isténi a odvapfovani zafizen( (Combi Pro. Rozpoznava aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti
programii cisténi navrhuje ideaini stupen cisténi a mnozstvi chemickych pripravkd. Velmi rychly program priibézného istani vycisti zafizeni [Combi Pro za
pouhych 12 minut; viechny isticl programy mohou bezobsluzné probihat i pres noc. Diky nizké spotfebé bezfosfatovych tablet pro osetfovani a nizké
spotfebé vody a energie je systém iCaraSystem mimoradné Gsporny a ekolagicky. Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkéha vynaloZeni ruéni prace a pfi
minimalnich nakladech vidy hygienicky fists,

ConnectedCooking.

Vsichni dnes mluvi o on-line propojent. iCombi Pro je ma. Pfipojit se na ConnectedCooking, zabezpeéenou internetovou platformou od spoleénosti
RATIONAL, nyni miZete s integrovanym WiFi rozhranim jiZ v zakladni vybavé. Osvédcil se vam recept na kriiti prsa? Jednoduse jej odeslete na vSechny sve
vame systémy v siti, Nezdlez( na tom, kde zrovna jste. Co ktery varny systém zrovna déla? Podivejte se na smartphone. Hledate inspiraci? Vstupte do
databaze receptd, Potfebujete aktualizovat software? Aktualizujete ho pouhym stisknutim tladitka, Naéist data HACCP? Hotovo jednim kliknutim, A pokud si
prejete, tak si konvektomat iCombi Pro sam zavola technika na servis.

ENERGY STAR®-Partner
Vynikajici hodnocen, pokud jde o energetickou Géinnost. Konvektomat iCombi Pro byl testovan jednim z nejpiisnéjsich certifikacnich programd.

Popis zarfizeni a charakteristiky
Inteligentni funkce

Inteligentni regulace klimatu s m&fenim, nastavenim a regulaci vihkosti s presnosti na procenta

Skute¢né namérenou vihkost ve varné komofe je moZné nastavovat a zobrazovat

Dynamicke proudéni vzduchu ve varné komofe diky jednomu inteligentnimu obousmérnému vysoce vykonnému kolu ventilitoru s péti rychlostmi - s
inteligentnim fizenim a moZnosti ruéniho programovani

Inteligentni regulace postupli pfipravy s automatickym pfizpdsobenim krokd vareni s cilem bezpeéné a Geinné desahnout definovaného vysledku, napr,
zhnédnuti a stupné pripravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pripravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstyi

Na sekundu presné monitorovani a vypecitdvani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimalni vysledky varen|

Zasah do inteligentnich postupd pfipravy nebo pfepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu

Inteligentni krok vareni k peceni pediva

Individuain, intuitivni programovani aZ 1 200 varnych programt obsahujlcich a2 12 krokii prostfednictvim Drag-and-Drop.

|ednoduchy prenos varnych programil na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systéemem ConnectedCooking nebo pres
flash disk USB

Automatizovany, inteligentni nastroj pro planovani a fizen! iProductionManager, ktery pfispivé k optimalni organizaci nékolika procesi vafeni a
kombinované pripravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automaticka optimalizace £asu a energie pfi planovani piipravy na cilovou dobu,
aby pfiprava pokrmd zacala nebo skondila ve stejnou dobu.

Opticka signalizace poZadavk( na vkladani a vyjimanl diky energeticky Uspornému osvétleni LED
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Automatické opetovné zahajeni a optimaini ukondeni procesu vareni po vypadku proudu, ktery trva maximainé 15 minut

Inteligentni systém cist&ni navrhuje na zaklads miry znefisténi varmého systému programy cisténi a potfebné mnoZstvi osetfujicich prostiedki
Zobrazeni aktualnino stavu isténi a take stavu odvapnéni

Kondenzacni digestofe a digestofe (pfislusenstvi) s pfizplsobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hlaseni.

Funkce vareni

Vykonny parni generator pro optimaini parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary pro pfipravu asijskych pokrmd

Integrovany bezddribovy systém odlucovani tukd bez pfidavného tukoveho filtru

Funkce zchlazeni Coal-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dadateénym rychlym chlzzenim provadénym vstfikevanim vody

Snimac vnitini teploty pokrmu se Sesti méficimi body a automaticka korekce chyb v piipadé chybnych vpichil. Volitelna pemiicka k umisténi snimace pro
mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)

Varen| s teplotnim rozdilem pro mimofddng Setrnou piipravu s minimalnimi ztrdtami pfi vafeni

Presné zvihcavani, moZnost nastaveni mnoZstvi vody ve ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 *C-260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci pary a
horkého vzduchu

Digitalni zobrazeni teploty nastavitelné ve "C nabo °F, zobrazen/ pozadované a skutecné hodnoty

Digitalni zobrazeni vihkosti varngé komory a casu, zobrazeni poZadovanych a skutecnych hodnot

Format €asu s moZnosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formatu s moZnosti automatického pfepinani na letnl a zimni €as v pfipadé propojeni s ConnectedCooking

Automaticka volba poacateéniho €asu s moZnosti nastaveni data a éasu

Integrovana ruénf sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkc! rozprasovani a vadniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétieni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym rozliSenim pro rychle rozpoznani stupné pfipravy

Bezplatna servisni horké linky pro technické detazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

Bezpecnost prace a provozu

Elektronicky bezpeénostni omezovad teploty parniho generdtoru a horkovzdusného topeni

Integrovana brzda obé&zného kola ventilatoru

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalné 73 °C

Pouzivani Cisticich tablet Active Green a oSetfovacich tablet Care (pevny €istic) pro optimaini bezpecnost prace

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v sitovem feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standardd pre provoz bez dozoru

Maximalni vyska zasuvu nepresahuje pfi pouZiti podstavce RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym oteviranim a funkci dovirani

Propojeni po siti

Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrované rozhrani WLAN slouZici bezdratovému pfipojeni k sitovému feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

Integrované rozhrani USB slouZici k mistn/ vyméné dat

Centraini sprava zarizeni, sprava receptd, nakupnich ko3ikd a programd, sprava dat HACCP, sprava udriby diky sitovému feseni ConnectedCooking na
bazi cloudu

Cisténi a péce

Systém automatického €isténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

Devét programi isténl urcenych k bezobsluznému Zisténf take pfes noc, s automatickym cisténim a odvapnénin generatoru pary

Extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro téméf nepferusenou hygienickou pripravu

Pouzivani cisticich tablet Active-Green a oietfovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty a fosfor

Hygienicka instalace na podlahu bez pouiti noh pro snadné a bezpecéné cisténi

Dvirka varné komory se zadni ventilacl, specialni vrstvou odraZejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné cisténi

Vnitfni a vnéjsi matenal z uslechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s ablymi rohy 2 optimalizovanym proudénim vzduchu
Jednoduché a bezpecné vnéjsi cisténi diky sklenénym a nerezovym povrchdm a také ochrana proti stifkajici vodé ze viech smérll diky tiidé ochrany IPX5
Moznost monitorovani automatickeého ¢isténi diky sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

Ovladani

Barevny TFT displej 10,1 s vysokym rozlidenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani prejetim nebo
rolovanim

Akustické povely a vizudlni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasahl uZivatele

Centralni ovladaci kolecka s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni wybranych moznosti

MozZnost nastaven( vice ne# 55 jazykil pro uZivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zakladni preference vafeni mistni kuchyné je moné zvolit nezavisle na jazyce nastavengm na zafizeni. Je mozné zvolit dalsi mistni kuchyni

Speciainé prizplisobené parametry vareni pro mezinarodni nebo mistni jidla je mozné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zaffzeni

Rozsahla funkce vyhledavani ve v3ech postupech pfipravy, pfiklady pouZiti a nastaveni

Kontextova napovéda, ktera vzdy zobrazi aktualni obsah napovédy tykajici se obsahu obrazovky
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Spusténi pikladi pouziti z napovédy

Jednoducha volba postupu pfipravy v sedmi provoznich rezimech a/nebo ze ctyf postupld pfipravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu piipravy

Prizpliscbeni a ovladani uzivatelskych profill a pristupova prava pro predchazeni chybam obsluhy

Interaktivni sdélen( k postupu pfipravy, poZadavkdm na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraznym upozomeénim pomoci Messenger

Volitelné moznosti zarizeni za pfiplatek

Dvitka varne komory s levym dorazem

MarineLine - lodni verze

SecurityLine - Bezpecnosti/vézenske provedeni
MaobilityLine - mobilni verze

HeavyDutyLine - mimoradné zatizitelne provedeni
Vestavény odvod tuku

Balitek stojanového voziku

Pripojeni k energetickému optimalizacnimu zafizeni
Pfipojeni k monitorovani provozu (potencionainé bezkontaktni)
Kryt oviadacf listy

Bezpetnostni zaviran dvifek

Pravedeni bez vybaveni WLAN

Uzamykatelny oviddaci panel

Prislusenstvi
Reseni montaze produkti RATIONAL

Pravé pfi front cookingu je vizualni dojem dilezity, Redeni montaZe od spolecnosti RATIONAL je mozné doplinit kondenzaéni digestof UltraVent, kterd vaze
a zcela odvadi unikajicl paru, Jiz namontovana zaslepovaci sada brani usazovani necistot na $patné dostupnych mistech, splfiuje pfisné hygienické naroky
a zajistuje profesionalni a harmaonicky celkowy vizudlni dojem.

U prislusenstvi nedélejte kompromisy.

Teprve pouZivani originalniho pfislusenstyl RATIONAL Vam otevie neomezeneé moznosti vyuZivéni varného systému iCombi Pro. Vyznaduje se maximalni
robustnosti, diky éemuz se skvéle hodi pro kazdodenni zatiZzeni v profesionalni kuchyni. Jen s nim mizete zafizeni vyuzivat | ke specialnim Gcelim, napf.
pro pfipravu predsmaZenych potravin nebo grilovani kurat a kachen. Bez zdlouhavého otacenl pfipravite i fizky a steaky,

Combi-Duo: dvé zafizeni na jednom miste

Nase kombinace zafizeni Combi-Duo umoZivje hned dvéma zafizenim soufasné pracovat na jednom stanovisti. Diky nim budete jesta flexibilngjsi v
exponavanych tasech. Snadno miizete pouZivat soutasné dva riizne zplsoby pfipravy pokrmi a napfiklad najednou pfipravovat v pare a grilovat.

Digestor UltraVent

Diky technologiim UltraVent a UltraVent Plus kterymi je vybaven stroj, jsou vadzany a odvadény vznikajici pary. Nékladna technicka opatreni souvisejici s
instalaci systému pro odvétrivani tak ji2 nejsou potfeba. Vyveden( digestofe do venkowniho prostoru neni nutné, Diky tomu miZete pokrmy bez problému
pfipravovat i pfimo pred hosty.

Podstavec pod konvektomat

Podstavec je konstruovan s vyskou optimalni pro wyuziti zavaZecich vozik(. Tuha svarena nerezova konstrukce s prolisovanymi boénimi zasuvy GN1/1.
Bocni stény, dno a vriek uzavfené, zadni a Celni strana otevrena.

Deska na grilovani a pizzu

S deskou na pefeni pizzy, ktera ma vysokou vodivost tepla, pfipravite vsechny druhy pizzy, chlebovych placek a slanych kolacd v optimalni kvalité. Kdyz
desku ototite, mizete grilovat zeleninu, steaky nebo také ryby s perfektnim grilovacim vzorem.

Kfizovy a prouzkovy grilovaci rost

S novym kfizovym a prouzkovym grilovacim rostem ziskate na minutkovych masech, rybach a zeleniné dokonaly grilovaci vzor. Pritom si mbZete vybrat:
Kromé klasickych prouZkd typickych pro grilovani nyni nové mizete mit nejriznéjsi pokrmy s oblibenym originalnim americkym steakovym vzorem.
Kfizové a prouZkové rosty jsou mimoradné kvalitni a trvanlivé, Trivrstva povrchova tiprava Trilax ma priznivy viiv na opékani potravin dozlatova a je
odolna proti vysokym teplotam.

Plechy na smazeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji dokanalou neprilnavosti, robustnosti a dlouhou Zivotnosti, Housky, pecive z plundrového tésta, minutky i
obalované pokrmy budou krasné dozlatova a zvldsté kfupavé,

CombiFry®
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Diky patentovanému pfislusenstvi CombiFry® |e vibec poprvé moZna priprava vétsiho mnoZstvi predsmazenych produktd, jako jsou rybi nugety, hranolky
a americké brambory, bez pridani tuku,

Muitibaker
Nadoba Multibaker se hodi k pripravé vétiiho mnoZstui sazenych vajec, omelet, brambarovych placek & bramborakd a tortil. Specialni teflonova vrstva
zamezuje ulpivani potravin,

Superspike pro pfipravu kufat

Diky usporadan/ driibeZe nastojato a kominovému efektu, ktery takto vznikd, se v poravnani s otaénym grilem vyrazne zkracuje doba pfipravy. Tento
zvlastni efekt zajistuje mimoradné stavnaté maso prsni asti 2 rovnomémé dozlatova opedenou kiZicku,

- Pocet Pocet Vykon v Vykon
Rozméry Regulace o ox o Jidel jidel Podélné Prikon rezimu v
T Kapacita: (Sxhx  teploty E\);ﬂ;;at:i ir;\;acli jls[t:]m 2a za vsuny gy zafizeni H"litrimt Napajeni: horkého rezimu
c 8 v)mm]  [°C] o ¥ den den  pro: Yo g vzduchu  péry
s o min.: max.: [kwi: [kw]:
2 ° L L2, 1060 400
- GN 842 x 30-300 DNS50 R3/4" 3x16 30 100 243,173, i)an‘j 10,8 99 VI3N/— 10,25 9
754 2/8 GN
Pozice Nazev ks Cena/ks Celkem Zaruc’_m doba
[mésice]
Konvektomat Rational iCombi Pro 6-1/1 E (400V) 1 262 767,00 K¢ 262 767,00 K¢ 12
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Prislusenstvi
a~ Zaruén
Poradi as_:l?u Foto MNazay ks Cena'ks Celkem [Imd:;t
el
Asd
1 3140106 GN 1/1 (h=65 mm) nerezova pina 6 562,00 K¢ 3372.00Ké 12
1GASTRONORM,
-
2 3140110 GN 1/1 (h=100 mm} nerezova pina 4 756,00 K& 3 024,00 KE 12
1GASTRONORM,
3 3140115 : ) GN 1/1 {h=150 mm) nerezova plna 2 388,00 K¢ 1 776,00 K¢ 12
1GASTRONORM,
4 3160110 GN 1/1 (h=100 mm) nerezové dérovana 2 791,00 K¢ 1 582,00 K¢ 12
1GASTRONORM,
s
5 3170100 } Viko GN 1/1 nerezové i 445,00 Ké 2 670,00 K¢ 12
1GASTRONORM,

6 3170928 ‘ Deska grilovaci/pedici GN 1/1 3 3 B34,00 KE 11 502,00 K& 12
7 3170906 ‘ Rost GN 1/1 CombiGrill 2 3 447,00 Ke 6 894,00 K¢ 12

8 3170917 . Plech RATIONAL pekarsky GN 1/1 pliny 3 1 764,00 K& 5 292,00 K¢ 12
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N Cislo
Poradi artiklu Foto

9 3170901

) Eco

Nazev

Rost standard GN 1/1 - nerez
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ks

Zaruén
Cena/ks Celkem ; d?ba
[mésic

e]

567,00 K& 1134,00 K¢ 12
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Shrnuti nabidky:

Nazev ks Cena/ks Celkem
Konvektomat Rational iCombi Pro 6-1/1 E (400V) 1 262 767,00 K¢ 262 767,00 K¢
GN 1/1 (h=65 mm) nerezova plna 6 562,00 K¢ 3372,00 K¢
GN 1/1 (h=100 mm) nerezova plna 4 756,00 K¢ 3 024,00 K¢
GN 1/1 (h=150 mm) nerezova plna 2 888,00 K¢ 1 776,00 K¢
GN 1/1 (h=100 mm) nerezova dérovana 2 791,00 K¢ 1 582,00 K¢
Viko GN 1/1 nerezové 6 445,00 K¢ 2 670,00 K¢
Deska grilovaci/pecici GN 1/1 3 3 834,00 K¢ 11 502,00 K¢
Rost GN 1/1 CombiGrill 2 3 447,00 K¢ 6 894,00 K¢
Plech RATIONAL pekafsky GN 1/1 plny 3 1 764,00 K¢ 5292,00 K¢
Rost standard GN 1/1 - nerez 2 567,00 Kﬁl 1134,00 KE‘

Celkova cena bez DPH
Celkem DPH

300 013,00 K¢

63 002,73 K¢

Celkova cena s DPH

363 015,73 K¢é

TERMIN DODANI:
Skladem - k dodani ihned

ZARUCNI PODMINKY:

Zarucni doby jsou uvedeny u jednotlivych poloZek v nabidce a plati pro jednosménny provoz.
Odpovédnost za vady se nevztahuje na zafizeni pouzivané v rozporu s podminkami uvedenymi v ndvodu
k obsluze, zavady zplisobené nezaskolenou obsluhou, & Zivelnymi pohromami.

TECHNICKA PRIPRAVA:

Proti objednavce zafizeni Vam bude zaslana specifikace pfipojnych bodd nebo vykres pfipravy nutné pro

instalaci zafizeni.

Zaruka 24 mésict

V pfipadé garancni prohlidky po jednom roce provozu
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nabidka
online

Nabidku vypracoval: ﬁ:ﬁg?ﬁuﬂ Ef“t’:;;ky
'-"‘ 25 a.': &

”5.« & .-:H* W

V Ostravé dne 4.8.2023, nabidka plati 30 dni.
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