Smlouva o dilo

uzaviena podle ustanoveni § 2586 a nasl. zak. ¢. 89/2012 Sb. Obc¢anského zédkona
¢islo: 1007/2023

1.Smluvni strany

Objednatel: Meésto Jindfichlv Hradec
Klasterska 135, 377 01 Jindrichtv Hradec
zastoupeny Mgr. Ing. Michalem Kozarem, MBA, starostou mésta
ICO: 00246875
DIC: CZ00246875
Cislo uétu: 27-603140379/0800
Odpovédny zastupce ve vécech
a) smluvnich: Mgr. Ing. Michal Kozar, MBA
b) technickych: Mgr. Zdenék Roh

Zhotovitel: IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566, 390 0 2 Tabor
zastoupend panem Tomasem Voborskym, jednatelem
ICO: 26098938, DIC: CZ26098938
Bankovni spojeni: KB Tabor, a.s.
Cislo Gétu: 78-1444660207/0100
Zapis u Krajského soudu v Ceskych Budé&jovicich
Spis. znacka C vlozka 13979
Odpovédny zastupce ve vécech
a) smluvnich: p. Tomas Voborsky
b) technickych: p. Tomas Voborsky

2.Pfedmét dodavky

Zhotovitel se zavazuje v ramci verejné zakdzky malého rozsahu s ndzvem , Nakup konvektomatu do skolni
kuchyné Zakladni Skoly lJindfichGv Hradec Il, Janderova 160“ dodat objednateli zafizeni a provést
souvisejici prace zahrnuijici instalaci, dle zadavacich podminek a pfiloZzené cenové nabidky ¢. TNA23202 ze
dne 10.7.2023 ,,Nakup konvektomatu do Skolni kuchyné Zakladni skoly JindfichGv Hradec Il, Janderova
16“. Dodavana technologie a souvisejici zatizeni jsou specifikovany v cenové nabidce ¢. TNA23202 ze dne
10.7.2023, kterd je nedilnou soucasti této smlouvy.

Objednatel neuzna prace, které zhotovitel mohl prokazatelné zahrnout do nabidkové ceny — nebudou
uzndny jako viceprace.

3.Sjednana doba pro provedeni dila
Zhotovitel provede dilo a predd objednateli v terminu do 25.8.2023.

4.Cena za dilo

Cena za dilo zakladni bez DPH 476.326,00 K¢
DPH 21 % 100.028,46 K¢
Cena celkova vcetné DPH 21% 576.354,46 K¢



Cena za dilo byla urc¢ena na zakladé vypracované cenové nabidky

5.Platebni podminky

Cenu za provedeni dila uhradi objednatel na zakladé faktury, kterou zhotovitel vystavi a odesle
objednateli po predani celého dila bez vad a nedodélk(l. Lhita splatnosti je do 14 dni od doruceni.

Pfi plnéni této smlouvy nebude uplatnén reZim prenesené danové povinnosti.

6.Pfedani a prevzeti dila

Zhotovitel splni svou povinnost provést dilo jeho radnym ukoncéenim, dle cenové nabidky a predanim
celého dila objednateli do bezpecného uZivani bez vad a nedodélkll v misté plnéni Zakladni Skola
JindfichGv Hradec Il, Janderova 160.

Zhotovitel prohladuje, 7e pfedané dilo bude splfiovat vlastnosti dle CSN a technickych norem, které se na
provadeéni dila vztahuji v dobé realizace.

Zhotovitel prebira v plném rozsahu odpovédnost za vlastni fizeni postupu praci a dodrZovani predpis(
bezpecnosti prace a ochrany zdravi pfi praci a pofadek na pracovisti.

Zhotovitel ma k zhotovované véci vlastnické pravo a nese nebezpeci Skod az do okamziku predani celého
dila véetné skod na majetku objednatele zplsobené praci zhotovitele.

7.Vady dila
Zhotovitel odpovida za vady, které ma dilo v dobé jeho pfedéni. Zaruéni doba za jakost dila ¢ini 24 mésica

od doby predani do uzivani objednateli. V této dobé nese zhotovitel odpovédnost za vady pochazejici
z nedostatku jakosti dila. Zhotovitel je povinen na pisemnou (telefonickou) reklamaci reagovat a vady
odstranit na dodaném zafizeni nejdéle do 24 hodin od nahldseni zavady — reklamace v dobé zaruky. Pro
odpovédnost za vady dila plati ustanoveni § 2615 a nasl. Obc¢anského zakoniku.

8.Smluvni pokuta
Za nedodrZeni terminu predani dila zaplati zhotovitel objednateli smluvni pokutu ve vysi 1.000,- K¢ za
kazdy den z prodleni.

9.Zanik smlouvy
Dohodou mezi objednatelem a zhotovitelem. Odstoupenim od smlouvy v pfipadé zavaziného poruseni
povinnosti stanovené smlouvou jedné ze smluvnich stran.

10.Zavérecné ustanoveni

Pokud neni stanoveno jinak, fidi se tato smlouva i vztahy podle této smlouvy vzniklé Obcanskym
zakonikem. V pripadé vzniku sporu se smluvni strany zavazuji tento spor fesit dohodou v ramci zasady
,dobré vile“. Pokud jednani smluvnich stran v takovych ptripadech nebude Uspésné, sjednava se jako
mistné prislusny obecny soud objednatele.

Zhotovitel bude odpovédny za Skodu, kterou zplisobi objednateli, vzniklou v souvislosti s pInénim smlouvy
zhotovitelem.

Tato smlouva mlZe byt ménéna pisemnymi dodatky, jejichz navrhy mohou vystavovat obé zucastnéné
smluvni strany.




Zhotovitel bere na védomi, Zze smlouva podléha zverejnéni v registru smluv dle zdkona ¢. 340/2015 Sb.,
o registru smluv, v platném znéni, a jako takova nabyva Ucinnosti nejdiive dnem zvefejnéni podle tohoto
zakona. Zverejnéni na své naklady zajisti objednatel. Zhotovitel prohlasuje, Ze Zadnou cast této smlouvy
nepovazuje za obchodni tajemstvi.

Smlouva je vyhotovena ve 2 vytiscich /3 strany/ s platnosti origindlu, z nichz 1 obdrzi zhotovitel a 1
objednatel.

Uzavieni této smlouvy schvdlila Rada mésta lJindfichlv Hradec dne 19.07.2023 usnesenim (.
671/22R/2023.

V Jindfichové Hradci dne................... V Tabore dne ......cecevieeneecenennas
objednatel zhotovitel
Magr. Ing. Michal Kozar, MBA p. Tomas Voborsky
starosta mésta jednatel spole¢nosti



IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

IRSAstro 39002 Tavor

PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 702 096 542

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

PRO:

Mésto Jindrichilv Hradec
Mgr. Zdenék Roh
Klasterska 135/Il.
377 22 Jindfichlv Hradec

tel.: QU

Vazeni,

CisLo:
DATUM:
OBCHODNIK:
TEL.:

FAX.:
E-MAIL:

TNA23202

10.07.2023
Tomas Voborsky

moBILNI TEL.: @D

voborsky@in-gastro.cz

dovolujeme si Vam predlozit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavku.

Nakup konvektomatu do Skolni kuchyné Zakladni Skoly Jindfichav
Hradec Il, Janderova 160

POZ.

NAZEV

MNOZSTVi

CENA/MJ
BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

TECHNOLOGIE:

001

Elektricky konvektomat RATIONAL
iCombi Pro 10-2/1

- kapacita 10x 2/1 GN, 20x 1/1 GN

- inteligentni sitové propojitelny varny systém s
rezimem dribez, maso, ryby, vaje¢né

pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pecivo a finishing
(dokonceni) a metody vareni, jako je smazeni, vareni,
peceni a grilovani

- vysoce vykonny systému ohfevu, generator Cerstvé
pary a aktivni odvlhéovani

- vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i
pfi nizkych teplotach do 100°C

- moznost volby ze sedmi provoznich reziml nebo &ty
metod vareni: Podle pfipravované potraviny se zvoli
spravny postup pfipravy i poZzadovany vysledek.
PFistroj navrhne nastaveni zhnédnuti a stupnd.
Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnozstvi a
stav surovin.

- sledovani top 10 uprav v samostatném menu

- regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci
vlhkosti s pfesnosti na procenta

- dynamické proudéni vzduchu ve varné komofe s
inteligentnim Fizenim v péti stupnich, s moznosti
ruéniho programovani a reverzaci

- intuitivni programovani: az 1 200 varnych program
obsahujicich az 12 kroku

- moznost ¢asového nastaveni jednotlivych vsun(

- blikani LED svétla pfi ukon¢eni Upravy ve vsunu

- snimac vnitfni teploty pokrmu se Sesti méficimi body
a automaticka korekce chyb v pfipadé chybnych
vpicht

- usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru
s vysokym barevnym rozliSenim pro rychlé rozpoznani
stupné pfipravy

- opticka signalizace pozadavk(l na vkladani a
vyjimani diky energeticky uspornému osvétleni LED

- integrovany bezudrzbovy systém odlu¢ovani tuku
bez pridavného tukového filtru

1ks

448 720,00 K&

448 720,00 K&

TNA23202

Délame pro vas profi kuchyné

© Soft-4-Sale
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IN-GASTRO, s.r.o.
Erbenova 566

INSASro 39002 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 702 096 542

E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

NABIDKA

POZ.

NAZEV

MNOZSTVi

CENA/MJ
BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

- funkce zchlazeni: rychlé ochlazeni varné komory

- dvifka komory z trojitého skla s moznosti ¢isténi

- integrovana ru¢ni sprcha s automatickym navijenim
a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku
- inteligentni systém cisténi a odvapnovani zafizeni:
Rozpoznava aktualni miru znecisténi a vapenitych
usazenin a z deviti programi ¢isténi navrhuje idealni
stupeni ¢isténi a mnozstvi chemickych pfipravka.

- devét programa ¢isténi

- extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro
témér neprerusenou hygienickou pfipravu

- integrované rozhrani WLAN slouzici bezdratovému
pripojeni

- propojeni stroje do mobilni aplikace

- integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné
dat

- barevny TFT displej 10,1“ s vysokym rozliSenim a
kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi
symboly pro snadné intuitivni ovladani prejetim nebo
rolovanim

- centralni ovladaci kole€ko urcené k intuitivni volbé a
potvrzeni vybranych moznosti

- kontextova napovéda, ktera vzdy zobrazi aktualni
obsah napovédy tykajici se obsahu obrazovky

- HACCP ukladani dat s moznosti stazeni v mobilni
aplikaci

- servisni historie stroje online v paméti

- certifikat pro no¢ni provoz bez dozoru

- certifikat Energy star

- zakladni sada Cisticich a oplachovych tablet

PFikon (400V): 37,4 kW

Rozmér: 1072x1042x1014 (1064 vcetné odveétravaci
trubky) mm

Hmotnost: 179 kg

002

Prerusovaé kondenzace pro KNV typy 6-
11, 10-1/1, 6-2/1 a 10-2/1 (v=458 mm)

- urychluje odvadeéni pary a dalSich zplodin z
odvzdusnovaci trubky

- vypary je tak mozné cilené odvadét potrubim do
odtahu.

1ks

3 456,00 K&

3 456,00 K&

PLECHY:

005

Plech GN 1/1 (h=20 mm) smalt 1

- profesionalni plny smaltovany plech GN 1/1
(325x530, h=20 mm) v provedeni s oblymi rohy

10 ks

340,00 K¢

3 400,00 K&

006

Plech GN 1/1 (h=60 mm) smalt 1

- profesionalni plny smaltovany plech GN 1/1
(325x530, h=60 mm) v provedeni s oblymi rohy.

10 ks

425,00 K&

4 250,00 K&

OSTATNI:

007

Uprava stavajicich nerezovych podstavci

- Uprava stavajiciho podstavce se snizenim o0 200 mm
- Uprava podstavce druhého konvektomatu 10x GN2/1
se shizenim tak, aby byla zachovana stejna vyska

1x

10 000,00 K¢

10 000,00 K&

TNA23202

Délame pro vas profi kuchyné
© Soft-4-Sale
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IN-GASTRO, s.r.0. NABIDKA

Erbenova 566

INSASro 39002 Tabor

PROFI TECHNOLOGIE Tel.: +420 702 096 542
E-mail: info@in-gastro.cz
www.in-gastro.cz

technologii

008 |Instalace a nastaveni konvektomatu 6- 1x 6 500,00 K¢ 6 500,00 K¢
20xGN

- doprava zafizeni

- instalaéni material

- vlastni montaz zafizeni

- nastaveni a odzkouseni

- pfedavaci dokumentace

- hruby uklid pracovisté a likvidace vzniklého odpadu
- ekologicka likvidace stavajiciho zafizeni s dodanim
likvidaéniho protokolu

009 |Kuchafsky servis = zdarma 1x

- zaSkoleni po dobu 1 pracovni smény

- tel. Hot-line zdarma, pfimy mobil tel. na kuchare
- moznost navstévy kucharskych seminari

- upgrade software

CELKEM BEZ DPH: 476 326,00 K&
CELKEM DPH 21% 100 028,46 K&
CELKEM VCETNE DPH: 576 354,46 K&

Zarucni doba, podminky: 24 mésicu.
Nastup na servis do 24 hodin.
Vlastni servisni zaméstnanci a zazemi.
Technicky HOT-LINE: 602 159 169

Termin realizace: 1.-25.8.2023

Doufame, ze Vas nas cenovy navrh zaujal a v pfipadé Vaseho zajmu Vam radi zodpovime veskeré dal$i dotazy.

Tésime se na dal$i spolupraci.

S pozdravem
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