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Smlouva o ubytování, 0 krátkodobém užívání konferenční místnosti a zajištění stravovacích služeb

dle zák.č. 89/2012 Sb, občanský zákoník, v platném znění

mezi ,

Ubytovaný:

Vysoká škola báňská — Technická univerzita Ostrava

Fakulta strojní

se sídlem: 17. listopadu 2172/15, 708 00 Ostrava-Poruba

jednající osoba: prof. Ing. Robert Čep, Ph.D., děkan FS

IČO: 61989100

DIČ: CZ61989100 i

(dále také jen "objednatel") \

 

2. Ubytovatel:
\

RADOP CZ s.r.o.

se sídlem: U Hotelu 728/1, 735 42 Horni Těrlicko \

jednající osoba: Zdenek Kubiena

IČO: 26823870 \

DIČ: CZ26823870

(dále také jen ”poskytovatel”)

společně také „smluvní strany" l

%

|.
l

Předmět plnění \

1. Poskytovatel se zavazuje zajistit ubytování a služby dle této smlouvy, krátkodobé užívání

konferenční místnosti a stravovací služby/catering pro účely konání školení pořádaného

Fakultou strojní VŠB-TUO dle podmínek stanovených touto smlouvou v místě plnění

a objednatel se zavazuje poskytovateli zaplatit cenu dle této smlouvy.

2. Ubytování bude poskytnuto v hotelových pokojích - dvoulůžkových a jednolůžkových — se

sociálním zařízením a sprchou nebo vanou na každém pokoji, v rozsahu 2 dní ža 1 noci hotelu

FRIDRICH. ‘

l

3. Termín školení je 25.09. — 26. 09. 2023.

4. Místem plnění bude: Hotel a Restaurant Fridrich, U Hotelu 728/1, 735 42 Těrlicko - Horní

Těrlicko, Česká republika.
i

5. Ubyt0vání, krátkodobé užívání konferenční místnosti a zajištění stravovacích služeb/catering

bude maximálně pro 30 osob. Přesný počet osob bude objednatelem nahlášep nejpozději do

01.09.2023. \

6. Poskytovatel se zavazuje, že bude mít zajištěn dostatečný počet pokojů také aby mohli být

ubytováni všichni účastníci školení, jinak odpovídá objednateli za škodu.



Stravovací služby/catering budou poskytnuty v rozsahu: 2x coffebreak, 1x oběd a 1x večeře

výběrem 2 menu a 1x snídaně formou bufetu.

Konkrétní čas ubytování i stravování bude předem dohodnut mezi smluvními stranami

dohodnutými komunikačními prostředky (e-mail, telefon).

II.

Platební podmínky

Podkladem pro zaplacení je faktura — daňový doklad obsahující všechny náležitosti daňového

a účetního dokladu dle platných a účinných právních předpisů.

Objednatel poskytne zálohu ve výši 25.000,— Kč bez DPH,dvacetpěttisíckorunčeských, ve lhůtě 7

dnů po platnosti a účinnosti této smlouvy.

Vyúčtování a vystavení konečné faktury proběhne po ukončení školení. Objednatel uhradí

zbývající část ceny s DPH na základě účetního a daňového dokladu — konečné faktury vystavené

poskytovatelem ve lhůtě 7 dnů po ukončení školení. Poskytovatel je oprávněn vystavit fakturu

pouze za ubytování a stravu osob, které skutečně ubytoval a jimž stravu poskytl.

Lhůta splatnosti faktury je dohodou stanovena na 30 kalendářních dnů od převzetí faktury

objednatelem.

Úhrada faktury bude provedena bezhotovostně zúčtu objednatele na účet poskytovatele

uvedený ve smlouvě. Nebude-li faktura obsahovat některé náležitostí nebo bude chybně

vyúčtována cena či nesprávně vyplněn název objednatele, je objednatel oprávněn vadnou

fakturu před uplynutím lhůty splatnosti vrátit druhé straně bez zaplacení k provedení opravy.

Ve vrácené faktuře vyznačí objednavatel důvod vrácení. Druhá strana provede opravu

a vystaví novou fakturu. Vrátí—Ii objednatel fakturu druhé smluvní straně, přestává běžet

původní lhůta splatnosti. Celá lhůta splatnosti běží ode dne doručení nově vystavené faktury.

Ill.

Cena plnění

Smluvní strany se výslovně dohodly, že cena za ubytovací i stravovací služby bude vyčíslena

násobkem skutečného počtu účastníků a částek za jednotlivá plnění (ubytování, snídaně,

coffeebreak, oběd a večerní raut) ve výši cen v Kč dle nabídky, která tvoří přílohu č. 1 této

smlouvy. Údaje z nabídky představují náklady na ubytování i stravování 1 účastníka. K cenám

bude připočteno DPH dle účinných právních předpisů.

Cena za užívání konferenční místnosti, včetně dataprojektoru a plátna po dobu zajistěného

ubytování činí dle dohody smluvních stran 3800,- Kč, včetně DPH.

Sjednaná cena je konečná a nejvýše přípustná, kterou je možno překročit pouze v případě

zvýšení DPH. V ceně jsou zahrnuty veškeré náklady poskytovatele na splnění předmětu plnění

dle této smlouvy, včetně nákladů na dopravu, mzdy, obsluha, atd..



IV.

Závěrečná ustanovení

1. Vpřípadě podstatného porušení smluvních povinností dle této smlouvy poskytovatelem je
objednatel oprávněn od této smlouvy odstoupit a požadovat po poskytovateli náhradu vzniklé
škody. Podstatným porušením ve smyslu předchozí věty se rozumí především nedodržení
dohodnutého předmětu plnění a nedodržení doby plnění.

2. Odstoupení je třeba provést v písemné formě a je účinně dnem jeho doručení druhé smluvní
straně. Odstoupením se smlouva od počátku ruší, nejsou jim však dotčena ustanovení smlouvy,
pokud z jejich povahy vyplývá, že mají trvat i po odstoupení od smlouvy. V případě odstoupení od
smlouvy je poskytovatel povinen vrátit objednateli zaplacenou zálohu, a to do 7 dnů ode dne
doručení odstoupení, na účet, z nějž byla zaplacena.

3. Práva a povinnosti neupravené touto smlouvou se řídí ustanoveními občanského zákoníku
a právními předpisy souvisejícími.

4. Změny a doplňky této smlouvy je možné činit pouze po dohodě smluvních stran formou
písemných vzestupně číslovaných dodatků.

5. Smlouva nabývá platnosti podpisem obou smluvních stran a účinnosti dnem zveřejnění v registru
smluv. Smluvní strany berou na vědomí, že smlouva podléhá uveřejnění v registru smluv dle
zák.č. 340/2015 Sb. Uveřejnění v registru smluv provede dle dohody smluvních stran objednatel,
potvrzení o uveřejnění bude zasláno oběma smluvním stranám. Smluvní strany shodně
konstatuji, že nic z obsahu této smlovy nepovažují za informace důvěrné ani obchodní tajemství,
a souhlasí s uveřejněním plného znění smlouvy při ochraně informací dle GDPR.

6. Smlouva byla vypracována ve 2 vyhotoveních, přičemž objednatel obdrží 1 vyhotovení
a poskytovatel 1 vyhotovení.

7. Smluvní strany prohlašují, že si tuto smlouvu před jejím podpisem přečetly, že byla uzavřena
po vzájemném projednání podle jejich prave a svobodné vůle, určitě, vážně a srozumitelně, nikoli
v tísni za nápadně nevýhodných podmínek. Autentičnost této smlouvy potvrzují svým podpisem.

   

 

VOstravě dne
V Těrlicku dne 12.6.2023

V}. il 2. .08, 2023

    

 

Vysoká škola báňská — Technická univerzita Ostrava RADOP C

. prof. Ing. Robert Čep, Ph.D., děkan FS Zdenek Kubiena

, s.r.o.
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Zpracování nabídky:

— Nabídka bude zpracována jako kalkulace za výše uvedené plnění v Kč bez DPH.

- Nabídka bude zpracována v českém jazyce

— Nabídku zašlete nejpozději do 2.6.2023 do 12 hodin na emailovou adresu

Předem děkuji za zaslání nabídky a přeji hezký den,

 

Projektová manažerka

   

 

e-mail:

telefon

VŠB — Technická univerzita Ostrava

17. listopadu 2172/15, 708 00 Ostrava-Poruba

MI “u u; u

|wwwaonnu

J",Whl

h'r

Přeje pěkný den

kolektiv hotelu

Hotel a Restaurant Fridrich

U Hotelu 728/1

735 42 Těrlicko — Horní Těrlicko

IČ: 26823870

tel.:

w W

+420 596 423 229,

mobil: +420 777 913 515

_ňí d,.righ- e.
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Hotel Fridrich

Svatby, narozeniny a firemní večírky 2023

Ceník platný od 1.1.2023

Pronájem:

Záloha (termín na akci je závazně rezervován po složení) 15 000 Kč

Sál 3 000 Kč

Restaurace 3 000 Kč

Zimní zahrada 1/2 terasy 3 000 Kč

Svatební obřad ( včetně výzdoby) 6 000 Kč

Házení konfet ( pouze V kostelíku a to ekologické) 700 Kč

Uvítání novomanželů (rozbíjení talíře, chléb a sůl, přípitek) 200 Kč

Otevírací doba po 22 hodině zpoplatněna 1 000 Kč/ hodina

Slavnostní tabule

- základní ( ubrousky, rautové ubrusy a sukně) SOKč/osoba

-slavnostní ( saténové ubrusy, organza, ubrousky, rautové ubrusy a sukně) 7OKč/osoba

Klimatizace ( sál) 2 000 Kč

Povinný odběr tvrdého alkoholu je 1,5 dcl na dospělou osobu dle nabídky a ceníku restaurace

Hotelu Fridrich.

Vlastní alkohol a víno po splnění povinného odběru.

Nealkoholické nápoje, káva, čaj dle nabídky a ceníku Hotelu Fridrich.

Co nejdříve provést rezervaci hotelových pokojů.

Možnost vlastních surovin: dort, cukroví, koláče.

Provozovatel si vyhrazuje právo upravit konečnou kalkulaci podle aktuálních cen v den pořádání

akce.

Aperitiv:

Cinzano bianco s citrónem 0,11 69 Kč

Portské víno (bílé, červené) 0,041 79 Kč

Bohemia Sekt 0,11 69 Kč

Studené předkrmy:

Uzené plátky lososa s koprovým přelivem 50g 169 Kč

Plněná broskev pěnou z modrého sýru 50g 139 Kč

Kuřecí salát 100g 129 Kč

Rajče plněné pěnou z modrého sýru 50g 129 Kč

Plněná parmská šunka (náplně — sýrová, tvaroh s mrkvi, pažitková) 50g 199 Kč

Sunková rolka s křenovou šlehačkou na hlávkovém salátu 50g 119 Kč

Mozzarella s cherry raj čátky na salátovém lůžku 50g 129 Kč

Domácí drůbeží paštika s mandlemi a brusinkami 75g 149 Kč



Polévky:

Silný vývar s masem, zeleninou, nudlemi a játrovou rýží

Zeleninový vývar

Silný vývar s nudlemi a zeleninou

Vývar z kosti s masem, zeleninou, nudlemi a játrovou rýží

Hlavní chod:

Kuřecí prso Supreme s tymiánem a pažitkovým přelivem

Vepřová panenka na lůžku z fazolových lusků se slaninou

Vepřová panenka plněná sušenými rajčaty

Kančí s brusinkovou omáčkou

Kančí na smetaně

Kachní prsa (na medu, hruškové pyré, švestková omáčka)

l/2 Pečená kachna, zelí dvou barev

Tři druhy grilovaných mas na zeleném pepři se smetanovou omáčkou

Kuřecí nebo vepřový steak na listovém špenátu se smetanou

Smažená kuřecí kapsa se šunkou a sýrem

Smažená kuřecí kapsa se slaninou a nivou

Přírodní kuřecí kapsa se šunkou a sýrem

Kuřecí prsa špikovaná sušeným rajčetem a

vepřová panenka plněná špenátem

Kuřecí a vepřové steaky ve slaninovém závoji

Nakládaný vepřový kotlet (bez kosti)

Zbojnícká jehla (kančí kýta, žampion, cibule, anglická slanina, kápie)

Přílohy:

Vařené brambory mačkané s máslem a bylinkami

Šťouchané brambory s cibulkou a slaninou

Houskový 160g, bramborový 200g, karlovarský knedlík 160g

Gratinované brambory ( smetana, sýr)

Rauty

Studené rauty:

Salámová mísa (šunka, suchý salám, uzené, klobása)

Uzená mísa (krkovička, bok, klobása)

Sýrová mísa (eidam, uzený eidam, niva, hermelín)

Korbačíkové nitě

Salámová mísa ( šunka výběrová, prosciutto, uherák, čabajka)

Studený nářez z krkovičky plněný špenátem a slaninou

Uzený losos

Mozzarella s rajčaty

Masová mísa ( masová roláda, panenská sekaná, tlačenka)

Tatarák z hovězí svíčky + topinky

Domácí paštika s brusinkami

200g

200g

200g

200g

200g

250g

150g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

200g

150g

200g

200g

200g

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

1kg

0,5kg

1kg

1kg

1kg

1kg

69 Kč

55 Kč

55 Kč

110 Kč

219 Kč

269 Kč

269 Kč

279 Kč

279 Kč

430 Kč

599 Kč

289 Kč

269 Kč

239 Kč

239 Kč

239 Kč

249 Kč

239 Kč

239 Kč

289 Kč

49 Kč

49 Kč

49 Kč

79 Kč

1190 Kč

1190 Kč

1190 Kč

1190 Kč

1590 Kč

990 Kč

1690 Kč

1090 Kč

1090 Kč

2900 Kč

1090 Kč



Sýrová roláda

Nakládané pikantní sýry

Těstovinový salát s kuřecím masem

Olivy černé a zelené

Čerstvá zelenina

Zelný salát Coleslaw

Pečivo mix

Teplé rauty:

Pikantní žebírka

Kuřecí pečené špalíčky

Kuřecí nebo vepřové řízečky

Mini hovězí hamburgery

Pečené jelítka

Smažené syrové kousky

Smažená zelenina mix (žampiony, brokolice, květák)

Plněné žampiony obalené ve slaníně

Grilovaná zelenina

Hovězí guláš

Vepřový guláš

Kančí guláš

Vepřové výpečky se zelím

Kančí výpečky se zelím

Pečená uzená kýta

Nabízíme řízenou degustaci vín z Vinařství Holánek

Degustaci lze objednat nad 20 osob a cena za osobu je 300kč.

(degustace obsahuje 10 vzorků vín)

1kg

1kg

100g

100g

100g

100g

100g

100g

50g

50g

100g

30g

100g

1kg

1kg

150g

150g

150g

150g

150g

lkg

1090 Kč

990 Kč

60 Kč

99 Kč

59 Kč

40 Kč

49 Kč

69 Kč

69 Kč

69 Kč

69Kč

69 Kč

49 Kč

59 Kč

600 Kč

590 Kč

139 Kč

129 Kč

189 Kč

139 Kč

199 Kč

790 Kč

Na akce lze objednat víno na komis z Vinařství Holánek za maloobchodní ceny po splnění

povinného odběru.

Cenovou nabídku zpracováváme po konzultaci s klientem. Vytvoříme menu dle vlastního

přání.
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