Priloha ¢. 1

Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 20-2/1E/G
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i |

Kapacita

> 20 podélnych zasuvnych rostia pro

2 /1 gastronadoby

Stojanovy vozik s rozestupem
zasuvil 65 mm a dvojitymi otocnymi
kole¢ky

> Rukojet pro stojanovy vozik

> Velky vybér piislusenstvi pro rizné
reZimy vafeni, napf. grilovani, dusent
nebo peceni

Pro pouzitis2/1,1/1,2/4
gastronadobami

v

v

Rezim konvektomat

> Vafeni v pafe 30 °C - 130 °C

> Horky vzduch 30 °C - 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C-300°C

Oznaceni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem dribez, maso, ryby, vajecné
pokrmy / dezerty, pFilohy / zelenina, pecivo a finishing a metody varent, jako je smaZeni,
vareni, peceni a grilovani.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim reZimu).

> Pro vétdinu metod vareni pouZivanych v profesionalnich kuchynich.

> Pro pouiiti pary a horkého vzduchu ~ zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici méate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl i ProductionManager =  'CookingSuite CareSystem

iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentnf regulacf klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhfe
snimac, vysoce vykonnému systému ohfevu, generatoru erstvé pary a také diky aktivnimu
odvlhéovani je ve varné komofe vidy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zaji$tuje co nejlepsi prisun energie do potraviny. To je zarukou mimoiddné
produktivity a zérovei vysoké kvality pokrmii, rovnomérné piipravy a minimaini spotfeby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci ptipravy pokrmii v zafizeni iCombi Pro. Na zadatku si uZivatel
podie pfipravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich reZzimt a/nebo CtyF metod vaieni
spravny postup pfipravy. UZivatel rovné? zads poZadovany vysledek piipravy. Pfistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stupit. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnozZstvi

a stav surovin. V zévislosti na postupu pFipravy se na sekundu piesné pfizplsobuji vSechny
dulezité parametry vareni, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného poZadovaného vysledku je dosazeno

v maximalni kvalité a v co nejkratéi dobé&. Podle potieby je mozné do procesu pifpravy
zaséhnout a vysledek varenf pfizplsobit. UZivatel miiZze kdykoli pfejit na iProductionManager
nebo do ru¢niho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit ¢as,
suroviny a energii a dosahnout pfitom standardnf kvality pokrmu.

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patii sem i to, které
vyrobky se na riznych zdsuvech mohou pfipravovat spole&n&, optimalnf pofadi pokrmi

a sledovani postupu pfipravy. iProductionManager poméha s pokyny, které se tykaji viladani
a vyjimani pokrm{. Podle procest v kuchyni je moZné bony (aZ 2 na zasuv) umistit volné& nebo
se vyrovnaji cilené na urditou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrm( a automaticky provede spravna nastaveni. UZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pFipravovéany s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani
a dochézi k Uspofe pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢isténi a odvapriovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznédva
aktualni miru zneéigténi a vdpenitych usazenin a z deviti program cisténi navrhuje idealni
stupefi &idt&ni a mnoZstvi chemickych pripravkil. Velmi rychly program priibéZného &isténi
vydisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; vSechny &istici programy mohou
bezobsluiné probihat i pfes noc. Diky nizké spottebé bezfosfatovych tablet pro osetfovani a
nizké spotiebé vody a energie je systém iCareSystem mimofadné usporny a ekologicky.
Zarizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ru¢ni préace a pfi minimalnich nékladech
vzdy hygienicky &isté.
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RATIONAL iCombi Pro 20-2/1E/G

Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

>
>
>

YV V.V V Vv

>
>
>
>

Inteligentni regulace klimatu s mérenim, nastavenim a regulaci vihkosti s pfesnosti na procenta

Skuteéné namérenou vihkost ve varné komore je moZné nastavovat a zobrazovat

Dynamické proud&ni vzduchu ve varné komofte diky tfem inteligentnim obousm&rnym vysoce vykonnym kol(m ventilatoru s péti rychlostmi —
s inteligentnim Fizenim a moznosti ru¢niho programovani

Inteligentni regulace postupt piipravy s automatickym prizptisobenim krokd vaieni s cilem bezpecné a (icinné dosdhnout definovaného vysledku,
napf. zhnédnuti a stupné pripravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi

Na sekundu presné monitorovéni a vypoditavani zhnédnuti na zdkladé Maillardovy reakce s cilem opakovat optimalni vysledky vateni

Zasah do inteligentnich postupi piipravy nebo pfepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalnf flexibilitu

Inteligentni krok vaFeni k peceni peciva

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programi obsahujicich az 12 krokd prostiednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy pfenos varnych program( na dalsi varné systémy diky zabezpecenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

Automatizovany, inteligentn{ nastroj pro planovéni a Fizeni iProductionManager, ktery pfispivé k optimalni organizaci nékolika procest varen{

a kombinované pifpravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automatické optimalizace ¢asu a energie pfi pldnovani piipravy na cilovou
dobu, aby priprava pokrm(i zagala nebo skondila ve stejnou dobu,

Automatické opétovné zahajeni a optimaini ukonceni procesu vareni po vypadku proudu, ktery trva maximélng 15 minut

Inteligentni systém &iZt&ni navrhuje na zéklad@ miry zneéidténf varného systému programy ¢isténf a potfebné mnoZstvi osetfujicich prostredki
Zobrazeni aktualniho stavu &isténi a také stavu odvapnéni

Kondenzaéni digestofe (piislusenstvi) s pfizptsobenim sactho vykonu podie situace a pfenosem servisnich hlasend.

Funkce vaieni

v

vV vV Vv Vv

v Vv

vV V V V V V v Vv

Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi niziych teplotach do 100°C

Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary pro pfipravu asijskych pokrma

Integrovany beziidrzbovy systém odlu¢ovani tuki bez piidavného tukového filtru

Funkce zchlazenf Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym chlazenim provédénym vstfikovanim vody
Snimat vnitini teploty pokrmu se Sesti mé&ficimi body a automatickd korekce chyb v pfipadé chybnych vpichu. Volitelnd pomiicka k umist&n{
snimace pro mékké nebo velmi malé kousky piipravovaného pokrmu {piislusenstvi)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimoradné Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pFi vareni

Pi'esné zvihéovanf, moZnost nastaveni mnoZstvi vody ve €tyf'ech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C—260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci
pary a horkého vzduchu

Digitaini zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZadované a skutecné hodnoty

Digitalni zobrazeni vihkosti varné komory a &asu, zobrazeni pozadovanych a skute¢nych hodnot

Format €asu s moZnostf nastaveni ve tvaru po 24 hodinéach nebo jako am/pm

Hodiny ve 24hodinovém formatu s moZnostf automatického prepinani na letni a zimni as v pifpadé propojeni s ConnectedCooking
Automaticka volba pocateéniho ¢asu s moZnosti nastaveni data a ¢asu

Integrovana ru¢ni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani a vodniho paprsku

Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym podanim pro rychié rozpoznéni stupné piipravy

Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouZzivani (ChefLine)

Bezpecnost prace a provozu

> Elektronicky bezpecnostni omezovacd teploty generatoru pary a horkovzdusného topeni

> Vestavénd brzda ventildtorového kola

> Dotykova teplota dvitek varného prostoru maximéiné 73 °C

> Pouziti Gisticich tablet Active Green a oSetfovacich tablet Care {pevny &istic) pro optimalni bezpecnost prace

> Datovad pamét HACCP a vystup pies flash disk USB nebo volitelné ukladanf a sprava v sitovém FeSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standard( pro provoz bez dozoru

> Maximalini vyska zdsuvného rostu 1,60 m pfi pouZiti stojanového voziku RATIONAL se 20 zasuvy a rozestupem lizin 62 mm (zru$eni schvéleni
USPHS)

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouZici ke kabelovému pfipojent k sitovému feSeni ConnectedCooking na bézi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouZici bezdratovému ptipojent k sitovému fe$eni ConnectedCooking ha bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centralni sprava zafizen, sprava recepti, nakupnich kosik( a programa, sprava dat HACCP, sprava tidrzby diky sitovému Feseni
ConnectedCooking na bazi cloudu

Cisténi a péte

> Systém automatického Cisténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vady

> Devét program &isténi uréenych k bezobsluznému &iSténi také pres noc, s automatickym &isténim a odvapnénim generdtoru péary

> Extrémné rychié ¢isténi za pouhych 12 minut pro témér neprerusenou hygienickou pripravu

> Automatické bezpeénostni postupy po vypadku proudu zajisti, Ze i po pferusent ¢isténf ziistane varny prostor bez &isticich prostiedki

> PouZivani isticich tablet Active-Green a oSetFovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty a fosfor

> Dvirka varné komory se zadni ventilaci, specialni vrstvou odrazejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné &isténi

> Vnitin{ a vn&jsi material z uslechtilé oceli die DIN 1.4307, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudé&nim vzduchu

> Jednoduché a bezpeéné vn&j3f ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchim a také ochrana proti stifkajici vodé ze viech smérd diky tridé

>

ochrany IPX5
Moznost monitorovani automatického ¢isténi diky sitovému feSeni ConnectedCooking na bézi cloudu

Ovladani

>

Barevny TFT displej 10,1" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykové obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
pfejetim nebo rolovanim
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RATIONAL iCombi Pro 20-2/1E/G

Akustické povely a vizudini zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasahd uZzivatele

Centralni ovladaci koletko s funkc push uréené k intuitivni volbé& a potvrzeni vybranych moZnosti

Moznost nastaveni vice nez 55 jazyk pro uZivatelské rozhrani a funkci napovédy

Z4kladni preference vafeni mistnf kuchyné je mozné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni. Je moZné zvolit dali mistni kuchyni
Specialné pfizpGsobené parametry vafeni pro mezinirodni nebo mistnf jidla je moZné zvolit a spustit nezévisle na jazyce nastaveném na zafizen{
Rozsdhla funkce vyhledavani ve viech postupech pHpravy, piiklady pouZiti a nastaveni

Kontextova napovéda, kterd vidy zobrazi aktualni obsah ndpovédy tykajici se obsahu obrazavky

Spusténi priklad( pouZiti z ndpovédy

Jednoduché volba postupu pfipravy v sedmi provoznich rezimech a,/nebo ze ¢ty postupti piipravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu pfipravy

Pfizplsobeni a ovladani uZivatelskych profill a pfistupova prava pro pfedchdzeni chybam obsluhy

Interaktivni sdéleni k postupu pfipravy, poZadavkim na manipulaci, inteligentnfm funkcim a vystraznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, tidrzba a Zivotni prostFedi

>
>
>
>
>
>
>
>
>

Doporucujeme profesionalni instalaci techniky s certifikatem spoleénosti RATIONAL

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

PFizplsobeni mistu instalace (vy3ka nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je mozny bez zafizeni na zmékéovani vody a bez dodatecného ru¢niho odvapriovéni

Instalace na sténu *

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hldSen, funkce vlastniho testu slouzicf k aktivni kontrole funkci zaffzeni
Vzdalena diagnostika pfes ConnectedCooking provédéna servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL vé&etné dilll, prace a dojezdu **

Doporuéujeme pravidelnou tdrzbu, Udrzba v souladu s doporucenimi vyrobce prostfednictvim servisnich partner( spoleZnosti RATIONAL

* Podrobné informace najdete v instalacni pfiruéce nebo piirucce k zaffizeni
** Plati podminky v Prohldseni vyrobce o zéruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moZnost
> MarineLline ~ lodni verze

vV VvV V V V V V Vv Vv

SecurityLine — Bezpelnosti/vézefiské proveden{

MobilityLine — mobilni verze

HeavyDutyLine — mimoradné zatiZitelné provedeni

Vestavény odvod tuku

Pripojent k energetickému optimalizacnimu zafizeni

Pfipojeni k monitorovani provozu (potencionainé bezkontaktni)
Kryt ovlddaci listy

Bezpelnostni zavirani dvirek

Uzamykatelny ovladaci panel
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti

Rozméry (S x vx h)
Varny systém (korpus)
Varny systém (kompletnf)
Varny systém s obalem

Maximalni pracovni vyika nejvysdiho
zasuvu*

* pri pouziti stojanového voziku RATIONAL typ 20-2,/1 s 20 zasuvy,

rozestup lizin 62 mm

Hmotnost

Maximaini mnoZstvi ndpiné / zasuvny
rost

Maximaini celkové viozené mnozstwvi

Hmotnost elektrického zafizeni bez
obalu

Hmotnost elektrického zafizeni s
obalem

Hmotnost plynového zafizeni bez
obalu

Hmotnost plynového zafizen( s obalem

Podminky pripojeni elektro
Napéti 3 NAC 400V
Elektricky pfikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Pfipojovacf impedance
Typ RCD
Napéti 3 AC220V
Elektricky piikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Pfipojovaciimpedance
Typ RCD

Podminky pfipojeni — plyn
Zkapalnény plyn G31
Jmenovity tepelny pifkon celkové

Jmenovity tepelny pikon — provoz s
péarou

Jmenovity tepelny pitkon ~ provoz
s horkym vzduchem

Potfebny hydrauticky tlak v pfipojce
Zkapalnény plyn G30

1082 x 1807x 1052 mm
1082 x1872x 1117 mm
1190 x 2043 x 1218 mm
=1,60m

9kg

180 kg
325kg

372kg

358 kg

405 kg

67,9 kw
54 kW
66 kW
100 A
0,09Q

62,4 kW
49,41 kW
60,44 kW
200A
009 Q

B

80 kw
51 kw

80 kw

25-57,5 mbar

Jmenovity tepelny pifkon celkové

Jmenovity tepelny pfikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny pifkon — provoz
s horkym vzduchem

Potfebny hydrauficky tlak v pHpojce
Zemni plyn H G20
Jmenovity tepelny pifkon celkové

Jmenovity tepelny prikan — provoz s
parou

Jmenovity tepelny prikon — provoz
s horkym vzduchem

Potfebny hydrauficky tlak v pFpojce

PFivod/pfipojeni plynu: 3 /4"

RATIONAL iCombi Pro 20-2/1 E/G

84 kW
53,5 kW

84 kW

25-57,5 mbar

80 kw
571 kW

80 kw

18-25 mbar

Dalsi druhy plynu a napéti na vyZzadani

Podminky pripojeni — plyn
Napéti 1 NAC 230V
Pfipojovacl hodnoty ~ plyn
Pojistky
Typ RCD

Podminky pFipojeni vody

Pfivod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody {tlak pritoku) vidy
Maximilni pritok na varny systém
Odtok vody vidy

Max. kratkodobé mnoZstvi odpadnf
vody

2,2 kW
16 A

3/4"
1,0-6,0 bar
12 1/min
DN 50
041/s

Pouzivejte pouze teplotné odolné odpadni potrubf

Podminky piipojeni odsivani a tepelné zatizeni

Latentni tepelné zatizent
Senzibilni vydej tepla
Hiadina hluku (elektro}
Hladina hluku (plyn)

Podminky pfipojeni — data
Datové rozhranf LAN
Datové rozhrani Wi-Fi

Minimaln{ vzdalenosti pfi instalaci

Minimalni Odkazy
vzdélenost
Standard 50 mm

3026 W
3887 W
60 dBA
65 dBA

RJ45
IEEE 802.11a/9/n

Vzadu Vpravo

0omm 50 mm

> Kompletni technické informace k planovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsaZeny v piiruéce k zafizenf, pip. v ndvodu k instalaci na naSem

portalu pro obchodni zdkazniky.

Podminky instalace

> Pdsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizeni, musi byt minimaini odstup vlevo 350 mm.
> Je nutné dodrfovat narodni a mistni normy a pfedpisy tykajici se instalace a provozu komer&nfch kuchyiiskych zafizeni. Rovnéz je nutné
dodrZovat mistni normy a pfedpisy upravujici pouzivani vzduchotechnického zafizeni.
> K pouzivani ConnectedCooking musi byt na misté k dispozici sitova zdsuvka RJ45 nebo moznost piipojeni k WLAN (IEEE 802,11 a/g/n). Pro
optimaini vykon je zapotiebi pouZit rychlost pfenosu dat alespoii 100 MB/’s.

Schvaleni
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Certifikace NSF
iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) maji certifikaci NSF, ktera je patrna v seznamu NSF.
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Technicky vykres Elektro
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RATIONAL iCombi Pro 20-2/1E/G

Technicky vykres Plyn
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Elektrickd piipojka
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Rozhrani Ethernet

Pripojenf plynu

Odvétravacf trubka plynu {para)
Odvatrivaci trubka plynu (horky vzduch)
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PFislusenstvi

Piislusenstvi

RATIONAL iCombi Pro 20-2/1 E/G

Katalogové &islo

Cistici tablety Active Green spolednosti RATIONAL — zéruka nejlepsiho vykonu &igténf
O#detfovaci tablety Care spoletnosti RATIONAL — G&inné branf usazovan{ vodniho kamene

Sada pro instalaci zafizeni
Stojanovy vozik a vozik na talife — pro snadné vklddani mimo varny systém
Systémy Finishing pro banket

Tepelny §tit — pro instalaci zafizenf vedle zdroje tepla, napf. grilu

Prerufoval kondenzace ~ k pfesmérovan{ pary a vyparl do dostupnych systému odvétravani

Kondenzacni digestof UltraVent — pouze pro elektrickd zafizeni

Dodate&né prvky boénf ochrany proti ndrazu pro HeavyDutyLine

Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpecny pifenos varnych programd a dat HACCP

Sirokou nabidku varného piisludenstvi a také daléi informace o pHisluenstvi pro dosaZeni idealnich vysledki vafeni najdete v broZufe vénované
pfislusenstvi, a to bud u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Projektant

RATIO?\IAL Czech Republic s.r.0.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500
E-mail: info.cz@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www rational-online.com
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MULTIFUNKCNI
VARNY KOTEL LP 150



MULTIFUNKCNI VARNY KOTEL

LOG-IQLP 150

Multifunkéni staciondrni varny kotel Log-iQ skvéle nahrazuje jednoucelové zafizeni:

¢ duplikatorovy kotel
* smazici panev

e fritézu

e grilovaci tal

Elektronickd regulace s minimalni spotfebou
elektrické energie, s maximalni rychlosti zmén
teploty. Je extrémné bezpetny a diky minimali-
zaci mechanickych pohyblivych ¢asti je extrémné
odolny v0¢&i mechanickém poskozeni.

Multifunkéni varny kotel je vsazen do 2,5mm sil-
né pracovni desky z nerezové oceli AISI 304. Pro
bezpecnost a hygienu je po celém obvodu v pra-
covni desce vytvofen prolis s odtokem, ktery je
napojen piimo do odpadu pro pfipad preteteni
obsahu varné nadoby. Multifunkéni varny kotel je
kompletné vyroben z kvalitni nerezové oceli AISI
304, samotna varna nadoba je kompletné vyro-
bena z uslechtilé nerezové oceli AISI 316 F1, kterd

e Sous-vide Cooker
¢ zaFizeni pro noc¢nidpravy
* vodnilazen

odolava kyselému a slanému prostfedi. Je posta-
ven na robustnf ramové konstrukci. Je standardné
dodavan na 150 mm vysokych nerezovych nohach
s moznostiinstalace na stavebni sokl po jejich od-
stranéni.

V zékladnim provedeni je multifunkéni varny ko-
tel osazen hlavnim vypinatem, automatickym
napousténim vody s pfesnosti na litr, zasuvkou
pro pfipojeni pfidavnych kuchyriskych spotiebi-
¢ (230 V, naptiklad tyového mixeru), teplotni
vpichovou pokrmovou sondou, samonavijeci spr-
chou, dvouplastovym izolovanym vikem, sftem
odpadniho ventilu a sitem pokrmového ventilu
pr.3mm.

TECHNICKE UDAJE
Rychlost uvedeni do varu 150 L vody " 40 minut
Rozméry kotle ($ x h x v} 1120 x 880 x 960 + 30 mm
Rozméry dna (3 x h) 666 x 606 mm
Objern varné nédoby 165 L
VyuZitelny objem varné nadoby 2 150 L
Elektrickd energie 400V / 27,5 kW
Kapacita v GN 2x GN 1/1200

"z teploty 25 °C, # 40 mm pod hranu varné nédaby.



FUNKCNI

CHARAKTERISTIKA

Ovladani pomoci dotykového displeje TFT.
Stroj fizen mikroprocesorem.
Vpichova potravinova sonda.

Vypustny ventil 2" z AISI 316 s pojistkou proti
otevreni, véetné EPDM tésnéni s plynulou
regulaci proudu vypousténého obsahu
zabrafiujici rozstriku tekutiny.

Elektromechanické vypousténi odpadni vody
z varné nadoby piimo do odpadu (pevné
napojeni vany na odpadni potrubi).
Instatovano na regulovatelnych nerezovych
nohach 150 mm.

Rozsah nastaveni teptoty 30-250 °C.
Automatické nastavitelné napousténivody

s presnosti nastaveni na litr.

Bezpetnostni pfepad odtok pevné napojen

na odpad (pfi nepfedpoklddaném preteteni
vany).

Izolované dvouplastové sklopné viko se
silikonovym tésnénim.

Celonerezova nesklopna vana z materialu AlSI
316 F1 o sile dna 10 mm, boéni stény 3 mm.
Celonerezova ramové konstrukce.

Nerezova vrchni deska s prolisem a prepadem,
z materialu AISI 304 o sile 2,5mm.
Integrovana zdsuvka 230 V s piikonem 0,5 kW
pro pfipojeni pomocnych spotrebid.
Integrovana navinovaci sprcha pro ¢isténi
stroje.

Asistent myti s koneénou fazi suseni.

Tepelné Upravy: vareni, jemné vareni, vafeni
delta T, vafenl v pare, mléko, grilovani,
smazeni, udrZovani, vareni sous-vide.

VOLITELNE
PRISLUSENSTVI

Dérovana varna vlozka GN 1/1195 se
sklopnymi drzadly

Sito odpadu pro vypousténi odpadni vody

s mérkou

Sito vypustného pokrmového ventilu pr. 3mm
Sito vypustného pokrmového ventilu pr. 8mm
Spachtle

Velkd $pachtle - kopist

Lopata perforovana

Lopata plna

Sito pro noky pr. 8mm

Sito pro noky pr. 10mm

Sito pro noky pr.12Zmm

Stérka nerez pokrmova

Vozik pro vyprazdiiovani pro GN 1/1

Gastronadoba GN 1/1200 se sklopnami
drZadly pro vozik

Vozik pro 4 gastronadoby GN 1/1 200
Ram pro vareni v koSich

Varny ko$

Cistici houbitka

Stérka na tisténf

Kartac pro Listéni odpadu pro vypousténi
odpadni vody

Kartac pro cisténi vypustného pokrmového
ventilu
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LOG 0

TECHNICKY LIST Multifunkéni kotel Log-iQ LP 60

Multifunkéni stacionarni varny kotel Log-iQ nahrazuje jednoucelové zafizent:

- Duplikatorovy kotel,

- Smazici panev,

- Fritézy,

- Grilovacital,

- Sous-vide Cooker,

- Zatizeni pro no¢ni Upravy
- Vodnl lazen.

Elektronickd regulace s minimalni spotifebou elektrické energie , s maximalni rychlosti zmén teploty. Je
extrémné bezpetny a diky minimalizaci mechanickych pohyblivych &asti je extrémné odolny viOCi
mechanickém poskozeni.

Multifunkéni varny kotel je vsazen do 2,5 mm silné pracovni desky znerezové oceli AlSI 304. Pro
bezpetnost a hygienu je po celém obvodu v pracovni desce vytvofen prolis s odtokem, ktery je napojen
pfimo do odpadu pro pfipad preteéeni obsahu varné nadoby. Multifunkéni varny kotel je kompletné
vyroben z kvalitni nerezové oceli AISI 304, samotna varna nadoba je kompletné vyrobena z uslechtilé
nerezové oceli AlISI 316, kterd odoldva kyselému a slanému prostiedi. Je postaven na robustni ramové
konstrukci. Je standardné dodavan na 150 mm vysokych nerezovych nohdch s moznosti instalace na
stavebni sokl po jejich odstranéni.

V zakladnim provedenf je multifunkénf varny kotel osazen hlavnim vypinatem, automatickym napousténim
vody s pfesnosti na litr, 230 V zadsuvkou pro pfipojeni pfidavnych kuchyriskych spotfebitl (napfiklad
ty¢ového mixeru), teplotni vpichovou pokrmovou sondou, samonavijeci sprchou, dvoupldStovym
izolovanym vikem, sitem odpadniho ventild a sitem pokrmového ventitd pr. 3 mm .

Zakladni technické udaje:

Rychlost uvedeni do varu 60 L vody z teploty 25°C: 30 minut
Rozméry: 1120x890x1100mm

Objem varné nadoby : 60 L

Rozméry dna varné nadoby 606 x 402

VyuZitelny objem varné nadoby / 4 cm pod hranu nddoby /: 60 L
Elektricka energie: 400 V/ 17 kW

Kapacita v GN: 1xGN1/1 200

Log-iQ s.r.0. / Prazdkova 245/8, 709 00 Ostrava - Marianské Hory, Czech Republic
+420 737286184 / info@log-ig.cz / www. log-iq.cz / @log-iq
IC: 08370753 / DIC: CZ08370753
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ROZMERY:
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Datovy list

RATIONAL

iVario® Pro L s podstavcem

Kapacita
> 100 litrd uZiteCného objemu
> 39 dm? plochy na petenf

Ruénirezim

> Varenf: 30 °C — teplota varu
> Peleni: 30°C - 250°C

> Fritovani: 30 °C - 180 °C

[

iVario

Zafizeni iVario je jednim z nejmodernéjSich varnych systémi zajidtujicich nejvy3si
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vafeni, peceni, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér viechna bézna varnd zafizeni. Unikétni technologie jeho topného
systému pfinadi maximélni vykon a pfesnost a diky jeho inteligentnim pomocnikim pfi
vaFeni, ktef s vami pfemysleji a podporuji vés, vidy dosdhnete prvotiidni kvality pokrmii bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je aZ 4krat rychlejsi, ma o 40 % nizsi spotfebu energie a vynikd
vyraznou Usporou mista v porovnani s béZnymi kuchyiiskymi spotiebidi. Diky tomu se
investice do zaffzeni iVario vratf za pouhych par mésfc.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost 1l CookingSuite ZoneControlm
ag

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi destickami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem pénve odolnym proti po3krabani.

Pomoci tohoto ohievu zafizeni iVario rovhomérné zahfeje celé dno panve za méné neZ 2,5
minuty na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potreby tuto teplotu rychle snizi.

Soucasné jsou k dispozici vykonové rezervy dostatecné k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pfi podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vés to
znamend nejvySal vykon, a presto zadné pripaleni, Zadné prekypénf; Zato ale Spickova kvalita

spotreba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vadim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladani a
maximalni podporu pfi vareni. Inteligentni senzory ve dné pénve rozpoznaji mnozstvi
vloZeného pokrmu, jeho stav a velikost a prilb&Zné pfizptsobuji proces vafeni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky tkon, funkce iCookingSuite vas pfivola. Vyhodou pro
vés je maximalni bezpe¢nost a vysoky standard kvality. Zaroven odpada nutnost sledovan{

a uSetfite cas, suroviny a energii.

iZoneControl

Se systémem iZoneControl miZete zcela individuainé rozdélit dno panve na jednottivé topné
z6ny a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup piipravy. Nepouzité plochy se ani
nezahitvaji. Timto zplisobem proménite jedno velké zaiizeni iVario aZ na ¢tyfi mald. Zadate
pozadovany vysledek a spustite postup piipravy v pozadovanych zénich. To pro vas
znamena vysokou flexibilitu, isporu ¢asu a neustély prehled.

Rezim programovani

Pomoci spravy programd Ize intuitivné vytvaret ruéni programy, ukladat inteligentni postupy
pifpravy s individualnim nastavenim a prehledné provadét jejich spravu.
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RATIONAL iVario Pro L s podstavcem
Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

> Inteligentni regulace energie a teploty s vysokymi vykonnostnimi rezervami a presnou distribuci tepla po celé plo3e

> Inteligentni regulace postup( pfipravy za icelem automatického pFizplisobeni pribé&hu piipravy s cilem bezpe¢né a (idinné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhn&dnuti a stupné pifpravy — nezévisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a vioZzeném mnoZstvi

> Inteligentni automatické vyjmuti varnych a fritovacich kosi pro dokonalé vysledky piipravy, optimalni ergonomie a energeticka Gicinnost

> Na sekundu piesné monitorovani a propocet s cilem reprodukovat optimaini vysledky vareni

> Zasah do inteligentnich postupl pfipravy nebo pfepnuti z inteligentniho vaFenf do reZimu a la carte pro maximalin{ flexibilitu

> Individudlni, intuitivni programovani az 1 200 varnych programi obsahujicich aZ 12 krok( prostfednictvim Drag-and-Drop

> Jednoduchy pfenos programi na dalSi varné systémy diky zabezpefenému cloudovému propojeni se systémem ConnectedCooking nebo pfes
flash disk USB

> Samostatné pfizplsobeni obsluZného rozhran, které se piizplisobf stylu pouzivani, napf. inteligentnf tiidéni Easto pouZivanych recept

> Automatické op&tovné zahdjenf a optimalni ukonceni procesu vareni i piies vypadek proudu

Funkce vaieni

> Snimac vnitini teploty pokrmu se 6 misty méfent, magneticky drZik snimace vnitFni teploty pokrmu a ergonomicka rukojet, jakoZ i automaticka
korekce chyb v pfipadé nespravného vpichu

Automatické pInéni vodou s pfesnostf na litry (jednotka je nastavitelnd v litrech nebo galonech)

Vypousténi vody po vareni nebo isténi piimo vestavénym odtokem v panvi (bez nutnosti skldpéni, bez podlahového odtokového Zldbku)
Pohyb panve zajiStuje elektricky pohanény vélec, ktera se ovldda na displeji

Rychleji reagujici vysoce vykonné dno panve odolné proti poskrabani

Integrovand ruéni sprcha s automatickym navijenim a funkcf rozprasovani a vodniho paprsku

Integrovana prisludnd mistni zasuvka {pro napéti s nulovym vodi¢em)

Vareni s teplotnim rozdilem pro mimofadné Setrnou piipravu s minimalnimi ztratami pii varent

Digitalni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C nebo °F, zobrazeni poZadovanych a skutecnych hodnot

24 hodin reéiného ¢asu s automatickym prepinanim letniho/zimniho ¢asu pfi pripojeni ke ConnectedCooking

Nastavitelné zobrazeni jazyka

Digitélni asovy spina& 0—24 hodin s trvalym nastavenim, voliteln& nastaveni hod./min. nebo min/s

24 hodin realného &asu

Bezplatna horka linka pro technické dotazy ohledné aplikaci (ChefLine)

VvV VY ¥V V V VYV V V V V VYV

Vareni v tlaku (volitelné)

> Volitelnd moznost tlakového vareni umozZiiuje rychlejsi, a presto Setrnou piipravu nejriznéj$ich pokrm. Je pfi ném zarucena rovnomérna
optimalni Grovei tlaku, a bunécna struktura piipravovanych potravin tak zlistavéa zachovéna. Pfitom se jednd o bezpeény a bezidrzbovy systém.
Maximalni pretlak: 300 mbar

Propojeni po siti

> Integrované rozhrani Wi-Fi slouZici bezdrétovému pfipojeni k sitovému fegeni ConnectedCooking na bazi cloudu (v zavislosti na pfedpisech
specifickych pro danou zemi)

> Integrované rozhrani Ethernet (volitelné) slouZici ke kabelovému pfipojeni k sitovému feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouZici k mistni vymeéné dat

> Centralni sprava zafizeni, sprava receptu, nakupnich kosik{i a program, sprava dat HACCP, sprava tdrzby diky ConnectedCooking

Bezpednost price a provozu

Vypousténi vody po vaieni a ¢iSténi pfimo vestavénym odtokem v pénvi (bez nutnosti skldpéni bez podlahového odtokového Zldbku}
Indikétor provozniho stavu a vystrazné indikatory, napt. horkého oleje pfi fritovant

Elektronicky bezpeénostni omezovac teploty

Dotykova teplota obloZeni panve max. 73 °C (163 °F)

Datova pamét HACCP a vystup pres flash disk USB nebo volitelné ukléddani a sprava v sftovém fedeni ConnectedCooking na bazi cloudu
Varny systém ma schviélen provoz bez dozoru (napf. noéni vareni)

Integrované zamykani displeje brani ndhodné obsluze

Dodateéné zabezpeceni pii motorovém zvedani panve

vV VV V V Vv Vv vy

Instalace, tidrzba a Zivotni prostiedi

> Povoleno pevné pfipojeni k odpadu podle SVGW

> Je mozna instalace na podlahu a na sténu

> Pripojka studené vody v¢. piivodni hadice na vodu 1,5 m (59 in)

> Doporucujeme profesionalni instalaci certifikovanymi techniky spolecnosti RATIONAL

> Podstavec s nastavitelnymi plastovymi nozkami nebo nozkami z uslechtilé oceli, Fidicimi kolecky, pro instalaci na podstavec nebo s moZnosti
elektrického nastaveni vysky (az 200 mm (8 palcd)) pro ty nejlepsi pracovni podminky za viech okolnosti (volitelné)

Provoz je moZny bez zafizeni na zmék&ovani vody

MozZnost instalace bez podlahové vypusti

Ochrana proti stifkajici a tryskajici vodé IPX 5

Prizplisobenf mistu instalace {vy3ka nad n.m.)

Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovanim servisnich hldsenf, funkce vlastniho testu slouzici k aktivni kontrole funkci zafizent
Vzdélend diagnostika pies ConnectedCooking provadéna servisnimi partnery spoleénosti RATIONAL

Doporuéujeme pravidelnou tdrzbu. Udriba v souladu s doporugenimi vyrobce je dostupna u servisnich partnerd spoleénosti RATIONAL
Dvouleta zaruka RATIONAL* (v¢. dill, prace a dojezdu)

Energeticka t¢innost testovana podle normy DIN 18873 a hodnoty spotieby zveiejnéné v databazi HKICert (http://grosskuechen.cert.hki-

online.de)

¥V V V V V V Vv v v
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RATIONAL iVario Pro L s podstavcem

> * Plati podminky uvedené v Prohlaseni vyrobce o zaruce (https://www.rational-online.com/de_de/customerservice/
rational_hersteller_garantieerklaerung.php)

Ovladani

> Barevny TFT displej 10,1" a kapacitni dotykova obrazovka s vysokym rozliSenim se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladéni
jednoduchymi dotykovymi gesty

Centralni ovladaci kolecko s funkci push uréené k intuitivni volbé a potvrzeni vybranych moznosti

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasahu uzivatele

Navod k poufzitf a ndvod k obsluze Ize na displeji zafizeni zobrazit v zavislosti na akci

Ovladani vyskoveé nastavitelného podstavce {valitelna moZnost) se provadi jednoduse pomoci displeje zafizeni

Moznost nastavent vice neZ 44 jazyku pro uZivatelské rozhrani a funkci ndpovédy

Specialng pfizplisobené parametry vafeni pro mezinirodnf nebo mistnf jidla je moZné zvolit a spustit nezévisle na jazyce nastaveném na zaf{zeni
Rozsdhla funkce vyhledavani s asistentem vyhledavani ve vsech obsazich napovédy

Zobrazen{ obsaht ndpovédy s ohledem na obsah a také piimé spusténi piiklad( pouZitf z ndpovédy

Jednoducha volba postupu pripravy pfes metodu piipravy

Jednoduché, vicestupriové programovani, parametry ruéniho vareni zaloZené na principu stavebnich kamend s funkci Drag & Drop

Funkce Cockpit ke zobrazovéni informaci o pribé&hu postupu piipravy

Funkce k pfizplisobeni a ovladéani uzivatelskych profil( a piistupova prava pro predchédzeni chybam obsluhy

vV V V V V V V V V V VYV

Cisténi a péce

> Vnitfni i vnéj$i materidl je nerezavéjici ocel

> Hygienickd instalace na podlahu pro snadné a bezpedné &ist&nf pii montaZi na podstavec {volitelng)

> Hygienicky provedena panev beze spar se zaoblenymi rohy (schvaleni NSF)

> Jednoduché a bezpeéné ¢isténi sklenénych a nerezovych povrchil a také ochrana proti stiikajici a tryskajicf vodé IPX 5
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Technické specifikace

Upozornéni

Je nutné dodrZovat predpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji
instalace a provozu primyslovych kuchyiiskych zafizeni. (IEC364 nebo
znéni IEC364 specifické pro danou zemi)

Rozméry s podstavcem

Uzite¢ny objem panve 1001

Objem panve [S x H x V] 692 mm x 570 mm x 280 mm
Plocha panve 39 dm?

Maximélni mnoZstvi studeného oleje 301

Sfika 1030 mm

Hloubka 894 mm

Minimalnf vy$ka (se zavFfenym vikem) 1078 mm

(s podstavecem)

Maximalnf vyka {se zavfenym vikem} 1253 mm

(s moZnosti elektrického nastaveni

vysky +175 / =25 mm)

Minimainf vy3ka {s otevfenym vikem) 1735 mm

(s podstavcem)

Maximalni vy3ka (s otevienym vikem) 1935 mm

(s moZnosti elektrického nastaveni

vygky +175 / -25 mm)

Minimalnt vyska okraje panve 925 mm

Hmotnost netto 216kg

Hmotnost brutto 257kg

Hmotnost netto (s moZnosti tlakového 235 kg

vaienf)

Hmotnast (s moZnosti tlakového 267 kg

vafenf)

Hiasitost v normalnim provozu 270 dBA
Podminky prFipojeni elektro

Napéti (50/60 Hz) Vykon Jisténi** Prifez

vodice*

3NAC400V 27 kW 40A 6 mm?
Maximalnf vykon zasuvky*** 23 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabelii max. 2 m. Pfizpisobte hodnoty délce
kabelu, ktery poutzijete.

*** Pro napétf s nulovym vodi¢em

Podminky pfipojeni odsavani
Doporuceny vykon  Latentni tepelné Citlivy vydej tepla
odsavani* (pot¥ebné zatfZenf
mnoZstvi vzduchu u
zafizeni stojictho
voln& v°prostoru)
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3NAC400V 1628 m*/h 7452 W 932 W

*V normélnim provozu dle VDI 2052. Aplika&ni mix: 60 % vafeni, 38 % petent,
2 % fritovan. V pfipadé odli$ného pouZitf konzultujte dimenzovan{
vzduchotechnického zafizeni se spolecnosti RATIONAL

Podminky pfipojeni u elektrického provedeni — volitelnd moznost
Balanced Power

Napéti (50,/60 Hz) Vykon Jisténi** Prifez

vodice**
3NAC400V 27 kW 32A 4 mm?
MaximaInf vykon zasuvky*** 2,3 kW (10 A)

** Uvedené hodnoty plati pro délku kabeld max. 2 m. Pfizpisobte hodnoty délce
kabelu, ktery pouZijete.

*** Pro napétf s nulovym vodicem

Podminky pfipojeni pro odvod vzduchu = volitelnd moZnost Balanced
Power

Doporuéeny vykon  Latentnf tepelné Citlivy vydej tepla
odsévant* (potfebné zatffenl
mnoZstvi vzduchu u
zafizenf stojiciho
volné v°prostoru)
3NAC40DV 1266 m*/h 5796 W 725 W

*V norméinim provozu dle VDI 2052. Aplika&ni mix: 60 % vafeni, 38 % peceni,
2 % fritovani. V pfipadé odli$ného poufitl konzultujte dimenzovanf
vzduchotechnického zafizeni se spole€nosti RATIONAL

Podminky pfipojeni vody

34"

Pfivod vody (tlakova hadice)

Tlak vody {tlak pritoku) 150 kPa (1,5 bar) — 600 kPa {6 bar)
Odtok vody DN 50

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Vlevo Vzadu Vpravo

Standard 50 mm (4] o™
Ke zdroji tepla 350 mm 500 mm 500 mm
K otevienému 500 mm 500 mm 500 mm
ohni
K oteviené vodé pfi 900 mm 900 mm 900 mm

pouZiti jako fritézy

** U moZnosti uzamykatelného ovladaciho panelu musi byt na pravé strané
dodrZena minimalini vzdalenost 20 mm.
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Volitelné moznosti

> Vareniv tlaku

> Podstavec s plastovymi nohami

Podstavec s nohami z uslechtilé oceli

Podstavec s kolecky

Podstavec s vyskové nastavitelnymi nohami

ObloZeni pro podstavec

Ulozny prostor pro podstavec

Moznost pfipojeni energetického optimalizacniho zafizeni
Zablokovany rezim "Fritovani”

Jind napéti

Bez Wi-Fi modulu

Uzamykatelny ovladaci panel

Rozhrani Ethernet

Zasuvka se zajiSténou ochranou Fl {pro napét s nulovym vodicem)
Bez zasuvky

Balanced power

V V. V V V V V V V V¥V V VvV V Yy

Schviéleni

QEH[

A IPX5 siegey frene
W TZW

WatarMark Technologiezentrum
Tobe oo st Wasser
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RATIONAL iVario Pro L s podstavcem

PfisluSenstvi

60.72.131 michaci stérka typ L, XL

60.73.586 dérovana lopatka typ 2-S, L, XL

60.73.348 nedérovand lopatka typ 2-5, L, XL

60.75.909 rameno pro automatické zdvihanf a spousténi typ L

60.74.983 varny kos typ L, XL (doporugené mnozstvi 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL}
60.75.391 fritovaci koS typ L, XL {doporuené mnozstvi 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL)
60.75.975 sitkotyp L

60.74.663 rost na dno panve typ 2-S, L, XL (doporucené mnoZstvi 1 kus na panev pro typ 2-S, 2 kusy pro typ L, 3 kusy pro typ XL)
60.75.629 sitko na 3pecle typ L, XL

60.70.107 VarioMobil® 2/1 GN typ L, XL

60.73.612 vozik na kose typ 2-S, L, XL

60.74.941 vozik na olej typ L, XL

60.72.905 sada pro upevnéni k podlaze typ L, XL

60.75.990 sada drZdku na sténu, typ L

87.00.746 sada pro pfipojeni zafizeni k odtoku vody, typ L, XL

60.73.920 sada disténi

V V V V V V V V V V V V V V V Yy

v

60.71.643 stérka 25 typ 2-XS, 2-5,L, XL
60.77.042 stérka 33 typ 2-X5, 2-5,L, XL

v
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Technické vykresy
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1  Pivod studené vody 5 Nouzovy piepad (bez pfipojeni)
2 Odtok vody 6  Ethernetové rozhrani {volitelné pfislusenstvi)
3 Elektrické pfipojeni 7  Pripojeni pro moZnosti
4 vyrovnani potenciall
Projektant RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info.cz@rational-online.com

Nav3tivte nase internetové stranky www rational-online.com
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