Parametry mistnosti

Zakazka &.: 268276/0 — } ] }
Akee: PCR 00 Mainik e R
Pozice:Umyvarna stoiniho nadobi e ~
Rozméry m | 33x27
Vyska m 27
Druh pravozu Kuchyné v kantynach, kasinech, menzéch
Poget dennlch pore{ ks | 150 a% 500
Faktor soudasnosti - 0,60
Potet spoliebict celkem ks |1
Celkové mnoZstvl piivadéného vzduchu mi3th | 935
Celkové mnozstvi advadénsho vzduchu marh | 935
Vymeéna vzduchu i 39
Digestofe
Nazev vamného centra Odsavac] digestof Rozméry Vygka Celkové maostvi Celkové mnoZstv
digestole osazenl plivddaného vzduchu adsévaného vzduchy
ples potrybim ples polrubim Patel
digestal digestol odittbovatd
{mm) (mm} (mdshy {mdNy (m3/h) {m3/h}
Varaf centrum 1 Dlgeslor 4 - KUBUS 1050 x 1050 x 46 2100 4] 335 850 85 -
Celkové mnoZsivl vzduchy 935 335

Soubor: Z68276_0.adu

Verze programu: 8.25.450/CZ/2 Z
Dalum lisky: 1.7.2022

ze dne: 28.6,2022
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7%7



Technicky popis

Zakézka &.; 2682760 | ——
Akce: PER UO Mlnik Ao pat e R
Pozice:Digestor 4 T | j

[Digestof KUBUS 1050 x 1050 Specifikace:  KUBUS 1050 x 1060 }

Typ digestofe
- Celonerezovy zakryt bez tukovych fiilr
- proveden( dle VDI 2052 (04/2017)

Provedenl:
Hmaotnost: cca 33 kg

§ q
L
) | s I
hidia | dmun )| rozmer [ prisiuSensiv ]
11| 11-odvadeny vedueh | 280 mm 1 ]
Pristo d pifvod odvod AkOVS e ptivod odvod
Pres digestor m3/h 0 850 Celkova liakova zirdta Pa 21
Pilmo z / do polrubl m3/h 935 85
Celkem m3/h 935 935

Vypoéet pritoku vzduchu je proveden podle normy VDI 2052 {04/2017).
“Privodni vyisthky.

odvod

e privod l = £
nerou osazeny Il nejsol osazeny

Digestof nenl vybavena regulac[ od vyrobce digestarie.

“Osvitleni | : Y ot Priirezova rychlost
neni osazeno | T | Qdvadnl hidio mis | 4.8
ajl 3 = Alw e kA .
Pozlce, hdzev Typ, vyrabee Zplisob | Pilkan | Podet | Pilkon Cltelné Vihkast | Odsavani
odsavant celkavy teplo
(kw) (ks) | (kW) (W) (9/h) (m8h)
2 - Myé&ka H 7.60 1 7.60 850
Zpisab odsavéni: H - pod digestol!, D - z prosloru pfimo do potrubl

Verze programu; 8,.25.450/C2Z /2 R \_/:vnrzmval . Sotthor: Z68276_0.adu
Ze dne: 28.6.2022 “gL"“ HTM ol oty ’h—-,'_ i ',; Datum tisku: 1,7.2022




Rozmérovy nakres

Zakdzka ¢.: Z68276/0 f fl I ]
Akce: PCR U0 Mélnik fh -f.:f“ iaj‘gwﬁ fﬁ ﬁhc_xflhw,
PoziceiDigestof 4
i Digestor  KUBUS 1050 x 1050 Specifikace:  KUBUS 1050 x 1050 J
Hmolnost: cca 33 kg
1
LR g g N
b A
R RN &
L_._.__‘__“—__I }‘ 8% C}m J «s l
trdlo_| dreh | rozmar | pHslu3enstvi |
‘ 11| (1 - agvadeny vzduch I @ 250 mm I |

Soubor: Z68276_0.adu
Dalum fisku: 17,2022

/%“

Verze programu: 9.25.450/ CZ 72
ze dne: 28.6.2022




Parametry mistnosti

Zakazka €.: Z68276/0
Akee: PGR U0 Mginfk
Pozice:Umyvarna provozniho nadob!

Rozméry m 100x 50
Vygka m |32
Druh provozu Kuchyné v kantynach, kasinech, menzach
Poget dennich pore! ks | 1580 aZ 500
Faktor soucasnosti - 0,60
Poiel spotreblall celkem ks 1
Celkové mnozstvi piivadéného vzduchu m3/h | 4400
Celkové mnoZstvl odvadéného vzduchu m3/h | 4400
Vyiména vzduchu h |28
Llgestore
Nazev vamého cenlra Qdsavac( digestor Rozméry Vyika Celkavé mno3stvi Celkové mno2stv/

digeslale osazenl pivddéného vzduchu odsavanghio vzduchu

ples polrubim ples potrublm Podel
digestot digestal odubovatl
{rarn} {mm) {m3th} {m3/h) {m3ihy (m3m)

Myel centrum Digestol 6 - KUBUS 1400 x 950 x 465 2100 0 44100 4000 400 - |
Celkové mnuslvl vaduchu 4400 4400

Soubor: Z68276_0.adu

Verze programu: 8.25450/CZ /2
Datum tisku: 1.7.2022

ze dne: 28.6.2022




Technicky popis

Zakdazka &.: 268276/0

Akce: PER 00 MaInik

Pozice:Digestor 6

sfrana 28 1301
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Digestof

KUBUS 1400 x 950 Speciilkace:

KUBUS 1400 x 950

|

Typ digestofe
- Celonerezovy zakiyt bez tukovych filtrg
- provedeni dle VDI 2052 (04/2017)

Provedanf:
Hmotnost: cca 40 kg

Privadni vylstky

nejsou osazeny

g
" i 1 s |
hrdlo__]_drun ] rozmer 1_piiatudenaivl )
i1 ! H-odvAdenyvzduch | @5cumm j
Pritok vzduchu i oiived odvod ako ; privod odvod
Pres digestof math o] 4000 Celkova flakové zlcata Pa 100
Pilmo z [ do potrubf maih 4400 400
Celkem m3/h 4400 4400
Vypuéet prdtoku vzduchu je proveden podle normy VDI 2052 (04/2017).
privod | “TUKOVE Filtry: odvod

nejsou osazeny

“Regulace ~

Dlgestof nenf vybavena requlac[ od vyrob(:e digestofe,

‘Qsvéileni : ‘Pipojovacihrdla. - Prifezova rychiost
nen! asazeno ! | | Qdvodnt hrdlo mis | 57
At “ e 25 (2
Pozice, ndzev Typ, vyrobce Zplscb | Pilkon | Pocet | Prfkon Cilelné | Vihkost | Odsdvani
odsévént celkovy teplo
(kW) (ks) | (kW) W) {gfh) (m3/h)
5 - Mygka H 1} 2330 2 | 48,60 4000

Zpltsob odsavén!: H - pod digestofl, D - z prostoru pfimo do potatbl

Verze programu: 9.26.450/CZ /2
ze dne; 28,6.2022

varacoval
i

R E

el

Soubor: Z68276_0.adu
Datum lisku: 1,7.2022



Rozmeérovy nakres

Zakazka ¢.: Z68276/0
Akce: PCR U0 M&inlk
Pozice:Digestof 6

Digestof

KUBUS 1400 x 950 Specifikace:

KUBUS 1400 x 950

Hmolnost: ¢cca 40 kg

5223

g -
N
263 i { 100 ]
I 16
[ ~i
| hrdlo T drun ] rozmer | plistufenstvi 1
] 11 - odvadany vzduch 1 @ 500 mm 1

Verze programu: 9.25.450 { CZ ] 2
ze dne: 28.6.2022

Soubor: 268276_0.adu
Datum tisku: 1.7.2022



Perfection

' Udavd okolni teplalv. pii kierd Ize zaflzen bezpeéné provazovat.

Subject to medification. Timestamp: 01.02.2023

Brulto objerm 6551
Vndjsi rozméry v mm (S/H/V) T41/169/20)8
Vaitéaf cozméry vmm (3/H/v) 620/531/1660
Energoticka tiida @
Spoireba energie za tok 635 kWh
Kilmatickd ti(da (onergeticki smamico) 5
Teplotni tiida [energetickd smérnice) Ml
Klimaticka tfida (bezpednostnf porma) §
Okolni teplata +10°C o «40 °C*
Chiadivo R 6008
Rluk - akusticky vykon 49 5BIA}
Pifken 204
Frekvence / napdti 60 H2 / 220-240 V-
0Odvad tepla 400 kJ/h
2plisob chlazent Dynamické
2piisob admrazovani Automatické
Teplotni rozsah -2°CDo+15°C

Materidl vndjiick stdn/barva

Netex/Netez

Povichové Gprava dveii/vike Plné dveie
Mataridl vnitinlch stén Plast stilurnd
Typ oviaddni Monochromaticky disple] s dotykovymi taditky
Teplotni displej Vaijsi digitdtni
Vnltinf osvétlont LED stopni osvédlen
Vystrazny signil vizuatni 3 skusticky
Connoctivity type SmartHpdule
Connactivity solution Mainost dodatecné montdie
Rozhrani VILAN/LAN (volitelng)
Adjustable Shelving )
Materidt policak Draténé potice s plastovym povrehem
Hosnost polic 60kg
Vy$kovd nastavitetné noficky 150 - 180 mm

Madlo Hlinfkové madio
Druh zdmku mechanicky
Samozaviraci dvefa Ano
Dyeini zardika Vprave 2aménitelné
l2olace 43/57 mm
Hrubd/&isté hmotnost 92/83 kg
EAN o 9005302241851




Amplo spazio {ra lama e corpe

Paraletta tondo rimtovibite su mod,

Removable round siicer defiector oi More spaca hatwesn blade and bedy

MIRRA 250 C

Prolezione paracqua su

puleggia di serle

Lriclosed and sealed beit

pulley standard

.

-

-

-

QOEEOOLR®OLEH W

Fusione in lega di alluminio anodizzalo

Amplo spaziv ira motore e Jama per un'agevole
pulizia

Motore venlilalo

Lama forgiala e temprala a lorte spessore
Scortimentn carrallo su boccole autolubrilicanti
e peini lappali

Viléria e parafella in acciaio inox

Robusto supporlo vela

Altfaloio incorporalo con corpo in lusione ¢
doppio smeriglio di serie

Dimensiani compatle ma con grande capactla
di taglio

Versione CE Professionale con sbloccoe su carro
Disponibill lame leflenate o dentate
Inclinazione (ama 25°

Anodized cast duninun afloy

Greal distance between dlade and motor for
edsy cleaning

Venlilated molor

Forged, hardened farge ihickness hlades
Cartiage rwaning on seff-lubricating bushes and
lapped pios

Stainfess sleel screws and shice dellector
Slrony thickness gauge suppost

Cast-in hody sharpener assembly with 2
standard emerr-1heels

Compact dimensions but great culting capacity
Device for refeasing ihe carriage on CF version
Tellon coated or toothed blades are availzble
on demand

257 blade inctination
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EL. NAREZOVY STROJ GRAVITACNI MIRRA 275 C
S TEFLONOVYM NOZEM

Popis produktu

El. nafezovy stroj MIRRA 275 C s teflonovym nozem o primeéru 275 mm s uloZenim posuvného stolu
naslkmo, od italského vyrobce SIRMAN.

.

vhodny do bufetll, snack bar(i, malych a velkych restauraci a $kolnich jidelen.

Ize pouzit ke krajeni vech druht uzenin, je-li nafezovy stroj vybaven teflonovym nozem, téz ke
kréjeni predem vychlazenych syrt,

ulozeni posuvného stolu nasikmo

model C - kompaktni rozméry

uréen pro stfedni zatéz - 1 hod. provozu/ 10 min. pfestavka

vyrohen z potravinarské hlinikové slitiny a nerezu

regulace tloustky platku 0- 13 mm

Uhel noze 25°

kompakini zakladna a konstrukce nafezového stroje umoziiuje jednoduchou a rychlou obsluhu
snadna udrzba a éidténi

ventilovany motor

‘f/;‘{}/f".



Vybaven feminkovym pohonem:

A. specialni feminek s podéinym ozubenim

B. tento pohon zajistuje vysoky a spolehlivy vykon

C. kombinace specialniho feminku a hladké femenice zabranuje prokluzovani feminku pfi vy§sim

zatizeni

D. kvalita ferminku dodavanych firmou SIRMAN zaruéuje dlouhou Zivotnost bez nutnosti servisniho

zésahu

Standardni vybaveni;

+ teflonovy nhz s rovnym ost¥im — univerzaini niz vhodny pfedevsim pro krajeni syri a ryb

» zabudované brusné zafizeni

© gumové noZicky

Technické parametry

Napéti

PFikon

Prumér noze

Max. tloustka platku
Rezné plocha
Pohon

Stupen zatéze
Rozmér (8.hl.v.)

Vaha

230V

147 W

275 mm

13 mm

230 x 240 mm
Feminkovy

stredni zatéz

560 x 570 x 475 mm

17 kg



Univerzaini kuchynsky robot SPAR SP-60

Univerzalni roboty Spar SP 60 se vyznacuJt robustnim provedenim a minimainimi pozadavky na prosor pii

maximalnim zachovan! stabllity pfi pinem 2atiZeni steoje, Jsou vhodna pro plipravy slroké 3katy pokemy

ghélile’nl, sff';,fé“‘ michdn). Univerzélni roboly Spar sl obliblte diky Intuitivninw ovi4dani, spadné obsluze,
isténl a Odribe,

MoZaost dodént koliiku 301 vieing adapiéru, metly, baku a michage pro men§i misu.
MoZnost piidavnych zatizent {mlynek na maso, kouhaé& zsleniny).

Konstrukeni viasinosti robolu SPAR SP 60:

+ Pohon pomocl ozubeného femenu do 1&2kého provozu
» Mechanlcké ovladéni s Casovagem a signalizaci

e Jednoduché ovladani, snadné Si§téni

Mechanlcké zvedan! kolltku

Odnimatelny bezpeénasini kryt kotliku

Bezpeénostnf tiakitho STOP
Moznost dokoupit mensi 20 litrovy katiik s ndstavci

nerezovy zakryl

Zakladni vybava piisludenstvi:

» nerezovy koliik s odnimatelnym krytem

v
»
.
°
.

hnétacl hék

Stehacl metla

michad

gumové navieky na nozitky
Sesky popis siroje a ndvod

Napéajenl
P?(kon
Siika
Hloubka
Vyska

Hmothost

00V
2,25 kW
638 mm
778 mm
1316 mm

285 ky

Automatlcky zvedan(
fotliku

Barva zafizen(
Pulzni volba
Cesky popls stroe
Digitainf ovladani
Druh pohonu

ne

stiibrad / zlatd
ano/ ne
ano
ne

ozubeny femen

Mechanické ovladan

Mechantcké zveddni
kotl ’

Hak
Metla
Michad

Moinost kolliku s
ndstavcem

¢, artikdu: 7110508

ano
ano

ana
ano

ano

30a40!



i - injekéni| b - bojlerovy
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« DVGW a WRAS cedtifikity jsau platné pouze pro modely se¢ samonaviject sprehou, -



VYBAVENI

Vatreni

Horky vzduch 30 - 300 °C
Kombinovany rezim 30 - 300 °C
Vafenivpare 30 - 130°C

Bio vafeni 30 - 98 °C.

Vafeni/pateni pies noc - fetfi &ag i punize

Casovan{ zasuwl -~ moznost nastavil 1izny ¢as pro kazdy 2asuy

AHC {Active Humidily Conlrol} - automaticka reguitace vihasti pro
vynilajici vyslediy vaieni

Poltrocily systém vyvinu piry - skvéié vysiedky vafeni v pare diky
dvoustupovému piedehievu vody vintegrovaném tepelném vyméniku
« Zasuvy napfid - bezpeénejsi a pohodingjsi prace s gastronidobani.
LepsivizudIni komtrola vioZengch gastronadob se sucovinanii.

Regenerace/banleting - poddvejie vice pokimii v kratéim case
« Delta T vaieni ~ preciznost pi ptipiavé vetkyeh lustl polzavin

Nizkoteplotni vafeni - nizsi vahove ziraty, lepsi chut

Coolt & Hold ~ po skanceni vaieni sutomaticky piejde do faze
udezavani

Golden Touch ~ perfekini barva a kiupavost stiskem jednoho taditka

Automaticlty pfedehfev/zehtazeni varnd komory s moznosti zadat
pozadovanou teplotu

Sous-vide, Sukeni, Sterilizace, Konfitovani, Uzenl - specialni programy
pro modeni gastronomii

Vision Touch Controls Ovladani

8“ displej ~ perfektni piehlad, jednaduchdé a intuitivni ovladani

MyVision ~ maximalni piizpusnbeni menu, vie patéebné na hlavei
obiazovee

Dotykavy panel ~ panel funguje perieldng za viech podminek a ma
rychlou odezvy, Zadné mechaniche prvky, Haditha & koledha

Casy Coolting - konveklomat doporudi vhodnou technotogn dle
pozadovaného vysledhu

G-bodovi teplotnf sonda - dest méiicich bodi pro perlektni kontrolu
teptoty v jddie pokamu

Active Cleaning - systém autematického myti s minimalni spotiebou
vouy

1000 programu s 20 kroky

Pilitegramy - mozaost piifazeni viastnich prkiogranmit ke kazdénu
programu

Funkce Learn - ulozeni programu se vismi zmémnni, kierd byly
pravedeny v pribhéh vareni

Paslednich 10 - automaticke zohrazeni postednictt 10 varnych procest

Multitasking ~ uniléitni moznost pracoval s displejem v prabélu vajeni

Automaticky start - moznost naplinoval odlozeny start

Ecologic - (daje o spotiebé elektuckd energie pro kaidy varg proces
pitmo na displaji

Mekoneény &as vafeni - uspofl ¢as pi vatenl v provozni Spicce

Ostatni vybaveni

v Trafité dveini sklo - nunimali dnik tepla, nizkd spotieba enurgie, pi
Zadna popdteni o vingjéi sklo

Obousmérpy ventitator « minmmaini rozdily v barvé upecenych jigiet
Klapka ~ rychlé odvlhéeni varné kemory pro lepii kinpavost a krdsnou
harvu, patentovany odvihéovaci system

7 rychlostiventilitoru - kontrola sychlosti distribuc a cickatace
vzduchuy

Fan Stop - okamzilé zastaveni ventilitoru v13ni Gniku tepla a pary pii
olevieni dveii a zabranuje opai2ni obsluhy
Taklovani ventilatoru - 3 krdky k lepsi rovnameérnosti

Robustni ldika -~ pro pohoding otvirdni stroje, antibakteriaini material

Al51304 nerezova ocel - kvalitni nerzzové miterialy se specialng
povrchovou pravoss pro deldi Zziveinost

Hygienicky varny prostor se zaoblenymi vaiténimi roly - snadnia
odrzba

fntegrovand ruéni spreha - pro snadné ¢isténi, nespoticbovivi
zmiéléenau vodu

Qdkapova dvefni vaniéha - zachylava kandenzat z dveii

Dva pfivedy vady - pro zmékéenou a nezmakeenou vodu

WSS {Water Soving System) - spocidlni systém odpadu & vestavény
tepelny vyménik zajisti vehni nizkou spotiebu vody

Standardni zavazZeci vozik

Konektivita

USB rozhrani - snadné piehrdvini dat ¢ a do konvekionalu

Ethernet/LAN -~ moznast piipojeni da sité, konumikace pies
internelovy prohlize¢

VisionCombi software ~ spriva programi a piktogrami ve vasemn PC,
prohlizeni dat RACCP

Provozni zaznamy

« HACCP zaznamy - enodna a okamizitd analyza kritickych bodit vafen

« Kompletni zaznamy provoznich udslosti

Servis

BCS* (Bailer Conliol System) ~ automatickd kontirata bojleru,
automaticky pfechod do injekéniho sezinu v pripadé neoéekivandho
vypadku hojleru

Setvisni a diagnosticky systém - automatické vyhodnoceni chyb
g ¥

Volitelné vybaveni

+ Bezpednostni plevirini dveii
+ Samonavijeci spreha
+ Phipojent na systém optimalizace spotieby elektricks energie

Volitelné p¥islusenstvi

YO 2018 nadhtadni zavdreci voeik

VISION VEM'T kondeazadng digestod

GMADAPTER p10 2 2 GMU2 nebn 3 1 GML/S

VISION OLEJOVA PISTOLE

VISION SMOKER udlitna

GASTRONADOBY. CISTICI PROSTREDXY, UFRAVNY VODY

*ptai g

rox s hagleaars: sotvaedinsaty




TECHNICKA DATA

2E2011BA

Efektdina

Bojler
20 x GN 171

63 mm
948 x 1804 x 834 mm

245 Ikg

36.9 kW
36 kW

33 kW

G3IA

3N-/380-415V/50-60 Hz

do 70 dBA

G397/ 50 mm
30 - 300°C

400 - 600

S
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VYBAVENI

Vareni

Horky vzduch 30 ~ 300 °C
Koambinovany regim 30 ~ 300 *C
Vafenl v pife 30 - 130 °C

Blo vareni 30 - 98 °C

Vafeni/peéeni pies noc - §etii das i penize

Casovani zésuvdl ~ mozoost nastawil rizny ¢as pro kaldy 2asuv

AHC {Active Humidiy Control) - astomatickd regutace vililost pra
vynikajici vysledky vaieni

Polrogily systérm vyvinu pary - skvéld vystedky vaseni v pafe dilty
dvoustupiovemu piedehievu vady v inlegrovandns tepeingim viménilus

+ Zdsuvy paphi€ - hezpeéndjbi a pohoding$i prace s gastronidebani
Lepsivizudlni kontrola viezenych gastronadob se suravinamii

Regencrace/banketing - podavejle vice pokemil v keatiim Ease

Detta T vafeni - preciznost pi péipravé velkych kust potravin

Nizkoteplotn vaFeni - nizéi vahové niraty, teodi chut

Cook & Hold - po skondeni vaieni autornaticky piejde do faze
udriovani

Golden Touch - perlekini barva a kiupavost stiskem jednoho Uaditka

Automaticky pfedehfev/zchiazeni vanié omory s moinosti zadul
pozatovanou teplalu

+ Sous-vide, Sudeni, Sterilizace, Kanfitovanl, Uzeni - speciilni prograniy
pro modeeni gastconomii

Vision Touch Controls Ovladani

87 displej — perfekini piehled, jadnoduché a intultivil ovladani

MyVision - maximithi piizpisabent meny, vie potfebné na hiavni
obrazavee

Dotykovy panet ~ panel funguje perfekiné za vieeh podminek a ma
rychlou odezvt, Zadné mechaniche peviy, Uadila & koleéla

Easy Cooking - konveltomat doporudi vhodnou technolagh dle
pozadovancghe vystedku

« G-bodavi teplotnf sonda - sest maficich bod( pro perfelind kontrolu
teploty vjadie poknnu

1000 programit s 20 kroky
Piktogrmmy - moinost piifazeai viastnich piktegrand ke aZddmu
programy

Funiice Learn - uloZeni programu se viemi zménanyi, které byly
pravedeny v prabéhu vafeni

Pastednich 10 - automatické zobrazeni poslednich 10 varnych procesd

Multitasking - unikdlni mozaost pracovat s displeyen v probéiva vaeni

Automaticky start - moinast naptanovat adiozeny start

Ecologle - tidajo o spotiebe elekincid anergie pra hazdy varny proces
piimao ra displeji

Nelonedny €as vafeni - uspoii Eas pii vafeni v provozni $piéce

Ostatni vybaveni

Active Cleaning - syslém automatického myti s nunimdtn spoticbou
vody

Trojite dveéal skdo ~ minimatni dnik tepla. nizka spolicbs energia, jiz
zadné popatent o vniéjii skio

Obousmérny ventitdtor - mintmalni cozdily v barvé upec epych jide!

Wapka ~1ychtd odvihéeni varné komary mo lesd kiupavost a krasnou
borvy, patenlovany advthéovaci systém

' pouze pro hojlerové konvektomaly

7 rychiosti veptitdtoru - kantrols rychiosli distribuce a cirkulace
vzduchu

Fan Stop ~ okamiieg zastaveni ventilatoru brasi aniku tepla o paey pii
olevient dveit o 2abnaiuje opajeni obstuhy

Taltavan! ventildtoru - 3 kroky It lepéi rovnemémosti

Rabustni lika - pra pahoding olviriai stioje, antibalitedaini material

+ Al51 304 nerczova ocel - kvelitninnrezove materinly se specialing
povrehovou Upravou pro deléi Zivotnost

+ Hygienicky varny prostor se zaoblenyml vnitfnimi rohy - snadni
Gdrzba

« Integrovamd ruéni sprcha - pro anadng &iiténi, nespaliebovava
zmélieenou vodu

Odlkapova dveint vaniéla - zachylava kondenzdt z dveti

Dva piivedy vody - pro zmékéenou a nezmakéenau vodu

WSS [Water Saving System) - specidln systént odpadin & veslavény
tepalny vyménik zajisti valmi nizkou spotiebu vaody

Vyjimateiné dizaky gastronadol 5 1o2tedi 65 mm

Konektivita

» USB rozhrani -~ snadné prehravant dal z o do kenveklornadu

Ethernet/LAN - moinost piipojeni da silg, komunikace pies
internelovy prohlizeé

+ VislonCombisoftware ~ spravs programd a piktegranii ve vasem PC,
prahiizeni dat HACCP

Provozni zdznamy

» HACCP zidznamy - snadna a okamzild analyza krilickych bodQ vajeni
» Kompletni zdznamy proveznich uddlasti

Servis

« BCS* (Boiter Control Systemm) - automaticka kontrota bojlery,
automalicky pfechod de ihjekénibo rezimu v piipadé neoéelivaniho
vypadku bojletu

+ Servisnia diagnostichy systém - auviomaticke vyhotdnoceni chyb

Volitelné vybaveni

Opaéne otevirani dveri
Bezpednostin olevirani dveii
Diuha teplolni sonda

Samaonavijech sprcha
Piipojeni na systéim aplimalizace spotiehy eleitrické encrgie

Volitelné piislusenstvi

ST 1118 podslavac s kapacitou L6 x GREV/L

ST 116 FP sldadaci podstavee s kapacitou 16 » GM 11

ST 1116 CS podstavec $T11L6 na kotaékach

ST 116 H padslaves s kapacitou 22 x GHLAL vyika 900 nun
PODSTAVEC s mistuni o Holdoma

PODSTAVEL s mistem pro Sokovy zchazoved fismirazovad 411 nebo 511
VISIOM VENT korxlenzadni digestor

GN ADAPTER pro 2 » GINI/2 nebo 3« GMUJS

FMODIFIACE ZASUVU s rortedi 85, 70 nwn nebo GH 4007600
VISION GUNM ulejova piatole

VISION SMORER wdirna

GASTRONADROBY, CISTICI PROSTREDKY, UPRAVMY YODY




TECHNICKA DATA

Bojlerovy

11 xGN i1

B x 6007400

151 - 250

65 min

933 x 1046 x 821 mm

144 kyg

18,6 ¥W

18 kW

18 W

304-1380-415V/50-60 Hi

do 70 dBA

G 374" 7 50 mm

30 - 300°C

6ilig




ROZMEROVE VYKRESY

R [0 0 B Y1 IO
933_[36.7}in L. .. A2 D2,

g

. £30.[17.%lin ._]

el
il
ot e -

00 (27600
565 122.3lin
. L0S (6lia &
N VM }

—

v : S O .
o
' o
P | e
!
: Rl E
&

pHpejent elekting
neuptavend voca

. e <

upravena voda

i . .
e PN R RPN i
- S -G 88 {e6.Shin




Elektricka pec TPE 10,20,30 ARS

PouZziti:

Elektrickd pec se pouziva v podnicich spoleéného stravovini k pefeni mouéniki,
masa, k suSeni, konzervovani apod. Proto ji nikdy nepouZivejte k jingm tiéehim, nez
kk jakym je urena (napi. vytapéni mistnosti). Jiné pounziti by mélo za nasledek zruseni
zhruky.

Popis:

Elektricka pec typu TPE xx-ARS sestava z jedné, dvou nebo t¥i pecicich jednotek
(1) sestavenych prostorové nad sebou. Dolni pedici jednotka je pak epati'ena Ctyimi
vy§kové stavitelnymi nozi¢kami (2). Vlastni pedici trouby (3) maji vnitini rozmér 540 x
280 x 700 mum. Tento rozmér odpovidd pouZiti normalizovanych nadeb (pekaci i
plechft) o rozméru ,,0% Topna télesa (4) jsou umisténa uvniti pelici trouby, horni je
pevné a dolni vyklopné. Vnéjsi plast’ peéicich jednotek je z nerezavéjiciho plechu, dno je
z ocelového plechu s ochranou proti korozi. Na zadni strané ma kazda petici jednotka
odnimatelny kyyt (6) pro p¥istup k zadnim piipojim topnych téles. V prostoru dolni
pecici jednotky, pod panelem (9) je umisténa hlavni svorkovnice (7). Na panelu (9) jsou
ovladaci knofliky termostatii s vypinaéi (10 a 11). Knoflikem (10) se spind horni téleso,
knoflikkem (11) spodni téleso trouby. Panely (14) pro strredni a horni pecici troubu jsou
funkéné shodné spanclem (9) dolni pedici trouby. Pelici trouba (3) je opatiena
sklopnymi dviiky (15) s polohami zavi‘eno, pootevieno a otevieno. Vnéj§i ochrannd
svorka (16) pro pospojeni je umisténa na pevné Easti pfedni pravé noZicky a je oznaena
symbolem . Ctyri vyskové stavitelné noZi¢ky (2) umoziuji ustaveni pece pi‘i nerovné
podlaze,

Technické adaje:

Typ pece TPE 10 - ARS TPE 20 - ARS TPE 30 - ARS
Jmenovité napéti 3/N/PE AC 400V 50Hz | 3/N/PE AC 400V 50z | 3/N/PE AC 400V 50Hz
Proud 6A 1ZA 18A

Piilcon jedné ped. trouby | 4 kW 4 kW 4 kW

Celkovy piilion 4 kw 8 kW 12 kW

Celkovi pedici plochn 0,37 m? 0,74 m? 1,11 m?

Vnéjsi vozméry pece | 900x850x660 mm 900x850x1165 mm | 900x850x1670 mimn

Vuitrni rozmér | 540x280x700 mm 540x280x700 mm 540x280x700 mm
pedici trouby

Polet pedicich jednotek |1 2 3

Hmotnost 85 kg 155 kg 225 kg
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SOKOVY ZCHLAZOVAC/ZMRAZOVAC

Mongokokové konstrukce z nerezové oceli AIS! 304; vn&j§i povichovd (prava
scotch-brite; 60 mm izolace z polyuretanoveé pény s vysokou hustotou bez HFC
{40 kg/m3); nerezové nastavitelné nohy; vaitini proster se zaoblenymi
vnitfnfml hranam! pro snadné Ei§tén( a hygieny; snadno vyjimatelné dréténé
rodty pro nadoby GN 1/1 nebo 60x40; piedal cirkulace vaduchu v technickém
prostoru  pro rovnomérné roxdélenl teploty; samozaviracl dvefeliny s
odnimatelnym magnetickym t&snénlm; dvefni splnaé pro zastavenf ventildtoru
pit otevienych dvetich; sonda jidra dostupnd také ve vyhfivané verz;
standardnf napajenl A00V/S0Hz tiffdzoveé,

Stainless steel AISI 304 monocoque structure; scotch-brite external satin
finish; 60 mm high density HFC free polyurethane foam insulation {40kg/m3);
stalnless steel adjustable feet; cell with rounded internal edges for a perfect
teaning and hygiene; eastly removable wire grids for GN 1/1 or 60x40
containers; frontal air circuiation inside the technical compartrment for a
uniform distribution of the fows; reversible spring return door with
temovable magnetic gasket; door switch to stop the fan when the door Is
apen; core probe available also In the heated version; standard power supply
400V/50Hz three-phase.

Structure 3 calsse unique en acler inox AIS! 304; flnition extérieure satinée
Scotch-brite; &palsseur d'isolatlon par injection de mousse polyuréthane 3
haute dansité {40 kg/m3) sans HFC de 60 mm; pleds réglables en acier (nox;
chambre frolde avec angles internes arrondis pour un nettoyage et une
hygitne parfaits; grilles métalliques facilement amovibles pour le stockage des
bacs GN 1/1 ou 60x40; circutation frontale de [air & l'intérleur du
compartiment technique pour une répartition uniforme des flux; porte
réversible avec retour  ressort avec joint magnétique amovible; micro-porte
pour arréter le ventilateur lorsque fa porte est ouverte; sonde 3 piquer de
série méme dans la version chauffé; alimentation standard 400V/SOHz trals
phase.

Monacoque-Ausilihrung aus Edelstahl ASI 304 mit satinierten AuRtenfldchen
(Scotch-Brite); 60 wmm starke Isolierung aus  hochverdichtetem
Polyrethanschaum (40kg/m3) ohne HFC; Stelifiifie aus Edelstahl; Kihizelle mit
abgerundeten Innenecken (il eine elnfache Reinigung und optimale Hygiene;
leicht herausnehmbare Roste fiir Behdltern GN 1/1 oder 60x40; frontales
Umlauf der tuft im Maschinenfach fiir elne gleichmiBige Vertellung des
Luftstroms;  Federbelastete  umkehrbare  Tar  mit  abnehmbarer
Magnetdichtung; Tiirschalter 2um ausschalten des Gebldse bei offener Tiir;
KerntemperaturfOhler als Standardausstattung, auch beheizt lieferbar;
Standard Spannung 400V/SOHz dreiphasig.

Estructura monocasco de acero inoxidable AlSI 304; acabado exterlor satinado
scoteh-brite; espesor de aistamiento 60 mm con espuma de polluretano de
alta densidad {40 kg/m3) sin HFC; pids ajustable de acero inoxidable; cdmara
con equinas Interlores redondeadas para un perfecta limpieza; fécil acceso al
evaporador para facilitar la limpleza; refillas de afambre facllmente
desmontable para la contencidn de cubetas GN 1/1 o 60x40; clrculacién
frontal del alre dentro del compartimento técnico para una distribucion
uniforme de los flujos; puerta reversible con retorno por resorte y equipada
can junta magnética extrafble; micro puerta para detener el ventilador
cuando la puerta estd abierta; sonda de ndcleo estindar también disponible
en fa versién calentada; alimentacién A00V/SOHz trifdsica.

ii costemtlora striseevn J ditittor dappar tase modiliche 3 piodotti senza preavyise. ILSA
The manutaciurer reserces the: Lghits to modify os products without fidio notice.

Le constructatit 8 rdserve le dreit d'appzorter des mudilications dus produits sapns préavis. 5 A
Vansdetuagen In den Produkcen Gunen vam Hesleller oline Vorankuadipusy vorpentimaten ‘p .
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ABBATTITORI / SURGELATORI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS / SHOCK FREEZERS 8
CELLULES DE REEROIDISSEMENT / SURGELATION s
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER 5
ABATIDOR DE TEMPERATURA e
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ABBATTITORI / SURGELATORI DI TEMPERATURA

e BLAST CHILLERS / SHOCK FREEZERS 5
g i g CELLULES DE REFROIDISSEMENT / SURGELATION b a
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER 3
ABATIDOR DE TEMPERATURA : RA52A ©
Madelle - Mode! - Model - Gerstetyp - Modelo AB14E4011

= Model - Descripiion - Descrlplion - Beschrelbung - Cescripcién 147 1/1
C] Typ - Trays type - Type de plateavx - Blechetyp - Tipo de fuentes GN 1/1 - 600x400
Kapacita - Teglle H=6S « Max load capacity - Teays H=65 - Capacité maxlmale - Plaleaux H=65 Fassungvermagen - e 14
Bleche 1=65 - Ndmero miximo de fuentes 1«65
florted 133uv0 - Grids pitch - Pas das grilles - Gitterabsatx - Interefe fuentes mm 67
Zehlazovanl - Posttive cycle - Cycle positif - Positiver 2yklus (4307 .., 43%) kg 55
2nirazovénl - Negative cycle - Cycle negatf - Negativer 2yklus (+#90* ,..416¢) ko 35
L: Vnijil rorméry - External Dimensian - Diincnsions - uBenabmessungen - D j esternas
déika - Width -Lacgeus ~ Brelte - Anchura mm 800
Hioubka ve dvefi [ with open doors Profondeur avec portes ouverteTiefe/mit gedfineter Ti -
mm 5
pProfundidad / con puerta ablesta 825/1585
wyike - Height - Hauteur - HBhe - Alturo mm 2025
Valtinl rozméry - interaal Dimenslon - Dlinenslons Internes - (nnenabmessungea - Dimeasiones internas
délka - Width -Largeur - Brelte - Anchura mm 664
hloubka - Depth - Profondeur « Tiefe « Profundidad mm 415
wika - Helght - Hauteur « H3he mm 1095

Automatico a gas caldo
Automatic by hot gas
Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas

N Automdtico con gas callente

Odmrarovani - Defrast - Dégiviages - Abtauen « Descongelaclon

Qdpziovdni rozmrazené vody - Evaporation of deltost woter - Evaporation cau de déglerage Tauwasserverdunstung - Manuale - Manual
£vaporadon agua de condensaddén

‘@3 « Comprasor

Manuelle - Handentleerung - Manual

Model 81,5-10.1Y (H201CS}
Vykon - Pawser « Puissance - Leistung HP 2
‘T* Evaporation °C -10
Vikon chlazeni - Refrigerant fowrer - Pulssanca frigorifique - Kiltelelstung vinlt 5800
N chladlve - Refrigerant type - Réfrlgéeant type - Kiltemitteltyp - Refdlante GWP RA52A (GWP 2140}
Maolstvfchladiva « Refcigerant quantity - Quantité de réfrigérant - Kaaltemiltelmenge g 2300
M Klimatické tifda - Climate Class - Classe Climatique « Klima Classe +16°C .., +32°C
// Pifkon - Total Power - Pulssance - Lelstung - Polencia W-A 3000
Napdti - Supply Voltage « Tension d'ak ion - Anschl - Ali 16 \ A00V 3N~ 50Hz
Hmotnost - Net welght - Polds net - Netto Gewlcht - peso neto kg 220 (245)

It eastestiore gi e ddiltlo diapportaze moditiche arpradatt! tonza preawviso. Via Ferrovia, 31

The meamfacturer reserves the 7ighis to mod iy s g oducts withont privt notken. ”—SA [ - 31010 Castetlo Reganznolo c €
Le constescteur se térarve e tioll dapportes des modificalions 3l produits sans praaws. S A (h_ San Fier (1v)

Verdadetenpgen an den Protdukten kimnea vam Hersteller b Voraekundiguag vorgraonunan ¢ p . [




ABBATTITOR! / SURGELATORI DI TEMPERATURA Y (1]

BLAST CHILLERS / SHOCK FREEZERS g B
CELLULES DE REFROIDISSEMENT / SURGELATION E RO 2
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER i Lo

 R452A 3

ABATIDOR DE TEMPERATURA

T Struttura In acciaio inox AISI 304; finitura esterna satinata scotch-brite;

spessore dl isolamento pari a 60mm, con schiumatura ad alta densita {40

kg/me) senza HFC; piedini in acciaio inox regolabili; cella con angoli interni

arrotondati per una perfetta pulizia ed igienicita; griglie In filo faciimente

rimovibili per il contenimento di bacinelle GN 1/1 o 60x40; circolazione

frontale dell'aria all'interno def vano tecnico, per una distribuzione uniforme

dei flussl; porte reversibili auto-chiudentl a molla, dotate di guarnizione

magnetica asportabile; micro-porta per fermare fa ventola @ porta aperta;

sonda al cuore di serle disponibile anche nella versione riscaldata;
alimentazione a 400V/50Hz2 trifase.

Stainfess steel AISI 304 imonocoque structure; scotch-brite external satin

E f\g finish; 60 mm high density HFC free polyurethane foam Insulation (40kg/m3);
staintess steel adjustable feet; cell with rounded Internal edges for a perfect
cleaning and hygiene; easily removable wire grids far GN 1/1 or 60x40
containers; frontal alr circulatian inside the technical compartment for a
uniform distribution of the Hows; reversible spring return door with
removable magnetic gasket; door switch to stop the fan when the door is
open; core probe avallable also in the heated version; standard power supply
400V/50Hz three-phase.

Structure & caisse unique en acler Inox AISI 304; finitlon extérieure satinée

FR Scotch-brite; épaisseur d'isolation par injection de mousse polyuréthane 3
haute densité {40 kg/m3) sans HFC de 60 mm; pieds s ,':-ﬂ en acler Inox;
chambre froide avec angles internes arrondis pour un nettoyage et une
hygltene parfalts; gritles matalliques faciternent amovlbles pour le stockage des
bacs GN 1/1 ou 60x40; clrculstion frentale de ['afr & l'intérieur du
compartiment technique pour une répartition uniforme des flux; porte
réversible avec retaur & ressort avec joint magnétique amovible; micro-porte
pour arréter le ventilateur lorsque la porte est ouverte; sonde & piquer de
sérle méme dans la version chaufté; alimeantatian standard 400V/S0Hz trois
phase.

B E‘f;'. Monocoque-Austiihrung aus Edelstahl AISI 304 mit satinierten AuRenfliichen

- (Scotch-Brite); 60 mm  starke lsolierung aus  haochverdichtetem
Polyrethanschaum {40kg/m3} ohne HFC; StellfliBe aus Edelstabl; Kiihlzelle mit
abgerundeten Innenecken fiir eine einfache Reinigung und optimale Hyglene;
felcht herausnehmbare Roste fiir Behiltern GN 1/1 oder 60x40; frontales
Umlauf der Luft im Maschinenfach fir eine glelchmidRige Verteilung des
Luftstroms;  Federbelastete  umkehrbare  Tir mit  abnehmbarer
Magnetdichtung; Tiirschalter 2um ausschalten des Gebldse bei offener Tir;
Kermtemperaturfithler als Standardausstattung, auch beheizt lieferbar;
Standard Spannung A00V/50Hz dreiphasig.

Estructura monocasco de acero Inoxidable AlS) 304; acabado exterior satinado
scotch-brite; espesor de aistamlento 60 mm con espuma de poliuretano de
alta densidad (40 kg/m3) sin HFC; piés ajustable de acero inoxidable; cdmara
ton equinas interiores redondeadas para un perfecta limpieza; ficll acceso al
evaporador para facllitar la limpleza; cejillas de alambre féciimente
desmontable para la contencidn de cubetas GN 1/1 o 60x40; clrculacion
frontal det alre dentro del compartimento técnico para una distribucion
uniforme de Ios flujos; puerta reversible con retorno por resorte y equipada
con junta magnétlca extraible; micro puerta para detener el ventlador
cuando la puerta astd abierta; sonda de nicleo estandar también disponible
en la version calentada; alimentacidn 400V/50Hz trifdsica,

Pt
Al

Heastinltore o riservo ddiritto di appodacs modifichie ai protdatti seaea praavvise, l LSA Wi Ferravia, 31

The manutacturer césnives the tghts to eadily lts praductt waheut pror nntiee, [ - 31040 Casteblo Ruyanzuoio
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ABBATTITOR! / SURGELATOR! DI TEMPERATURA '
BLAST CHILLERS / SHOCK FREEZERS B
CELLULES DE REFROIDISSEMENT / SURGELATION A0 C A
SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER 3
ABATIDOR DE TEMPERATURA R452A °©
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ABBATTITORI / SURGELATORI DI TEMPERATURA

© BLAST CHILLERS / SHOCK FREEZERS 3
CELLULES DE REEROIDISSEMENT / SURGELATION ' EREREEN a

2 SCHNELLKUHLER / SCHOCKFROSTER RAG2A 3
ABATIDOR DE TEMPERATURA ,

Modello - Model - Mode! - Geritetyp « Modeta

Dascslilone - Descrlplion - Descrlption - Beschreibung « Descripcidn 14T 1/1
Cj Tipo di toghe - Trays type - Type de plateaux - Blechetyp - Tepo de fuentes GN 1/1 - 600x400

Capacita Massima - Teglic H=6% - Max load capacity - Trays =65 - Capaclte maximale - Plateavx H=65

Fassungvermbgen - Bleche H=B5 - Nimero méximo de fuentes H=65 N 14
Intorassa griglio « Grids pitch - Pas des grilies - Gltterabsatx - Interefe fuentes mm 67
Clklo Positiva - Posltive eyele - Cycle posillf - Positiver 2ykius [+50° ... +3°) kq 55
Cido Nogativo - Hegallve cyzle - Cyclo negat)f - Negativer 2yklus (+90°...-18°) kg 35
Diimenstoni astarne - External Dimenston - Olmensions externes - ullenabmessungen - Dimenstones estetnas
k Lu;gl\e‘}xa - Width -Largeur - Breité - Anchura mm 800
T o A el s v wsses
Altenza - Helght - Hauteur - Hahe - Altura mm 2025
Dimonsfonl Intstna - Internal Olmension - Dimensions internes « innenabmessungen - Dimensiones internas
Lunghezza - Width -Lacgaur - Brette - Anchura nm 664
Profondity - Depth - Profandeur - Nele - Profundidad mm 415

Alteza « Reight - Hauteur - Hohe mm 1095

Automatico 8 gas caldo
Automatic by hot gas

Sbrinamento - Defrast - Déglvrages - Abtauen - Descongelacidn Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas
Automético con gas caliente
Evaporazione acqua sbrinamento - Evaporation of defrost water - Evaporation eay de dégivrage Manuale - Manval
Tauwasserverdunstung » Evaporactdn ague de condensacion Manuelle - Handentleerung - Manual
@ . Compressor
Model B1,5-10.1Y [H201CS]
Potenta - Power - Puissance - Lelstung HP 2
T Evaporatian *C -10
Potenza frigasifers - Refrigerant Power - Pulssance frlgorlflque - Kdltelelstung watt 5800
Nl Rofrigeranto - Refelgerant type - Rélrigérant type - Kiltemitteltyp - Refriante GWP RA52A (GWP 2140)
Qquantitd di enfrigerante - Refrigecant quantity - Quantité de réfrigérant - Kialtemittelmenge gr 2300
N Classe Climatlea - Climate Class « Classe Climatique « Klima Classe +16°C ., +32°C
// Potenza assorbita - Total Power - Pulssance - Lelstung - Potencla W-.A 3000
Tensleno alimentatlons - Supply Voltage - Tenslon d'allmentation - Anschiussspannung - Alimentacion A 400V 3N SOM2
Poso Netto - Net welght - Poids net « Netto Gewlcht - peso neto kg 220 (245)
. W costeultore i nereva ihGtta i appsiiae imodifiche ol preorlctt sensa proavyise, ILSA Via Feninvia, 31
d The manufactieus resecves tha rights to madity its produels withoul pnot nutice [ - 31010 Castello Ruganzunlo
Le cunstrutten se rdzéna Wil dapportee dos modiicaticns aux pradieits sans poiavis, S A di San Fior (Tv)
Voeanilerusgen ay den Produkien Yopren vomn Heryeller olune Vorankundgungy vergenomnen 'p- 1TALY




BALICKA ZATAVOVACI DVOJITA AG-02DUAL PLASTOVYCH MISEK, 2X
MATRICE AG12

Dudini dvojitd balicka pro zatavovani Jdelnich a potravinovych misek a vanicek

‘Svarecka folii pro zatavovani jidelnich a potravinovych misek AG-02DUAL je uréena ke
stalému a intenzivnimu pouZivani, vyborné se hodi i do restauraci a jinych gastro provoz(
s velkou zatéZl. Soucasti balicky AGO2ZDUAL jsou 2 matrice na dvojitou misku (227x178 mm)

%—n
PARAMETRY
Rozméry mm (§xHxV) 290x550x220/550
Prilson elektricly (kW) 0,75 /230
Napétf (V) 230
Vaha {kg) 12
Materidl Nerez
Ovidadani Termostat mechanicky
Pracovnf cyklus Manudlni
Matrice AG12

Popis zatavovaci bali¢ky hotovych jide!

» Sou&dsti balicky AG-02DUAL jsou 2 matrice na balen{ dvojité misky AG-12 rozméru 227x178 mm



¢ Manualni posun zatavovacl folie z role §ite 240 mm

» Po zapnutl je bali¢ka pfipravena na provozn/ teplotu do 10 min

* Doha svafovani: 2-3 sekundy

» Manudlnl posun folie pfes automaticky dvojity Fezny systém

« Automaticky ofez kryci félie z role u navinu a mezi vani¢kami

» Manuaini termostat pro plynulé a pfesné nastaveni svafovacl teploty
» Hladka a piesnd regulace teploty svafovan(

o Kanstrukee baliciho stroje z kvalitni nerezové oceli

« Automaticky zdvih pomoct 2 pneumatickych pist

s Zajidtovaci plitlaény systém topné hlavy

» Snadno ménitelné hlinfkové matrice pro zménu balené misky

* Stabiini a opakovatelny svar

¢ 2x Teflonova svafovacl horni deska s aretovacim pfttaénym systémem
+ Vyménitelné kompatibilni matrice z eloxovangho hlinfku se sililkonovym té&snénim (AGO2DUAL)
¢ Délka napdjeciho kabelu: 1,8 metru

s Vhodné pro baleni tuhych produktd, tekutych, sypkych i granulovanych jidel, potravin a pokrmi
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Dopravnikovy pas

JIVA 3010

Dopravnikovy pas JIVA 3010

Rozméry: §ifka pasu 500 mm, celkova vyska 900 mm +/- 25 mm

Rozsah rychlosti: Plynulé nastaveni pasu 4 az 20 m / min

Motor: 0,37 kW, Pocet motord; 1

Elektrické napéti: 400 V 3N AC 50 Hz

Pocet el. zasuvek: 2 ks 230 V

Spotfeba energie: 0,37 kW bez zasuvek. Celkovy pfikon zavisi na postu zasuvek,
které je plipojeno.

Funkce: 1 vypinag, 1 tladitko START, tlacitko STOP, 2 tladitko nouzového
zastaveni, regulator — plynula regulace rychlosti

Sitka pasu: 300 mm

délka (mm) §itka (mm) vyska (mm)
Rozméry: 3200 500 900

Vyrébi a dodava
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Pozice: C011-26

JIVA 740/3
VyhFivany vydejni vozik s otevienym spodnim prostorem

- celonerezové celosvafené provedenl, potravinarska ocel CrNi 18-10, AIS| 304
(CSN17240+17241)

-~ délené vany 3x GN1/1-200

- spodni police

- 4 ototna kolecka, z toho 2 s brzdou

- plipojeni flexisitrou do zasuvky

- topné téleso 750 W pro kazdou vanu

- piikon 2,1 kW

- zabudovany havarijni termostat, teplota kazdé sekce je regulovana samostatné
termostatem v rozsahu 30-90 °C

§ifka hioubka vyska
Rozmeéry: 1200 700 900mm
Vyrabi a dodava

JIVA-Jirik vroba vellokuchyiiského zailzen( spol. s r.o. o
KK Jahodaing 170, 252 50 Vesteo T BT Bt i R Lanr 0y, T e g gl T i D
\C: 264 944 68, DIC: C2 264 944 69, R > .
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Elektricka sklopna tlakova multifunkéni panev GN2/1

AMBACH 91Q/130Mm
Elektricka sklopna tlakova multifunkéni pénev GN2/1

Popis: El. skiopna tlakova multifunkéni panev GN 2/1, umisténa na zdvésném instalaénim systému, rychlovarna
s elekironickou regulaci a dotykovym ovlddénim pomoci ergonomického, nastavitelného LCD panelu, objem 155 |

Rozméry {§/h/v}): 1300x920%900 mm
Stupen kryti: IPXS

Celkova varnd plocha: 700x550%275 mm
P¥ikon: 27,6 kW / 400V-3Nac-50/60Hz
Kapacita: 102 |

o  Stupen kryti: IPX5, max. pracovni tlak panve 0,5 bar

e Topnice ulozeny v hlinikovych blocich pro lepsi distribuci energie

s 2 varné zny (2xGN1/1), moZnost samostatného ovladéni

o ObloZeniz nerezové oceli (AlS! 304) pro snadné &idténi vech povrchi - snadno udrZovatelny povreh ,Scotch Brite”

o Dno panve z udlechtilé oceli (nerezova ocel AISI 316) svafeno se viemi sténami panve z nerezové aceli {AlSI 304)
s nepfilhavym povrchem, dno panve odolné vidi deformacim pfi ndhlych zménéch teploty, dno uvnitf panve se
zaoblenymi rohy pro snadné Cisténi, naklapéci hiidel panve na pfedni strané, Sirokd adtokova hubicka pro snadné
vyprazdiiovéni panve

o Viko z nerezové oceli (AlS1 304), elektronické napouténivody, motorizované elektrické naklapénf s ochranou proti
pietiZenl oviddané z dotykavého panelu, trojity bezpeénostnl systém otevirani

e Vsechny technologické ¢ésti pristroje umistény v pfednf strané zafizeni

o Vechny vnéjsi $rouby z nerezové oceli (AlSI 304)

o Hyagienicky vodotésny a netistotdm odolny bezesparovy zdmkovy systém propojitelny s ostatnimi sousednimi
spotrebici ve varném bloku

o Ovlédaci rozhrani s dotykovym displejem umisténym na nastaviteIné konzoli na vrchni &asti pdnve s nastavitelnym
sklonem displeje, komunikace v Eeském jazyce

e 9reZimt varenl: dudeni, vafeni, peenl, atd...., funkce pro jemné vafeni a peceni s nizkou teplotou pfes nac, tlakové
vatenl (pedeni), automaticky proces vafeni s recepty a potravinovymi kategoriemi

o Funkce pro poditéni litrQ p¥i napoulténi panve

o Funkce pro libovolné nastaveni ¢asovacti

o Funkce pro Usporu energie pfi ne¢innosti zafizeni

¢ 4 hodovs vpichovd sonda

e ReZim pro sniZeni energie pfi pouZivani pinve

¢ Funkee pro asistované disténi

o USB port pro aktualizaci receptl a software zatizen/

o Funkce pro omezeni maximalni teploty topnych téles



Technicky list

e Pfipojenf k optimalizaci systému spotfeby energie, rozhran{ pro pfipojeni k externimu PC se softwarem HACCP

Hustratnf obrazek




AMO106945770 T 910/130M

Dimensions (LXWxH - mm): 1300%x9520%900 mm

Number of cooking zones: 2

Tot.cooking/working areu: 700x550x H=275mm

Tatal capacity (liters): 102

Connected electrical toad: 27,6kw, 400V-3Nac-50/60Hz

Pleuase refer to the Appliance Data Sheet for the other M.E.P. conneclion
requirements or to specific project dreawing on case of one plece top solutions.

Electric multifunctional tilting pressure bratt-pan single pan gn2/1, 2 cooking zones, with compound plate cooking surface,

with touch screen control. Total cooking area: 700x550x H=275mm, total capacity: 102 liter. Cooking plate in sandwich material
15mm thick with 3mm aisi 316 upper layer , electronic multl sensor temperature control with 8 cooking manual modes and
automatic recipes, touch display ergonomically mounted over the top. Multiple-full surface caverage-heating elements
embedded in aluminium blocks with accurate insulation, huge productivity due to the very high power density; 0,75 KW/dm2.
0,5 Bar maximum pressure and 4 point core lemperature probe, with double walled hinged and balanced lid, automatic

waler counter device. With water cleaning shower. Appliance complete with edge free 2mm aisi 304 thick top. All claddings

in aisi 304, sturdy frame construction. The maodular assembly incorporates a tight, robust joining system. The appliance is a full
high modute. Unit with sturdy full frame construction, Total nominal power: 27,6kW, 400V-3Nac-50/601z electric. Ip protection
degree: tPX5. Total dimensions {(WxDxH): 1300x920x900 mm, net weight: 370 kg.
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SEAMLESS FRAME RODUSTINESS  FLEXIBILTY AMBACH  OMETOUCH HYGIENE  PERFORMAMCE  SAVINGS  THERVOBLOGKS W T
JUMCTION  CONSTRUCTION EASY.ACCESS 2.0 SURFACE
EHINEAR = -
FUNCTION:

Multi-functional pressure tilting bratt-pan for direct cooking with touch screen control. Multi purpose appliance that can be
used to grill, shallow fry, cook liquids or as a Wasserbad. Unit can be used for sautéing, poaching, steaming, simmering,
slewing. braising, boiling.

COOKING AREA AND CAPACITY:

Cooking Zones:; 2. Total cooking surface: 700x550x H=275mm.

HIGHLIGHTS AND SPECIAL FEATURES:

9iQ130M 2171172022




« Full frame costruction for maximum sturdyness
» “Easy to clean” design

+ Multiple heating elements to avoid stopping the appliance In case of the failure of one element

» Smooth griddle-plate in compound (multi-layer steel composed of an upper 3 mm stainless steel fayer enriched with
molybdenum - AlSI 316 - bounded with 12 mm heat-distributing carbon steel) ensuring an optimum heat distribution and a
stable temperature cooking stirface

+ Special finished cooking surface for less heat emisslon: high efficlency and great ergonomics

« 0,5 Bar maximum pressure cooking

« Lid with triple safety opening system

» Large, easy check, safety valve for the lid

* Touch controf display mounted in a raised position with adjustable inclination for high visibility and ergonomy

* Micro-processor controlled cooking with recipes memory function

* 8 Cooking modes:; frying, cooking, soft cooking, over-night cooking, deep fat frying, multi-zone frying, pasta-cooker and multi
zone deep fat frying, pressure ¢ooking

+ Reclpes menu andt assisted cleaning functions

» Automatic water liters counter

» 4 point core probe

« Ergonomic elevated control panel with clearly visible and easy-to-use controls.

91Q130M 21/11/2022




BODY AND MATERIAL;

« Full frame costruction for maximum sturdyness

+ Appliance top in slainless stee! (AIS) 304) 1,2 mm thick with rounded edges, front part shaped as a drip nose

* 10mm high rear upstand to prevent water flowing towards the back

+« Smooth 15 ram thick compound griddle-plate (mulli-layer steel composed of 3 mm upper layer of stainless steel enriched
with molybdenum - AISI 316 - bound with 12 mm heat-distributing carbon steel base layer) with mirror finished cooking surface
+ Cooking pan with a 15mm protection rim

+ Griddle-plate with a maximum slope of 0.5 degrees to the front discharge

« AISI 304 double walled lid closed, campletely welded and spring balanced

* Sturdy, AlSI 430 ~ 2mim thick, lower frame unit supporting the whole appliance

» Panelling in stainless steel (AISI 304) 1,2mm thick with satin “Scotch Brite” finishing

» All screws in stainless slee| (A1S1 304)

ENGINEERING AND CONTROL PANEL:

+ Heating system with bestin class power to surface ratio

+ Heating system with heat-storing blocks technology ensuring:

- a high temperature stability,

- an accurate temperature regulation,

- an ideal heat distribution,

- a better energy efficiency,

- a long service life of the heating elements.

» Multiple heating elements to avoid stopping the appliance in case of the failure of one element

* Smooth griddle-plate in compound {multi-layer steel composed of an upper 3 mm stainless steel layer enriched with
molybdenum - AlSI 316 - bounded with 12 mm heat-distributing carbon steel) ensuring an optimum heat distribution and a
stable temperature cooking surface

+ Special finished cooking surface for less heat emission: high efficiency and great ergonomics

« 0,5 Bar maximum pressure caoking

« Lid with triple safety opening system

« Large, easy check, safety valve for the lid

« Tauch cantrol display mounted in a raised position with adjustable inclination for high visibility and ergonomy

« Micro-processor controlled cooking with recipes memory funclion

« 9 Cooking mades: frying, cooking, soft cooking, over-night cooking, deep fat frying, multi-zone frying, pasta-cooker and multi
zone deep fat frying, pressure cooking

» Recipes menu and assisted cleaning functions

» Automatic water liters counter

+ 4 polnt core probe

HYGIENE:

91a130M 21/11/2022



+ Top designed for easy to clean operation, Back part bent upwards 10mm. Front part of the top designed as a drip nose
* Top free from shapas edges.

» Included joining system between appliances with following advantages:

- Very sturdy, water-proof joining system that runs across the whole depth of the appliance;

- Easy assembly and disassembly of the appliances due to the access from the front of the units.

+ Basin with 15mm protection rim and condensate collector channel

+ Double walled lid closed and completely welded

« "Easy to clean” design

91Q130M 21/11/2022



'INSTALlATION AND MAINTENACE:

« [nstallation possible:

- On Feet, Stainless Steel plinth, Concrete Plinth ( valid far SYSTEM 800 and DOUBLE SERVICE)
- Cantilevered (valid for SYSTEM 900 -BF)

» Service and maintenance operations canied out from the front part of the appliance.

ACCESSORIES AND OPTIONS:

INCLUDED

« Adjustable feet In heights between 135 and 190 mm

« Joining system set

« removable handheld shower

OPTIONAL:

« Standard scoop

* Perforated scoop

« GN containers support frame

« “One-piece top" version: the solution designed for the realization of complete kitchens consisting of several units, under a
unigue top in stainless stee! AISI 304 with a thickness of 3 mm and no separation between the individual devices.
« Colored control panel according to customer specilications (RAL color scale)

+ For cooking suites: unique common control panel

» Electric kit in order to connect the appliance to an Optimization Device according to DIN18875

[PRODUCTIVITY:

N/A

STANDARD AND REGULATIONS:

+ CE mark according to EN60335-1 and relevant EN60335-2 standard
« Other certifications far specific countries

COUNTRY OF ORIGIN:

« South-Tyrol-Italy

91Q130M 21/11/2022
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£P/90

Please refer to the Appliance Data Sheet for the other M.E.P, conneclion
requirements or fo specilic project dreawing on case of one plece fop solutions.

AMO0115715012
AMOT15715012A A-EP/90
Dimensions (IxWxH - mm): 900x920x220 mm
Number of cooking zones: 4
Jot.cooking/working area: 810x670mm
Talal copacity (liters): N.A.
Connected electrical load: 16kW, 400V-3Nac-50/60Hz

Electric solid top range with 4 cooking zones. Total cooking area: 810x670mm. Robust 20mm thick solid steel cooking plate,
hot plates with protectors - heat supply autamatically cut to 50% when not in use, 440°c maximum temperature, multiple
heating element per single zone with accurate insulation. The modular appliance is complete with edge free, alsi 304
reinforced top. The one-piece tap version comes with an edge free, 3mm thick top made in sandwich construction with
omega bar reinforcemnents. All claddings in aisi 304, sturdy frame construction. The modular assembly incorporates a tight,
robust joining system. The appliance can aiso be emhedded into a one-piece top suite (a-...! Version appliances). The
appliance is an upper module. Total nominal power: 16kW, 400V-3Nac-50/60Hz electric .Ip protection degree: IPX5.

il =
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SEAMLESS FRAME ROBUSTNESS FLENIBILITY ANBACH ONE TOUCH HYGIENE  PERFORMANCE  SAVINGS THERMODLOCKS MIRROREQ
JUNCTION  CONSTRUK KON FASY.ACCESS 2.0 SURFACE

HitidlGE

FUNCTION:

Electric range with solid top and indipendend cooking zones far indirect cooking. Allows to cool with pots and pans.

COOKING AREA AND CAPACITY:

Cooking Zones: 4. Total cooking stirface: 810x670mm

HIGHLIGHTS AND SPECIAL FEATURES:

+ Full frame costruction for maximum sturdyness

+ 20 mm thick steel cooking surface

« Multiple healing elements for each coaking zone for an higher reliability
» Stalnless steel fat collector that can be put into a dishwaher

+ "Easy to clean" design

EPY0 26/04/2021
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BODY AND MATERIAL:

« Full frame costruction for maximum sturdyness

* Appliance top in stainless steel (AIS1 304) 1,2 mm thick with rounded edges, front part shaped as a drip nose
+ 10mm high rear upstand to prevent water flowing towards the back

« Top with spillage channel around the cooking plate with discharge hole

+ 20 mm thick steel cooking surface

+ AlS1 304 sturdy stainless steef drawer

* Sturdy, AISI 430 — 2mm thick, fower frame unit supporting the whole appliance (MODELS WITH OVEN).

+ Oven with double walled door in AlS! 304 (MODELS WITH OVEN)

» Panelling in stainless steel (AlSI 304) 1,2 mm thick with satin "Scotch Brite” finishing

« All screws in stainless steel (AISH 304)

ENGINEERING AND CONTROL PANEL:

+ Multiple heating elements for each couking zone for an higher reliability

+ 20 mm thick cooking plate for an high temperature stability

» 400 °C maximum temperalure

« Ergonomic one-piece control panel with clearly visible and easy-to-use contrals,

+ White control lamp: "Power on" indicator light

+ Extremne flat control lamps hermetically sealed and flush mounted in the contro! panel.
+ Cantrol knaobs with 8 power steps graduation (0-8)

- Possibility of connection 10 an energy consumption optimization system

* Service and maintenance operatlons carried out from the front part of the appliance.

HYGIENE:

* Top designed for easy to clean operation. Back part bent upwards 10mm. Front part of the top designed as a drip nose
* Top free from shapes cdges.

« included joining system between appliances with following advantages:

- Very sturdy, water-proof joining system that runs across the whole depth of the appliance;

- Easy assembly and disassembly of the appliances due to the access from the front of the units.

+ Rounded spillage channel around the cooking plate

+ Stainless steel fat collector that can be put into a dishwaher

+ "Easy to clean” design

EP30 26/04/2021



INSTALLATION AND MAINTENACE:

+ Instaliation possible on: Feet, Stainless Steel plinth, Concrete Plinth
+ Service and maintenance operations carried out from the front part of the appliance.

ACCESSORIES AND OPTIONS:

INCLUDED:

» Joining system set

OPTIONAL:

+ “One-plece top" version: the solution designed for the realization of complete kitchens, consisting of several units, under a
unique top in stalnless steel AISI 304 with a thickness of 3 mm and without separation between the individual devices.

+ Colored control panet according to customer specifications (RAI color scale)

» For cooking suites: unigue common control panel

« Electric kit in order to connect the appliance to an Optimization Device according to DIN18875

PRODUCTIVITY:

N/A

STANDARD AND REGULATIONS:

» CE mark according to ENé0335-1 and relevant EN60335-2 slandlard
» Other cetlifications for speciflic countries

COUNTRY OF ORIGIN:

s South-Tyrol-ltaly

£P30 26/04/2021



Technicky list

Elektricky sporak talovy s elektrickou podestavnou troubou G2/1

AMBACH EP/90 + UBE/90

Elektricky sporék talovy s elektrickou podestavnou troubou G2/1

Jednad se o set dvou vzajemné spojenych moduld zaffzeni— EP/90 (horni modul) a UBE/90 (dolni

modul).

Cellkové rozméry (§/h/v): 900x920x900 mm
Stupeni kryti: IPX5

Celkovy pFikon: 21,0 kW / 400V-3Nac-50/60Hz

e 4varné z26ny s celistvou nerezovou hygienickou varnou deskou

e Celkovd varna plocha: 810670 mm

o ObloZeni z nerezové oceli (AlSI 304) pro snadné &i$t&ni viech povrchd

¢ Snadno udrzovatelny povrch ,,Scotch Brite”

¢ Hygienicky vodotésny a nedistotdm odolny bezesparovy zamkovy systém propojitelny s ostatnimi sousedn(mi
spotFebidi ve varném bloku, pracovni deska z nerezové oceli (AlSI 304) tloudtky 1,2 mm se zaohlenymi hranami

¢ Vechny technologické €asti pFistroje umistény v pfedni strané pro snadny pristup a servis

o Vsechny vnéjdi $rouby 2 nerezové aceli (AISI 304), ergonomicky ovlddacl panel, bezpeénostni termostat
s automatickym resetem a indikaci poruchy pro kadou varnou plochu, pfipojeni k optimalizaci systému spotieby
energie, rozhrani pro pfipojeni k externimu PC se softwarem HACCP

»  Elekirickd trouba GN 2/1 podestavnd, stupef) zabezpedeni IPX5, kapacita 4 vsuny pro 2/1 GN

o Pracovni vyika trouby: 340 mm, provedeni z nerezové oceli (AlSI 304), svafované boénice a zaoblené hrany,
hygienické provedenf rohtt H3, viechny vn&j&i $rouby z nerezové oceli (AlSI 304), boéni panely 2 nerezové oceli

o Zpevnéné dno z nerezové oceli, dviika trouby 2 nerezové oceli 18/10, zafizeni: nezévislé nastaveni vyhiivani spodni
a vrehni ¢asti, regulace teploty prostfednictvim elektromechanickych termostatl, topna télesa z nerezové oceli

o Hygienické a odolné zdvésy s plynovymi pistem pro dvefe trouby, ergonomické madla dveii trouby po celé Sifce
dvefi trouby

EP/90 (horni modul) + UBE/90 (dolni modul)
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