
,}. ,";
Ši ity"

Parametry místnosti strana 25 /30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČŔ ÚO Mělník

Pozice:Umýváma stolniho nádobí

1

Rozměry m 3,3 x 2,7
\Lýška m 2,7
Druh provozu Kuchyně v kanlýnách, kasinech, menzéch
Počet dennlch porcí ks 150 až 500
Faktor $0učasnosti - 0,60
Počef spolřebiiSů celkem ks 1
Celkové mnoZsM přiváděněho vzduchu rri3/h 935
Cetkové množslví odváděného vzduchu m3/h 935
Výměna vzduchu 1/h 39

Název varného eentra OdsávBcí dlgesloř Rozměry výška Celkově mnoZstvl Celkové množstvl
dlgestôře osazenl p!iváděného vzduchu odsávaného vzduchu

pks polrubfm µřes polrublm Pcjče!
dlgestď dlgestoř odľučovačů

ĺ (mm) (mm) (m3/h) (m3/h) (m3lh) (m3/h)
Varné cenlrum 1 (j|gůslor 4 - kubus 1050x105qx46 2100 0 935 850 85 -
Celkcívé množsfvl vzduchu 935 935
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Verze programu: 9.25.450 / CZ /2
ze dne: 28.6,2022

Vypracoval Soubor: Z68276~O.adu
Datum tisku: 1.7.2022
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Technický popis d,an,26/30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČR ÚO Mělnľk

Pozice:Digestoř 4

Speciňkace: kubus 1050 x 1050

1

Digestoř KUBUS 1050 X 1050
Typ dlgestoře
- Ceľonerezový zákryt bez tukových fľltrů
- proveden( dle VDl 2052 (04/2017)

Provedenf:
Hmotnm: cca 33 kg

á
.

(CEA

htdto dmh rozmCr p"Ĺslljštn¶{v!
11 11 -odvádénY vzduch 0 250 mm

iiF!iůÍíík:ňaiÍaIíi?=«'ám4m přívod odvod přfvod odvQd
Přes digestoř m3/h 0 850 Celková llaková ztrála Pa 21
Přlmo z ldo polcubí m3/h 935 85
Celkem m3/h 935 935
výp'očet průtoku vzduchu µ proveden podle normy VDl 2052 (04/2017).

" · B přfvod I
nejsou osazény

Digestoř nenl vybavena regúlacf od výrobce di,gestôře.

1 není osazeno I

.I'
nejšolj osazeny

1 Odvodnl hrdb m/s

odvod

1
Průřezová tychlost

4,8

Pozlce, název Typ, výrobce Způsob Přlkon Poijet Přlkon Citelné Vlhkast odsávánl
odsávánl celkôvý teplo

(kW) (k') (kW) (W) (g/h) (m3/h)
2 -Myčka H 7,60 1 7,60 850
Způsob oďsávád: H - pod digestořf, D - z prostoru přlmo do polmbl

1
¶,

,r
:

r,

1
P
.

;

C

Veíze programu: 9.25.450/ CZl 2
ze dne: 28,6.2022

Vypracoval Souhor: Z6B276_0.adu
Datum úsku:·1.7.2022
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Rozměrový nákres strana 27 1 30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČR ÚO Mělník

Pozice:Digestoř 4

Specifikace: KUBUS 1050 x 1050Digestď KUBUS 1050 X 1050

Hmotnosk cca 33 kg
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Ĺ hrdlo druh rozměr pHslušenství
JĹ ft - odváděnY vzďuch 1 0 250 mm 1

Vczb programu: 9.25,450 / CZ /2
ze dne: 28.6.2022

Vypracôval Soubor: Z68276_0,adu
Da(um (isku: 1,7,2022
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( Parametry místnosti Mtana 28 / 30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČR ÚO Mělnfk

Pozice:Umývárna provoznfho nádobl

Rozměry m
výška m
Druh provozu
Počeldenních porcl ks
Faktor současnos(i
Počel spofřebičů celkem ks
Celkôvé mriožstvl přiváděného vzduchu m3/h
Celkové množsM odváděného vzduchu m3/h
výměna vzduchu 1/h

10,0x 5,0
3,2
Kuchyně v kantýnách, kasinech, menzäcb
150až 500
0,60
1
4400
4400
28

Název vamého cenůa Odsávacl dlgestoř Rozměry výška Celkôvě množstvt Celkové množsNl
dlges{cik osazenl piivdděného vzduchu odsávaného vzdUchlj

pl'es pokubfm přes pohublm poče|
dlgestoř d!gesto1 odlučovačů

jmm) (mm) (m3/h) (rn3/h) (m3lh) (m3/h)
Myd cenuvm wgestoř 6 - kubus 1400x 95ux465 2100 0 44tjo 4000 400 -
Celkové ínnoZsM vzduchu 4400 4400
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Verze prooramu: 9.25,450 /CZ/ 2
ze dne: 28.6.2022

Vypracovd Soubor: Z68276 0.adu
Datum tlsku: 1.7.2022
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Technický popis st,ana 29/30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČR ÚO Mělnik

Pozice:Digestoř 6
Speciňkace: KUBUS 1400 x 950

Ĺ

Digestoř KUBUS 1400 X 950
Typ djgestoře
- Cebnerezoyý zákryt bez tukových íiltrů
- prôvedenl dle VDl 2052 (04/2017)

Provedmf:
Hmofnost: cca40 kg

u

u» 8G¢

!

it

Ši
É

Ĺ

1
ĹÍ
Ěí$!
C

1
1.
!
É
i

ií
1:
!'
p;
i

i

É:

I
1

hrdlo dnjh ' rozmôr pi 8fušen9(vl 1
11 11 -odváděnÝvzduch 050Umm 1

''', přívod odvod přivod
Přes dlgestoř m3/h 0 4000 Celková fľaková zkáta Pa
Přlmo z ldo potnjbí m3/h 4400 400
Celkem m3/h 4400 4400
výpočet pnjtoku vzduchu je proveden pod|e normy VDl 2052 (04/2017).

"Přívadní vyůstky ' """ '" přfvod
nejsou osazeny nejsou osazeny

.

odvod
100

odvod

1 Dtgestoř'nenf vybavena regulad od vý(ob¢e cňgestoře.

'Ošvěflení " '-"""·." ":.'- "
1 nenl QSäzéřK) Odvodnf hrdlo m/s

Průřezová íycbjost
5,7

Pozice, název ŕyp, výrobce Způscsb Přlkon Počet Přlkon Cilelné Vlhkost Odsávánl
Qdsávánl ce|kový tep1o

(kW) (k') (kW) (W) (g/h) (m3/h)
5 -Myčka Fl 23,30 2 46,60 4000
Způsob odsävánf: H · pod digesfořl, D -z prosforu přlmci do potcubl

Verze progt'amu: 9,25.450/ CZ /2
ze dne: 28,6.2022

Vypracovd Soubor: Z68276 O.adu
Datum tisku: l,í2022
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;'i9' Rozměrový nákres strana 30 / 30

Zakázka č.: Z68276/0
Akce: PČR ÚO Mělnlk

Pozice:Oigestoř G
Speciflkace: KU8US 1400 x950Digestoř KUBUS 1400 X 950

Hmotnosl: cca 40 kg
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hrdfo druh rozměr p1GlušensN{
11 11 odváděnY vzduch ' 0 500 mm

Veize programu: 9.25.450 / CZl 2
ze dne: 28.6.2022

Soubor: Z6B276_0.adu
Datum tlsku: 1.7.2022
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B|u|to objem
VnôjšÍrozmôry vmt!1 (Š/H/V)

yl)llřnfľ0změľy vmm {Š/ll/V)

Emrgmická tíída

spotřeba énerglo za íôk
Kllmalkká fůda (mtgůlická smčmlco)
Tep|Q|fľitřída (energetická směmko)

Ktimatická fiida (bezpBčn0stnínoma)

0kdMtoptota

chtadivo
Hluk- akuslick"ývÝkon

plÍkon

Frehence / napóti
odvod fepk
2pů$ob¢h|azonl

2působ 0dmľazôYáni

Teplotnícomh

Mafetiátvl1ôjš[ch stěn/barva
Půyfchová ůpíua dwii/vika

F|at0tlálvnitřn[¢hstěn
Typ ovládání

Teplotnídi6pl0j
Vnltinl Dsvôtl0nl
\lý$t(ažnýsigná|

Connectivily type

CoMectivily$dUtiol)
Rozhrani
Adjuskb(o Shelving
Mateľiátpo|iCgk

llosmt polic
výškové nastavKelné nožičky

Madlo
Druh zámku
samozaůůci dYŮo

Dvúnlzaľážka

lzolace
Fhubá/čistá hmotmst

EA11

6551

747/769/2018
620/53ľ/l660

<¢1
635kWh

6

Ml

5

AO'COW40'¢'

R600a
'19dB(A)

2,0A
50 Hz /220·240\/-

400kj/h
Dynamické

AulomaŮcké

-2"CDô·l5'C
Ne[ez/Neľez

Plné dveře
plaštstilbmé

M000¢htomatickýdisplejs dotykovými ttačltky
Vnéjšt.digitáfni

LED sllQp11Í0syél(eni

vkuälnia akustický

SmôľtHDdlj|e
Možnostdodalečné montáže

WLAH/LAN (vdileMé)

5
DMěné pdlce sptastovým povrchem

60kg

150 - 180 mm
Rlinikové madlo

mechanický

/\nó
Vpravo 2aménilelné

43/67 mm
92/83kg

900538224185]
,

' Udává okolnl leMu. pii které lze zaňieM beu)ečně provozovat.

subject tp modi(ka(Íon. Timestámp: 01.02.2023
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Padeůa londo ňmovlblle su môd,
250 opziona(e
Remoí'ab/e round s/icer de//eclor en
nind. 250 optioml
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Ampio spazio fra kma e cořpo
macchina
Mcre space /)e/tt·Een ůlade ä/it/ bcdj'
ľnachine
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Mezione paracqúa Slj
pu1eggia di setie
Enc/osed and sea/ed beL'
pt//leys/rfnd,3/d

' Fusione in lega dialMmlnio anodizzdo
' Arnpío spä2io ha mofoíe e lama peŕ un'agevole

pulizia
· MMote venlúalo
' Lama fořgiala e lempda a lode spessoie
· Scodmen(o canellô su boccole autdub[i[icanti

e pemi lappati
' Vileňa e patafella in 3cciai0 inox
' Robusto suppoňo vela
· Al|lla(oj0 iRcofpma|o con coWo Ĺn fusione e

doppio šme[ig|i0 di seíie
' Dimenáoni compalle ma con gtande capacilá

di lag|iô
' Veísime CE PřolessionaIe con sblocco su Cäff0
' 0i$poňibili klmeiel|onate 0 denlale
· |Ĺ|c||naůone lama 25"

· Mod/zed ca$(a///n]inun} a//oy
· Gi'eal ů'Mance bel||'Eel) b/ade and /ň0l0/ /01

easy c/eaning
· VeMikted m010/
' Fwged, hardened large //íickness bkdes
° Ca//iage/(//]ning 0/1 se//-/ub//c?///lg bushes and

/ap/)edpú)s
° S/a/n/ess sleel screws ands/ice de//cc/or
· Sl/olí(l ulicl:lless gauge suppon
· c,ísl-/n body s/wpeneí assem/)b° wilh 2

s/andard en}e/:/-whee/s
· Compacl (///nensions bčll qteai c(ll/i/ll) capacily
' Dew'cé /or/e/easi/jg lhe caniage on CE 7e/sĺm
' M/q/1 coa/edof k70lhed b/ades are aya/12b/e

on deínand
· 25" blade indlňalion
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EL. NÁŘEZOVÝ STROJ GRAVITAČNĹ MIRRA 275 C
S TEFLONOVÝM NOŽEM
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Popis produktu

El. nářezový stroj mirra 275 c s teflonovým nožem o průměru 275 mm s uloženim posuvného stolu

našikmo, od italského výrobce SIRMAN.

· vhodný do bufetů, snack barů, malých a velkých restaurací a školních jidelen.

· lze použít ke krájeni všech druhů uzenin, je-li nářezový stroj vybaven teflonovýni nožem, též ke

krájení předem vychlazených sýrů.

° uloženÍ posuvného stolu našikmo

· model C - kompaktní rozměry

· určen pro střední zátěž - 1 hod. provozul 10 min. přestávka

· vyroben z potravinářské hlinľkové slitiny a nerezu

· regulace tloušt'ky plátku 0- 13 mm

' úhel nože 25°

· kompaktní základna a konstrukce nářezového stroje umožňuje jednoduchou a rychlou obsluhu

· snadná údržba a čištěni

· ventilovaný motor

Ĺ>}:g



Vybaven řeminkovým pohonem:

A. speciální řeminek s podélným ozubenim

B, tento pohon zajišt'uje vysoký a spolehlivý výkon

C. kombinace speciálrňho řemínku a hladké řemenice zabraňuje µ'okluzován1 řeminku při vyššim
zatížení

D, kva!ita řemínku dodávaných firmou SIRMAN zaručuje dlouhou životnost bez nutnosti servlsnlho
zásahu

Standardní vybavení:

· teflonový nůž $ rovným ostřím - univerzálni nůž. vhodný předevšim pro krájení sýrů a ryb

· zabudované brusné zařÍzení

· gumové nožičky

Technické parametry

Napěti 230 V

Přikon 147 W

Pi'úměr nože 275 mm

Max. tloušt'ka plátku 13 mm

Řezná plocha 230 x 240 nim

Pohon řemínkový

Stupeň zátěže středni zátěž

Rozměr (š.hl.v.) 560 x 570 x 475 mm

Váha 17 kg



Uriiverzálni kuchyňský robot SPAR SP-60
Univerzální roboly Spar SP 60 se vyznačujl [0bus(nÍm proyedenlm a mlnimálnfmi požadavky na pmstor při
maximálnlm zachovmí dabllity p/i plném 2afíZeni skoje. Jsou vhodné pro QňpfäVů široké škály Eok{mů
(hněienl, šlehánf, mlchání). Univerzálni roboly Spar $ĺ obliblle dlky Imuiůvn{mlj ovládání, snadn obduze,
čištěnf a Ůdržbě,

Možnost dodánl kMiku 301 včelně adapléru, metly, báku a míchače pro menšl mlsu.
Můnosl přídavných zařlzenl (mlýnek na maso, kouhač zdenlny)o

Č, artiklu: 71105QB

KonsWkčnl vlaslnosli robolu SPAR SP 60:

· Pohon pomocl ozubeného lamem do (ěžkého provozu
· Mechanlcké ovládánl s časovačem a signalizael
· Jednoduché ovládánf, snadné č1šlěnÍ
· Mechmlcké zvedánf kolliku
· Odnímalelný bezpeCnosfni kWl kdiku
· 8ezpečnoš(d llačIlko STOP
· Možrqs( dokwpič menši 20 lilrový kotllk s násiavci
· nerezový zákryt

ZákladnÍ výbava piíslUšens|vi:

· nerezový kollik s odnÍmalelným krytem
· hnětacl hák
· šlehad metla
· mlchaó
· Oumové návleky ria nožičky
· český popis slrcýe a náv(jd
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Napá]enľ 400 v Automatlcký zvedánf ne Mechanlcké gvládŕnf ano
kotlíku ' '.' ' ,

př(kon 2,25 kW Mechmické zvedaní ano
Barva zaŕizen,f střlbrná / zlatá ' ' koýlku "

Šlřka 63B mm
Pulzní voiba ano / ne Hák ano

Hloubka 778 mm
český popls slro]e ano Mel(a ano

výška 1316 mm

Hmofnosl 285 kg DigMlnľ ovládánf r0 Mlchač ano
Druh pohonu owbený řemen Možnost kotllku s 3Qa401

nästavcem

,í27
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VYBAVENÍ

Vaření
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g Horkývzduch 3d - 30(j"c

· Kombinovaný režhn 3(1 - 900 'C

Vařeniv pářc 30 - 130 °C

· Bio vařeni 30 - 98 "C

· Vaŕetii/pačeni přes ňQC - šetii Cas i penize
· Časování zäsuvů -· moZnôst nastavil iůmý čas pfo každý zámv

AHC (Acčive Humidily Conlrd} -· aufomalická regulace 'llill(c}s(i pro
vyrůkajici Uýs|edk'/ vaieni

Polcročllý systém vývinu páry - skvěiě výsledky vaŕtmi v páŕe clilcy
d\/ou$lunňoyéjmj přede)úevu voď\/ v integloyanetn tepe(ném výmčniku

· Zásuvy napřič - bezpečnéŠši a p"ohodlnéjši p(ácQ s gasl{oná(jd);)n)i.
Lepší vizuáhii kônhota vlcjžerlýcl) gastronádob se suco'iinami.

0 Regenerace/bankeúng - podávejte vice pokrmů ý kratširn čase

Delta T vařeni - pťeciznosl pň p/iprnvě večkých kusů polravin

q NizkoteplotM vaře ni - nižšl viihové zlráty, lepši chu(

0 Cqqĺc Hci(d - pó skonCeni vaieni automahcky piejdc do fáze
udáováni

· GoĹdcn Touch - perkk(n1 barva a křupavo£t shskem jednohQ lláCilka

· Automatický předehřev/zchíazení vamé komory s n\oZnos|i zadat
poZadovannu teplolu

Sous-vide, $ušení, Sterítizace, Konfitovanf, Uzenl - špeclálni pragramy
f)ř0 mDderni gaslrcmomii

· obousměrný ventiláWr - mintmáfni rozc|ilY v batvě upečených jickl
· Klapka - rych(C odvll1č¢|}í varnC kQn'lo(y Mq lcpši křupavost a krásnuu

1)mvu, pMentovaný odvlhčovaci systém
· 7 rychlosti venlilátoru - konirola n'chlQsti c|istriblfc2 a ciíhdacc"

vzduchu
b Fan Stop - okanúilé zastaY¢Ĺ)Í ventiläfo|u bíáni ůniku tepla a pácy Při

o(evi'eni d'íeii a zabraňuje ()Ijakni obshihy
0 Taktování ventilátoru - 3 kró!cy !( lepŠl fo'/nc?méfnosli
P Robustni klika - piq pohodlné otvitáni stľójQ anlil)d(teriälni materiál
r AlSl 304 ncrezová oceí - kvalitni I]e[o?zovii maleríály se speciálni

povrchovou ůpcavou pro ddši Zivo(nost
· Hygienldcý varný pľostor se zaobknými vnitŕnimi rohy - srtadn5

ŮdrZba
· ĹntegTovaná ruCni sprcha - pio snadné Cištěni, nespoliebová'A

zmékCenou vodu
· Odkapová dveřrú vaníčka - zachVlävá kcmdenzál z dveií
· Dva pŕívody vody - p1q změkCenou a rtezm'ékčenoL) vodu
· WSS (Water sovMg System) · spQ¢iáh1i syscčm odpacju 6 vestavéný

lepčlný výnicnilc Hjí5tí vdmi ni2k(ju spolřebu vocjy
Ú Standardnl zavážecl vozIk

Konektivita

Vision Touch Controls OvIádání
P 8" dispfej - per(ek(ni piehled, jednoduché a intuílivnf ovládáni

· MyVision - maxiinálni přizpůsnbeni menu, i'še potčebné na hlavnl
obcazovcc

· Dotykavý pane( - panel funguje perkktně za všech podmlnelc a mii
rychlou odezvu, žádné mechaniclu2 pívky, llačitka či kolečka

· Easy Cooking - konvekloinat doporuči vhoclnou tec|mofDg)| clle
poZadovaného výsledku

· 6 -bodovä teplotnf sonda - šes( měiicich bDdú pto perkktni Ĺ(e'nt(cjlu
tepfoty v jád/e poknmi

· Active Cieaning - systém M$ton1a{ického myti 5 minlniálni s|)ôlŕť!l)ou
t'oď'/

· 1000 prQgramů 5 20 kroky

· Pikkogramy - moZnost přiřazení vlastnich pĹk(ogranjů ke kaZdému
programu

· Funkce Lcaín - ulohmi procjramu se v4mni zménami. kletä byly
prQvedclly v pfůbéj)u vařcni

· PoslednIch LO - ů(ltoma(ické zobtnzeni µoslednich 10 vm'ných µrocesů

· Multitasking - unikátni moZms( pracoval s ehsplejem y ptůl)é|1lj vařeni

0 Automalícký start - moZ,nos( napkjnQväl odloMný s(ařt

EcoLogic - údjje. o spol/ebě elel(tcické energie pro haZcjý vamý ))iqccs
přfn7o jia displeji

0 NekoneCný čas vařenl - uspoři Cas při vařent v pro'soznf špičce

Ostatní vybavení
Tt'ojitc dveřni sklo - n}|l1in)áll]( útiik tc:pla, nizká $po|čebá cntrgie, jiZ
Éádná popátcni d vnčjši sklo

. USB rozhrani - smdné pŕehrá'ňni dnl z ň do konvekloma(u
· Ethernet/LAN - moZnosl pŕipo)ct)i do silé. komunlkace přes

intemelový p(ohliZeč
· VisionCombi softwaí'e - správa pjogťa|nů a pik('ogran1l'j ve vašem PC,

proh(iZeM dal HACCP

Provozní záznamy
q HACCP záznamy - snadná 3 olci)n)Zitá analýza krilickýchbodů vMcN
0 Kompletnt záznatny provozních udólosti

Servis
· BCS' (Boiler Conttol 5ys(emj - autQma|ická kontrotů bQi|eru.

autoniatický pŕechocl do injekCniho cežimu v p/ipadě neoCekávanCho
výpadku bojleru

· Seivkni a diognoslický systCm ·· aljton)a{icl(é vyhodnoceni ehyb

Voútelné vybavenľ
· EJezpečnoslni t?levihi|1i d'íeii
· Sa|11onavijeci sprcha
. Phpojenl ňíl systém oplim,Mizace spoIieby eleMrické eneigie

Volitelné přis(ušenstň
VO 201L náhtädni zar'áZeci 'ľozik
VISION VENT konde(13aCni digt!5kji
GN ADAPTÉR piq 2 :< Gl'll/2 nebo 3 }: CMl/3

VISION Of.EjOVA PIS1"OLE
'llSlOb! SMOKEI1 udirna
GASTRONÁDO13Y. CIST(C1 PROSTŔEDKĽ ÚPRAVNY VODY

' ptjlirc)l;:'p: jn'i
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VYBAVENĹ

Vaření
9 Horký vzduch 30 - 300 "C
· Kombinovallý reZim 30 - 300 "C

Vařen( v páře 30 - !30 "C

q Blo vařeM 30 b- 98 °C
0 Vaiení/peCenipřes noc - Šetŕi čä5 ipenizř

Číjsováni zásuvů -· nioZnoA na$la'.ril rům') čas pco kazdý tásuv

Q AHC (í\clive Humkiity Conlrol) - au(o|)1a\ic|cá Íe[]ulace vlh!u)st' pk)
vy!)i|(jjlci \'ýsledky vaieni

e Pokroälý systérn vývinu páry -· skvélé výsledky vaieni v páře dilčy
dvous(uplío'/én)l) p/edeh/evu vůď'l v irMgrovímém tepelném Yýměnihf

· Zásuvy napřič - bezpečnějši pohodtnéjši nrác(? 5 gast(onádol)ami
Lepšivizuální kontíola vloženýci\ cjastronádob se sljľovinami

· Regenerace/banketing ·" podá'iejte viCe pdc(n)ů v kcatšim Ca:ie

· Detta T vařeíji ·- precizncm pit připríwC velkých kusú poUavín
P NiZkôteplotM vařeni ·· niZši vähové zlráty, Iepši ch\it'

Cook b Hold - po skončení vaíeni automalicky přejda do fáze
udrZováni

Golden Touch - perkk(ni barva ,1 k/upavost stiskem jednoho ltačitka
Automatický předehřev/zchlazení vamé fcomory s inoZnoAí zacjal
[)DZadDva|1olj teploltt

K Sous-vide, Sušeni, SLédlizace, KonHtovaní, ljzení - speciiSlni procµamy
Mo mc:decni qas\ronomii

Vision Touch Controts Ovládání
b" displej - pet(ektni přehled, jédnoduché a intuitivnlovládáni

0 MýVisiQň - maximáfni přizpůsobenl menu, všc potřebné na lů.wni
obrmovcc'

0 Dotykový pand - panel furiguje perfektné Zi) \'še¢h podminek a má
rychlou ocjezwl, Zádnc rnecharúc:hé prvky, (laälka Ci kdeClta

t Easy Cooking - kolwel(tomat doporuCi vhodí1olt technologií dle
poZadovaného výsledku

Q 6-bodovii tepíotnÍ sondn - šest méi'icich bcdů ptq perfe|((ni kontrdu
tep(oty v jád/e pDkmlu

· 1000 µogramů 5 20 króky
· Piktogrmny - mohicm piiiazenÍ vlashiich piktegfá|nů kc |;azdam)

p'ó9{amu
· Funftce Lcarn - uloZeni programu se všemi zménami, ktcté byly

píovedeny '/ průběhu 'jařenl
0 Poslednich 10 -- automatické Eobtazeni ňoslecjnich 10 vatných procesů
· Muttkasking - unikíilni moZnost p[acQvat s disptejem 'il nfÚbéiltj vařeni

Automatický start ·- moZnost naplál}ova( odiožený Slält
· EcoLogíc -· údaje o spotiebé deklrickó enc!fgie prO kazdý varný fjfOCě!š

přímo f},) displt'ji
· Nckoíiečný čas vařent - uspoři č.:js pii va/eni v pŕQvozni ŠPiCCr"

Ostatní vybavení
· Active Cleaning - syslCm aulomaficlíého myli 5 mmšniMni spotŕebôu

vody
0 Trojité dvúni sklo - minimá(ni ůnik tepla. nizlä spolŕebů enecgi'm již

Zádné popáfenl cj vnéjši 5kfo
Oboustněrný ven(i\á(or -- |)Ill1lf))átí11' (c)z(lil'/ y |Jil[\'é upečených jicfcl

0 1(la pka - }yci\le o(MhCůl}i varné koníory pjo lepší ki[jl)a\'ost a k!á5nou
bjřvu, Date|]kj\'.mľÝ od'/lhčc)'j,ľ(:i systém

7 rychfosli vcnfi(átoru - kcm(ro(ů Iych|Q'5|Ĺ distribuce a ci|"kĹllac2
vzduchu

q Fan Stop - okaníZtlz z:Istavenívenlilátorll bráni imi$',u tepla a pMy pii
o(evřen1 dveŕi cj z,u)l'aňLlje oljäiůni obsluhy

0 TaktoVÔM ventilátos-u P- 3 ktoky lt Iepši rovnomémo$(i

· RobustM klika - pra pnhodhié olvitáai slrnje, ardibaktMálnl materlál

AíSl 304 nerczová ocd - kvahtni nmt'zové mate(iii|y se 5fjeciáh!i
povrchovou úprůvou fj{O clel ši ZivQ(ňo$t

· Hygicnický varný prostor se zaobtenýml vni¢řnimi rohy -· snadiui
údúba

· Integmvaná t'uCni sprcha - ])td $|h;dné ČiŠténi, nespoli'eboňvä
změhčer,ou vodu

· Odkapová dveřní vanička - ztícl)yl:j'/á kondenzát z dveři

· Dva přjvody vody - pkj zníěk'čenou 3 FiezrněkCenou vodu

Q Ws5 (Water Saving System) - sl)eciá(|li systěm odpřichí veslavéný
lepdný výmäiik zajisti 'ielmi nlzkou spolkbu \/Qciý

VyjimatelnC dtžáky gasfronádob 5 tôzteči 65 mm

Konektivita
· USB rozhrani -- snadnC pŕehráváni dal z ů do kon\'ek(omahl
· Ethernet/LAN - moznost piipojenÍ do sité, komuniXace pŕes

lntemetový prohliZeč
· VisionCombi soľtware - správá procjratnů a pik(ograj)}ů ve \'ašein PC,

prohlíZeni dal HACCP

Provozní záznamy
· HACCP ráznamy - snudná a ókamZitá analýzá krilichých bodú vaiéni
· 1(Qmpietl}Ízáznamy provoznich udáksll

Servis
· BCS' (Boi|(?( ConKoI Syslem) - au(ôma(ická kcmhola Ĺ)ojleru,

automaliCkÝ pŕe¢hQd do injekcniho težinuj v připadé neoCelcámného
výpadku bojléHí

· ScYvisní d diagnostlcjcý sýštém - aulon)alické vyhodnoceni chyb

Vo(itelné vybavení
· Oµnčné oteviíáni dveři
· Bezpečnoshti Qleviťáni dveii
· Drutů teplolni sonda

Samonavijecl sprcha
0 Připajmii j1a syslém oplimalizace spolřeby elektúcké energl¢'

Volitelné příslušenství
ST 1!16 !)¢dsla'!¢?c s fcapacitou 16 x (M 1/1
ST ilj6 FP Mdádacipodslavec kapacitou 16 p: GN 1/)

ST lii6 CS |jDds(a\tec 51 LLL6 na kotnČkáCh
ST lll6 H podslavec s käpacitou 22 jc GPll/l. výika 900 mm

PODSTAVEC 5 mis|(!m |7[0 ŕío(domM
PODSTAVEC g mish?m pío šokový zch|a2ovijč/;m)|'ůzcj·{ílí 4í!nebo SLl

VlS(Ot·! VENT kof\(kl)začni dicjes\oř
GNADAPTERpro 2 GN1/2 nnbo 3 :i GN1/3
MOD!F11(ACF ZÁSU\'Ú $(Oí.tC-Či85. 70 n)l(}!lel)o GN ďOO,'GD0

VlSlON GUN dejová |')isk)k
'lľSlON SMOI(ÉR udirna
cj/\sTRc)bk\[)c)u'(, Cis"ric( prosj"ŕf Di(\'. ú pra\'1'iy '/ody

' pouze p(cj |)qkf')vé |(onve|:t(.)I|]My
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Elektrická pec TPE 10,20,30 ARS

Použití:
Elektrická pec se používá v podnicích spoleČného stravování k peČení nlouČrliků,

masn, k suŠení, konzervování apod. Proto ji nikdy nepouáívejte k jinýšn úČelůrn, neŽ
k jakýni je určena (nApř. vytápění místnosti). Jiné použití by mělo za následek zruŠení
záruky.

Popis:
Elektrická pec typu TPE xx-ARS sestává z jedné, dvou nebo tří pečieích jednotek

(1) sestavených prostorově nad sebou. Ddní pečicí jednotka je pak opatřena Čtyřmi
výškově stavitejnými nožičkami (2). Vlastní peěicí trouby (3) mají vnitřní rozměr 540 x
280 x 700 mm, Tento rozniěr odpovídá pouŽití Rornľa]izovmých nádob (pekáČů i
plechů) o rozměru ,,O", Topná tělesa (4) jsou umístěna uvnitř peČicí troriby, horní je
pevné a dolní výklopné. vnější plášt' pečicích jednotek je z nerezavějícího plechu, dno je
z ocelového pIechu s ochrAnou proti korozi. Na zMní straně má každá pečicí jednotka
odnímatelný kryt (6) pro přístup k zadním přípojům topných těles. V prostoru dolní
peČicí jednotky, pod panelem (9) je umístěna hlavní svorkovnice (7). Na panelu (9) jsou
ovládaeí knoflíky termostatů s vypínaČi (10 a 11). Knoflíkem (10) se spíná horní těleso,
knoflíkem (11) spodní těleso trouby. Panely (14) pro střeďní a horní pečicí troubu jsou
funkČně sliodné s jmnelem (9) dolní pečieí trouby, Pečicí trouba (3) je opatřena
sklopnými dvířky (15) s poIohami zavřeno, pootevřeno a otevřeno. vnější ochranná
svorka (16) pro Rospojení je umístěna na pevné Části přední pravé noŽiČky a je oznaČena
symbolem Ctyři výškově stavitelné nožičky (2) umožňují ustavení pece při nerovné
podlaze.

Technické údaje:

Typ pece TPE 10 - ARS TPE 20 -ARS TPE 30 - ARS
Jmenovité napětí 3/NIPE AC 400V 50Hz 3/N/PE AC 400V 50HZ 3/N/PE AC 400V 50HZ
Proud 6 A 12 A 18 A
Příkon jedné peč. trouby 4 k'W 4 kW 4 k'W
celkový příkon 4 kW 8 kW 12 kW
Cellcová peČicí plocha 0,37 nř 0,74 m2 1,11 m2
Vnější rozměty pece 900x850x660 mm 900x850xIl65 mm 900x850xl670 mm
Vnitřní rozměr 540x280x700 mm 540x280x700 mm 540x280x700 mm
pečicí trouby
PoČet peČicích jednotek 1 2 3
Hmotnost 85 kg 155 kg 225 kg
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C:Z Monokoková konstrukce z nerezové oceli AlSl 304; vnější povtchôvá úprava
scotch-brite; 60 mm izdace z pôlyuretanové pěny s vysokou hustotou bez HFC
(40 k€/m3); nerezové nastavitelné nohy; vnitřnf prostor se zaoblenými
vnitřn/ml hranaml pro snadrié člštál a hygienu; snadno vyjfmatelné drátěné
tošty pro nádoby GN 1/1 nebo 60X40; přednl cirkulace vzduchu v technickém
prostoru pro rovnoměrné rozdělenľ teploty; samozavlrac( dveřežiny $
odnfmatelným magnetlckým těs'něn(m; dveřnf sp(nač pro zastavenf ventilátoru
přl otevřených dveřich; sonda Jádra do;stupná také ve vyhřivané verzi;
5tandardn{ napájenl 400V/5OHz třífázové.

EN

FR

D==

Stdnless steef AlSl 304 monocoque structure; scotch-brite external satin
finish; 60 mm hieh density HFC free polyurethane foam inšulatlon (40kg/m3);
stalnkss steel adjustable feet; ce)1 with rounded internal edges for a perfect
deanin€ and hygiene; easlly removable wire grids for GN 1/1 or 60X40
containers; frontal air circulation inside the technical compartment for a
uniform distňbution of the flows; reversible spring retum dôor with
(emovab|e magnetic gasket; dQor 5wit¢h to stóp the fan when the door ls
open; córe probe available also in the heated vecsicm; standard power supp1y
'100V/SOHZ three·phase.

Structure á calsse unique en acier inox AiSl 304; flňition extérieůre satinée
Scotch·brite; épaisseur d'isolatlon par hjection de mousse polyurét.hane á
haute denslté (40 kg/m3) sans HFC de 60 mm; pĹeQs réglables en acier inox;
chambre froide avec angles internes arrondis pour un nettoyage et une
hy'giéne parfaits; grilles métalliques facilement amovibles pour )e stockage des
bacs GN 1/1 ou 60X40; clrculatim frontale de l'air á l'intérieur du
compartiment technique pour une répartition uniforme des flux; porte
NvMsible aůec tetour á ressort avec joint magnétique amovible; micro-porte
pour arréter le ventilateur lorsque la porte est ouverte; sonde á piquer de
série méme dans lá version chauffé; alimentation standard 400V/SOHZ tro1s
phase.

MQno¢oque-Ausfůhrung aus Edelstah1 AľSl 304 mlt satlnierten Au(šenflächen
(s¢otá·Brite); 60 mm starke lsdierung aus hochverdichtetem
Polyrethanschaum (40kg/m3) ohne HFC; steHfůjje aus Edelstah); Kůhlzelle mlt
abgerundeten lnnenecken (ůr eľne elnfache Reinigung und optímale Hygiene;
leicht herausnehmbare Roste fůr Behältern GN 1/1 oder 6OX40; frontales
Umlauf der Luŕt im Maschlnenfach fůr elne gleichmäRige Verteilung des
Luftstroms; Federbelastete umkehrbare Tůr mil abnehmbarer
Magnetdichtung; Tiir$¢ha|ter zum ausschalten des Cíebläse bei offeneť TŮG
KerntemperaturfUhler als Standardausstattung, auch beheizt lieferbar;
Standard Spannung 400V/SOHz dreiphasig.

ES Estructura monocasco de acero inoxidabie AlSl 304; acabado exterlor satinado
scôtch-brite; espesor de áislamiento 60 mm con espuma de polluretano de
alta densidad (40 kg/m3) sln HFC; plés ajustable de acero inoxidable; cámara
con equlnas lnteňores redondeadas para un perfecta (impieza; fácil acceso al
evaporador para facil(tar Ia limpieza; rejillas de alambre fácllmente
desmcmtable pa(a la contención de cubetas GN 1/1 q 60X40; circulación
frontal del alre dentro del compartímento técnicó para una dktňbución
uniforme de los flujos; puerta reversible con retorno por resorte y equipada
con junta magnétlca extrafble; micro puerta para detener el ventilador
cuando la puerta estä abierta; sonda de núcleo estándar también dlsponible
en la versión calentada; alimentación 400V/50Hz trifäsica.

(1 coAMIoíč $i d dititfu ttj 'w:nt(ac¢ modiíiche ai µodotti srma
The rnanulaalm!l resrn'c$ lhc: to mochfy ň5 prgt|t;¢t$ wi|hou[ pcim noliíe.
lc cQn$(¶uctcfu sč tčscrve (e dicil d'jpl;cj{tcr tks mQdl|ica{iom Jux ptodďk Gons pfůavib.
\'č|;mdcrt(lcl¢en :jn den p[odl}k(ťn ujmpm vônl Hmlcllec cMne VorijnkundiRuFli Yoľeemnl$n¢n
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ABBATT/TOR//SURGELATORl Dl TEMPERATURA
BLASTCH/LLERS/SHOCK FREEZERS
CELLULES DE REFRO1D1SSEMENT/SURGELAT/ON
SCHNELLKŮHLER /SCHOCKFROSTER
ABATIDOR DE TEMPERATURA
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BLAST CH/LLERS /SHOCK FREEZERS
CELLULES DE REFROlD/SSEMENT/SURGELAT/ON
SCHNELLKŮHLER /SCH0CKFROSTER
ABATIDOR DE TEMPERATURA
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R452A j " " ě
E Modd - Descripfbn - Desulplbn · Beschrdbung - Desc(i0ct6n

CJ TYp - Traµ type · Type de plateaux - MechelVp - Tipo de fucntes

Kapa cita - Te€|ľe K·65 · Max bad capäcitY · Tays H·65 · Caµac(ié maxlmde · Platealjk H=65 Fa55unbvecmógen ·
oleche H=55 - Nůmero máximo de fuentes H"6$

RozteČ Ú3UVŮ - Griá pitch - Pas des µilles - Giccerabsatx · Inteíeje tuentes

khlaioviSn( - Posttive cyde - ¢ycĺc po:itlf - Positiver Zyktus (+90' .., m

Zmrazovánl · Negative cycte - Cycle negadt - Megativcr Zyktus (+90' ,.,·18')

k vnějií rorměry " Extemal Dlmen9on - CKmenstons extemes · u8enabme ssunge n - Dlmensiones esternas

délka · WIdth -Largetn - 9relte - Anchuri

Hbubka yč dveři / wlih open doors Prokmdeur avec poxes oweňeTIefe/mh Ceôffneter Tů ·
ho(undldad lcon puerta ablem

výškô - Hclghl - Hauteur - Hóhe - Akun

0 Vd¢Šnt růunérY " lntcmd Dhnenslon - Dlmemlons lncernes · [nnenábmes$un€en - Dlmenslones incernas

délka · Wldth ·Largeur · Brelte · Mchura

hkubki - Dcpth · profondeur · Tíďe· Prdundtdad

výškí - XeigM- Haukur· Hóhe

14T1/1

GN 1/1· 6DDx400

Odmrazovánf - Defcost - [)egivra8e5 - Abtauen · Descongelxlón

Odpeřovánľ rozmrazen é vody · Evaporaflon of defrosr wotcr - Evaporaltm cau da deetvrage TaUwas$eweFduM(unq ·
EvapcmclÓn de condmsach5n

4). Compmxor

Mode!

výkon - Power · PUi$säMé - Letslun(j

r Evaporaúon

výkan chlazenf - Refľi8eran¢ Power - Pulssmce fúgorifíque - KS|telelsŤUn€

;g chkdlvo - RéffÍ©crant type - Réh|Cecant type - Ks|tem|ttelWp - Refdante

Mnohtvf chladíva · Rdclgerant quan(|lY · c\úantN de réfcigér»l - KaallemiltelmengQ

;g Kltmúi<ká třlda - Cllmate Class - äasse Cllmatique · Klkna äasse

/Ň/ přlkon - Total powec - Pulssance - LektunC - Potench

Napô¢I · Supply Vohge · Tension d'akmcnľMion - An5¢h|u5$spannUng - Alimentaclón

Kmotnost · Net welght - Pdds net · Netto Gewkhi - peso nelo

N' 14

mm 67

kg 55

kg 35

mm 800

mm 825/X585

mm 2025

mm 664

mm 415

mm 1095

Automatico a gas caldo
Automaľk by hot gas

Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas

Automátlco con gas callente

Manuale - Manual
Manuelle · Handentlee«ing - Manual

BLS-10.1Y (KÍOKS)

HP 2

'C -10

walt S800

GWP R452A (GWP 2140)

CJ( 2300

+16'C ... +32'C

W -A 3000

V 400V 3N" 5QHz

kg 220 (245)

11 cQstcu((cjrc ci cicem ól clintlo dt onodikhe ai µcdmil LcňNI pcQj?viso.
ľíbC fC$Cf¥'ČC thč ň()Ĺ\tb tO mocMy 1($ µ:oducls pmr nollcn.
Le 5¢ t&erve (e dco1( d>pportei dcs jUK woduM sjňs
\'crjtlLh:tunCen an lĺcr rfô{klk¢en iiiínncn 'jé)ň5 Hmletlw Q)lčk¢ VÚhmkuntliNnl:
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Struttura in acäaio Ínox AlSl 304; finitura esterna satínata scotch·bríte;
spessore di isdamento pari a 60mm, con schiumatura ad alta densitá (40
kg/mc) senza HFC; piedini in acciaio inox regdabili; cella con angoli interni
arrotondati per una perfetta pulizia ed igienicitá; griglie 1(1 fllo faciimente
rimovibili per il contenimento di bacinelle GN 1/1 o 60X40; ciľcQk)zione
frontale dell'ada alľinterno del vano tecnico, per una distribuzione unlforme
dei flussi; porte reversibili auto-chiudenti a múa, dotate di guatnizione
magnetlca aspútablle; micro-portá per fermare Ia ventda a porta aperta;
sonda al cuore di serie disponlbile anche nella versione riscaldata;
alimentazlone a 400V/50HZ trlfase,

Stainless steel AlSl 304 monocoque structure; scotch-brite external satín
flnish; 60 mm hlgh density RFC free pdyurethane foam lnsu!ation (40kg/m3);
$tainle$$ sceel adjustable feet; cell with rouňded intemal edges for a perfect
deanlng and hygiene; easily removable wire gtids for GN 1/1 or 60X40
containers; frontal alr circu)at1on ínside the technica! compartment for a
unlform distribution of the flows; reversible spring return dcmr wlth
removable magnetíc gasket; door switch to stop the fan when th'e door is
open; core probe avallable also in the heated version; starídard poweŕ supply
400V/50Hz three-phase.

FR

1)E'

Structure á caisse unique en adet lnox AlSl 304; finltlon evtériewe satinée
Scotch-brite; épaisseur d'isolation par injection de mousse polyuréthane á
haute densíté (40 kg/m3) sans HFC de 60 mm; pieds en acleŕ lnox;
chambre hoide avec angles internes arrondis pour un nettoyage et une
hYÉýéne parfalts; griks métalliques facilement amovibks pour le stockage des
bacs GN 1/1 ou 60X40; drculation frontale dě l'aír á ľintérieur du
compartiment technlque pour une répartitión uniforme des fiux; µorte
réversible avec retour á ressort avec joint magnétíque amovíb!e; micro·porte
pour arréter le ventilateur lôrsque la porte est ouverte; sonde á piquer de
série méme daňs la versió'n chauťfé; alimentatian standard 400V/SOHZ trois
phase.

Monocoque·Ausfůhrung aus Edelstahl AlSl 304 mit $atinie{ten AuBenflächen
(Scotch-Brite); 60 mm starke kolierung aus h«hverdichtetem
Polyrethanschaum {40kg/m3) ohne HFC; SteiHúPe aus Edelstahl; KUhkellé mlt
abgerundeten lnnenecken fůr éine einfache Reinigůng und optimale HyBiené:
lelcht herausnehmbare Rost.e fůr Behältern GN 1/1 oder 60X40í fronta|es
Umlauf der Luft im Maschinenfach fůr eine glelchmäBige VerteiĹung des
Luftstroms; Federbehstete umkehrbare Tljr mit abnehmbarer
Magnetdlchtung; Tůrschalter zum ausschalten des Gebläse bei affener Tůr;
Karntemperatudůhler als Standardµsstattung, auch beheizt lieferbar;
standard Spannung 400V/50Hz drelphaslg.

ES
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Estructura moľ)oca$cQ de acero lnoxidable AlSl 304; acabado exterior satinado
scotch-bdte; espesor de aislamlento 60 mm con espuma de poliuretano de
alta densidad (40 kg/m3) sin HFC; plés ajustable de acero inoxidable; cámara
con equlnas intetiores redondeadas para un perťecta limpieza; fácll acceso al
evaporador para facllitar la limpieza; rejillas de alambre fácilmente
desmontable para la cQntenció[1 de cubetas GN 1/1 0 60XQO; circujaclón
frQntal det alre dentro del compartlmento técnico para una distribuclón
unlforme de los flujos; puerta reverslble con retorno por resorte y équlpada
con junta magnétlca extraíbk; mlcro puerta para detener el ventiladot
cuando Ia puerta está ablerta; sonda de nůdeo estándár también dísponible
en la verslón caléntada; alimentación 400V/50Hz trifásica.
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. ABBATT1TOR//SURGELATORI Dl TEMPERATURABLAST CH/LLERS/SHOCK FREEZERS
· CELLULES DE REFROlD1SSEMENT/SURGELAT1ON
' SCHNELLKŮHLER/SCHOCKFROSTER

ABAT/DOR DE TEMPERATURA
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DcscrIptlon - Desulptlon - ÉjeschrelbunC · Dcscdpclón

ĽJ Tlpo di tog)le · íľäY5 type· Type de plateaUK · Blechetyp ·1ipo de fuente5

1AT 1/1

Capacíté Mmlma · Teg!ie H=6S · Max |Qaů capacily· Trays K·65 - Capaclté maxímate - Platcaux H=6Š
Faxungvermôgen - Blcáe H"6S - Número mdximo de fuentes K=65

lntormo 8rlBIi0 · Geids pltch · Pas des gňllcs · Gľttcrôbsatx -jntereje {uentes

cldo Po$it(vo - PosIflve cycle - Cycle posillf - Posjtlver Zyklvs (+90' ...+3°)

GN 1/1 - 600X400

N' 14

mm 67

cído Nôptlvo · Negatlve cycle - Cyda neeat)f - Ne€jtiver Zyklus (+90" .,.·18')

C Dhnenstoni asterne - Extetnaf Dhnenslon - OImenslons ext«nes - uRenabmmungen - Dimenslones estemas

Lunghe'ua - Widch ·Urgeuc - Brelté · Anchura

Pro(ondltá / ¢0(1 porte apette- Depth / wKh opan doars ProfQndeuc aVec porles ouverte
Hefe/mlt geóffneter Tí) · Prokmdldad / con puerta ablerta

Ašteua · HcIght- Hautcur - Hähe · Mtura

k Dlmônsknl Intôtna · lnľernal Olmension - Dlmenslons internes · lnnenabn\e$$un€en " Dlmensknes Ĺnternas

LunCheua - Wid(h ·Lar€eur · Breite - Anchuca

Profond$tá · Depth - Prdondew - Tlefe · Prohmdlda d

AJtena · Height- Hauteur - Hôhe

kg 55

kg 35

mm &00

mm 825/1585

mm 2025

hm

mm

mm

5brhamenéo · Defrost · DéC|v(aee$ - Abtauen · Descongebclôn

. ..
0 p

Evapmazlone acqua sbdnamenlo · Evapotation of deftosl vlater · Evaporatlon eau de dé€ivrage
TauwassefveľdunstUng · Evaporación aguó de condensaclón

4). compmsor

Modd

Potmta - Powcr · Puissaňce· telstmC

r Evapora (icjn

Potcnza Rekigerant Power · pulmnce frlgorlflque- Kálcdektung

;g Ro{¢|gmnto - Refdgerant tVpe - Re{rl€ecant čypc - Kältem!ttelryp - Rdriante

QUäMItá dl rnfflgorantQ - Refrlgcrant quanti(y · Qua ntjtě de rěfňgéraM - Káa|tenů¢telm¢nge

;g clam CIlmatka - cllmateClass - Classe cMmatique · Kllma CIasse

N( Pôlenza As$Qrb|ta -Total Power - PUissance - leistung - Potencia

Ten$lQno d(m(0ntallon0 - 5upply vďtä€é - Tenslon d'allmentatlon - An$ thWssspannung - AJimentación

Pu0 Netto · Net we)ght· Poids ne1· Netto Gcwkht- peso nelo
,

j) com ultofQ ú fiU?ľVä 1| :ľick ((] čti q)µIKjf|[))t! n:cxti{iche aľ µůífQttľ ma pteáwiso.
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664

415

1095

Automatko 0 gas caldo
Automatic by hot gas

Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas

Automátlco con gas calíente

Manuale - Manual
Manuelle - Handentleerung - Manual
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B1.5-10.1Y [H20ľCS]

HP 2

'C -10

watf 5800

GWP R452A (GWP 2140)

gr 2300

+16"C ,,, +32"C

W ·A 3000

V 400V 3N" SOHz

kg 220 (245)
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BALIČKA ZATAVOVACÍ DVOJITÁ AG-02DUAL PLASTOVÝCH MISEK, 2X
MATRICE AG12

Duálnľ dvojitá balička pro zatavování jfdelnfch a potravinových misek a vaniček

Svářečka fólií pro zatavování j(delních a potravinových misek AG-02DUAL je určena ke
stálému a intenzivnímu použÍvání, výborně se hodii do restauracľ a jiných gastro provozů
s velkou zátěží. Součástí baličky AG02DUAL jsou 2 matrice na dvojitou misku (227X178 mm)
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PARAMETRY

Rozníěry lňll1 (ŠXHXV) 290X550X220/550

Příkon elektrický (kW) 0,75 / 230

Napětí (V)

Váha (kg)

Materiál

Ovládání

230

12

Nerez

Termostat tnechanický

Pracovní cyldus Manuální

Matrice AG12

Popis zatavovací baliČky hotových jídel

· Součástí baličky AG-02DUAL jsou 2 matrice na balení dvojité misky AG-12 rozměru 227x178 mm
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' Manuálnl posun zatavovací fólie z role ŠÍře 240 mm

· Po zapnutí je balička připravena na provoznl tepĹotu do 10 min

· Doba svařování: 2-3 sekundy

' Manuá|nlposun fólie přes automatický dvojitý řezný systém

· Automatický ořez krycífólie z role u návinu a mezi vaničkami

d Manuální termostat pro plynulé a přesné nastavenf svařovací teploty

· Hladká a přesná regulace tepíoty svařování

· Konstrukce bakclho stroje z kvalitní nerezové oceli

· Automatický zdvih pomocí 2 pneu[natický¢h pÍstů

0 Zajišt'ovaci přítlačný systém topné hlavy

· Snadno měnitelné hliníkové matrice pro změnu balené misky

· Stabilní a opakovatelný svar

· 2x Tef)onová $väřovaci horni deska s aretovaclm přítlačným systémem

· Vyniěnitelné kompatibi|ní matrice z eloxovaného hlin/ku se silikonovým těsněnľm (AG02DUAL)

· Délka napájeclho kabelu: 1,8 metru

· Vhodné pro balenltuhých produktů, tekutých, sypkých í granu|ovaných jldel, potravin a pokrmů

1
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Dopravnikový pás

JIVA 3010

Dopravnľkový pás JIVA 3010
Rozměry: šIřka pásu 500 mm, celková výška 900 mm +/- 25 mm
Rozsah rychlosti: Plynulé nastavenľ pásu 4 až 20 m / min
Motor: 0,37 kW, Počet motorů: 1
Elektrické napětí: 400 V 3N AC 50 Hz
Počet el. zásuvek: 2 ks 230 V
Spotřeba energie: 0,37 kW bez zásuvek, celkový příkon závisí na počtu zásuvek,
které je připojeno.
Funkce: 1 vyplnač, 1 tlačltko START, tlačítko STOP, 2 tlačítko nouzového
zastaveni, regulátor - plynulá regulace rychlosti
Šířka pásu: 300 mm

délka (mm) šířka (mm) výška (mm)
Rozměry: 3200 500 900

Vyrábí a dodává

J1VA-Jiräk výroba vdkokuchyňského zařizen(spo1, s r,o.
K jahodámě 170, 252 50 Vestec, wwwjlva.cz

lČ: 264 944 69, DIČ: CZ 264 944 69, bankovnl $polen|: 67416369/0800 {CZK), 402(J.271931253/0600 (EUR}
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JIVA 74013
Vyhřívaný výdejni vozÍk s otevřeným spodním prostorem

- celonerezové celosvařené provedení, potravinářská ocel CrNi 18-10, AlSl 304(ČSN17240+17241)
- dělené vany 3x GN1/1-200
- spodní police
- 4 otočná kolečka, z toho 2 s brzdou
- připojení flexišňůrou do zásuvky
- topné těleso 750 W pro každou vanu
- příkon 2,1 kW
- zabudovaný havarijní termostat, teplota každé sekce je regulována samostatnětermostatem v rozsahu 30-90 °C

šiřka
Rozměiy: 1 200

hloubka
700

výška
900mm

Vyrábí a dodává

j1VA-jlrák výroba velkokuchyňského zařízení spol. $ r,o.
K jahodámě 170, 252 50 Veslec, , \\tww.jNacz

lČ: 264 944 69, OiC: CZ 264 944 69, bankovnl sµojen1: 67416369/0%0 (CZK), 4028-27í931253/0El00 (EUR)
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Technický list
Elektrická sklopná tlaková multifunkční pánev GN2/1

AMBACH 9IQ/130M
Ele|(trická sklopná tlaková multifunkční pánev GN2/1

Popis: El. sklopná tlaková multifunkční pánev GN 2/1, umístěná na závěsném instalačním systému, rychlovarná
s elektt'onickou regulací a dotykovým ovládáním pomocí ergonomického, nastavitelného LCD panelu, objem 155 1

Rozměry (š/h/v): 1300x920x900 mm
Stupeň lcryti: lPX5
Celková varná plocha: 700x550x275 mm
Přikon: 27,6 kW / 400V-3Nac-50/60Hz
Kapacita: 102 1

0 Stupeň krytí: lPX5, max, pracovnítlak pánve 0,5 bar
· Topnice uložený v hliníkových blodch pro lepši distribuci energíe
· 2 varné zóny (2xGN1/1), možnost samostatného ovládání
· Obloženi 2 nerezové oceli (AiSl 304) pro snadné čištěnl všech povrchů - snadno udržovatelný povrch ,,scotch Brite"
· Dno pánve z ušlechtilé oceli (nerezová ocel AlSl 316) svařeno se všeml stěnami pánve z nerezové oceli (AlSl 304)

s nepřilnavým povrchem, dno pánve odolné vůči deformaclm při náhlých změnách teploty, dno uvnitř pánve se
zaoblenými rohy pro snadné čištěni, naklápěcí hřídel pánve na přední straně, široká odtoková hubička pro snadné
vyprazdňování pánve

· VIko z nerezové oceli (AlSl 304), elektronické napouštěnl vody, motorizované elektrické naklápěnl s ochranou proti
přetíZenl ovládané z dotykového panelu, trojitý bezpečnostnl systém otevÍrání

· VŠechny techndogické části přístroje umlstěny v přednf straně zařÍzení
· Všechny vnějšl šrouby z nerezové oceli (AlSl 304)
· Hygienicky vodotěsný a rlečist(jtán1 odolný bezespárový zámkový systém propojitelný s ostatnimi sousedními

spotřebiči ve varném bloku

· Ovládací rozhranľs dotykovým displejem umístěným na nastavitelné konzoli na vrchní části pánve s nastavitelným
sklonem displeje, komunikace v českém jazyce

· 9 režimů vařenľ: dušení, vaření, pečen(, atd.,.., funkce pro jemné vaření a pečenís nízkou teplotou přes noc, tlakové
vařenl (pečení), automatický proces vařenľ s recepty a potravlnovými kategorierni

· Funkce pro počÍtání litrů při napouštěni pánve
q Funkce pro libovolné nastavení Časovačů

Funkce pro úsporu energie při nečinnosti zařizeni

· 4 bodová vpichová sonda
· Režim pro snfženl energie při pwžIvánl pánve
· Funkce pro asistované čištěnl
0 USB port pro aktualizaci receptů a software zařÍzenf
· Funkce pro omezení maximální teploty topných těles

f(ý
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Technický list
0 Připojeni k opthnaĹizaci systému spotřeby energie, rozhrani pro připojení k externimu PC se softwarem HACCP

llustrační obrázek
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AM0106945770 91Q/13á

Dimenslons (LXWXH - mm):
Number of cooking zones:
Tot.coo|dng/woTkíng arecí:
Tafal capacity (lifers):
Connected electrical load:

1300x920x900 mm
2
700X550x H=275mm
102
27,6kW, 400V-3Nac-50/60Hz

PIease refer fo ihe Appliance Dafa Sheef for the olher M.E.P. conneclion
requirernenfs or fo specific project dreawlng on case of one plece fop sdulions,
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Electric multifunctional tilting pressure bratt-pan single pan gn2/1, 2 cooking zones, with compoůnd plate cooking surface,
with touch screen control. Total cooking area: 700X550X H=275mm, total capacíty: 102 liter, Cooking plate in sandwich material
15mm thick with 3mm aisi 316 upper layer , electronic multl sensor temperature contrd with 8 cooking manual modes and
automatic recipes, touch display ergommically mounted over the top. Mul(iple-fuíl surface cóverage-heating elements
embedded in aluminium blocks with accurate insu|ation, huge productivity due to the very high power density: 0,75 kW/dm2.
0,5 Bar maximum pressure and 4 point core temperature probe, with double walled hinged and balanced lid, automatic
water counter device. With water cleaning shower, Appliance complete with edge free 2mm aisi 304 thick top. All claddings
in aisi 304, sturdy frame construction. The modular assembly incorporates a tight, robust joining sýsÉem. The appliance is a full
high module. Unit with sturdy full frame construction. Total nominal power: 27,6kW, 400V-3Nac-50/60Hz electric. lp protectlon
degree: lPX5. Totai dimensions (WxDXH): 13OOx920X900 mm, net weight: 370 kg.

iii i e" , :' ] lš ...... fči ..!
SEAN\LES$ FRAME RO(JU$TNES$ FLEXfBIUTY AOMCH ONE TOUCH HYGIENE PERFQRMANCE $AV(NG5 THERNXJBLOCKS H3 M'RRORED

JUNCUQN CON5TRUCňON E,\SY.ACCESS 2.0 SURFACE

FUNCTION:
Multi-functional pressure tilting bratt-pan for direct cooking with touch screen conlrol. Multi puŕpose appliance that can be
used to grill, shallow fm cook Ilquids or as a Wasserbad, Unit can be used for sautéing, poaching, steaming, simmering,
siewing, braisirlA, boiling.
COOKING AREA AND CAPACITY:
cooking Zones: 2. Total cooking surface: 700X550X H=275mm.
HIGHLIGHTS AND SPECIAL FEATURES:

9IQ130M 21/11/2022
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' Full frame costruction for maximum sturdyness
·"Easy to clean" design
0 Multiple heating elements to avoid stopping the appliance in case of the failure of one element
' Smooth griddle·plate in compound (multi-layer steel composed d an upper 3 mm stalnless steel Iayer enňched with
molybdenum - AlSl 316 - bôunded with 12 mm heat-distributing cařbon steel) ensuring an optimum heat distribution and a
stable temperatuŕe cooking surface
· Special finished cooking surface for less heat emisslon: high effidency and great ergonomics
· 0,5 Bar maximum pressure cooking
· Lid with triple safety opening sýstejň
· Large, easy check, safety valve for the lid
° Touch control display mounted in a raised position vtilh adjustable inclination for high visibility and ergonomy
· Micro-processor controlled cooking with recipes memory function
0 9 Cooklng modes: frying, cooking, soft cooking, over-night cooking, deep fat frying, multi-zone fřying, pasta-cookeľ and multi
zone deep fat frying, pressure cooking
· Redpes menu and assisted cleaning functions
' Automatic water llteřs counter
· 4 point core probe
' Ergonomic elevated contřol panel wilh cIearly visible and easy-to-use controls.

91Q130M 2l/ň/2Q22
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BODY AND MATER|AL:
· Full frame costructlon for maximum sturdyness
· Appliance top in stainless steel (AlSl 304) 1,2 mm thick with rounded edges, front part shaped as a drip nose
· 1omm hiQh rear upstand to prevent water floWlng towards the back
· Smooth 15 mm thick compound griddle·plate (multi-layer steel composed of 3 mm upper layeí of stainless steel enrlched
with molybdenum - AlSl 316 - bound with 12 mm heat-dlstribuůng carbon steel base layer) with mlrror finished cook% surface
· Cooking pan wiih a 15mm protectlon ňm
· Griddle-plate with a maximum slope of 0.5 degrees to the front discharge
· AlSl 304 double walled lid cbsed, completely welded and sprlng balanced
· Sturdy, AlSl 430 - 2mm thick, lower frame unit supporting the whde appliance
· Panelling in stainless steel (AlSl 304) 1,2mm thick with satin "Scotch Brite" finishing
· All screws in stainless s(ee1 (AlSl 304)

ENGINEER1NG AND CONTROL PANEL:
· Heating system with best iň class power to surface ratio
· Heating system with heat-storing blocks technology ensuňng:
- a hlgh temperature Stabi|ity,
- an accurate temperature regulation,
- an ideal heat distribution,
- a better energy efňciency,
- a long service life of the heating elements.
· Multiple heating elements to avoid stopping the appliance in case of the failure of one elemenl
· smooth g(idd|e-p|ate in compound (multi-layer steel composed of ari upper 3 mm stainless steel layer enriched with
molybdenum - AlSl 316 - boundéd with 12 mm heat-distŕibuting carbon stee!) ensuring ari optimum heat distribution and a
stable temperatuřě cooking sudace
· Special finished cQcjkjng surface for less heat emission: high efňciency and great ergonomics
· 0,5 Bar maxímum pressure cooking
· Lid with triple safety opening system
· Large, easy check, safety valve for the lid
· ŤQUCŕl control display mounted in a raised position with adjustable inclination for high visibility and ergQnomy
· Micro-processor contrdled cooking with recipes memory function
· 9 Cooking modes: fľyinC, cooking, soft cooking, over-night cookirig, deep fat frying, multi-zone frying, pasta-cooker and multl
zone deep fat frying, pressure cooking
· Recipes menu and assisted cleaning func(ions
· Automatic water liters counter
· 4 polnt core probe
HYGIENE:

91Q130M 21/11/2022
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· Top designed for easy to clean operation. Back part bent upwards 10mm, Front part of the top designed as a drip nose
· Top free from shapes edges,
· lncluded joining system between appliances with fdlowing advantages:
- Very sturdy, water-proof joining system that řuns across the whole depth of (he appliance;
- Easy assembly and disassembly of the appliances due to the access from the front of the units.
' Basin with 15mm protection rim and condensate collector channel
· Doúble walled lid closed and completely welded
· "Easy (o clean" design
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INSTALLATION AND MAINTENAČE:
· lnstalfatlon possible:
- on Feet, Stainless Steel plinth, Concrete plinth ( valid for SYSTEM 900 and DOUBLE SERVICE)
- cantilevered (valid fot SYSTEM 900 -BF)
· SeMce and maintenance operations catňed out from the front part of the appliance.

ACCESSOR1E$ AND OPTIONS:
INCLUDED
" Adjustab|e feet ln heights between 135 and 190 mm
· joinlng system set
· removable handheld shower
OPTIONAL:
· Standard scoop
· Perforated scoop
· GN containers support frame
· "One-piece top" version: the soíution designed for the realization of complete kitchens consisting of several units, under a
unique tap in stainless steel AlSl 304 with a thickness of 3 mm and no separation between the individual devices.
· Colored control panel according to customer specilications (RAL coloř scale)
· For cooking suites: uriique common control panel
· Electric kit in order to connect the appliance to an Optimization Device according to DIN18875

PRODUCTIV1TY:
N/A
STANDARD AND REGULATIONS:
· CE mark according to EN60335-1 and relevant EN60335-2 standard
· other cenificaticms fcir specific countries

COUNTRY OF ORIGIN:
· south-Tyrol-italy
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""AM0115715012 EP/90
AM0115715012A , A-EP/90

Dlmenskms (LxWxH · mľn): 900X920X220 mm
Number of cooking zones: 4
Tot,cooklng/workirlg area: 81 Ox670mm ,
Tcild capaclfy (lifers):
Conňecfed e|ecfrlca|loc1d:

N.A.
16kW, 400V-3Nac-50/60Hz

Please refer to fhe Appliance Data Sheef for fhe other M.E.P, connection
requiremenfs or Ťo specilic projecf dreqwlng on case Qf one plece top sdufions,
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Electric sdid top range with 4 cooking zones. Total cooking area:. 8íOx670mm. Robust 20mm thick solid steel cooking plate,
hot plates with protectors - heat supply automatica||y cut to 50% when ŕlOt in use, 440"c maxitnum temperatuŕe, multiple
heatíríg element per single zone with accurate insulation. The rnodular appliance is complete with edge free, alsi 304
reínforced top. The one-piece top veřsion comes with an edge free, 3mm thick top made in sandwich consttuctim with
omega bar reinforcements. All claddings in aisi 304, sturdy frame construction, The modular assembly inGoľporates a tight,
robust joinirig system. The appliance can also be embedded into a one-piece top suite ('a-...' Version appliances). The
appliance is an upper module, Total nominal power: 16kW, 400V-3Nac-50/60Hz electríc ,lp proteclion degree: lPX5,

1111 l!.) -1 = ;;j; Q": CP =: ,'-'::,,.:
SEAMLE5$ FRAME RQBUSTNESS FLEXIBJLITY A'&ACK ONETOUCH HYGIENE PERFORMANCE $AVING$ mwíowxKs H3 1.5!RROREO
JUNQION coNsTRUcmoN EASY-ACCE5S 2.0 SURFACE
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FUNCTION:
Electřic range with solid top and indipendend cooking zones for indirect cooking. Allows to cook with pots and pans.

COOKING AREA AND CAPACITY:
cooking Zories: 4. Total cooking surface: 810x670mm
HIGHIIGHTS AND SPECIAL FEATURES:
· Full ftame costructioii fôr maximum sturdyness
+ 20 mm thick steel cooking surface
· Multiple heatiňg elements fot each cooking zone for an higher reliability
· Stalnléss steel fat collector that can be put into a dishwaher
· "Easy to clean" design

;
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BQDY AND MATERIAL:
· Fu|l frame costruction for maximum sturdyness
· Appliance top in stainless steel (AlSl 304) 1,2 mm thick with rounded edges, kont p&rt shaped as a dňp nose
· 10mm hlgh rear upstand to preventwatec flovving towards the back
· Top with spillage channel around the cooklng plate with discharge hole
· 20 mm thick steel cooking surfqce
· AlSl 304 sturdy stainless steel drawer
· Sturdy, AlSl 430 - 2mrň thlck, lower fcame unlt supporting lhe whole applíance (MODELS WITH OVEN).
· Oven with double walled door ln AlSl 304 (MODELS WITH OVEN)
· Panelllng in stainless steel (AfSf 304) 1,2 mm lhick with satin "Scotch Bňte" finishing
· All screws in stainless stee1 (AlSl 304)

ENGINEERING AND CONTROL PANEL:
· Multiple heating elements for each cooking zone for an higher reliabllity
· 20 mm thick cooking plate for an high temperature stabillty
· 400 °C maximum temperature
· Ergonomic one-plece control panel wiUi clearly visible and easy-to-use controls,
' White contrd lamp: "Power on" indicator light
· Extreme flat control lamps hermetically sealed and flush mounted in the control panel.
· Control knobs with 8 power steps graduation (0-8)
· possibility of connection t0 an energy consumption optínKzatíon systetn
· Service and maintenance operatlons carried out from the fřont part of the appliance.

HYGIENE:
· Top designed for easy t0 clean operation. Back pan bent upwards 10mm. Fŕont part of the tQp designed as a drip nose
· Top free from shapes edges.
· lncluded joinlng system between appliances with following advantages:
- Very sturdy, water-ptoof joining system that runs across the whole depth of the app|iance:
- Easy assembly and disassémbly of the appliances due to the access from the front of (he units,
0 Rounded spillage channel around the cooking plate
· Stainless sleel fat collector that can be put into a dishwaher
· "Easy to clean" design

C
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INSTALLATION AND MAINTENACE:
· lnstaliation possible on: Feet, Stáinless Steel plinth, Concrete Plinth
0 Seřvice and maintenance operations carriéd Oljt from the ftont pařt of the appliance.

ACCESSORIES AND OPTIONS:
1NCLUDEU
· Joining system set
OPTIONAL:
· "One-plece top" versiort the solutíon designed for the realizaticm of complete kitchens, ccmsisling of several units, under a
unique top in stalnless steel AlSl 304 with a thickness of 3 mm and without separation between the indlvidual devlces,
· Colored control panel according to cljstomer specifications (RAL color scale)
· For cooking suites: unique common control panel
· Electric kit in orderto connect the appliance tó an Optimization Device accordíng (0 DIN18875

PRODUCTIVITY:
N/A
STANDARD AND REGULATIONS:
· CE mark according tQ EN60335-1 and relevanf EN60335-2 sfandard
· Olher certifications for speciíic counhies

COUNTRY OF ORIGIN:
· SoUth-Tyro|-|fa|V

EP90 26/04/2021

,:';:,::'ýg



Technický list

Elektrický sporák tálový s elektrickou podestavnou troubou G2/1

AMBACH EP/90 + UBE/90

Elektrický sporák tálový s elektrickou podestavnou troubou G2/1

Jedná se o set dvou vzájemně spojených modulů zařÍzení- EP/90 (hornímodu1) a UBE/90 (dolnl
modu|)0
Celkové rozměry (š/h/v): 900x920x900 mm
Stupeň krytí: lPX5
celkový příkon: 21,0 kw / 400V-3Nac-50/60Hz

0 4 varné zóny s celistvou nerezovou hygienickou varnou deskou
· Celková varná p(ocha: 810x670 mm
· ObloŽení z nerezové oceli (AlSl 304) pro snadné čištěnl všech povrchů
· Snadno udržovatelný povrch ,,Scotch Brite"
· Hygieniclcy vodotěsný a nečistotám odolný bezespárový zámkový systém propojltelný s ostatními sousedními

spotřebiči ve varném bloku, pracovní deska z nerezové oceli {AlSl 304) tloušťky 1,2 mm se zaoblenými hranami

· VŠechny technologické části přľstroje umistěny v přední straně pro snadný přistup a servis
· Všechny vnější Šrouby z nerezové aceli (AlSl 304), ergonomický ovládad panel, bezpečnostní termostat

s automatlckým resetem a indikaci poruchy pro každou varnou plochu, přjpDjení k optimalizaci systému spotřeby
energie, rozhraní pro připojeni k externlmu PC se softwarem HACCP

· Elektrická trouba GN 2/1 podestavná, stupeň zabezpečenl lPX5, kapacita 4 vsuny pro 2/1 GN
· Pracovní výška trouby: 340 mm, provedenl z nerezové oceli (AlSl 304), svařované boČnice a zaoblené hrany,

hygienické proVedenl rohů H3, všechny vnějš( šrouby z nerezové ocelí (AlSl 304), boční panely z nerezové oceli

· Zpevněné dno 2 nerezové oceli, dvlřka trouby 2 nerezové oceli 18/10, zařízenÍ: nezávislé nastavení vyhřIvánI spodni
a vrchní Části, reguĹace teploty prostřednictvím elektromechanických termostatů, topná tělesa z nerezové oceli

· Hygienické a odolné závěsy s p|ynovýrrl pístem pro dveře trouby, ergonomické madlo dveří trouby po celé šířce
dveři trouby

EP/90 (hornľ modul) +
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UBE/90 (dolní modul)
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