Priloha 1 - specifikace pfedmétu VZ - polozkovy rozpocet

idavatel: Gymnazium, Pardubice, Dasicka 1083, Dasicka 1083, 53003 Pardubice

Nazev
zakazky Dodavka vybaveni do $kolni kuchyné pro Gymnazium, Pardubice, Dasicka 1083

Identifika
¢ni udaje
uchazece

U polozek tykajicich se technologickych zafizeni, tedy s uvedenym prikonem elektro nebo plyn se pripousti tolerance hodnot ve sloupci "Rozmér" v rozmezi +/- 5%, pokud neni pozadovany rozmér dale
omezen ve sloupci "Popis"”. Obecné hodnoty neomezené min. nebo max. se toleruje dodrzet v rozmezi +/- 5%. Rozméry nerezového nabytku vyrabéného na miru jsou striktné dané. Uchazec je povinen

Cena celkem
Pozice Popis Rozmér KS Cena ks bez DPH bez DPH Vyrobce Model

1 max. 950x850x1900 1

Elektricky konvektomat s kapacitou 20x GN 1/1 a rozteci zasuvi minimalné 65 mm. Systém vyvinu pary v
bojleru. Zakladni rezimy pro praci s konvektomatem — peceni v horkém vzduchu v rozmezi teplot minimalné
30°C-300°C, kombinované vareni v rozmezi teplot min. 30°C-300°C, parni vareni v rozmezi teplot min. 30°C-
125°C. Aktivni regulace klimatu v komofe béhem vareni. Banketovani a regenerace Sokové zchlazenych
jidel. Ventilator s autoreverzem a minimalné 5 rychlostmi. Integrovany bezudrzbovy systém odlu€ovani tukd
bez pfidavného tukového filtru. Nepfetrzita kontrola vihkosti v komore béhem vareni. Servomotorické
otevirani klapky komory. Funkce odvlhéeni komory. Funkce zvy$eni vykonu pary pro pfipravu uréitych druht
pokrm0. Pfiprava s jadrovou sondou. Barevny displej s hlopfickou min 4" s intuitivnim grafickym
zobrazenim, centralni otoéné ovladaci kolecko s funkci potvrzeni. Knihovna min. 100 varnych
programu, kazdy program umozfiuje nastaveni alespon 12 krokd. PIné automatické myti varné komory

s minimalné 4 mycimi programy a programem sanitizace, myti pomoci €isticich tablet. Automatické
odvapnéni generatoru pary. Autodiagnostika zavad. Automatické pfedehrati a zchlazeni. Volitelné moznost
ovladani a monitorovani konvektomatu mozné i na dalku pfes smartphone nebo tablet se systémem Android
nebo iOS. Volitelné pfipojeni Wi-Fi, komunikace s PC na dalku s moznosti sledovani vSech provoznich
parametr(, online aktualizace softwaru, online hlaSeni poZzadovanych servisnich ukonu. Pfipojeni do cloudu s
moznosti online synchronizace receptur a program s dal$imi konvektomaty v siti. Moznost
downloadu/uploadu HACCP dat ¢i receptt skrz USB, komunikace s PC. Zafizeni schvaleno pro provoz bez
dozoru. Moznost provozu bez zmék¢&ovace vody. Konstrukce z oceli AISI304. Pevna klec se zasuvy
umoznujici zakladani GN 1/1, GN 2/3, GN 1/3 a GN 1/2 bez dal$iho pfislusenstvi. Dvere s dvojitym
zasklenim temperovanym sklem. Osvétleni varné komory LED. Oplachova sprcha s automatickym
navijenim. Pfikon el. 34-38 kW/400V. Rozmér max. 950x850x1900 mm.




2 max. 800x930x900 mm. 1
Plynova vyklopna panev, objem min. 80 litrd, kapacita 2x GN1/1. Konstrukce panve z nerezové oceli
AlSI304, dno panve z nerezové oceli AlSI304 tloustky min. 10 mm. Varna plocha min. 40 dm?. Pracovni
teplota v rozmezi min. 60-300°C. Manualni vyklapéni vany. Ovladaci prvky utésnéné gumovym té€snénim pro
zamezeni vniknuti vody do elektroniky, kryti alespon IPX4. Bezpecnostni termostat. 4 nohy. Pfikon plyn 20-
22 kW. Rozmér max. 800x930x900 mm.

3 Banketovy nerezovy transportni vozik na min. 15x GN2/1 se zvlhéovanim, dvouplastové izolované max. 900x1000x2000 1
provedeni, material voziku - nerezova ocel AlSI1304, digitalni termostat, snadno viditelny displej na ¢elni
strané voziku, dno voziku s nadobkou a ohfevem vody pro zvlh€éovani prostoru voziku, rohové narazniky,
lisované hygienické vsuny s rozte¢i min. 75mm, vnitfni cirkulace vzduchu, klika se zamkem, 4x oto¢né
kole€ko s primérem min. 125mm z toho 2x s brzdou, regulovatelna vnitini teplota v rozmezi alespori 30°-
90°C. Prikon el. min. 2 kW/230V. Rozmér max. 900x1000x2000 mm.

4 Univerzalni velkokuchynsky robot. Pohonna jednotka pro pfipojeni pfidavnych zafizeni s pojizdnym 1
podstavcem s odkladaci plochou, dva rychlostni stupné s otakami alesporn 150 a 300 ot./min. s pfikonem
min. 1,2 kW/1,8 kW, kapacita zpracovani az 1000 kg/hod. Celonerezova konstrukce. Ochrana proti pretizeni
motoru. Magnetické bezpecnostni zafizeni. Nastavec pro krajeni zeleniny, plnici trychtyF, nasypkovy
nastavec, podpéra, rotor, prestavitelny noZzovy kotou¢. Kotou¢ na krajeni 3,5x3,5 mm, strouhaci valec na
ovoce a zeleninu 4 mm, valec na strouhani syra 2mm, valec na syrové produkty 2,8 m, kotou€ na syrové
produkty 3mm. Strouhaci valec 10mm. Kotou¢ prestavitelny ozd 3,3 - 8mm. Pfikon min. 1,8 kW/400V.

5 Univerzalni kuch. stroj se dvéma dizemi o objemu 60 | a 30l vé. prisluSenstvi. Pro kazdy kotlik max. 700x1100x1500 1
samostatny manipulacni vozik, nerezovy hak, metla a hnétac, pfipojny mlynek na maso. Min. 3 pfevodové
stupné, automaticky zdvih kotliku, mechanicky spina¢ ochraného krytu, vypinani pomoci tlacitka stop,
celokovova konstrukce. Pripojny strojek na mleti masa. Pfikon el. min. 2,75 kW/400V. Rozmér max.
700x1100x1500 mm

6 Gastronadoba GN 1/1, hloubka 150 mm, viko 10
7 Gastronadoba GN 1/1, hloubka 100 mm, viko 10
8 Gastronadoba dérovana GN 1/1, hloubka 150 mm, viko 10
9 Gastronadoba dérovana GN 1/1, hloubka 100 mm, viko 10
10 Gastronadoba GN 1/2, hloubka 200 mm, zasouvaci drzadla, viko 4
11 Gastronadoba GN 1/1, hloubka 200 mm, zasouvaci drzadla, viko 4
12 Smaltovana gastrondaoba GN 1/1 hloubky 65 mm 20
13 Viko GN 1/1 10

Véetné dopravy, montaze a zaskoleni

Cena celkem bez DPH

DPH

Cena celkem véetné DPH

Uchaze¢ dolozi v nabidce technické listy k prokazani minimalné pozadovanych technickych vlastnosti k polozkam: 1, 2, 3, 4, 5







