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. Cr e . . e : . . Misto vyuky: nam. Dr. E. BeneSe 57/12, HoleSov
Nazev vzdélavaci aktivity: Soucasné trendy tradi€ni a moderni kuchyné skupina
Pocet
PC Datum vyuc€ovacich Od - do probirana témata
hodin
7 00-12.00 Tradi¢ni gastronomie moderné- pfizpasobeni tradiénich receptur modernimu chapani gastronomie ze strany hosta, navrat k tradi¢nimu kulinafskému dédictvi,
1 28.06.2023 8 e suroviny regionalni i svétové kuchyné — zvyseni povédomi o modernich gastronomickych trendech a tématech, moderni metody pFipravy pokrmu, novy
12.30-15.30 gastronomicky a surovinovy koncept kuchyné&, moderni technologie a vybaveni kuchyné.
PFiprava modernich pokrm0 ze svétové gastronomie s orientaci na speciality italské, francouzské, fecké a Spanélské kuchyné, prace s typickymi surovinami pro
7.00-12.00 PN . o ) L i . . . ) X . .
2 29.06.2023 8 12.30-15.30 danou zem, kulinafské techniky a recepty, pfiprava jednotlivych menu — burritos, nachos, chilli noc carne, vyroba domaciho pesta, studené a teplé tradi¢ni bohaté
it polévky.
2 .00-12.00 Maso a jeho rGizna uprava — vybér dodavateld a surovin, marinady, dipy a laky, nakladani, techniky Upravy, metoda pomalého vafeni a pfiprava sous-vide,
3 30.06.2023 8 12' 30' 15' 20 pFiprava jidel ze zvéfiny. Techniky, suroviny a pfiprava modernich dezertl ve vazbé na podavané menu, pfiprava moucénikd na rauty a oslavy.
5 Kvalitni fast food menu z vlastnich surovin, domaci tésta na burger, pizzu. Variace zeleninovych salat.
4 03.07.2023 8 7.00-12.00 Tvorba menu pro zvlastni pfilezitosti — raut, coffee-break, banket, recepce. Pfiprava kanapek, fingerfood, oblozené misy, pInéné zeleniny. Vyroba domaci pastiky,
12.30-15.30 zpracovani kufeciho a kachniho masa, nakladani masa.
Zasady spravné Upravy rautového stolu a servirovani pokrmu dle zasad spravného zazitkového menu, enogastronomie — snoubeni vina a jednotlivych pokrmf.
5 04.07.2023 8 172'030(;1125;0300 Komunikace mezi kucharfem a zakaznikem, feseni konfliktd ¢i netradi¢nich situaci.
Viyplnte pouze biléa pole
Datum: jméno, pfijmeni, funkce a podpis opravnéné osoby
Vyfizuje: XXX
- (razitko)
Cislo telefonu: XXX
Email: XXX

Jana Svobodova, jednatelka
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