Pfiloha &. 5: Koncepce provazu kantyny

teamium

Koncepce provozu kantvny v budové Jihomoravského kraje

1. Cile pro provozovani kantvny Krajského uUfadu Jihomoravského kraje (dale

KrU IJMK):

A. zaméstnancim a navstdvnikim KrU IJMK nabidneme kvalitni, zdravy
a chutny sortiment studeného a teplého obcerstveni a dostatecne
Sirokou nabidku studenych a teplych napoju

B. zaméfime se na ekologické aspekty provozovani kantyny, lokalni ptvod
potravin a jejich sezénnost a zajisténi minimalizace plytvani

C. diky zkuSenému a proskolenému personalu zajistime rychly a efektivni
provoz kantyny

D. aktivné budeme komunikovat se zaméstnanci KrU JMK a seznamovat
je s lokalnim plvodem nabizeného sortimentu, zplsobem péstovani &i
vyroby

E. navstévniky kavarny seznamime s principy socialniho podnikani
a prinosy zameéstnavani zdravotné znevyhodnénych osob

2. Popis fungovéni v ndvaznosti na uvedené cile:

Provoz kantyny na KrU IMK wchazi z jiz osvéd&eného konceptu existujici
kavarny I > orizpGsobime jej na miru potfebam a ocekavanim Uradu
a jeho zaméstnancu. Vice informaci o provozovateli, kterym je socialni podnik
Teamium, sr.o! a také o fungovani stavajici kavarny - i &
charitativnim projektu “Kazdé zrnko pomaha® najdete v PFiloze &. 1 této
Koncepce. Princip podpory, kdy z kazdého prodanégho kilogramu kavy
darujeme 40 KC a z kazdeho vypitého salku kavy v kavarné pak dalsich 5 KC na
pomoc potfebnym, uplatnime i na KrU JMK a zaméstnanci se budou moci

spolupodilet na rozhodovani o tom, jaké projekty podpofi.

Oteviraci doba kantyny bude nasledujici:
e PO, ST od 6:30 do 17:00, UT, CT od 6:30 do 15:00, PA od 6:30 do 13:00
e 0 vikendech a statnich svatcich je kantyna uzavrena

V pfipadé zajmu bude mozné pracovni dobu kantyny dale rozsifit.

2A: Nabizeny sortiment
1.V kantyngé KrU JMK nabidneme kvalitni obcerstveni s ddrazem na
zdravé stravovani bez chemickych konzervantu a zlep3ujicich pfipravku
vhodné i vegany, "bezlepkafe” a osoby s daldimi vyZivovymi omezenimi.
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2. Jidla pripravime z cerstwych surovin pfimo na misté pro zajisteni

maximalni cerstvosti. Nabidku jidel budeme obménovat v navaznosti
na dané rocni obdobi a na konkrétni ¢as v ramci dne. Rano budou k
dispozici cerstvé mlécné wyrobky (napfiklad chia pudinky, tvarohové
dezerty, apod)), v Case obéda polevky dle aktualni sezony. Pres den
oblozené bagety, které je mozné i zapéct, ruzné druhy salatd (napiiklad
poke bowl, zeleninové nebo lusténinové salaty), marinované syry a
podobné.
Budeme spolupracovat s dodavateli, ktefi pro své produkty ziskali
znacku “Regionalni potravina Jihomoravského kraje" (napfriklad
as
dalsimi ovérenymi mistnimi dodavateli jak pekarskych, tak cukrarskych
wyrobkd, ovoce &i zeleniny.
Pracovat budeme s vybérovou kavou specifickou svoji kvalitou a peci o
kazdé zrnko, ktera zaCina na kavovych plantazich a konci pfi pfipravé
kévy prfimo v provozovné dle specifickych postupl. V nabidce budou
karamelové chuti) a druha pak modernéjsi ovocnégjsi (napfiklad chut
pomerance, Svestek). Pfipravovat budeme jak klasické druhy kavy
(espresso, espresso lungo, espresso macchiato, double espresso,
americano, cappuccing, caffe latte, flat white, turecka kava), tak i ty
méné tradiéni (filtrovana kavu, bezkofeinova kava, espresso tonic).
Samozrejmosti v nabidce budou stale oblibenéjsi rostlinné alternativy
miéka, které oceni nejen oscby s intoleranci na laktézu ¢i vegani.

Blizsi informace k napojovému a jidelnimu listku véetné sezénnich variaci a
také ke spolupracujicim dodavateltm jsou soucasti Pfilohy ¢&. 2.

2B: Jak pristoupime k ekologicky odpovédnému provozovani kantyny:

1.

Dbame na tfidéni odpadu, pouZivani recyklovatelnych materialQ
(kavove kelimky a vicka, menuboxy), minimalni tvorbu smésného
odpadu, maximalni vyuziti surovin a nulovou tvorbu odepisovanych
produktd.

Abychom predesli pouzivani jednorazovych oball, bude mozné si
obcerstveni ¢i ndpoje odnést v tzv. “REkrabickach®. Jedna se o
zélohovatelné uzaviratelné krabicky a kelimky, které jsou vratné a znovu
pouZitelne.

Kavovou sedlinu umime dobfe recyklovat. VVyrabime z ni svicky, vonné
sacky potpourri a take wvyborne kavove susenky®. V budoucnu se
chceme zapojit i do svozove sluzby kdvové sedliny, ktera se nyni pilotuje
v Praze v rdmci projektu “reKéva®". Sedlina je poté vyuzivana napfiklad v
komunitnich zahradach.




4. S ohledem na provozni dobu stavajici kavarny (pondéli az patek) mame
bohaté zkusenosti s planovanim zasob a nabidky dezertl a obcerstveni
tak, aby efektivné pokrylo poptavku zakaznikd a zaroven se vyprodalo a
nebylo odepisovano. Pokud v kantyné JMK budou produkty prebyvat,
jsme pripraveni navazat spolupraci s Potravinovou bankou
Jihomoravského kraje’ ¢i jinymi organizacemi.

2C: Persondlni zajisténi kantyny a jak zabezpecit rychly a efektivni provoz

1. Zkuseny personal bude zajistén v dostatecném poctu s prihlédnutim k
dane denni dobé. Po celou oteviraci doby budou K dispozici 3
pracovnici. V ocCekavanych sSpickach, tedy rano a v dobe obeda, 4
pracovnici. Dle nasich zkusenosti tento pocet bude dostate¢ny pro
bezproblémowy chod kantyny. V kantyné JMK budou pusobit whbrani
zameéstnanci z nasi stavajici provozovny. Pri  vybéru novych
Zameéstnancu budeme preferovat osoby se zkusenostmi z podobnych
gastro provozU. Zaroven vsichni novi zameéstnanci budou nejprve
proskoleni v nasi stavajici provozovne.

2. Nabidka jidel a ndpoju bude sestavena tak, aby umoznila rychly vwdej
objednavek. Obcerstveni budeme prubéZzné pfipravovat a doplrhovat
nove, cerstve. Polévky budou servirovany z polévkoveho kotliku.

3. Prijimame platby platebnimi i stravenkovymi kartami a stravenkami.

4. Radi zajistime moznost objednavek pfedem.

2D: Aktivni pfistup k pracovnikim KrU JMK

1. Pracovniky kantyny budeme prUbézné proskolovat ohledné
nabizeného sortimentu &i pUvodu surovin tak, aby mohli poskytovat
osvétu smérem K zakaznikim kantyny.

2. Na intranetu KrU IMK budeme zaméstnance informovat o aktualnf
nabidce, pfipravovanych akcich, podporovanych charitativnich
projektech a dalsim.

3. Informace o slozeni potravin s dirazem na uvedeni dodavatele a misto
puvodu uvedeme pfimo u jednotlivych produktd v nasi nabidce.

4. Nage "desatero” o pfistupu k dodavatelim, udrzitelnosti ¢i zamezeni
plytvani zverejnime na Intranetu a take na viditelnem misté v
prostorach kantyny.

5. Zpétnd vazba je pro nas velmi cennd. Radi s vdmi prodiskutujeme nas
smér a uslySime vage nazory. Zaméstnanci a navstévnici Uradu se
budou moci wyjadfit k fungovani kantyny i formou kratkych
anonymnich anket ¢i pruzkumu spokojenosti.

6. Pro zameéstnance pripravime workshopy a prednasky o vybérové kave a
pripravé kavy v domacim prostredi ¢i kavovou degustaci (tzv. cupping).

7_



2E: seznamovani navstévnikd kantyny s principy socidlniho podnikani a
pfinosl zaméstnavani zdravotné znevyhodnénych osob

1.

Nasim cilem je prostfednictvim nové provozovny Sifit nenasilnou
formou osvétu v oblasti socialniho podnikani.

Navstévnikim kantyny chceme kazdodenné ukazovat, ze zaméstnavani
osob s hendikepem neni zadny “strasak” a ze i osoby se zdravotnim
znevyhodnénim, at uZz je duSevni nebo fyzické, mohou podavat
srovnatelné pracovni vykony jako zaméstnanci v ‘“béznych”
spoleCnostech.

3. Doplnujici informace:

3A: Vybaveni a design kantyny

1.

Celkovy vzhled/design kantyny a jeji vybaveni zamyslime drzet v duchu
minimalismu doplnény o pfirodni barvy, které podtrhnout pfirozenou
vzdusnost a svéetlost celého prostoru.

Doplnky budou tvofit zejména kvétiny, at uz v kvétinacich nebo ve
formé levitujicich kvétin v mechovych koulich (kokedamy) a v
zavésnych kvétinacich.

Kavu budeme podavat v porcelanovych hrniccich keramicky Majky
Krajné, kterd pusobi v Brné a se kterou dlouhodobé spolupracujeme. Do
hrnickd nam obtiskla hodnoty, na kterych stavime (napftiklad

m o u n o u

“partnerstvi”, “respekt”, “podpora”).

3B: Znaceni kantyny a aktivity smérujici ke zvySeni navstévnosti

1.

Navrhujeme po vzajemné dohodé kantynu oznacit nazvem Bistro
Teamcaffe, ktery symbolizuje rychlé a moderni obcerstveni.

Do vestibulu budovy a ke vstupu do provozovny umistime informacni
cedule (tzn. “4¢ka"). DUlezité informace budeme po dohodé zverejiovat
i na intranetu KrU JMK. Souc¢asné zfidime vlastni profil bistra na FB/IG.
V pfipadé vzajemné dohody muzeme poradat i akce na podporu
lokdlnich dodavateld/drziteld znaéky Regionalni potravina JMK. M{ze
se jednat napriklad o tyto typy akci:

ochutnavky produktd drziteld znacky Regionalni potravina IMK
moznost predstavit SirSi sortiment konkrétniho drzitele znacky
Regionalni potravina JIMK v ramci “tematického tydne”,

poradani vystav malého rozsahu, které upozorni na aktivity
hendikepovanych z Brna a blizkého okoli, které v ramci projektu “Kazdé
zrnko pomaha” spolec¢né podporujeme,

rostlinné ¢i knizni swapy - po vzajemné dohodé umoznime
rostlinny/knizni swap, kdy mohou zajemci Y kantyné
vymeénit/pfinést/odnést rostliny nebo staré knihy.



3C: Catering a pojizdna kavarna

1.

2,

Umime zajistit obcerstveni na rbzné typy akci a pro rizny pocet osob, at
uz se jedna o kavovy catering a nebo sladké a slané pohosténi. Catering
dodavame v rezimu nahradniho plnéni. Opirame se o zkuSenosti
naseho kolegy, ktery pracoval jako Séfkuchar studené kuchyné na
Prazském hradé v dobé prezidenta Vaclava Klause.

V pfipadé externi akce KrU JMK mUzZeme nabidnout také sluzby nasi
pojizdné kavarny.

3E: Cenové nastaveni

:

Nasim cilem je nastavit cenovou politiku tak, abychom byli cenoveé
vyhodnéjsi oproti okolnim kavarndm ¢i bistrGm. Cenovy rozdil v nas
prospéch by mél byt cca 10 az 15 %.
Finalni cenova nabidka zavisi na dohodé s ImK, kdy zvazujeme dvé
varianty:
- jednotné ceny pro vsechny navstévniky, kdy bude zachovana
cenova vyhoda oproti konkurenci
- trzné nastavené ceny se zajimavymi slevami pro zameéstnance
(pfedevsim u kdvovych produktd)



Priloha &. 1
1. Prov i kavarn - led T

Na chranéném trhu prace plsobime od roku 2015 a aktualné zameéstnavame vice
nez 160 osob se zdravotnim znewvyhodnénim. Nejvétdi poboéka je v Brné na
_kde se nachazi i kavarna | R Vezi daldi Ginnosti
pobotky patfi logistické sluzby (zajistujeme zejména rozvozy obédd seniordm),
postovni sluzby (provozujeme postovni podatelnu a kompletujeme dopisy) nebo
sluzby call centra. V soucasnosti pfipravujeme spusténi Sirsi nabidky sluzeb pro
seniory, zejména se jedna o uUklidy v domacnostech seniorl a doprovody.

Hlasime se k principdm socialnimu podnikani® a dodrzujeme principy platné pro
socialni podniky, at uzZ se jedna o princip socialni, ekonomicky, environmentalni &i
lokdIni. Jsme zakladajicim ¢&lenem Deklarace odpovédného podnikani® a
ucastnime se jednani, kterd sméfuji ke vzniku Zdkona o socidlnim podnikdni v
gesci MPSV. Dale jsme ¢&lenem
a stejné jako KrU IMK i
polupracujeme s fadou neziskovych organizaci, které pomahaji zdravotne
znevyhodnénym oscbam ziskat zaméstnani. Jedna se napfiklad o tyto organizace:

_ (Teamium bylo touto organizaci nominovanc v r. 2020 na

Zaméstnavatele roku v Jihemoravském kraji),

Nabizime pracovni piilezitost lidem s rdznym typem zdravotniho znevyhodnéni, at
je dusevni nebo fyzické. Usilujeme o to, aby u nds zaméstnanci nasli klidnég,
bezpeéné a nestresové pracovni prostiedi. Zaméstnancdm poskytujeme
psychosocialni podporu, bezplatné financni a pravni poradenstvi, bezdrocneé
Zzameéstnanecke pujcky, bezplatné masazZe na pracovisti a pro zaméastnance jsme
do najmu ziskali i meéstsky startovaci byt.

Fotografie ze spoleénosti:




MozZné reference:

I 7= prace CR - Krajska pobotka v Brné, Kontaktni pracovidté
Brno-mésto

_, Qdbor socialni péce, vedouci oddeleni, Magistrat

mésta Brna

2. Kavarna

Kavarnu - provozujeme od listopadu roku 2020. Kavarna se nachazi ve
vestibulu administrativni budovy a je pfizplsobena jejim moZnostem a potfebam,
jak z pohledu oteviraci doby, tak z pohledu rychlosti obsluhy a nabizengého
sortimentu,

Kavarna je oteviena od pondéli do ¢tvrtka od 8:00 do 16:30, v patek do 15:.00. K
dispozici jsou Ctyfi stolky pro 12 osob. Kavarna v pruméru obslouzi kazdy den na
100 osob. Soucasti kavarny je i sluZba Zasilkovny. Denné si tak prijde vyzvednout i
podat svUj balicek dalsich 100 az 150 osob.

2A. Projekt "Kazdé zrnko pomaha”

-  Spole¢né s eshopem _, ktery se specializuje na prodej
vybérové kavy, je kavarna soucasti charitativniho projektu
‘Kazde zrnko pomaha”. Prostrednictvim prodeje kavy tak pomahame
lidem v blizkém okoli, ktefi Ziji svd] Zivot aktivné a inspiruji tim ostatni.

- 7 kazdého pradaneho kilogramu kavy darujeme 40 Ké, z kaZzdého vypitého
galku kavy v kavarné pak dalgich 5 K& na pomoc potfebnym. V letech 2021 a

2022 jsm tak v ramci projektu “KaZdé zrnko pomaha" prerozdélili vice nez
e s S N g TR




Prostor vestibulu budovy vyuzivame na porfadani malych vystav, ktere
upozoriuji na ¢innosti jednotlivych podporovanych spalkl ¢&i jednotlivel a
vice pfiblizuji okoli jejich aktivity.

ZB. Personalni obsazeni

Aktualné projekt “Kazdeé zrnko pomaha" nabizi praci 12 lidem se zdravotnim
znevyhodné&nim ve zkracenych dvazcich. Pracovnikim davame prostor k
realizaci a také je podporujeme v jejich silnych strankach. Diky tomu jsou
zaméstnanci samostatni a diky nasi divére | maximalné zedpovédni.

ym kevarr [

Jjedna vedouci pracovnice s rozsahlymi zkusenostmi z oblasti gastronomie a
s pochopenim pro moZnosti a schopnosti jednotlivych kolegl v tymu,

dve vedouci smeény - zkusene pracovnice, které zvladnou resit nestandardni
situace a organizujl praci kolegu ze smény,

pét baristek - pravidelné proskolovany na praci s vybérovou kavou -
garantem cdbornosti je - sacialni pracovnik, ktery v Pardubicich
provozuje vice nez 10 let vlastni kavérm_e a ktery je v pravidelnem
kontaktu s kavarnou | Gc0c0BR,

dvé pracovnir:e_f pfijem zasilek do systému a nasledny vyde;,
realizace pravidelnych inventur,

dva pracovnici na zascbovani - vozickari, ktefi jezdi k dodavatelum pro
vybérovou kavu a rozvaii po Brné objednavky z vlastniho eshopu,

jedna pracovnice, ktera bali kédvu do nasich vlastnich obalG a vyfizuje
objednavky z eshopu.

2C. Nabidka produktu

Sirokd nabidka kévovych produktd - pracujeme vyhradné s wwbé&rovou
kédvou a zaméfuje se na lokdlni dodavatele z Brna &i blizkého okoli. Na wybér
je obwkle kava ze dvou mlynkd tradiéngjsi | odvaznéjsi chuti (espresso,
americano, cappuccing, flat white, cafe latte, filtrovana kava, espresso tonic,
cold brew, a podobné). Na vybér mame krome klasickéhc mléka i nékolik
rostlinnych alternativ.

Zakusky od lokalnich dodavateld.

Snidanové alternativy - napfiklad chia pudinky, jogurty s musli, a podobné
Ruzné druhy toastl, oblozeneé bagety Ci Zemle, dle sezonnosti ovocné a
zeleninové salaty.

Nami pripravované bezlepkové polévky - i kdyz kavarna nedisponuje vilastni
pfipravnou, je z pohledu hygieny moiné pfipravovat polévky v mixéru typu

Doplnkovy prodej vwbérove kavy a vywbaveni pro pripravu kavy,



2D: Princip udrzitelnosti kavarny

- Pri dodavkach wybérové kavy preferujeme bezobalovou cestu. Kavové zrno
nakupujeme v zeleném stavu na mezinarodnim trhu a s lokalni prazirnou
spolupracujeme na dokonale upraZzene kave. Diky tomuto pristupu zcela
odbourame proces prekupovani a skladovani v meziskladech, cimz
zkratime dodavatelsky fetézec. Navic mame jistotu, ze kavu obdrzime v té
nejlepsi kvalité.

- Dbame na tfidéni odpadu, pouzivani recyklovatelnych materialu (kavové
kelimky a vicka, menuboxy), minimalni tvorbu smésného odpadu,
maximalni vyuziti surovin a nulovou tvorbu odepisovanych produkt(.

- Recyklujeme Spatné uprazena kavovéa zrnka a kdvovou sedlinu, kterd vznika

jako odpad pFi vwrobé kavy (do svicek, susenek, do potpourri).

Nedilnou soucasti nasi cinnosti je sobéstacnost, jak to jen podminky dovoli.

2E. Cenové nastaveni

- S ohledem na umisténi kavarny a soustfedéni se zejména na zaméstnance
budovy mame ceny nastaveny na spodni hranici cen obwyklych za dané
produkty.

-  Kavarna gkceptuje platbu v hotovosti, platbu kartou i platbu stravenkovou
kartou.

2F. Zvyvhodnény program pro zaméstnance firem z budovy

- Nékteré firmy vyuzivaji pro svoje zameéstnance “motivacni program” a pro
tyto zaméstnance mame nastaveny zvwwhodnény cenovy program s tim, 2e
¢ast slevy sanuje zaméstnavatel a c'tést- dle individuaini dohody.

- Obwykla sleva pro zaméstnance tak byva 10 az 20 K& na konkrétnim
kavovém produktu.

- Dale nékteré firmy pro svoje zameéstnance poradaji firemni snidanée, kdy
maji zameéstnanci kdvu a zakusky v dany den v kavarne zdarma na naklady
zadavatele.

- Na objednavku pripravuje kavarna pro firmy z budovy catering €I drobne
pohostén( pro vybrané pfilezitosti.

2G. Kava do firem

- Zajistujeme pravidelné dodavky vybérovée kavy do firem v potiebné
frekvenci a mnoZstvi zejména v Brng, a to bezobalovou cestou.

2H. Dalsi aktivity kavarny

- Kavarna se se svym pojizdnym stankem ucastni Kavovych cateringQ Ci
externich akci, napriklad veletrhd socialniho podnikani v || G-



_, ale i akci typu Mintmarket a nebo akci
poradanych NG

- Cinnosti projektu “Kazdé zrnko pomaha” se postupné dale rozgifuji. Noveé
tak pripravujeme smysluplné a udrzitelné vanoéni firemni darky. Darky
vznikaji z recyklovaneg kavove sedliny a nebo zrnek, ktera jsou deformovana
a nemohou byt proto pouZita pii priprave Kavy. Vyrabime si tak napriklad
vlastni kavové susenky a nebo pfirodni svicky, ale vajeény koriak a dalsi
pochutiny, napfiklad slany karamel, pesta a podobné.

- S ohledem na zajem o firemni darky a na zvySujici se poptavku po
cateringu pfipravujeme aktualné projekt na vybudovani viastni vyrobny,
kde bude moci pripravovat zakusky, produkty studené a teplé kuchyné a
soucasné i obllbené darkové predméty.

Fotograic || N

Vice fotografii z kavarny najdete také na Facebookovém profilu kavarny:

Reference




Priloha €. 2. - Ukazka jidelniho a napojového menu v kantyné

JIDELNI MENU
1. Snidanova nabidka: vlastni chia pudinky, tvarohové dezerty, fecké jogurty s
granolou, vlastni datlové tycCinky, vlastni musli tyCinky, apod.
2. Presnidavkova nabidka:

a. zapecCené sendviCe se salatkem - 3 az 4 druhy - napfriklad “fepa s

brynzou”, “hummus”, “mozzarella”, “jamon”, “losos”,

b. oblozené bagety, zemle, croissanty, chlebicky,

c. ovoce dle sezonnosti.

3. Obédova nabidka:

a. bezlepkova polévka s peCivem (pecivo i v bezlepkovém provedeni)
dle sezénnosti (jaro: hraskova, |éto: raj¢atova, podzim: dynova, zima:
CocCkova),
hotdog s karamelizovanou cibulkou,
marinovany syr,
vegetarianské/veganské tortilly,
zeleninové salaty dle sezonnosti (Iéto: zejména zeleninove, zima:
spise  CoCkové, poke bowl, saldat z Cerné CocCky, s
téstovinami/kuskusem/bulgurem, apod.,

f. sladkd nabidka: napfiklad bramborové lokSe - viz. regionalni znacka

JMK.

4. Obédové menu - cenové zvyhodnéna nabidka kombinace polévky a
druhého jidla.
5. Sladka nabidka:
a. rdzné druhy zdkuskl a dezertl od lokalnich dodavatelu.
6. Slana nabidka:
a. tyCinky typu grissini z drozdi nebo kvasu,
b. precliky a dalsi podobny sortiment.

® Q0T

Nabidka bude upravena v ndvaznosti na zdjem navstévnikd a dané ro¢ni obdobi.

Ukazka sezédnni nabidky:

1. Jaro/léto:

a. polévky: krémova polévka z mladého hrasku, kvétakovy krém s
kokosovym mlékem, Spendtova polévka, kedlubnova polévka s
medvédim ¢esnekem,

b. snidanova nabidka: chia pudink, jogurt nebo tvarohovy dezert s
Cerstvym ovocem (jahodami /malinami /borGvkami), snidafovy
chlebik s polnickem, fredkvickou, avokadem a mungo Kklicky,
croissant s refichovou pomazankou, Sunkou, syrem a zeleninou,

c. obédova nabidka: letni salat Poke bowl (varena ryze, cherry rajcatka,
avokado, redkvicka, polnicek, mango), listovy salat s kozim syrem,
zeleninou a medovo horcicnym dresinkem, opékany sendvic¢ se



Sunkou, slaninou, rajcetem a salatkem, medovy kuskusovy salat s
Cerstvym ovocem (jahodami/merunkami/broskvi/ostruzinami).
2. Podzim/zima:

a. polévky: dynovy krém s opecenymi seminky, zelnd s brambory a
uzeninou, kukufi¢na s kari a zazvorem, bramborovy krém s houbami
a koprem, Cesnecka s krutony,

b. snidanova nabidka: ovesna kase s jablky, medem a skofici, tvarohovy
Misa dezert, jahlovad kase s makem a Svestkami, fecky jogurt s
hruskami, datlovym sirupem a musli, celerovo jableCny salatek s
orechy,

c. obédova nabidka: listovy salat s fepou, balkdnskym syrem a
slune¢nicovymi seminky, listovy salat s modrym syrem, hruskou a
vlasskymi ofechy, bageta s kfenovou pomazankou, moravskym
uzenym a kyselou okurkou, kuskusovy salat se suSenymi rajCaty a
kozim syrem.

NAPOJOVE MENU:

1. Kavové produkty pripravované z vybérové kavy vysoké kvality - v nabidce
budou vzdy dva druhy kavy na mlynku, aby si tak pfisli na své jak ti, ktefi
upfednostiuji tradic¢ni chut kavy tak i ti, ktefi jiz vice pronikli do svéta
vybérové kavy a preferuji ovocitéjsi chut.

2. Z vybraného druhu kavy pro zadkazniky pfipravime Sirokou nabidku napoju:
espresso, americano, tureckd kava, double espresso, cappuccino, flat white,
cafe latte, espresso tonic, batch (filtrovana kava), ledova kava, frapé a dalsi.

3. Samozrejmosti v nabidce budou stale oblibenéjsi rostlinné alternativy
mléka, které oceni nejen osoby s intoleranci na laktézu &i vegani.

4. Dale bude nabidka obsahovat i prémiovy Caj (ovocny, Cerny, zeleny,
bylinkovy), horkou ¢okoladu, chai latte, domaci limonady a dalsi napoje jako
je mineralka, dzus, a podobné.

Pozndmka k vvbérové kavé:

Kavu odebirame z lokdlnich praziren bezobalovou cestou a nakupujeme v
zeleném stavu pfimo na mezinarodnim trhu. Nasledné spole¢né s prazirnou
pracujeme na tom, aby kava byla idedlné uprazena. Diky tomuto pfistupu
odbouravame proces prekupovani a skladovani v meziskladech, ¢imz zkratime
dodavatelsky fetézec. Navic mame jistotu, ze kavu obdrzime v té nejlepsi kvalité.



Ukazka nasich vyrobku:




Ukazkovy seznam dodavatell

Dodavatelé ocenéni znackou Regiondlni potravina Jihomoravského kraje

o - :«/5icané Serstvé syry, syry na gril, tvarohové dezerty

o I - ctcdogy, pinsy, bramborové lokse, pecivo

. _ - spolecnost zaloZily
- kavarensky kolac, zékusky, precliky, guiche, mosty a dalsi pochutiny
I - -3 sy, kolacky, pedivo
_ - uzeniny do baget nebo sendvicl, parky do

hotdog
. _ pastiky (zejmeéna pro ucely cateringu)
I - 05ty sirupy, limonady

e v obdobich, kdy 1o bude moing, budeme preferovat objednavani ovoce a
zeleniny z - vice zde:

Pronajimatel Ndjemce
Jihomoravsky kraj Teamium, s.r.o.




