
PODKLADY PRO COFFEEBREAKS A OBĚDY V RÁMCI KONFERENCE BOD 2023 
V TERMÍNU 1.11. – 3.11. 2023 

 
Přesný časový harmonogam přestávek bude výherci sdělen nejpozději 14 dní před akcí. 
Požadavek na stravu je specifikován na jednotlivé dny a počty přestávek vč. obědů. 
Požadavek na stravu: zajistit výběr z menu kombinací klasické kuchyně, vegetariánské a bezlepkové. 
Poptávané suroviny lze upravit dle možností. Dodavatel je povinen v takovém případě na změnu upozornit 
v dodané nabídce.  

 

1.11. 2023 středa 
požadavek na welcome občerstvení pro 400 osob, 1 přestávku pro 400 osob a 1x večeři pro 250 osob, níže 
rozpis: 

    
 „Welcome občerstvení - slavnostní otevření expozic vystavovatelů“ (pro 400 osob) 

400 x Rozlévané Prosecco 0,1 l  (do sklenic) – v přízemí vstup na firemní expozice,  
 

 Občerstvení / kávová přestávka (Coffe Break) /  1. přestávka  (pro 400 osob) 
 
400 x Káva, mléko (automat na kávu - espresso, mléko =10g/ks )   
100 x  Čaj s citrónkem (ovocný, černý, zelený) (automat na výrobu teolé vody, čaj porce  2 g/1ks) 
450 x Jemně perlivá a neperlivá voda ve skle 0,3-0,33 l 
 
Kanapky a finger food (jednohubky) – mix   
 400 Ks Finger food 

- 200 Ks Mozzarella + rajče + bazalka na špejli (BLP , VEG) 

- 200 Ks Zeleninová „středomořská“ špejle (okurek, paprika, sušená rajčata olivy..) 

400 Ks Kanapky (bílé a celoznné pečivo) 
- 200 Ks mozzarella+rajčata+bazalka VEG, 

- 200 Ks losos+citron, žervé+sušená rajčata VEG,  

200 Ks Mini croissanty nebo větrníky 
- 200 Ks mix trhané maso, zelenina KLASIKA 

 

Sladká kuchyně 

 250 Ks Ovocný špíz ( mix příchutí) á 120g 1 špíz 
 150 Ks Jablečný štrúdl (á 100 g 1 Ks) 
 100 Ks Minimuffin – mix příchutí 

- mrkvový, čokoládový s borůvkami, vanilkový s čokoládovými vločkami 

100 Ks Hanácké koláče – mix příchutí 

- tvaroh, povidla, ořechy, mák 

 Studená večeře  
250 x balení sendvič 2ks (125x s masem, 125x bez masa) 
          ( možnost plněných baget, nebo plněné tortily s kuřecím masem/zeleninou) 
 



 

2. 11. 2023       
požadavek na celkem 3 přestávky pro 1000 osob a 1x oběd pro 1000 osob 
níže rozpis: 
 

 Občerstvení / kávová přestávka (Coffe Break) 
Nápoje: 
1500 x Káva, mléko (automat na kávu - espresso, mléko =10g/ks )             
  500 x Čaj s citrónkem (ovocný, černý, zelený) (automat na výrobu teolé vody, čaj porce 2 g/1ks)          
1500 x Jemně perlivá a neperlivá voda ve skle 0,3-0,33 l 
 
Slané 
1000 Ks Finger food 

- 500 Ks Mozzarella + rajče + bazalka na špejli (BLP, VEG) 

- 500 Ks Zeleninová „středomořská“ špejle (okurek, paprika, sušená rajčata olivy..) 

1000 Ks Kanapky (bílé a celoznné pečivo) 
- 300 Ks mozzarella +rajčata +bazalka   

- 300 Ks VEG, losos +citron, žervé +sušená rajčata  

- 400 Ks  KLASIKA mix salámu, sýrů, zeleniny  

1000 Ks Obložený chlebíček 
- 300 Ks KLASIKA (paříž.salát + šunka +vejce),  

- 300 Ks sýry VEG (sýrové trio +hroznové víno) 

- 400 Ks mix suchý salám…losos…. 

1000 Ks Mini croissanty nebo větrníky 
- 300 Ks VEG kozí sýr + brusinky + rukola 

- 300 Ks prosciutto + červená cibulka + okurka 

- 400 Ks roastbeef + křen 

Sladké 
200 Ks Ovocný špíz (á 120g 1 špíz) – jablko, banán,hrozny 
200 Ks Jablečný štrúdl (á 100 g 1 Ks) 
200 Ks Minimuffin – mix (á 15 g 1 Ks) 

- 100 Ks mrkvový  

- 100 Ks vanilkový s čokoládovými vločkami 

100 Ks Hanácké koláče - mix 
- tvaroh, povidla, ořechy, mák 

150 Ks Minizákusky -mix 
- různé druhy (košíček ořechový, eclaire kakaový s citrónovým krémem, tartallette s čokoládovou 

granáží, tartallette s ostužinovým krémem, věneček…) 

- pusinka, laskonka (BLP) 

200 Ks Mini croissanty 
- 100 Ks s vanilkovým krémem a jahodami,  

- 100 Ks s čokládovo-oříškovým krémem a višněmi 



200 Ks Mini poháry 
- 100 Ks panna cotta s ovocem (BLP),  

- 100 Ks míša dezert, tiramisu, jogurtový BLP (jogurt, ovoce ) 

 
 

 Oběd  pro 1000 osob 
- minimálně 4 výdejní místa, servis sklo, příbory kovové 
 
Nápoj dle výběru         
Coca-Cola,Fanta,Sprite     0,33l 
Rozlévané Juice - jablko,pomeranč, 100 %    
Pivo nealkoholické, výroba ČR,     0,33l 
Voda ve džbánech s citronem     
 
Menu – výběr ze 3 jídel ( KLASIKA, BEZLEPEK, VEGETARIAN) 
150 g Smažený kuřecí řízek, šťouchané bramb./bram.salát ( KLASIKA) 

200 g Asijské rýžové opečené nudle s trhaným vepřovým masem (BLP)  (sójová omáčka, sezam, koriandr, 

zelenina..) 

200 g Zapečený kuskus s ratatouille a tofu (VEG) 

----------------------------------------------------------------------------------------- 

 

3. 11. 2023        
 

 Občerstvení / kávová přestávka (Coffe Break) 1. přestávka  800 osob 
Nápoje: 
800 x Káva, mléko (automat na kávu - espresso, mléko =10g/ks )             
150 x Čaj s citrónkem (ovocný, černý, zelený) (automat na výrobu teolé vody, čaj porce 2 g/1ks       
850 x Jemně perlivá a neperlivá voda ve skle 0,3-0,33 l 
 

Slané 
500 Ks Finger food 

- 250 Ks Mozzarella + rajče + bazalka na špejli (BLP, VEG)  - možná změna, aby nebyla nabídka 

každý den stejná 

- 250 Ks Zeleninová „středomořská“ špejle (cuketa, lilek, paprika, žampiony…..) možná změna, aby 

nebyla nabídka každý den stejná 

 

400 Ks Kanapky (bílé a celoznné pečivo) 
- 200 Ks trhané maso, okurek, ředkvička KLASIKA  

- 200 Ks tartar z červené řepy VEG; 

400 Kč Sendvič nebo bagetky (bílé a celozrnné pečivo) 
- 100 Ks ledový salát, kuřecí maso, sýr, zelenina 

- 100 Ks VEG, rajčata, feta sýr, granola 

Sladké 
200 Ks Ovocný špíz (á 120g 1 špíz) –ananas, jahoda, meloun 



200 Ks  Tvarohový štrúdl (á 100 g 1 Ks) 
200 Ks  Minimuffin –  (á 15 g 1 Ks),  
              čokoládový s borůvkami,  

200 Ks Mini croissanty 
- 100 Ks s vanilkovým krémem a kiwi, anans 

- 100 Ks s čokládovo-oříškovým krémem a višněmi 

200 Ks Mini poháry 
- 100 Ks čerstvé ovoce a krém z mascarpone  

- 100 Ks tiramisu, jogurtový BLP (jogurt, ovoce ) 

 
 

 Oběd  pro 800 osob 
- minimálně 4 výdejní místa, servis sklo, příbory kovové 
 
Nápoj dle výběru         
Coca-Cola,Fanta,Sprite     0,33l 
Rozlévané Juice - jablko,pomeranč, 100 % 
Pivo nealkoholické, výroba ČR,     0,33l 
Voda ve džbánech s citronem     
 
Menu – výběr ze 3 jídel ( KLASIKA, BEZLEPEK, VEGETARIAN) 
150 g Losos s koprovým přelivem, brambory (BLP) 
200 g Hovězí svíčková, karlovarský knedlík, brusinka ( KLASIKA) 
150 g Chana Masala (cizrna, rajčata, kurkuma, jalapenos, cibule, mletá paprika, česnek..), jasmínová rýže 
(BLP, VEG) 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

Nad rámec výše uvedeného požadujeme zajištění: 
 bílé ubrusy na jídelní stůl (velikost stolu 80/80 cm a celkem 175 Ks) 
 ubrusy/potah na stoly bufet buk, 80 ks 
 automaty na vodu - zajištění automatů na vodu a jejich průběžné doplňování vody a kelímky ke 

každému sálu (5 automatů před 5 sálů) a před jednací salónky (1 automat mezi vchod do obou 
salonků), a to po dobu konání akce (1. 11. 2023 od 12.00 do 3.11.2023 14 hod.). 

 plastové krabičky na jídlo = na každý den dle potřeby cca 200 ks ( fakturovat dle spotřeby) 
 
Zajištení pití ( z nabídky denního limitu) do přednáškového sálu – celkem 5 sálů ve splupráci s hosteskou – 
výměna před každým novým blokem – sklenice + voda sklo; 
 
Zkratky = BLP = bezlepek , VEG=vegeterián, KLASIKA=běžné jídlo 
 


