Dodavatel /firma : PROGASTRO GTE s. r. o.
Adresa: Javorova 788/1a, 693 01 Hustopece
ICO: 29240786

Kontaktni osoba: Pavel Elias

Cenova nabidka pro : 2. Mateiskd $kola Karlovy Vary, Kru$nohrska 16, pfispévkova organizace, 1ICO 71237011

Technicka specifikace "NAKUP KONVEKTOMATU "

Splnéni
. pozadavku
POZADAVKY wplite
ANO/NE
Pocet kust: 2ks ANO
Stav: novy ANO
Minimalni zaruéni doba: 2 roky ANO
Technické pozadavky:
Elektricky konvektomat min. 6 x 1/1 GN, kapacita jidel min. 80 ANO
Rozméry: maximalné do $§1200 / h950 / v950 mm ANO
Pfikon: max. 11 kW / 400 V ANO
Rezimy:
Manualni provoz ANO
Provoz s pfednastavenymi rezimy ANO
Provoz podle vlastnich programu ANO
Prednastavené rezimy:
Maso, drlibez, ryby ANO
Pecivo ANO
Prilohy ANO
Nocni Gpravy / vareni + peceni ANO
Regenerace s vyuzitim regulace ¢asu Uprav v jednotlivych vsuvech pfistroje, s automatickym ohlasenim ANO
jednotlivych vsuvu
Provozni rezimy:
Pdra 30°C—-130°C ANO
Horky vzduch 30°C — 300°C ANO
Kombinace horky vzduch a para 30°C — 250°C ANO
UdrZovani ANO
Funkce pfistroje:
Intuitivni ovladdani pfistroje pomoci dotykového displeje (ve v CJ) ANO
Automatické rozpoznani vkladaného mnoZstvi potraviny a ptizplsobeni varného procesu ANO
Systém automatické, plynulé regulace a méreni vihkosti s odvodem vlhkosti dle druhu pouzitych surovin ANO
Zaparovani pfi 30°C — 250°C v horkém vzduchu nebo kombinaci ANO
PInohodnotna funkce pece ANO
Rozsifené funkce zapafovani s nastavitelnou hodnotou vlhkosti ANO
Minimalné 4 programovatelné rychlosti proudéni vzduchu ANO
MozZnost uloZeni min. 250 program ANO
Predehfati, zchlazeni, priprava idedlniho klima u jednotlivych funkci ANO
ReZim udrZovani pro zajisténi kvality pokrmu aZ po servirovani ANO
Zchlazeni vyparl v odpadnim systému pfristroje ANO
MozZnost polovi¢ni spotfeby energie ANO
Napojeni pro optimalizaci spotfeby el. energie ANO
HACCP — mezipamét ANO




Automaticky systém ciSténi s mozZnosti nastaveni na ¢isténi bez dohledu (napfiklad v noci) ANO
Bezpecnostni parni systém ANO
Béh ventildtoru nezavisly na topném télese ANO
Funkce zapareni vnitfniho prostoru s prodlevou v béhu ventilatoru ANO
Pfi automatickém Cisténi spotfeba vody max. 35 litrd na 1 cyklus ANO
Autodiagnosticky systém ANO
Vybaveni pristroje:
Hlavni vypinac ANO
Hygienické dvere varného prostoru s trojitym izola¢nim zasklenim a aretaci polohy ANO
Sonda teploty jadra s min. 4 méficimi zdnami s automatickou korekci chybného vpichu ANO
Bezpecnostni termostat prehrati komory ANO
Integrovanad brzda ventildtoru pro bezpecnost obsluhy ANO
Automaticka reverzace ventilatoru ANO
Klika s jednorukym ovladam s funkci blokovani, s uzavienim pfi dorazeni dvefi ANO
Vnéjsi material nerez (1.4301), vnitini komora z materidlu 1.4404 ANO
Vsuny ve tvaru U s vybranim pro usnadnéni vkladani GN ANO
Vnitfni halogenové nebo LED osvétleni odolné proti teplotnim Sokim ANO
Tepelna izolace pfistroje dle smérnice 97/69/EG nebo Evropské komise ze sklotextilni plsti ANO
Dotykové tepl.max.70°C pfi hodinovém provozu s teplotou 270°C ANO
Automatické myti komory ANO
Navod a ndpovéda v ¢eském jazyce ANO
PFislusenstvi:
Sitové pripojeni nebo Wifi ANO
Levé otevirani dvefi ANO
Podestavba pro dany konvektomat ANO
Komletni vodni filtr (napf. BRITA Purity C 300 Quell ST) ANO
Prislusenstvi ke konvektomatu - gastronadoby
4+4 x hluboké nerez 10cm ANO
4+4 x hluboké smalt 4cm ANO
4+4 x hluboké smalt 6cm ANO
4+4 x poklice ANO
4+4 x hluboké dérované 4cm ANO
4+4 X rost ANO
4+4 x plech nerez 3cm ANO
4+4 x plech smalt 2cm ANO
2+2 x gastronadoba na knedliky ANO
Dalsi pozadavky:
Misto dodani: 1x MS Sedlec 5, 360 10 Karlovy Vary ANO
1x MS Javorova 211/2A, 360 17 Karlovy Vary ANO
V cené dodavky doprava na misto urceni, instalace a zprovoznéni, zauceni obsluhy, proskoleni kucharem ANO

Cenova nabidka za celou dodavku dle pozadavku vyse (2ks):
296 034,80 K¢ bez DPH
62 167,31 K¢ DPH
358 202,11 K¢ cena s DPH

Nazev a typ nabizeného konvektomatu :UNOX CHEFTOP MIND MAPS PLUS COUNTERTOP XEVC-0711-EPRM




