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VZMR: „Nákup konvektomatu pro školní jídelnu SŠAI“ 

 

 

 

 

Příloha č. 1 Rozsah dodávky a minimální parametry konvektomatu  

 

 

1.  Rozsah dodávky: 

 

• kompletní dodání konvektomatu včetně příslušenství, jeho instalace a zapojení na místě, 

zprovoznění  

• nastěhování na místo výměnou za původní zařízení (elektrická pánev), demontáž, odvoz a 

ekologická likvidace původního zařízení 

• úpravy a napojení na existující přípojné body vody a odpadu do kanalizace   

• zapojení do připraveného vodiče a zdroje napětí 220V (požadavky na vodič, jistič a proudový chránič 

budou předány)    

• revizní zpráva pro zapojení konvektomatu 

• odborné zaškolení personálu k obsluze a údržbě, kuchařské školení personálu 

• záruka 36 měsíců 

 

 

2.  Minimální parametry  

 

Elektrický bojlerový konvektomat 

 

• kapacita/počet vsunů minimálně 20 x GN 1/1 s roztečí zásuvu 63 mm 

• zavážecí vozík 

• kapacita jídel na výdej 400-600 za den 

• orientace vsunů na šíři  

• horký vzduch 30 - 300°C, pára 30 – 130°C  

• kombinovaný režim 30-300°C,  

• integrovaná ruční sprcha 

• klapka pro odtah přebytečné páry  

• jednobodová teplotní sonda 

• trojité dveřní sklo rozevíratelné 

• antibakteriální úprava kliky (madla) 

• hladký ovládací panel s tlakovým 7“ dotykovým displejem, bez mechanických prvků 

• programování min 99 programů s 9 kroky 

• nízkoteplotní vaření 

• regulace rychlostí ventilátoru – minimálně 7 rychlostí nastavitelných v % 

• 2 reverzní ventilátory komory s možnou přestávkou ventilátoru (pečení bez otáček) 

• okamžité zastavení ventilátorů při otevření dveří 

• konektor na připojení k PC (USB a LAN) 

• rychlý náhled do provozních záznamů, HACCP záznamy 

• automatický start, odložený start, kalendář 

• vlastní diagnostický systém  

• automatický mycí systém - automatické mytí a odvápnění s práškovou chemií bez nutnosti 

oplachové chemie, 1 dávka na základní mytí 

• vyrobeno z AISI 304 nerezová ocel  
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• chemická povrchová úprava varné komory, bezesváré zaoblené rohy varné komory, komora s 50mm 

tepelnou ekologickou izolací 

• nerezová odkapová vanička komory a dveří 

• příkon minimálně 36  kW maximálně 38 kW 

• vyvíječ páry bojlerový včetně injekčního se senzorem zavápnění, rekuperace přívodní vody 

• Rozměry s tolerancí 5% - (š/v/h) – 948 x 1804 x 834 mm 

• Software do PC pro správu HACCP a programů 

 

 

3. Příslušenství ke konvektomatu 

 

• náhradní zavážecí vozík 

• externí samonavíjecí sprcha  

• mycí chemie dle přílohy č. 2 

• gastronádoby dle přílohy č. 2 
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