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NÁZEV A POPIS MNOŽSTVÍ CENA / MJ
BEZ DPH

DPH CELKEM K
BEZ DPH

PRO:

Vážení obchodní p átelé,
dovolujeme si Vám p edložit jednu z variant vybavení Vašeho provozu
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tento stroj má kapacitu 20x GN1/1 (tedy pro 400 porcí)
* Konvektomat má v základní cen  zavážecí vozík. 
* Bojlerový vývin páry v etn  automatického systému odvápn ní 
CARECONTROL
* Stroj má digitální ovládání s dotykovou obrazovkou. 
* Obsahuje varné procesy, barevné piktogramy (velké kusy masa, malé kusy 
masa, dr bež, ryby, p ílohy, vaje né pokrmy, brambory a knedlíky, pe ení - 
kynutí a finishing - oh ev)
* Stroj je vybaven mycím systémem pln  automatického mytí na mycí tablety
* Ve stroji je integrovaná sprcha samonavíjecí. 
* 6ti bodová vpichovací sonda. 
* M ící a regula ní systém vlhkosti ve varném prostoru s p esností na % 
p esn  tzv. CLIMAPLUSCOMBI, které umí také velice efektivn  a rychle varný 
prostor vysušit tzv., který pro Vás znamená zlatavou a k upavou k r i ku.
* Dve ní sklo je dvojité a pokovené pro maximálni tepelnou izolaci a snížení 
povrchové teploty na vn jší stran  sklen ných dve í. Sklo je zabroušeno a má 
oblé hrany. Je v oblém nerezovém rámu.

VYBAVENÍ VE STANDARDU:
 -Vyroben z nerezové oceli AISI-304. Vnit ní prostor stroje s lesklou úpravou 

nerezového plechu. 
 -Zaoblené hrany varného prostoru – bezespáré ! 
 -Kapacita 20xGN1/1 s podélnými zásuvy umož ující bez rošt  vkládání 

GN1/2 a GN1/3  !
 -Bojlerový vývin páry. 
 -Sonda s 6ti m ícími body s automatickou korekturou p i chybném vpichu
 -HACCP pam t stažitelná p es USB 
 -Dotyková obrazovka s grafickými symboly
 -P ednastavené varné procesy s množstevní automatikou
 -Automatické odvápn ní bojleru p i každém mytí (není pot eba instalace 

zm k ova e). 
 -Automatické mytí – tablety, bez použití tekutých prost edk . 
 -5 programovatelný rychlostí ventilátoru. 
 -Samonavíjecí sprcha
 -Pozi ní adaptér pro vpichovou sondu umož ující nasazení i v tekutých nebo 

velmi malých produktech
 -Regálové va ení – asování zásuv  s inteligencí (prodloužení asu p i 

otev ení dve í dle poklesu teploty)
 -350 program  s 12 kroky voln  volenými
 -No ní  pe ení a va ení s udržovací funkcí. 
 -Sou ástí stroje je jeden zavážecí vozík na GN1/1 - 20ks.

Srdce Vaší kuchyn  je Rational. Konvektomat s kucha em Rational ukrytým 
uvnit  stroje.  To jsou stroje Rational. Už nemusíte být kucha  a znát správnou 
teplotu, as, rychlost vzduchu a jaké klima má být ve varném prostoru. 
Nemusíte se bát a mít starost, jestli je maso stejné jako bylo minule, kdy Vám 
zákazník skládal pochvalu. Nemusíte se bát, že Váš nejlepší kucha  má 
dovolenou a Vám ohlásil svatbu Váš významný host. Spolehn te se na Váš 
konvektomat. Spolehn te se na Vašeho nového kucha e Rational! Váš nový 
kucha  neva í podle programu, který je vždy stejný. Každý okamžik kontroluje 
a všechny nastavuje hodnoty podle toho, co, kolik a v jaké velikosti jste mu 
toho dali p ipravit. Pouze mu ekn te, že chcete p ipravit dr bež a chcete ji 
pe enou, že chcete p ipravit brambory a chcete je va ené. Nic víc, nic mí . 

ekn te mu že Vy už jdete dom  a on má v práci z stat p es noc a upéct 
maso na zít ejší ob d, nebo a  umyje stroj sám, protože Vy se o to starat 
nechcete. A k tomu všemu a  vypl uje výkaz pro Váš HACCP, protože je to 
jeho práce, ne Vaše.  P.S.: hlavn  se nebojte, tenhle kucha  Vám neute e a 
nikdy Vám ne ekne, že chce víc!

Zapome te na všechna tradi ní nastavování, jako je teplota, doba p ípravy, 
rychlost vzduchu, klima ve varném prostoru. I stálé kontrolování a další 
regulování, stejn  tak i rutinní práce a komplikované programování již pat í 
definitivn  minulosti. Inteligence, která zvládne všechno sama SelfCooking 

1konvektomat el. programovatelný 20x GN1/1, 
37kW 400V,RATIONAL SCC 20.1 bojler, v . 
vozíku, aut.mytí

413 000,00 Kks 21% 413 000,00 K
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Control® je schopný sám rozpoznat požadavky, specifické zvláš  pro každý 
výrobek, druh a velikost zvolené potraviny i množství dávkování. Doba va ení, 
teplota, jakož i ideální klima ve varném prostoru jsou individuáln  propo ítány 
a p i va ení neustále p izp sobovány. Optimalizace každou sekundu 3600-
krát za hodinu SelfCooking Control® kontroluje a citliv  reguluje pr b h 
va ení.  S naprostou p esností dosáhnete individuáln  požadovaného 
výsledku – a navíc jej mùžete kdykoliv opakovat. 

- není nad dobré jídlo - odm nou Vám bude Váš spokojený strávník
- va íte mnohem rychleji než kdykoli p ed tím
- šet íte tolik energie (až 60%) a tuk  (až 95%) 
- protože nemá programy, ale procesy, umí jej ovládat každý. 
- nemáte problém s hygienou, stroj má kompletní HACCP
- tak p ipravené maso, jaké máte nyní, zatím nikdy nebylo
- strávníci dostávají na talí  v tší porce, protože nemám takové ztráty p i 
p íprav
- víte, že va íte ve stroji, který je sv tovou špi kou – 57% všech kuchyní na 
sv t  jej používá
- s každým jídlem si budete d lat skv lou reklamu jeho kvalitou
- zvýšíte kapacitu svého personálu
- nakonec se Vám stroj sám umyje a nemáte ani problémy s vodním 
kamenem - tento stroj se sám postará o to, aby byl istý a v po ádku

! podrobné technické parametry najdete v p iloženém prospektu.
879
791
1782
400V
Obj. íslo: 25731
TYP: SCC 20.1 e 5S
ší ka (mm): 879
hloubka (mm): 791
výška (mm): 1782
zdroj energie: 400V
kW: 37
Výrobce: RATIONAL
25731

002 1záruka 24 m síc 0,00 K 21% 0,00 K

003 1doprava a montáž na p ipravené p ípoje 4 000,00 K 21% 4 000,00 K

004 1kucha ské školení 6 000,00 K 21% 6 000,00 K

005 1platnost nabídky 1 m síc 0,00 K 21% 0,00 K

CELKEM BEZ DPH: 423 000,00 K
CELKEM DPH 21% 88 830,00 K
CELKEM V ETN  DPH: 511 830,00 K

Pracovníci naši firmy Vám rádi zodpoví jakékoliv bližší technické i obchodní dotazy. D kujeme Vám za 
projevený zájem a t šíme se na spolupráci.

Jind ich Švestka
obchodní editel
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