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"POZNEJTE TAJEMSTVi PROSPERUJICI KUCHYNE"

NABIDKA

PRO:

ZS Mohelnice, Mlynska 1 GisLO:

Mgr. Marcela Vlasakova DATUM:

Mlynska 1 -
VYRIZUJE:

7,89 85 Mohelnice

Ceska republika

tel.: +420 583 401 620 TEL.:
E-MAIL:

Vazeni obchodni pfatele,
dovolujeme si Vam predlozit jednu z variant vybaveni Vaseho provozu

Konvektomat elektricky, programovatelny

N16-0564
25.4.2016
Jindrich Svestka

j.svestka@gastromach.cz

POZ. NAZEV A POPIS MNOZSTVIi CENA/MJ DPH CELKEM K¢
BEZ DPH BEZ DPH
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001

konvektomat el. programovatelny 20x GN1/1, 1ks 413 000,00 K¢

37kW 400V,RATIONAL SCC 20.1 bojler, vé.
voziku, aut.myti

tento stroj ma kapacitu 20x GN1/1 (tedy pro 400 porci)

* Konvektomat ma v zékladni cené zavéazeci vozik.

* Bojlerovy vyvin pary v€etné automatického systému odvapnéni
CARECONTROL

* Stroj ma digitalni ovladani s dotykovou obrazovkou.

* Obsahuje varné procesy, barevné piktogramy (velké kusy masa, malé kusy
masa, dribez, ryby, pfilohy, vaje¢né pokrmy, brambory a knedliky, peceni -
kynuti a finishing - ohFev)

* Stroj je vybaven mycim systémem plné automatického myti na myci tablety
* Ve strqji je integrovana sprcha samonavijeci.

* 6ti bodova vpichovaci sonda.

* Mé&fici a regulacni systém vihkosti ve varném prostoru s pfesnosti na %
presné tzv. CLIMAPLUSCOMBI, které umi také velice efektivné a rychle varny
prostor vysusit tzv., ktery pro Vas znamena zlatavou a kifupavou kur¢icku.

* Dverni sklo je dvojité a pokovené pro maximalni tepelnou izolaci a snizeni
povrchové teploty na vnéjsi strané sklenénych dvefi. Sklo je zabrouSeno a ma
oblé hrany. Je v oblém nerezovém ramu.

VYBAVENI VE STANDARDU:

-Vyroben z nerezové oceli AISI-304. Vnitfni prostor stroje s lesklou Upravou
nerezového plechu.

-Zaoblené hrany varného prostoru — bezesparé !

-Kapacita 20xGN1/1 s podélnymi zasuvy umozriujici bez rostd vkladani
GN1/2aGN1/3 !

-Bojlerovy vyvin pary.

-Sonda s 6ti méFicimi body s automatickou korekturou pfi chybném vpichu
-HACCP pamét stazitelna pres USB

-Dotykova obrazovka s grafickymi symboly

-Pfednastavené varné procesy s mnozstevni automatikou

-Automatické odvapnéni bojleru pfi kazdém myti (neni potfeba instalace
zmékCovace).

-Automatické myti — tablety, bez pouziti tekutych prostredkd.

-5 programovatelny rychlosti ventilatoru.

-Samonavijeci sprcha

-Pozi¢ni adaptér pro vpichovou sondu umozriujici nasazeni i v tekutych nebo
velmi malych produktech

-Regalové vareni — ¢asovani zasuvd s inteligenci (prodlouzeni ¢asu pfi
otevieni dvefi dle poklesu teploty)

-350 program(l s 12 kroky volné volenymi

-Nocni peceni a vafeni s udrzovaci funkci.

-Soucasti stroje je jeden zavazeci vozik na GN1/1 - 20ks.

Srdce Vasi kuchyné je Rational. Konvektomat s kuchafem Rational ukrytym
uvnitf stroje. To jsou stroje Rational. Uz nemusite byt kuchar a znat spravnou
teplotu, €as, rychlost vzduchu a jaké klima ma byt ve varném prostoru.
Nemusite se bat a mit starost, jestli je maso stejné jako bylo minule, kdy Vam
zékaznik skladal pochvalu. Nemusite se bat, Ze Vas nejlepsi kuchar ma
dovolenou a Vam ohlasil svatbu Va$ vyznamny host. Spolehnéte se na Vas
konvektomat. Spolehnéte se na Vaseho nového kuchare Rational! Vas novy
kuchaf nevafi podle programu, ktery je vzdy stejny. Kazdy okamzik kontroluje
a v8echny nastavuje hodnoty podle toho, co, kalik a v jaké velikosti jste mu
toho dali pfipravit. Pouze mu feknéte, Ze chcete pfipravit driibez a chcete ji
pecenou, Ze chcete pfipravit brambory a chcete je vafené. Nic vic, nic min.
Reknéte mu Ze Vy uZ jdete dom( a on méa v préci ziistat pres noc a upéct
maso na zitfejSi obéd, nebo at' umyje stroj sam, protoze Vy se o to starat
nechcete. A k tomu vSemu at' vyplfiuje vykaz pro V4§ HACCP, protoZe je to
jeho prace, ne Vase. P.S.: hlavné se nebojte, tenhle kuchar Vam neutece a
nikdy Vam nefekne, Ze chce vic!

Zapomerite na vSechna tradi€ni nastavovani, jako je teplota, doba pfipravy,
rychlost vzduchu, klima ve varném prostoru. | stalé kontrolovani a dalsi

regulovani, stejné tak i rutinni prace a komplikované programovani jiz patfi
definitivné minulosti. Inteligence, ktera zvladne vSechno sama SelfCooking

413 000,00 K¢
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Control® je schopny sam rozpoznat pozadavky, specifické zviast pro kazdy

vyrobek, druh a velikost zvolené potraviny i mnozstvi davkovani. Doba vareni,
teplota, jakoz i idealni klima ve varném prostoru jsou individualné propocitany

a pifi vareni neustale pfizplisobovany. Optimalizace kazdou sekundu 3600-
krat za hodinu SelfCooking Control® kontroluje a citlivé reguluje prabéh
vareni. S naprostou presnosti dosahnete individualné pozadovaného
vysledku — a navic jej muzete kdykoliv opakovat.

- neni nad dobré jidlo - odménou Vam bude Vas spokojeny stravnik

- vafite mnohem rychleji nez kdykoli pred tim

- Setfite tolik energie (az 60%) a tukl (az 95%)

- protoZze nema programy, ale procesy, umi jej oviadat kazdy.

- nemate problém s hygienou, stroj ma kompletni HACCP

- tak pfipravené maso, jaké mate nyni, zatim nikdy nebylo

- stravnici dostavaji na talif vétSi porce, protoze nemam takové ztraty pfi
priprave

- vite, Ze vafite ve stroji, ktery je svétovou Spi¢kou — 57% vSech kuchyni na
svété jej pouziva

- s kazdym jidlem si budete délat skvélou reklamu jeho kvalitou

- zvySite kapacitu svého personalu

- nakonec se Vam stroj sam umyje a nemate ani problémy s vodnim
kamenem - tento stroj se sam postara o to, aby byl Cisty a v pofadku

! podrobné technické parametry najdete v pfilozeném prospektu.
879

791

1782

400V

Obj.¢islo: 25731
TYP: SCC 20.1e5S
Sitka (mm): 879
hloubka (mm): 791
vySka (mm): 1782
zdroj energie: 400V

kW: 37

Vyrobce: RATIONAL

25731
002 zaruka 24 mésicl 0,00KE 21% 0,00 K&
003 doprava a montaz na pripravené pripoje 4 000,00 KE  21% 4 000,00 K¢
004 kuchaiské skoleni 6 000,00 KE  21% 6 000,00 K&
005 platnost nabidky 1 mésic 0,00KE 21% 0,00 K&

CELKEM BEZ DPH:

423 000,00 K&

CELKEM DPH

88 830,00 K&

CELKEM VCETNE DPH:

511 830,00 K¢

Pracovnici nasi firmy Vam radi zodpovi jakékoliv blizsi technické &i obchodni dotazy. Dékujeme Vam za

projeveny zajem a téSime se na spolupraci.

Jindfich Svestka
obchodni feditel
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