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KRYCI LIST NABIDKY
| Néazev poptavkového fizeni: :
astronomické eni pro AGEL Stfedomoravska
nemocniéni a.s.*
Zadavatel:
Néazev: AGEL a.s.
Sidlo: Jungmannova 28/17, 110 00 Praha 1 - Nové Mésto
iCo: 00534111
Identifikace dodavatele:
Dodavatel:
Na behodni firmy/ jmé iij i
frickéosby | Ponen® | GASTROCENTRUM Moravia s.r.o.
idlo/ mi: odni
Sl amepniniutl Optiky 3122/4b, Perov 750 02
Koresponden&ni adresa Optiky 3122’4h, Pterov 750 02
IGO0, bylo-li pfidgleno 07710097
DIC, bylo-li pidgleno CZ07710097
Osoba oprivnéné jednat za dodavatele
(iméno a pfijmeni), véetné
telefonického a e-mailového spojeni
Kontaktni osoba dodavatele
(jméno a pifjmeni), véetnd
telefonického a e-mailového spojeni —3
VySe nabidkové ceny
Cisla polozek, na kieré je podina cenovd Nemocnice AGEL Sternberk
nabidka 00006322 — Konvektomat
Cenovéa nabidka bez DPH v K& 567.500,-~
DPH v K& 119.175,--
Cenova nabidka véetné DPH v K& 686.675,--

nUchaze¢ Cestné prohlasuje podpisem Kryciho listy, te predkiddand cenovd nabidka je koneénd a zahriyje
viechny ndkiady pro splnéni predmétu smlouvy. Zérover, pokud v nabidce neuved! jinak, cesiné prohlasuje, 3e
nabizend technologie odpovida poiadavkim zadévaci dokumentace a souhlasi v piném rozsahu s ndvrhem
smlouvy, kterd byla prilohou Vizvy. *

V Pierové dne 27.03.2023

www.udsn'ocenm;mnloravia.cz.

podpis opravnéné osoby
za dodavatele a razitko



Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 20-1/1 E/G

Kapacita

> 20 podéinych zdsuvnych rogth pro
1/1 gastronadoby

> Stojanovy vozik s rozestupem
zasuvil 65 mm a dvofitymi otoénymi
kolecky

» Rukojet pro stojanovy vozik

> Velky vybér piisiusenstvi pro riizng
reZimy vafeni, napf. grilovani, duSeni
nebo peteni

> Pro poufitis 1/1,1/2,2/3,1/3
gastronddobami a volitelné s
prisluSenstvim podie pekarské
normy (400 x 600 mm)

ReZim konvelktomat

> Vaieni v pife 30 °C~ 130°C

> Horky vaduch 30°C - 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C~300°C

Oznadeni

Inteligentn sitové propojitelny varmny systém s rafimem driibeZ, maso, ryby, vajeéné
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pedivoa finishing a metady vafeni, jako je smazeni,
vareni, peéeni a grilovani.

» Konvektomat podie DIN 18866 (v ruénim regimu).

> Pro vétSinu metod vafenf pousivanych v profesiondinich kuchynich.

* Pro poutiti péry a horkého vzduchu — zvidEt, po sobé nebo kombinovang,

K dispozici mite tyto inteligentnf asistenty:

Inteligentni asistenti
iDensityControl i; iProductionManager =  CookingSuite

iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhfe
snimati, vysoce vykennému systému ohfevu, generstoru Zerstvé péry a také diky aktivnfmu
odvihtovéni je ve varné komofe vidy k dispazici odpovidajici kiima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajiétuje co nejlepsi prisun energie do potraviny. To je 2érukou mimofidné

produktivity a zdroveh vysoké kvality pokrmi, rovnomérné pfipravy a minimélni spotfeby
energie.

CareSystem

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrmi v zafizeni iCombi Pro. Na zaddtku si uivatel
podle piipravované potraviny zvelf ze sedmi provoznich refiml a/nebo Ctyf metod vafeni
spravny postup pfipravy. Uivatel rovné? zadi poZadovany vysledek pHipravy. Pfistroj
navrhne nastaveni rhnddnuti a stupiid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoistvi

a stav surgvin. V zévislosti na postupu pfpravy se na sekundu pfesné plizplsobuiji viechny
dileité parametry vafent, jako je napfiklad teplota & klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vaFeni. Vybraného poadovaného vysledku je dosaZeno

v maximdini kvalitd a v co nejkrat3i dobé, Podle potfeby je moiné do pracesu pipravy
zasihnout a vysledek vaFeni pFizplisobit. UBivatel mdfe kdykoli pFejit na iProductionManager
nebo do ruéniho refimu. Pemoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly uetfit Zas,
suroviny a energfi a dosshnout pfitom standardni kvality pokrmu,

iProductionManager

iProductionManager fidf inteligentn# a flexibiing proces pfipravy. Pati{ sem i to, které
vyrobky se na riznych zdsuvech mohou pfipravovat spoleéné, optimalni pofadi pokrmi

a sledovani postupu pfipravy. iProductionManager pomihi s pokyny, které se tykaji vidadani
a vyjimani pokrmdl. Podle procest v kuchyni je mozné bony (aZ 2 na zdsuv) umistit volng nebo
se vyrovnajf citené na urtitou dobu, V zévislost na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrmt a automaticky provede sprévnd nastaveni. UZivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pfipravoviny s energetickou nebo dasovou optimalizaci, Odpada jednoduché hlidén{
a dochdzi k Uspofe pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem fe inteligentnf systém &isténi a odvépriovéni zafizenf iCombi Pro, Rozpoznévé
akeuding miru zne€isténi a vapenitych usazenin a z deviti programi &ifténi navrhuje idealn
stupei Zisténi a mnolstyi chemiclejch pHpravid, Velmi rychly program prib&Zného ¢isténi
vy<isti zafizenf iCombi Pro za pouhych 12 minut; viachny &istici programy mohou
bezobsluiné probihat i pfes noc. Diky nizké spotiebe bezfosfatovych tablet pro ofetiovani a
nizké spotiebé vody a energie je systém iCareSystem mimoFadné dsporny a ekologicky.
ZafizeniiCombi Pro je tak bez velkého vynaloZeni ruéni préce a pfi minimdtnich nakladech
vzdy hygienicky Eisté.
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Lokace: Age! Nemocnice Stermberk

Kéd 1D:

Mnoistvi:1

|Uchaze GASTROCENTRUM Morevia s.r.o,
[Ndzev nabizené technologie _ Konvektomat RATIONAL iCombi Pro 20-1/1G
T i
e Vyrobce RATIONAL Némecko
Po!ndwg_ni hodnota Uchn_._egm uvedens hodnota

Ex'ﬁ'rﬂ TECI-INICKE PARAMETRY

energie plyn Ano Ang
bojlerovy wvin péry Ano Ang
Jkapacita min, 20 x GN1/1 20% GN 1/1
kapacita jidel 400-600 Uchazedem uvedend hodnota
rozte¢ zdsuvil Uvedte 62mm

celkovy pfikon plyn max. 43 kw 42 kW

celkovy pfikon elektfina max 1,5 kW 1,3 kW
Inag]enl 230V Ano Ano

piipojka vody a odpadu Ano Ano
Jteplota min. rozsah 30 - 300°C Ano Ang

VARENT

horky vaduch razsah min. 30-300°C min 30-300°C
kombinovany refim rozsah min. 30-300°C min 30-300°C
vafeni v péi'e rozsah min. 30-130°C min 30-130°C
funkce zvyleného vkonu pary pro asljskou kuchyni Ano Ano

vafeni petenl pfes not Ano Ano
nastaveni riizného Easu pro kakdy zasuv Ano Ang
automatickd regulace vihkosti Ano Ano

Delta T vafeni Ano Ano

zasuv gastronddob podéing Ang Ano
nizkoteplotni vafeni Ano Ano

funkce Cook & Hold, faze udriovani Ano Ano

funkee rozpozndni mnoZstvi, valikasti a stavu P A

vioZenych surovin ne
automaticky pfedehfev piipadné zchlazeni varné i e
|komory na zadanou teplotu

integrovany bezGdribovy systém odlutovani tukd Uvedte Ano
OVLADANI

dotykovy panel (display) pro Jednoduché intuitival A v

oviddani v kombinacl s mechanickym koietkem - -
|konvektomat doporuti vhodnou technologii die e i
pozadovaného vysledku -
programy a kroky vafen! Ano, uvedte poéty programd a kroki: Ano, 1200 programu ve 12 krocich
vicebodové méfeni teploty teploty v jadie pokrru Ano, uvedte polty bodd Ano, & méfenych bodf
zobrazeni skuteéné vihkesti varné komory Ano Ano

inost uloken! programu se viem! zménami, které o A

|Ply provedeny v priib&hu vafeni g
automatické zobrazenf poslednich varnych procesd Ano, uvedte polty procest Ano, 10 proces
moZnost pracovat $ displejem v pribéku vafeni Ano Ano
odloeny start Ano Ano
|informace o spotfené elektrické energie pra kaidj e .

varny proces na displeji

nekonedny &as vafeni Ano Ano
OSTATNI VYBAVEN(

systém automatického myti pomaci tablet, s P oo
|automatickym rozpoznénim miry znetisténi a '




trojité dveini sklo s max. dotykovou teplotou 73°C

Ano Ano
obousmérny ventildtor pro minimalal rozdily v barva ;5 s
Jupetenych jide!
klapka pro rychlé odvinéeni varné komory Ano Ano
vicerychlostni ventildtor Ano Ano
funkce ckamiitého zastaveni ventilitoru pfi otevieni ol i
dvefl
pfenos programil pfes zabezpetené cloudové
Ipropojenl nebo pfes USB . -
Energeticka Gtinnost schvalena podle programu
ENERGY STAR . .
integrovana ruéni sorcha Ano Ano
odkapova dvefni vanitka Ano Ano
piivod vody pro zmékéenou a nezmékEenou vodu Ano Ano
KONEKTIVITA a ZAZNAMY
USB rozhrani At Ano
cloud Ano
prava programi 3 piktogramd pfes PC, prohlizeni
at HACCP Ano Ano
HACCP zdznamy pro okamZitou analyzu kritickych i —
bodl vaferi
kompletni 2dznamy provoznich udalosti Ang Ano
PRISLUSENSTVI
lstandardnl’ 2avageci vozik Ano Ano
Ostatni
Jedruka minimdink 24 mésich Ano Ano
servis po dobu zdruky bezplatné Ang Ang
demontd stdvajictho zafizeni v cené dodivky Ano Ang
montd konvektomatu véetné instalatniho materialu
Ano Ano

Ipfo vodu, odpady, elektfinu v cené dodavky




