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KRYCI LIST NABIDKY
Nézev poptiavkového Fizeni: R
stronomické vybaveni pro AGEL Stiedomoravsks
nemocniéni a.8.%
Zadavatel:
Nazev: AGEL a.s,
Sidlo: Jungmannova 28/17, 110 00 Praha | - Nové Mésto
1CO: 00534111
Identifikace dodavatele:
Dodavatel:
Nézev obchodni firmy/ jméno a pHjmeni u .
fyzické osoby GASTROCENTRUM Moravia s.r.o.
Sidlo/ mist ikéni
mader . annny Optiky 3122/4b, Pferov 750 02
Korespondentni adresa Optiky 3122/4b, Pierov 750 02
ICO, bylo-li pFidleno 07710097
DIC, bylo-li pridsleno CZ07710097
Osoba oprivoné jednat za dodavatele
(jméno a ptijmeni), vietng
telefonického a e-mailového spojeni
Kontaktni osoba dodavatele
(iméno a ptijmeni), véetnd
telefonického a e-mailového spojeni
Vy¥e nabidkové ceny
Cisla poloZek, na které je poddna cenovd Nemocnice AGEL Pferoy
nabidka 00003275~ Multifunkéni panev
Cenova nabidka bez DPH v K& 695.300,--
DPH v K& 146.013,--
Cenova nabidka véetng DPH v K& 841313,

. Uchazeé desmé prohlasuje podpisem Kryciho listu, e predklddand cenovd nabidka je konednd a zahrmuje
viechny ndklady pro spinénf predmétu smlouvy. Zdroven, pokud v nabidce neuvedl jinak, éestné prohlasuje, *e
nabizend technologie odpovidé poiadavkim zadévaci dokumentace a souhlasi v plném rozsahu s névrhem

smlouvy, kterd byla pFilohou Vyzvy.*

V Pierové dne 27.03.2023
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podpis opravnéné osoby
za dodavatele a razitko




Datovy list

RATIONAL

iVario® Pro XL s podstavcem
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Kapacita
> 150 1itrd uZiteéného objemu
> 59 dm” plochy na pegeni

Ruénirezim

> Varenf: 30 °C - teplora varu
> Pedeni: 30 °C ~ 250 °C

> Fritovani: 30°C - 180 °C

iVario

Zafizen{ iVario je jednim z nejmodernéjSich varnych systémi zajistujicich nejvyisi
produltivitu, flexibilitu 2 jednoduchost PFi vafeni, peceni, fritovani a tlakovém vafeni a diky
tomu nahrazuje témér viechna b&zna varna zaHzeni. Unikatni technologie jeho topného
systému pfinadi maximaini vykon a pfesnost a diky jeho inteligentnfm pomocnikiim pii
vafeni, ktefi s vami pfemysleji a podporuji vas, vidy dosahnete prvotfidni kvality pokrmi bez
nutnosti kontroly a sledovand, Je a7 4krit rychlejsi, ma o 40 % niz&f spotfebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnani s béznymi kuchynskymi spotfebici. Diky tomu se
investice do zafizent iVario vrati za pouhych par mésfci,

Inteligentni asistenti
iVarioBoost th CookingSuite iZoneContrc=i=
iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvofeny keramickymi topnymi destickami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem panve odolnym proti pokrabany,

Pomoci tohoto ohfevu zafizeni iVario rovnomérné zahfeje celé dno panve za ména nes 25
minuty na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potfeby tuto teplotu rychle sniz.

Soucasné jsou k dispozici vykonové rezervy dostateéné k tomu, aby se i v piipadé velkého
restovanéhe mnoZstvi nebo pH podiévéni rychle vyrovnaly vwkyvy teploty. Pro vés to
znamend nejvyEEi vikon, a pFesto Zidné pripélen, Zadné pfekyp&ni; Zato ale Epickova kvalita
polermd, a2 4krat vy35i produktivita, o 17 % niséi ubytek hmotnosti pf pegeni a o 40 % nizzi
spotreba energie.

iCookingSuite

Funkee iCookingSuite je vagim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné oviidini a
maximéini podporu pfi vafeni. Inteligentni senzory ve dné panve rozpoznaji mnozstvi
vloZeného pokrmu, jeho stav a velikost a pribézné pfizplisobuji proces vateni, Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedii n&jaky tkon, funkca iCookingSuite vés pfivola. Vyhodou pro
vas je maximalni bezpeénost a vysoky standard kvality. Zsroven odpada nutnost sledovani
a uSetfite Zas, suroviny a energii,

iZoneControl

Se systémem iZoneControl mitZete zcela individuding rozdélit dno panve na jednotlivé topné
zony a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pripravy. Nepougité plochy se ani
nezahfivaji. Timto zplsobem proménite jedno velké zaf{zeni iVario a3 na Etyfi mald. Zadate

poZadovany vysledek a spustite postup pfipravy v poiadovanych zénich. To pro vis
znamenid vysokou flexibilitu, Usporu fasu a neustaly pfehled.

ReZim programovani

Pomoci spravy programd Ize intuitivné wytvafet ruéni programy, ukladat inteligentni postupy
pfipravy s individusinim nastavenim a pfehledné provadét jejich spravu,

1/7

Datenblats, Verze 30 - 11. 7. 2022 10:38 - Technicke 2mény jsou vyhrazeny.



Multifunkéni pdnev - specifikace minimalnich poZadavki

Kod ID:
Mnoistvl: 1
Lokace: Agel Nemocnice Pferov
Uchazet GASTROCENTRUM Morevio s.r.0
Nézev nabizené technologle Pdnev RATIONAL Varig Pro XL
i
Py Vyrobce Rational Némecko
Pofadovand hodnata Uchazeéem uvedend hodnota
mml TECI-INICKE PARAMETRY
multifunkEni elektrickd pdnav pro stravovaci provozy
Ano Ano
tlakova
vnitfni a vndj3 materidl 1 nerezavajicl uslachtilé oceli Ano Ang
rutni redim vafen( min. 30°C - teplota varu min 30°C - teplota vory
rutni refim peteni min. 30°C - 250°C min 30°C—-250°C
rutni refim vafeni min. 30°C - 180°C min 30°C- 180°C
maximaln pfikon Max. 41 kw 41kw
pojistky Ano Ano
ptived vody, primér Eroubeni R3/4" R "
adtok vody DN 50 mm DN 50mm
|itka max. 1380mm 1365mm
hloubka max. 900 mm 894mm
regulace teploty v rozsahu 30-250°C 30-250°C
huﬂtm objem pdnve min 150 litrd isol

Vnitfni rozméry panve (3 x hxv)

min. 1020mm x 550 mm x 260 mm

1026mem x 570mm x280mm

[alocha na pefen! min 59dm2 60dm2
|mnaistvt studendho oleje max. 451 45i
Ihmotnost max. 300 kg 236kg
podstavec panve Ano Ano
dno pdnve odolné proti podkrabdni a pfipalen! Ano Ano
individudini rozd&len! dna pénve na jednotlivé topné P -
|zény

Irizdélenf dna pdnve na Jednotlivé topné zény min. 4 4 topaé 26ny
Itopn-i systém keramické topnd destitky pipadn2 = P
obdobny systém

Ifunkce snadného oviddéni pfi vafeni Ano Ano
Uprava procesu vaferi na zdkladé vioieného

mnaistvl pokrenu snimaného senzory ve dné panve Ano Ano
pipadn& obdobny systém

system pfivolanl obsluhy pro aktivnf provedeni . A
Ukonu

refim programovani rugnich programé pro ukiddani

postupl pipravy s individudinim nastavenim a Ano Ano
prehledné provadéni jejich spravy

IE.INKCE

inteligentnf asistent vareni s provoznimi refimy:

maso, ryby, zelenina a pFilchy, pokemy z vajec,

polévky a omdtky, mlétné a sladké pokrmy nebo Ano Ano
postupy pfi vafeni, smakenf, peceni, grilovéni, vafeni

v tiaku atd.

vafeni pfi nizké teplotd, konfitovan! Ano Ano
liunlu:e fizeni spotieby energie Ano Ang




utivatelské profily pro Individudini konfiguraci

zafizeni a ovidddni e -
zat(zeni pro automatické zvaddnl a spoulténi pro

vaten( v kokich el —-
funkce rozpozndvéni varného media v nddobé Ano Ano
vafen( s teplotnim rozdilem k §etrné pripravé velkych

Jkusii masa vl -
citlivé vafenf pra Zetrné vafen| choulostivich pokrmil Ano Ang
|pfivod vody, automatické plnéni nddoby s pfesnost! o A
na litry

OVLADANT

barevny display s dotykovou obrazovikou a A aun
|symbolikou pro jednoduché intultival ovladént o

centrdlni koletko nebo tlatitko s moknosti stlagent o P
uréeng k potvrzeni vybranych moznosti

|funkece takového vafeni ovlddand jednlm tiatitcem Ano Ano
sledovdni zafizenf 2 PC nebo tabletu Ano Ano
qunkce k 20brazovéni o priib&hu postupu piipravy Ane Ano
funkee k pizptisoben' a oviddani udivateiskych

profiili a pistupové préva pro pfedchdzent chybdm Ano Ano
obsiuby,

[PARAMETRY VYBAVEN/

sonda vnitfni teploty s minimdlng 6 mékicimi body Ano Ano
vypousténl vody po vafeni a Ei§téni pfimo A e
vestavinym odtokern v nidoba L -
integrovand, ergonomicky oviddatelnd runi sprcha s

automatickym zp&tnym navijenim do zafizeni a Ano Ano
integrovanou funkel uzavien! vody

integrovand zdsuvka 3 NAC 400V Ano Ano
nastaven teplotnich jednotek ve *C Ano Ano
magneticky dridk sondy vnitn teploty Ano Ano
pdnev nakloniteind pomocl elektrického vdice Ano Ang
otevirdni a zavirdn vika pomoci elektrického vélce Ano Ano
viko s Integrovanym pfivodam vady Ano Ane
systém s automatickym zobrazovani sarvisnich A -
hldgeni

phipojent studené vody vEetni hadice na vodu v Ao o
délce skutefné potieby v mist? instalace )
|kemunikani razhrani napf, WIFI Ano Ano
|HYGIENA, BEZPEENOST PRACE, ERGOMETRIE

lindikdtor provozniho stavu a wstraing indikdtory

napf. horkého oleje pfi fritovani d g
rozhrani US8 pro export dat HACCP, snadnou

iaktuallzaci SW apod. i —
technicky prostor pfistupny zepfedu Ano Ano
‘hya!enlcka pénev beze spdr a se zaoblenymi rohy Ano Ano
vypousténi vody po vateni a &ifténi piimo - ki
vestavénym odtokem v pan

elektronicky bezpatnostni omezovat teploty Ano Ano
dotykovd teplota obloZen( pénve max 73°C Ang Ang
varny systém ma schwilen provoz bez dozory Ano Ano
ll;:lir;vané 2amykdni displeja branici ndhodné Ao e




hygienickd instalace na podiahy pro snadné a
bezpatné Listéni s mo¥nosti namantovan! notek

Ano Ano

min. viky 45 mm vEetni podstavee s tésnénim

Jiednoduché a bezpatné distent sklendnych a

nerezovych povrch a ochrana pro stfikajici a Ano Ano

fcf vodE IPX 5

PRISLUSENSTV(

dérovani lopatka ano Ang
michaci stérka 1x ono Ano
fritovaci kol 3x ono Ano
rameno pro automatické zveddni a spoulténi XL ano Ano
Ostatni

zdruka minimaing 24 mésicl Ano Ano
fservis po dobu zaruky bezplatne Ano Ang
|demontsi stévajicino zafizen! bezplatng Ano Ano
monta} panve vietn instalaZniho materidly pro A i
vodu, odpady, elektfinu bezplatni '




