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Zajisténi cateringu pro zasedani 2. Monitorovaciho vyboru SP SZP 2023-2027

Specifikace predmétu plnéni:

Predmétem plnéni bude zajisténi akce ve formé dodavky sluzeb odbornych pracovnik(l v oblasti
cateringu, priprava a poddvani obcerstveni na vySe uvedené akci formou rautu véetné zajiSténi
napoju, dale zajisténi dostatecného poctu pracovnikll obsluhy po dobu konani akce, zajisténi a
dodani potfebného inventdre do mista konani akce.

Ndzev akce: zasedani 2. Monitorovaciho vyboru SP SZP 2023-2027

Termin: 30. 3. 2023, 9:00 — 14:00

Misto konani akce: Ministerstvo zemédélstvi, TéSnov 65, 110 00 Nové Mésto, mistnost ¢. 400
Predpokladany pocet osob: 70

Specifikace pozadovanych sluzeb:
- Z prostorovych davod( obcerstveni bude probihat ve stoje u bistrostolku.
- K dispozici mame velky sttl pro snidariovy/obédovy raut a ,,bar” pro servirovani napojl a 8 vlastnich
bistrostolk( bez ubrusd.
- U vSech obcerstveni je poZzadovdana varianta standardni, vegetaridnska a bezlepkova.
- pro pracovniky cateringu bude zajisténo zazemi v mensi mistnosti (¢. 413)

e Zalozeni vody na stoly:

voda v karafach na predsednicky stll (7 osob)

e Snidanovy raut:

sladké a slané obcerstveni, ovoce

studeny bufet (napf. syrové a saldmové talife s pecCivem)
kava a napoje (voda, caj, dZus) k snidafiovému rautu

e Obédovy raut:

studeny bufet (napfr. syrové a saldamové talife s pecCivem)
teply bufet —vybér ze dvou teplych jidel

kohoutkova voda — v neomezeném mnozstvi v karafach s citronem/bez
nealkoholické napoje - 2 na osobu (dZusy, limonada)
ovoce

zelenina

kava a napoje (voda, caj, dzus) k obédovému rautu
dezert (min. 2 ks na osobu)

¢ Dalsi vybaveni/zajisténi:

zajisténi kompletniho servisu pro servirovani rautu jako je:

O

O O O O O O 0 O

O

servirovaci porcelan

sklo

servirovaci potfreby

tacy

ubrusy

ubrousky

rautové sukné

gastro technologie pro teply bufet
kavovar

bistrostolky (7 ks) véetné ubrust (15 ks)

doprava
obsluha
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Casovy harmonogram:
Zasedani 2. Monitorovaciho vyboru SP SZP 30. 3. 2023

8.00-9.00 PFiprava cateringu
8.00-9.00 Pfiprava snidané
14.00 - 15.00 Obédovy raut
15.00 — 16.00 Uklid cateringu

Cena v KE bez | Cena v K¢ vcetné | Sazba DPH

Specifikace sluzeb: DPH DPH

Zajisténi obcerstveni formou rautu:

ZalozZeni vod na stoly:

- voda v karafach na predsednicky stdl
Snidariovy raut:

- sladké a slané obcerstveni, ovoce

- studeny bufet (napf. syrové a saldmové talife s
pecivem)

- kdva a napoje (voda, Caj, dzus) k snidafiovému
rautu

Obédovy raut:

- studeny bufet (napf. syrové a saldmové talife s
pecivem);

- teply bufet — vybér ze dvou teplych jidel, 60 900 K¢ 66 990 K¢ 10%
z nichz jedno bude vegetarianské a jedno
bezlepkové (obé podminky muze splfiovat jedno
jidlo);

- kohoutkovd voda — v neomezeném mnozstvi

v karafach s citronem/bez;

- nealkoholické napoje - 2 na osobu (dZusy,
limonada);

- OVOCE;

- zelenina;

- kdva a ndpoje (voda, Caj, dzus) k obédovému
rautu)

- dezert (min. 2 ks na osobu)

Dalsi pozadavky a vybaveni:

- zajisténi kompletniho servisu pro servirovani
rautu jako je:

servirovaci porcelan, sklo (pfipitek, nealko),
servirovaci potteby, tacy, ubrusy, ubrousky,
rautové sukné, gastro technologie pro teply
bufet, kdvovar;

bistrostolky (7 ks) véetné ubrust (15ks);

- doprava;

- obsluha

Predpokladana celkova cena 70900 K¢ 79 090 K¢

sazba DPH bude
v pfipadé operativni
rezervy stanovena
dle konkrétniho
zpUsobu jejiho
pouZiti

*Cerpani vy$e uvedené operativni rezervy je podminéno predchozim pisemnym odsouhlasenim objednatele.

10 000 K¢ 12 100 K¢ 21%

Operativni rezerva*® 10 000 K¢ %
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PFi zajiSténi sluZeb pro catering doporucujeme drzet se kritérii pro udrZitelné porddani akci, jako jsou:

e Zajistit v prabéhu akce (dle moznosti) dodavky obcerstveni z regiondlni produkce,
potravin s regionalnim oznacenim ¢&i potravin oznadenych znackou kvality, tedy se
zacilenim na ¢eské potraviny a jejich pfipadnou prezentaci v ramci rautu béhem akce.
Podpora regionalni produkce za i¢elem minimalizace uhlikové stopy. Preferovat pouZiti
surovin v biokvalité.

e  Vyuzit (dle moZnosti) fairtrade produkty (kava a caj).

e  Minimalizovat pouzZiti jednordzového ndadobi, tedy vyuzZivat vyhradné nadoby
z trvanlivych materiall pro servirovani jidla a podavani napoju (sklo, porcelan).

e Zajistit spolecensky odpovédné nakladani s odpady.

e  Poddvat nealkoholické studené napoje slazené a neslazené ve dzbdnech Ci rozlévané,
minimalizovat individualné v plastu balené napoje.




