Polozka

Popis

Model

Vyrobce

Cena/ks bez DPH |Ks

Cena celkem bez DPH

Univerzalni kuchyrisky robot v¢. ptislusenstvi: 1x kotlik 301 véetné voziku pro kotlik; 1x metla pro koltik
30I; 1x hak pro kotlik 30I; 1x michac pro kotlik 30I; Elektrické ovladani stroje pomoci tlacitek rychlosti,
nouzové STOP tlacitko. min. 3 rychlostni stupné. Redukce pro pfipojeni pfidavnych strojka - krouhac
zeleniny, mlynek na maso. Spousténi a zvedani kotliku. Elektrické pFipojeni 400V. Pfikon. min.
1|0,75kWPovolena tolerance hodnot:+-10%

SP 30

SPAR

79500

79 500,00 K¢

Elektricky konvektomat 6GN 1/1. Provozni rezimy pro: maso, dribez, ryby, pfilohy, vaje¢nd jidla,
pecivo, dokonéovaci operace. Technologie zaruéujici rovhomérné rozdéleni energie ve varném
prostoru. PInéni smiSenymi potravinami s individudlnim monitorovanim zasuvek a pfizplsobeni doby
pro kazdou zdsuvku v zavislosti na naplnéni. Rezim konvektomatu se tfemi provozni rezimy: para
30-130 °C, horky vzduch 30-300 °C, kombinace pdry a horkého vzduchu 30-300 °C. Méfeni,
nastavovani a regulace vihkosti s pfesnosti na procenta. Automatické procesy dokonéovacich procest
pro bankety, bufety, a la carte atd. ReZim Delta-T — Setrnd pfiprava velkych kust masa. Ovladaci
obrazovka. Barevny displej a dotykova obrazovka s intuitivnimi symboly zajistujicimi nejsnadnéjsi
ovladani. Systém automatického €isténi a péce o varny prostor. Integrovand rucni sprcha s
automatickym navijenim. Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazenim servisnich hlaseni.
Sonda teploty jadra se Sestibodovym. 350 libovolné volitelnych programii s 12 kroky. Rozsifena
funkce napafovani s nastavenim hodnoty vlihkosti na 1%. Tfi rychlosti vzduchu, programovatelné.
Funkce zajistujici rychlé a bezpec¢né zchlazeni varného prostoru. Automaticka predvolba okamzZiku
spusténi. Digitalni indikatory teploty. Zobrazeni skute¢nych a pozadovanych hodnot. Vysoce vykonny
generdtor Cerstvé pary s automatickym plnénim vodou a automatickym odvaprovanim. Pfivod
energie fizeny na zdkladé aktudlni potfeby. Certifikovano pro bezobsluzny provoz. Detekce vodniho
kamene a zavapnéni. Podélna zdsuvka vhodna pro gastronadoby GN 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, 2/8. Rozhrani
USB pro export dat HACCP na pamétovy modul USB nebo pro snadnou aktualizaci softwaru.Povolend
tolerance hodnot:+-10%, pokud neni uvedeno minimum nebo maximum, Rozméry jsou maximalni.
P¥ikon +/-10%. Elektrické p¥ipojeni: 400V/10,8kW. Rozméry korpusu max:850x780x800mm

N

iCombi Pro 6-
1/1

Rational

259000

259 000,00 K¢




w

Multifunkéni varné zafizeni, UZitna kapacita celkem min.: minimdlné 30 litrd. Varna plocha celkem:
min.25 dm2. 2 varné nadoby.Certifikovano pro bezobsluzny provoz

Rozsah teplot: max. 50 — min.250°C. Automaticky zdvih varnych a fritovaci kost.Ovladani pomoci
dotykové obrazovky (rezistivni nebo kapacitni) v ¢eském jazyce, pfednastavené varné programy min.
7,vytvareni a ukladani receptt v ¢eském jazyce. Vpichova potravinova sonda. Funkce min. smazeni;
grilovani; vafeni ve vodé; vareni mlé¢nych produktd; vafeni v pare; nizkoteplotniho dlouhodobého
vareni; vareni(pfes noc) souvide; vafeni v gastronadobdach nebo varnych kosich napfiklad téstovin;
fritovani ve fritovacich kosich; udrZovani na nastavené teploté. Automatické napousténi vody s
prednastavenim mnoZstvi s pfesnosti min. na 1l. Celonerezovd vana z materidlu min. AISI 304.
Celonerezova ramova konstrukce. USB port pro aktualizaci software. Sprcha pro cisténi. V¢.
pfisludenstvi: 1x rameno pro kose nebo GN, 2xvarny kos,2x fritovaci ko3, 1x scezovaci sito, 2xGN1/1
200 se skopnymi drzadly, 2x police poro vypousténi do GN. 2xrost na dno varné nadoby, 1x Cistici
houbicka. Povolend tolerance parametr( +-10% pokud neni uvedeno maximum ¢i minimum.Elektrické
pFipojeni 400V/14kw(+-10%). Rozméry maximalné: 1100x760x1200mm

iVario Pro 2-
XS

Rational

371000

371 000,00 K¢

S

Stolni kutr, objem nadoby min. 3,7l, indukéni asynchronni motor, nerezova htidel, magneticky
bezpecénostni systém - pfi nespravném nasazeni vika/pfi chybéjicim viku se kutr nespusti, nerezova
kutrovaci nadoba, nliz s rovnym ostfim, ndiZ se zubatym ostfim, pocet otac¢ek min. 1500/min.,
naplnéni kutru min. 1,5kg surovinou, pulsni tlaitko. Elektické pfipojeni 230V zasuvkou, pfikon. min.
0,65kW

R3D

Robot Coupé

33630

33 630,00 K¢

Ul

Univerzalni kuchyrisky robot v¢. pFislusenstvi: 1x kotlik min. 51, 1x metla; 1x hdk ; 1x michac;. min. 10
rychlostni stupné. Elektrické p¥ipojeni 230V. Prikon. min. 0,325kWPovolend tolerance hodnot:+-10%

SP-502A

SPAR

17900

17 900,00 K&

a

Univerzalni kuchyrsky robot v¢. pislusenstvi: 1x kotlik 501 véetné voziku pro kotlik; 1x metla pro koltik
50I; 1x hak pro kotlik 50I; 1x michac¢ pro kotlik 50I; Elektrické ovladani stroje pomoci tladitek rychlosti,
nouzové STOP tlacitko. min. 3 rychlostni stupné.Redukce pro pfipojeni pfidavnych strojki - krouhaé
zeleniny, mlynek na maso Spousténi a zvedani kotliku. Elektrické pFipojeni 400V. Pfikon. min.
2,25kWPovolena tolerance hodnot:+-10%

SP 50

SPAR

121500

121 500,00 K¢

~

Univerzalni kuchyrisky robot vE. pfisludenstvi: 1x kotlik min. 71, 1x metla; 1x hak ; 1x michag;. min. 10
rychlostni stupné. Elektrické pfipojeni 230V. Pfikon. min. 0,325kWPovolend tolerance hodnot:+-10%

DM-10A

SPAR

32900

32 900,00 K¢

Celkem véetné montaze s revizi, zaskoleni obsluhy a dopravy
DPH 21%
Cena celkem v¢. DPH

k vyse uvedenym polozkam dolozit do nabidky nasledujic dokumenty:

ke viem vySe uvedenym polozkam predlozit technicky list véetné vyobrazeni

k polozkdm 2 a 3 predloZit platny servisni certifikat/osvéd&eni servisniho technika vystaveny
vyrobcem o proskoleni na nabizené zafizeni vystaveny vyrobcem

k polozkdm 2 a 3 predloZit platny certifikdt/osvédéeni $koliciho kuchafe o proskoleni na nabizené
zafizeni vystaveny vyrobcem

915 430,00 K¢
192 240,30 K¢
1107 670,30 K¢




