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	minimální požadované parametry:
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Název
	Množství
	MJ
	Cena
	Rozměr
	Příkon

	
	
	
	
	
	

	KONVEKTOMAT EL.  6x GN 1/1
	1
	ks
	226 402,00
	850x842x754
	11 kW / 400V

	- Počet jídel za den: 30 - 100
	
	
	
	
	

	- Režim vaření v páře 30 °C – 130 °C, režim horký vzduch 30 °C – 300
	
	
	
	
	

	°C, režim kombinace páry a horkého vzduchu 30 °C – 300 °C.
	
	
	
	
	

	- Inteligentní regulace klimatu s měřením, nastavením a regulací
	
	
	
	
	

	vlhkosti s přesností na procenta.
	
	
	
	
	

	- Dynamické proudění vzduchu díky inteligent. obousměrnému výkonnému
	
	
	
	
	

	ventilátoru s 5 rychlostmi s inteligent. řízením.
	
	
	
	
	

	- Inteligent. regulace postupů přípravy s autom. přizpůsobením kroků
	
	
	
	
	

	vaření s cílem dosáhnout definovaného výsledku nezávisle na obsluze,
	
	
	
	
	

	velikosti pokrmu a množství.
	
	
	
	
	

	- Intuitivní programování až 1 200 varných programů obsahujících až
	
	
	
	
	

	12 kroků.
	
	
	
	
	

	- Optická signalizace vkládání a vyjímání díky energeticky úspornému
	
	
	
	
	

	osvětlení LED
	
	
	
	
	

	- Autom. opětovné zahájení a optimální ukončení procesu po výpadku
	
	
	
	
	

	proudu max. 15 minut
	
	
	
	
	

	- Výkonný parní generátor pro optimální parní výkon i při teplotách
	
	
	
	
	

	do 100°C. 
	
	
	
	
	

	- Funkce zvýšený výkon páry.
	
	
	
	
	

	- Integr. systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru.
	
	
	
	
	

	- Vpichová sonda se 6 měřicími body a aut. korekce chyb chybných
	
	
	
	
	

	vpichů
	
	
	
	
	

	- Integrovaná ruční sprcha s autom. navíjením a nastav. funkcí
	
	
	
	
	

	rozprašování a vodního paprsku
	
	
	
	
	

	- Datová paměť HACCP a výstup přes flash disk USB nebo volitelné
	
	
	
	
	

	ukládání a správa v síťovém řešení na bázi cloudu.
	
	
	
	
	

	- Rozhraní Ethernet s ochranou IP ke kabelovému připojení k síti,
	
	
	
	
	

	rozhraní WLAN k bezdrátovému připojení na bázi cloudu, rozhraní USB
	
	
	
	
	

	sloužící k místní výměně dat.
	
	
	
	
	

	- Devět programů čištění k bezobslužnému čištění, s autom. čištěním a
	
	
	
	
	

	odvápněním. Rychlé čištění za pouhých 12 minut pro téměř nepřerušenou
	
	
	
	
	

	a hygienickou přípravu. Provoz nevyžaduje napojení na externí
	
	
	
	
	

	změkčovač vody.
	
	
	
	
	

	- Ochrana proti stříkající vodě ze všech směrů IPX5
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	MULTIFUNKČNÍ PÁNEV 2x 25 ltr.
	1
	ks
	409 842,00
	1100x938x485
	21 kW / 400 V

	- počet jídel na výdej: 50-100
	
	
	
	
	

	- nízkoteplotní vaření
	
	
	
	
	

	- WIFI + ethernet
	
	
	
	
	

	- USB
	
	
	
	
	

	Inteligentní asistenti
	
	
	
	
	

	Popis zařízení a charakteristiky
	
	
	
	
	

	- Inteligentní regulace postupů přípravy za účelem automatického
	
	
	
	
	

	přizpůsobení průběhu přípravy 
	
	
	
	
	

	- Inteligentní automatické vyjmutí varných a fritovacích košů pro
	
	
	
	
	

	dokonalé výsledky přípravy, optimální ergonomie a energetická
	
	
	
	
	

	účinnost
	
	
	
	
	

	- Individuální, intuitivní programování až 1 200 varných programů
	
	
	
	
	

	obsahujících až 12 kroků
	
	
	
	
	

	- Jednoduchý přenos programů na další varné systémy díky
	
	
	
	
	

	zabezpečenému cloudovému propojení se systémem, nebo přes flash disk
	
	
	
	
	

	USB
	
	
	
	
	

	- Snímač vnitřní teploty pokrmu s šesti místy měření, magnetický
	
	
	
	
	

	držák snímače vnitřní teploty pokrmu, ergonomická rukojeť a také
	
	
	
	
	

	automatická korekce chyb v případě chybných vpichů
	
	
	
	
	

	- Automatické napouštění vody s přesností na litry
	
	
	
	
	

	- Vypouštění vody po vaření a čištění přímo vestavěným odtokem v
	
	
	
	
	

	pánve (bez nutnosti sklápění, bez podlahového odtokového žlábku)
	
	
	
	
	

	- Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a funkcí
	
	
	
	
	

	rozprašování a vodního paprsku
	
	
	
	
	

	- Integrovaná zásuvka 230V (pro napětí s nulovým vodičem)
	
	
	
	
	

	- Integrované rozhraní Ethernet (volitelné) sloužící ke kabelovému
	
	
	
	
	

	připojení k síťovému řešení na bázi cloudu
	
	
	
	
	

	- Centrální správa zařízení, správa receptů, nákupních košíků a
	
	
	
	
	

	programů, správa dat HACCP, správa údržby
	
	
	
	
	

	- Dotyková teplota obložení pánve max. 73 °C (163 °F)
	
	
	
	
	

	- Varný systém má schválen provoz bez dozoru (např. noční vaření)
	
	
	
	
	

	- Ochrana proti stříkající a tryskající vodě IPX 5
	
	
	
	
	

	- Servisní diagnostický systém s automatickým zobrazováním servisních
	
	
	
	
	

	hlášení, funkce vlastního testu sloužící k aktivní kontrole funkcí
	
	
	
	
	

	zařízení
	
	
	
	
	

	- Barevný TFT displej 10,1“ a kapacitní dotyková obrazovka s vysokým
	
	
	
	
	

	rozlišením
	
	
	
	
	

	- Centrální ovládací kolečko s funkcí push určené k intuitivní volbě
	
	
	
	
	

	a potvrzení vybraných možností
	
	
	
	
	

	- Akustické povely a vizuální zobrazení v případě nezbytných zásahů
	
	
	
	
	

	uživatele
	
	
	
	
	

	- Návod k použití a návod k obsluze lze na displeji zařízení zobrazit
	
	
	
	
	

	v závislosti na akci
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	PODESTAVBA POD PÁNEV , 2x 25 ltr.
	1
	ks
	32 791,50
	1100x899x595

	- Celonerezové provedení.
	
	
	
	
	

	- 2x výsuvná police, káždá s nosností 40 kg.
	
	
	
	
	

	- 6 párů vsunů pro GN 1/1.
	
	
	
	
	

	- Boční stěny opláštěné.
	
	
	
	
	

	- Zadní strana prostorů se vsuvy na GN otevřená.
	
	
	
	
	

	- Zadní strana středového prostoru opláštěná.
	
	
	
	
	

	- Zadní lem.
	
	
	
	
	

	- Vzadu na PD 2x kotevní hrot (prům. 6 mm, výška 9 mm).
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	BALÍČEK PŘÍSLUŠENSTVÍ
	1
	ks
	21 730,50
	
	

	1x – stěrka
	
	
	
	
	

	2x  – rameno pro automatické zvedání a spouštění 
	
	
	
	
	

	1x  – varný koš 
	
	
	
	
	

	1x  – fritovací koš typu 
	
	
	
	
	

	1x  – síto typ
	
	
	
	
	

	2x  – rošt dna pánve typ
	
	
	
	
	

	1x  – čisticí houbička.
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	DOPRAVA A MONTÁŽ JE SOUČASTÍ DODÁVKY
	
	
	6 900,00
	
	

	SLEVA
	
	
	-30 000,00
	
	

	
	
	
	
	
	

	CELKEM BEZ DPH :
	
	
	667 666,00
	
	

	CELKEM DPH  21% :
	
	
	140 209,86
	
	

	CELKEM VČETNĚ DPH :
	
	
	807 875,86
	
	



