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PLAN REALIZACE ODBORNE PRAXE

l. Uchaze€ o zaméstnani ABSOLVENT

Jméno a pfijmeni: XXXX

Datum narozeni: XXXX
Kontaktni adresa: XXXX
Telefon: XXXX
Zdravotni stav dobry: XXXX
/zaSkrtnéte/

Omezeni /vypiste/:

V evidenci UP CR od: 1.12.2021
Vzdélani: Vyuc€ena — obor cukrarka
Znalosti a dovednosti: AJ-zadatecénik

RP sl. B — aktivni Fidi¢
Barmansky kurz, kurz carving

Pracovni zkuSenosti:

Absolvent se uc€astnil pfed nastupem rozsah druh

na odbornou praxi v ramci aktivit

projektu:

a) Poradenstvi
5.4.2022 4 hod. VYBER - skupinovy
6.4.2022 4 hod. VYBER - individualni
9.5.2022 8 hod. PORADENSTVI —
skupinové
11.-19.5.2022 32 hod. MOTIVACNI KURZ

b) Rekvalifikace
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.  ZAMESTNAVATEL

Nazev organizace: Jan NeSpor
Adresa pracoviété: Gen. Fr.Moravce 59/16, 286 01 Caslav
Vedouci pracovisté: XXXX

Kontakt na vedouciho pracovisté: XXXX

Zaméstnanec povéfeny vedenim

odborné praxe - MENTOR
Jmeéno a pfijmeni:

Kontakt:

Pracovni pozice/Funkce Mentora

Druh prace Mentora /ramec
pracovni naplné/ -
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.  ODBORNA PRAXE

Nazev pracovni pozice absolventa: = Cukraika

Misto vykonu odborné praxe: Cukrarna BONET, Gen. Fr. Moravce 59/16, 286 01
Caslav
Smluveny rozsah odborné praxe: 7 mésicl, 40h/tydné

Kvalifikacni pozadavky na
absolventa: /
Specifické pozadavky na
absolventa: /
Druh prace - Vyroba vSech druh(l cukrarskych vyrobku, tést, napini a polev, zpracovava

¢okoladu na ¢okoladové vyrobky, dale kontrola a skladovani surovin, pfiprava vyrobkl pro
prodej a expedici... Uklid vyrobny, proSkoleni bezpecénosti prace, pozarni ochrana...

KONKRETIZUJTE STANOVENI ci|:0 ODBORNE
PRAXE A ZPUSOB JEJICH DOSAZEN:I:

PRUBEZNE CILE: Proskoleni obsluhy strojti, sezndmeni s HACCP, pozarni ochrana,
hygienické minimum ...

Zadani konkrétnich ukoll €innosti (napf. orientace ve firmé, seznameni s provozem, seznameni
/v pripadé potreby doplrite fadky nebo s BOZP, konkrétni ¢innosti jednotlivych pracovnich pozic)
dolozte prilohou/

Seznameni s provozem a vyrobou, zodpovédnost za vyrobky, proskoleni BOZP (viz bod vyse)

STRATEGICKE CILE: (napf. zvySeni kvalifikace, osvojeni si odbornych
/v pripadé potreby doplrite Fadky nebo kompetenci daného oboru a nové praktické dovednosti,
dolozte prilohou/ ziskani védomosti)

Odborné proSkoleni na pracovni pozici,
seznameni s oborem cukrarstvi,

pekarstvi
VYSTUPY ODBORNE PRAXE: Nazev pfilohy: Datum vydani pfilohy:
/dolozte pfilohou/ Priloha €. 2 Praubézné Soubéziné s mésicnim
hodnoceni absolventa vyUctovanim mzdov. nékl.
Priloha €. 3 Zavérecné
hodnoceni absolventa Nejpozdéji do 30.4.2023
Priloha €. 4 Osvédceni o
absolvovani odborné praxe Nejpozdéji do 30.4.2023

Priloha: Reference pro
budouciho zaméstnavatele* Nejpozdéji do 30.4.2023
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HARMONOGRAM ODBORNE PRAXE

Harmonogram odborné praxe, tj. ¢asovy a obsahovy ramec pribéhu odborné praxe je
vhodné predjednat a konzultovat mezi zaméstnancem KrP a KoP UP CR, mentorem a
absolventem jiz pfed nastupem absolventa na odbornou praxi, aby jeho ramec byl ziejmy jiz
pred podepsanim Dohody o vyhrazeni spolecensky ucelného pracovniho mista a popripadé
Dohody o poskytnuti pfispévku na mentora. Podle aktuaini situace a potfeby mize byt
harmonogram doplriovan nebo upravovan.

/v pfipadé potreby doplrite fadky/

Mésic/Datum Aktivita Rozsah Zapojeni
Mentora
9/2022  Proskoleni: 40 hod./tydné ANO
BOZP

10/2022

11/2022

12/2022-
3/2023

Pozarni ochrana

Hygienické minimum

HACCP
Seznameni s pracovistém, s kolektivem a
celkovym fungovanim cukrarny

Proskoleni obsluha stroju: 40 hod./tydné ANO
Profesionalni robot, Gastro mixér, Vaha
na vazeni surovin, Sokér, Nastaveni
chladicich a mrazicich boxu, Gastro
pecici trouba, Mixer...

Prace se stroji 40 hod./tydné ANO
Proskoleni na pfipravu dezertl firmou

Almeco Uvaly

Vyroba dezertt a dortu

Peceni

Prace na jednotlivych zakazkach 40 hod./tydné  dle potfeby
dle individualnich pozadavku zakazniku

* V pfipadé, Ze si zaméstnavatel tcCastnika neponecha v pracovnim poméru po skonceni
odborné praxe, poskytne zaméstnavatel ,Reference pro budouciho zaméstnavatele®, a to ve

volné formé.

(jméno, pfijmeni, podpis)




