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produktu

ac zeleniny CL 50 E od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

réen pro stfedni gastronomické provozy s pozadavkem na kvalitni a vykonné zpracovani
zeleniny

e vhodny pro rychla obc&erstveni, bistra, skolni jidelny, lahudky, restaurace a pizzerie s max. denni
kapacitou do 300 porci

® zpracovava syrovou zeleninu, ovoce a na specialnich discich orechy, parmezan. strouhanku,
¢okoladu, brambory, kien a mrkev

e lze kostickovat a hranolkovat

MOTOROVY BLOK

e indukéni motor

A. asynchronni motor pro profesionalni pouziti zaru€ujici delSi zivotnost a spolehlivost
stroje: tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu
B. nerezova hridel
C. magneticky bezpecnostnisystém, kdy brzda motoru zastavi zarizeni pri otevreni vika
nebo pri zvednuti pritlacné paky
D. automaticky restart
e kryt motorového bloku je z polykarbonatu

e jedna regulace rychlosti

KROUHACI HLAVA

e platkuje, vinkuje, strouha, nudli¢kuje, kosti¢kuje, hranolkuje
e celokovoveé provedeni. Odnimatelné viko se 2 nasypnymi otvory:

A. 1x velky otvor ve tvaru ledvinky o ploSe 139 cma2, objem nasypky 2.2 | - urCen ke

krouhani vetsich kusu zeleniny

B. 1x trubicovy otvor o priméru 58 mm - umoznuje zpracovat kiehkou zeleninu a zeleninu

podlouhlého tvaru (napf. mrkev, okurky, houby atd.), stejnomerny rez

Lze doobjednat:

e stlaCovaci kolik pro drobne ovoce a zeleninu

* Disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat samostatné. " Na vybér az

z 50 disku:: [




Profesionalni krouhat zeleniny - specifikace minimainich poadavkd

Lokace: Nemocnice AGEL Sternberk
Kod 1D:3166

Mnoistvi: 1
|uchaze& GASTROCENTRUM Moravia s.r.o.
1€ 7710097
Technické parametry Nazev nabizené technologie Krouhat zeleniny CLSOE
Vyrobce ROBOT COUPE
Poiadovana hodnota Uchazeéem uvedend hodnota
ZAKLADNI TECHNICKE PARAMETRY
provedeni kovovd krouhaci hlava ANO
|kapacita min. 230kg/h ANO
pocet otatek 350-400 ot./min ANO
vaha do 18 kg ANO
plnici otvory 2 AND
magneticky bezpeZnostni systém ano AND
automaticky restart ano ANO
hiidel nerezova ANO
prikon 500-600W AND
napéti 230v ANO
. |z8kladni sada 6 disk AN
platkovaé 2mm, 4 mm AND
strouhat 1,5mm ANO
nudlitkovaé 4x4 mm ANO
kostiCkovat (ze dvou disk(i - plitkovaé 14 mm a
mFizka 14x14 mm) ARl -
Ostatni
zdruka minimdiné 24 mésicd Ano ANO
servis po dobu zaruky bezplatné Ano AND
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Dodavatel:
Nazev:
[
D Nazev - Typ Specifikace - Popis Potet m.j.
5963 Sokovy zchlazovaé-zmrazovaé dodavatel vyplni tabulku - specifikace a dolozi produktovy list 1

Cena za m.}. bez

Cena celkem bez| Cena celkem s Tertin dodani
Misto dodéani
DPH DPH (v tydnech)
172 300 K& 208 483 K&

Nemocnice AGEL Pierov

Ceny zahmuji dop vietr dze, odzkoudeni a zaskolenf obsluhy
2adavatel si vyhrdzuje pravo na ¢asteéné pinéni z CN dodavatele

I_—-—-
Cenovou nabidku zpracoval dne, m n L

-




SOKERY

50511 =4011

Sokery IS jsou multifunkéni zafizeni s vysokym vykonem a Gspornym provozem. Umoznuji Sokové zchlazeni,
Sokové zmrazeni, uchovani v chladu, fizené rozmrazovani. 9” displej nabizi jednoduché a prehledné menu s
Ceskou kucharkou. Kryt vyparniku je jednoduse odnimatelny z predni strany.
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Soker IS

Soker1S

Soker 1S

Soker IS

Soker IS

Soker IS

1S1011

790 x 839 x 347

790 x 839 x 1322

790 x 839 x 1650

1020 x 1022 x 1843

790 x 839 x 1990

1120 x 1332 x 2490
1182 x 450 x 901

1390 x 1532 x 2490
1302 x 450 x 1291

« kompletné z nerezové oceli AlSI 304

« celé zafizeni na nozkach nebo koleckach
e 9” TFT TOUCH SCREEN 16 mil. Barev

« cyklus sokového zchlazeni

« cyklus Sokového zmrazeni

 cyklus rozmrazovani

« personalizované automatické cykly

« umoznuje nastavit dobu zpracovani pro kazdou GN jednotlivé
« funkce MULTILEVEL

o kombinovany cyklus

« 4-bodova vnitrni sonda

« graf teplot v redlném case

« porty na USB, SD a SIM kartu

o MEéric energie, zaznam dat HCCP

« chladici plyn: R452A

Volitelné prislusenstvi:

» Vyhrivana sonda jadra - Bezdratova sonda jadra - Sterilizator
« Systém Wifi supervizor - GSM sada

P |

’ f 8 |
W, = ; i‘ : ) A
151021 1S1511 IS2011 S 1S4011S
G L
" i
11 230V/50 Hz 0,578 Sx Touch Screan 9°
139 ; 230V/50 Hz 0.900 8x Youch Screan @
130 400 V/3N/SOHz 1,600 10x Touch Screan 9°
236 400 V/3N/S0 Hz 2,39 10x Touch Screan 9
228 400 V/3N/50 Hz 2,39 15x Touch Screan 9
I
538+ 120 400 V/3N/S0 Hz 4,18 20x Touch Screan 9
615 + 200 400 Vf3N/50 Hz 7.5 40x Touch Scrcan 9°




Sokovy zchlazovaé zmrazovaé - specifikace minimalnich po3adavkl

Lokace: Nemocnice AGEL Prerov
Kéd 1D:5963
Mnoistvi: 1

|uchazet GASTROCENTRUM MOrovia 51,0,
[ 7710097

Technické parametry N3azev nabizené technologie Smro2cwes Sokavy 151511K1L
Vyrobce RMGASTRO £E

Poiadovana hodnota UchazeZem uvedend hodnota

2AKLADN{ TECHNICKE PARAMETRY

minimalni kapacita 13 GN 1/1 ANO

[nloubka 65 mm ANO

minimalini kapacita zchlazovani 47 kg /+65 C na + 3 C/90 min ANGC

minimalni kapacita zmraovani 47 kg /+65 C na - 18 C/240 min ANG

chladivo R 4523 AND

kompresor vestavény ANO

ovladani pomoci dotykového displeje min. 7" ANQ

pfednastavené programy ano ANO

moznost ukladani viastnich programi ano ANO

uklddani HACCp 2dznamu ano AND

USB port pro stahovani dat ano ANC

pokrmova sonda min. 4 méfici body ANO

ozméry max. 800 x 900 x 2100 mm ANO

el. energie 400 v ANO

el. pfikon min. 2,9 kW ANO

Ostatni

zdruka minimalné 24 mésicy Ano ANO

servis po dobu 2aruky bezplatné Ano ANC




Dodavatel:
Ndzev: ’
1€:
. L]
0 Nazev - T Specifikace - Popi Cena za m.j. bez |Cena celkem bez| Cena celkem s Termin doddni
yp pecifika pis Potet m.j. DPH OPH OPH Misto dod4ni
| |
i =%
5964 Multifunkéni panev 95 dodavatel vypini tabulku - specifikace a dolozi{ produktovy list 1 ks 481 817 K& 582 999 K& |Nemocnice AGEL Prostéjov
5964 Multifunkeni panev 2x25 dodavatel vyplni tabulku - specifikace a dolozi produktowy list 1 ks | 421 923 K 510 527 KE  |Nemocnice AGEL Prostéjov
=
™ il
ALy
Ceany zahrnuji dopravu véetm montaze, odzkouseni a zaskoleni obsluhy

Zadavalel si vyhrazuje prévo na ¢asteénaé pinéni z CN dodavatele,

Cenovou nabidku zpracoval dne:

niradSrnr_d- ad -y -, ——




atovy list

RATIONAL

Vario® Pro L s podstavcem

Kapacita
> 100 litrd uzitecného objemu
> 39 dm? plochy na peéeni

Rucni rezim

> Vareni: 30 °C - teplota varu
> Peceni: 30 °C - 250 °C

> Fritovani: 30 °C - 180 °C

iVario

Zatizeni iVario je jednim z nejmodernéjdich varnych systému zajistujicich nejvyssi
produktivitu, flexibilitu a jednoduchost pfi vareni, pecent, fritovani a tlakovém vareni a diky
tomu nahrazuje témér viechna bézna varna zarizeni. Unikatni technologie jeho topného
systému pfinasi maximalni vykon a pfesnost a diky jeho inteligentnim pomocnikim pii
vareni, ktefi s vami pfemysleji a podporuji vas, vzdy dosahnete prvotfidni kvality pokrmi bez
nutnosti kontroly a sledovani. Je az 4krat rychlej$i, ma o 40 % nizsi spotrebu energie a vynika
vyraznou Usporou mista v porovnanis béznymi kuchyiiskym: spotrebici, Diky tomu se
investice do zarizeniiVario vrati za pouhych par mésicu.

Inteligentni asistenti

iVarioBoost th CookingSuite iZoneContrc;I:

iVarioBoost

iVarioBoost je patentovany topny systém tvoreny keramickymi topnymi destickami, které
jsou spojeny s rychle reagujicim, vykonnym dnem panve odolnym proti poskrabani.

Pomoci tohoto ohfevu zafizeni iVario rovnomérné zahteje celé dno panve za méné nez 2.5
minuty na 200 °C (392 °F) a v pfipadé potfeby tuto teplotu rychle snizi.

Souéasné jsou k dispozici vykonové rezervy dostateéné k tomu, aby se i v pfipadé velkého
restovaného mnozstvi nebo pii podlévani rychle vyrovnaly vykyvy teploty. Pro vas to
znamena nejvy$si vykon, a presto Zadné pripaleni, zadné prekypéni; Zato ale Spickova kvalita
pokrm, az 4krat vy33i produktivita, o 17 % nizéi ubytek hmotnosti pfi peceni a 0 40 % nizsi
spotreba energie.

iCookingSuite

Funkce iCookingSuite je vasim inteligentnim pomocnikem v kuchyni pro snadné ovladani a
maximalni podporu pfi vafeni. Inteligentni senzory ve dné panve rozpoznaji mnozstvi
vloZeného pokrmu, jeho stav a velikost a priibézné pfizpUisobuji proces vareni. Jakmile je
nutné, abyste aktivné provedli néjaky ukon, funkce iCookingSuite vas pfivola. Vyhodoupro
vas je maximalni bezpecnost a vysoky standard kvality. Zarovein odpada nutnost sledovani
a udetrite Cas, suroviny a energii.

iZoneControl

Se systémemiZoneControl muzete zcela individualné rozdélit dno panve na jednotlivé topné
26ny a nastavovat u nich rozdilné teploty nebo postup pripravy. Nepouzité plochy se ani
nezahfivaji. Timto zplsobem proménite jedno velké zafizeni iVario az na ¢tyfi mala. Zadate
pozadovany vysledek a spustite postup pripravy v pozadovanych zénach. To pro vas
znamena vysokou flexibilitu, Usporu ¢asu a neustaly prehled.

Rezim programovani
Pomoci spravy programu Ize intuitivné vytvaret ruéni programy, ukladat inteligentni postupy
pripravy sindividualnim nastavenim a prehledné provadét jejich spravu.

Datenblatt, Verze 28 - 7 12, 2021 10:10 - Technické zmeny jsou vyhrazeny.




Multifunkéni panev - specifikace minimalnich pozadavku

Lokace: Nemacnice AGEL Prostéjov
Kad 1D:5964
Mnoistvi: 1

Technické parametry

Uchazed GASTRCGCENTRUM Morowd 5.7,
[ Frimn?

Ndzev nabizené technologie MidifunRen piney W Pro L
Vyrobce RATIONAL

Pozadovana hodnota

Uchazelem uvedend hodnota

ZAKLADNI TECHNICKE PARAMETRY

multifunkéni elektrickd panev pro stravovaci provozy

zafizeni a ovladani

A AND

tlakova i

pocet porci 100-300 ANG
vnitfni 3 vn&jsi materidl z nerezavéjici udlechtilé oceli Ano AND
prikon max. 30 kw AND
pojistky Ano ANG
privod vody, primér §roubeni R 3/4" ANG
odtok vody ON 50 mm AND
{Fka max. 1150mm Aug
hloubka max 950 mm ARG
vyika (vEetnd podstavce / dolni &3sti) mox. 610 (1080)mm AND
regulace teploty v rozsahu 30-250°C AND
uditnd kapacita min 95 litrG AND
plocha na peleni min 39dm2 (2/1 GN) AND
podstavec panve Ano AMO
dno pénve odolné proti podkrabdni a pfipaleni Ano AND
ndividusind . - : .

individudInfrozdéleni dna panve na jednotlivé topné Affo :
26ny

polet pracovnich z6n min. 4 ANO
topny sy'stem keramické topné desti¢ky pfipadné Ano AND
obdobny systém

funkce snadného oviddani pfi vafeni Ano ANC
uprava procesu vafeni na zdkladé vlioieného

mnoistvi pokrmu snimaného senzory ve dné panve Ano ANG
pfipadné obdobny systém

s’ystém privolani obsluhy pro aktivni provedeni Ao AND
ukonu

reZim programovani ruénich programu pro ukladani

postupl pfipravy s individudInim nastavenim a Ano AND
pfehledné provadéni jejich spravy

FUNKCE

inteligentni asistent vareni s provoznimi reZimy:

maso, ryby, zelenina a pfilohy, pokrmy z vajec,

polévky a omdcky, miééné a sladké pokrmy nebo Ano AND
postupy pfi vareni, smazeni, peéeni, grilovédni, vafeni

v tlaku atd.

vareni pfi nizké teploté, konfitovdni, vafeni sous-vide Ano ANG
flexibilni leni o
|flexibilni ll'ezdé eni dna panve na zény s rozdilnymi - AND
|teplotami

manuadini rezim, teplotni rozsah 30°C - 250°C Ano anNo
funkce fizenl spotfeby energie Ano AND
uzivatelské profily pro individudIni konfiguraci AT O




zafizeni pro automatické zvedani a spouiténi pro

min. vy3ky 45 mm véetné podstavce s tésnénim

A AND
vareni v kodich 0
funkce ro'zpoznévénf varného media v nddobé Ano AND
vare.nl s teplotnim rozdilem k 3etrné pfipravé velkych Ao AND
kusU masa
citlivé vareni pro Setrné vareni choulostivych pokrm( Ano ANO
== "ke pindni - -
pr-v.od vody, automatické plnéni nddoby s presnosti AR AND
na litry
OVLADAN(
; .
b revnY display s dotykovou.cbr_a.zov'kou E} ) A%o NG
symbolikou pro jednoduché intuitivni ovladdni
] "  stlag
centrdlni kole¢ko r'1ebo tlaélltko s moin?st| stlacenf AT AND
uréené k potvrzeni vybranych moZnosti
funkce tlakového vafeni oviddana jednim tlatitkem Ano AND
sledovani zafizeni z PC nebo tabletu Ano ANO
funkce k zobrazovani o prib&hu postupu pripravy Ano AND
funkce k pfizpusobeni a cvladani uiivatelskych
!proﬁh’x a pristupova prava pro predchdzeni chybdm Ano ANG
obsluhy.
PARAMETRY VYBAVEN{
sonda vnitini teploty s minimalné 6 méficimi body Ano ANG
vypou§tér'1f vody po vareni a ¢idténf pfimo o AND
vestavénym odtokem v nddobé
integrovand, ergonomicky ovlddatelnd ruéni sprcha s
automatickym zpétnym navijenim do zafizeni a Ano ANO
integrovanou funkci uzavieni vody
integrovand zasuvka 1 NAC 230V Ano AND
nastaveni teplotnich jednotek ve °C Ano AND
magneticky drzdk sondy vnitini teploty Ano AND
panev naklonitelnd pomoci elektrického vélce Ano ANO
otevirdni a zavirdni vika pomoci elektrického vdlce Ano ANO
viko s Integrovanym pfivodem vody Ano ANC
system' s automatickym zobrazovdni servisnich 50 AND
hladeni
pl:lpo;enf studené Vf)dy véet?é hadice na vodu v A ANO
délce skuteZné potfeby v misté instalace
komunikaéni rozhranf napf. WIFI Ano AND
|HYGIENA, BEZPECNOST PRACE, ERGOMETRIE
indikdtor provozniho stavu a3 vystrainé indikatory
- s P Ano AND
napf. horkého oleje pfi fritovani
rozhra.m U.SB pro export dat HACCP, snadnou Ano AND
aktualizaci SW apod.
technicky prostor pfistupny zepredu Ano AND
hygienicka panev beze spar a se zaoblenymi rohy Ano AND
vypouitéryml vody po vafeni a Fuitém pfimo AT ANO
vestavénym odtokem v panvi
elektronicky bezpeénostni omezovaé teploty Ano ANO
dotykovd teplota obloZenf pdnve max 75°C Ano AND
varny systém md schvdlen provoz bez dozoru Ano AND
integrované zamykani displeje brdnici ndhodné Al AND
obsluze
hygienickd instalace na podlahu pro snadné a
bezpe&né ¢iténi s moznosti namontovani nozek Ano AND




Jednoduché a bezpe&né Cidténi skienénych a

nerezovych povrchds a ochrana pro stfikajici a Ano AND
tryskajici vodé IPX 5

pRSLSENSTVI
varny kod typ LXL 2x ano AN
rodt dna panve typ LXL 2x ano AND
sito pro vypou3ténitypu L 1x ano - ANO
michaci stérka 1x ano AND
fritovaci ko3 2x ano AND
zvedaci rameno 1x ano AND
Ostatni

zéruka minimdiné 24 mésicG Ano AND
servis po dobu zaruky bezplatné Ano AND
demontd? stavajiciho zafizeni bezplatné Ano AN
montdz panve véetné instala¢niho materidlu pro e AND

vodu, odpady, elektrinu bezplatné




Multifunkéni padnev - specifikace minimdlnich pofadavku

Lokace: Nemocnice AGEL Prostéjov
Kéd 1D:5964
Mnoistvi: 1

Technické parametry

Uchazet GASTROCENTRUM Morgvia s.r.0
I FTH097
N3azev nabizené technologie Mydtifundni pdoev Warp Pro 2-8
Vyrobce NATIINAL

Pozadovana hodnota

Uchazelem uvedend hodnota

ZAKLADNI TECHNICKE PARAMETRY

multifunkéni elektrickd panev pro stravovaci provozy

Ano ANC
tlakovd
polet porci 50-100 ANG
vnitfni a vn&j3i materidl z nerezavéjici ustechtilé oceli Ano AND
pfikon max. 25 kW AND
pfivod vody, primér 3roubeni R3/4" AND
pojistky ano _M_to
odtok vody DN 40 mm ANC
3itka mox. 1100 mm AND
ihloubka mox 940 mm AND
vyka (vEetné podstavce / dolni Easti) max. 500 (1080)mm ARG
regulace teploty v rozsahu 30-250°C AND
objem 2x251 AND
plocha na peéeni min 39dm2 (2/1 GN) ANO
podstavec panve Ano AND
dno panve odolné proti podkrdbdni a pripdleni Ano AND
individudIni rozdéleni dna panve na jednotlivé topné Ang
6ny
polet pracovnich z6n min. 4 AN
topny sy'stém keramické topné destitky pfipadné . AND
obdobny systém
funkce snadného ovlddani pfi vafeni Ano ANO
uprava procesu vareni na zdkladé vioieného
mnoistvi pokrmu snimaného senzory ve dné panve Ano ANG
pfipadné obdobny systém
s'ystém privoldn{ obsluhy pro aktivni provedeni - ANO
ukonu
rezim programovani ru¢nich programu pro ukladdni
Fpostupﬁ pfipravy s individud!nim nastavenim a Ano ANG
prehledné provaddéni jejich spravy
FUNKCE
inteligentni asistent vafeni s provoznimi reZimy:
maso, ryby, zelenina a pfilohy, pokrmy z vajec,
polévky a omdcky, mlééné a sladké pokrmy nebo Ano ANG
postupy pfi vareni, smazeni, peleni, grilovani, vafeni
Fv tlaku atd.
vareni pFi nizké teploté, konfitovani, vaFeni sous-vide Ano ANO
flexibilni F oy
exibilni ‘rozdélem dna panve na zény s rozdilnymi — ANO
teplotami
manuadlni reZim, teplotni rozsah 30°C - 250°C Ano ENG
funkce fizeni spotfeby energie Ano ANO




uZivatelské profily pro individudin( konfiguraci

vestavénym odtokem v panvi

A AND
zatizeni a ovladani 20
zau:lzefu pro'automatlcké zveddni a spouiténi pro TAnb AN
vafeni v Rodich
funkce rozpozndvani varného media v nddobé Ano ANG
feni lotnil il 3 i kych
vare.m s teplotnim rozdilem k 3etrné pfipravé velkyc! Ano AND
kusU masa
citlivé vafeni pro 3etrné vafeni choulostivych pokrma Ano ANO
pnv?d vody, automatické plnéni nadoby s presnosti Ano AND
na litry
OVLADAN(
barevnY display s dotykovou obr.afov'kou a ) T AND
symbolikou pro jednoduché intuitivni oviaddni
centrdlni kole€ko nebo tlacitko s moinosti stlaceni
. . A Ano AND
uréené k potvrzeni vybranych moznosti
funkce tlakového vafeni ovliddana jednim tlalitkem Ano AND
digitalni zobrazeni teploty Ano ANO
zobrazeni poZadovanych a skuteénych hodnot Ano AND
digitdIni asovy spinac 0-24 hod s trvalym
nastavenim, volitelné Ize nastavit hod. a3 min nebo Ano AN
min. a sekundy
nastavitelny tdn vyzvanéni a kontrast displeje Ano AND
sledovdni zafizeni z PC nebo tabletu Ano ANG
funkce k zobrazcvani o prib&hu postupu pfipravy Ano ANO
funkce k pfizplsobeni a ovlddani uZivatelskych
profill a pristupova prdva pro pfedchdzeni chybdm Ano AND
obsluhy.
rPARAMETRY VYBAVENI
sonda vnitini teploty s minimdiné 6 méficimi body Ano AND
vypousténi vody po vareni a idténi pfimo
Ano AND
vestavénym odtokem v nddobé
integrovand, ergonomicky ovlddatelnd ru¢ni sprcha s
automatickym zpétnym nawvijenim do zafizeni 3 Ano AND
integrovanou funkcl uzavieni vody
integrovana zdsuvka 1 NAC 230V Ano ANC
nastaveni teplotnich jednotek ve °C Ano AND
magneticky drzdk sondy vnitfni teploty Ano ANO
pdnev naklonitelnd pomoci elektrického valce Ano ANO
otevirdni a zavirani vika pomoci elektrického vélce Ano AND
viko s integrovanym pfivodem vody Ano ANG
systém‘ s automatickym zobrazovdni servisnich B AND
hiddeni
pripojeni studené v?dy vEetr\é hadlce na vodu v Ano ANO
délce skuteéné potfeby v misté instalace
komunikaéni rozhrani napf. WIFI Ano AND
HYGIENA, BEZPECNOST PRACE, ERGOMETRIE
indikator provozniho stavu a vystrazné indikatory
. e " Ano AND
napf. horkého oleje pfi fritovani
rozhra.m L{SB pro export dat HACCP, snadnou Tano ANG
aktualizaci SW apod.
technicky prostor pristupny zepfedu Ano AMO
hygienickd panev beze spdr a se zaoblenymi rohy Ano AND
vypousténi vody po vafeni a &idténi pfimo Ao AND




elektronicky bezpe¢nostni omezovat teploty

dotykovd teplota obloZeni pdnve max 75°C

varny svstém md schvdlen provoz bez dozoru

integrovaneé zamykdni displeje branici ndhodné
bsluze

hygienickd instalace na podlahu pro snadné a
bezpeéné &idténi s moznosti namontovani nozek
min. vy§ky 45 mm v&etné podstavce s tésnénim

jiednoduché a bezpe&né &idténi skienénych a
nerez2ovych povrchl 3 ochrana pro strikajicl 3
trvskajici vodé IPX 5

PRISLUSENSTVI

varny ko3 tvp LXL 2x

ro3t dna panve typ L XL 2x

sito pro vypousténi typu L 1x

michaci stérka 1x

fritovaci ko3 2x

zvedaci rameno 1x

Ostatni

|zéruka minimdIné 24 mésich

servis po dobu zdruky bezplatné

demontdi stdvajiciho zafizeni bezplatné

monta: panve véetné instalaéniho materidlu pro
vodu, odpady, elektfinu bezplatné
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Ceny zahrnuji dopravu véetn tdze, odzkoudeni a zask y
Zadavatel si vyhrdzuje prévo na ¢asteéné plnéni z CN dodavatele.

Cenovou nabidku zpracoval dne:  Ctirad Smid
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JYBAVENI

Vareni

» Horky vzduch 30 - 3500 “C

+ Kombinovany rezim 30 - 300 °C

+ Vareniv pare 50 - 130 "C

+ Bio vafeni 30 - 38 °C

» Vareni/peéenipfies noc -~ setii ¢as | penize

- Casovani zasuvi - moznost nastavit rizny cas pro kazdy zasuv

» AHC (Active Humidity Control} - automaticka regulace vinkosti pro
vynikajici vysledky vareni

«  Pokrogily systém vyvinu pary - skvéle vysledky vafeni v pafe diky
dvoustupriovemu predehievu vody v integrovanem tepeinem vymeéniku

» Zasuvy napfi¢ - bezpeénéj$i a pohodInéjsi prace s gastitonadobam:
Lep$i vizuadlni kontrola vlozenych gastronadob se surovinami

+ Regenerace/banketing - podavejte vice pokrmu v kratsim ¢ase
» Delta T vareni - preciznost pfi piipravé velkych kusu potravin
= Nizkoteplotni vareni - nizsi vahove ztraty lepsi chuf

+ Cook & Hold - po skonceni vafeni automaticky prejde do faze
udrzovani

« Golden Touch - perfektnibarva a kiupavost stiskem jednoho tlacitka

« Automaticky piredehfev/zchlazenivarne komory s moznost zadat
pozadovanou teplotu

= Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni -~ speciaini progranty
pro moderni gastronomii

Vision Touch Controls Ovladani

+ B"displej - perfek:nipiehled jednoduché a intuitivni oviadani

+ MyVision ~ maximalni prizpusobeni menu, vie potiebne na hlavni
obrazovce

+ Dotykovy panetl - panel funguje perfektne za véech podminek a ma
rychlou odezvu, zadne mechanicke prvky, tlacitka ¢i kolecka

« Easy Cooking - konvektomat doporuéi vhodnou technologi dte
pozadovaneho vystedku

» 6-bodova teplotni sonda - sest méiicich bodu pro perfektni kontrolu
teploty v jadie pokrmu

« Active Cleaning ~ system automatickeho myti s minimalni spotiebou
vody

» 1000 programu s 20 kroky

« Piktogramy - moznost piifazem viastnich piktogramu ke kazdemu
programu

« Funkce Learn - ulozeni progiamu se viemi zmé&nami, ktere byly
provedeny v pruoéhu varem

« Poslednich 10 -~ automaticke zobrazeni poslednicn 10 varnych procesti
+ Multitasking - unikatni moznost pracovat s displejem v prabéhu vareni
« Automaticky start - moznost naplanovat odlozeny start

- Ecologic - udaje o spotiebé elektricke energie pro kazoy varny proces
pfrimo na displeji

« Nekoneény ¢as vareni - uspofi cas pfi varen' v provozni spicce

Ostatni vybaveni

+ Trojité dverni sklo - mimimaln. unik tepla mzka spotfeba energie. jiz
. Zadne popaleni o vnéjsi sklo

Czo02t17

+ Obousmeérny ventilator ~ minimalni rozdily v barvé upecenych jdel

« Klapka - rychlé odvlhéeni varne komory pro lepsi kfupavost a krasnou
barvu, patentovany odvlhcovaci system

« 7rychlosti ventilatoru - kontrola rychlosti distribuce a cirkutace
vzduchu

« Fan Stop - okamzZite zastaveri ventilatoru brani uniku tepla a pary pri
otevieni dvefi a zabranuje oparent obsluhy

« Taktovani ventilatoru - 3 kroky k lepsi rovnomernosti
« Robustni klika - pro pohodline otvirani stroje, antibakterialnt material

= AISI 304 nerezova ocel - kvalitni nerezove materialy se specialni
povrchovou upravou pro del$i Zivotnost

« Hygienicky varny prostor se zaoblenymi vniténimi rohy - snadna
udrzba

- Integrovana ruéni sprcha - pro snadne éisteni. nespotiebovava
zmekéenou vodu

+ Odkapova dverni vanicka - zachytava kondenzat z dver
» Dva privody vody - pro zmékcenou a nezmékcenou vodu

+ WSS (Water Saving System) - speciaini system odpadu & vestavény
tepelny vymeénik zajisti veimi nizkou spotiebu vody

« Standardnizavazeci vozik

Konektiva

» USBrozhrani - snadne piehravanidat z a do konvektomatu

+ Ethernet/LAN - moznost pipojeni do sité, komunikace pies
internetovy prohlize¢

+ VisionCombi software - sprava programu a piktogramu ve vasem PC.
prohlizeni dat HACCP

Provozni zaznamy

= HACCP zaznamy - snadna a okamzita analyza kritickych bodui varem

+« Kompletni zaznamy provoznich udalosti

Servis

- BCS*{Boiler Control System) - automaticka kontrola bojleru,
automaticky prechod do injekéniho rezimu v piipadé neocekavaneho
vypadku bojleru

« Servisni a diagnosticky systém - automaticke vyhodnoceni chyb

Volitelné vybaveni

+ Bezpecnostni oteviran: dveri
+ Samonavijeci sprcha
« Pripojeni na system optimalizace spotieby elektricke encrgie

Volitelné prislusenstvi

VO 2011 nahradni zavazec: vozik

VISION VENT kendenzacni digestor

GN ADAPTER pro 2 x GN1/2 nebo 3 x GN1/3

VISION OLEJOVA PISTOLE

VISION SMOKER udirna

GASTRONADOBY. CISTICI PROSTREDKY UPRAVNY VODY

* piau pauze pro hojlerove koruttktamaty




[ECHNICKA DATA

MOZNOSTI NAPAJENI
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Vi neupravena voda
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. Elektrina Eiektfina
Injekeni Beyler
20 « GN 1/1 20 x GN 1/1
:!: 3 400 - 600 400 - 600
63 mmi 63 mm

948 x 1824 x 827 mm

948 x 1824 x 827 mm

el 235 kg 245 kg
371EW 371kW
36 kW 36 kW
- 33 kW
63 A 83 A

3N-/400V/50-60 Hz

3N~/400V/50-60 Hz

do 70 dBA

do 70 dBA

G 3/4” ' SO mim

G 3/4" /50 mm

30 - 300 °C




Vision Vent

Kondenzacni odsavac par Vision Vent Vam umozni poho-
dlné zachovat prijemné klima ve Vasi kuchyni diky silnému
vykonu odtahu a inteligentnimu spinani odsavani. Vision
Vent je uréen pro konvektomaty RETIGO Vision 623, 611, 1011
a 2011.

RPH623
Rozmeéry (S x v x h): 688 x 251 x 633 mm
Vaha: 40 kg
Celkovy pfikon: 0.165 kW
Napajeni: IN~/230V/50-60Hz
Max. pratok vzduchu: 760 m3/hod
Hiué¢nost (min/max): 46 dB/50 dB

- ®
re tl 90 PERFECTION IN COOKING AND MORE

it
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[{RVT
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N.W,A_
RPHO610

938 x 409 x 912 mm
60 kg

0.4 kW

IN~/230V/50-60Hz
1000 m3/hod.
63 dB/68 dB

RPH2011

953 x 409 x 920 mm
60 kg

0.4 kW
1IN~/230V/50-60Hz
1000 m¥/hod.

63 dB/68 dB




Konvektomat - specifikace minimalnich pozadavku

Lokace: Nemacnice AGEL Prostéjov
Kod 10:5962
Mnozstvi:l

Technické parametry

Uchazeé GASTROCENTRIM Moravia 8.1.0.
1 JI0097

Nazev nabizené technologie Konvektimet 52011 « VISION VENT
Vyrobce RENGO 1t

Poiadovand hodnota

Uchaieéem uvedend hodnota

2AKLADN( TECHNICKE PARAMETRY

energie silovd

Ano AND
injekéni vyvin pary Ano AND
kapacita min. 20 x GN1/1 AND
kapacita jidel 400-600 AND
roztet zasuvl Uvedte &3 mm
celkovy pFikon max. 40 kW 7 ew
tepelny vykon min. 35 kW 38w
napajeni 3N / 400V, 50 Hz Ano AND
pripojka vody a odpadu Uvedte G 4 /Smm
teplota min. rozsah 30 - 300°C Ano AND
VAREN{
horky vzduch rozsah min. 30-300°C ANO
lkombinovany reZim rozsah min. 30-300°C AND
vareni v pafe rozsah min. 30-130°C AND
bio vafeni rozsah min. 30-98°C ANG
vafeni pelenl pfes noc Ano AvD
nastaveni rizného &asu pro kaidy zasuv Ano AND
automaticka regulace vihkosti Ano AND
Delta T vafenl Ano AND
z4suv gastronddob napfi¢ Ano AND
nizkoteplotni vafeni Ano AND

|funkce Cook & Hold, faze udrzovani Ano AND
funkce Golden Touch, barva a kiupavost Ano AND
Iautomatlcky predehfev pfipadné zchlazenl varné Ao ANO
komory na zadanou teplotu
Sous-vide, sudeni, sterilizace, konfitovani, uzen( Uvedte
apod.
OVLADAN(
dotykovy panel (dlspl'ay)'pro ]eand\..IChé intuitivni - AND
ovlddani bez mechanickych ovladalu
K . "
I O\fektomat dop?ruéu vhodnou technologii dle o N0
pozadovaného vysledku
programy a kroky vareni Ano, uvedte polty progromi a kroku ANQ, 1000 programd. 20 krokd
vicebodové méFeni teploty teploty v jadfe pokrmu Ano, uvedte poéty bodu ANCL § bocoud
phrazeni piktogramu ke kazdému programu Ano AND
ulozent progran.\u se vietnl fménaml, které byly 25 ANO
provedeny v prub&hu vafeni
automatické zobrazeni posiednich varnych procest Ano, uvedte polty procesu ANQ, 10 posiednich
mozZnost pracovat s displejem v pribéhu vafeni Ano AND
odloZeny start Ano ANO
mforrnace o spotfebé elektrické energie pro kaidy T :
vamy proces na displeji
nekoneény ¢as vafeni Ano ANG
OSTATNI VYBAVEN(
systém automatického myti Ano AND

—




trojité dvefni sklo Ano
obousmérny ventildtor pro minimalni rozdily v barvé T
upetenych jidel

klapka pro rychlé odvih&eni varné komory Ano

vicerychlostni ventildtor

Ano, uvedte pocty rychlosti

g

funkce okamzitého 2astaveni ventilatoru pfi otevieni

ANG
AND
ANO
7 rychiosi
N Ano ANG
dvefi
kvalitni ??.rezové materidly se specidini povrchovou Ano ANG
pro deldi Zivotnost
varny pro'stOS se zaoblenymi vnitfnimi rohy pro Ano ANO
snadnou udribu
integrovana rutni sprcha Ano AND
odkapova dvefni vanitka Ano AND
privod vody pro zmék&enou a nezmékéenou vedu Ano AND
KONEKTIVITA a ZAZNAMY
USB rozhrani Ano AND
Jethernet /LAN Ano AND
sprdva programu a piktograml pres PC, prohliZeni Ano AND
dat HACCP
HACf:P z.ézn’amy pro okamiitou analyzu kritickych A AND
boduy vafeni
kompletni zdznamy provoznich udalosti Ano AN
PRISLUSENSTV(
standardni zavaZeci vozik Ano ANG
|kondenzatni digestof Ano AND
Ostatni
zdruka minimainé 24 mésict Ano AND
servis po dobu zaruky bezplatné Ano AND
demontai stavajiciho zafizeni bezplatné Ano AND
montai konvektomatu v&etné instalagniho materidlu
pro vodu, odpady, elektfinu bezplatné Ano ANO




Konvektomat - specifikace minimdainich pozadavku

Lokace: Nemocnice AGEL Prerov
Kdd 1D:5962 ,
Mnoistvi:2

Technické parametry

Uchazeé GASTROCENTRLIM Morawe £.1.0.
1¢ 7710097

N4dzev nabizené technologie Konvektormat RETIGO 82011
Vyrobce RETIGO 4100

Pozadovand hodnota

Uchazeéem uvedena hodnota

ZAKLADN( TECHNICKE PARAMETRY

energie elektiina Ano AND
injekéni vyvin pary Ano AND
kapacita min. 20 x GN1/1 ANG
kapacita jidel 400-600 AN
rozte¢ zasuvu Uvedte &3 avm
celkovy piikon maox. 40 kW 37k
tepelny vykon min. 35 kW 36 kW
napajeni 3N / 400V, 50 Hz Ano ANO
|ofipojka vody a odpadu Uvedte G 2/47750mm
teplota min. rozsah 30 - 300°C Ano AND
VAREN(
horky vzduch rozsah min. 30-300°C AND
Jkombinovany reiim rozsah min. 30-300°C AND
jwvafeni v pafe rozsah min. 30-130°C AND
Eto vafeni rozsah min. 30-98°C AND
jvareni peéeni pres noc Ano AND
nastaveni rizného Casu pro kaidy zasuv Ano AND
Jautomatickd regulace vihkosti Ano AND
Ita T vareni Ano AND
Jzésuv gastronddob napti¢ Ano AND
Ft'zkcteplotni vareni Ano AND
b&ce Cook & Hold, faze udrovani Ano AND
Eﬂ&ce Golden Touch, barva a kiupavost Ano AND
cmaticky pfedehfev pfipadné zchlazeni varné A
TOry na zadanou teplotu
rde, sudeni, ili , konfi f, i
gwde sudeni, sterilizace, konfitovani, uzen Uvedte ANO
fovioni
y panel (display) pro jednoduché intuitivni
ani bez mechanickych oviadalu Mo
at dopc?ruél vhodnou technologii dle o ANO
neho vysiedku
Em a kroky varen( Ano, uvedte polty programi o krokd ANC, 1600 peogrami, 20 keoki)
icsbodove méren( teploty teploty v jddie pokrmu Ano, uvedte pocty bodd AND, § bading
P‘hzgn.’ piktogramu ke kazdému programu Ano ANC
~ programu se viemi zmé&nami, které byly e

ceny v prub&hu vafen|

laecomaticke zobrazeni posiednich varnych procest

Ano, uvedte pofty procesid

ANO, 10 poslednich

rw pracovat s displejem v prib&hu vafeni Ano ANO
bﬁ start Ano ANO
- . i . .

. o spotfebé .e ektrické energie pro kazdy sy

7y proces na displeji
h'nirﬁ &as vafeni Ano AND
Enmi VYBAVEN(
Fp:z’m automatického myti Ano AND




trojité dvefni sklo Ano Aang
obousm’érnx ventildtor pro minimalni rozdily v barvé o

upelenych jidel

kiapka pro rychlé odvlh&eni varné komory Ano AND
vicerychtostni ventilator Ano, uvedte polty rychlosti AND, 7 rychiast/
funkce okamiitého zastaveni ventildtoru pri otevreni o ANO
dvefi

kvalitni é materidl ialni h

valitni r'me.rezov materidly se specidlni povrchovou s ANG

pro deldi Zivotnost

varny pro‘stoi' se zaoblenymi vnitfnimi rohy pro AR ANO
snadnou tGdribu

integrovand ruéni sprcha Ano AND
odkapovd dveini vanika Ano AND
privod vody pro zmékéenou a nezmék&enou vodu Ano ANG
KONEKTIVITA a ZAZNAMY
FUSB rozhrani Ano ANO
ethernet /LAN Ano AND
sprdva programy a piktogrami pres PC, prohlizeni e ANO
dat HACCP

HAC.CP z'éznamy pro okamiitou analyzu kritickych Ao AND
boduy vareni

kompletni zdznamy provoznich udalosti Ano AND
PRISLUSENSTVI

standardni zavaieci vozik Ano ANG
kondenzaéni digestot Ne AnvD
Ostatni

zaruka minimalng 24 mésicd Ano AnG
servis po dobu z3ruky bezplatné Ano AND
demontai stavajiciho zafizeni bezplatné Ano ANG
montdaZ konvektomatu véetné instalaéniho materidlu

pro vodu, odpady, elektfinu bezplatné Ano AND
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nasa P-98 U3

Jm sfolni fezatka masa P-98 U3 slouzi k nafezani a Upravé masa. Tento kvalitni stroj
lym feznym sloZenim UNGER 3 je schopen nafezat 350—450 kg masa za hodinu. Spousti se
‘$e, llagitkem. O fez se postara oboustranny 4biily stiraci ni2. Piastova pinici tlacka umozni maso
. nasypkou s otvorem bezpeéné k tubusu $neku
4d pomoci neku k feznému slozeni. Nasypka je opalfena bezpecnostnim krylem.
Ll

non je zajidtovan kvalitnim 400 V motorem s pfikonem 1,5 kW se $nekovou pfevodovkoupro 1&zky
voz. Mlynek

glo stroje jsou vyrobeny z nerezu. Oplyva vysokym hygienickym standardem. Snadno se Cisti. Pied
inovanou udrzbou

vZdy nutné stroj vypoljit z elekirické sité. Pro &id1éni staci pouzit hadr namoceny v Cisticim prostiedku.
2atka masa

uréena pro vyuZili v gastronomii a obchodé,

2zacka masa P-82 U3 v zakladu obsahuje kromé oboustranného 4bfitého stiraciho noze a plastove
itlaky také desku 98/4 mm a desku 98/0 mm.

¢ Snekovy druh pohonu
e Nerezova nasypka
« Material: nerez

Napajeni 400 V E 500 mm
Piikon 1,5 kW F 130 mm
Velikost slozeni 998 mm Hmotnost 40 kg
VYykon dle © desky 350 - 450 kg/h

Ax8 275 x 325 mm
CxD 505 x 350 mm

3

c.

arlikly: 5410126




Mlynek na maso - specifikace minimalnich poZadavku

Lokace: Nemocnice AGEL Sternbérk
Kod 1D:5967
MnoZstvi: 1

Technické parametry

Uchazel GASTROCENTRUM Mprowio 550
I Frigosy

Nazev nabizené technologie Miynek ns moso P 38 (43
Vyrobce ' Broher

Pozadovanad hodnota

UchazeZem uvedend hodnota

ZAKLADN{ TECHNICKE PARAMETRY

provedeni celonerezové AND
kapacita min. 350-400kg/h AND
robusni $nekova pfevodovka pro téiky provoz ano ANG
fezné sloieni UNGER 3 ANO
deska min. 95/4 mm ANG
oboustranny &tyfbfity stiraci niz ano AN
plastova plnici tlalka ano ANO
hloubka min, 50 mm AND
vyska min. 50,5 mm AND
3itka min. 35 mm ANG
piikon mox. 1,5 kW AND
napéti 400v AND
Ostatni

zaruka minimalné 24 mésict Ano 24
servis po dobu 2druky bezplatné Ano AND






