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NABIDKA

PRO:
ZAKLADNI SKOLA &iSLO: 22/1145
Chleboradova DATUM: 29.7.2022

nam. Miru 283 e Mi
543 01 Vrehlabi - Vrchlabi OBCHODNIK: Michal Taufman

Ceska republika
tel.: 493 815 010 TEL.: 601 697 922, info: 602 497 345
E-MAIL: taufman@gastpro.cz

Dobry den, pani Chleboradova,

Dovolujeme si Vam predlozit nabidku, kterou jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavku.

NABIDKA SOKOVEHO ZCHLAZOVACE/ZMRAZOVACE I

POZ. NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA/MJ SLEVA CENA PO DPH CELKEM K¢
BEZ DPH SLEVE BEZ DPH
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001 SOKOVY ZCHLAZOVAC BF- 1ks 45 440,00 K& 47 440,00 KE 21% 47 440,00 K&
P103L-SO
Sokové zchlazovade a zmrazovade PRIMAX umozfiuji prodlouZit _
Zivotnost potravin pfi zachovani jejich prirozené kvality, chuti a viiné a —

jsou schopny udrzet pod kontrolou elementy, které zplsobuji bakterialni
proliferaci a odebiraji teplotu v jadru produktu z +90°C az na +3°C za
90min dle pozadavk( a norem HACCP. Diky tomuto postupu se zaroveri
prodluzuje Zivotnost vyrobku. Pro udrzeni jidla ve stfednédobém horizontu
je vhodné produkt Sokové zmrazit a tim dosahnout teploty jadra -18°C z
+90°C az na -18°C za 240min dle poZadavkd a norem HACCP. Diky |
rychlému pronikani chladu do jadra produkt( neutrpi syrova nebo varena ——— I |
jidla Zadnou ztratu konzistence, chuti ani hmotnosti a budou k dispozici k Hlllllll'.ﬁ?l;;ii||||u|:|| |
podavani v plném souladu s pfedpisy pro bezpe€nost potravin. Primax “"F’??lllilllﬂlilllllm

vam umozfiuje naplanovat vasi praci tak, aby nedo$lo ke ztraté ¢asu a '“J"ﬂlﬁillll | :
penéz. o IIIIIIHII |

Sokovy zchlazovad/zmrazovad s kapacitou 3x GN1/1. Automaticky
systém HARD/SOFT s automatickou funkci udrzeni (chladici/mrazici).
Snadné elektronické ovliadani s prehlednym displejem, vybaven vpichovou
teplotni sondou (pfesné Fizeni dle teploty jadra, nebo €asové Fizeni dle
norem HACCP). Zchlazovaci vykon je udavan pfi pouziti GN s hloubkou
40mm (intenzivni proudéni vzduchu s rovhomérnym rozlozenim teploty v
komore a nadobach). Specialni konstrukce se zesilenou izolaci 60mm,
ktera vyrazné snizuje tepelné ztraty, hlu¢nost zafizeni a zvySuje potrebny
vykon.

L - zasuvy na hloubku

- Vyroben z kvalitni nerezové oceli

(vnitfni povrch-lesk, vnéjSi povrch-brus)

- Zesilena izolace 50mm z polyuretanove pény CFC a bez HCFC

- Snadno programovatelné oviadani (funkce HARD/SOFT)

- V¢etné vpichove teplotni sondy

- Dvefni mikrospina€ pro zastaveni ventilatoru pfi otevirani

- Hygienické provedeni komory

- Odnimatelny rost a zasuvy pro snadné ¢isténi

- Odmrazovani a kondenzace vzduchu

- Automaticky pfechod do udrzovani na konci cyklu

Sokové zchlazovade a zmrazovade PRIMAX umozfiuji prodlouZit
Zivotnost potravin pfi zachovani jejich pfirozené kvality, chuti a viiné a
jsou schopny udrzet pod kontrolou elementy, které zpusobuiji bakterialni
proliferaci a odebiraji teplotu v jadru produktu z +90°C az na +3°C za
90min dle pozadavkt a norem HACCP. Diky tomuto postupu se zaroveri
prodluzuje Zivotnost vyrobku. Pro udrzeni jidla ve stfednédobém horizontu
je vhodné produkt Sokové zmrazit a tim dosahnout teploty jadra -18°C z
+90°C az na -18°C za 240min dle pozadavkd a norem HACCP. Diky
rychlému pronikani chladu do jadra produkt( neutrpi syrova nebo varena
jidla Zadnou ztratu konzistence, chuti ani hmotnosti a budou k dispozici k
podavani v plném souladu s pfedpisy pro bezpe€nost potravin. Primax
vam umozniuje naplanovat vasi praci tak, aby nedoslo ke ztraté ¢asu a
penéz.

Sokovy zchlazovag/zmrazovad s kapacitou 3x GN1/1. Automaticky
systém HARD/SOFT s automatickou funkci udrzeni (chladici/mrazici).
Snadné elektronické oviadani s prehlednym displejem, vybaven vpichovou
teplotni sondou (pfesné fizeni dle teploty jadra, nebo Easové fizeni dle
norem HACCP). Zchlazovaci vykon je udavan pfi pouziti GN s hloubkou
40mm (intenzivni proudéni vzduchu s rovnomérnym rozlozenim teploty v
komore a nadobach). Specialni konstrukce se zesilenou izolaci 60mm,
ktera vyrazné snizuje tepelné ztraty, hlu¢nost zafizeni a zvySuje potrebny
vykon.

L - zasuvy na hloubku

- Vyroben z kvalitni nerezové oceli
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TECHNIKA PRO GASTRONOMII

(vnitfni povrch-lesk, vnéjSi povrch-brus)

- Zesilena izolace 50mm z polyuretanove pény CFC a bez HCFC
- Snadno programovatelné ovliadani (funkce HARD/SOFT)

- V€etné vpichové teplotni sondy

- Dvefni mikrospina€ pro zastaveni ventilatoru pfi otevirani

- Hygienické provedeni komory

- Odnimatelny rost a zasuvy pro snadné ¢isténi

- Odmrazovani a kondenzace vzduchu

- Automaticky pfechod do udrzovani na konci cyklu

Rozmér [mm]: 620x650x670

001s1 Celkova sleva pro zZS 1 0,00 K¢ -2 300,00 K& 21% -2 300,00 K&

Krkonosska, Vrchlabi z
polozek s 21% DPH

CELKEM BEZ DPH: 45 140,00 K&
CELKEM DPH 21% 9 479,40 K&
CELKEM VCETNE DPH: 54 619,40 K&

Platnost cenoveé nabidky 1 tyden. Pracovnici nasi firmy Vam radi zodpovi jakékoliv blizSi technické ¢i obchodni dotazy.
Obrazky u jednotlivych polozek maji pouze ilustrativni charakter a nemusi zobrazovat konkrétni model ¢i provedeni.
Dékujeme Vam za projeveny zajem a téSime se na spolupraci.
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