TECHNOLOGIE STRAVOVANI - PROJEKCE, DODAVKA
A SERVIS GASTRONOMICKYCH ZARIZENI

AKCE : Plynovy konvektomat pro Skolni jideinu ‘

. {
Zednické 558, 583 01 Chotébof [patum : 1052022 | TeS
l Driitel certifikata GSN EN 1SO 9001 a CSN EN ISO 14001
mr:l::g:\?;\{gtomat RATIONAL iCombi PRO 10x GN 2/1, blizsi popis zafizeni - viz ICP 1021 | 1072x1042x1064 plyn 40kW 1 | 407862 | 497862 104 551 602 413
P'ﬁsluéoenstvi ke konvektomatu - podstavec pod konvektomat, celonerezové provedeni, sloupec 1 20 885 20 885 4386 25270
zasuvii na GN 1/1 a GN 2/1
Piislusenstvi ke konvektomatu - vysuvna klec do konvektomatu 60.12.150 2 17 679 35 358 7 425 42784
Piislugenstvi ke konvektomatu - vozik pro manipulaci s vysuvnou kleci 60.73.999 2 22 269 44 538 9353 53 891
Prisludenstvi ke konvektomatu - viezdova lizina 60.74.650 1 3626 3626 761 4388
Piislusenstvi k multifunkéni panvi - Prvek pro zajisténi proudéni 70.01.582 1 5210 5210 1094 6 304
Kontrolni mezisoucty 607 479
Cena za technologii bez DPH po slevé celkem 607 479
Cena za dopravu a instalaci zafizeni * 7 000 1470 8 470
Cena za provedeni kompletnich stavebnich praci ** 490 103 593
Dodavka celkem bez DPH 614 969
DPH 21% 129 143
Dodavka celkem vé. DPH 744 113
Komentd¥ k cenové nabidce :
Platnost cenové nabidky do : 30. 6. 2022
Flnstalaci zafizeni se rozumi : I *Stavebnimi pracemi se rozumi : J

. demontaz stavajiciho zafizeni
. montaz zafizeni na piipravené piivodyplynoinstalace
. montaz zafizeni na pfipravené pfivody elektroinstalace
. montaz zafizeni na pfipravené piivody vodoinstalace
. montaZ zafizeni na pfipravené pfivody kanalizace
. pouzity montazni material
- zprovoznéni
kalibrace zafizeni
- sefizeni
. odzkouSeni

TeS, spol. s r.0. Chotébof

Uprava stavajiciho pfivodu plynoinstaiace
Gprava stavajiciho pfivodu vodoinstalace
Uprava stavajiciho pfivodu kanalizace
Uprava stavajiciho pfivodu elektroinstalace
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registrace zafizeni na portalu vyrobce z dGvodu garance zaruéni lhity 24
mésicl =
zakladni technické zadkoleni obsluhy vE. predani technickych podkladl

rozéitené kuchatské zaskoleni obsluhy

odvoz a ekologicka likvidace obalovych materialt

piipadny odvoz v¢. zajisténi ekologické likvidace stavajicino zafizeni

vystaveni protokolu o vyfazeni fyzické likvidaci stavajiciho zafizeni

Nase spoleénost je piné pfipravena s Vami spolupracovat na pfipravé a realizaci této zakazky. Nabizime Vam nase

vice nez 26-ti leté zkudenosti z oblasti projekce, montaze a servisu velkokuchyriskych zafizeni. Prilozena referencni

listina je uréité jednim z dokladi deklarujicich nasich technickou zpuisobilost.

Zpracoval @
10.5.2022

Stran*




Datovy list

RATIONAL

iCombi® Pro 10-2/1 E/G

Kapacita

> 10 podéinych zasuvnych rostd pro
2/1 gastronadoby

> Vyjimatelné standardni zévésné
ramy s rozestupem zasuv(i 68 mm

> Velky vybér pfisluienstvi pro rizné
reZimy vaf'eni, napf. grilovani, dugenf
nebo peceni

> Pro pouZitis 2/1,1/1,2/4
gastronadobami

ReZim konvektomat

> VafFeniv pafe 30 °C - 130 °C

> Horky vzduch 30 °C - 300 °C

> Kombinace pary a horkého vzduchu
30°C~-300°C

Oznadeni
Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem driibeZ, maso, ryby, vajecné
pokrmy / dezerty, piflohy / zelenina, petivo a finishing a metody vaieni, jako je smazeni,

.vafeni, pe€eni a grilovani.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétsinu metod vaieni pouzivanych v profesionalnich kuchynich,

> Pro pouZiti pary a horkého vzduchu — 2vIa3t, po sobé nebo kombinovang.
K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl (lt iProductionManager = CookingSuite CareSystem
iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro, Diky souhfe
snimacd, vysoce vykonnému systému ohfevu, generatoru Zerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlhéovani je ve varné komoie vidy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajistuje co nejlepsi piisun energie do potraviny. To je zarukou mimoradné
produktivity a zéroven vysoké kvality pokrmd, rovnomérné piipravy a minimaini spotieby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci plipravy pokrm{ v zafizenf iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel
podle pfipravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich rezimi a/nebo ¢tyF metod vafen{
sprévny postup pfipravy. Uzivatel rovnés zads poZadovany vysledek pripravy. Pristroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stupfidi. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnozstvi
astav surovin. V zévislosti na postupu pripravy se na sekundu presné pfizpisobuji véechny
dlleZité parametry varen, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vafeni. Vybraného poZadovaného vysledku je dosazeno

v maximélni kvalit& a v co nejkratsi dobé. Podle potfeby je mozné do procesu pfipravy
zasdhnout a vysledek vareni pfizplsobit. Uzivatel mize kdykoli prejit na iProductionManager
nebo do ruéniho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly ugetfit ¢as,
suroviny a energii a dosdhnout pfitom standardni kvality pokrmu.

iProductionManager
iProductionManager Fidi inteligentné a flexibiln& proces pfipravy. Patii sem i to, které
vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spoleéné, optimalni pofadi pokrmd

a sledovani postupu pfipravy. iProductionManager pomahs s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjfmani pokrmd. Podile procesti v kuchyni je moZné bony (az 2 na zdsuv) umistit volné nebo
se vyrovnaji cilené na ur&itou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi
posloupnost pokrmd{ a automaticky provede spravna nastavent. Uzivatel rozhodne, zda jsou
pokrmy pfipravovény s energetickou nebo &asovou optimalizaci, Odpada jednoduché hlidani
a dochazi k tspofe pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentnf systém ¢isténf a odvapiiovani zaf{zeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktuaini miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti programi &igténi navrhuje ideaini
stupeii &iSt&ni a mnozstvi chemickych plipravkd. Velmi rychly program prisb&#ného &igtani
vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych 12 minut; viechny &istici programy mohou
bezobsluzné probihat i pfes noc, Diky nizké spotiebé bezfosfitovych tablet pro odetfovéni a
nizké spotfebé vody a energie je systém iCareSystem mimoradné& Usporny a ekologicky.
Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynaloZent ruéni prace a pH minimalnich nakladech
vZdy hygienicky ¢isté.
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iCombi Pro 10-2/1 E/G
Popis zaFizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce J
> Inteligentni regulace klimatu s méfenim, nastavenim a regulaci vihkosti s pFesnosti na procenta

> Skutetné naméFenou vihkost ve varné komofe je moZné nastavovat a zobrazovat

> Dynamické proudé&ni vzduchu ve varné komote diky dvéma inteligentnim obousmérnym vysoce vykonnym kolGim ventilatoru s pé&ti rychlostmi —

s inteligentnim fizenim a moznosti runiho programovéni

Inteligentni regulace postupt pripravy s automatickym pfizplsobenim krok vafeni s cilem bezpeéné a (&inng& dosihnout definovaného vysledku,

napf. zhnédnuti a stupné pfipravy. Nezavisle na obsluze, velikosti pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném mnozstvi
Na sekundu pFesné monitorovanf a vypocitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy reakce s clem opakovat optimalni vysledky vareni

Zasah do inteligentnich postupti pfipravy nebo pfepnuti z iCookingSuite do iProductionManager pro maximalni flexibilitu

Inteligentni krok varenf k peceni peciva

Individualni, intuitivni programovani a 1 200 varnych programii obsahujicich az 12 kroku prostfednictvim Drag-and-Drop.

Jednoduchy penos varnych programtl na dalsf varné systémy diky zabezpetenému coudovému propojent se systémem ConnectedCooking
nebo pres flash disk USB

Automatizovany, inteligentni néstroj pro plénovani a fizeni iProductionManager, ktery prispiva k optimalni organizaci nékolika procest vafeni

a kombinované pfipravy. Automatické odstranéni mezer v planovani. Automaticka optimalizace ¢asu a energie pfi pldnovani pfipravy na cilovou
dobu, aby piiprava pokrmti za¢ala nebo skoncila ve stejnou dobu.

> Opticka signalizace poZadavkd na vklidsni a vyjiménf diky energeticky uspornému osvétleni LED

> Automatické opétovné zahajent a optiméini ukonéenf procesu vafeni po vypadku proudu, ktery trva maximalng 15 minut

> Inteligentni systém &isténi navrhuje na zakladé miry znegisténi varného systému programy &isténf a potiebné mnozstvi ofetfujicich prostiedkd
> Zobrazeni aktualntho stavu &sténi a také stavy odvapnéni

>

>

V Vv v v y \'s

v

Inteligentni ovlad4nf zafizeni VarioSmoker (ptisluenstvi) prostrednictvim postuptl pifpravy
Kondenza¢ni digestore a digestore (pfislusenstvi) s pfizplsobenim saciho vykonu podle situace a pfenosem servisnich hlaseni.

Funkce vafeni _
> Vykonny parnf generétor pro optimalni parni vykon i pFi nizkych teplotach do 100°C
> Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary pro piipravu asijskych pokrmd

> Integrovany beztdrzbovy systém odluéovani tukd bez pfidavného tukového Filtru

> Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému ochlazeni varné komory s volitelnym dodatecnym rychlym chlazenim provédé&nym vstiikovanim vody
> Snima¢ vnitini teploty pokrmu se Sesti méficimi body a automaticka korekce chyb v pfipadé& chybnych vpich. Volitelna pomlicka k umfst&ni
shimace pro mékké nebo velmi malé kousky pfipravovaného pokrmu {pfislugenstvi)

Vafen{ s teplotnim rozdilem pro mimofadné etrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi varen{

Presné zvihtovani, moznost nastaveni mnogstvi vody ve Ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C~260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci
pary a horkého vzduchu

> DigitaIni zobrazenf teploty nastaviteiné ve °C nebo °F, zobrazeni pozadované a skute¢né hodnoty

> Digitdlni zobrazenf vihkosti varné komory a ¢asu, zobrazeni poZadovanych a skuteénych hodnot

> Format Casu s moznosti nastaveni ve tvaru po 24 hodinach nebo jako am/| pm

> Hodiny ve 24hodinovém formatu s moznosti automatického pfepinani na letni a zimni &as v pfipadé propojenf s ConnectedCooking

> Automaticka volba po¢ate¢niho ¢asu s mozZnosti nastaveni data a ¢asu

>

>
>

vV v

Integrovani ruéni sprcha s automatickym navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovéni a vodniho paprsku
Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném prostoru s vysokym barevnym podanim pro rychlé rozpoznéni stupné pfipravy
Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pfi pouzivéani (ChefLine)

Bezpecnost price a provozu

> Elektronicky bezpe¢nostni omezova¢ teploty parniho generatoru a.horkovzdugného topeni

> Integrovana brzda obé&zného kola ventildtoru e

Dotykova teplota dvifek varného prostoru maximalngé 73 °C

Pouzivanf ¢isticich tablet Active Green a o3etfovacich tablet Care {pevny ¢isti¢) pro optimalni bezpetnost price

Datova pamé&t HACCP a vystup pfes flash disk USB nebo volitelné uklddani a spréva v sitovém feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Zkontrolovano podle vnitrostatnich a mezinarodnich standard pro provoz bez dozoru

Maximalin{ vyska zasuvu nepfesahuje pfi pouzit! podstavce RATIONAL 1,6 m

Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym oteviranim a Funkci dovirani

V V V v v vy

Propojeni po siti

> Integrované rozhranf Ethernet s ochranou IP slouZici ke kabelovému pfipojent k sitovému fegent ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouzici bezdritovému pFipojeni k sitovému fegeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhranf USB slouzici k mistni vyméné dat

> Centréini sprava zafizeni, sprava receptd, ndkupnich kosikd a programi, spréva dat HACCP, spréva (idrzby diky sitovému fegenf
ConnectedCooking na bazi cloudu

Cisténi a péce

Systém automatického &idténi a péce o varnou komoru a generator pary nezavisly na tlaku vody

Devét program ¢isténi uréenych k bezobsluznému ¢isténi také pfes noc, s automatickym Cisténim a odvapnénim generatoru pary
Extrémné rychlé ¢isténi za pouhych 12 minut pro téméF nepferuSenou hygienickou pFipravu

Automatické bezpe¢nostni postupy po vypadku proudu zajisti, ze i po pferuseni &isténi zistane varny prostor bez éisticich prostredki
Pouzivani Eisticich tablet Active-Green a o3etfovacich tablet Care neobsahuijfcich fosfaty a fosfor

Hygienicka instalace na podlahu bez pouziti noh pro snadné a bezpeéné &isténi

Dvitka varné komory se zadni ventilaci, speciainf vrstvou odréazejici teplo a otviratelnymi skly pro snadné &ist&ni

Vnitfnf a vnéj§i material z uglechtilé oceli dle DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s oblymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu
Jednoduché a bezpe¢né vné&jsi &isténi diky sklenénym a nerezovym povrchiim a také ochrana proti stifkajici vodé ze viech smért: diky tiidé
ochrany IPX5

> MozZnost monitorovani automatického Cisténi diky sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu

V V.V V Vv y y vV Vv
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iCombi Pro 10-2/1E/G

Ovladani

>

VV VYV V VYV VYV V Yy y

Barevny TFT displej 10,7" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumiteinymi symboly pro snadné intuitivni ovladani
prejetim nebo rolovanim

Akustické povely a vizualni zobrazeni v pfipadé nezbytnych zasah( uZivatele

Centralni ovlddaci kolecko s funkci push uréené k intuitivnf volbé a potvrzeni vybranych moznosti

MozZnost nastaveni vice nez 55 jazykl pro uZivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zakladni preference vafeni mistni kuchyné je mozné zvolit nezévisle na jazyce nastaveném na zafizeni, Je mo#né zvolit dalsi mistni kuchyni
Speciélné pfizplisobené parametry vafeni pro mezinarodni nebo mistni jidla je moZné zvolit a spustit nezavisle na jazyce nastaveném na zafizeni
Rozsdhla funkce vyhledavéni ve viech postupech pfipravy, prklady poufiti a nastaveni

Kontextové napovéda, ktera vidy zobrazi aktudlni obsah ndpovédy tykajici se obsahu obrazovky

Spusténi piiklad( pouZiti z napovédy

Jednoducha volba postupu pifpravy v sedmi provoznich re#imech a/nebo ze CeyF postupt piipravy

Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o procesech v ramci postupu pfipravy

Prizplsobeni a ovlddani uZivatelskych profilli a piistupové prava pro predchazeni chybam obsluhy

Interaktivni sdélenf k postupu pFipravy, poZadavkiim na manipulaci, inteligentnim funkcim a vystraZznym upozornénim pomoci Messenger

Instalace, tidrzba a Zivotni prostiedi

V V V V V V V V Vv vy

Doporucujeme profesionaini instalaci techniky s certifikitem spoleznosti RATIONAL

Povoleno pevné pripojenf k odpadu podie SYGW

Prizplisobeni mfstu instalace (vyka nad n.m.) automatickou kalibraci

Provoz je moZzny bez zafizeni na zmékéovani vody a bez dodateZného rugniho odvapriovani

Instalace na podlahu nebo na sténu pFipojenim v oblasti podstavce *

Servisnf diagnosticky systém s automatickym zobrazovénim servisnich hlasent, funkce vlastniho testu sfouZici k aktivni kontrole funkei 2afizeni
Vzdalena diagnostika pfes ConnectedCooking provadéna servisnimi partnery spolegnosti RATIONAL

Dvouleta zéruka RATIONAL vcetné dildi, préce a dojezdu **

Doporu¢ujeme pravidelnou tidrzbu, Udr#ba v souladu s doporugenimi vyrobce prostfednictvim servisnich partneri spole¢nosti RATIONAL
Energetickd Ginnost byla testovana a schvalena podle programu ENERGY STAR. Zvefejnéno na strankach www.energystar.gov

* Podrobné informace najdete v instalaéni pfiruéce nebo pHiruéce k zafizeni
** Plati podminky v Prohlaeni vyrobce o zdruce uvedené na www.rational-online.com

Volitelné moZnosti

VVVVVV VYV YV vV vy .y

Dvirka varné komory s levym dorazem
MarineLine - lodni verze

Securityline — Bezpeénosti/vézefiské provedeni
MobilityLine — mobilni verze

HeavyDutyline — mimoiédné zatiZitelné provedeni
Vestavény odvod tuku

Balicek stojanového voziku

Pripojeni k energetickému optimalizaénimu zafizeni
Pfipojeni k monitorovani provozu (potencionalné bezkontaktni)
Kryt ovladaci listy

Bezpednostni zavirani dvifek

Uzamykatelny ovladaci panel
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti
Rozméry (§ x V x H)
Varny systém (korpus}
Varny systém (kompletni)

Varny systém s obalem

Maximélni pracovnf vySka nejvy3si

zasuv*

1072 x 1014 x 975 mm
1072 x 1064 x 1042 mm
1175 x 1250 x1155 mm
£1,60m

*pfi pouziti odpovidajiciho podstavce RATIONAL

Hmotnosti

Maximainf pfipravované mnozstvf /

zZasuy

Maximdini celkové pfipravované
mnoZstvi

Hmotnost elektrického zaffzenf bez

obalu
Hmotnost elektrického zafizenf s
obalem

Hmotnost plynového zafizenf bez
obalu

Hmotnost plynového zafizeni s obaiem

Podminky pFipojeni elektro
Napéti 3 NAC400V
Elektricky prikon
Vykon ~ provoz s parou
Vykon - horky vzduch
Pojistky
Pripojovaci impedance
Typ RCD
Napéti3 AC220V
Elektricky piikon
Vykon — provoz s parou
Vykon — horky vzduch
Pojistky
Pripojovaci impedance
Typ RCD

Podminky. pFipojeni — plyn
Zkapainény plyn G31

Jmenovity tepelny piikon celkové

Jmenovity tepelny piikon — provoz s

parou

Jmenovity tepelny pitkon — provoz

s horkym vzduchem

> Kompletni technické informace k pfdnovani kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsazeny v pfirucce k zafizeni, piip. v ndvodu k instalaci na nasem
portalu pro obchodni zakazniky.

Podminky pro instalaci

S kg

90kg

179 kg

206 kg

192 kg

219 kg

37.4kW
36 kW
36 kw
63 A
0,09Q

343 kw
3294 kW
32,94 kW
100 A
0,09 Q

B

40 kW
40 kW

40 kW

Potfebny hydraulicky tlak v pfipojce
Zkapalnény plyn G30
Jmenovity tepelny piikon celkové

Jmenovity tepelny pfikon ~ provoz s
pdrou

Jmenovity tepelny pfikon ~ provoz
s horkym vzduchem

Potfebny hydrauticky tlak v piipojce
Zemni plyn H G20
Jmenovity tepelny piikon celkové

Jmenovity tepelny pfikon — provoz s
parou

Jmenovity tepelny pfikon — provoz
s horkym vzduchem

Potfebny hydraulicky tlak v pHpojce

Privod/pFipojent plynu: 3/4"

Gt
59413 Velké Mezifii

iCombi Pro 10-2,

25-57,5 mbar

42 kW
42 kW

42 kw

25-57,5 mbar

40 kW
40 kw

40 kW

18-25 mbar

Dalsi druhy plynu a napéti na vyzadani

Podminky pfipojeni — plyn
Napéti 1NAC 230V
Pripojovaci hodnoty — plyn
Pajistky
Typ RCD

Podminky pfipojeni vody
PHvod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody (tlak pratoku) vidy
Odtok vody vidy
Maximalnf pratok na varny systém

1.5 kw
16 A

3/4"

1,0 - 6,0 bar
DN 50

12 1/min

Podminky pfipojeni odsavani a tepelné zatizeni

Latentnf tepelné zatiZen{
Senzibilni vydej tepla
Hiadina hluku (elektro)
Hiadina hiuku (plyn}

Podminky pFipojeni — data
Datové rozhrani LAN
Datové rozhrani Wi-Fi

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Minimaini Odkazy
vzdilenost
Standard 50 mm

> Plsobi-li zdroje tepla na levé strané zafizenf, musi byt minimaini odstup vievo 350 mm.
> Je nutné dodrZovat pfedpisy dané zemé a mistni normy, které se tykaji instalace a provozu priimyslovych kuchyfiskych zafizeni. Je nutné
dodrZovat také mistni normy a piedpisy upravujici pouZivani vzduchotechnického zaiizeni.

> K pouzivani ConnectedCooking je nutné opatfit v misté instalace sitovou zasuvku RJ45 nebo zajistit moZnost pripojeni k Wi-Fi (IEEE 802.11 a/

g/n). Pro dosazeni optimalniho vykonu musi byt rychlost pfenosu dat alespofi 100 MB/s.
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