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ZATISi CATERING GROUP SE JIZ 30 LET VENUJE SPICKOVE WOW GASTRONOMII V OBLASTI RESTAURACI, CATERINGU A PREMIOVEHO
ZAVODNIHO STRAVOVANI.

VESKERE GASTRONOMICKE AKCE POSKYTUJEME VZDY NA SPICKOVE UROVNI TAK, ABYCHOM USPOKOIJILI PRANi A CHUTE NASICH
KLIENTU A JEJICH HOSTU. V POSLEDNICH LETECH SE NASE POZORNOST ZAMERUJE NA UDRZITELNE EVENTY, KDE SE SNAZIME VYUZIT
LOKALNICH PRODUKTU A MINIMALIZOVAT ODPAD. DLOUHODOBE SE VENUJEME CHARITATIVNiIM PROJEKTUM PO CELEM SVETE, KAM
JSME INVESTOVALI AZ 50% NASICH ZISKU.

OD ROKU 2004 JE ZATISi CATERING GROUP PARTNEREM KONGRESOVEHO CENTRA PRAHA. DISPONUJEME ZAZEMiIM SKLADU A
KUCHYNI O ROZLOZE 4000 M2, PROTO JSME SCHOPNI LOGISTIKU A DOPRAVU UPLNE ELIMINOVAT A SPLNIT TAK ZAKLADNi PODMINKY
UDRZITELNEHO EVENTU, TEDY NEZANECHAVAT UHLIKOVOU STOPU ZPUSOBENOU PREVOZY A DOPRAVOU. LOGISTICKE CENTRUM
DALE NAPOMAHA BEZPROBLEMOVEMU A BEZPECNEMU ODBAVENI AKCi V BUDOVE KONGRESOVEHO CENTRA.

PRI TVORBE CENOVE KALKULACE JSME BYLI NUCENI ZOHLEDNIT CELOSVETOVOU INFALCI A NAVYSIT CENY O CCA 30%, NAJEMNE V
KONGRESOVEM CENTRU PRAHA A DELKU ZAKAZKY SPOLECNE S NEURCITYM VYVOJEM STOUPAJICICH VSTUPNICH NAKLADU.

ZMINUJEME NEKOLIK REFERENCNICH AKCI:

« NATO SUMMIT 2002 - VESKERE AKCE SPOJENE S TOUTO UDALOSTI

« CZEU 2009 — EVENTY BEHEM PREDSEDNICTVi V KONGRESOVEM CENTRU PRAHA | MIMO NEJ
* UDRZITELNE EVENTY ORGANIZOVANE SPOLECNE S ASOCIACI SPOLECENSKE ZODPOVEDNOSTI
*  VESKERE KONGERSY A KONFERENCE V KONGRESOVEM CENTRU PRAHA OD ROKU 2004

DEKUJEME ZA MOZNOST UCASTNIT SE TOHOTO TENDRU
CATERINGOVY TYM ZATISIi GROUP A.S.
KONGRESOVE CENTRUM PRAHA



UDRZITELNOST A ODPOVEDNOST

PROPAGACE

PRIRODNI ZDROJE

Zakladem surovin od nasich
dodavatell je zajisténi
pozadovaného odbéru a sestaveni
menu tak, aby odpovidalo aktualni
sezonni nabidce.

LOKALNI NAKUPY CENNA VODA BEZ ODPADU

Podporujeme mistni Pokud klient dovoli, Pouzivdme kompostovatelné a

dodavatele, menu sestavujeme vyuzivdame kohoutkovou vodu recyklovatelné nadobi. V

s ohledem na jejich drodu. misto plastovych lahvi. Vodu maximalni mite tfidime.
dochucujeme bylinkami a Motivujeme k optimalizaci
ovocem. mnozstvi navrhovaného jidla.

VICE O NASICH UDRZITELNYCH PROJEKTECH ZDE:
https://www.zatisicatering.cz/cz/udrzitelnost
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ZDRAVE JiDLO

NepouZivame polotovary. Vse
pfipravujeme z Cerstvych surovin
tésné pred akci nebo pfimo na
misté — oblibena live cooking
show.


https://www.zatisicatering.cz/cz/udrzitelnost
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SEDM UDRZITELNYCH PRAVIDEL
NA EVENTECH

1. LOKALNI SUROVINY

2. SEZONNOST

3. MENE CERVENEHO MASA

4. ZODPOVEDNE MNOZSTVI JIDLA

5. BEZ PLASTU A JEDNORAZOVEHO NADOBI
6. FAIR TRADE A BIO DODAVATELE

7. RECYKLACE ODPADU BEHEM EVENTU

DOPORUCUJEME BEZUBRUSOVE VARINATY BUFETU A DEKORACE
ZIVYMI BYLINKAMI A ROSTLINAMI (CCA 2 KS NA 1 BUFETOVY
STUL, ROZMISTNE DLE DISPOZICE BUFETU) V RAMCI PROPAGACE

UDRZITELNOSTI NA TECHTO AKCICH. ZBYTKY JIDLA POSKYTNEME
ARMADE SPASY PRAHA 8 A PRAGULIC.
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1. Neomezena konzumace teplych a studenych ndpoji pro vedouci delegaci a delegaty
v pribéhu celého dne pro 300 osob. (na jednoho tcastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru

Domaéci limonady — malinova s bazalkou / bezova s citrusy podavana z kelneru
Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce), pomeranc 100%
Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzban(

Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade &aje - €erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, v&eli med

2. Neomezena konzumace teplych a studenych napojti pro vedouci delegaci a delegaty v po
dobu % dne (dopoledni / odpoledni) pro 150 osob. (na jednoho ucastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru

Domaci limonady — malinova s bazalkou / bezova s citrusy podavana z kelneru
Pomerancovy dzus 100%

Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzbana

Fair trade kdva — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade &aje - €erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, véeli med

V ramci udrzZiteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximalni vyuziti lokalné dostupnych surovin.
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3. Neomezena konzumace teplych a studenych napoju pro ostatni personal a novinare v priibéhu
celého dne pro 350 osob. (na jednoho ucastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru
Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce)
Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade &aje - Cerny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, véeli med

4. Neomezena konzumace teplych a studenych ndpoji pro ostatni personal a novinare dobu %
dne (dopoledni / odpoledni) pro 175 osob. (na jednoho ucastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru
Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce)
Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade ¢aje - Cerny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, véeli med

V ramci udrzZiteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximalni vyuziti lokalné dostupnych surovin.
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5. Neomezena konzumace alkoholickych napoji a nealkoholického piva v pribéhu celého dne
pro vedouci a ¢leny delegaci pro 300 osob. (na jednoho ucastnika)

Alkoholické pivo:
Pilsner Urquell 12° spodné kvaseny lezak, obsah alkoholu 4,4%
Gambrinus 10° spodné kvaSeny svétly lezak, obsah alkoholu 5%

Nealkoholické pivo:
Radegast birell maximalni obsah alkoholu 0,5%

Bila vina:

Chardonnay 2018, vybér z hroznu, vinarstvi Jantv sklep, polosladké, vinafska oblast Morava, podoblast Slovacka, vinafska obec Prusanky, vini¢ni trat
Ulehle, alkohol 13 %, zbytkovy cukr 17,1 g/l, kyseliny 6,5 g /I

Rulandské Sedé 2021, pozdni sbér, vinaistvi Mokrusa, suché, vinarska oblast Morava, podoblast Slovacka, vinaiska obec Muténice, viniéni trat’ Visicko,
alkohol 13%, zbytkovy cukr 4,5 g/, kyseliny. 7,3 g/l

Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, vinafstvi Sedlak, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Velké Bilovice, viniéni trat Dlouha
hora, alkohol 12,5%, zbytkovy cukr 4,2 g/l, kyseliny 5,29/

Cervena vina:

Rulandské modré 2019, vybér z hroznu, vinafstvi Réva Rakvice, polosuché, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Hustopece
vini¢ni trat RGzeny, alkohol 13,5 %, zbytkovy cukr 14,1 g/l, kyseliny 5,6 g/l

Frankovka 2019, vybér z hrozn, vinafstvi Vajbar, suché, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Velké Pavlovice, vini¢ni trat
Lizniperky, alkohol 14,5%, zbytkovy cukr 0,1g/l, kyseliny 6,2 g/l

Cabernet Sauvignon 2016, pozdni sbér, vinafstvi Tetur, suché, vinarska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Nova hora, alkohol 13,5
%, zbytkovy cukr 0,4g/l, kyseliny 4,5 g/l

Sekty:

VILLA VALTICE Grande Cuvee Brut, jakostni Sumivé vino, vyrobeno v Ceské republice, Villa Valtice, alkohol 11,5%, zbytkovy cukr 8g/l, kyseliny 6g/l
Bohemia sekt Brut, jakostni Sumivé vino, vyrobeno v Ceskeé republice, vinafstvi Bohemia sekt, alkohol 11,5%, zbytkovy cukr 8,5g/l, kyseliny 7g/l

V ramci udrzZiteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximalni vyuziti lokalné dostupnych surovin.
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6. Neomezena konzumace alkoholickych napojti a nealkoholického piva po dobu % (dopoledni /
odpoledni) dne pro vedouci a ¢leny delegaci pro 150 osob. (na jednoho ucastnika)

Alkoholické pivo:
Pilsner Urquell 12° spodné kvaseny lezak, obsah alkoholu 4,4%
Gambrinus 10° spodné kvaSeny svétly lezak, obsah alkoholu 5%

Nealkoholické pivo:
Radegast birell maximalni obsah alkoholu 0,5%

Bila vina:

Chardonnay 2018, vybér z hrozn(, vinaFstvi Jan(v sklep, polosladké, vinafska oblast Morava, podoblast Slovacka, vinarska obec Prusanky, viniéni trat
Ulehle, alkohol 13 %, zbytkovy cukr 17,1 g/l, kyseliny 6,5 g /I

Rulandské sedé 2021, pozdni sbér, vinaistvi Mokrusa, suché, vinarska oblast Morava, podoblast Slovacka, vinafska obec Muténice, vini¢ni trat’ Visicko,
alkohol 13%, zbytkovy cukr 4,5 g/l, kyseliny. 7,3 g/l

Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, vinafstvi Sedlak, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Velké Bilovice, vini¢ni trat Dlouha
hora, alkohol 12,5%, zbytkovy cukr 4,2 g/l, kyseliny 5,29/l

Cervena vina:

Rulandské modré 2019, vybér z hroznu, vinafstvi Réva Rakvice, polosuché, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Hustopece
vini¢ni trat Rdzeny, alkohol 13,5 %, zbytkovy cukr 14,1 g/l, kyseliny 5,6 g/l

Frankovka 2019, vybér z hrozn(, vinafstvi Vajbar, suché, vinafska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Velké Pavlovice, vini¢ni trat
Lizniperky, alkohol 14,5%, zbytkovy cukr 0,1g/l, kyseliny 6,2 g/l

Cabernet Sauvignon 2016, pozdni sbér, vinarstvi Tetur, suché, vinarska oblast Morava, podoblast Velkopavlovicka, vinafska obec Nova hora, alkohol 13,5
%, zbytkovy cukr 0,4g/l, kyseliny 4,5 g/l

Sekty:

VILLA VALTICE Grande Cuvée Brut, jakostni Sumivé vino, vyrobeno v Ceské republice, Villa Valtice, alkohol 11,5%, zbytkovy cukr 8g/l, kyseliny 6g/l
Bohemia sekt Brut, jakostni $umivé vino, vyrobeno v Ceské republice, vinafstvi Bohemia sekt, alkohol 11,5%, zbytkovy cukr 8,5g/l, kyseliny 7g/l

V ramci udrziteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximadlni vyuziti lokalné dostupnych surovin.
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7. VIP Coffee break VIP pro vedouci delegaci

Coffee break bude servirovan dvakrat denné celkové pro 35 pax (na jednoho ucastnika)
Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru

Domaci limonady — malinova s bazalkou / bezova s citrusy podavana z kelneru
Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce), pomeranc 100%
Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzban(

Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade &aje - ¢erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, véeli med

Obcerstveni 250g/ osoba

Slané obcerstveni bude zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech

« Zitny chléb s krémovym syrem, $unkou a polni¢kem 50g

* Domaci slider (bily chléb) s trhanym vepfovym masem a grilovanou zeleninou 50g
« Repova pomazanka a zeleninové crudités 50g — VEG.

Sladké obcerstveni bude zalozeno jako mini porce na bufetovych stolech

* Jablecny stradl z nedokonalych jablek 80g — VEG.

* Mrkvovy dort s marcipanem 80g — VEG.

« Slehany tvarohovy dezert s ovocnym chutney z lokalniho ovoce 60g — VEG.

* Mix lokalniho a sezdnniho ovoce — jablka, hrusky, svestky, merunky, broskve a lesni plody 50g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamatii, konzervantii a umélych sladidel.
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8. Coffee break pro ¢leny delegaci
Coffee break bude servirovan dvakrat denné celkové pro 265 osob (na jednoho ucastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru

Domaci limonady — malinova s bazalkou / bezova s citrusy podavana z kelneru
Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce), pomeranc 100%
Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzbdanu

Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade &aje - €erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, v&eli med

Obcerstveni 250 g / osoba
Obcerstveni bude zalozeno jako mini porce na bufetovych stolech

Sladké obcerstveni:

e Cake pops — chocolate brownie a pernik v bilé a tmavé cokoladé 50g — VEG.

 Domaci lity kolac se sezonnim ovocem 50g — VEG.

* Chlazena krupicova kase s hruskami a skorici 100g — VEG.

* Mix lokdlniho a sezonniho ovoce — jablka, hrusky, svestky, merunky, broskve a lesni plody 50g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamatii, konzervantii a umélych sladidel.
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9. Coffee break pro ostatni personal a novinare
Coffee break bude servirovan dvakrat denné celkové pro 350 osob (na jednoho ucastnika)

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami podavana z kelneru

Domaci limonady — malinova s bazalkou / bezova s citrusy podavana z kelneru
Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade ¢aje - Eerny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, v¢eli med

Obcerstveni 250 g / osoba
Obcerstveni bude zalozeno jako mini porce na bufetovych stolech

Sladké obcerstveni:

* Domaci vazany kolac s povidly a farmarskym tvarohem 100g — VEG.

* Kynuté buchty se Svestkami (ovoce dle zralosti na ¢eskych sadech) 80g —VEG

« Cokolddovy puding s pigkoty a ¢eskym ovocem 100g — VEG.

* Mix lokdlniho a sezénniho ovoce — jablka, hrusky, svestky, merunky, broskve a lesni plody 50g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamatii, konzervantii a umélych sladidel.
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10.Servirovany obéd pro vedouci delegaci (predstavitele statti a viad)
Servirovany obéd zahrnuje 4-chodové degustacni menu pro 35 osob (na jednoho ucastnika)

Menu 5009 / osoba
Studeny predkrm — vybér ze tfi moznosti — posledni varianta je vegetarianska - 80g / osoba
. Zauzena drubezi pastika, chlebovy chips, Svestkové chutney
(Chardonnay 2018, vybér z hroznd, vinarstvi Janiv sklep)
. Hovézi tataralek, lanyzova majonéza, kapary, chlebové krutony
(Rulandské Sedé 2021, pozdni sbér, vinafstvi Mokrusa)
. Salat s kozim syrem a jedlymi kvéty— VEG.
(Neuburské 2020, Pozdni sbér, Vinarstvi Sedlak)

Polévka — vybér ze tii moznosti — posledni dvé varianty jsou vegetarianské - 100ml / osoba
. Dvojity hovézi vyvar s jatrovymi knedliCky

. Polévka z ¢erného kofene — VEG

. Tradi¢ni kulajda s vejcem a hfibky — VEG.

Hlavni chod — vybér ze tfi moznosti — posledni varianta je vegetarianska - 250g / osoba

. Candat z Ceského chovu, kvétakové pyré, hliva ustfi¢na, ryzlinkova omacka
(Ryzlink rynsky 2021, pozdni sbér, vinarstvi Sedlak)

. Tradi¢ni svickova z hovéziho masa (svickova), karlovarsky knedlik, brusinkové chutney, smetana
(Cabernet Sauvignon 2016, pozdni sbér, vinafstvi Tetur)

. Kachni stehno, péna z ¢erveného zeli, opeCené domaci bramborové noky, pfirodni omacka
(Frankova 20220 pozdni sbér Vinarstvi Sedlak)

. Kroupeto s houbami a dyni, Grand Moravia syr, Cerstvé bylinky z nasi Urban farm — VEG.
(Frankovka 2019, vybér z hroznd, vinarstvi Vajbar)

Sladky dezert nebo variace syru — vybér ze étyf moznosti - 120g / osoba
(Palava 2018, vybér z bobuli, vinarstvi Sonberg)

. Tradi¢ni vénecek s pistaciovym krémem a malinami, vanilkova zmrzlina — VEG.

. Tvarohové noky, créme fraiche, lesni ovoce, coulis z lesniho ovoce — VEG.

. Pernik, karamelova omacka, Svestky, makova zmrzlina — VEG.

. Ceské syry, jable¢né chutney, ofechy — VEG.

N
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V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.

Bez gultamadtii, konzervanti a umélych sladidel.
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10. Nabidka nealkoholickych napojti — servirované ke stolu

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami

Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce)
Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzbana

Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade ¢aje - ¢erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, v¢eli med

Pilsner Urguell 12° spodné kvaseny lezak, obsah alkoholu 4,4%
Nealkoholické pivo — Radegast birell, maximalni obsah alkoholu 0,5%

V ramci udrziteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximalnivyuziti lokalné dostupnych surovin.
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11.Servirovany obéd pro VIP delegaty
Servirovany obéd zahrnuje 3-chodové degustacni menu pro 15 osob (na jednoho ucastnika)

Menu 5009 / osoba

Polévka nebo teply predkrmy — vybér z péti moznosti — vegetarianska varianta oznaéena smybolem ,,VEG.“ - 150ml nebo 200g / osoba
. Dvojity hovézi vyvar s jatrovymi knedliCky

. Tradi¢ni kulajda s vejcem a hfibky — VEG.

+  Sunka od kosti, pegena jablka, kienova krém

. Raci na bylinkovém masle, chrest

. Chlupaty knedlik trhané veprové maso, glazovana cibulka, rizickova kapusta

Hlavni chod — vybér ze sedmi moznosti — posledni varianta je vegetarianska - 250g / osoba

. Candat z ¢eského chovu, kaSe z fialovych brambor, restovany porek, bylinky

. Tradi¢ni svickova z hovéziho masa (svi¢kova), karlovarsky knedlik, brusinkové chutney, smetana

. Levandulovo-medova kachni prsa, pastifnakové pyré, levandulovy jus

. Srnci hibet a konfit z lytka, brusinky, lisky, zeli, Spek

. Teleci licka duSena ve viné, bramborové noky, pe€ena karotka

. Glazované hovézi zebro, konfitovana cibule, fermentovany Cesnek, pastiiakové pyré

. Spenatové kroupeto s hlivou kralovskou a Grand Moravia syr, &erstvé bylinky z nasi Urban farm — VEG.

Sladky dezert nebo variace syru — vybér ze étyf moznosti - 150g / osoba

. Tradi¢ni vétrnik, krém ze slaného karamelu a ¢okolady, ostruziny a bortGvky, povidlova zmrzlina — VEG.
. Krupicova kaSe, karamelizovana jablka, hrusky, skoficova omacka — VEG.

. Ceské syry, jable¢né chutney, ofechy — VEG.

. Rozebrany dezert — pernik, povidla, vanilkovy créme fraiche, povidlova zmrzlina — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.

Bez gultamadtii, konzervanti a umélych sladidel.
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11. Nabidka nealkoholickych napojt — servirované ke stolu

Filtrovana kohoutkova voda s citrusy a bylinkami

Pomerancovy dzus a 100% most (jablko a hruska - ¢eské ovoce)
Coca Cola / Coca Cola light - rozlévané z karaf nebo dzbana

Fair trade kava — espresso, cappuccino, macchiato a filtrovana kava

Fair trade ¢aje - ¢erny, zeleny, ovocny a bylinkovy/cukr, mléko a smetana, v¢eli med

Pilsner Urguell 12° spodné kvaseny lezak, obsah alkoholu 4,4%
Nealkoholické pivo — Radegast birell, maximalni obsah alkoholu 0,5%

Vino — rdadi doporucime dle vybraného menu

Bilé

Neuburské 2020, pozdni sbér, Vinarstvi Sedlak
Rulandské sSedé 2021, pozdni sbér, vinarstvi Mokrusa
Cervené

Frankovka 2020, pozdni sbér, Vinarstvi Sedlak
Cabernet Sauvignon 2016, pozdni sbér, vinarstvi Tetur

V ramci udrziteleného pristupu jsou ndpoje vybrany s ohledem na maximalnivyuziti lokdalné dostupnych surovin.
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12. Bufetovy obéd A pro cleny delegaci pro 265 osob (na jednoho ucastnika) — 500g
Studené predkrmy a salaty - zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech - 80g / osoba
e Salat z mackané dyné, bylinky 30g — VEG.

* Mix zelenych salatu, hrusky, farmarsky kozi syr 30g — VEG.

e Kachnirilletes, glazovana cibulka, chlebovy krekr 30g
* Pstruh, zelenina na kyselo, redkvicky, jablko, reficha 30g
Teplé predkrmy - zaloZeno na bufetovych stolech - 80g / osoba
* Prazska Sunka, jablka s kienem, hrubozrnna horcice, nakladana Salotka a reficha 50g
* Kapustoveé rolky, syr, grilovana zelenina 50g — VEG.

Polévky - zalozeno na bufetovych stolech 100ml / osoba
* Hovézi vyvar, jatrové knedlicky 50ml
e Dynova polévka, bylinky, smetana 50ml — VEG.

Hlavni chody — servirovano z bufetli nasimi kuchafti 350g / osoba
e Kruti prsa, mrkvové pyré, rozmarynova omacka 100g
e Svickova omacka, hovézi maso, brusinky, smetana 100g
* Candat, bramborova kase, ryzlinkova omacka 100g
+ Spenatové kroupeto, hliva Ustfi¢na, Grand Moravia syr — 50g - VEG.

Dezerty a ovoce - zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech 100g / osoba
e Tvarohovy dortik, karamelizované Svestky, skorficova omacka 50g - VEG.

* Ovocné knedlicky, skoricova péna 50g — VEG.
 Ceské tradiéni mini dezerty 30 g — VEG.

* Mini koblihy plnéné ¢okoladou 40g — VEG.

* Lokalni a sezdnni ovoce — salat 30g — VEG.

N

YES,
we can

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.

Bez gultamatii, konzervantii a umélych sladidel.
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13. Bufetovy obéd B pro 265 osob (na jednoho ucastnika) — 500g

Studené predkrmy a salaty - zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech - 80g / osoba
* Repovy saldat, salatovy syr, bylinky, bylinkova olej, ¢erstvy pepf 30g — VEG.

* Kachni rilletes, glazovana cibulka, chlebovy krekr 30g

* Ceviche z candata, salat, nakladana mrkev 30g

Teplé predkrmy - zaloZeno na bufetovych stolech - 80g / osoba

* Trhané veprové maso, rtzickova kapusta, mrkvové pyré 50g

 Sunka od kosti, bramborové noky , $vestkovd omacka 50g

Polévky - zaloZzeno na bufetovych stolech 100ml / osoba

* Hovézi vyvar, jatrové knedlicky 50ml

« Cockova polévka, uzené maso, susena cibulka 50ml — VEG.

Hlavni chody — servirovano z bufet nasimi kuchafi 350g / osoba

* Kralik v anglické slaniné, cibule, fedkvicky, tymianova omacka, pecené grenaille s bylinkami 100g
* Svickova omacka, hovézi maso, brusinky, smetana 100g

* Pstruh lososovity, kvétakové pyré, smetanova bylinkova omacka 100g

« Spendtové kroupeto, hliva Ustfi¢nd, Grand Moravia syr — 50g - VEG.

Dezerty a ovoce - zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech 100g / osoba

* Pernik, povidla, rybiz a smetana, servirovano ve skle 50g - VEG.

* Tradic¢ni ,zemlbaba“ s jablky, tvaroh, skofice 50g — VEG.
* Lokalni a sezénni ovoce — salat 30g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vSechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamadtii, konzervanti a umélych sladidel.
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14. Bufetovy obéd C pro ostatni personadl a novinare celkové pro 350 osob (na jednoho ucastnika) - 400g

Predkrm - zaloZeno na bufetovych stolech 100g / osoba

* Michany listovy salat, pomerancovo-matovy dresink 30g — VEG.

« Spenatovy krém, créme fraiche 50ml — VEG.

* Veprova terina, konfit z Cervené cibule, rericha, karotka na kyselo 30g

Hlavni chod — zaloZzeno na bufetovych stolech 300g / osoba

* Bramborova polévka s hribky — VEG.

* Teleci licka na erveném viné, pyré z uzenych brambor, pecena karotka 100g

* Krémova polenta, trhané kachni maso, chutney z glazované cibule a Svestek 100g
e Zapeceny kvétak a brokolice, smetana, Grand Moravia syr 100g — VEG.

Dezerty — zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech 100g / osoba
* Medovnik 50g — VEG.

* Domaci buchticky se Sodé 50g — VEG.

e Lokalni a sezonni ovoce 30g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vSechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamatii, konzervantii a umélych sladidel.
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15. Bufetovy obéd D pro 265 osob (na jednoho uUcastnika) — 500g

Studené predkrmy a salaty - zaloZeno jako mini porce na bufetovych stolech - 80g / osoba
» Salat z topinamburu a pomerancu, cervend cekanka, pomerancovy dresink 30g — VEG.

* Mix zelenych salatd, rajéata, balsamico 30g — VEG.

« Cerné bulky, trhané hovézi maso, chutney z glazované cibulky se slanym karamelem 30g
* Terina z lilku a hub, lanyzovy olej 30g — VEG.

Teplé predkrmy - zaloZeno na bufetovych stolech - 80g / osoba

* Prazska Sunka, jablka s kfenem, hrubozrnna hofcice, nakladana Salotka a reficha 50g

» Zapecené noky, kureci maso, Spenat a syr 50g — VEG.

Polévky - zaloZzeno na bufetovych stolech 100ml / osoba

e Kureci vyvar, nudle 50ml

* Hraskova polévka s matou 50g — VEG.

Hlavni chody — servirovano z bufetl nasimi kuchafi 350g / osoba

* \eprova panenka, pyré z uzenych brambor, rozmarynova omacka 100g

e Svickova omacka, hovézi maso, brusinky, smetana 100g

e Candat, bramborova kase, ryzlinkova omacka 100g

e ZapecCené brambory se zeleninou a syrem 50g - VEG.

Dezerty a ovoce - zaloZzeno jako mini porce na bufetovych stolech 100g / osoba

* Kosicek s vanilkovym krémem, ovoce 50g - VEG.

e Kynuty povidlovy a tvarohovy zavin 50g — VEG.
e Lokalni a sezénni ovoce — salat 30g — VEG.

V ramci udrziteleného pristupu jsou vsechny polozky na menu sestaveny dle sezony a dostupnosti lokdlnich surovin.
Bez gultamatii, konzervanti a umélych sladidel.
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SLOZENI TYMU
Pocty se upravuji dle velikosti a charakteru akce, k
dizpozici cca 50 ¢lenli tymu

* Hlavni management- organizace akce (1X)
 Management — organizace Useku akce (4X)

* Manager kvality — kontrola procest (1X)

* Technicky manager - (1X)

 Séfkuchaf — pfiprava jidla (1X)

* Kuchar — pfiprava jidla (6X)

* Servirujici kuchaf — obsluha bufett (5X)

* Obsluhujici personal — oblsuha host( (25X)
Debarasér, uklize¢, my¢ nadobi - nadobi (6X)

|
|

| |

OBLECENI OBSLUHUJICIHO PERSONALU
(na misté disponujeme nahradnimi kusy uniforem pro

vSechny ¢leny tymu)

« Cerné Cisté a naleSténé polobotky

* cerné ponozky s délkou nad kotniky

« cCerné spolecenské kalhoty

* bila koSile dopnuta vSemi knofliky

* motylek ¢erné barvy

* pracovni zastéra frakového typu

* viditelny Stitek se jménem a pfijmenim, funkci a akreditacnim badgen
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Z KUCHARSKY TYM C we can

SEFKUCHAR - JAN BURES
zodpovédnost za kvalitu pokrm{, jejich pripravu a logistiku

KUCHAR — SOUCHEF

« STUDENA KUCHYNE — zodpovédnost za kvalitu studené kuchyné
« TEPLA KUCHYNE — zodpovédnost za kvalitu teplé kuchyné

e CUKRARNA - zodpovédnost za kvalitu dezertt a Eerstvost peciva

SERVIRUJICI KUCHAR SERVIRUJICI KUCHAR NA BUFETECH

, 0 e - *  RONDON - CERNY
obsluha bufetovych stol(, logistika jidla na place a servis jidla . ZASTERA S LACLEM - “ERNA NEBO BILA

hostim . BiLA CEPICE

PETR BURES
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