——_ ODBORNA
— GASTRONOMICKA
—— _ PRO MYTi A PECI

Priloha €. 2 ke Smlouvé o poskytovani servisnich sluzeb

SPECIFIKACE TECHNICKYCH SLUZEB

PECE / podle poétu provoznich hodin, min. 1x roéné
Pravidelna technicka kontrola myciho stroje pozadovana vyrobcem pro jeho bezpeény a spolehlivy
provoz.

kontrola vSech €asti a soucasti myciho stroje na zakladé servisniho protokolu
analyza vody a poradenstvi
kontrola kvality myti a optimalniho nastaveni davkovani mycich a oplachovych prostredki

seznameni klienta se stavem myciho stroje, provozni udrzbou a zakladni proskoleni obsluhy

SANITACE / podle charakteru provozu, 1 - 2x rocné

Hygienické vycisténi a dezinfekce myciho stroje pro jeho hygienicky provoz a kvalitu myti
zjisténi stavu myciho stroje
vycisténi myciho stroje zevnitf a zvenci
dezinfekce myciho stroje za pouziti chemickych prostfedku s baktericidnim a virucidnim Gc¢inkem

seznameni klienta se stavem myciho stroje a provozni udrzbou

ODVAPNENI
Odvapnéni myciho stroje za pomoci specialniho odvapriovaciho prostiredku / bude provedeno
v pfipadé potieby a po vzajemné dohodé.
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