
PČ Datum
Počet 

vyučovacích 
Od - do

1 21.06.2022 4 14:00-18:00

2 07.09.2022 8 9:30-18:00

3 08.09.2022 8 9:30-18:00

4 09.09.2022 8 9:30-18:00

5 22.09.2022 8 9:30-18:00

6 23.09.2022 8 9:30-18:00
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Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni)  3 hodiny teorie, 1 hodina 

praktická cvičení,  Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty) 4 hodiny teorie

 Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty, praktická cvičeni)  4 hodin teorie, 3 hodiny praktické cvičení, 1 hodina závěrečná zkouška v 

čase od 17:00 do 18:00

probíraná témata

Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy) 4 hodiny teorie, vyjímka - tento den probíhá školení bez pauzy v době od 14:00 

do 18:00 

Vegetariánská a veganská kuchyně, 6 hodin praktická cvičení, Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická 

cvičeni) 2 hodiny teorie

Zaměření na lepkovou a laktózovou intoleranci (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická cvičeni)  5 hodin teorie, 3 hodiny praktické 

cvičení											

Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni) 6 hodin teorie, 2 hodiny 

praktické cvičení

příloha č.5 dohody č.: PTA-MN-4/2022

Plán výuky

Zaměstnavatel: Šumava accomodation s.r.o.

Název vzdělávací aktivity: Gastro akademie - nové technologické postupy pro pracovníky kuchyně
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Vyplňte pouze bílá pole

Datum: xxxxxx jméno, příjmení, funkce a podpis oprávněné osoby

Vyřizuje: xxxxxx

Číslo telefonu: xxxxxx

Email: xxxxxx



IČO:

skupina

Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni)  3 hodiny teorie, 1 hodina 

praktická cvičení,  Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty) 4 hodiny teorie

 Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty, praktická cvičeni)  4 hodin teorie, 3 hodiny praktické cvičení, 1 hodina závěrečná zkouška v 

čase od 17:00 do 18:00

probíraná témata

Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy) 4 hodiny teorie, vyjímka - tento den probíhá školení bez pauzy v době od 14:00 

do 18:00 

Vegetariánská a veganská kuchyně, 6 hodin praktická cvičení, Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická 

cvičeni) 2 hodiny teorie

Zaměření na lepkovou a laktózovou intoleranci (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická cvičeni)  5 hodin teorie, 3 hodiny praktické 

cvičení											

Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni) 6 hodin teorie, 2 hodiny 

praktické cvičení

PTA-MN-4/2022 POVEZ II 

(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000

053)

Vzdělávací zařízení: Maxim Semenčukov

Plán výuky
Jména lektorů: xxxxxxxxx

Šumava accomodation s.r.o. 5288754

Gastro akademie - nové technologické postupy pro pracovníky kuchyně 2
Místo výuky: Kubova Huť 26, 385 01 Kubova Huť	



Vyplňte pouze bílá pole

jméno, příjmení, funkce a podpis oprávněné osoby

(razítko)



Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni)  3 hodiny teorie, 1 hodina 

praktická cvičení,  Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty) 4 hodiny teorie

 Zdravá vyživa a jidlo pro sportujici lide (nutričná hodnota pokrmu, recepty, praktická cvičeni)  4 hodin teorie, 3 hodiny praktické cvičení, 1 hodina závěrečná zkouška v 

čase od 17:00 do 18:00

probíraná témata

Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy) 4 hodiny teorie, vyjímka - tento den probíhá školení bez pauzy v době od 14:00 

do 18:00 

Vegetariánská a veganská kuchyně, 6 hodin praktická cvičení, Vegetariánská a veganská kuchyně (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická 

cvičeni) 2 hodiny teorie

Zaměření na lepkovou a laktózovou intoleranci (potraviny, postupy přípravy, recepty, nové trendy, praktická cvičeni)  5 hodin teorie, 3 hodiny praktické 

cvičení											

Dezerty a moučníky, které mohou připravit kuchaři (snadné recepty perfektních dezertu, potraviny, vychytávky v přípravě, praktická cvičeni) 6 hodin teorie, 2 hodiny 

praktické cvičení

Maxim Semenčukov

xxxxxxxxx

Kubova Huť 26, 385 01 Kubova Huť	



Vyplňte pouze bílá pole

(razítko)


