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Plan vyuky

Zameéstnavatel:

Sumava accomodation s.r.o.

Nazev vzdélavaci aktivity:

Gastro akademie - nové technologické postupy pro pracovniky

PC Datum Ii’ocet ,
vvucovacich

Od - do

1 19.04.2022 8

9:30-18:00

Vegetarianska a veganska kuchyné (potraviny, pc

2 20.04.2022 8

9:30-18:00

Vegetarianska a veganska kuchyné (potraviny, pc
lepkovou a laktézovou intoleranci (potraviny, posti

3 21.04.2022 8

9:30-18:00

Zaméfeni na lepkovou a laktézovou intoleranci (p
Dezerty a moucéniky, které mohou pfipravit kuchai

4 22.04.2022 8

9:30-18:00

Dezerty a moucniky, které mohou pfipravit kuchai
prakticka cvi¢eni

5 20.06.2021 8

9:30-18:00

Zdrava vyziva a jidlo pro sportujici lide (nutriéna h

6 21.06.2021 4

9:30-13:30

Zdrava vyziva a jidlo pro sportujici lide (nutriéna h
v ase 12:30-13:30, pro tento den plati vyjimka p
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Vyplrite pouze bila pole

Datum:

XXXXXX

jméno, pfijmen

Vyfizuje:

XXXXXX

Cislo telefonu:

XXXXXX

Email:

XXXXXX




POVEZ Il Vzdélavaci zarizeni: Maxim Semencukov
(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000 2 >
Jména lektoru: XXXXXXXXXX
053)
ICO: 5288754
/ kuchyné | skupina 1 Misto vyuky: Kubova Hut 26, 385 01 Kubova Hu

probirana témata

)stupy pfipravy, recepty, nové trendy, prakticka cviceni) 4 hodiny teorie, 4 hodiny prakticka cvi¢eni

)stupy pFipravy, recepty, nové trendy, prakticka cviceni) 2 hodiny teorie, 2 hodiny prakticka cvi¢eni, Zamére
upy pfipravy, recepty, nové trendy, prakticka cvi¢eni) 2,5 hodin teorie, 1,5 hodiny prakticka cvi¢eni

otraviny, postupy pfipravy, recepty, nové trendy, prakticka cvi€eni) 2,5 hodin teorie, 1,5 hodiny prakticka c
‘i (snadné recepty perfektnich dezertu, potraviny, vychytavky v priprave, prakticka cvi¢eni) 3 hodiny teorie,
‘i (snadné recepty perfektnich dezertu, potraviny, vychytavky v pfipravé, prakticka cviceni) 6 hodin teorie, :

i1odnota pokrmu, recepty, prakticka cviceni) 8 hodin teorie

1odnota pokrmu, recepty, prakticka cviceni) 3 hodiny prakticka cviceni, 1 hodina zavére¢na zkouska, kterz
ouze Skoleni 9:30-13:30 - bez pauzy




i, funkce a podpis opravnéné osoby

(razitko)




2ni na
viceni,

1 hodina
2 hodiny

1 probéhne







