Specifikace — novy konvektomat do SJ - opakovani €.2

Pozadavky na uchazece:

Zadavatel poZaduje doloZeni servisni certifikace dodavatelské spolecnosti vydané vyrobcem zafizeni
platné v dobé realizace.

Zadavatel poZaduje doloZeni obchodni certifikace dodavatelské spolecnosti vydané vyrobcem zatizeni
platné v dobé realizace.

Zadavatel doporucuje osobni prohlidku na misté realizace v ur¢eny den a hodinu dle zadavaci
dokumentace z dlivodu kontroly pfipojnych bodU. Tato prohlidka bude na misté instalace potvrzena
vedouci Skolni jidelny a pfiloZzena k celkové dokumentaci VR.

Uchazec pfripoji ke krycimu listu také konkrétni nabizeny model konvektomatu, ktery bude odpovidat
vySe uvedené specifikaci.

Technické pozadavky elektrického konvektomatu:

Rozméry (cca +/-): 900x1030x1900mm , rozmér nabizeného konvektomatu se musi vejit do uréeného prostoru,
ktery si lze prohlédnout na prohlidce viz. zadavaci dokumentace

Kapacita minimalné: 20x GN1/1
Orientace zasuv(: vkladani pFicné
Pfikon maximalné: 39,5kW
Roztec vsuvl minimalné: 63 mm

— Varna komora z vysoce odolné nerezové oceli AlSI 304 s oblymi rohy pro jednoduché Cisténi a
udrzbu

—  Nerezovy C-profil vsun(

—  Osvétleni varné komory externim LED svétlem

—  Pére odolny dotykovy ovladaci panel

—  Dotykovy ovladaci display — velikost od 8“ a vice

—  Dvefrni panty z vysoce odolného samomazného techno-polymeru (pro bocni otevirani dveri)

— Minimalné 2-stupnova dverni klika s moznosti aretace dvefi alespon ve dvou pozicich

—  Panty umisténé na levé strané pri celnim pohledu na konvektomat z divodu bezpecnosti
provozu a obsluhy konvektomatu

—  trojité bezpecnostni sklo ve dvefich

—  Bezpecénostni termostat

— Autodiagnosticky systém pro detekci problém a poruch

— Teplota predehrati konvekcniho vareni az na minimalni teplotu 260°C (tzn. od 260°C a vyse)
nastavitelna obsluhou pro kazdy program zvlast

— udrZovaci rezim "HOLD"

—  Kontinualni rezim "INF"

— Vizualizace a nastaveni realného casu, teploty sondy jadra, teploty uvnitt komory, vlhkosti a
rychlosti otacek ventilator(

— Nastavitelné zobrazeni teploty v °C nebo °F

— Ovladaci prostredi kompletné v ceském jazyce

— alespon 3 automatické myci programy (s bezpecnostnim tlakovym spina¢em vody a myciho
prostiedku)

—  produkce vihkosti a pary od 35°C, nastavitelné od 10% do 100%



— nastavitelné odvlhéeni varné komory nastavitelné od 10% do 100% pfi libovolné teploté

— maximalni tepelna efektivita a bezpecnost prace, brzda motoru pfi otevieni dvefi, pro
minimalizaci tepelnych ztrat

— inteligentni technologie - pomoci senzorl automaticky reguluje pfivod a odvod vihkosti

— optimalni klimatické podminky uvnitf varné komory bez ohledu na mnozstvi vloZzené suroviny

— minimalné 4 rychlostni ventilatory s rezervnim chodem a pulzni funkci

— umozniuje nakres varnych procest s nekone¢nym poctem krokl pouze jednim dotykem

—  Minimalné 380 uloZitelnych programi uZivatele

— MozZnost pfitazeni ndzvl a obrazk( ulozenym programim

— MoiZnost ruéniho napsani nazvu programu

—  pfipojitelnost na internet

— USB rozhrani s mozZnosti stahnout/nahrat data HACCP

Upozorniujeme, Ze dodavatel provede komplexni dodavku tzn. uvedeni nového konvektomatu do
plného provozu v misté plnéni objednatele, zaskoli obsluhujici personal, odvoz a likvidace plvodniho
konvektomatu.



Projekt

INVENTIVE SIMPLIFICATION Polozka

XEVL-2011-YPRS

Model » Konvektomat ¢ Levy pant (otevirani vpravo)
CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS « Electricky « 9,5 dotykovy ovi4daci panel
BIG « 20 n&dob GN 1/1

POPIS

Technologicky vyspély konvektomat pro vareni v gastronomii (dehydratace, vareni
v pére, vareni za nizké teploty, vafeni pomoci sous vide, peceni, grilovani,
smazeni , regenerace a regenerace talif) a pro ¢erstvé nebo zmrazené produkty
diky technologiim Unox Intensive Cooking and Intelligence Performance které
zaruCuji dokonalé vysledky a opakovatelnost pro jakoukoli velikost zatéze.
Automatickeé fizeni procesli vareni (CHEFUNOX) pro dokonalé vysledky i bez
vyskoleného personalu.

STANDARDNI VARNE FUNKCE POKROCINE A AUTOMATICKE NASTAVENI
Manualini rezimy vafeni VARNYCH PROCESU

* Teplota: 35 °C — 300 °C Unox Intelligent Performance

* AZ 9 varnych krokU * ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravi nastavené parametry tak, aby bylo

* CLIMA.Control: vihkost nebo suchy vzduch nastaven na 10% vzdy dosazeno dokonalych vysledkd

* Vafeni se sondou jadra Delta T ¢ CLIMALUX™: celkova regulace vihkosti uvnitf varné komory

* MULTI.Point vicebodova sonda jadra * SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu predehrati

* Sonda jadra SOUS-VIDE * BENBMFHE: Fidi nartst teploty tak, aby byla delikatn&jsi

Prog rams * SENSE.Klean: kalkuluje stupefi necistoty uvnitie komory a doporuci nejvhodnéjsi

* 1000+ Programs automaticky myci program

* CHEFUNOX: vyberte si z knihovny co chcete varit, konvektomat automaticky Unox Intensive Cooking
nastavi veskeré parametry * DRY.Maxi™: rychlé odvétrani vihkosti z varné komory
* MULTI.TIME: spravuije vice jak 10 ¢asovacu pro pipravu riznych produkt( e STEAM.Maxi™: produkce vihkosti pary
soucasné * AIRMaxi™: Fizeni ventilatord s auto-reverzni a pulzni funkci

* MISE.EN.PLACE: synchronizuje ¢as vioZeni riznych surovin pro sou¢asny vydej * PRESSURE.Steam: zv3uje produkci a teplotu pary
ok Data Driven Cookin
* MIND.Maps™: nakreslete pfimo na displeji kiivku varnych procest N 9
» READY.COOK: nastaveni je pfipraveno k rychlému spusténi * Ridte a sledujte provozni podminky konvektomatd a peci v realném case,
vytvarejte a sdilejte nové recepty. Uméla inteligence transformuje Gdaje o

trebé zitecné infi , ab ySil vas denni zisk. Vytvarejte,
STANDARDNI TECHNICKE VLASTNOSTI e, e e Aoy se zRlvas denni sk Tyerefe
* ROTOR Klean™: automaticky myci systém
* Automatické myti za krytem ventilatoru APP & WEBOVE SLUZBY

® Varna komora z nerezové oceli AISI 316 L

* Trojité sklo

® Osvétleni varné komory LED svétlem zabudovanym ve dvefich

* Nerezové vsuvy se systémem proti preklopeni

* Odkapova miska s nepretrzitym odvodem kondenzatu i pfi otevienych dvefich

* 6 motorl s vice ventilatory s reverznim chodem a linearnimi topnymi télesy s
vysokou intenzitou vykonu

* Integrovany zasobnik Cisticiho prostfedku DET&Rinse™

* \lestavény Wi-Fi modul

* Wi-Fi/ USB data: stahnout / nahrat data HACCP

* Wi-Fi/ USB data: stahnout / nahrat programy

* Data Driven Cooking app & webapp
* Top Training app
® Combi guru app

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepSeni -% date%
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INVENTIVE SIMPLIFICATION Zobrazeni
XEVL-2011-YPRS B
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ROZMERY A HMOTNOST PRIPOJNE BODY
Sitka 892 mm 2 Napéjeci svorkovnice 10 Pripojeni Rotor. KLEAN™
Hioubka 1018 mm 3 Unipotencilni terminal 11 Odtokova trubka
Vyska 1875 mm 6 Stitek s technickymi Gdaji 12 Odtahovy komin pro horké vypary
Cista hmotnost 292 kg 7 Bezpecnostni termostat 13 Pipojeni prislusenstvi
Rozte¢ vsuvil 67 mm 8  3/4" zavit privodu plynu 27 \Vystup chlazeni

Viyhrazujeme si pravo na technicka zlep$eni -% date%
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INVENTIVE SIMPLIFICATION

XEVL-2011-YPRS

Elektrické a plynové pfipojeni

Pripojeni vody

Prislusenstvi

ELEKTRICKE NAPAJEN

STANDARD

Napéti 380-415V

Faze 3PH+N+PE
Frekvence 50-60 Hz

Celkovy vykon 38,5 kW
Maximalini odbér proudu (ampere) 58 A

Pozadovana velikost jistice* 63 A

PoZadavek na napéjeci kabel HO7RN-F 5G 16 mm?
Primér kabelu 34 mm

Zastreka NENi ZAHRNUTO
PRIPOJENI VODY

POUZITIM VODY, KTERA NESPLNUJE MINIMALNi NORMY KVALITY VODY
UNOXU ZTRACITE ZARUKU.

Je odpovédnosti kupujiciho zajistit, aby voda pfivadéna do zafizeni byla v souladu
se specifikacemi uvedenymi v sekci "pfipojeni vody".
PFivod pitné vody: 3/4 "NPT *, tlak v

potrubi: 21 az 87 psi; 1,5 az 6 Bar (29 psi;
2 Bar recommended)

Tlak v potrubf

Specifikace vstupni vody

Volny chlor <0.1 ppm
Chloramin <0.1 ppm

pH 7-85

TDS <125 ppm
Elektricka vodivost <1000 pS/cm

Parni okruh: specifikace vstupni vody

Celkové tvrdost (TH)
Chioridy

<8 °dH (142 ppm)
<25 ppm

Aby se zabranilo tvorbé vodniho kamene, musi mit vstupni voda celkovou tvrdost
<8 °dH (142 ppm).

Cistici okruh: specifikace vstupni vody

Celkova tvrdost (TH)
Chloridy

<30 °dH (534 ppm)
<120 ppm

PRISLUSENSTVI

* DET&Rinse™ PLUS: Lestici Cistici prostfedek zarucuje maximalni drover
Cistoty, nizsi spotfebu a dlouhou Zivotnost konvektomatu

* DET&Rinse™ ECO: gistici proststededk pro kazdodenni myti, ktery nezatézuje
Zivotni prostfedi

* Kondenzaéni digestor: kondenzacni digestor

¢ Cooking Essentials: speciélni gastronadoby

¢ Systém QUICK Load a zavazecich vozikl

* PURE: filtracni systé UNOX.Pure snizuje uhlic¢itanovou tvrdost vody, ¢imz se
zabrani usazovani vodniho kamene uvnitf varné komory

® Sada pro ethernet pripojeni

POZADAVKY PRO INSTALACI

Instalace zafizeni musi podiéhat vSem mistnim elektrickym normam, zejména
pokud jde o minimalini prafez vodicu potfebny pro pripojeni k el. siti, vodovodni a
ventilaéni pfipojeni.

V pfipadé plynovych zafizeni musi byt provedena analyza splodin a vyparu.

Zaregistrujte se pro pfistup k datim a Iin '[u]
specifikacim produktu EjEcEh
infonet.unox.com [Elw¥see

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepSeni -% date%
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