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Kupni smlouva —— -

UTB - DNS laboratorni pFistroje a mé¥ici technika 58/2021 —Vypirac¢ lepku I1.

uzavtena dle ustanoveni § 2079 a nasl. zdkona &. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, ve znéni pozdgjsich

pfedpist (déle jen ,,obéansky zdkonik), mezi smluvnimi stranami, kterymi jsou:

Univerzita TomaSe Bati ve Zliné

vefejna vysoka Skola zfizena zakonem €. 404/2000 Sb., o zfizeni Univerzity TomaSe Bati ve Zliné

se sidlem:

1CO:

DIC:

bankovni spojeni:

¢islo actu:

ID datové schranky:
zastoupena:

za vécné plnéni odpovida:

(déle jen ,,kupujici)

0.K. SERVIS BioPro, s.r.o.

se sidlem:

ICO:

DIC:

bankovni spojeni:
¢islo uctu:
jednajici:

registrace:

e-mail:

ID datové schranky:
kontaktni osoba:

(déle jen ,,proddvajici*)

nam. T. G. Masaryka 5555, 760 01 Zlin
70883521

CZ770883521

Komeréni banka, a.s., pobo¢ka Zlin
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Borteticka 2668/1, 193 00 Praha 9 — Horni PoCernice
62914511

CZ62914511

UniCredit Bank Czech republic and Slovakia, a.s.

Jan Ka8par — jednatel spole€nosti
Meéstsky soud v Praze, odd.C, vlozka 35419

4xt6udi

L Piedmét smlouvy

1) Piedmétem této smlouvy je zdvazek prodavajiciho odevzdat kupujicimu vée, ktera je pfedmétem
koupé, dopravit ji do mista uréeni, provést instalaci a zaSkoleni obsluhy (viz. ¢l. 111, smlouvy) a

umoznit kupujicimu nabyti vlastnického prava k této véci.



2) Predmétem této smlouvy je zavazek kupujiciho véc prevzit a zaplatit za ni sjednanou kupni cenu,
to vie za podminek niZe v této smlouvé sjednanych.

IL. Specifikace véci a cena

1) Pro ugely této smlouvy se véci rozumi vypira¢ lepku(dale jen ,,véc*),pofizovany pro potieby
Fakulty technologické Univerzity Tomase Bati ve Zling, s parametry specifikovanymi v pfiloze €.
1 této smlouvy — Technické specifikaci.

2) Cena véci je sjedndna jako nejvySe piipustnd a konena (vyjma pripadl, kdy po podpisu této
smlouvy dojde ke zméné sazeb DPH), pfi¢emz zahrnuje ve$keré naklady proddvajiciho nezbytné
pro splnéni jeho povinnost{ ztéto smlouvy, zejména naklady na dopravu véci a uhradu
jakychkoliv spravnich &i celnich poplatkt, Skoleni a zaru¢ni servis.

Nazev poloZky pocet cena za kus bez DPH
Vypira€ lepku II 1 sada 704 450,00 K¢

Cena véci:

Celkem bez DPH: 704 450,00 K¢&

21% DPH: 147 934,50 K&

Celkem s DPH: 852 384,50 K& (osmsetpadesatdva tisice tfistaosmdesatétyfi korun ceskych,
50haléta)

111. Dalsi podminky plnéni, misto a termin plnéni

1} Prodavajici splni svou povinnost dodat véc jejim dodanim, odevzdanim kupujicimu, odzkousenim
a zaSkolenim obsluhy na misté vletné predani velkeré souvisejici dokumentace (pfedevsim
manualu v ¢eském nebo anglickém jazyce). Véc bude dodana fadn& zabalena v zalepenych
krabicich. O dodani véci bude stranami potizen protokol, ktery podepisi opravnéni zastupci obou
smluvnich stran (dale jen ,protokol). Opravnény zastupce kupujiciho je NN

pravnény zéstupce prodavajiciho je

2) Prodavajici je povinen nejpozdéji 2 pracovni dny pied zamySlenym dodanim vé&ci kontaktovat
opravnénou osobu kupujiciho pro ptesné urleni, kam ma byt (do které mistnosti) véc dodéna.

3) Mistem plnéni (dodani v&ci) je Univerzita TomaSe Bati ve Zling, Fakulta technologickd, Mostni
5139, 760 01 Zlin.

4) Prodavajici je povinen dodat véc nejpozdéji dol4. 12. 2021.

1v. Platebni podminky

1) Kupujici se zavazuje uhradit prodévajicimu cenu vé&ci dle €l. I1. této smlouvy na zaklad€ dafiového
dokladu — faktury, vystavené prodavajicim po dodani véci (viz ¢l. III. odst. 1) této smlouvy),
pfi¢emZ pravo fakturovat vznika prodavajicimu dnem oboustranného podpisu protokolu. Darovy
doklad bude vystaven prodavajicim do 14 kalendainich dni od podpisu protokolu. E-mailova
adresa pro pfijem elektronick}'mh faktur — fakturace@utb.cz.
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Splatnost faktury je 30 dnd od jejiho dorudeni kupujicimu. Faktura bude uhrazena

bezhotovostnim pievodem na uget prodavajiciho uvedeny na faktufe. Kupujici neposkytuje

zalohy.

Faktura musi spliiovat naleZitosti danového dokladu ve smyslu § 29 zakona &. 235/2004 Sb.,

o dani z pfidané hodnoty ve znéni pozdéjsich predpist, jinak je kupujici opravnén fakturu vrétit

prodavajicimu k opravé, a to az do data jeji splatnosti. V takovém pripad¢ b&zi thita splatnosti

faktury nové od podatku dnem doru€eni opravené faktury kupujicimu. Na faktufe musi byt

uvedeny také tyto udaje:

- ndzev zakazky: UTB — DNS laboratorni piistroje a méfici technika 58/2021 —Vypira¢
lepku I1., ID 1830,

- oznaceni pfedmé&tu plnéni,

- fakturovanou ¢astku bez DPH, DPH a v&etné DPH.

Den uskuteénéni zdanitelného plnéni nesmi piedchazet datu Uéinnosti smlouvy na zakladé

zvefejnéni v registru smluv dle zakona ¢&. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkach u€innosti

nékterych smluv, uvefejiiovani té€chto smluv a o registru smluv (zdkon o registru smluv). -

V ptipadé pochybnosti se md za to,. Ze faktura byla uhrazena dnem -odepsani pfislusné. Castky

z uétu kupujiciho ve prosp&ch-G¢tu. proddvajiciho uvedeného na fakture. .- ..

Platby budou probihat vyhradné v;K¢& a:rovnéz veskeré cenové ddaje budousv této. méng.

G SIS e

V. ~Odpovédnost a ziruka ' fye

Prodavajici odpovidd za vady, které;mé. v& v dobe jejiho predani a dale v ramci poskytnuté
zaruky za vady zji$téné.po celou dobu zaruéni lhity: Prodavajici prohladuje a zavazuje se, Ze:véc
bude-dodéna jako nov4,-nepouZitd; nerepasovand, Ze na ni nevaznou Zadné faktické ani+pravni
vady (tj. zejména préva tfetich osob). _

Prodévajici poskytuje kupujicimu zaruku za to, Ze véc bude mit po dobu zaru¢ni lhlty vlastnosti
stanovené touto smlouvou, piisluSnymi pravnimi predpisy a normami, pfipadné€ vlastnosti
obvyklé a Ze bude plné pouZitelna ke sjednanému Géelu, popt. k udelu obvyklému (déle téz jen
 zdaruka”).

Zaruéni doba b&Zi po¢inaje oboustrannym podpisem protokolu a &ini 24mésict od predani véci
na zakladé podepsaného ptedavaciho protokolu.

V dobé zaruéni thity nebude za opravy (ftovan material, komponenty, prace za odstranéni zavad,
cestovni ¢i jiné nahrady.

Délka zaru¢ni doby se automaticky prodluzuje o poet dnil uplynulych od ohlaseni zavady az do
jejiho tplného odstranéni.

Zaruka se nevztahuje na poSkozeni véci zpusobené kupujicim neodbornym zdsahem nebo
nespravnou obsluhou a dale na Skody zplisobené zasahem treti osoby a vyS5i moci.

Reklamaci odedle kupujici pisemné na adresu sidla prodédvajiciho, datovou zpravou dle
pfisluiného pravniho pfedpisu €i e-mailem na vyse uvedenou e-mailovou adresu, pficemZ volba
zplisobu ozndmeni reklamace pfislusi kupujicimu. V reklamaci musi byt vada popsana vcetné

toho, jak se projevuje.
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Prodavajici je povinen reklamovanou vadu odstranit (nedohodnou-li se strany pisemné jinak)
v nejkrat$i mozné [hit€ vzhledem k povaze dané vady, pficemz pro vylou€eni pochybnosti spolu
opravnéni zdstupci smluvnich stran pfesnou délku takové lhiity dohodnou. Nedojde-li k takové
dohodg, je prodavajici povinen reklamovanou vadu odstranit do 15 dni od doruceni reklamace a
to bud’ provedenim opravy nebo vyménou celé véci za novou ve stejné nebo vy3si kvalité. O
odstranéni vady sepi8i smluvni strany zapis.

Zaruéni opravy budou poskytovany dodavatelem véci, vyrobcem véci nebo smluvnim servisnim
partnerem vyrobce, kterym je pro ucely plnéni této smlouvy O.K. SERVIS BioPro, s.r.o.,
Bofetickd 2668/1, 193 00 Praha 9 - Horni Pocernice, odp.osoba: -
|

Za provedeni zaruéni opravy nepfisludi prodavajicimu jakdkoliv kompenzace souvisejicich
nakiadd.

Smluvni strany se dale dohodly, Ze vady véci, na které se nevztahuje zdruka, je prodavajici
povinen na zadost kupujiciho odstranit, a to v pfimé&teném terminu a za svych standardnich
cenovych podminek.

Proddvajici se zavazuje poskytovat kupujicimu k pfedmétu koupé pozdruéni servis, a to po dobu
60 mésicu s tim, Ze proddvajici garantuje to, Zze budou k dispozici ndhradni dily. Pozaruéni servis
bude fakturovan dle této smlouvy za standardnich cenovych podminek prodévajiciho v okamziku
realizace servisniho zdsahu. Cena pozdru¢niho servisu neni soucdsti ceny véci dle €l. 1T odst. 2

této smlouvy.
VI. Sankce

Pti prodleni kupujiciho s thradou kupni ceny véci je kupujici povinen uhradit proddvajicimu
troky z prodleni ve vysi dle ptislusného pravniho ptedpisu.

Pti prodleni prodédvajiciho s dodanim véci ve sjednaném terminu je prodavajici povinen uhradit
kupujicimu smluvni pokutu ve vy3i 0,1 %z ceny véci za kazdy zapocaty den prodieni maximalné
viak do 100 % ceny véci dle ¢€l. 11 odst. 2 této smlouvy.

Smluvni pokuty dle této smlouvy jsou splatné do 15 dnd od dorueni jejich pisemného
vyUctovani povinné strané.

Pfi prodleni prodédvajiciho s provedenim zaruéni opravy ve lhitdch stanovenych touto smlouvu,
pfipadné pokud nezap(jéi ndhradni zafizeni o stejné nebo vy3§i kvalité, uhradi prodavajici
kupujicimu smluvni pokutu ve vysi 500 K& za kazdy i zapocaty den, o ktery provedeni zaru¢ni
opravy presdhne lhitu vymezenou dle ¢l. V, odst. 8 této smlouvy.

Ujednani o smluvnich pokutach nemaji vliv na ndhradu skody, jeji uplatnéni ani vymahani.

VII. Odstoupeni od smlouvy

Poru§i-li jakdkoli strana smlouvu podstatnym zplsobem, méze druha strana bez zbyteéného
odkladu od smlouvy odstoupit. Podstatné je takové poruseni povinnosti, 0 némz2 strana poruduyjici
smlouvu jiZ pfi uzavieni smlouvy védéla nebo musela védét, ze by druha strana smlouvu
neuzaviela, pokud by toto poruSeni predvidala; v ostatnich pfipadech se mé za to, Zze poruseni
podstatné neni.



2) Strana miZe od smlouvy odstoupit bez zbyteCného odkladu poté, co zchovéni druhé strany
nepochybné vyplyne, Ze porusi smlouvu podstatnym zplsobem, a neda-li na vyzvu opravnéné
strany pFiméfenou jistotu.

VIII. Zavéreéna ustanoveni

1) Prodavajici bere na védomi, Ze je osobou povinou spoluplsobit pii vykonu finanéni kontroly dle
§ 2 pism. e) zdkona &. 320/2001 Sb., o finanéni kontrole ve vetejné spravé, v platném znéni.

2) Prodavajici se zavazuje, Ze umozni vSem subjektim opravnénym k vykonu kontroly, z jejichz
prostiedkid je plnéni dle této smlouvy hrazeno, provést kontrolu dokladl souvisejicich s timto
plnénim, a to po dobu danou pravnimi predpisy CR k jejich archivaci (zakon & 563/1991 Sb., o
Uetnictvi, v platném znéni a zdkon ¢. 235/2004 Sb., o dani z ptidané hodnoty, v platném znéni).

3) Prava a povinnosti smluvnich stran vznikajici z této smlouvy a vyslovn€ neupravené jejim
znénim se fidi pravnimi predpisy Ceské republiky s vylougenim p¥ipadnych koliznich norem, a to
zejména obfanskym zdkonikem.

4) Tuto smlouvu lze ménit &i dopliiovat pouze pisemnymi &islovanymi dodatky, které budou za
dodatek smlouvy vyslovné€ ozna€eny a podepsany opravnénymi zastupci obou smluvnich stran.

5) Je-li nebo stane-li se kterékoli ustanoveni této smlouvy v jakémkoli sméru nezakonnym,
neplatnym &i nevykonatelnym, zadkonnost a vykonatelnost zbyvajicich ustanoveni této smlouvy
tim nebude dotéena ani oslabena. Smluvni strany se zavazuji, Ze jakékoli takové nezakonné,
neplatné nebo nevykonatelné ustanoveni nahradi novym, které bude nezdkonnému, neplatnému ¢&i
nevykonatelnému ustanoveni svym vyznamem co nejbliZe.

6) Tato smlouva je vyhotovena v pisemné formé a kazdd smluvni strana k ni pfipojuje v souladu
s pfisluSnymi ustanovenimi zdkona ¢&. 297/2016 Sb., o sluzbach vytvéfejicich divéru pro
elektronické transakce, sviij kvalifikovany elektronicky podpis.

7) Tato smlouva nabyva platnosti dnem priloZeni elektronického podpisu posledni smluvni strany
a u¢innosti dnem uvefejnéni v centralnim registru smiuv v souladu se zdkonem €. 340/2015 Sb.,
o zvladtnich podminkéach Géinnosti nékterych smluv, uvefejiiovani téchto smluv a o registru
smluv (zdkon o registru smluv). J

8) Nedilnou soucasti této smlouvy je piiloha €. 1 — podrobna technicka specifikace véci.

Ve Zlin& dne: 070 Y Doz V Praze, dne /// /’// oy

Za kupujiciho: Za prodavajiciho:
RNDr. Alexander Cerny Jan Ka3par
kvestor UTB ve Zliné Jednatel spol. O.K. SERVIS BioPro, s.r.o.

(podepsano elekironicky)
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Priloha é. 1 - Technickad specifikace

UTB — DNS laboratorni pristroje a méfici technika 58/2021 — Vypira¢ lepku I1.

IDENTIFIKACNI UDAJE ZADAVATELE

Obchodni nazev: Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Sidlo: nam. T. G. Masaryka 5555, 760 01 Zlin
ICO: 70883521

Rektor: prof. Ing. Vladimir Sedlatik, Ph.D.

Vypirac lepku Glutomatic

Vypirac lepku je pouzitelny pro vypirani lepku z rozemleté pSenice nebo psenice tvrdé
(semolina), dale z pSeni¢nych mouk a krupic. PFi testovani se zjistuje i kvalita vypraného
lepku, tkz. GLUTEN INDEX.

Zafizeni spliuje tyto mezinarodni normy:
ICC 155 a 158, ICC 137/1
Sestava vypirace lepku Glutomatic 2000 se sklada:

e 2 mistny automaticky vypirac lepku

e Centrifuga pro odstredéni ziskaného vzorku lepku
o Vysousecka lepku Glutork

e Vaha kompatibilni s vypiraem lepku

Tyto casti na sebe vzajemné navazuji, data z vahy jsou pfenositelna do software, ktery je
vioZen do vypirace. Pomoci vloZeni téchto dat je moZné automaticky vypoéitat hodnotu
»mokrého lepku”, ,,suchého lepku” a hodnotu GLUTEN INDEXU.

Pristroj je ovldddn pomoci dotykového displeje. K moZnému pfenosu dat jsou k dispozici USB
porty a pro pfipojeni k internetu internetovy port.

Vypira¢ lepku ma 2 vypiraci komory, kde je lepek vypirdn pomoci automaticky davkovaného
solného roztoku. Vypiraci komory jsou osazeny sitky a jsou fixovany pomoci magnetu
k pfistroiji.

Centrifuga obsahuje i dvé kazety, ve kterych se odstfeduje vyprany lepek. Uvnitf kazet jsou
kovova sitka.




Technicka data:

Rozméry: H x D x W a hmotnost

Glutomatic 2000: 378 x 353 x 288 mm, hmotnost 18 kg
Centrifuge 2010: 203 x 270 x 224 mm, hmotnost 7 kg

Glutork 2020: 90 x 255 x 200 mm, hmotnost 2 kg

Zafizeni spliiuje poZadavky normy CSN EN 1SO 21415-2.

. O K SERVIS

BOREHCKA 2668/1, 193 00 PRAHA 9 @
iC:629 14 511 TEL: 281 091 460

natel spole¢nosti

O.K. SERVIS BioPro, s.r.0.

V Praze, dne 13/10/2021



AT

7

¥,

Z
&

| GLUTOMATIC 2000

Analyzator obsahu a kvality lepku

ey

Lepek

Lepek je funkéni slozkou pSeniéného proteinu. Jeho
vlastnosti urCuji vlastnosti tésta a ovliviiuji kvalitu
vysledného produktu. Mnozstvi a kvalita lepku ovlivriuji
pruznost tésta, zadrzovani plynu, expanzn{ vlastnosti
a do znac¢né miry maji vliv na koneénou kvalitu peceni.
Navic ovliviiuje schopnost tvofit nelepivé tésto, udrzovat

.

Viastnosti a vwhody

Snadné pouziti : Automatizovany,
snadno ovladatelny pfistroj s velkou
dotykovou obrazovkou, ktera operatora
provede analyzou. Automaticky vypocet
a ukladani vysledku.

poZzadovanou pevnost tésta a dosdhnout stélych
charakteristik vafeni téstovin. Test na pfistroji " 1 Univerzalni metoda: Méfi $rot, psenice
GLUTOMATIC méfi GLUTEN Index charakterizujici silu ‘ ; % e e

lepku i obsah mokrého lepku, obsah suchého lepku a | i mouka u Slechtiteld, obchodnikd

kapacitu vazani vody. | s obilim, mlynd a uZivatelG mouky, :
) . vyrobcl suchého lepku, vyrobctl téstovin '
Metoda Perten Gluten Index je svétovym standardnim a pekdren ;
testem kvality a mnozstvi lepku v mouce, pSenici, tvrdé ; ’ E
pSenici a semoliné. Metoda se také pouziva pro kontrolu L S  1dentifikui ddalt :
kvality pfi vyrobé vitalniho pSenicného lepku. L egregace. entifikujte a oddeite vysoce
: kvalitni zrno a mouku, aby se
A4 z . . e
maximalizovala jejich hodnota.
Svétové standardy Je
Obsah lepku a GLUTEN Index 0 Snadna priprava vzorku: Neni nutna

AACC/No. 38-12.02 Zadna dprava vzorku ani chemikalie.

ICC/No. 1552158

IRAM 15864 01 Rychla analyza: Kompletni test trva

méné nez 10 minut.

Obsah mokrého lepku

(1 Robustni konstrukce pfistroje: Vhodny
ICC/No. 137/1

pro pouZziti v silech nebo jinych oblasti
nakupu obili v obtizném prostfedi.

Obsah mokrého a suchého lepku
IS0 21415-2 a -4 0 Srovnatelné vysledky: Vysledky Gluten
GBT 5506.2 a .4 Indexu a hodnoty jsou zahrnuty |
CCAT Method 13 v celosvétovych zpravach o pSenici.

.- 3, -1'7;-?"!. £ :..;.ﬁ;i». K ) \-;‘ s o : ‘~ |
STANDARD MEREN OBSAHY GUUTEN INDEX CHARAKTERIZUSE
V MOUCE, PSENICI, | FUNIKENOSTI (4OUKY

PSENIC) A SEMOLINE




SNADRNG SCUZIT] S T AS 10 pI Y

Perten Glutomatic system

Glutomatic 2000 Dvoukomorovy analyzator. Velka dotykova obrazovka

pro komunikaci operatora. Automaticky vypoCet a ukladani vysledku. N

Komunikaéni porty pro Centrifuge 2010, vdhy a pro pfipojenl k systému s |

LIMS/PC. ) o=
Odstiedivka 2010 Regulovang, vysokorychlostni odstfedivka s ‘ ST e

uzamykatelnym bezpe¢nostnim vikem. Pripojitelné k pfistroji GM 2000.

| 1' o e
Zahrnuty jsou dvé testovaci kazety pro stanoveni Gluten indexu. X \ ;W

Glutork 2020 UpIné vysusi lepek za standardizovanych a opakovatelnych _ .
podminek. Pfepinejte mezi Zasowym nastavenim 4-5 minut podle  Glutomatic 2000 Centrifuge 2010 Ghutork 2020
zvoleného pouzitého standardu.

SPECTAIACE l Doporucené prislusenstvi:
Analyzované P3eniény Srot, pSeni¢na mouka, Srot z tvrdé pSenice, Laboratory Mill 3100 nebo 120:
produkty semolina, mouka z tvrdé p3enice, vitélni pSeniény lepek

Laboratorn/ mlynek pro rychlou

a standardni pfipravu Srotu z pSenice
Parametry Obsah mokrého lepku, Gluten Index, Obsah suchého lepku Prip P

a vazani vody v lepku.

Rozméry (vxhx§) Glutomatic 2000: 378 x 353 x 288 mm, 18 kg 7
a hmotnost Centrifuge 2010: 203 x 270 x 224 mm, 7 kg ol LI
Glutork 2020: 90 x 255 x 200 mm, 2 kg |

GM 2000 displej 7%, kapacitni -

Interface 3xUSB1yp A, 1 x USB type B, 1 x micro USB ‘;
type AB (pouze pro servis), 1 x ethernet pfipojenf |
Energetické 110-230V, 50/60 Hz
poZadavky Glutomatic 2000: 250 VA, Laboratory Mill
Centrifuge 2010: 110 VA, 3100
Glutork 2020: 875 VA -

® ﬁ o K SERV'S 0.K.SERVIS BioPro, s.r.0., Bofetick4 2668/1, 193 00 Praha 9, &R
S ® o8 e - Tel.: +420 281 091 460, Fax: +420 281 866 264, E-mail: info@oks.cz
(‘o L))"o Pobogka pro Slovenskou republiku:
B - ‘ A 0.K. SERVIS BioPro SK, s.r.0., Bulharskd 70, 821 04 Bratislava, SR
S [/ o %" Tel: +421 243 634 967, Fax.: +421 233 331 785, E-mail: bratislava@oks.cz
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2 MIEETODNKA

GLUTEN INDEX ARPLIKACIE

Perten Glutomatic 2000 System
Méreni obsahu a kvality lepku

lest podle svetovyc

h

~

standard

Na mnoha svétovych trzich je kvalita pSenice a mouky Casto zaloZzena na obsahu bilkovin. Pfestoze je celkovy obsah bilkovin
velmi duleZity, je to pouze &ast informaci potfebnych k uréeni vhodného pouZziti p&enice a mouky. Mnoho situaci vyZzaduje dalsi
informace o funkénich viastnostech a kvalité bilkovin, aby bylo mozné pfedpovédét vlastnosti tésta a peceni.

Lepek

Lepek je funkéni slozkou bilkovin a uruje mnoho
pekaiskych a zpracovatelskych charakteristik pSenice
a pdeniéné mouky. Obsah bilkovin je &isté kvantitativn
analyza, kterd& m0ze nebo nemusi ukazovat na kvalitu
bilkovin. Zatimco obsah lepku a obsah bilkovin jsou
ve vzajemném vztahu, existuji situace, kdy obsah bilkovin
nebude ukazovat na kvalitu. Mezi tyto situace patii:

o Variabilni podminky pé&stovani

Ro¢ni variance ristu

Variace odridy p$enice

Pseni¢né nebo moucné smési
Pogkozeni teplem a poskozeni Skidci
o  Pridavek enzymd

g o o a

Za téchto podminek, kdy uvadény obsah bilkovin neni
ukazatelem kvality, je vyZadovana dalsi sada testd. Systém
Glutomatic je ur¢en k méfeni kvality bilkovin pro nasledujici
parametry:

o Obsah mokrého lepku a obsah suchého lepku
0  Schopnost lepku vazat vodu

o Sila lepku podle GLUTEN Indexu

PouZitf Glutomatic System

Glutomatic System pomaha uzivatellm identifikovat p$enici
amouku s viastnostmi nezbytnymi pro konkrétni produkty.
VétSina pekarskych vyrobkl a téstovin vyZzaduje vysoky obsah
bilkovin se silnym lepkem. Susenky a oplatky vyzaduji k vyrobé
vysoce kvalitnich kone¢nych produktd slabsi lepek.

Glutomatic System je rychly, snadno pouzitelny a vysledky lze
snadno interpretovat. Zkousku provadi laboratofe skladovatel(
obili, obchodnici s obilim, mlynafi, pekafi, vyrobci téstovin a dalsi
uzZivatelé mouky. Nastavenim specifikace GLUTEN Indexu na
vlastnosti konzistentnéjsi. Kvalita lepku neovliviiuje pouze kvalitu
koneéného produktu, ale hraje duleZitou roli pfi zpracovani.

Metoda Glutomatic poskytuje uZivatelim zpisob, jak méfit
mnoho vlastnosti lepku v jednom testu. Metoda Gluten Index je
jedinou metodou pro stanoveni kvality lepku bez pfedchozi
extrakce mouky. Metoda je vhodna pro pSenicny Srot i pSenicnou
mouku.

PRI PRt
VAN GG EL

Mokry lepek na sitku (g)

Gluten Index (GI) = x100

Cellkovy mokry lepek(g)
Obsah mokrého lepku (WGC) = Hmotnost mokrého lepku (g) x 10
Obsah suchého lepku (DGC) = Hmotnost suchého lepku (g) x 10
Vézanl vody v mokrém lepku (WB) = WGC-DGC

SVETOWY STANDARD MEREN! OBSAHU
LEPIKY V MIOUCE, PSENIC!, TYRDE
PSENIC) A SEMOLINE

Sdioet tost

Sattings

—— - . T
i}

N
h
1 /

| VSLEDEK JE SPOCITAN AUTOMATICIKY
- AULOZIEN V GLUTOMATIC 2000
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PSENICE, TVRDA PSEN

ICE, MOUKA,
SEMOILINA |

SROVBAT ELINE VWSILEDIY [QYALTTY
A MNCZSTWI LERIKY

Prinosy testovani lepku
Gluten IndexTest

Glutomatic System poskytuje ddlezité informace o viastnostech lepku. Je to
cenny nastroj pro péstitele, obchodniky / skladovatele obili, mlyny, pekarny,
vyrobce téstovin a dllezité vyrobce pSeniéného lepku.

Slechtitelé

Méfenim funkénich vlastnosti
bilkovin v rané fazi - bez
nutnosti extrahovat mouku -
mohou  Slechtitelé  vybrat
vhodné tfidy pSenice pro dalsi
Slechténi a zdokonalovani.

Skladovani a  obchod
s obilim

Snadnost pouziti a rychlost
metody  umoZnuji  uZivateli

klasifikovat pfichozi pSenici na
zékladé mnozstvi a kvality
lepku, coZ je zasadni pro
maximalizaci obchodnich marzi
a dodavku produktt vhodnych
pro rGzné adely koneéného
pouziti.

P3eni¢né mlyny

Mlynafi mohou michat mouku
tak, aby spliovala pozadavky
koncovych uZivatell, aniz by
prodavali vysoce kvalitni produkt
za nizkou cenu, ¢&imz by se
zhorSovala provozni marze. Diky
dostupnym vysledkim analyzy
Gluten Index, Wet Gluten Content
a Falling Number mohou mlynafi
rychle pfedpovédét konecénou
kvalitu pe€eni, &mz se snizZi
pozadavek na zkusebni peceni.

, A

Pekarny

Vlastnosti a struktura lepku jsou dllezité
pro: vytvafeni elastického tésta, zadrzovani
plynu béhem kynuti a peéeni, umoznéni
naristu pediva v peci a jeho udrzeni,
zachovani tvaru upeceného vyrobku.

Protoze kvalita pedeni souvisf
s charakteristikami Skrobu a bilkovin, lze
k pfedpovédi  kvality peCeni  pouzit

kombinaci wvysledkd z pfistrojii  Falling
Number a Glutomatic.

Diky informacim o kvalité a mnozstvi lepku
jsou pekarny schopny pouzivat nakladové
nejefektivngjdi druh mouky a pfitom
splfiovat  kvalitu koncového uZivatele.
Maximalizace pouziti vysoce kvalitni
mouky a minimalizace pfidévani drahého,
Zivotné ddlezitého lepku vede
k podstatnym usporam.

Mlyny na tvrdou p3enici a téstarny

Gluten Index je celosvétové uvadén ve
zpravach o plodindch jako dllezity
indikator kvality. Béhem vyroby téstovin ma
lepek velky vliv na: vytvareni nelepivého
tésta, dosaZeni pozadovanych
charakteristik Zpracovan, udrZovan(
pevnosti a stability pfi varenl, ziskavan(
produktl s poZzadovanymi viastnostmi po
vareni.




! Obsah lepku a GLUTEN Index !

Metoda Gluten Index |
Perten Glutomatic® 2000 System } pep
|

Definice: Gluten index je definovan jako procento mokrého lepku, | IRAM 15864

ktery zlstdva na specidlnim situ, kdyZ je pfipraven a odstredén
podle pfedepsané standardizované metody.

Obsah mokrého lepku

Princip: Mokry lepek se pfipravuje ze Srotu pSenice nebo mouky ICC/No. 1371

vypiratem lepku Glutomatic 2000. Gluten Index Centrifuge 2010 se
pouzivd k protlateni mokrého lepku pfes specidlné navrZzenou , Obsah mokrého a suchého lepku
sitovou kazetu. Relativni mnoZstvi lepku prochazejiciho sitem uruje | 1S0 214152a-4
vlastnosti lepku. Mokry lepek se v pfistroji Glutork 2020 dale su$l : gBT5506.2 2 4
pro obsah suchého lepku a vazbu vody ve vypoc&tu vihkého lepku. CCAT Method 13

1. Vazeni: Odvaii se 10,0 g+ 2. Pfiddn{ solného roztoku: 3. Mfchéni: 3rot nebo 4. Pranfz Po ukonéenf fédze
0,01 g &rotu nebo mouky a Do vzorkd Srotu nebo mouky mouka a solny roztok se Michani se automaticky spusti

¢ p = 2 P b it rani a pokracuje po dobu péti
viozi se do promyvaci komory Se pfidd 48 ml solného béhem 20 sekund smichaji PTaM L'J)p§eni<l:ne§m srotu” se

Glutomatic se sftkem 88 roztoku. a vytvori tésto. vzorek po dvou minutich

mikrondl. Pfi méfeni vitdlnfho K duleZitym  vzorkim ﬁfenese do komory vybavené
pSeniéného lepku se zvazi 1,5 PSenicného - lepku  se rubym 840 mikronovym sitem,

nepfidéava  zadny solny ktere umoziiuje laveni
£001g. heprcs R otrubnatych gastic,
VAZENI PRIDANI SOLNEHO MICHANI | PROMYVANI

ROZTOKU

[
|

R SRR e P s e e BN P T MR E Ry re 1

| ODSTRED®ENI VAZENI LEPKU 7% VAZEN

SITkEn .~ 7~ CELKOVEHS
| 5 MOZSTVI

5. Odstfedénf: Nerozdélend 6. V4Zenf: Frakce prosla sitem se seskrdbne Spachtli azv4zf 7. SuSeni: Celkovy kousek
Cast vihkého lepku se pfenese  se. Frakce zbyvajici na vnitini strané sita se shromazdi a pfid4 Mokrého lepku se susf pfi
do speciélni sitové kazety a na vahu. Ziskd se celkova hmotnost mokrého lepku. min. 150 °C béhem ctyr
piesnd 30 sekund po » minut v Glutork 2020. Po
dokon&enl  promyvan{ se id - “l  vysuSeni se na vahach zvazi
centrifuguje jednu minutu pfi lepek.

6000 t 5 ot./min v Centrifuge

¢ Nk s eniman: 1N 23 LTS BA Y
2010. Chriorn Index &% n L]
| Diy ghaen contend 1un [T [ T2
| Wakay INnong Capacy nan TR 1 "
s 1
Viysledky se automaticky spoéitaji v pfistroji 1 % OOty
Glutomatic 2000 g . Fovat



Pouzivané pristroje

Glutomatic 2000
system

Glutomatic 2000 Centrifuge 2010 Glutork 2020

Dvoumistny vypirac pro Odstredivka s Vysous$ecka lepku pro
“ michani tésta a vypirani kontrolou rychlosti vyjadfeni mnozstvi
lepku. vcetné 2 kazet se suchého lepku.
sitkem pro test Gluten
Index

PrisluSenstvi
0 Laboratory Mill 3100 nebo 120

o Kladivkovy mlynek pro rychlé a pohodiné
semleti pSenice na Srot pro Glutomatic test
a dalsf typy analyz

o Vahy: vazivost+/-0,05 gram nebo lepsi *)

*) Urcité modely vah mohou byt propojeny
s Glutomatic 2000 pro automaticky pfenos vahy.
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