Příloha č. 2
TABULKA DÁVEK JÍDEL


	Jídlo 
	Dávka/gramáž
	Použité nádoby

	
	
	

	Polévka
	0,33 l
	kalibrovaná naběračka

	Přílohy do polévky
	3 dkg
	 

	
	
	

	Masa v syrovém stavu dle druhu:
	 
	 

	Vepřové maso s kostí
	120g
	 

	Vepřová maso bez kosti
	100g
	 

	Uzené maso bez kosti
	100g
	 

	Vepřové a hovězí droby 
	120g
	 

	Kuřecí ¼
	200g
	 

	Kuřecí bez kosti
	100g
	 

	Hovězí maso
	100g
	 

	Uzeniny
	100g
	 

	Ryby a jejich polotovary
	120g
	 

	Směsi masové
	120g
	 

	
	
	

	Šťávy k masu
	250g
	kalibrovaná naběračka

	Omáčka
	250g
	kalibrovaná naběračka

	
	
	

	Druhy příloh po kuchyňské úpravě
	 
	 

	Brambory
	200g
	dávkovací kleště

	Bramborová kaše
	200g
	dávkovací kleště

	Bramborový salát
	250g
	dávkovací kleště

	Rýže
	200g
	dávkovací kleště

	Těstoviny
	250g
	kalibrovaná naběračka

	Knedlíky houskové/bramborové
	200g
	4-5 plátků

	Chléb
	100g
	1-2 krajíce

	Luštěniny
	250g
	 

	
	
	

	Bezmasá jídla sladká, slaná
	400g
	porcováno na plechu

	
	
	

	Zeleninové talíře
	450g
	 

	Saláty zeleninové
	120g
	kalibrovaná miska

	Moučník
	50g
	podle druhu

	Nápoje
	0,25l
	sklenice

	Kompot 
	120g
	 

	Porcovaná tatarská omáčka
	1 ks
	 

	Tatarská omáčka
	5g
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