Dodatek €. 2
Smlouvy o zajisténi zavodniho stravovani

evid. &. dodatku CSU: 042-2020-D

Smluvni strany:

Ceska republika — Cesky statisticky trad

se sidlem: Na padesatém 81, Praha 10, PSC 100 82

zastoupena: Bc. Blankou Svorcovou, feditelkou odboru hospodafské spravy, majetku a
investic

ICO: 000 25 593

bankovni spojeni:

Cislo uctu:

(dale jen ,objednatel” nebo ,CSU*) na strané jedné
a

GTH catering a.s.

se sidlem: Praha 4 — Michle, Vyskog&ilova 1481/4, PSC 140 00

zastoupena: Ing. Dariou Chodérovou, pfedsedou pfedstavenstva
a Ing. Tomasem Hubkou, ¢lenem piedstavenstva

ICO: 09342061

DIC: CZ09342061

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném Méstskym soudem v Praze odd. B, vlozka €. 25530
bankovni spojeni:
Cislo uctu:

(dale jen ,provozovatel”) na strané druhé

(objednatel a provozovatel dale téz jen ,smluvni strany®)

uzavfely niZze uvedeného dne, mésice a roku podle ust. § 1746 odst. 2 a dalSich ustanoveni zakona
€. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, ve znéni pozdéjSich predpisu (dale jen ,obfansky zakonik®) tento

dodatek €. 2 ke Smlouvé o zajisténi zavodniho stravovani,
evid. &. CSU 023-2019-S ze dne 5. dubna 2019 (dale jen ,smlouva®):

[
Predmét dodatku

1. Predmétem tohoto dodatku je sjednani podminek pro moznost provozovatele vyuzivat rozSifené
nabidky obédovych jidel, a to formou teplého bufetu. Podminky poskytovani teplého bufetu a
minimalni kvalitativni pozadavky na jeho skladbu jsou stanoveny v pfiloze €. 1 tohoto dodatku.

2. Timto dodatkem €. 2 se rusi plvodni znéni Pfilohy €. 1 smlouvy — Specifikace sluzeb — a nahrazuje
se novym znénim se stejnym nazvem. Nové znéni Pfilohy €. 1 smlouvy je nedilnou sou&asti tohoto
Dodatku €. 2.
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]
Zavérecna ustanoveni

1. Ostatni ustanoveni smlouvy nejsou timto dodatkem €. 2 dotéena a zlistavaji nadale v platnosti.

2. Tento smluvni dodatek je vypracovan ve 3 (slovy: tfech) stejnopisech, z nichz 2 (slovy: dva) obdrzi
objednatel a 1 (slovy: jeden) provozovatel.

3. Tento smluvni dodatek nabyva platnosti dnem podpisu opravnénymi zastupci obou smluvnich stran
a ucinnosti 7. (slovy: sedmym) dnem nasledujicim po jeho uvefejnéni v registru smluv v souladu
se zakonem ¢&. 340/2015 Sb., o zvlaStnich podminkach ucinnosti nékterych smluv, uvefejfiovani
téchto smluv a o registru smluv, ve znéni pozdéjSich predpist (dale jen ,zakon o registru smluv®).

4. Smluvni strany prohlasuji, Zze si dodatek precetly a s jeho obsahem souhlasi, je vyjadfenim jejich
pravé a svobodné vile a na dikaz toho pfipojuji své vlastnoru¢ni podpisy.

Priloha €. 1 - Specifikace sluzeb

V Praze dne 27. 8. 2021 V Praze dne 27. 8. 2021
Ceska republika — Cesky statisticky ufad GTH catering a.s.

Bc. Blanka Svorcova, feditelka Ing. Daria Chodérova
odboru hospodarské spravy, majetku a investic predseda predstavenstva

GTH catering a.s.
Ing. Tomas Hubka
¢len predstavenstva
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Dodatku €. 1 Smlouvy o zajisténi zavodniho stravovani

Priloha ¢. 1

(€. evid. Smlouvy: 023-2019-S, €. evid. Dodatku €. 2: 042-2020-D)

Predmét plnéni a technické pozadavky

Misto pInéni:

Provozovatel zaji$tuje pfipravu a vydej jidel v prostorach zavodni kuchyné v -1.PP budovy ustfedi CSU
a v prostorach jidelny v 1.NP az k vydejnim pultim vcetné a v prostoru jidelny, kde je umistén salatovy
bar (vSechny tyto prostory jsou pro ucely smlouvy spole¢né definovany jako ,provozovna®). Kapacita
jidelny je 144 mist. Pocet stravnik( pfed ukon&enim provozu zavodni jidelny v Fijnu 2018 &inil cca 400,
nicméné v budové je zaméstnano cca 650 zaméstnancl, v zavodni kuchyni maji dale moznost se
stravovat i pracovnici na dohody (fadové desitky), zaméstnanci z jinych dislokovanych pracovist
dojizdéjicich do ustfedi CSU v ramci pracovnich cest (mimoprazskych zaméstnanct CSU je cca 700),

byvali zaméstnanci CSU (dale ,diichodci®; Fadové desitky) a dalsi.

Priprava jidel:

Obédova jidla i doplfiikova jidla musi byt pfipravovana v prostorach provozovny a vlastnimi silami
provozovatele. Provozovatel je povinen dodrZovat vSeobecné zasady, jimiz se fidi hygiena potravin dle

Kodexu hygienickych pravidel pro potraviny ve vefejném stravovani CACA/RCP 39-1993.

Doba vydeje obéd(i:
Kazdy pracovni den od 11:30 do 14:00.

Slozeni denniho menu:

spodni hranice horni hranice
cenova druh menu Cislo obis ceny surovin ceny surovin
hladina menu Pop véetné DPH véetné DPH
(Ke) (Ke)
1 masité jidlo
A standard 2 bezmasé jidlo 15,20 39,48
3 salatovy bar *)
4 masité/bezmasé jidlo 39,48 59,22
B nadstandard
5 teply bufet **) 39,48 59,22
C prémium 6 bez omezeni 39,48 98,72

*) popis viz nize

**) zafazeni nebo vyfazeni z nabidky denniho menu na zakladé dohody smluvnich stran

Gramaz masa v syrovém stavu je 120 g u cenové hladiny A (kromé salatového baru), 150 g u cenove

hladiny B.

Kazdé menu je v€etné polévky, ktera je kazdy den jina, a napoje; oboji je zahrnuto v cené obédového

jidla.

Salatovy bar:




Salat jako menu A - standard (plnohodnotny obéd, tzv. ,obédovy salat®):

Stravnik si mGze vybrat z nabizenych druh( salatli na misté bez pfedchoziho objednani. Nabere si dle
svého vybéru do jediné misky (na porci 350 g), hmotnost si mize zkontrolovat na kontrolni vaze
(umisténa v blizkosti salatového baru), u pokladny zaplati cenu standardniho menu, za vahu pfesahujici
350 g uhradi doplatek v cené pouzitych surovin. K salatu je provozovatelem nabizeno pecivo (chléb,
svétlé pecivo, tmavé pecivo; max. 2 kusy) v ramci doplrikového prodeje, tedy za cenu surovin. Obédové
salaty museji byt k dispozici po celou dobu vydej obéd.

Salat jako pfiloha:

Stravnik si mlze vybrat z nabizenych druhud salatd ¢i dalSich polozek salatového baru, nabere si dle
svého vybéru do jedné 150 g misky, u pokladny zaplati dle vahy za cenu pouzitych surovin.

Pozadovana skladba salatového baru:

Provozovatel musi denné nabizet minimalné 8 druh salatd, z toho:
- 2 hotové i michané salaty (dale téz ,obédové salaty“), z toho

- 1 michany s masem, syry €i jinou bilkovinou, napf. téstovinovy s kufecim masem, s
tunidkem, CoCkovy s vejcem apod., ktery musi splhovat zakladni pozadavky na vyzivové
hodnoty, tak, aby stravnik ziskal plnohodnotny nutri€¢né vyvazeny studeny obéd.

- 1 michany bezmasy (zelenina, lusténina, syry)

Tyto hotové salaty museji byt kazdy den jiné a sméji se opakovat v periodé min. 2 tydna.

- dalsich minimalné 6 druhd zeleniny (krajena zelenina, listové salaty, maximalné 2 druhy
sterilované zeleniny)

- zakladni dresinky a posypy (napf. olivovy olej, ocet vinny, ocet klasik, balsamikovy ocet, dresink
jogurtovy, majonézovy, francouzsky, apod., posypy — rizna semena, ofechy, bylinky)

Technicky popis a specifikace chladiciho salatového stolu:

Provozovatel na své naklady zajisti gastronomicky salatovy stul, ktery umozfiuje perfektni prezentaci
studenych jidel v provedeni ,ostrov® (pfistupny ze vSech stran). Stll bude umistén v prostoru o
rozmérech 2200 x 2600 mm. Objednatel zajisti elektrické pfipojeni o napéti 230V. Dalsi pozadavky na
salatovy stll jsou nasledujici:

- videdlnim pfipadé hranaty design

- komora z nerezové oceli,

- integrované osvétleni,

- sklenény kryt s odkladaci funkci,

- na koleckach nebo v provedeni pevné stavby,

- pracovni deska z mramoru nebo obdobné kameniny,

- boc€ni stény a korpus ze dfeva (lamina),

- fidici jednotka regulace teploty s displejem, rozsah teplot 2°C-10°C,
- komora pojme 6-8 x GN 1/1 hl. 150-200 mm,

- moznosti nabidky barevného provedeni dieva, lamina,

- bo&ni manipulaéni plochy (pro odkladani servirovacich tact).

Provozovatel uvede v nabidce specifikaci (oznaceni) chladiciho salatového baru, ktery zajisti pro
zadavatele.

Zadavatel zajisti: drobny inventar pro provoz (misky na salat, servirovaci pfibory, jidelni pfibory, nadoby
na dresinky a dochucovaci prostfedky, karafy), gastronddoby, nerezové stoly na drobny inventér,
kontrolni vahu.

Zadavatel doporu€uje osobni prohlidku prostoru saladtového baru v rdmci prohlidky mista pInéni.



Teply bufet

Stravnik si mize vybrat z nabidky teplého bufetu na misté bez pfedchoziho objednani. Nabere si dle
svého vybéru do jediného talife, hmotnost si mize zkontrolovat na kontrolni vaze, u pokladny zaplati
cenu nadstandardniho menu, za vahu presahujici 350 g uhradi doplatek v cené pouzitych surovin.
V pfipadé, ze se jidlo sklada z platkového nebo kusového masa, je v cené jidla zahrnut jeden kus (neni-
li stanoveno jinak pfimo na jidelnim listku (nabidce) teplého bufetu); pokud stravnik odebere vice kusu,
rozdilovou ¢astku v cené pouzitych surovin (neni-li jina jednotkova cena za kus uvedena na jidelnim
listku (nabidce) teplého bufetu) doplati u pokladny.

Pozadavky na skladbu a kvalitu teplého bufetu: pfiméfené a vyvazené zastoupeni riznych druhti masa,
riznych Uprav (mleté, smazené...), pfiloh, grilované zeleniny, lusténin.

Recepty:

Budou vyuzivany recepty vzorového jidelnicku dodaného provozovatelem v ramci plnéni pozadavku
verejné zakazky. SloZeni véech nabizenych jidel musi byt zvefejnéno pro stravniky CSU. Je mozné (a
zadouci) nabizet i jidla dalSi, a to po odsouhlaseni stravovaci komisi a zvefejnéni jejich slozeni pro
stravniky CSU.

Kvalita a skladba jidelniho listku:
Pro cenové hladiny A a B kromé salatového baru a teplého bufetu plati nasledujici pravidla:

- zastoupeni a rovhomérné rozlozeni vSech zakladnich druhti masa (hovézi, vepfové, dribezi,
ryby) v priibéhu tydne,

- zastoupeni dal$ich druh(l masa (krGti apod.) v pribéhu tydne,

- zastoupeni vSech zakladnich pfiloh (brambory, knedliky, ryze, téstoviny, lusténiny) v pribéhu
tydne a jejich rovnomérné rozlozeni v pribéhu dne i tydne,

- pfiméfeny vyskyt smazenych jidel (max. 4x tydné a 1x denng),

- pfimé&feny vyskyt mletého masa (max. 4x tydné a 1x denné),

- zarazeni alespon 3 masitych jidel v cenové hladiné B v pribéhu tydne,

- zarazeni tzv. ,vegetarianského jidla“ (definice viz nize) v prabéhu tydne,

- zarazeni sladkého jidla v cenové hladiné A v prubéhu tydne,

- pfiméfené a rovnomérné pouZiti lusténin (max. 4x tydné a 1x denné),

- pestrost nabizenych polévek (zeleninové, lusténinové, vyvary, zahusténé, krémy...) v pribéhu
tydne.

Vegetarianské jidlo:

Vegetarianska strava musi byt nutricné vyvazeny, plnohodnotny pokrm, ktery obsahuje vSechny ftfi
zakladni ziviny (sacharidy, bilkoviny, tuky). Soucasti takového pokrmu je plnohodnotna bilkovina formou
pridani napf. mléka, smetany, syra, mlééného vyrobku, vejce, ¢i kombinaci lusténin s obilovinami nebo
[usténin s bramborami, ¢i jinymi rostlinnymi bilkovinami

Napoje:

Zahrnuté v cené obéda. Minimalné &aj slazeny, neslazeny, &erstva pitna voda. Nadoby zajisti
zadavatel.

Obédova polévka:

Stravnikovi bude umoZznéno jeji zakoupeni zvlast, v ramci doplrikového prodeje, tedy za cenu pouZitych
surovin.



Dalsi zasady pfripravy jidel:
Provozovatel je povinen vyuZivat sezonni zeleniny a ovoce, maximalné vyuzivat Cerstvé suroviny.

Provozovatel smi potravinarské pfidatné latky pouzivat, jen pokud je prokazana technologicka potfeba
jejiho pouZiti a u€elu nelze dosahnout jinymi dostupnymi prostfedky.

Provozovatel nesmi pouzivat kiehéené maso.
Provozovatel nesmi pouzivat nahrazky masa (napf. krti a masovy separat), umély (tzv. analogovy) syr.

Provozovatel nesmi pouzivat primyslové vysoce zpracované ztuzené tuky, které zménily svou strukturu
a jiz postradaji pozitivni ucinky rostlinnych olejli a je povinen preferovat tuky s pozitivnim G€inkem na
zdravi, tedy s vhodnym pomérem mastnych kyselin (napf. esencialni mastné kyseliny, s vhodnym
obsahem antioxidantl, mononenasycené mastné kyseliny aj.).

Doplnkova jidla:
Zakladni doplfikovy prodej:

Bude poskytovan za cenu pouzitych surovin. Minimalni rozsah zakladniho doplfikového prodeje je
nasledujici: oblozené chleby (minimalné 2 druhy) a béhem doby vydeje obédl rizné durhy peciva
(chléb, svétlé pecivo, tmavé pecdivo - v dostateCném mnozstvi, aby je bylo mozno zakoupit k obédovym
salatim), samostatné obédova polévka, 150 g salat jako pfiloha k obédu.

Provozni doba jidelny (oteviraci doba pro dopliikovy prodej) bude od pondéli do &tvrtka od 7:30 do
15:00, v patek od 7:30 do 14:00.

DalSi doplrikovy prode;:

Po uzavieni smlouvy zadavatel umozni vybranému dodavateli provozovat v misté plnéni VZ
komeréni prodej dalSiho zbozi (,,kantynu/bufet”), a to na zakladé najemni smlouvy s vybranym
dodavatelem. Napi.: snidané, svacdinové polévky, bagety, chlebiCky, kavu, mlééné dezerty,
pecdivo, balené napoje a potraviny, dezerty k obédu, sladkosti atd.

Specialni akce:

Provozovatel ma povinnost pofadat minimalné 8 x ro€né rizné specialni akce (napf. tematické tydny,
pozvani specialniho kuchafe apod.), z nichZz minimalné 4 musi byt v rdmci cenové hladiny A a B, a to
vzdy po odsouhlaseni stravovaci komisi.
Objednavkovy systém, odebirani jidel:

Objednavat je mozno: a) prostfednictvim internetu, b) na terminalu c) na pokladné. VeSkery potfebny
software i hardware zajistuje a hradi provozovatel.

Objednavani na nasledujici den bude umoznéno minimalné do 10:00 hod., na dal§i dny nepfetrzité
(alespon prostfednictvim internetu). Provozovatel rovnéZ umozni objednani na aktualni den s mozZnosti
vybéru z odhlasenych obédu.

Objednavky je mozné zruSit do 8:00 hod. v den vydeje, a to minimalné prostfednictvim internetu,
prostfednictvim terminalu pak minimalné do 10:00 hod. pfedchoziho dne.

Systém musi zahrnovat funkci ohodnoceni vydanych obédd.
Nezrusena objednavka ze strany stravnika bude povazovana za odebrany obéd.

PFi nezruSeni objednavky chybou provozovatele bude uSly kredit na konté stravnikovi vykompenzovan
a nejblizsi fakturace budou ponizeny o 1 obéd.

Systém musi rozliSit minimalné 3 kategorie stravnikd: zaméstnanci, dichodci a ostatni (rozliseno vysi
pFispévka CSU.



Odebirani jidel bude probihat pomoci stavajicich zaméstnaneckych Cipovych karet na &teCkach
v jidelné.

Nevycerpané zakaznické konto je provozovatel kdykoli na pozadani stravnika refundovat v hotovosti

s uplatnénim bézného zaokrouhlovani na 1 K¢.

Veskera jidla je mozné zaplatit i v hotovosti, stravenkami nebo platebni kartou. Provozovatel je povinen
pfijimat v8echny druhy stravenek, které se v sougasné dob& pouzivaji v CSU (aktualné Cheque
Dejeuner/Up, Gastro Pass/Sodexo, Ticket Restaurant/Edenred).

Systém (pro fakturaci) musi poskytovat i moznost srazek z platu pro pfipad zavedeni tohoto opatfeni
v CSU, tak aby na vyzvu zadavatele a bez jakychkoli naklad(i ze strany zadavatele mohla byt tato
funkcionalita bez zbyte¢ného odkladu nastavena.

Potfebna data (jména stravnikl, osobni ¢&isla, ID karet) budou do systému zadana pred zapocetim
provozu zplUsobem individualni registrace stravnikd na pokladné v zavodni jidelné.

Stravovaci komise:
Stravovaci komise se schazi na svém jednani minimalné 1x za mésic.
Prava a povinnosti stravovaci komise jsou nasledujici:

- schvalovat jidelni listek s ohledem na vyvazenost, neopakovani stejnych jidel atd. a rovnéz
schvalovat jidelni listek salatového baru a specialnich akci,

- pfezkoumavat a zpracovavat pfipominky a stiznosti stravnikl a minimalné 1x za mésic uskutecnit
jednani s provozovatelem ohledné stiznosti a dalSich zalezitosti, pofizovat z nich zapisy a
uverejnovat je na intranetu,

- schvalovat zafazovani dalSich jidel do jidelniho listku,

- preposilat stiznosti stravnik(l provozovateli, na néz je provozovatel povinen co nejdfive reagovat,

- predkladat provozovateli navrhy na zlepSeni sluzeb, zafazeni dal$ich jidel, pfipominky stravniku atd.,

- poradat ankety mezi zaméstnanci tykajici se sluzeb zavodniho stravovani.

Jidelni listek:

Obédovy jidelni listek bude uvefejnén na nasténkach a na internetu minimalné 14 dni dopfedu. Jidla
se mohou opakovat minimalné po 6 tydnech (v pfipadé poptavky a po dohodé se stravovaci komisi je
mozné opakovat jidla Castgji). Tfi dny pfed zvefejnénim provozovatel predlozi jidelni listek ke
schvaleni/odsouhlaseni stravovaci komisi. V jidelnim listku bude uvedeno zakladni sloZzeni, gramaz,
alergeny, a cena, kterou hradi zaméstnanec CSU pfimou platbou. Jidelni listek 2 hotovych &i
michanych salatt salatového baru a jidelni listek teplého bufetu na aktualni den bude uvefejnén pfimo
u salatového baru, resp. teplého bufetu.

V pfipadé nahlé neotekavané zmény jideIniho listku (napf. nedodani surovin) je provozovatel povinen
neprodlené upozornit zadavatele (odbor hospodaFské spravy, majetku a investic) i stravovaci komisi a
projevit maximalni snahu vyjit vstfic stravnikim, ktefi byli zménou postizeni.

Mésicni vypisy, databaze:
Provozovatel je povinen mési¢né zasilat nasledujici vypisy, a to ve standardu XML, kédovani UTF-8:

- uplny pfehled odebranych obéd(i za pfedchozi mésic v nasl.formatu:

soubor PREHLED.XML :

<?xml version="1.0"?>

<ROWSET>

<ROW>
<DEN>2018-07-10T00:00:00.000</DEN> . .
<JMENO7Z{-\[<AZNIKA>Vopi(‘fka Ferenc</JMENO_ZAKAZNIKA>
<OSOBNI_CISLO>1234</0OSOBNI_CISLO>



<NEDOTOVANE MNOZSTVI>0</NEDOTOVANE MNOZSTVI>
<DOTOVANE_MNOZSTVi>1</DOTOVANE_MNOZSTVI>
</ROW>

<ROW>

<DEN>2018-07-10T00:00:00.000</DEN>

<JMENO ZAKAZNIKA>Vop|ckova Anasta2|e</JMENO ZAKAZNIKA>
<0SOBNi CISLO>2345</OSOBNI CisLo>

<NEDOTOVANE MNOZSTVI>0</NEDOTOVANE MNOZSTVI>
<DOTOVANE MNOZSTVI>1</DOTOVANE MNOZSTVi>
</ROW>

</ROWSET>

- aktualni seznam stravnikd za Uc¢elem pfipadnych zmén v databazi stravnik( (zména jména apod.)
v nasledujicim formatu:

soubor STRAVNICI.XML :

<?xml version="1.0"?>

<ROWSET>

<ROW>

<CELE JMENO>VopICka Ferenc</CELE IMENO>
<OSOBNI CISLO>1234</OSOBNI CISLO>
<CENOVA_KATEGORIE>CSU</CENOVA_KATEGORIE>
</ROW>

<ROW> . ,
<CELE_JMENO>Vopickové Anastazie</CELE_JMENO>
<OSOBNI_CISLO>2345</0SOBNI_CISLO>
<CENOVA_KATEGORIE>CSU</CENOVA_KATEGORIE>
</ROW>

</ROWSET>

Provozovatel je dale povinen kdykoli na pozadani poskytnout detailni udaje ze své databaze o
objednavani obédu, ¢asech atd. jednotlivych stravnik apod. Na zakladé pokynu zadavatele je povinen
ihned zaradit pfipadné nové stravniky do systému.

Dalsi podminky poskytovani zavodniho stravovani:

- Provozovatel na své naklady zajisti nakup potravin, nakup rezijniho materialu, vyrobu jidel, vydej,
myti nadobi, uklid prostor provozovny, likvidace zbytkl, dodavku ubrousk(, a na stoly paratka, sul,
pepf a polévkové kofeni. Provozovatel dale umozni prodej menuboxt pro umoznéni odneseni
obéda z jidelny.

- Provozovatel bude po domluvé s pfipadnymi zajemci zfad stravnik(l zajiStovat obcerstveni
(chlebicky apod.) na riizné interni akce Ufadu (cca 15-20x za rok). Naklady hradi pfislusny zajemce.

- Provozovatel je povinen umistit v jidelné kontrolni vdhu za uelem umoznéni zvazeni jidel
stravnikem pfimo v jidelné a rovnéz k salatovému baru.

- Provozovatel je povinen zajistit prezentaci obédd vzdy na aktualni den (napf. prostfednictvim
obrazovky nebo ve vitring).
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