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Nabidka gastrotechnologie

Oznaceni dodavky MnozZstvi J.cena  Sleva Cena %DPH DPH K¢ Celkem
SAL-SCS 611T -Pro-R 1 ks 242 460,00 25,00% 181 845,00 21% 38 187,45 220 032,45

:Elektricky parni konvektomat
Salvis CUCINA EVO 611T Pro -

6x GN 1/1, Rozmér: 550x809x764

mm

Specifikace:
Typ:

Kapacita:

Rozte¢ vsunu:
Rozméry (S x H x V):
Hmotnost:

PFikon:

Napéti:

Jisténi:

PFivod vody:

Odpad:

Stolni provedeni

6 x GN 1/1, 12x GN 1/2, 18x GN 1/3

60 mm

550 x809 x 764 mm

Netto ca. 100 kg
8,6 kW

400 V3N 50/60 Hz

3x16 A
2xG3/4A
40 mm

PFimé napojeni na odpadni systém dle DVWG: Ano

Certifikat:
Kryti:
Konstrukce:

Specifické vlastnosti:

SVGW, CE
Water jet protection IPx4

DIN 18866

*Velky dotykovy TFT diplej s vysokym rozliSenim, pIné integrovany v hygienickém sklenéném panelu, nabizejici vysoky standard
uzivatelsky pfivétiveho ovladani a funkéni design
*Jednoduché a srozumitelné uzivatelské prostfedi — pouziti a zobrazeni v jednom

*VVSechny modely mohou byt individualné aktivovany jednim dotykem s rliznymi moZnostmi zobrazeni a ovladanim v rolovacim menu

*Teplota, vnitfni klima, ¢as nebo teplota sondy mohou byt zmé&nény posouvanim ikony nebo pomoci zobrazené klavesnice

*Teplota nastavitelna od 30° do 250° C, vnitini klima od 0 do 100%.

*Aktivni klima — Suché nebo vihké prostfedi s aktivni regulaci zvihéovani komory
*Prehledné strukturované Udaje na displeji, jeho velikost a dobra Eitelnost ze vSech Uhld umozriuji kontrolu nad vSim, co stroj prave déla
*Specidlni programy (Nizkoteplotni vareni, Delta-T vareni, Vareni-udrzovani, Setrné vareni, Sous-Vide)

*Combi-Cooking (rizné produkty vafené spole¢né ve stejném klima)

*CombiStep funkce pro kazdy ze 300 programt mozno vyuzit az 20 postupnych krokud tepelné Gpravy
*Dodatec¢né funkce jako 5-ti rychlostni ventilator s moznosti pulsniho chodu pro perfektni a rovnomérné vysledky vareni a hlavné peceni

*Ventilator s automatickou zménou sméru otaceni pro vzdy stejné vysledky

*Temp active — automatické predehfati a zchlazeni komory pfed zapo&etim varného procesu pfi nastavené teploté

*Moznost nastaveni odloZzeného startu a E/2 funkce pro Usporu energii

*AQA — automatické kontrola viozeného mnozstvi, vzdy perfektni vysledek at je stroj piné naloZen nebo jen s jednim plechem

*SDA - bezpecnostni odtazeni pary z komory tésné pfed koncem procesu

Ekonomicky a informaéni systém POHODA
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«Individualizace spoustéci obrazoovky s moznosti vlozeni piktogramt dle pro blibené produkty, funkce pomoci s varnym procesem, kde je

popsan cely proces pfipravy
*Funkce hledani pro jednoduché nalezeni hledaného varného procesu
*Moznost manualniho okamzitého zvihéeni komory

*Nastaveni ¢asu od 1 min do 24 hodin, kontinualniho vafeni nebo nastevni ¢asu zacatku tepelné upravy

*Memory — opakovani pfedchoziho programu bez nutnosti hledani v menu
*Datova komunikace s pomoci USB-konektoru

*VVicebodova sonda teploty jadra — pfesna kontrola varnych procest od 20° do 99° C, s korekci nepfesného vpichu

*HACCP Data Recording — automatické ulozeni HACCP/LMHV dat z poslednich 300 procesl
*Zobrazeni funkénich, opera¢nich a chybovych hlasek
*On-/off tlacitko

Specifikace:

*Steam-Eco-System pro okamzity vyvoj pary pro varnou komoru, zpétné ziskavani tepla pro pfedehfev vody, Uspora az 20% energie

*Hygienicka varna komora s oblymi rohy roboticky svafovana, centralni odpad se sitkem
*Vnitfni a vnéjsi povrch z nerez materialu CrNi 18 10 — AISI 304

*Panoramatické dvere s aretaci dvefi ve dvou otevienych polohach, trojité izolacni zaskleni dvefi s vnitfni specialni povrchovou Upravou pro

minimalni tepelné ztraty, lehce vyménitelné tésnéni dvefi s vynikajici telnou odolnosti
*Dvefni odkapni vani¢ka z nerez materialu, zamek dvefi kompletné z nerez materialu.
*Thermostaticky kontrolovana kondenzace zbytkové pary

*Zavirani a otevirani dvefi jednou rukou

*Ventilator zastavi okamzité pfi otevieni dvefi, bezdotykovy magneticky spinac
*Vyjimatelny drzak GN (GN 1/1, 1, 1/3)

*Halogenové vnitini osvétleni

*Dva vstupy pro normalni a zmékéenou vodu — dle normy DVGW

*Napojeni na optimalizaci spotfeby energie

Priplatkova vybava a pfisluSenstvi:

*Eco-Autoclean — EAC ve dvou variantach pro myci prostfedky tekuté nebo praskové

*Tukovy filtr

*Specialni napéti, lodni provedeni

*Ethernet konektor

*Pojizdné klece pro vkladani GN

*Banketovy systém
CW-551031:Vyménik tepla 1ks
BTS-G7F4+FE1:Plynovy sporak s 1 ks
troubou G7F4+FE1, Rozmér:
800x700x900 mm

11 745,00 25,00%
81 524,00 12,00%
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8808,75 21%
7174112 21%

1849,84
15 065,64

10 658,59
86 806,76

Ptiprava jidel pfimo na plameni je u vSech kuchafl nezbytna pro zddraznéni tradic¢nich kulinarskych dovednosti. Tvar litinovych rosta tvofi
optimalni pracovni plochu pro snadnou manipulaci s nadobim. Silné litinové hofaky 3,5 kW a 7 kW zarucuji nadstandardni vykon a
zivotnost. Vysoka energeticka ucinnost plynovych horakd umozriuje uspofit nejméné 30% plynu roné v porovnani s tradiénimi horaky.
Odkapoveé vanicky pod hofaky maji zaoblené hrany, jsou kompletné odnimatelné. VSe je navrzeno tak, aby byla snadna udrzba a Cisténi.
Pracovni plocha a oplasténi z nerez oceli AlSI 304. VVykonné litinové hofaky HIGH POWER, snadno demontovatelné a umisténé ve
vyjimatelnych prolisovanych smaltovanych (nerezovych) odkapovych vanach. Zapalovani hofaka véénym plaminkem.

Elektricka horkovzdusna trouba pro GN 1/1 a EN 600 x 400mm. Nerezové provedeni s oblymi rohy.

Parametry:

- pocet horaku: 4

- napéti: 230V

- rozmeér trouby: 4x GN 1/1 a EN 600x400 mm
- vykon trouby: 3,5 kW

- napajeni/ohfev: plyn. elektrika (trouba)

- napajeni/ohfev trouby: elektrika

- véény plaminek: ano

- hmotnost: 107 kg

- pfikon zafizeni: 21 + 3 kW
-rozmeéry (S x h x v): 800x700x900 mm
AQN-SMK - BNT 1 ks
1650F:Kabinetovy zmékc&ovaci
filtr typ SMK - BNT 1650F /20/
objemové zafizeni, Rozmér: 225x
400x 530 mm

9 820,00 20,00%

Ekonomicky a informacéni systtm POHODA

7 856,00 21%

1649,76 9 505,76
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Oznaceni dodavky Mnozstvi J.cena  Sleva Cena %DPH DPH K¢ Celkem
- pIné automatické prutokové fizené zmékd&ovaci zafizeni
- kompaktni zafizeni s krycim vikem kabinetového zasobniku
- fidici ventil BNT
- plnéno monodispersni hmotou, zasoleni 130 g/ 1 | hmoty
- dodavka zahrnuje kompletni funkéni celek pfipraveny k instalaci
- regeneracdni tabletova sul za pfiplatek
- 0,5m3/hod
Provozni udaje:
- pfi regeneraci zajiSténa i nadale dodavka neupravené vody
- pfimichavani pfimo na fidicim ventilu
- atestace pro pitné aplikace v CZ
Parametry:
- barva zasobniku / vika: bila / modra
-rozméry (§ x h x v): 225x400x530 mm
- vySka napojeni vody / odpadu: 370 /400 mm
- napojeni vody / odpadu: 1*/ PE hadice 1/2"
- el. napojeni / odbér: 230V,50Hz/5W
- provozni tlak vody: 0,2-0,8 MPa
- teplota vody, okoli max.: 43°C
Pracovni deska, Rozmeér: cca 1 ks 6 623,00 6623,00 21% 1390,83 8 013,83
750x800 mm
Doprava a montaz 1 ks 9 900,00 9900,00 21% 2 079,00 11 979,00

Soucet polozek 5
CELKEM K UHRADE

286 773,87

60 222,52 346 996,39
346 996,39

Vystavil: Honza Kupec

Ekonomicky a informaéni systtm POHODA
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