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. mize
dskupin slozeni definice rvanlivost pbsahuje obsahovat stopy
. . . . po o . P .
. . N . alergeny - Ciselné L .
kéd nazev vyrobku hmotn. druh, skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti ~dny skladovani baleni ozna?‘;en).'/ alergent - &iselné
oznaceni
55
110 Ba’bowéka OlejOVé 100 g lemné pecivo litych |Aikr, mouka p$eni¢na, vejce, olej inny fepkovy 11%, voda, naplii [cukr, olej rostlinny fepkovy, kakao, aktoza Minimalni
mot ofisky liskové, mléko sus$,, emulgator solovy Iecmn aroma] kyi atky (di ¢ sodny, lydrog rvanlivost
sodny), ovocna dfei, cukr, lator ky i (ky J a), Skrob modifikovany, aroma, konzervant (sorban
drasell y
raselny) 2 paleny 1.3,6,7,8, 11,
vyrobek
99 Babovka jemné 200 g [emné pecivo litych Diskotova smés (cukr, mouka p$eniénd, $krob, syrovatka susena, kypnci latky difosforeénan sodny, uhligitan sodny, |Minimalni
nmot olej rostlinny fepkovy, sul, kofeni, aroma), olej rostlinny fepkovy, vejce, voda trvanlivost 5 baleny 137 6.8 11
vyrobek B B
Bageta bézné 160 g [p&Zné petivo Imouka pseni¢na, voda, drozdi, olej repkovy, sul, mouka sladova emulgator (mono a diglyceridy mastnych kyselin), Minimalni
A pSeniéné ymy, latka $ujici mouku (ky 4) trvanlivost 1 nebaleny 1 36.7.8 11
pecivo vyrobek ' :6,7,8,11,
335 Bageta tmava' 160 g béZné pecivo nouka p$eniéna, voda, vicezrnna smés (vlo€ky ovesné len, drt’ s6jova, mouka Zitna, syrovatka su$ena, sezam. mouka |Minimalni
vicezrnné [pSeniéna celozmna. lepek, slad prazeny, enzymy), sezam, len, drozdi, olei fepkovy, sl trvanlivost B
1 nebaleny 1,6,7,11 338
vyrobek B ”
102 Bageta Vicezrnné 185 g bézné pecivo Imouka pseniéna, voda, vicezrnna smés (len, vlocky ovesné, mouka zitna, mouka pseniéna celozmna drt’ séjova, stl, |Minimalni
vicezrnné syrovatka suSend, sezam, slad je€ny praZeny, lepek, enzymy), droZdi, olej fepkovy, mouka jeéna sladova, latka trvanlivost ,
[zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 1 ngbaleny 1,6,7,11 3,8
vyrobek ! ! i
33 Banketka bézné 309 béZné pecivo Imouka p$eniéna, voda, drozdi, olej fepkovy, stl, kmin, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky zlep3ujici mouku  [Minimalni
.. pSenicné (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost
pecivo 1 nebaleny 1 3,6,7,8, 11
\yrobek ) ,6,7,8,11,
120 BaVOrééek jemné 759 jemné pecivo mouka psenlcna napli tvarohova 25% Itvaroh 11% voda, stabilizator tvarohu (cukr, modifikovany $krob, Skrob, bilek |Minimalni
. , . (ky 6 ), aroma, sul)], voda napln,, idl [smes ych p ,cukr, trvanlivost
pecCivo s naplnl voda svestky, skrob nény, 5t6 kar ina citré ), barvivo|
tvarohovou kulér, aroma, konzervant (sorban draselny)], smes kobllhava (velce susena, cukr, syrovatka susena, laktéza, sul,
bilek, atory (mono a digly y ina a jejich estery), lepek, aroma, barvivo karoten, latky hebaleny
$ujici mouku i askorbova, ystein), enzymy) tuk ztuzeny, olej Fepkovy, drozdi, $krob pSeniény 1 vyrobek 1,36, 7,811,
Bierspitz 50 béZné pecivo imouka psenicna, peci 4 smés Imouka pSeni¢na, viocky zitné, vlaknina lableéna, sul, sirup qlukézovy, slady zitny a [Minimalni
pSenicné Iéény, smés zeleniny (abule. mrkev, celer kvéték), smés kofeni (petrzel, libeéek, celerové listy), tuk palmovy, cukr, trvanlivost
extrakt z drozdi, Skrob pSenicny, olej fepkovy, ator (estery y y ) bilkovina mlééna, latka zlepsuiici
imouku (kyselina askorbova). enzvmyl. voda, pivo 4%, sul minimalné 3%, drozdi, kmm nebaleny
1 " 1,6,7,9, 3,811,
vyrobek
53 Briosek jemné 50 |iemné pecivo imouka p3eniéna, voda, peéivova smés (cukr mouka pseniéna, lepek pseniény, mléko suseng, Zloutek suseny, Minimalni
v lemulgatory mono a diglyceridy ych kyselin, ylat sodny, aroma, enzymy, latka zleDSuiici mouku trvanlivost
pecivo kvselina askorbova). ztuzené rostlinné oleie. rostlinné oleie a tuky (séjovy, Fepkovy), drozdi, r atory ky
mlécna, kyselina citrénova), i ropylgallat, oktylgallat), barviva (kurkumin, annato v
) (propylg ylgallat), ( ) 1 Cyerboablzzy 1.3.6.7, 8,11,
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muze
_ L . _ obsahuje lobsahovat
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a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné Eiselns
oznageni ciselne
oznaceni
BUChta éeska' s 509 lemné pecivo moukajiseniéna, napli 18% (cukr, voda, mak 7%, § a, olej inny fepkovy, drozdi, sul), Minimalni
L ) syrovatka susena, Skrob pSeniény, mouka séjova, bitek suseny, kakao, skofice, aroma], voda, peévova smés (mouka [rvanlivost
naplnl makovou pSeniéna, brambory susené, mjéko susené, lepek pseniény, stl, syrovatka susena, aroma, prasek ovocny, kofeni, nebaleny
lenzymy), olej fepkovy, drozdi, velce 1 \yrobek 1,3,6,7, 8,11,
BUChta éeské s 50 g lemné pecivo mouka pseniéna, napln 18% [smes ovocnych protlaku cukr voda Svestky susené, Skrob kukufi¢ny, zahustovadlo Minimalni
L n N (karb ), barvivo kulér, aroma, konzervant sorban draselny], |trvanlivost
naplnl pOVlleVOU voda, peavova smés (mouka psenlcna brambory susené, mléko suSené, epek peniény, sul. syrovatka susena, nebaleny
laroma, prasek ovocny, kofeni, enzymy), olei rostlinny fepkovy, drozdi, velce 1 vyrobek 1,37, 6,8,11,
BUChta éeské S 50 g lemné pecivo Imoukajj$eni¢na, napli 18% tvarohova (tvaroh B%, voda stabll' ator tvarohu (cukr, zahust'ovadlo (modifikovany Minimalni
L ) Skrob), $krob, bUek suseny, r la ), aroma, sul]}, voda, pecivova smés (mouka trvanlivost
naplnl tvarohovou pSeniéna, bramborv su$ené, mléko susené, Iepek psenlcny, sul. syrovatka sudena, aroma, prasek ovocny, kofeni, nebaleny
lenzymy), olej rostlinny fepkovy, drozdi, velce 1 vyrobek 1,3,7, 6, 8,11,
360 BUChtléky 220 g jemné pecivo [#mouka pSeni¢na#, voda. cukr, tuk [oleie inné (p ¥, Fepkovy), voda, Ztorv (mono a2 diglycerdy Minimaint
, ; mastnych kyselina a jejich estery, #so6joyy lecitin#), sul, a y i (kyselii i ), konzervant (sorban  [trvanlivost
dukatové draselny), barvivo ), aromal], olej rostlinny fepkovy, drozdi, sul. # a#, (estery y
L lii ymy, latka jjici mouku i askorbova), jici p fedek [dFeii jableéna ifil y
Skrob, aroma, barvivo (kurkumin)], mouka kukufiéna, #sy Senat#. # ka sélova#, ator (Wsoiovy baleny
lecitin#), extrakt svétlice barvifské 3 vyrobek 1,6,7, 3,8,11,
361 BUChtléky 220 g [iemné pecivo moukajjSeniéna, voda, cukr, tuk [oleje inné (pal y, fepkovy), voda, atory (mono a digly Minimalni
, ; kyselina a |e|ich estery, séjovy Iecltln), sul r lator losti i itré ), konzervant (sorban draselny), trvanlivost
dukatové s barvivo aroma), olej inny fep ,,dmzdl stl, mouka 4 ator (estery y
d' ymy, latka Sujici mouku (kyseli ), i prostredek [dFen lableéna, modifikovany krob
pudingem . . v : <
laroma, barvivo (kurkumin)], mouka kukufi¢na, syrovatka suSena, mouka s6jova, emulqgator (séjovy lecitin), extrakt baleny
svétlice barvirske 3 vymbik 1,6,7, 3,811,
SLOZENI A NAVOD NA PRIPRAVU PUDINGU JE UVEDENE NA OBALE PUDINGU
351 BUChty Honzovy s 240 |iemné pecivo mouka pSenicna, voda, naplii 28% (cukr. voda, mak 7%. hanka (mouka i€na, olei inny fepkovy, drozdi, [Minimalni
L b sul), syrovatka susenad, skrob pSeni¢ny, mouka séjova, bilek suseny, kakao, skofice, aromal, cukr, tuk (oleje rostlinné |trvanlivost
naplnl makovou (p Y, fepk ,,. Voda, 4 (mono a diglycerdy mastnych kyselme a jejich estery, séjovy lecitin), sul,
" a y itré ), konzervant (sorban y), barvivo aroma], olej inny
Fepkovy, drozdi, sﬂl, mouka ladova, ator (estery ych kyselin), enzymy, latka zlepsSujici mouku (kyselina
askorbova), ochucujici prostiedek (dfen jableéna, modifikovany Skrob, aroma, barvivo (kurkumin)l. mouka kukufiéna,
syrovatka suSena, mouka sélova, emulaator (s6jovy lecitin), extrakt svétlice barvifské 3 baleny 1.36.7 8.11
vyrobek E A
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muze obsahovat
i i - P ini rvanlivost - obsahuje alergeny | stopy alergent -
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina jodskupin slozeni (alergeny zvyraznény) deflnlpe . skladovani baleni < J, g' y p}{' g'
a trvanlivosti dny « Ciselné oznaceni Ciselné
oznaceni
SE
357 BUChty Honzovy s 240 gj lemné pecivo nouka pSenicna, voda napln 28% [tvaroh 13%, voda, cukr, zahustovadlo (modifikovany $krob), $krob, Jilek suSeny,  |ylinimaini
L J 6 ), aroma, sul|, cukr, tuk [ole|e rostlinné (palmovy, epkovy) voda emulqatory rvanlivost
naplnl tvarohovou (mono a diglvcerdv mastnych kyselina a ieiich estery, sélovy Iecntln), stl. egula losti (ky ),
konzervant (sorban y), barvivo aromal], olej inny epkovy, drozdl sul mouka sladova, emulgator
(estery mastnych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku k lina askorbova), p fedek (dferi |abledi
modifikovany $krob, aroma, barvivo (kurkumin)], nouka kukufi¢na, syrovatka susena, mouka séjova, emulgator 3 baleny 1367 811
(solovy lecitin), extrakt svétlice barvifské vyrobek I P
356 320 g lemné pecivo mouka pSeniéna, voda, povidla 28% [Svestkovy lekvar, Svestky, dfei jableéna, cukr, aroma § é, barvivo Minimalni
BUChty HOnZOVy s (karamel)], cukr, tuk [oleje rostlinné (palmovy, repkovy), voda emulgatory (mono a diglycerdy mastnych kyselina a trvanlivost
00V|d|y ieiich estery, séjovy lecitin), sti. r la ), konzervant sorban draselny), barvivo
(annato), aroma], olq rostlinny fepkovy, drozdl sul, mouka a, ator estery ych kyselin), enzymy,
latka Sujici mouku (kyseli i prostr (dfen ableéna, modifikovany $krob, aroma, barvivo baleny
(kurkumin)], mouka kukufiéna, syrovéatka susena, mouka séjov4, emulgator (sélovy lecitin), extrakt svétlice barvifské 3 \yrobek 1.3,6,7, 8,11,
9 Bulka bézné 509 bézné pecivo mouka psenicna, voda, drozdi, olei inny Fepkovy, syr imalné 1 %.sal. ilizator octan vap y, enzymy, Minimalni
.. S psSenicné latky Sujici mouku (kyseli 4, L-cysteil trvanlivost 1 nebaleny 1 3.6.7 811
pecCivo se syrem vyrobek ’ e
77 Bulka béine pe(":ivo 55¢g bézné pecivo imouka ps$eniéna, voda, drozdl olej inny fepkovy, syr imalné 1 %,sul, ilizator octan vap: y, enzymy, Minimalni
.. psSenicné latky $ujici mouku (ky 4, L-cysteil trvanlivost palent
Sypane syrem nebaleny
yp Yy 1 vyrobek 1, 3,6,7,8,11,
23 Bulka vicezrnné 90g bézné pecivo mouka pSeniéna, voda, vicezmna smés (vlocky ovesné, len. drt’' séjova mouka Zitna syrovatka suSena, sezam, mouka [Minimalni
v , vicezrnné a a, lepek, slad prazeny, enzymy), drozdi, olej rostlinny fepkovy, stl trvanlivost 1 nebaleny 1.6.11 3.7.8
pecivo tmave vyrobek .61, 7.8,
56 Croissant s 60 g jemné pecivo imouka p$eniéna, mléko, margarin [rostlinné tuky a oleje (séjové, fepkové, pall é), voda, ztuzené inné luky, sal, [Minimalni
. ' mono a digly ly y kyselln, y i kyselina citréonova, aroma, barvivo betakarotenl. [trvanlivost
cokoladovou poleva 12% Icukr. tuk inny sluneénicovy, kakao, atorv lecitin séjovy, Dolvolycerolpolynanoleat aroma)
drozdi, cukr olq Fepkovy, velce. lepek, mouka slad (estery y y ymy, latka Sujici nebaleny
pOleVOU mouku (kyselina askorbova) 1 vyrobek 1.3,6, 7811,
155 Croissant s 309 jemné pecivo mouka pseni¢na,mléko, margarin (| i tuky a oleje (so]ove repkove palmove), voda ztuzené rostlinné tuky, sul, (Minimalni
, ator (mono a digly ych i (kyseli 6 ), aroma, barvivo trvanlivost
nUgatem (betakaroten)], napli 12% [cukr, oleje rostllnne kakao Iak(oza ofisky liskové. mléko susené, emulqator (s6jovy
lecitin), aromal. drozdi, cukr, olq fepkovy, vejce, lepek, mouka sladova, ator (estery y in), enzymy, 1 nebaleny 1367 811
latka Sujici mouku (ky ) vyrobek »9, 0,7, 1,
6 Croissant 60 [bézné pecivo imouka ps$eniéna, voda, vicezmna smés |mouka i¢ a,zitna, ¢nice, vloky ovesné, Minimalni
B , , vicezrnné pSeniéné, Spaldové, sezam, syrovatka sus., atory (mono a digly dy ych kyselin a leiich estery). cukr,  |trvanlivost
vicezrnny tmaVy slad jeény, otruby pSeniéné Ien solovy at, mouka 4, lepek, kofeni, barvivo (karamel), regulator kyselosti
(kyseli itré a), anti (k lina askorbova), enzymy], droZdi olej fepkovy, sezam. len, sul, slad prazeny nebaleny
L 1 . 1,6.11, 3,7,8.
eény vyrobek
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X miZe obsahovat
podskupin lozeni defini t livost obsahuje alergeny stopy alergent
. slozeni efinice rvanlivos - . < . -
6 4 y R - Ciselné . .
kod néazev vyrobku hmotn. druh, skupina a (alergeny zvyraznény) ltrvanlivosti <dny skladovani baleni e Ziselné
oznaceni
A SN A ézné peci Minimalni
148 Dalmanek bézné 60g btvazn_ev perI-\IOV nouka p$eniéna, voda, mouka zitna, pekafsky pripravek (lepek, stl. mouka zitna celozmna, mouka zitna x>btnava, vanlivost
peéivo psenicno ziine emulgatory (mono a dlglycerldy mastnych kyselln solovy Iecmn' mouka lééna sladova, eguiatory kyselosti
y, kyselina mlééna, k i ), enzymy, latka zlepSujici nouku (kyselina askorbova)], 1 nebaleny 16 37811
droidi, sul, olej Fepkovy, kmin vyrobek 50, ,7,8,11,
b Y 509 lemné pecivo Imouka pSenicna, tuk (tukv rostlinné (p: Y, Y, y). voda, stil 1%. emulaatorv (mono diglyceridy [Minimalni
Pomgcekvt.varohovy mastnych kyselin, lecitin séjovy), r ator kyselosti a), konzervant (sorban draselny), aroma trvanlivost
yemne pecivo , barvivo (| )), tvaroh 27%, cukr, velce nebaleny
1 vyrobek 137.8, &,
FOCCQCiO bézne 80g bé&zné pecivo Imouka pSeni¢na, voda, bramborova smés [(brambory susené 6%, mléko, emulgalor (solovy lecitin)! slanlna (vepfovy Minimélni
v specialni bok, voda, stil, konzervant (dusitan sodny), cukr, stabilizatory (difosf y a trifosil y). trvanlivost
peCIVO (askorban sodny), modifikovany $krob), cibule, olivy, olej fepkovy, drozdi, stl, sezam. len. éesnek suSeny, mouka
isladova, emulgator (mono a dialvceridv mastnych kvselin). enzvmv. atka zlep$ujici mouku (kyselina askorbova) 1 nebaleny 16,7 3811
vyrobek o A
44 AINA 459 bézné pecivo imouka ps$eniéna, voda, drozdi, olei fepkovy, sul. stabilizator (octan vapenaty), enzvmv. latkv zlepsSujici mouku Minimalni
HO‘HSka bvezn,e pSenicné (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost 1 nebaleny 1 36 7 8.11
pecivo razena vyrobek , ,6,7,8,11,
T FEm——— Senicna rp— PPy a—y = A -
117 Houska bramborova 709 bézné pecivo monfk? p?emcna, voda, EJramborO\!a srnes ((brambory 'susene (?A. mléko, emylaator_(solovy Ie'cmn). ole_l fepkovy, Mlnlm_alm
specialni drozdi, sdl. sezam. len. Eesnek suseny, mouka sladova, emulaétor (mono a dialvceridv mastnych kyselin), enzymy,  |trvanlivost ,
latka ijici mouku ( korbova 1 nebaleny 1,6.7.11 38
vyrobek R ”
162 HOUSka cerea'lni 60 g bézné pecivo Imouka ps$eni€na, voda, cerealni smés Iseminko sluneénicové, Inéné, mouka zitna, otrubv pseniéné, cukr, sul. lepek, Minimélni
. i vicezrnné mouka éna mouka v (mono a dial idv ych kvselin). fepkovy lecitin, a trvanlivost
vicezrnna y i ( ¢ y, ky citrénova), tuk rostlinny, smés kofeni, mléko susené, latka zlepSujici mouku nebaleny
(kyselina askorbova. L-cysteln), enzymy], drozdi, olej rostlinny, sezam. len 1 v;}robeky 1,6,7,11, 3,8,
HOUSka S angliCkOU 80 [bé&zné pecivo Imouka ps$eniéna, voda, slanina 5% [bok vepiovy, stl, konzervant (dusitan sodny), sirup gluk6zovy, stabilizatory Minimalni
. pSenicné (difosforecnany a tnfosforecnany), antioxidant (askorban sodny)], dmzdl olej fepkovy, sii, stabilizator (octan trvanlivost )
slaninou lvapenaty), enzymy, latky i mouku (kyseli , L-cy 1 nebal’eny 1 3.6.7.11
vyrobek ! B
20 Hieben s nap|n|’ 65 { jemné pecivo mouka psenicna, mléko, tuk (smés innych tuku, oleit a ztuzeny innych tuku (séjovych, palmovych, Miniméln[
repkovych), emulga(ory (mono a dlglycerldy nasycenych mastnych kyselin a jejich estery, sélovy lecitin), aroma, trvanlivost
makovou ), konzervant (sorban draselny), barvivo (karoten)], naplfi 11% (cukr, voda mak
2.7%. strouhanka (mouka pSenicna, olei feokovv. drozdi, stl), syrovatka susena, Skrob psenicny, mouka sélova, bilek |
isuseny, kakao, skofice, aroma! drozdi, cukr. sil. vejce susena, lepek, ocel, mouka sladova.. enzvmv. latka zleps. 1 neba[eny 1.3.6.7 8.11
Imouku (kvselina askorbova) vyrobek
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. obsahuje muzZe obsahovat
i seni efinice i - stopy alergent -
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozepl « A trvanlivost skladovani baleni alerggny . p}{' g'
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné Ciselné
oznaceni oznadeni
206 HFeben s naplnl' 659 [emné pecivo nouka p$eniéna. mléko, tuk Ismés rostlinnych tuku, oleiti a y innych tuka (séjovych. Mimovych, Minimalni
v repkovych), emulgatory (mono a dlglycendy nasycenych mastnych kyselln a jejich estery, sélovy ecltin). aroma, rvanlivost
orechovou r ), konzervam (sorban draselny), barvivo (karoten)], laplii 11% [smés ofechova
(cukr, orechy 2,9% (vlasske liskové), Skrob kukufi¢ny, bilkovina kufeci susena, ahustovadlo (alginat sodny), kakao,
latky kypfici (difosforeénan sodny, hydrogen uhliéitan sodny, $krob pSeniény, sul. aromal. voda, strouhanka (mouka leny
[pSeniéna. drozdi, olei feokovy. sul)! drozdi, cukr. sul. relce susena, lepek, ocet, mouka sladové., enzymy, latka zleps 1 . nsbi eny 1,3,6,7,8, 11,
Imouku (kyselina askorbova) Vyrobe!
221 hreben s néplnl 659 lemné pecivo Imouka p3eniéné, mléko, tuk (smés r tuku, oleju a ztuzeny innych tuku (séjovych. Mimovych, Minimalni
N fepkovych), emulgatory (mono a dlglycerldy nasycenych mastnych kyselin a jejich estery, séjovy ecltin). aroma, trvanlivost
pOVIdIOVOU regula ), konzervam (sorban draselny), barvivo (karoten)], napln 1% (smes ovocnych
protlaku, cukr, voda svestky susené, Skrob kukufiény, § kar
(kyselina citronova), barvivo (kulér), aroma, konzervam (sorban draselny)], drozdi, cukr, sul, vejce susena lepek, ocet, .
nebaleny
mouka sladova.. enzymy, latka zlep$. mouku *kyselina askorbova) 1 w 1,3,6,7, 8,11,
yrobek
222 Hieben s naplnl' 659 jemné pecivo mouka pseni¢né, mléko, tuk (smés rostlinnych tuku, olqu a ztuzeny tuku (séjovych, p; y Minimaln{
repkovych), emulgatory (mono a dlglycerldy nasycenych mastnych kyselin a jejich estery, s6lovy lecitin), aroma, trvanlivost
tvarohovou ), konzervam (sorban draselny), barvivo (karoten)), napli 11% [tvaroh 5,6%,
voda, stablllzator tvarohu (cukr, zahusfovadlo (modifikovany $krob), $krob, bilek suSeny, regulator kyselosti (kyselina .
citronova), aroma, sul], drozdi, cukr, sl, velce susena, lepek, ocet, mouka sladové., enzymy, latka zlep$. mouku 1 nqbaleny 1367 8.11
(kyselina askorbova) vyrobek e Y
328 Ch|éb DOUtnI'k 600 g chléb pSeni¢no Imouka pseniéné, voda, mouka Zitné, sadlo veofové. sul. drozdi, kvasovy pfipravek lkvas Zitny, reauiator kyselosti Minimalni
P , izitny (kyselina octova)], smés kofeni, Skrob pseniény trvanlivost 1 nebaleny 1 36 7 811
StIpSky vyrobek ’ R
428 Chleb Doutnik 600 g chléb pSenicno Zitny Imouka p$eni¢na, voda, mouka Zzitna, sadto vepiové, sul, drozdi, kvasovy pfipravek [kvas Zitny, regulator kyselosti Minimalni
St|psky kréjeny (kyselina octova)], smés kofeni, Skrob pSeni¢ny trvanlivost 1 baleny vyrobek| 1, 36,7811,
327 Chleb DOUtnI'k 600 g chléb p$eni¢no mouka psemcna, voda, mouka Zitna, sadlo veorove sul. drozdi, kvasovy pfipravek ikvas Zitny, reauiator Minimalni
. . . [Zitny (ky a )! slad je€ny praZeny, smés kofeni, Skrob pSeniény rvanlivost 1 nebaleny 1 3,6,7,811
Stipsky tmavy \yrobek : ,6,7,8,11,
427 Chleb DOUtnl’k 600 chléb pSeni¢no mouka psenlcna voda, mouka zitna, sadlo vepiové, sul, drozdi, kvasovy pfipravek (kvas zitny, regulator kyselosti Minimalni
% .. , . Zitny (K )! slad ieénv pi y, smés kofeni, Skrob pseniény trvanlivost .,
Stipsky tmavy 1 irobak 1, 367,811,
krajeny
14 2 2 7 450 chléb penic¢no zitny voda mouka psenlcna mouka zitna, podmasli susené 1.5%. sul. drozdi, kmin, Skrob PSeniény, mouka séjova, Minimalni
Chle’b pOdmaSIOVy ap y), latka id mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost baleny
maly 1 Vrobek 16.7, 38,11,
14 4 A Y 900 |[chléb pSeni¢no voda, mouka pSeniéna, mouka Zitna, podmasli susene 1.5%. sul. drozdl kmln $krob pseniény, mouka Minimalni
Chl:(erb pOdmaS|0Vy [Zitny s6jova, stabilizator penaty), latka zlepSujid mouku (k rbova), enzymy trvanlivost baleny
VelKy 1 vyrobek 1,6,7, 3,811,
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muze obsahovat
4 5 , . podskupin slozeni definice trvanlivost - . obsahuje alergeny| stopy alergen( -
kod nazev vjrobku hmotn. druh, skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny  |skladovani palen - Eiselné oznaceni &iselné
oznaceni
. x ix i 2 s ’ x x . - m Z T
443 Chleb psenlcno 5009 hisb psenicno itny roda'. n‘11051ka pSeniéna. |.'nouka 2itna, §ul. drozdi, kmin, $krob p Y, (estery ych cyseiin), latka Mmlmalnl 1 ! 1, 36,7, 811,
o zlepSujici mouku (kyselina askorbova), enzymy rvanlivost baleny
Zitny vyrobek
444 A EaniX 800g |hléb pSeni¢no fitny voda. mouka p$eni€na. mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob pseniény, (estery ych kyselin), latka Minimalni nebaleny
9h|eb pSGnICﬂO zlepSujici mouku (kyselina askorbova). enzymy rvanlivost 1 vyrobek 1, 3,6, 7,8,11,
zitny
445 A & iR 1200g chléb pSeni¢no voda, mouka pSeniéna, mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob psenié (estery ych k lin), latka Minimalni nebaleny
9h|?b psenicno fitny Sujici mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost 1 vyrobek 1, 3,6,7, 8,11,
Zitny
440 A & e 500 g |chléb pSeni¢no voda, mouka p$eniéna, mouka Zzitna, sul, drozdi, kmin, $krob pseni¢ (estery ych kyselin), latka Minimalni nebaleny
9h|?b p§en|cn0 Zitny zlep$ujici mouku (kyselina askorbova). enzymy trvanlivost 1 vyrobek 1, 3,6,7,8,11,
Zitny k pivu
________ 447 , " v 500 g chléb psenicno zitny voda, mouka p$eniéna, mouka Zitna, sal. drozdi, kmin, $krob psenié (estery y y latka Minimalni
Chléb pseni¢no zlepsuijici mouku (kyselina askorbova). enzymy trvanlivost 3 baleny 1, 3,6,7,8,11,
Zitny krajeny vyrobek
______ 449 2 & [P 1200g chléb pSeni¢no voda, mouka p$eniéna, mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob psenié (estery ych | lin), latka Minimalni baleny
grlgbkp,s.em,cno Zitny Sujic mouku (kyseli a), enzymy trvanlivost 3 vyrobek 1, 3,6,7,8,11,
ZItny Krajeny
Chléb pgeniéno 2009 chléb pSenicno Zitny voda, mouka p$eniéna, mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob psenié (estery ych k lin), latka Minimalni
o . , zlep$ujici mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost 3 baleny 1 3.6,7. 8,11
Zitny krajeny vyrobek : 6.7,811,
448 2 & Px 800g [chléb pSenitno voda, mouka p$eniéna, mouka Zitna, sul. drozdi, kmin, $krob pSeni¢ny, (estery y y latka Minimalni
Chleb psenicno Zitny zlepSujici mouku (kyselina askorbova). enzymy trvanlivost 3 Y 1, 3,6,7, 8,11,
Moo s z- P y baleny
Zitny krajeny vyrobek
______ 446 2 x [P 400 g chléb pSenicno zitny voda, mouka pSeni¢na, mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob pseniény, (estery ych kyselin), latka Minimalni baleny
9:‘ I(?bk p§enlpno zlepSujici mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost 3 vyrobek 1, 367,811,
ZItny Krajeny
_____ 441 2 = X 500 g chléb pSenicno Zitny voda, mouka pSeniéna, mouka Zitna, sul. drozdi, kmin, $krob pseniény, (estery ych lin), latka Minimalni nebaleny
vCh|er psel:"CnO zlepsujici mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost 1 vyrobek 1.6,11, 3,7,8,
Zitny kulaty
" 442 A & e 800 g chléb pSeni¢no voda, mouka p$eniéna, mouka zitna, sul. drozdi, kmin, $krob pseniény, (estery y yselin), latka Minimalni nebaleny
9h|e’b pSGI:IICnO Zitny zlepSujici mouku (kyselina askorbova), enzymy trvanlivost 1 vyrobek 1,6,11, 3,78,
zitny kulaty
A i Y 700 g |chléb vicezmny mouka ¢na, voda, a smés &ni é, trhanka Zitna, krupice kukui&na. drt’ s6jova prazend, |Minimalni
C:’hleb Se’rn I nkOVy slad 1é¢ny p y, kofeni é, p olej inny fepkovy, sezam. drozdi, sul. sladova mouka, trvanlivost .
vicezmny (mono a digly ly ych kyselin), enzvmv. latka Sujici mouku (kyseli a) 1 nebaJeny 1.6.11 378
vyrobek e B
_______ 9' 2 . 7 350 g [chléb vicezmny mouka psSeni€na, voda, chlebova smés inko sl éni é, trhanka Zitna, krupice kukuii¢na, drt’ séjova prazena, |Minimalni
Chleb Se’rnlnkOVy slad Iéény pi y, kofeni chlebové, pana), olej inny fepkovy, sezam. drozdi, sul, sladova mouka, trvanlivost
vicezmny lemulgator (mono a diglycendy mastnych kyselin), enzymy, latka $ujici mouku (kyseli korbova) 3 baleny 1611 378
vyrobek e T
6 A ani Y 700 chléb specialni mouka p3eniéna, voda, vicezmna smés [mouka zJtna. sl 5%. mouka psené a. mouka Zitna Minimalni
Chléb slunecnicovy celorznna, s, lepek, mouka Zitna sladova, viaknina j atory ky i (ky citrénova kyseli trvanlivost
a), sy atka, iaator lecitin sélovy)! drozdi, sul. (mono adi T kyselin), latka baleny
$ujici mouku (kyselina askorbova), enzymy 1 oaleny 16,7, 3,8,11,
vyrobek
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obsahuje muze obsahovat
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina lodskupin sloiepl' - definit_:e . trvaniivost - skladovani baleni alsrgeny- stop}v/'alerglenu
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti dny Ciselné - Ciselné
oznaceni oznadeni
66 2 o . 350 hléb specialni nouka psSeni¢na, voda, vicezrnna smés (mouka Zitna, sl ¢nice 5%, mouka Sencna a, mouka itna celorznna, |[Minimalni
Chleb SlUneCnlCOVy 9 P sul, lepek, mouka zitna sladova, jable¢na a cltronova tyselina octova), rvanlivost
lsyrovatka, emulaator lecitin séjovy)], drozdi, sul, emulgator (mono a diglyceridy y yselin), latka Sujici baleny
mouku (kyselina askorbova), enzymy 1 . 1,6,7, 3,811,
vyrobek
381 Ah JitA 500 ichléb Zitny ivoda, mouka zitna, vicezrnna smés [mouka i viogky ( é, é), len, sul, atorv Minimalni
Chleb‘,ZItny se 9 Y kyselosti (kyselina citronova, octan sodny), lepek, slad Iéény, ilizator ( ) ator estery y rvanlivost nebaleny
slunecnici kyselin), mouka séjova, alukéza. latka zleouiici mouku (kyselina askorbova). enzymy), sluneénice 5%, drozdi, olej 1 Vyrobek 1,6, 3,7,811,
rostlinny fepkovy,
382 Ch|éb 2|tny se 500 g chléb Zitny voda, mouka Zitna, vicezrnna smés [mouka iéna, sl éni vloékv ( é, b b é), len. sul. atory Minimalni
. .. L. . kyselosti (kyselina citrénova, octan sodny), lepek, slad le¢nv. il ator (estery trvanlivost baleny
slunecnici krajeny kyselin), mouka séiova. alukéza. latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova) enzvmv]. sluneénice 5%, drozdl olej 3 vyrobek 1,6, 3,7,811,
rostlinny fepkovy;
Jemné peéiVO 90g iemné pecivo imouka ps$eniéna, voda. cukr, vejce, drozdi, olei rostlinny fepkovy, sul. luk rostlinny palmovy kakao, mouka sladova Minimalni
> , lemulaatorv (séjovy lecitin, estery ych kysell yaly poly at), enzymy, latka zlepSujici mouku trvanlivost 3 baleny 16 3.7.8.11
Certik kyselina askorbova vyrobek e P
Kaiserka 459 bézné pecivo mouka p$eniéna, voda, drozdi, olei fepkovy, sul. ilizator (octan va y), enzymv. latky zlepsujici mouku Minimalni nebaleny
101 pSenicné (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost 1 vyrobek 1, 3,6,7,8,11,
156 Kaiserka 609 bézné pecivo [pohankova mouka,mouka pseniénd, voda, drozdi, sul,Inéné i jeéi y slad.pSenicny lepek, zahustovadlo Minimalni
, lvicezrnné iguma guar,enzymy,amylaza.xylanaza.latky Sujici mouku (kyseli a) trvanlivost
pohankova ; nebaleny ; 367
vyrobek s
244 Kapsa peéiVO rustik 80g bézZné pecivo mouka pseni€na, napli 20% [protlak rajéatovy, kukufice, cukr, Zampiony, pfirodni ocet, olei fepkovy, zahustovadlo Minimalni
L ) i bsenicno zitné modifikovany $krob, cibule, voda, sul, kofeni, konzervant (sorbat draselny)], voda, vicezrnna smés [moukv (Seniéna [trvanlivost
S naplnl mexickou a, zitna), &nice, vlockv ovesné, pseniéné, Spaldové sezam. sul. svrovétka susena, emulaatorv
(mono a dialvcendv mastnych kyselin a ie|ich estery), cukr, slad jeény, otruby pSe! cne, len. séjovy granulat, mouka
isladova, lepek, kofeni, barvivo (karamel), K losti (yselina citré a), (k lina askorbova),
lenzymy], smés ztuZzeny innych oleja, tukd, innych oleil a tuku (fep! é, pall droidl, a 1 nebaleny 16711 38
(s6jovy lecitin), barvivo (betakaroten) vyrobek » O D "
245 Kapsa pe(":ivo rustik 80 g bézné pecivo Imouka psSeniéna, naplh 20% (($ at 10%. bra ice, olei Fepkovy, zahust'ovadlo modifikovany $krob, abule, sul, voda,|Minimalni
L . , psenigno zitné y ky i (ocet, kyselina mlééna, mléciian sodny), Eesnek, kofeni, konzervant sorban draselny)], voda, trvanlivost
S naplnl SpenatOVOU vicezrnna smés [mouky ($eniéna a, zitna), i &nice, vloéky ovesné, pseniéné, Spaldové. sezam.
sul, svrovatka susenda, emulgatory (mono a diglyceridy mastnych kyselin a jejich estery), cukr, slad jeény, otruby
pSenicné, len. séjovy granulat. mouka sladova, lepek, kofeni, barvivo (karamel), regulator kyselosti (yselina
citronova), antioxidant (kyselina askorbova), enzymy], smés ztuzenych rostlinnych ole|u, tuku, rostlinnych oleju a
ituku (fepkové, p: é), drozdi, (s6jovy lecitin), barvivo (betakaroten) 1 ngbaleny 1,6,7,11, 3,8,
vyrobek
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lozent e ivost obsahuje alergeny muze obsahovat
< A - . odskupin a sozepl B e mu;e ) rvanlivos P : stopy alergent
kod nazev vyrobku hmoto. druh, skupina p P! (alergeny zvyraznény) ltrvanlivosti dny skladovani baleni - giselné oznageni| Py' g 'u ;
Ciselné oznaceni
Kapsa s anglickou 70 g [iézné petivo nouka pSeni¢na. voda, drozdi, pizza omacka [protlak raj¢atovy, abuie, olej slunecnicovy, cukr, $krob Kodifikovany, Minimalni
pSenicné sul, Cesnek, oregano, petrzel, zahustovadlo (xanthan, guma guar), konzervant (sorban jraselny). regulator kyselosti rvanlivost
yselina citrénova), koncentrat $tavy z Eervené fepy, karotky, bezmkové $tavy, rytazek z kofeni, aroma, antioxidan
kyselina citrénova), k trat $t'a ¢ & i karotky, bezmkové $t'a ytazek z kofeni, tioxidant
(kyselina askorbova)), slanina (bok vepfovy 94%, voda, sd, konzervant dusitan sodny), sirup glukézovy. stabilizatory
(di a tnfosforeénany). antioxidant (askorban sodny)), dej epkovy, syr, sul, (octan vap V), latky 1 nebaleny 1 3.6.7.8.11
zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L- cystein) vyrobek ’ B
Kapsa tvarohova 60 g |emné pecivo mouka pseni¢na tuk ltukv r inné (p Y, Y, w;, voda, sul 1%. emulgatory (mono a diglycendy [Minimalni
, v mastnych kyselin, lecitin séjovy), a), konzervant (sorban draselny), aroma ltrvanlivost
emne pecivo s a , barvivo ), tvaroh 27%, napln 15% (smés ovocnych dreni 6%, cukr, glukézovy sirup, Zetirujici
néplni ovochou latka (peklin), a (ky y a), aroma ovocné, konzervant ;sorban draselny)), cukr, vejce 1 ne'baleny 1378, 6,
vyrobek
Knedlik bramborovy 500 g mouka ¢na, voda, kase ova susena 20%. mouka kukufi¢na, sul. barvivo (kurkumm), emulaator (mono a  |Spotiebujte
drdvceridv mastnych kvselin). konzervant (slficitan sodny), anti ( y at), kypfici latky do: . .
(difosforeénany, hydrogenuhli&itan sodny) 3 Skladujte do b'aleny 112 36,7811
sWC vyrobek e e
7 7 800 g mouka pSeniéna, voda, velce. bézné pecivo 3.7% [(mouka psenicna, olei inny fepkovy, stl. (octan Spotiebuijte
Knedlik hOUSkOVy vapenaty), enzymy, latky zlep$ujici mouku (kyselina askorbova. L-cystein)), mléko susené, drozdi, sul do: 3 ISkladujte do ¢ baleny 17 36,811
wWC vyrobek e e
- " T FrEa—T 3 P —— — — —— "
Knedllk hOUSkOVy 600 g mouka p'senlcna, voc{a, velce.vbt_ayzr]e pecivo 3.7 /n-“ " del_ ny replfovx, sul.vstf-ibllllzator (octan Spotiebujte do: ) ’
p y), enzymy, latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova. L-cystein)], mléko susené, drozdi, sul ISkladujte do baleny
181 3 ) 1,7, 3,6,8,11,
¢ WC vyrobek
- " T = 3 o Ao — — ——
Knedllk hOUSkOVy 300 g rnlouka p'senlcna, voc{a, velce.vbt_ayzr‘le peavo 3.7' /n- ; dei r Wy repkf)vy: sal. ftebllfzator (octan Spotiebujte ) )
vapenaty), enzymy, latky zlepSujic’ mouku (kyselina askorbova. L-cystein)|, mléko susené, drozdi, sul do: ISkladujte do baleny
180 3 . 1.7, 3,6,8,11,
¢WC vyrobek
— - Fr— YT Ty e T ———— ——
182 Knedlik hOUSkOVy 800 e m'ouka pSeniéna, voc!a, velce.vb?’zr’e pecivo 3.7 A‘ n del_ ny Fepkovy, sul.' abili (octan Spotiebuijte ) !
.. . vapenaty), enzymy, latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L-cystein)], mléko susené, drozdi, sul do: 3 Skladujte do baleny 17 36.8.11
krajeny ¢ WC vyrobek " AR
2 Kobliha s néplnl 50 g |lemné pecivo Imouka p$eniéna, voda, napli 10% (jahody 2%, smés ovocnych dfeni, cukr, regulator kyselosti (kyselina citrénova), Minima’lnl’
2 . zdirulici latka (pektin), barvivo (anthokyan), aroma, konzervant (kyselina sorbova)]. smés koblihova Iveke susena, trvanlivost
jahOdOVOU cukr, syrovatka susena, laktoza sul. bilek. y (mono a digly y ych kysekn a jejich estery),
prdispékavé latka (siran vapenaty), lepek, aroma, barvivo (| ), latky i mouku (k lina askorbova. L- )
cystein), enzymy], tuk ztuzeny palmovy, dej fepkovy, drozdi, Skroby (kukufi¢ny, pSeni¢ny), dextréza 1 "?bable[(‘y 137 6, 8.11
vyrobe 3.7, , 8,11,
2 KOblIha s néplnl 50 |lemné pecivo Imouka p$enicna, voda, néplii 10% [aécr, smés ovocnych dieni, karotkovy protlak, Skrobovy sirup, regulator kyselost [Minimalni
. (kysdma citrénova), zdirujid latka (pektin). aroma, konzervant (kyselina sorbova)], smés koblihova [velce suSena, cukr,|trvanlivost
merurnkovou syrovatka susena, laktéza. sul, bilek. Igatory (mono a digly y ych kyselin a jejich estery), protispékavé
latka (siran vapenaty), lepek, aroma, barvivo (karoten), latky i mouku (ky askorbova. L-cystein),
lenzymy), tuk ztuzeny palmovy, dej fepkovy, drozdi, Skroby (kdcufiény, pSeniény), dextréza 1 nebaleny 137 6.8.11
vyrobek e e
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tofini obsahuje muze
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozepl « © |n|F:e . trvanlivost skladovani baleni alvelrgeny ° obsahovat “
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné stopy alergent -
oznaceni &iselné oznageni
82 \Kobliha s nép"-" 50 gi [emné pecivo Tloukl pSeni¢na voda. naplii 10% Ivoda siruD 6zovo-fruktézovy. ofiskova & (cukr, liskové ifiskv. kakao, Minimalni
, kakaové maslo), Skrob modifikovany, cukr, konzervant (sorban d Iny), lator kyselina vinna), sul, rvanlivost
nUgatOVOU barvivo (titanova béloba), aroma], smés koblihova Ivelce susena, cukr, syrovatka susena, liktozi. sil, bilek. emulgalory
(mono a diglycehdy mastnych kyselm a jejich estery), protispé a alka (siran vap yY), lepek, aroma, barvivo
( ), latky zlepSujici mouku (k lina askorbova, L- cystein). enzvmvk tuk ztuzeny palmovy, olei fepkovy, drozdi, nebaleny
Skroby (kukufiény, pSeniény), dextréza 1 \yrobek 1378, 6,11,
21 Kobliha s nép|n| s 50 g [emné peiivo mouka pSeni¢na, voda, naplii 10% (voda. cukr, sirup 6zovy. $krob modifik ,’,tuky. linné pal é, fepkové), [Minimalni
. vy . dlo (kar 6 sul, konzervant (sorban ), a i itré a), ltrvanlivost
\vanilkovou prlChUtl barviva (beta karoten, titanova béloba), aroma, emulgalor (pektln)j, smés koblihova Iveice susena cukr, syrovatka
isuSena, laktoza. sul. bilek. atorv (mono a di ych kyselin a jejich estery), protispékava latka (siran
ap y), lepek, aroma, barvivo (| ), latky Sujici mouku (kyselina askorbova, L-cystein), enzymy], tuk nebaleny
ztuzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, Skroby (kukufiény, pSeniény), dextréza 1 vyrobek 1.3,7, 6,8,11,
Kob“ha S pOleVOU 45 g lemné pecivo imouka p$eniéna, voda, poleva 12% Icukr. tuk inny ¢nicovy, kakao, atorv lecitin sélovy, Minimalni
polyglycerolpolyridnoleat, aroma], smés koblihova Ivelce susena, cukr, syrovatka susena, laktéza. sul, bilek, trvanlivost
kakaovou alory (mono a digly ych kyselin a jejich estery), protispékava latka (siran vapenaty), lepek, aroma,
barvivo (karoten), latky zlepsujlcl mouku (kyselina askorbova, L-cystem), enzymy), tuk ztuzeny palmovy, olej fepkovy, 1 nebaleny 13.6.7 811
drozdi, Skroby (kukufiény, pSenicny), dextréza vyrobek e R
83 Kolad s borl']vkami 60g jemné pecivo mouka psenicna, voda, bortivky 15%. tuk ismés r ych tuku (p é, fepkové, ¢nicové), laatorv Minimalni
(solovy lecitin, estery mastnych kvselin). konzervant (sorban draselny), atorv ky i (kyselina mlécna, ky vanlivost
citronova), barvivo (karoten)], cukr, drozdi, velce. mléko, lepek, sul, mouka a, alor (mono a digly ly hebaleny
mastnych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 1 vyrobek 1.3,6,7, 8,11,
59 Kolac s éernym 55 g |iemné pecivo mouka p$eniéna, voda, éerny rybiz 15%, tuk [smés innych tuku (p é, 1 & Enicove alory Minimamni
, (s6lovy lecitin, estery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), regulatory kyselostl (kysellna mlecna, trvanlivost
ryblzem kysellna cltronova) barvivo (karoten)), cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, stl. mouka sladov4, emulgélor (mono a nebaleny
igly y mastnych kyselin), enzymy, latka zlep3ujici mouku (kyselina askorbova) 1 vy Y 1,367, 8,11,
yrobek
59 Kolad s éervenYm 55 g |ilemné pecivo mouka p$eniéna, voda, rybiz éerveny 15%. &s rostlinnych tuku (p & ¥ Enicove), Alory  [Minimaini
. (sélovy lecitin, estery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), regulatory kyselostl (kyselina mlééna, trvanlivost
ryblzem kyselina citrénova), barvivo (karoten)J, cukr, drozdi, velce. mléko, lepek, stl, mouka sladova, emulgator (mono a
igly y mastny yselin), enzymy, latka zlepScjici mouku (kyselina askorbova) 1 nebaleny 1367 8.11
vyrobek e A
84 Kolaé s néplnl 60 g [ilemné pecivo mouka pSeniéna, voda, naplii 15% |voda. iablka 5% susena sifené oxidem sificitym, cukr, modlflkovany skrob skofice,Minimalni
. regulator kyselosti (kyselina citronova), aroma], tuk (smés r innych tuku (pal é, fepil é), trvanlivost
jablkOVOU lemulaatorv (sélovy lecitin, esterv mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), latory kyselosti (kyseli
mlécna, kysellna citrénova), barvivo (karoten)], cukr, drozdi, velce mléko, lepek, sul, mouka sladova, emulgator
(mono a digly y ych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 1 nebaleny 136712 8.11
vyrobek e A
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obsahuje alergeny -
. L. . . muZe obsahovat
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozepl - deflmt_:e . rvaniivost skladovani baleni i stopy alergen( -
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné - . -
o ciselné oznaceni
oznaceni
IYa
84 Ko|aé s naplnl 55¢g [emné pecivo mouka p3eniéna. voda, napli 15% (cukr, voda, mak 3,6%, strouhanka (mouka p3enién4, olej fepkovy, drozdi, sul), Minimalni
syrovatka susena, Skrob psemcny, mouka sélova, bilek suseny, kakao, skofice, aromal. tuk smés rostlinnych tuku rvanlivost
makovou (pal , fepkové, sl ), atorv (solovy Iecltm estery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny),
atory ky y mlééna, ky 6 ), barvwo )), cukr, drozdi, ve]ce mléko, Iepek sal,
mouka a, (mono a digly y y y ), ymy, latka i mouku (ky 1 i nebaleny 136, 7 8.11
laskorbova) vyrobek B T
59 Ko|a’é S naplnl 60 g lemné pecivo mouka pSeni¢na, voda, naplii 15% (voda, meruiiky 5% susené sifené oxidem slrlcltym cukr, modlfkovany skrob Minimalni
. regulator kyselosti (kyselina askorbova). aroma], tuk (smés r innych tuku (p , Fepkové, ¢ ), trvanlivost
merurikovou lemulgatory (solovy Iecltln estery mastnych kyselin), konzervant (sorban y), atory ky i i
mlééna, kyseli a), barvivo ( )], cukr, drozdi, velce, mléko, lepek, sul, mouka sladova, emulgator (mono .
la diglycendy mastnych kyselin), enzymy, latka zlepSulici mouku (kyselina askorbova) 1 r:Ieybr:Lany 1,3,6,7,12, 8,11,
85 Kolaé s naplnl 1551 |iemné pecivo mouka pSeniéna, voda, napli 15% (smés ofechova (cukr, ofechy 2.8% (vlasské, li é), Skrob kukuriény, Minimalni
- kufeci suSena, zahustovadlo (alginat sodny), kakao, latky kypm:l (dlf sodny, hydrog sodny, trvanlivost
ofechovou Skrob pSeniény, sil. aroma), tuk (smés innych tuku (p , fepkové, &nicové), y (s6jovy lecitin,
lestery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), atory ky i (ky mlééna, citrénova),
barvivo (karoten)], cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, stl, mouka a, (mono a digly ly y "
. . PR y . nebaleny
kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 1 ., 1,3,6,7,8, 11,
vyrobek
83 Kolac s nap|n| 559 jemné pecivo mouka p$eniéna, voda, napli 15% Itvaroh 6%, voda, stabilizator tvarohu (cukr, zahustovadlo (modifikovany $krob),  [Minimalni
skrob bllek suseny, regulator kyselosti (kyselina citronova), aroma, sul], tuk [smés rostlinnych tuku (palmové, trvanlivost
tVarOhOVOU pl 3 ), atory (sojovy Iecltl estery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), regulatory
y y mlééna, kyseli ,, barvw0\ )), cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, sul mouka paleny
ladova, ator (mono a di latka Sujici mouku (kyselina a: nebaleny
( glycendy Y ymy, ) 1 vyrobek 1,3,6,7, 8,11,
5 Kola(': s naplnl' 250 g jemné pecivo mouka ¢na, voda, napli 18% (tvaroh 7.2%, voda, stabilizator tvarohu (cukr, zahustovadlo Minimalni
(modifikovany $krob), Skrob, bilek.suseny, lator kyselosti (k li itré a), aroma, sul], naplii povidlovo trvanlivost
tvarohovou a hruskova 13% [smés ovocnych protlakd 5,2%, cukr, hrusky suSené, $krob kukuiény, zahustovadlo
pOVileVO (karboxymethylceluléza), barvivo (kulér), aroma, konzervant (sorban draselny, benzoat sodny)], tuk (smés rostlinnych
. ukﬂ (pal é iepkové, | ¢ni é), y (s6jovy lecitin, estery mastnych kyselin), konzervant (sorban
hruskovou Iny), r losti (kyselina mlééna, kyselina citrénova), barvivo (karoten)], cukr, drozdi, vejce, mléko,
lepek, sul, mouka sladova, emulgator (mono a diglycendy mastnych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina 3 paleny 1.36,7 8.11
laskorbova) vyrobek e T
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kod nézev vyrobku hmotn. druh, skupina

podskupin
a

sloZeni
(alergeny zvyraznény)

definice
trvanlivosti

trvanlivost
-dny

skladovani

baleni

obsahuje
alergeny -
Ciselné oznaceni

muizZe
obsahovat stopy
alergent - Ciselné
oznaceni

o

8Kolac s naplni 450 glemné petivo
varohovou a

jovidlovo iruskovou

mouka ¢na, voda, napli 18% [tvaroh 7.2%.55oda stabilizator tvarohu Icukr. zahustovadlo
imodifikovany $krob), Skrob, bilek suseny, I losti (kyselina cif ), aroma, sul|, naplii lovidlovo
hruskova 13% [smés ovocnych protlaki 5,2%, cukr, hrusky susené, Skrob kukuriény, zahustovadlo
karboxymethylcelul6za), barvivo (kulér), aroma, konzervant (sorban draselny, benzoat sodny)), tuk [smés ostlinnych
ituka (palmove repkove slunecmcove), emulgatory (solovy Iecmn estery mastnych kyselin), konzervant (sorban

), 1 y ky yselina mlééna, ky ), barvivo (| )|, cukr, drozdi, vejce, mléko,
lepek, sul, mouka sladova, emulgator (mono a diglyceiidy mastnych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina
laskorbova)

Minimalni
rvanlivost

baleny
vyrobek

1,3,6,7,

8,11,

52 |Kolac s naplni 250 g [emné pecivo
tvarohovou a

povidlovou

mouka ¢na, voda, napli a 18% Itvaroh 7.2%. voda stablll ator tvarohu Icukr. zahustovadlo

*modifikovany $krob), Skrob, bilek suseny, a i ( 6 a), aroma, sul), naplii povidlovo

hruskova 13% (smes ovocnych protlaku cukr, voda, svestky susené, Skrob kukuiiény, zahustovadlo

cltronova), harvwo (kulér), aroma, konzervant (sorban

a Yy (sojovy Iecltln estery mastnych
a), barvivo (| )1,

), enzymy, latka

(karboxy (ky
draselny)), tuk [smés r inny tuklZl (p é, fepl ) ),
kyselin), konzervant (sorban draselny), atory ky i (ky mlééna, ky
icukr, drozdi, velce, mléko, lepek, stil, mouka sladova, (mono a digly ly y y
mouku (kyselina askorbova)

Minimalni
trvanlivost

baleny
vyrobek

1.3,6,7,

8,11,

5|Kola¢ s naplni 450 g [lemné pecivo
tvarohovou a

povidlovou

mouka ¢na, voda, naplii a 18% [tvaroh 7.2%. voda, stabilizator tvarohu [cukr, zahust'ovadlo
(modifikovany $krob), Skrob, bilek suseny, a (kyseli itro a), aroma, sul], napli povidlovo
hruskova 13% [smes ovocnych protlaku, cukr, voda, svestky susene, Skrob kukuriény, zahustovadlo
6 ), barvwo (kulér), aroma, konzervant (sorban

y)1, tuk |smés r inny !ukﬂ (pall é, fepl é, sl ), Y (somvy Iecmn estery mastnych
kyselin), konzervant (sorban draselny), atorv ky i (ky mlééna, ky a), barvivo (| )l
cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, sul. mouka sladova, emulgator (mono a diglycefidy mastnych kyselin), enzymy, latka
zlepSujici mouku (kyselina askorbova)

\Kar Y g Y

Minimalni
trvanlivost

baleny
vyrobek

1.83,6,7,

8,11,

%9|Kola¢ s visnémi 55 g emné pecivo

y (séiovy

tukd (p é, fFepkové, slunecnicové),
mlé&na, ky
(mono a diglycendy

Imouka ps$eniéna, voda, visné 15%. tuk ismés r inny
lecitin, estery mastnych kyselin), konzervant (sorban d Iny), latory ky i (Ky

citronova), barvivo (karoten)J, cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, sul, mouka a,
imastnych kyselin), enzymy, latka zlepSujici' mouku (kyselina askorbova)

Minimalni
trvanlivost

baleny
vyrobek

1,8,6,7,

8,11,

5SiKolac se 55 g [lemné petivo

Svestkami

imouka psSeniéna, voda, Svestky 15%. tuk (smés innych tukd (p. pk ) i atorv
(sojovy lecitin, estery mastnych kyselin), konzervant (sorban draselny), requlatory kyselosti (kysellna mlécna,
kyselma cltronova), barvivo (karoten)], cukr, drozdi, vejce, mléko, lepek, siil, mouka sladova, emulgator (mono a
), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova)

igly y Yy y

Minimalni
trvanlivost

baleny
vyrobek

1.3,6,7,

8,11,
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Deklarace k nebalenym vyrobkum - pekarna Veka

Vyrobce: Pekarna VEKA, s.r.o., U Pekarny 496, 763 14 Zlin - Stipa
dskupi loseni efini obsahuje alergeny| muze obsahovat
. . . . odskupin slozeni efinice n L . <t < .
kod nézev vyrobku hmotn. druh, skupina p . . - rvanlivost - dny|skladovani baleni - Ciselné stopy alergent
¥/ P! a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti oznageni - &iselné oznadeni
55
53 Koléé SVatebnll s 20g lemné pecivo mouka pSenicna, naplii 15% (tvaroh 7%, voda, stabilizator tvarohu [cukr, zahustovadlo (modifikovany Skrob), Skrob,  |Minimalni
L . bitek suseny, aroma]}, voda, sil, emulgatory (sélovy lecitin, mono a dygliceridy mastnych kyselin), regulatory rvanlivost
naplnl tvarohovou kyselost (kyselina mlé&na, kyselina citrénova), barvivo (beta karoten)], cukr, naplii § 4 4% (smés ych
protlaku, cukr, Svestky susené, $ dlo karboxy ylceluld barvivo kulér, aroma, konzervant sorban i
draselny, benzoat sodny), drozdi, ve|ce. mléko, lepek, sul, mouka sladova, enzymy, latka zlep$ulici mouku (kyseli 1 . nebaleny 1,3.6.7, 8.11
askorbova) vyrobek
54 Koléé SVéteénl’ s 60 g lemné pecivo [nouka Béeniéné_l, néplr‘: lva'rohové15% (tvarol] 7%, vodfa, stabilyizéttfnr Qanjohu (cukr, zahu_étovadlo (mofiifikovan_y Minimélm’
L A skrob), $krob, bilek.suseny, ]}, voda, sul, y (sélovy lecitin, mono a dyglicendy mastnych kyselin), trvanlivost
naplnl tvarohovou y Ky i (kyselina mlééna, kyselina citré ), barvivo (beta raroten)], cukr, naplii Svestkova 4% [smés
lovocnych protlaku, cukr, Svestky susené, zahustovadlo (pektin), barvivo (kulér), aroma, konzervant (sorban draselny,
benzoan draselny)], drozdi. vejce mléko, Iepek sul. mouka sladova, ator (estery ych k lin), enzymy, nebaleny
latka Sujici mouku (ky ) 1 vyrobek 1,3,6,7, 8,11,
88 Koledko linecké s 80 g [lemné pecivo mouka pSenicna, naplii ovocna 20% (smés ovocnych dfyeni,ycuykr, e (’ ys i (_ yse i 6 0 ’,," Minimélni
L ) latka (pektln) barvwo (anthokyan) aromal], tuk [smés ych tuka a ych oleju (sélovych, trvanlivost
naplni ovocnou palmovych, ych), emulgator (estery mastnych kyselin), lecitin sluneénicovy), sill, regulitor kyselosti nebaleny
(kyselina citrénova), aroma, barvivo (karoten)), cukr, vejce, voda, 1 vyrobek 1,3,7, 6, 8,11,
Kostka se slune(':nici 50 g [lemné pecivo mouka'psenlcna, vot!a tuk [rostlinné tuky a oleje (solove, repkove, palmove), voda ztuzene rostlinné tuky, sal. Mlnlm_alnl
(mono a digly ly i (K ), aroma, barvivo trvanlivost
b )], cukr, sl 3%, olej repkovy, drozdi, vejce suSena, mléko susené, lepek pSeni¢ny, mouka jeéna nebaleny
ladova, latka jjici mouku (kyselina askorbova) 1 vyrobek 1,3,6,7, 8,11,
Langoé s éesnekem 120 g liemné pecivo moulfipé’eniéné,’voda, s'yr 4’.%, éesnek’ZI%, ’olej rostlinn'y jrepkovyi'dm'idi, sal |:nax 3%,’ .cuk’r, m?flka sladové,-mouka Minimélnl’
kukuficna, syrovatka suSena, mouka séjova, extrakt svétlice barvifské, emulgatory (séjovy lecitin, mono a dialvcendv [trvanlivost
mastnych kvselin a Iench estery) Iatka zlepSujici mouku (kvsellna askorbova) enzymy, konzervanty (kyselina sotbova,
sorbat draselny), y ky ina mlééna, ), (propylgallat. oktylgallat), 1 nebaleny 16,7 311
barviva (kurkumin, karoten), aroma vyrobek T !
131 & & 120 |iemné pecivo moukajrseniéna, voda, ke€upova omacka 8% (protlak rajé y, kuk cukr, z iony, pfirodni ocet, olej rostlinny [Minimalni
Lan,gos s keCUpem sluneénicovy, zahustovadlo modifikovany $krob, cibule, voda, siil. kofeni), tuk ztuzeny rostlinny (palmovy, fepkovy), [trvanlivost
a syrem syr 4%, olq rostlinny fepkovy, drozdi, sul, cukr, mouka sladova, mouka kukuriéna, syrovatka susena, mouka séjova,
lextrakt svétlice barvifské, emulaatorv (sélovy lecitin, mono a dialvcendv mastnych kyselin a jqich estery), latka
zlepSujici mouku (kyselina askorbova), enzymy, konzervanty (kysellna sorbova, sorbat draselny), regulatory kyselosti
(kyselina mlééna, kyselina citrénova), i (propylg: . oktylgallat). barviva (kurkumin, karoten). aroma nebaleny
1 vjrobek 1,6,7, 3,811,
1 Loupak jemne’ 50 ¢ 'jlemné pecivo mouka pseniéna, mléko, tuk [i i tuky a olqe (sopve, fepkové, palmove),voda ztuzene rostlinné tuky. sul. Minimalni
o . ator (mono a digly ( a), aroma, barvivo trvanlivost
pecCivo s mandlemi b )], drozdi, cukr, mandle 0 ,5%, olq repkovy, sal. Iepek vejce susena mouka sladova, enzymy, latka .
zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 1 nveyti'ilbe:ky 1,3,6,8, 7,11,
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) L definice , obsahuje muze obsahovat
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozem - . . trvanlivost skladovani baleni a"?Fge“V, : stopy alergent -
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné Siselné e
oznadeni Ciselné oznaceni
2l i A I imouka psSeniéna. mléko. Darek Imasé (veprove hovezn) voda, kofeni, sul. Skrob modifikovany, konzervam dusitan L
17 LOl:,Ipak Jel'T"lne 110 gjemné pecivo isodny), y (di, tri a poly yrazn ¢ chuti at sodny), zelirujici latky karagenan, chlorid Mlnlmalnl
OecCIVO S parkem draselny), antioxidant (erythorban sodny), pnrodm aroma)], tuk(rostllnne tuky a oleje so;ove repkove palmove), rvanlivost
\voda, ztuzené é tuky, sul, ator (mono a digly ych tyselin),
citronova), aroma, barvivo (betakaroten)], drozdi, cukr, mandleos%, olei fepkovy. sul. lepek, velce susena mouka ’
sladova, enzvmv. latka zleDSuiici mouku (kvselina askorbova) 1 nebaleny 1 711
. ,3.6,8, 11,
vyrobek
15 Loupék jemné 50 g |emné pecivo mouka iéna, mléko, luk [i é tuky a ole]e (solove repkove palmove), voda, ztuzene mstllnne Minimalni
o , luky, sul, (mono a diglyceridy (ky 6 a), aroma, barvivo  [trvanlivost
pecCivo se syrem (betakaroten)l. drozdi, cukr, syr 0.5%. olei repkovy, suI lepek, velce su$ena, mouka sladova, enzymy, latka zlepsujici nebaleny
mouku (kyselina askorbova) 1 \yrobek 13,67, 8,11,
11 LOUpék jemné 50 g jemné pecivo mouka &na, mléko, luk i é tukv a oleie (sojove, Fepl é, pal é), voda, ztuzené r é tuky, sul, Minimalni
o B , (mono a diglyceridy ych kyselin), a i i itro a), aroma, barvivo trvanlivost
pecivo Sti pSky (betakaroten)], drozdi, cukr, olej fepkovy, stil, lepek, velce susena mouka sladova ymy, latka $ujici mouku nebaleny
(kyselina askorbova) 1 vyrobek 1,3.6,7, 8,11,
104 Loupék vicezrn ny 509 bézné pecivo mouka psenicna, voda, tuk irostlinné tukv a oleie (s6jové, fepkové, palmové), voda ztuzene rostlinné tukv. sul, Minimalni
A pseénino Zitné lemulgator (mono a dlglycerldy ych kyselin), lator k losti (k li 6 ), aroma, barvivo trvanlivost
Se syrem )], smés ztuz innych oleju a tuku, rostlinnych oleju a tuki, swé%. vicezmna smés [mouka zitna,
drt‘ Zitna, mouk* Zitng aladpva semlnko Inéné, PtfVby ptgnléné. dtf (pjeniénL »CigYa). latka zleDSmici mouku (kvselina 1 nebaleny 16.7 3811
laskorbova)! drozdi, stl. mouka sladova, enzvmv vyrobek T T
229 Makovka jemné 609 jemné pecivo lvoda, mouka pSeniéna, cukr, mak 25%. olej fepkovy, velce. (mouka &na, olej Fepkovy, drozdi, sul), Minimalni
Y. bitek vajecny, syrovatka susena, Skrob pSeniény, mouka sélova, kakao, skofice, stl. protispékava latka (uhli¢itan trvanlivost )
pecivo sodny), kypfici latky (difosforeénan sodny, glukor ), aroma, barvtva (karoten, riboflavin) 1 neb\?}!{‘:{’)‘gek 13,6,7, 8,11,
49 Mazanec 400 g jemné pecivo mouka pSenicna, voda. cukr, velce. drozdi. olei rostlinny repkovy, sul ochutuiici prostredek Idren jable¢na, Minimalni
imodifikovany $krob, aroma, a i (K li ), konzervant (sorban draselny), barvivo trvanlivost 3
(kurkumin)l. mouka a, (estery y in). . latka i mouku (| i 3 _ baleny 1.3, 6.7,8,11,
laskorbova) vyrobek
201 Mazanec s 500 jemné pecivo imouka pSeniéna, voda. cukr, rozinky 6%, velce. drozdi, olej rostlinny fepkovy, mandle 1,3%, sul, ochutujici prostfedek [Minimalni
. . , [dFe jableéna, modifikovany Skrob, aroma, regulator kyselosti (kyselina citronova), konzervant (sorban draselny), trvanlivost
rozinkami Sypany barvivo mouka sladova, loator (esterv ych kvselin) latka i mouku (Kky baleny
mandlemi laskorbova) 3 \yrobek 1,3,8, 6,7,11,
Mrizka bramborova 60|; bézné pecivo Imouka p$eniéna, voda, bramborova smés (brambory sugené 6.5%. sul. lepek &ny, slad peniény atorv Minimalni
. . smecialni (mono a dialvceridv mastnych kvselin a ieiich esterv). dextréza. mouka sélova, zahu$tovadlio (mouka guarova), latka [trvanlivost
Sse SkVarkaml zlepSujici mouku (kyselina askorbova), kofeni, enzymy], Skvarky vepiové 8,5%, siil, sadlo vepfoveé, drozdi, kmin, baleny
3 mouka sladova nebaleny
sypana 1 vyrobek 1,6, 3,7,811,
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. muze obsahovat
Kod i robk hmot druh. skupil podskupin slozeni definice trvanlivost |y baleni obsahuje alergeny stopy alergent -
o nazev vyrobku motn. ruh, skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny - Ciselné oznaceni| . . -
Giselné oznaceni
¥y ] 50 lemné pecivo mouki pSeniéna voda, tuk (tuky linné (palmovy, kok Y, pal y). sul. v (mono a digly y Minimalni
M”Zka s brOKOIICI 9 mastnych kyselin, lecitin séjovy), a y i i a), konzervam (sorban draselny), aroma rvanlivost
, barvivo oten)l. ice 12%. cukr, drozdi, stl. mouka lééna sladova, latka dep$ulici mouku nebaleny
A 1 . 1,7.8, 36,11,
(kyselma askorbova) vyrobek
Fiz i 50 g [emné pecivo imouka pseni¢na. voda, tuk ftukv rostlinné (p Y, Y, y). sul. laatorv (mono a digly y Minimalni
MrIZka § nivou mastnych kyselin, leatin séjovy), i i a), konzervam (sorban draselny), aroma rvanlivost
, barvivo oten)l. syr 12%(mleko smetana sul. mlékaiska kultura, penlcillium candidum), cukr, drozdi, nebaleny
sul, mouka 1é€né sladova, latka i mouku (k li a) 1 \yrobek 1,7,8, 3,6,11,
vy . 2 &7né pedi D inimalni
258 Mrlzka vicezrnna se 509 bgzne petivo Imouka pienléna. napli zelna 18/o izeti kvsané. cibule, kofeni, konzervant (sorban d_raselny)), voda, tuk (rostllnne tukv Mmmalm
, . vicezrnné a olele (solové, fepl » P é), ztuzene é tukv. sul. (mono a digly ly y ) trvanlivost
zelnou naplnl i 4), aroma, barvivo (betakaroten)), vicezrnna smés (len. vlocky ovesné, mouka
Z|tna mouka plenlcna celozmna. drt’ sélova, sul. svrovatka suSend, sezam. slad Iéény prazeny, lepek, enzymy), drozdi, 1 nebaleny 16.11 378
sul vyrobek B e
42 Muffin s kakonmi 90g jiemné pecivo pecivova smés (cukr, mouka pienléna. yelce. Skrob pSeniény, modifikovany ikrob, kypfii latky (difosforeénan sodny, M|n|ma|n|
. A hydrogenfosforecnan sodny), Iogurt suseny, sul, aroma), voda, olej fepkovy, cukr, tuk trvanlivost .
peC|ckam| rostlinny (p v, &nicovy), kakao, (sélovy lecitin), pfirodné identické aroma 2 nebal'ené . 1,36,7, 8,11,
vyrobel
134 1elik i A A1 60 jemné pecivo sirup invertni (glukéza, maltéza). musli smés IvlockY ovesné, sezam. slunecnice, len. sola jablka susena, Minimalni
MUS“k Jemne peCIVO 9 lzabust'ovadla (guma guar, guma arabska, modifikovany $krob), cukr, r i trvanlivost
mouka pi a. cukr, smés ¢astecné zenych tuku ar i oleju (solovych palmovych fepkovych), voda,
Igator (mono a digly y ych kyselin, polygly Ipolyrianoleat, sélovy lecitin), sul, aroma, barvivo 1 nebaleny 16,11 378
(karoten), velce. kakao vyrobek e e
223 i A &i 90g jemné pecivo Imouka pienléna. kompotované ovoce 20%. vanilkova napli ivoda. cukr, sirup glukézovy Skrob modifikovany, Minimalni Iden
Oko J?mne pe?IVO.S lzahust'ovadlo (karboxmethylcelul6za), konzervant (sorban d Iny), barvivo (ti a béloba), ator (pektin)]. trvanlivost
mer’unkou S naplnl S smés ztuzencyh rostlinnych oleju a tuku, rostlinnych oleju a rostlinnych tuki (sélové, palmové, fepkové), voda, drozdl,
. v . cukr. sul. mléko susené, velce susena, lepek, ocet, mouka sladova, emulqatory (mono a dlalvceerldv mastnych kyselin
vanllkovou prIChUtl a ieiich esterv. sélovy lecitin), aroma pfirodné ické ator k losti (k li a), ymy, latka hebaleny
zlepSujici mouku (kyselina askorbova). barvivo (annato), aroma \yrobek 1,3,6,7, 8,11,
2 X & v 60 £ [iemné pecivo mouka a. mléko, smés rostlinnych tuku, oleju a zeny innych tuku (sélové, p: é, repkové), Skvarky |[Minimalni 1 den
6 Pagacek Skvarkovy 6%. drozdi, cukr, sul max. 3%, velce susena, lepek, ocel (ocet, barvivo mouka a, a y (monoa trvanlivost
diglyceridy mastnych kyselin a jejich estery, séjovy lecitin), aroma pfirodné i i lator k i
citrénova), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova), konzervant (kyselina sorhova), arvnvo (karoten) nebaleny 136 7811
vyrobek e e
35 Pern I’k s kakaOVOU 75 i [iemné pecivo pernikova smés Imouka psSeni¢na, cukr, mléko susené, lalkv kvorici (difosfore¢nan sodny, hydrooen uhli¢itan sodny), Minirnla’lni
kakao, kofeni permkove, sul), voda, poleva (cukr, tuk palmovy, kakao, mléko susené, emulgatory (lecitin sélovy, trvanlivost
poIevou polygly poly , aroma), olej fepkovy, velce 1 nebs:'/ergzek 16,7, 3,811,
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muze
dskupi ozeni et vost olbsahuje obsahovat
- " . . odskupin slozeni efinice rvanlivos P . alergeny m o
kéd nézev vyrobku hmotn. druh, skupina P a P! (alergeny zvyraznany) irvaniivosti - dny skladovani baleni (':isgelnYé stop)i'alerg'enu -
oznaceni m?eln'e
oznaceni
5b
3ivni peéiVO 509 jéZné pecivo nouka pSeniéna, pegivova smés (mouka pSeniéna, vio€ky zitné, vlaknina jable&na, sul. sirup glukézovy, >lad zitny, Minimalni
. . lécny, smés zeleniny (cibule, mrkev, celer, kvélak), smés kofeni (petrzel, libecek, celerové rvanlivost
BIerSpltZ sty), rostlinny tuk, cukr, extrakt z drozdi, $krob, olej rostlinny, emulgélor estery mastnych kyselin, bilkovina mlééna, hebaleny
latka zlep$ mouku, kyselina askorbova, enzymy), voda, pivo 4%, stl min 3%, drozdi, kmin 1 Vyrobeky 1.7,9, 3, 6, 8,11,
Pizza bézné 220 g béin_é pecivo korpus [mouka pseniéna, voda, drozdi, cukr, sul, mliéko susené, ator (estery ych kyselin), rofeni, r .winimém,’
. . . pSeniéné kyselosti (octan sodny), latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova, enzymy], pizza Sunka (maso vepiové, voda, trvanlivost
pecivo se zampiony izatory (di a tri &nany, karagenan), sul, vyraziiovaé chuti (octan draselny, sodné soli), $krob kukufiény,
a S)'/rem lzahust'ovadlo (guma guar), antioxi (erythorban y, kofeni)], pizza oméacka (protlak rajéatovy, cibule, olej
sluneénicovy, cukr, $krob modifikovany, sul, cesnek oregano, pe!rzel zahu$t'ovadla (xanthan, guma guar),
konzervant (sorban draselny), a at St'avy z Cervené fepy, karotky, 1 nebaleny 17 3. 6,811
bezinkové stavy, vytazek z koreni, aroma], syr 6% kukurlce zamplony 3% vyrobek T T
251 PiZZa béine 100 g bézné pecivo Imouka p$eniéna, voda, bramborova smés [brambory suené 6%. mléko, emulgator (sélovy lecitin)), naplf voda, Minimalni 1 den
- " specialni protlak rajcatovy, cukr, Skrob kukuficny, olej rostlinny slunenicovy, ocet (ocet, barvivo karamel), sul, napnka susena,|trvanlivost
peCIVO Snek cibule suSena, oregano, bazalka, kofeni, konzervant (sorban draselny)], slanina, syr, olej rostlinny fepkovy, drozdi,
sul, sezam, len, ¢esnek suseny, mouka a, ator (estery ych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku nebaleny
. A ) 1,6,7.11. 3.8,
(kyselina akrobova) vyrobek
545 PiZZa Cop 70 g jemné pecivo Imouka p$eni¢na, mléko, tuk [rostlinné luky a oleje (s6joveé, fepkové, palmove), voda, ztuzene rostllnne Minimalni
ltuky, sul, ator (mono a digly y ych kyselin), a y (ky 6 a), aroma, barvivo  [trvanlivost
(betakaroten)), naplii [voda, protlak rajéatovy, cukr, Skrob kukufiény, dej rostlinny sluneénicovy, ocet (ocet, barvivo
karamel), sul, papnka susen4, cibule su$en4, oregano, bazalka, kofeni, konzervant (sorban draselny)], drozdi, cukr, .
olej Fepkovy, stl, lepek, vejce susend, mouka sladova, enzymy, latka zlep$ujici mouku (kyselina askorbova) 1 neballenz . 1,3,6, 7,811,
vyrobel
Pizza kOléé 100g bézné pecivo pecivova smés (mouka pSeni¢na, mléko susené, sul. mouka jeéna sladova, cukr, kofeni (smés bylin), emulgatory Minimalni
pSenicné (mono a diglycendy mastnych kyselin a jejich estery, sélovy lecitin), latka zlepSujici mouku (kyselina askorbova)), trvanlivost
Ivoda, naplii 15%, (zeleninova smés steiilovana (papnka, cibule, cuketa), protlak rajéatovy, cukr, zahustovadlo
(modifikovany $krob), ocet kvasny vinny, sul, Eesnek, smés kofeni, hoi¢ice, konzervanty (sorban draselny, benzoan
sodny)), ina [maso vepiové, Skrob, zvyrazii ¢ chuti (octan y), hoi¢ice, antioxi (i bat sodny),
Ivoda, cukr hroznovy, aroma ilizatory (Quma chlorid A ¢ y), tuk Zivocisny, dusitanova nebaleny
solici smés], drozdi 1 vyrobek 1.6,10. 3,711,
36( Placka chlebové 75 ¢ |bé&zné pecivo voda, moulka ps_enlcna, mouk'a ;’ltna, sul max 3%_, drozdi, ¢esnek, kmin, $krob pseniény, emulgator (ester; Minimalni
bSenicno Zitné y y ), latka mouku (ky askorbova), enzymy trvanlivost 1 nebaleny 1 56 7 811
vyrobek ! R
55 H A jiemné pecivo Imouka ps$eniéna, voda, cukr, vejce, drozdi, olej i y, stl, mouka a, 4 este Minimalni
Pletenec Jemne 72 P mastnyzh kyselin), enzymy, Iatk]a zlepSujici mt:uku (kysellna askorbova) ( v trvanlivost baleny
&i 3 . 1.3, 6,7,8,11,
pecivo vyrobek
Pletynka bézné 185 béinlé pecivo Imouka p$eniéna, voda, drozdi, olej fepkovy, stl, kmin, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky zlep$ujici mouku Minirnla'lnl'
o A pSenicné (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost nebaleny
pecivo maxi 1 vyrobek 1, 3,6,7,811,
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livost obsahuje maze
. . , ’ podskupin slozeni definice rvanlivost - . . alergeny - obsahovat stopy
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti dny skladovani paleni Ciselné alergen( - Ciselné
oznaceni oznadeni
Plet)'/nka béZne 110 g 'Véin_?' pgéivo noukapseniéna, voda, drozdi, olej fepkovy, sul. sezam, kmin, mak, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, atky Miniméln[
- , fenicné Sujici mouku (ky askorbovj, L-cystei rvanlivost 1 nebaleny 111 3.6.7.8
pecivo sypana vyrobek A 16.7.8,
Pl t vnk | dk 2 709 lemné pecivo Imouka psSeni€na, voda, cukr, vejce, drozdi, olei rostlinny fepkovy, sul, mandle 1%, ochutujici prostiedek dier Minimalni
etynka sladka mouka psenicn, voda, ¢ ° repkovy, sal, mand dren .
, . jable¢na, modifikovany $krob, aroma, regulator kyselosti (kyselina citrénova), konzervant (sorban draseiny), barvivo [rvanlivost
Sypana mandleml (kur mouka a, (estery Y yselin), enzymy, latka zlep$ujici mouku (kyselina nebaleny
laskorbova) 1 vyrobek 1,38, 67,11,
Razenka bézné 70 g [b&2né pecivo Imouka p3eniéna, voda, slanina 14% (bok vepfovy, voda, siil. konzervant (dusitan sodny), sirup glukézovy, Minimalni
Y. . pSenicné stabilizatory (dl a tnfosforecnany), antioxidant (askorban sodny)], drozdl olej fepkovy, sul, stabilizator (octan trvanlivost |
pecCivo s anglleOU vapenaty), enzymy, latky jici mouku (ky a, L-cy ) 1 _ nebaleny 1 36,7811
vyrobek ! T
Raienka béine 60 g béZné pecivo mouka psenlcna voda, drozdi, olej fepkovy, posyp 1% (sezam, len) sul, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky Minimalni
v pSeniéné Sujici mouku (kyselina askorbova, L-cy trvanlivost 3
pecivo sezam, len 1 nebaleny 1,11, 3,6,7,8,
vyrobek
Raienka béine 60 g béZné pecivo mpuka_psenlcna voda, drozdi, olej fepkovy, posyp 1% (sul, kmin) sul, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky Minimalni
. . pSeni¢né $ujici mouku (kyselina askorbova, L-cy trvanlivost 1 nebaleny 1 3.6.7 811
pecivo sul, kmin vyrobek ' P& LS T
Raienka 65 g bézné pedivo mouka éna, voda, bramb. a smés ( y susené 8%, mléko, emulgator séjovy lecitin!, olej repkovy, Minimalni
, ispecialni [drozdi, sul, mouka sladova, (estery ych kyselin), ymy, latka § i Y a) [trvanlivost 1 nebaleny 16 37811
bramborova \yrobek e 8T
141 Razenka vicernné 60g bézné pecivo Imouka pSeniéna, voda, vicezmna smés (vlocky ovesné, len. drt’ séjova, mouka zitna. syrovatka susena, sezam, mouka |Minimalni
se svrem vicezrnné psen. 4, lepek, slad prazeny, enzymy), syr 1%, drozdi, olej fepkovy, stl trvanlivost nebaleny
Y 1 \yrobek 1,6,7,11, 3,8,
401 Rohlidek jemné 709 jemné pecivo mouka pseniéna, voda, poleva 15% (cukr, tuk rostlinny, kakao, emulgatory sélovy lecitin, Minimalni 1 den
.. A N polyglycerolpolynanoleat, aroma), naplii 15% (cukr, glukéza, mléko, voda, tuky rostlinné (p: é), ajtrvanlivost
pecCivo s naplnl Stava 0,5%, modifikovany $krob, regulator kyselosti kyselina citrénova, konzervant sorban draselny, aroma, barviva
CitrénOVOU kurkumin. karoen), smés koblihova [vejce suSena, cukr, syrovatka susend, lakt6za. sul. bilek. emulgatory (mono a
diglycendy mastnych kyselln a |ejich estery), pr 4 latka (siran vap y), lepek, aroma, barvivo (karoten),
latky mouku y , L-cy enzymy], tuk ztuzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, Skroby nebaleny 1.36,7 8.11
1’! $ ¢ 1Y) 6 Vy'robek 2, O, 1, i ,
40C ROhl i(":ek jemné 70 |lemné pecivo Imouka psSeniéna, voda, poleva 15% (cukr, tuk rostlinny, kakao, emulgatory sé|ovy lecitin, polyglycerolpolynanoleat,  |Minimalni 1 den
. , . aroma), napln 15% (cukr, glukéza, mleko voda, tuky rostllnne (palmové, fepkové) pomerancova stava 0,5%, trvanlivost
pecCivo s naplnl y $krob, kyseli 6 a, konzervant sorban draselny, aroma, barviva kurkumln,
pOmeranéOVOU karoen), smés koblihova (ve]ce susena, ctl,kr' syrovatka suse’na laktoza. sul, bilek, y (mono a digly
imastnych kyselin a jejich estery), p latka (siran vap y). Lepek, aroma, barvivo (karoten), latky zlepsuju:l
mouku (kyselina askorbova, L-cystein), enzymy], tuk ztuzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, Skroby (kukuncny, nebaleny
pSeniény), dextréza vyrobek 1.3.6.7, 8.1,
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obsahuje muze obsahovat
i seni definice i . .
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozepl " . . trvanlivost skladovani baleni a[grgeny stopy alergent -
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné Siselné -
oznadeni Ciselné oznaceni
Rohlik alpsky 60g jéZné pecivo mouka pSeniéna. voda, pecivova smés (slunecnice, len. drt' ieén*. vlockv Spaldové. drt' sélova. mouka Medova Minimalni
., . /icezrnné pSeniéna, brambory susené, kvasjjtny. otruby pSeniény, stil, mouka Ié¢na, drt Zitny, semn crupice kukufiéna, vloékv [rvanlivost
vicezmny lovesné, kofeni), drozdi, olei fepkovy, sul. ator (esterv ych kyselin), enzy latka $ujici mouku 1 nebaleny 16.11 378
(kyselina askorbova) vyrobek R e
- = = FrR— PP FRTa — — Z - Z T
6 Roh“k bezne peCIVO 45 g bézné pecivo imouka psemtfna, voda, dro;dl, olei r_ostlmny fepkovy, sul. stabilizator (octan vapenaty), enzvmv. latky zlepSujic! Mlnlmalnl i
b3enicné mouku (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost 1 nebaleny 1 3.6.7.8.11
vyrobek ’ e
" T = = e P ™ 3 — — Z Z
119 ROhllk bezne peCIVO 60 g bezng pecivo mouka pse}nlcna, voda, mo,.lka psen!cna celozmn§ orahatn 29/n olei repkov;{, sul. cukr, m’ouka sladova, emulgator Mlnlmalnl ’
pSenicné (mono a diglycendy mastnych kyselin), enzymy, latka zlepsujici mouku (kyselina askorbova) trvanlivost 1 nebaleny 1 36 7 811
graham yrobek : 6,7,8,11,
R h|’k b AINA A1 100 g bézné pecivo mouka pseniéna, voda, slanina 14% [bok vepfovy, voda. stl. konzervant (dusitan sodny), sirup alukézovy. Minimalni
onli ezne pecivo R « s . S o P "
. p3eniéné stabilizatory (di a trifosfore€nany), antioxidant (askorban sodny)], drozdi, olej fepkovy, siil, stabilizator (octan trvanlivost B
S angllckou vapenaty), enzymy, latky zlep$ujici mouku (kyselina askorbova, L-cystein) 1 nebaleny 0 0
vyrobek
— o — = = T — o - - - T
12 Rohlik bézné pecivo 90 g [o&zné pecivo mouka psenicna, voda, dro’zdl, olej r_epkovy, sul, sezam 0,5%, stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky zlep3ujici M|n|ma|n|
pSeniéné mouku (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost baleny
Se sezamem 1 nebaleny 0 0
vyrobek
Rohlik bierspit: 509 béZné pecivo mouka pSeniéna, petivova smés (mouka p$eniény, vio€ky Zitné, vlaknina jableéna, sil, sirup glukézovy, sladv (Zitny. [Minimalni
onli lerspitz N X " aex e ke 3l 1ok < . .
pSenicné leénv). smés zeleniny (abule. mrkev, celer, kvétak), smés kofeni (petrzel, libecek, celerové listy), tuk palmovy, cukr, trvanlivost
lextrakt z drozdi, Skrob, olej fepkovy, ator (estery ych kyselin), mlééna, latka zlepSujici mouku .
N A 3 y e A nebaleny
(kyselina askorbova). enzvmv). voda. Divo 4%. sl min. 3%. drozdi, kmin 1 vyrobek 1,79, 3,6,8,11,
164 Rohlik finsky 60 g [pézné pecivo niffukl pSeniéna, voda, vicezmna smés (Srot zitny, slad*rnoukipsenjéna, len, Srot séjovy, lepek, otruby pseniéné, Minimalni
onliK TINSKy o "
. . A vicezrnné kofeni), slune¢nice 4%, drozdi, olej rostllnny repkovy, sul, mouka sladova, emulgator (estery mastnych kyselin), trvanlivost )
slunecnicovy ymy, litka zlepSujici mouku (ky ) 1 nebaleny 16, 37811,
vyrobek
Roh“’k karIOVarSky 65 g flemne pecivo mouka psenicna, vod_a tuk [rostlinné tukv a 0Ie:|e (solove fepkové, palmove_), voda, ztuzené rostlinné tuky sul, Mlnlmalnl
Igator (mono a digly T y y citrénova), aroma, barvivo trvanlivost B
(belakaroten)l. cukr, drozdi, sul mouka Iecna ladova, latka $ujici mouku (kyselina askorbova) 1 nebgleny 1.6, 311
vyrobek v v
18 i It Y 601 [pé&zné pecivo mouka pSenicna, voda, vicezmna smés (viokv ovesné, len, drt' sélova, mouka Zitnd, syrovatka susena Minimalni
ROhII!( Vlcezmny vicezmné lsezam, mouka pSeni a. lepek, slad prazeny, enzymy), drozdi, olej fepkovy, sul ltrvanlivost
tmavy 1 nebaleny 1,6,7,11, 3,8,
vyrobek
26| S ilik i A 90 [ilemné pecivo [pedivova smés (mouka pSeniéna, $krob pseniény, mouka pseni€éna bobtnava. kakao 1.5%. syrovatka susena, kypfici  |Minimalni 1 den
majlik jemne o gk "
. , latky (difosforeénan sodny, h sodny), olej y y, sul, aroma], olej rostlinny fepkovy, [trvanlivost
pecivo kakaOVy ve]ce napln tvarohova 1% (tvaruh 0 ,4%, cukr, modifikovany $krob, bilek vajeény suseny, regulator kyselosti (kyselina balen
), aroma, sul], voda nevaleny 1, 3,6,7,8,11,
vyrobek
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obsahuje muze obsahovat
i zeni ini i . .| stopy alergent -
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin sloze'nl N deflnlpe . rvaniivost skladovani baleni alergeny - Ciselné p)i’ g'
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny oznadent Ciselné
oznaceni
260 Smajl ik jemné 90g lemné pecivo jeCivova smés [cukr, mouka pSeni¢na skrob, mouka pSeniéna bobtnava. syrovatka susena, kypnd latky difosfore¢nan |Minimalni den
vs . sodny, hydrogen uhliatan sodny), olej rostlinny sluneénicovy, sul, kofeni barvici, aroma], olej ostlinny fepkovy, valce, [rvan li vos t
peC|VO S VanllkOVOU napli makova 1 % [cukr, mak 0,3%, syrovatka susena, Skrob pSenicny, mouka télova. bilek suseny, kakao skofice,
pFI'ChUtI smés ovocnych protlaku, $vestky suené, Skrob kukufiény, tahustovadlo (karb Y hyl b nebaleny ] 367 811
kyselosti (kyselina citrénova), barvivo (kulér), aroma. <onzervant (sorban draselny, benzoan sodny), aroma), voda vyrobek ’ » 0, 1, 0,11,
215 Smazenka jemné 50 g [emné pecivo Imouka pseniéna. voda, smés koblihova Iveice suena cukr, syrovatka susena, laktéza. sul. bilek. emulgatory (mono a [Minimalni 1den
. diglyceridy mastnych kyselin a jejich estery), protispékava latka (siran vap y), lepek, aroma, barvivo (karoten), trvanlivost
peCIVO latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L-cystein), enzymy], tuk ztuZzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, skofice, nebaleny
Skroby (ki*ufi&ny. pSeniény), dextréza V)'/robeky 1,37, 6,8,11,
Strouhanka z 500 g béZné pecivo mouka pseni¢na, voda, drozdl olei mstllnny fepkovy, sul. stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky zlepSupci Minimélnf
.~ . o pseniéné mouku (kyseli L trvanlivost 30 baleny 1 3.6.7.8.11
bézného pecdiva vyrobek J 045,71,
10 Suk bézne peéiVO 509 béZné pecivo mouka p$eni¢na, voda, drozdl olei mstllnny fepkovy, sul. stabilizator (octan vapenaty), enzymy, latky zlepSujid Minimélnf
pseniéné mouku (kyseli L L trvanlivost 1 nebaleny 4 36,7811
vyrobek ’ T
225 Satecek s nap|n|’ 659 liemné pecivo Imouka p$eniéna, mléko, smés rostlinnych tuku, oleitl a ztuzenych rostlinnych tuku (sélové, palmové, fepkové), napli (Minimalni 1 den
. 11% [voda, meruriky sifené oxidem sificitym, cukr, zahust'ovalo (modifikovany $krob), regulator kyselosti (kyselina  |trvanlivost
mer’unkOVOU citronova), aroma], drozdi, cukr, sul, velce susena, lepek, ocet (ocet, barvivo karamel), mouka sladova, emulaatorv
(mono a dialvceridv mastnych kyselin a ieiich estery, s6lovy lecitin), aroma pfirodné identické, regulator kyselosti .
(kyselina citronova), enzymy, latka zlep$ujid mouku (kyselina askorbova), konzervanl (kyselina sorbova), barvivo neba!eny 1.3.6,7.12 8.11
vyrobek e T
(karoten)
217 Sateéek s nap|n|' s 65 g liemné pecivo Imouka pSeni¢na, mléko, smés rostlinnych tuk, oleju a ztuzenych rostlinnych tuku (séjové, palmové, fepkové), naplii [Minimalni 1 den
N o, , 11% (voda, cukr, sirup 6zovy, Skrob modifik Y, tuk I{ P! A zahuét‘ovadlo (karboxymethylceluléza), sul, trvanlivost
\vanilkovou prIChUtl konzervanty (sorban draselny), ator kyselosti (k 6nova), barviva (beta karoten. titanova béloba),
aroma], drozdi, cukr. sl. velce susena, lepek, ocet (oce! barvivo karamel), mouka sladova, emulaatorv (mono a
dialvceridv mastnych kyselin a ieiich estery, sélovy lecitin), aroma pfirodné identické, regulator kyselosti (kyselina
citronova), enzymy, latka zlepSujid mouku (kyselina askorbova), konzervanl (kyselina sorbova), barvivo (karoten) nebaleny 1367 811
vyrobek T T
191 éatec';ek s napml s 659 liemné pecivo Imouka p$eni¢na, mléko, smés rostlinnych tukq, oleiti a ztuzenych rostlinnych tuki (séjové, palmové, fepkové), naplii [Minimalni 1 den
. . , 11% (voda, smés ovocnych dieni 2%, cukr, sirup glukézovy, Skrob modifikovany, luk fepkovy, zahustovadlo trvanlivost
\vanilkovou pI'IChUtI a (karboxymethylceluléza), sul, Zelirujld latka (pektin), konzervanty (sorban draselny, benzoan sodny), regulator
kyselosti (kyselina dtronova). barviva (beta karolen, titanova béloba, anthokyan), aromal, drozdi, cukr. stl. vejce
ovocnou 2 . o dnys 5 . : . .-
susena, lepek, ocet (ocet, barvivo mouka , v (mono a idv ych kvsekn a ieiich
esterv. sélovy lecitin), aroma pfirodné i ické a y i (kyseli a), enzymy, latka zlepSujici nebaleny
imouku (kyselina askorbova), konzervant (k li bova), barvivo (| ) vyrobek 1,36,7, 811,
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defini lobsahuje muze
) ) . . podskupin slozeni efinice rvanlivost L . alergeny - obsahovat stopy
kéd nézev vyrobku hmotn. druh, skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny skladovani paleni Ciselné alergen( - Ciselné
oznaceni oznageni
s00/Satecek s naplni 659 |emné pedivo mouka pSeniéna. miéko, smés rostlinnych tuk, oietir a ztuzenych rostlinnych tukii (sélové, palmove, ‘epkové), naplii [Minimaini den
varohovou a tvarohova 7% [tvaroh 3%, voda, stabilizator tvarohu (cukr, modifikovany $krob, $krob, bllek rajeény suseny, regulator |rvanlivost
o kyselosti (kyselina citronova), aroma, sul)], naplii bortvkova 7% [boravky 2,5%, jie jableéna, zahust'ovadlo
borlvkovou (kar 6za), barvivo konzervérny (sorban draselny, oenzoan draselny)), drodi, cukr. sul.
Ivejce suSena. iepek. ocet (ocet, barvivo ), mouka a. atorv (mono a dialvcehd ych kvselin a .
ieiich esterv. sélovy lecitin), aroma pfirodné i ické 4 losti (kyselina citré a), enzymy, latka zlepsujici i nebaleny 1.3.6.7 8.11
mouku (kyselina askorbova), konzervant kyselina sorbova), barvivo (karoten) vyrobek
218 Snek S nép|n| 65 g lemné pecivo Imouka pseniéna, voda, napli 11% [cukr. voda, mak 2.7%. strouhanka (mouka pSeniéna, olei feokovy. drozdi, sul), Minimalni den
syrovatka susena, Skrob pSeniény, mouka sélova, bilek su$eny, kakao, skorice. aroma), smés koblihova ivelce trvanlivost
makOVOu susena, cukr, syrovatka susena, laktéza. sul, bilek. emulgatory (mono a digtycehdy mastnych kyselin a jejich estery), R
protispékava latka (siran vapenaty), lepek, aroma, barvivo (karoten), latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L- nepaleny 1,3,7, 6, 8,11,
cystein), enzymy], tuk ztuZzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, $kroby (kukufiény, pSeni¢ny), dextréza vyrobek
219 Snek s néplnl 659 [emné petivo mouka p3eniéna, voda, naplii 11% (smés ofechova (cukr, ofechy 2.9% (vlasské, li é), Skrob nény, Minimaln{ 1den
. kufeci suSena, zahustovadlo (alginat sodny), kakao, latky kypfi fore¢ sodny, hydrog i¢itan sodny, trvanlivost
ofechovou $krob pseniény, sul. aromal. voda, strouhanka (mouka pseniéna, drozdi, olei fepkovy, sulll. smés koblihova ivelce
susena, cukr, syrovatka susena, laktéza. sul. bilek. emulaalorv (mono a dialvceridv mastnych kyselin a jejich estery), nebaleny
protispékava latka (siran vapenaty), lepek, aroma, barvivo (karoten). latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L- vyrobek 1,378, 6,11,
cystein), enzymy], tuk ztuzeny palmovy, olej fepkovy, drozdi, Skroby (kukufi¢ny, pSeniény), dextréza
163 épléka jemné pec':ivo 70 g [iemné pecivo Imouka p$eniénd, voda, vicezmna smés loves Ioupany, slad karamellzovany Srot sélovy, otruby pSeniéné, seminko  [Minimalni
! ; Inéné, mouka sélova, vtockv ovesna, la ), mouka ladova, kofeni, sul, lepekl. trvanlivost
vicezmna drozdi, sul, mouka Zitna, olei y fepkovy, a (estery ych ky ). ymy, latka $ujici mouku baleny
(kyselina askorbova) 1 nebaleny 1.6, 3,7,8,11
vyrobek ' T
142 \Trubiéka listova s 30 g [cukrafsky vyrobek s trubi¢ka Imouka P$eniéna, maslo, voda, Zloutek, sul. ocet (ocet lihovy, aroma, barvivo karamel)], népli Spotiebuijte
Inapini bilkovou 140% Ibilek 23%, cukr, voda, ocet (ocet lihovy, aroma, barvivo karamel)], cukr, velce do:
bilkovou naplni ) Skladujte  dojnebaleny 137 6,811
+8*C vyrobek R T
123 i i A 150 g [cukrafsky trubi¢ka Imouka pSeniéna, maslo, voda, Zloutek, sul. ocel (ocet lihovy, aroma, barvivo karameDI. naplii Spotiebuijte
TFUbICka |I§tOV? S 9 vyrobek s naplni 140% [bllek 23%. cukr, voda, ocet (ocet lihovy, aroma, barvivo karamel)], cukr, velce do:
bilkovou naplni bilkovou Skladujte do baleny
3 " ‘ 137, 68,11,
+8*C vyrobek
7 Tv&inky - iemné 110 [jlemné petivo mouka psenicna, voda, olei rostlinny fepkovy, cukr, stl max 4%. kmin, drozdi, mouka sladova, emulaator Minimalni
4 y . y J (estery mastnych kyselin), enzymy, latka zlepsujici mouku (kyselina askorbova) trvanlivost baleny
pecivo 21 vyrobek 1, 3,6,7,8,11,
21 ki A &i 65J jemné pecivo mouka pseni¢na, mléko, smés rostlinnych tukd, olejd a ztuzenych rostlinnych tuku (sélové, p é, fepkové), napli |Minimalni 1 den
UZI Ik Je.n:]ne peCIVO 11% (voda, jablka 5% sifené oxidem sifi¢itym, cukr, zahuStovadlo modifikovany Skrob, skorice, regulator kyselostl trvanlivost
S naplnl JablkOVOU kyselina citrénova, aroma), drozdi, cukr, sul, velce. lepek, ocet, mouka sladi atorv (mono a
mastnych kvselin a leiich esterv. sélovy lecitin, aroma pfirodné i ické lator L lii itronova,
ymy, latka § mouku (kyseli a), konzervant (kyselina sorbova), barvivo (karoten) IV-I;E:JTJIZEY 1,3,67,12, 8,11,
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muze
i seni - ) obsahuje lobsahovat
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozepl « deflmt_:e . rvanlivost skladovani  |baleni alergeny - &iselné | stopy alergent -
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny D . )
oznaceni Ciselné
oznaceni
55
209 ki A A 659 lemné pecivo mouka pSeni¢na mléko, smés r innych tuku, ole|u a ztuzeny innych tuka (séjové, pall é, epkové), naplii  [Minimalni den
UZI I’k Jemne peCIVO 11% [cukr, voda, mak 2,7%, strouhanka (mouka p$enicna olej fepkovy, drozdi, sil), syrovatka susena, Skrob pseni¢ny, rvanlivost
S nap|n| makOVOU imouka séjova, bllek suseny, kakao, skofice, aroma), drozdi, cukr, sul, vejce, Lepek, ocet, mouka sladova, emulgatory
(mono a dlglycendy mastnych kyselin aiejich estery, séjovy ecltin. aroma pfirodné identické, regulator kyselosti i
L li , enzymy, latka zlepSuiici mouku kyselina askorobva), konzervant (kyselina sorbova), barvivo nebaleny 1,3.6,7 8.11
(karoten) vyrobek IR T
210 ile i A A1 659 lemné pecivo nouka pseniéna, mléko. smés innych tuku, ole|u a ztuzeny innych tuku (séjove, p: é, Fepl é), naplii  |Minimalni 1 den
Uzl I,k Je'rnlje pecivo 11% (smés ofechova (cukr, ofechy 2,9% (vladské, liskové), skrob kukufiény, bilkovina kufeci suSena, zahust'ovadlo  [trvanlivost
S naplnl ofechovou (alginat sodny), kakao, latky kypfici (difosforeénan sodny, hydrogen uhligitan sodny, $krob pSeniény, sul, aroma),
voda, (mouka p3eniéna, drozdi, olej fepkovy, stil)], drozdi, cukr, stil, vejce, lepek, ocet, mouka sladova,
y (mono a digly y ych kyselin ajejlch estery, sojovy lecitin, aroma pfirodné identické, regulator
kyselosti kyselina citronova, enzymy, latka Sujici mouku (k ), konzervant (kyselina sorbova), nebaleny 136.7.8 11
barvivo (karoten) vyrobek P S ’
207 UZII’k jemné peéiVO 659 jemné pecivo imouka psSeniéna ml_éko', smés s . Y ’tukl'l, ole|u aftuienych ro’stlinnywch t’ukﬂ (séj’ové, pavlmo’vé, ieplfové), _na'plﬁ Minimélni 1 den
, . 11% (voda, luk rostlinny (palmovy, fepkovy), cukr, zahustovadlo, mléko suSené, syrovatka susena, kofeni, barvivo trvanlivost
S naplnl S kurkuma, aroma, mléény protein,stabilizatory sorbitol, polysorbat 60, emulgator séjovy lecitin, sul. aroma), drozdi,
. v . ki I. | K, ki a a i ych kyseli h
\vanilkovou prIChUtI cukr. sul. vejce, lepek, ocet, mou a sla ; emula Iv(rr_l?no a diglycel dy n ych kyselin a jejich estery,
iséjovyjecitin, aroma pfirodné i , enzymy, latka zlepSujici mouku nebalen
(kyselina askorobva), konzervant (kyselina sorbova), barvivo (karoten) V)}robeky 1,3,6,7, 8,11,
208 UZ|I’|( jemné peéiVO 659 jemné pecivo imouka pSeniéna, mléko, smé_s_ 0 innych tuku, oleit aft‘uienfmh rostlli‘nnych t'u!(u (séjo~vé, palrr’lové, F?pk?vé), néPIﬁ Minim_élni 1 den
, . 11% (tvaroh 5.6%. voda, stabilizator tvarohu (cukr, zahust'ovadlo (modifikovany $krob), Skrob, bilek suseny, regulator [trvanlivost
S naplnl tvarohovou kyselosti (kyselina citrénova), aroma, sul], drozdi, cukr, sul, vejce, lepek, ocet mouka sladova, emulgatory (mono a
diglycendy mastnych kyselin a jejich estery, sélovy lecitin, aroma pfirodné i i
icitrénova, enzymy, latka $ujici mouku (kyseli ), konzervant (kyselina sorbova), barvivo (karoten) neb\?lyerggek 1,3,6,7, 8,11,
2 IVanodéka 250 g |ilemné pecivo mouka pSeniéna, voda, cukr, vejce, drozdl olej. inny fepkovy, sul, jici prostfedek (dfer jable¢na, Minimalni
7 imodifikovany Skrob, aroma, reg| i (kyseli itré a), konzervant (sorban draselny), barvivo trvanlivost 3
(kurkumin)], mouka sladova, stor (estery ych kyselin), enzymy, latka zlepsujici mouku (kyselina 3 bélegyk 1.3, 6,78, 11,
laskorbova) vyrobe
VénOéka 400 |iemné pecivo imouka ps$eniéna, voda. cukr, vejce, drozdi, oIel. inny fepkovy, sul. iici prostr IdFen j ¢na Minimalni
modifikovany Skrob, aroma, a i itro ), konzervant (sorban draselny), barvivo trvanlivost ;
(kur in)], mouka a, 4 (estery y yselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselim 3 b’?lleny 1.3 6.7.8.11
laskorbova) vyrobek o o
z < n n A 2 hed o T ™ T Tdok ——
10 Vanockas prlrodnlm 400 emné pecivo imouka psSeniéna, voda, fruktéza 6%, dr.ozdl vejce, olej pkovy, _sul'y (dfeii jableéna Mlnlrn_alnl
) icukr, modifikovany Skrob, aroma, ), konzervant (sorban draselny), barvnvo trvanlivost .
sladidlem (kurkumin)), mouka sladova, ator (estery ych kyselin), enzymy, latka zlep3ujici mouku (ky 3 baleny 13 6.7.8.11
laskorbova) vyrobek T o
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. muze
) dskui oseni efini i olbsahuje obsahovat
kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina podskupin slozenl efinice tvaniivost o1 dovani baleni alergeny - stopy alergenti -
a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti -dny Ciselné Siselné
oznadeni C|_se r’1e
oznaceni
51 Vanocka s 500g |emné pegivo nouka psenicna. voda, cukr, rozinky 6%. vejce, drozdi, olei rostlinny fepkovy, mandle 1,3%, sul, ochutujici roslfedek  [Minimaini
rozinkami sypana G e, modiovan s, o egldor yselost Uyl lronoe) onsarat s dasaln) - fanivost e
. (kur 5 ych ky 8 aleny
mandlemi laskorbova) 3 vyrobek 1.3.8, 6. 7.11,
55 Vénoéka s 300 g lemné pecivo imouka ps$eniéna, voda, cukr, rozinky 6%, vejce, drozdl olej rostllnny repkovy, mandle 1,3%, sul, ochutujici prostredek [Minimalni
A . , (dfeii jable¢na, modifikovany Skrob, aroma, y a), konzervant sorban draselny), trvanlivost
rozinkami sypana barvivo (kur in)), mouka a. 4 (estery ych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina baleny
mandlemi laskorbova) 3 yrobek 1,38, 6,7,11,
VénOéka S 800 g jemné pecivo imouka pSeni¢na, voda. cukr, rozinky 6%. vejce, drozdl olei rostlmny repkovy, mandle1 3%. sul. ochutmici prostfedek [Minimalni
A . , (dfef jableéna, modifikovany $krob, aroma, ( a), konzervant sorban draselny), trvanlivost
rozinkami sypana barvivo (kur in)J, mouka a, 4 (estery y kyselln), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina baleny
mandlemi laskorbova) 3 vyrobek 1,38, 6,7,11,
26 VénOéka Velké 400 g jemné pecivo imouka ps$eni¢na, voda, cukr, vejce drozdi, olej. inny repkovy, sul jici i [dFen j éna Minimalni
imodifikovany $krob, aroma, ( i a), konzervant (sorban draselny), barvivo trvanlivost .
(kur i mouka sladova, 4 (estery ych kyselin), enzymy, latka zlepSujici mouku (kyselina 3 . baleny 1,3 6,7,8,11
laskorbova) vyrobek - B
18 Veka bézné peéivo 400 g |pézné pecivo mouka pSeni¢na, voda, drozdi, olej inny fepkovy, sul, ilizator (octan vap y), enzymy, latky zlepSujici Minimalni
psenicné mouku (kyselina askorbova, L-cystein) trvanlivost 1 nebaleny 1 3.6.7.8 11
vyrobek ’
79 Veka béine pec':ivo 400 g bézné pecivo fi ka pSeni¢na#, voda, drozdi, olej inny fepkovy, sul, ilizator (octan vap y), enzymy, latky zlepSujici Minimalni
psenicné mouku (| ina askorbova, L-cy ) trvanlivost 3 baleny 1 3.6.7 811
vyrobek ’ Ty
81 Veka kréjené béiné 400 g bézné pecivo #moukaj>Seni¢na#, voda, drozdi, olej linny fepkovy, sul, ilizator (octan va ¥), enzymy, latky zlepSujici Minimalni
. pSenicné mouku ( ina askorbova, L-cy ) trvanlivost 3 baleny 1 3.6.7.8 11
pecivo vyrobek ! ' !
250 \Veka vicezrnna s 300 [bézné petivo mouka pSeniéna, voda, vicezrnna smés Imouka ¢ a, Zitna, I viocky ovesné, Minimalni
vicezrnné pSeniéné, Spaldové, sezam, syrovatka sus , atory (mono a digly y ych kyselin a lench estery), cukr,  [trvanlivost
posypem slad Ié¢ny, otruby pSenicné Ien séjovy at. mouka sladova, lepek, kofeni, barvivo (karamel), regulator kyselosti
(kyselil itré a), anti (k lina askorbova), enzymy), drozdi, olej fepkovy, sezam. len, sul, slad prazeny 1 nebaleny 1611 378
jeény vyrobek T 7.8
Zajic tvarohovy 40 [jlemné petivo mouka €na, tuk Itukv li Y, kok Y, palmoiad va,, voda, sul 1% emulaatorv (mono a Minimalni
N , .. diglycendy mastnych kyselin, lecitin solovy), gulator kyselosti (ky ), konzervant (sorban draselny), [trvanlivost
5 o .
emne pecivo laroma , barvivo oten)), tvaroh 27%. cukr, vejce ; nebaleny 1a7s .
vyrobek T !
9 Zévin pIeteny s 500 |lemné pecivo mouka pseniéna, voda, napli 15% [cukr. voda, mak 3.5%, str (mouka p3eniéna olei rostlinny fepkovy, drozdi, [Minimalni
. . sul), syrovatka susena, Skrob pSeni¢ny, mouka sélova, bilek suSeny, kakao skofice aroma), cukr, vejce, drozdi, olei  [trvanlivost
nap|n| makovou rostlinny fepkovy, sil. mouka sladova, loator (esterv ych kvselm) ymy, latka Sujici mouku (k li baleny
laskorbova) 3 baleny 1,3,6,7 8,11
vyrobek R T
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podskupin

definice

trvanlivost

obsahuje alergeny-

muze obsahovat
stopy alergent -

kod nazev vyrobku hmotn. druh, skupina slozeni (alergeny zvyraznény) N . skladovani baleni o 7 et - ;
a trvanlivosti -dny Ciselné oznaceni Ciselné
oznaceni
94 Za’vin p|eteny s 3009 lemné pecivo nouka pSeniéna voda, napli 12% (cukr, voda, mak 3%, strouhanka (mouka pSeniéna, olej rostlinny epkovy, drozdi, Minimalni
L , sul), syrovatka suSena, Skrob pseniény, mouka so6jova, bilek suseny, kakao, skofice, aromal. cukr, veice, drozdi, olei |rvanlivost
naplnl makovou rostlinny ¥ y. sul. mouka a, (esterv ych kvselin). enzymy, latka zlepsi mouku (kyselina baleny
laskorbova) 3 \yrobek 1.3,6,7, 8,11,
90 Zavin p|eteny s 500g [emné pecivo imouka psenicna, voda, naplii 15% {smés orechova [cukr, ofechy 3% (vlaSské, li é), Skrob ¢ Minimalni
i L kufeci suSena, zahustovadlo (alginat sodny), kakao, latky kypfici (difosf sodny, hydrog i¢itan sodny, trvanlivost
nap|n| OreChOVOU Skrob pseniény, lepek pSeni¢ny, sul, aroma], voda, strouhanka (mouka pseni¢na, drozdi, olej rostlinny fepkovy, sul)),
cukr, vejce, drozdi, ole| rostlinny fepkovy, stil. mouka a, estery y yselin), enzymy, latka -
izlep$ujici mouku (kyselina askorbova) 3 baleny vyrobek|1, 3, 6, 7, 8, 1,
93 Zavin p|eteny s 300g [lemné pecivo Imouka p3eniéna, voda, napli 12% {smés ofechova [cukr, ofechy 2,3% (vlasské, liskové), $krob kukufiény, bilkovina [Minimalni
A L kufeci suSena, zahustovadlo (alginat sodny), kakao, latky kypfici (difosf sodny, hydrog i¢itan sodny, trvanlivost
naplnl ofechovou Skrob pSeniény, lepek pSeniény, sil, aroma], voda, strouhanka (mouka pSeniéna, drozdi, ole| rostlinny fepkovy, sul)),
cukr, vejce, drozdi, olej rostlinny fepkovy, stil, mouka a, ;eslery ych kyselin), enzymy, latka 3 baleny 13.8 6711
izlepSujici mouku (kyselina askorbova) vyrobek T o
128 Zavin s naplnl 300g [iemné pecivo moukajiSeniéna, voda, napli 12% [cukr, voda, mak 3%. (mouka p3eniéna, ole| y fepkovy, drozdi, |Minimalni
isul), syrovatka susend, Skrob psSeniény, mouka sdlova, bilek suseny, kakao, skofice, aroma], cukr, vejce, drozdi, ole| [trvanlivost
makovou rostlinny fepkovy, stl, mouka a, (estery ych kyselin) enzymy, latka zlep$ujici mouku (kyselina baleny
laskorbova) 3 vyrobek 1,3,8, 6,711,
129 Za'vin s nap|n| 3009 jemné pecivo Imouka pSenicna, voda, naplii 12% {smés ofechova (cukr, ofechy 2,3% (vlasské, liskové), Skrob kukuficny, bilkovina [Minimalni
. kufeci suSena, zahustovadlo (alginat sodny), kakao, latky kypfici (di ¢ sodny, hydrog icitan sodny, trvanlivost
OreChOVOu iSkrob psSeniény, lepek pSeniény, sul, aroma), voda, strouhanka (mouka ps$eniéna, drozdi, olej rostlinny fepkovy, sul)},
cukr, vejce, drozdi, olei rostlinny fepkovy, stil, mouka a, (estery y y enzymy, latka baleny
zlepSujici mouku (kyselina askorbova) 3 vyrobek 1,38 6,7,11,
9 Zrno s néplnl s 80g cukrafsky Imouka psenicna, naplii 40% (voda, luk rostlinny (palmovy, fepkovy), cukr, zahust'ovadlo. mléko susené, syrovatka Minimalni 1 den
0 X .. . vyrobek s naplni isusend, kofeni, barvivo kurkuma, aroma, mléény protein, stabilizatory sorbitol, polysorbat 60. emulgator séjovy trvanlivost
Vanl”(OVOU prIChutI ostatni lecitin, sul, aroma), voda, smés koblihova [vejce susena, cukr, syrovatka susena, laktéza, sul, bilek. emulgalory
(mono a diglyceridy mastnych kyselin a je|ich estery), p 4 latka (siran vap y), lepek, aroma, barvivo
(karoten), latky zlepSujici mouku (kyselina askorbova, L-cystein), enzymy], tuk ztuZzeny palmovy, dej fepkovy, drozdi, .
M RS, A nebaleny 1 7 11
ISkroby ( Y, y), vyrobek ,3,6,7, 8,11,
Kli¢ k &islovani alergenti:
alergen ciselné
9 oznacdeni
obiloviny obsahuijici lepek 1
korysi a vyrobky z nich 2
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muizZe
obsahuje
. S~ - . obsahovat
. . . podskupin slozeni definice trvanlivost . . alergeny - .
kod [ AR ST, hmotn. druh,skupina a (alergeny zvyraznény) trvanlivosti - dny skladovani baleni giselné sto;f)}(/é;l:l;g:nu
oznaceni ot
oznaceni

vejce a vyrobky z nich 3
ryby a vyrobky z nich 4
jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich 5
sojové boby a vyrobky z nich 6
mléko a vyrobky z néj 7
suché skofapkoveé plody 8
celer a vyrobky z néj 9
hof¢ice a vyrobky z ni 10
isezam a vyrobky z néj 11
sificitany >10mg/kg 12
VIEi bob (lupina) a vyrobky z né&j 13
mékkysi a vyrobky z nich 14
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