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V Ostrové u Tisé dne 3. 6. 2021

\/azena pani Borkova,

dékujeme za Vasi emailovou poptavku a zajem o vyuZiti sluzeb Hotelu Ostrov****, S
potéSenim Vas uvitame v nasem hotelu uprostred lesd, skal a rybnikd. Udélame maximum
proto, aby navstéva probéhla k Vasi naprosté spokojenosti.

Termin:
Pocet osob, pokoje:

Ubytovant:

Snidané;

Obédy:

VVecere:

Coffee-breaky:
Wellness:

Aktivity:

Konferencni prostory:

16. 6. 2021 - 18. 6. 2021
12-14 hostd (6-7x DBL twin)

cena zahrnuje ubytovani, bufetovou snidani, WiFi pripojeni k
internetu, volny vstup do Wellness centra (kryty bazen,
parni sauna, vifivka), parkovani na hotelovém parkovisti
stiezeném kamerami

jednoldzkovy pokoj a 1390 Kc¢/osoba/noc
dvoul@zkovy pokoj a 1100 K&/osoba/noc
pristylka 3 790 K¢/osoba

v cené ubytovani, formou bufetu

formou servirovaného menu, nabidka viz nize
od 235 K¢/osoba

formou servirovaného menu, pfip. formou rautu, viz nize
od 235 Kc¢/osoba

nabidka viz niZze, cena od 95 K& / osoba
vstup v cené ubytovani, viz nize

nabizime nize, v pfipadé Vaseho zajmu sestavime kalkulaci
vybranych aktivit dle poctu G&astnikd

nabizime konferen¢ni prostory pIné vybavené veskerou
prezentacni technikou (Sirokouhly Full HD LED projektor s
pripojenim WiFi, HDMI, VGA a s moznosti ovladani gesty;
ozvuceni, flipcharty s papiry a fixy; 3x magneticka,
popisovatelna Chytra zed). Prosime o upfesnéni usporadani,
nabizime tvary U, I, T, kulaty stdl, Skolni nebo divadelni.

prongjem prostor ve. techniky @ 3 00 K&/cela navstéva

Vé&iime, Ze Vas nase nabidka zaujala a téSime se na spolupraci s VVami. Veskeré ceny jsou
uvadény bez DPH, jsme platci DPH. Prosime o pfipadné potvrzeni nabidky. V pfipadé
jakéhokoaliv dotazu nas kdykaliv kontaktujte, jsme tu pro Vas. TéSime se na Vasi navstévul!

Ondrej Kulic
Jednatel

www.hotelostrov.com / recepce@hotelostrov.com / +420 475 222 428



Nabidka menu

Nabizime Vam nasledujici dvou- 3 tfichedova menu. V pfipadé volby bufetového menu
prosime o upfesnéni porci vegetarianské varianty.

dvouchodové bufetové menu a 235 Kc/osoba
MENU 1 - bufet
Silny vyvar z kukuficnych kufat s masem a kofenovou zeleninou
Zveéfinovy gqulas s karlovarskymi knedliky
Siroké nudle se zeleninovym raga

dvouchodova servirovana menu a 260 Kc/osoba

MENU 2
Domaci pastika z husich jatyrek s brusinkovym kompotem a platkem celozrnného

chleba
Kufeci fizek smazeny v bylinkach se Stouchanymi bramborami a malym salatkem

MENU 3
Silny vyvar z kukuri¢nych kurat s masem a kofenovou zeleninou

Konfitované kachni stehno s restovanym zelim a bramborovym tocem

MENU & - vegetarianské
Roketovy salat s Cervenou fepou, krajenymi jablky, viasskymi ofechy a rozinkami

Celerové placicky, Zampiony na viné, dip z fapikatého celeru, maly salat

trichodova servirovana menu a 320 Kc/osoba
MENU 5
Kulajda s lesnimi houbami, bramborami a koprovym olejem
Salat Caesar s grilovanym kufecim prsickem, krutony a hoblinkami parmezanu
Tvarohové knedlicky plnéné belgickou Cokoladou, omacka z lesniho ovoce

MENU 6
Domaci pastika z husich jatyrek s marinovanymi brusinkami a platkem

celozrnného chleba
Pecené prso z kukufi¢ného kufete s jemnou bramborovou kasi a restovanou
kofenovou zeleninou

Créme brdlée s nasi zmrzlinou

MENU 7
Silny vyvar z kukufi¢nych kufat s masem a kofenovou zeleninou

Svickova na smetané s karlovarskym knedlikemn a brusinkami
Mrkvovy kolac s citrusovou pénou
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Nabidka coffee-breakd

Nabizime Vam nasledujici typy coffee-breakd, prosime o vybér z navrzenych variant nize.

C-B napojovy a S5 Kc/osoba

Kava Toma natura neperliva a jemné perliva
Caj - vybér z nabidky Juice - jablecny, pomerancowy,
multivitamin

C-B maly a 135 Kc/osoba

Kava V/ybér krajeného ovoce - dle sezdnnosti
Caj - vybér z nabidky Juice - jablecny, pomerancowy,
Toma natura neperliva a jemné perliva multivitamin

C-B dopoledni a 169 Kc/osoba

Kava Toma natura neperliva a jemné perliva
Caj - vybér z nabidky V/ybér krajeného ovoce - dle sezdnnosti
Juice - jablecny, pomerancovy, multivitamin  Domaci jable¢ny zavin

C-B odpoledni a 189 Kc/osoba

Kava Vybér krajeného ovoce - dle sezonnosti
Caj - vybér z nabidky Wrap z tortilly s restovanym kufecim
Juice - jablecny, pomerancovy, multivitamin  prsem a krajenou Cerstvou zeleninou
Toma natura neperliva a jemné perliva

C-B business a 230 Kc/osoba

Kava Domaci mramorova babovka
Caj - vybér z nabidky Domaci tvarohovy kolac
Juice - jable¢ny, pomeranovy, multivitamin  Snek z listového tésta
Toma natura neperliva a jemné perliva Mini-sandwiche

Vybér krajeného ovoce - dle sezonnosti

C-B svacinovy (formou take-away) a 230 Kc/osoba

Y2 francouzské bagety s grilovanym 0.5 PET mineralni voda
kufecim prsem, roketou, rajcetem a Ledova kava
majonézou Banan, jablko

Y2 francouzské bagety se Sunkou, syrem, Tatranka

okurkou a bylinkovym tvarohem
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Polozkovy raut

Nevybrali jste si ze standardni rautové nabidky? Nevadi, sestavte si raut dle viastni chuti!

Finger food

Kanapka s hovézim tatarakem

Kanapka s mozarellou a cherry rajcetem

Kanapka s limetovou smetanou a pstruhem lososovitym
Kanapka se syrem, ¢esnekem a hroznovym vinem
Kanapka se Sunkovou pénou a kapary

Kanapka s grilovanou zeleninou a parmazanem

Kanapka s uzenym tofu a bazalkovou ricottou

Kanapka s kozim syrem a vlasskym ofechem

Cibulova marmelada s kachnim prsutem

Marinované syry v olivovémn oleji

Terinka z kachnich foie gras s karamelizovanym jablkemn
Grilovana zelenina s hovézim pastrami

Pikantni cockovy salat s kfepelcim vejcemn

Marinované olivy s chilli @ susenymi rajcaty

OOoOddooooodoon

Studeny bufet

Kachni préut s rukolou a Zelé z portského vina

Pastika z husich jatyrek provonéna portskym vinem

Hovézi pastrami s marinovanou cervenou cibuli

Wrap se zeleninou a grilovanym kufecim prsem

Tartarek z marinovaného pstruha lososovitého, Cerstvy kopr
Tataracek z mladého byka s topinkami na sadle

Stavnaty hovézi roastbeef s kaparovou remuladou
Marinovany pstruh lososovity Gravlax

Konfitovany veprovy bok protknuty ¢esnekem, pikantni kofeni
Syrové prkno - selekce francouzskych syrd

Prosciutto di Parma s cukrovym melounem

Nakladany pstuh lososovity na kyselo, marinovana zelenina

OOOddooooadn

Teply bufet
Marinovana kureci kiidla
Kufeci mini fizeCky / Veprové mini FizeCky
Houbové ragu se smetanou a kufecimi medailonky
Pikantni cizrnové ragu, houby, zazvor, teriyaki a zelenina
Grilované kousky norského lososa v tomatové omacce
Restovana zelenina s pestem a ovcim syrem
Krevety se Salotkou, Cesnekem, cherry rajcaty
Cervené dribeZi curry s jasminovou ryzi
Grilované kufeci palicky

o

OOooodoood

Tks / 28 K¢
Tks / 28 K¢
Tks /32 K¢
1Tks / 20 K¢
Tks /22 K¢
Tks /22 K¢
Tks /22 K¢
Tks /22 K¢
1ks / 45 K¢
1ks / 28 K¢
1ks /59 K¢
Tks /29 K¢
1ks / 28 K¢
1ks / 28 K¢

50 g / 99 K¢
30 g / 54 Ke
30 g / 55 K¢
1ks / 75 K¢
50 g / 95 K¢
50 g / 99 K¢
50 g / 79 K¢
30 g/ 75Ke
50 g / 51K¢
50 g / 79 K¢
50 g / 81Ke
30 g / 65 Ke

100 g / 59 K¢

50 g / 55 K¢

100 g / 79 K¢
100 g / 55 K¢
100 g / 95 K¢

50 g/ 75 K¢

100 g / 79 K¢

50 g / 69 K¢
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Hovézi po burgundsku s Cerstvou bagetou

Medailonky z vepFové panenky v peprové omacce

Kompot z kachnich stehynek s zemlovym knedlikemn
Hovézi qulas s bramboracky, nebo karlovarskym knedlikern
Vepfova zebirka v pikantni‘'marinadé

Tradi¢ni bramboracka s lesnimi houbami

Silny kureci vyvar se zeleninou a domacimi nudlemi

Ooodoon

Dresinky a dipy

Cesnekovy dip
Pikantni dip

Dresing Caesar
Salotkovy dresing
Hor¢icovo-medovy dip
Dip z rfapikatého celeru
Okurkoveé tzaziky

Oooddon
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Restované fazolky na slaniné
Konfitované brambory grenaille v masle
Kukuricny klas s mofskou soli

Cerny kofen restovany na panceté
Smazené farmarské hranolky

Bylinkova bageta

HiNInInIn.
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Coleslaw

Grilované cukety, lilek a papriky v panenském olivovém oleji
Roketa s cherry tomaty

Michany zeleninovy salat s marinovanym balkanskym syrem
Zeleninové crudité s omackou z modrého syra

Listovy salat s domacim dresingem

Caprese

KoSik peciva

Lehky Cockovy salat

Oooodoood

Dezerty

Mrkvovy dort

Domaci jablecny zavin s rozinkami a ofechy

Mix dortikd (ovocny koSik, tiramisu, ¢okofez) - min. odbér 20 ks
Nadychana mramorova babovka

Tvarohovy kola¢ s omackou z lesniho ovoce

Créme brallé s lesnim ovocem

Cokoladova péna s malinovou omackou

Krajené sezonni ovoce

HiNnInln

50 g/ 75 K¢
50 g / 64 K&
100 g / 79 K¢
100 g / 79 K¢
100 g / 75 K&
100 ml / 60 K&
100 ml / 42 K&

500 g / 190 K¢
500 g / 190 K¢
100 g / 95 K¢
100 g / 50 K&
100 g / 50 K&
500 g / 190 K&
500 g / 190 K&

500 g / 225 K¢
500 g / M9 K¢
Tks / 62 K¢
500 g / 360 K&
500 g / 115 K¢
Tks / 65 K¢

100 g / 55 K¢
100 g / 70 K¢
30 g/ 49 K¢
50 g / 50 K¢
100 g / 65 K¢
50 g / 29 K¢
50 g/ 75 K¢
100 g / 20 K¢
50 g / 49 K¢

Tks / 45 K¢
Tks /39 K¢
Tks /50 K¢
Tks /32 K¢
Tks /39 K¢
Tks / 48 K¢
30 g /38 K¢
80 g / L6 K¢

® -
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Nabidka grilovani

Grilované selatko, grilovana vepfova kyta cena dle poctu osob

Ochutnejte Stavnaté selatko, nebo seleci kytu z bio-chovu v blizkych Petrovicich. Pripravované
piimo pfed Vami na nasi terase. Cena dle poctu osob, zahrnuje vybér omacek a pochutin, pecivo.

Ohnisté a opékani Spekackd cena dle poctu osob

Grilovani na terase cena dle poctu osob

Na grilu WEBER na dfevéném uhli na nasi terase vam radi pfipravime vecefi. O vasi spokojenost se
postara u grilu pfimo nas Séfkuchaf, Antonin Marcin. MdZeme pFipravit i profesionalni zazemi grilu
a suroviny, a pokud mate v tymu nadsence do grilovani, mdzete grilovat sami

<
]
0

0
Vepfova krkovice v pikantni marinade pocet porci..
KuFeci prso s kOzi a tymianem pocet porci..
Krevetovy spiz pocet porci..
Steakové maso dle vybéru (Flank, Rib-eye, T-bone, svitkova) pocet porci......
Steak z veproveé kyty z farmy v MileSové pocet porci......
Pstruh lososovity pocet porci.....
Hovézi burger pocet porci.....

Grilovaci klobasky pocet porci.....

Klobasa od Ffeznika pocet porci.....

|

Zelenina

Marinovana cuketa

Marinovana paprika

Marinovany lilek

Klas kukurice

Brambory ve slupce

Trhané salatove listy

Salat Coleslaw

Zelenina Crudité s omackou z modrého syra

| |

Dresinky
Tzatziki
Cesnekovy dip
Chilli dip
Dip z Fapikatého celeru

|
S)

Ostatni
[] Hermelin v alobalu pocet porci..
[] Uzeny syr Ostépok na gril pocet porci..
Yy sy g
[] Ananas pocet kusd....

[] Petivo
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Tipy na vylety

Unikatni lokalita v srdci prirody a bezpocet turistickych cild v okoli. Kliknutim zobrazte

umisteni v mapé. Nize to nejzajimavejsi, co jsme poznali a doporucujeme:
Turisticke cile v okol:
uvedené vzdalenosti v kilometrech od hotelu, kliknutim na nazev se cil zobrazi v mapé

Vyhlidka Grenzplatte
Krasna skalni vyhlidka na némecké strané ostrovského ddoli.

Skalni_ mésto Himmelreich
Romantické skalni mésto pfimo v Ostrové, kde se natacel i velkofilm Letopisy
Narnie.

Tiské stény
Nejznamgjsi cil v nasi lokalité, desitky skalnich vézi s krasnym vyhledem do
krajiny.

Skalni véz Doga
Nadherna majestatni véz vychodni ¢asti Tiskych stén, ktera jako tise sedici,
hlidajici doga zhlizi do Udoli. Malo znamy turisticky cil, pfesto jeden z

nejzajimaveéjsich.

Décinsky Snéznik
Nejvyssi stolova hora v Evropé, z rozhledny na jejim vrcholu je vidét az 100 km
daleko. Doporucujeme sjezd z doll na terénni kolobéZce (k zapGjceni na vrcholu

v restauraci).

Celodenni vylety:

Pravcicka brana § )
Nejvétsi skalni brana v Evropé, symbol celého NP Ceské Svycarsko.

Skalni most Bastei

Skutena perla NP Saské Svjcarsko, kamenny most mezi vysokymi skalami
tycicimi se nad meandrujicim Labem. Velkolepé vyhledy na stolové hory a skalni
mésta jsou zazitek!

Pevnost Konigstein

Jedna z nejvétsich pevnosti v Evropé, monumentalné tycici se vysoko nad
Odolim Labe. Nezapomenutelné jsou zdejsi slavné Vanocni trhy. Viele
doporucujeme!

Vice vylet najdete na www.hotelostrov.com/tipy-na-vylety
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http://www.mapy.cz/#!x=14.048917&y=50.810507&z=13&t=s&l=16&d=user_14.045239%2C50.812636%2C50°48'45.488%22N%2C%2014°2'42.862%22E~Skaln%C3%AD%20vyhl%C3%ADdka%20Grenzplatte_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.062108&y=50.798204&z=13&t=s&l=16&d=user_14.044510%2C50.795507%2CJ%C3%ADlové%2C%20okres%20Děč%C3%ADn~Skaln%C3%AD%20město%20Himmelreich_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.053579&y=50.790509&z=13&t=s&l=16&d=user_14.038723%2C50.787114%2CTisá%2C%20okres%20Úst%C3%AD%20nad%20Labem~Tiské%20stěny%20-%20vstup%20do%20skal_1
http://www.mapy.cz/%23!x=14.074656&y=50.780749&z=13&t=s&l=16&d=user_14.050093%2C50.777674%2CLibouchec%2C%20okres%20%C3%9Ast%C3%AD%20nad%20Labem~Skaln%C3%AD%20v__%20Doga_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.101108&y=50.794950&z=13&t=s&l=16&d=user_14.108278%2C50.793961%2CJ%C3%ADlové%2C%20okres%20Děč%C3%ADn~Rozhledna%20Děč%C3%ADnský%20Sněžn%C3%ADk_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.282646&y=50.883645&z=16&t=s&l=16&d=user_14.281611%2C50.884037%2CHřensko%2C%20okres%20Děč%C3%ADn~Pravčická%20brána_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.081284&y=50.960571&z=14&t=s&l=16&d=user_14.072250%2C50.962280%2C50°57'44.207%22N%2C%2014°4'20.102%22E~Skaln%C3%AD%20most%20Bastei_1
http://www.mapy.cz/#!x=14.059715&y=50.920129&z=13&t=s&l=16&d=user_14.056026%2C50.919668%2C50°55'10.803%22N%2C%2014°3'21.692%22E~Pevnost%20Königstein_1
http://www.hotelostrov.com/tipy-na-vylety

Aktivity
Neutracejte firemni rozpocet za notoricky znameé aktivity...

Osedlejte traktory John Deere a ukazte kolegdm, jak se umite ohanét s balikem slamy!
Probéhnéte se na hladiné rybnika pfed hotelem v aguazorbu, nebo sjed'te na kolobézce
z nejvyssi stolové hory v CR!

Netradicni teambuilding? Jsme pripraveni.

Vyzkouseli jsme a doporucCujeme:

John Deere, soutéz traktoristl - na louce pod
Décinskym Snéznikemn se UCastnici rozdeéli na max. &
teamy. Dostanou k dispozici traktory John Deere a
maji v teamech za Ukol zabalit, uchopit, pfevézt
traktorem a vyskladat baliky slamy. Traktory jsou
vyhfivané, s instruktory a startuji za kazdého pocasi.

Vyhrava ten nejrychlejsi a nejzrucnéjsi team.

Lanové premosténi Ostrovskych skal - primo pred
hotelern se rozklada skalni panorama vézi, vysokych
az 60 metrd. Mezi dvéma nejzajimavejSimi napneme
lano, po kterém musi G¢astnici (s dvojim jisténim) ujit
vzdalenost 50 m s propasti nékolik desitek metr{

hlubokou pod sebou. Extrémni adrenalin!

Sjezd Snézniku na kolobézce - volnou projizdkou
nebo v soutézi na ¢as vystartujte z nejvyssi stolové
hory v CR, Détinského Snézniku na kolobdézce.
Prekonate 300 metrové prevyseni s cilen v nasem
hotelu. Nenarocna aktivita s prekrasnymi prirodnimi

scenériemi.

Horolezecky workshop - pod vedenim zkusenych
horolezcl se naucite zaklady lezeni na piskovci, jisténi
a techniku. Leze se na masivech cca 350 metr( od
hotelu. Jeden z instruktor( je Ondra Benes, ¢eska
lezecka Spicka.

Aquazorbing na Ostrové - kona se jako teamova
soutéz na rybniku pfimo pfed hotelem. Nenaro¢na,
byt netradicni aktivita nezavisla na pocasi.

Konkrétni cenovou nabidku vzdy sestavujemne dle dostupnosti aktivity, v pfipadé zajmu nas
prosime, informujte. Kompletni nabidka teambuildingovych aktivit zde.
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Wellness

Vypnéte a3 odpotifite si od vsednich starosti v hotelovéem Wellness centru, vstup v ceng
ubytovani. Otevieno denné od 8:00 do 21.00, komnpletné pokryto bezplatnym WiFi
internetem.

Kryty bazén o rozmérech 6m x 11m x 1.5m s bublinkovou masazi,
vyhiivame na komfortnich 28°C. Zaplavte si po narocném dni
s vyhledem na Ostrovské skaly..

Vifivka USSPA pro 5 osab, nechte se unést kouzelnym vyhledemn do
pfirody a na skaly za doprovodu 27 vodnich a 13 vzduchovych trysek.
Spickova technologie nejlepsiho Ceského vyrobce zarucuje jen ten
nejvyssi komfort.

Finska sauna DYNTAR pro 5 osob s aromaterapii a hvézdnym
nebem zajisti dokonalé uvolnéni od stresu a napéti. Standardné
vyhiivame na 85 °C, na prani az na 120 °C. VyzkousSejte prokazatelng
blahodarné Gcinky saunovani na Vasi mysl i télo.

Parni komora pro &4 osoby, ma diky teple mihové lazni (teplota

45 °C, vihkost 100 %) blahodarny vliv na zdravi pokozky, nachlazeni,
poruchy prokrveni a je vynikajicim prostiedkem k relaxaci. Coby
lazenska procedura ma i preventivni Gcinek.

Vecer pfi svickach, je pfijemnym zakoncenim aktivniho dne v nasem
hotelu. Pronajméte si nase wellness centrum, které bude
rezervovano pouze pro vas. Vecerni atmosféru dokresluje stovka
plapolajicich svicek a lahev Crémant de Bourgogne k vifivce.

Masaze, provadi nas profesionalni hotelovy masér Milan Vavruska.
Jeho specialitou je jemna manualni terapie, doporucovana pfi
bolestech pohybového aparatu, Dornova metoda.

Aktualni nabidka masazi zde.
MasaZe po piedchozi objednavce za piiplatek

Moznost privatniho pronajmu wellness centra - po pfedchozi objednavce:
20:00 - 24.00 1200 K¢/kazda zapocata hodina
2130 - 24:00 2 400 K&/vecer pri svickach/2,5 hodiny
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http://www.hotelostrov.com/media/public/file/ceniky/massage-16-17_CZ.pdf

Restaurace

Ochutnejte moderni Ceskou kuchyni v ocenované restauraci, ktera je Vam k dispozici po

celou dobu Vaseho pobytu.

Jidelni list

Pochutnejte si na vyhlasenych a ocefovanych pokrmech tymu
nasich kucharl; objevte nepfebernou nabidku rumad, whisky,
brandy, nebo se jen kochejte nadhernym skalnim panorama.
Aktualni jidelni list nasi restaurace naleznete zde.

Vinny list

Vychutnavejte ta nejlepsi vina z Moravy, francouzského
Bordeaux nebo italského Piemontu a Toskanska. Pro viechny
milovniky vina mame pripraveny prifez nejlepsimi rocniky a
oblastmi Evropy a Sirokou paletu rozlévanych vin, které
oSetfujeme specialni technologii vzacnych plynd - Private
Preserve. Aktualni vinny list nasi restaurace naleznete zde.

Snidané

Den u nas zacina bohatou snidani formou bufetu v hotelové
restauraci. Nabizime bohaty vybér cerealii, peciva, uzenin, syrd,
ovoce, mlé¢nych vyrobkd, teply bufet, kavu, aje, juice, vodu a
mnoho dalSiho. Snidané standardné podavame od 8:00 do
10:00, po pfedchozi dohodé od 7:30.

Varime bez lepku

\/ nasi restauraci je moznost objednavky jidel pripravovanych
dle pfisnych dietologickych pozadavk(d bezlepkové diety. V

pfipadé zajmu o jidlo pripravené bez lepku, prosime, informujte

nas pred Vasim prijezdem.
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https://www.hotelostrov.com/media/public/file/listky/Zima%202019/JL%20zima%202019%20CZ.pdf
https://www.hotelostrov.com/media/public/file/listky/Vinn%C3%BD%20l%C3%ADstek/Vinn%C3%BD%20list%20leden%202019.pdf
http://www.hotelostrov.com/web/cs/4-restaurace/69-Jidelni-napojove-a-vinne-listky.html
http://www.hotelostrov.com/media/public/file/listky/zima2015/vinny-listek.pdf

Cenova kalkulace

Dodavatel Odbératel
INSULO sr.o. Fyzikalni Gstav AV CR, v. V. i,
Na Popluzi 821/ Na Slovance 1999/2
Usti nad Labem 400 01 182 21 Praha 8
IC: 27304698 IC: 68378271
DIC: CZ27304698 DIC: CZ68378271
Termin: 16. 6. 2021 - 18. 6. 2021
Zplsob Uhrady: bankovnim prevodem, faktura se splatnosti 14 dnd

z . Cena V Celkemn Celkemn
Nazev sluzby bez DPH DPH Pocet bez DPH < DPH
Ubytovaci sluzby DBLR 1100 K¢ 10% 24 26 400 K¢ 29 040 K¢
Obéd 2x 260 K¢ 10% 24 6 240 K¢ 6 864 KE
Vecefe 2x 260 K¢ 10% 24 6 240 K¢ 6 864 KE
Konferencni prostory 3 000 K¢ 2% 1 3 000 K¢ 3 630 K¢
Rekapitulace Celkemn
Celkern bez DPH 41880 K¢
DPH 10% 3 888 K¢
DPH 21% 630 K¢
Celkemn cena s DPH 46 398 K¢

Cenova kalkulace je orientacni a mdze se ménit na zakladé Vami vybranych sluzeb. Dékujeme za pochopeni.
Tésime se na Vasi navstévu!

V Ostrové u Tisé dne 3. 6. 2021

f
za dodavatele za odbératele
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Platebni podminky pro skupinové zakazniky

1

Za fadné provedeni cinnosti dle vy3e uvedené nabidky se Odbératel {skupinovi/firemni zakaznik) zavazuje uhradit

celkovou cenu Dodavateli (dale Hotel). Cena v kalkulaci a dalsi komunikaci je pfedbézna, jeji konefna vyse je zavisla
na skute¢ném poctu Gcastnikd a cerpaném rozsahu sluZeb. Pripadna redukce poctu G¢astnikd a/nebo objednanych
sluzeb se Fidi bodem 1. Odstavce ,Storno podminky”

Hotel poskytne sluzby v souladu s platngmi predpisy, aktualni nabidkou a s cenami uvedenymi v nabidce. Dalsi
sluzby poskytnuté nad ramec této objednavky, pokud nebude dohodnuto jinak, hradi klienti odbératele samostatné

pfimo u dodavatele. Nedohodnou-li se Ggastnici jinak, budou konzumované pokrmy a napoje, jakoz i daldi Cerpané
sluzby Gctovany dle skute€né spotfeby a véetné platné sazby DPH.

Hotel je opravnén pozadovat zalohu az do vySe 95% z objednanych sluZzeb po potvrzeni objednavky, do uhrazeni
zalohy Hotel uvazuje rezervaci za nezavaznou. Po dodani sluzeb Hotel vystavi Odbérateli konecné vydctovani sluzeb
a danovy doklad

Odbératel se zavazuje provést véasnou Ghradu za vystavované faktury a to nejpozdéji do 14 dnd od jejich vystaven,
neni-li stanoveno jinak. Termin uhrazeni je stanoven okamzikem pripsant celé fakturované ¢astky na Gcet
dodavatele.

Pocinaje prvnim dnem po splatnosti faktury smluvni strany sjednavaji smluvni Groky z prodlent, které je povinen
uhradit odbératel dodavateli ve vysi 0,05% z neuhrazené ¢astky za kazdy zapocaty den prodleni. Odbératel se dale
zavazuje uhradit dodavateli veskeré naklady vzniklé v souvislosti s vymahanim vyse specifikovanych pohledavek.

Dodavatel se v pfipadé reklamace faktury zavazuje k vyfizeni do tfech pracovnich dnd od obdrZeni opravnéné
reklamace. Odbératel se zavazuje k poskytnuti maximalni soucinnosti a adekvatnimu prodlouZeni splatnosti faktury.
V pfipadé neopravnéné reklamace se Ihdta splatnosti neprodiuzuje.

\/ pfipadé rozporu urcité polozky faktury ze strany Odbératele, je Odbératel povinen uhradit ¢astku faktury bez
rozporované ¢astky v terminu splatnosti. Smiluvni strany se zavazuji vyresit rozpor béhem 30 dnd od vystaveni
faktury.

Storno podminky

1

V pfipadé zruseni zavazné Odbératelemn objednanych sluzeb, prostor a ubytovacich kapacit; zruseni ¢i redukce poctu
Geastnikd na stravovani dle objednavky, je Hotel opravnén poZadovat po odbérateli uhrazeni téchto storno poplatkd:

od potvrzeni objednavky

do 30 dnl pred terminem pfijezdu 25% z celkove ceny
od 29 do 15 dnl pred terminem pfijezdu 50% z celkové ceny
od 14 do 7 dnl pred terminem prijezdu 75% z celkové ceny
od 6 dnd do konani pfijezdu 100% celkové ceny

za zavaznou objednavku je povaZovana ta, ktera je potvrzena zaslanim potvrzené kalkulace odbératelem nebo
prikaznou elektronickou komunikaci (email) mezi zastupcem dodavatele a odbératele; a Uhradou zalohové faktury.

Smiuvni strany sjednavaji, Ze storno lze uskutecnit pouze pisemnou formou.

VVSeobecné podminky

1

Bez pfedchoziho pisemného souhlasu plati zakaz konzumace donesenych jidel a napojl. | v pfipadé poskytnutého
souhlasu si dodavatel vyhrazuje pravo Uctovat poplatek za donesené pokrmy a napoje ve vysi 400 K& bez DPH /
0soba.

Dohodnuta cena najmu nebytovych prostor zahrnuje mimo vlastni ceny najmu také pfipravu prostor, jejich vybaveni
nabytkem a technické vybaveni vCetné jeho provozu. V pFipadé pouziti vybaveni odbératele je dodavatel opravnén
GCtovat spotfebu elektrické energie v Castce 3,6 K& bez DPH / zapocata kWh a pausalni poplatek 100 K&/zafizeni.

Odbératel je povinen pozadat o souhlas dodavatele k instalaci propagacnich materiald a pfedmétl. Za pfipadné
Skody vzniklé pfi instalaci odpovida a naklady nese odbératel.

Za cennosti vnesené do hotelu odpovidad Hotel pouze v rozsahu dle §434/1 Obanského zakoniku. Za véci vnesené
(odévy, hudebni nastroje, atp.) nese dodavatel odpovédnost pouze tehdy, budou-li na misté k dschové uréeném.
Dodavatel nenese zodpovédnost za pojisténi véd, které budou vystaveny a uloZeny v pronajatych prostorech. Tato
odpovédnost je vylugné na strané odbératele.

Odbératel, coby poradatel akce odpovida dodavateli za Skodu zplsobenou hosty, pracovniky odbératele a jim
povérenymi osobami, které vzniknou pfi pribéhu akce nebo v pfimé souvislosti s ni. Odbératel dale zodpovida za
dodrzovani vsech platnych pravnich predpist a béznych moralnich norem, jakoz i pfipadny zasah do soukromi a prav
hostd hotelu, ktefi nejsou Gcastniky domluvené akce.

PouZiti nazvu hotelu a loga hotelu je dovoleno pouze se souhlasem dodavatele.
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