Priloha &. 1: Detailni specifikace predmétu plnéni

Predmétem pinéni je zajisténi stravovani pro zaméstnance CHMU. Soudasti predmétu pinéni jsou také
vdechny ¢innosti spojené s vyrobou jidel a Cisténim a udrzovanim prostor a zafizeni pro jejich pfipravu a
vydej, tedy zejména Cisténi, myti a dezinfekce veskerého pouZitého nadobi, ndstroju a pouiitého zafizeni,
dodavka odpovidajictho pottu ubrouski a dle specifikace uvedené déle. Uklid b&hem vydeje jidel je
povinnosti na stran& dodavatele. Cisténi prostoru jidelny je povinnosti objednatele.

Obédy budou pfipravovany v provozovné dodavatele a dovazeny do mista pinénl. Misto pinéni je na
adrese ,Na Sabatce 17, 143 06 Praha 4 — Komofany* v ramci zajisténi vydeje musi byt plnéni zajisténo i na
adrese ,,Gen. Siky 942, 142 00 Praha 4 — Libus“. Poskytovatel zajisti vydej jidel na obou adresach.

Jidelni listek bude sestaven a zvefejnén na intranetu (interni siti objednatele) 10 pracovnich dni dopredu,
v jideln& bude zverejnén v listinné podobé na 7 dnl dopfedu.

Stfidéni jednotlivych druht jidel musi byt zajisténo alespon v minimalnim mési¢nim cykiu. V jidelnim listku
bude uvedena gramaz jednotlivych jidel. Poskytovatel bude povinen dodriet gramaz a sloZeni jednotlivych
jidel dle vzoru uvedeného v pfiloze ¢. 3 smlouvy. Poskytovatel bude povinen zaradit do jidelnicku konkrétni
druh jidla na zékladé Zadosti povéfeného zaméstnance objednatele.

Komplexni zajisténi stravovani stravniki objednatele

SluZby komplexniho zajisténl stravovani pro zaméstnance ve stravovacim zafizeni objednatele zahrnuji

zejména tyto Cinnosti:

a) nakup potravin;

b) ndkup reZijnfho materidlu (&istici, myci a dezinfekéni prostfedky, ubrousky, obalovy material, sdl,
pepf, cukr apod.);

c) pfiprava stravy v provozovné dodavatele a pfevoz a vydej stravy pfimo v misté plnéni pfedmétu
smlouvy

d) likvidace zbytka jidel, myti nadobi a (klid a dezinfekce v pronajatych prostorech souvisejicich se
zajisténim stravovani.

Poskytovatel je povinen zajistit sluzby stravovani v pracovni dny pondéli aZ patek minimalné v provozni
dobé vydej obédi od 11:00 hodin do 13:00 hodin v pracovnich dnech. Jidla budou vydavana
prostfednictvim vydejnich linek. Obsluha bude provadét servirovani na talife a polévkové misky a podévat
je pfes hygienicky zakryt pfimo stravnikovi.

e 1 polévka (kaidy den v tydnu jiny druh, min. 200 ml)

e 3 druhy hotowych hlavnich jidel (1 vybérové jidlo, 1 jidio 1. kategorie a 1 jidlo 2. kategorie)

e 1ztfech druhl hlavnich jidel musi byt vidy bezmasé/bezlepkové

e 1zetfech druhi hlavnich jide! bude nadstandardni jidlo s uvedenim obsahu surovin a gramaze (napf.
minutkova kuchyné s vy33i vstupni hodnotou surovin — kategorie vybérové jidlo)

e Min. 1 ze tfech druht hlavnich jidel bude masové
e 1jidlo bude studené — salat (Eerstvy zeleninovy salat zejména ze sezénni zeleniny)
e minimalné 1 x tydné bude v jidelnim listku uvedeno sladké jidlo

e Ndipojv dobé vydeje jidel zdarma (napf. ¢aj nebo voda, postmix) -




. 1. kategorie:

moucné a sladké pokrmy

lusténinové pokrmy bez uzeniny nebo masa

rizota rlzného charakteru, pokud bude souédsti maso, pak v hmotnosti min. 100 g v syrovém stavu
zeleninové pokrmy vafené, dudené a pecené, ne smazené

ostatni bezmasé pokrmy

pokrmy bez smazenych pfiloh

B 2. kategorie:

masité pokrmy s hmotnosti masa min. 130 g v syrovém stavu z béznych druh{ mas

(napf. vepiova plec, hovézi pfedni na kostky, kufeci stehenni platek, smési mas, hovézi kyta na platky,
vepfova petené na platky, veprova kyta na platky, vepfova krkovice, zvéfina)

pokrmy s uzenym vepfovym masem, uzeninou nebo se syrem

pokrmy z mletych mas

pokrmy z rybiho filé

pokrmy z masovych drobt

smazené zeleninové pokrmy (napf. smaZeny kvétik)

téstovinové/ryZové pokrmy s pridanim syra, masa, ryb, oliv apod.

pokrmy z drubeZe (husa nebo kachna s hmotnosti 200 g s kosti v syrovém stavu, kriti prsa, kufeci prsni
platek)

pokrmy z kvalitnéjsich ryb napf. filé HOKI, losos (véha 150 g v syrovém stavu)

o Vybérové jidlo:

masité pokrmy s hmotnosti min. 200 g masa v syrovém stavu (napf. hovézi rosténec, veprova pecene,
veprova kyta, vepfova panenka, zvéfina, teleci maso)

pokrmy z dribeZe (kuFeci nebo kruti platek s hmotnosti min. 200 g v syrovém stavu, husa nebo kachna s
hmotnosti min. 350 g s kosti v syrovém stavu)

pokrmy z kvalitnich ryb napf. hejk, pstruh, aljasska treska, losos steak, mofskd $tika, tilapie, tmava treska,
losos medailonky, losos filé bez kize (vaha min. 200 g v syrovém stavu)

pokrmy se zeleninovou pfilohou nebo se smazenou pfflohou

V ramci nabizenych jidel bude zavedeno 1 lehké jidlo, napf. krélik, dribezi maso varené nebo dusené,
zeleninova jidla bez uzenin, ryby (nesmi byt smazené) a dale 1 vegetarianské jidlo.

V3echna jidla budou ocenéna v pevné kombinaci jidlo-pfiloha (alespofi 2 varianty pfiloh). Jidla budou
nabfzena s moZnosti volné kombinace dle vy3e uvedeného bez doplatku.




Gramai pifloh

Priloha min. gramaz

Brambory vafené 200g
Brambory opecené . 200g
Bramborovy salat 200g
Bramborové knedliky 200g
Bramborova kase 200g
Nastavovana kase 250 g
JihoCeska lepenice 250¢g
Houskové knedliky 160 g
RyZe 200g
Téstoviny 200g
Ludténiny 200g
Chlupaté knedliky (halusky) 200¢g
Zelenina jako pfiloha 200g
Smaiené pfilohy 150¢g
Dopliikovy prodej

Rozhodne-li se poskytovatel Ze v prostorach bude realizovat dopliikovy prodej zboZl nad rdmec predmétu
plnéni smlouvy, plati, Ze v jidelné, ani v zadné jiné &asti nebytového prostoru nesmi byt poskytovatelem
prodavany tabakové vyrobky, alkoholické ndpoje a umistovany & provozovany vyherni automaty ¢i jind
loterijni zafizeni.

Evidence poskytnutych sluzeb a objedndvani jidel

Poskytovatel se zavazuje vést evidenci poskytnutych sluzeb prostfednictvim zaméstnaneckych karet v
ramci kreditniho systému ve stravovacim systému Aktion.NEXT.

Objednatel za uelem vedeni evidence poskytnutych sluZeb poskytovateli predd nejpozd&ji ke dni podpisu
smlouvy Metodiku ke stravovacimu systému objednatele, obsahujici detailni popis fungovani systému
Aktion.NEXT. Zdroven objednatel zajisti na své vlastnf naklady proskoleni odpovédného zdstupce
poskytovatele na pouiivan( stravovaciho systému objednatele.

Objednavani jidel, z plného menu na konkrétni den, bude moZno realizovat nejpozdéji do 13:00 hod v den
predchazejici dni poZadovaného vydeje. V den vydeje Ize objednat jidlo do 09:00 hod bud'jen zomezeného
sortimentu dvou jidel, které z denniho jidelni¢ku uréi dodavatel nebo z odhldenych obédd na tento den.
Objednané jidlo, jehoz objedndvka nebude stornovdna do 13:00 hod. dne vydeje, se pfi mési¢nim
vyUétovani povaiuje za jidlo skutené odebrané. Technické a programové vybaveni souvisejici s
objedndvanim obédu zajisti objednatel. Servisni poplatky za vypocletni techniku a software hradi
objednatel. Poskytovatel ma povinnost predat kaidy den objednateli textovy soubor v elektronické
podobé, ktery bude obsahovat informaci o konzumaci kazdého zaméstnance objednatele.

Poskytovatel je povinen zaméstnancim objednatele poskytnout moZnost vybéru mista vydeje obédu, tedy
zdali bude obéd vydén ve vydejné nachézejici se na adrese Na Sabatce 17, 143 06 Praha 4 — Komofany
nebo ve vydejné nachazejici se na adrese Gen. Sisky 942, 142 00 Praha 4 — Libus. -



Poskytovatel musi byt schopen vydat obéd i stravnikovi, ktery nebude mit objednano. V takovém pfipadé
neni poskytovatel povinen garantovat vybér hotového jidla, ale je povinen garantovat schopnost vydani
hotového jidla.

Predpokladany potet vydanych hlavnich jidel

Objednatel na zakladé soucasného poétu zaméstnanch objednatele pfedpoklada dennf odbér cca 150 + 50
(primérny pocet stravnik(l) za den. Predpokladany podet 150 stravniki se tykd mista pinéni Na Sabatce
17, 143 06 Praha 4 — Komorfany a predpokladany po&et 50 stravnik( se tyka mista pin&ni Gen. Sisky 942,
142 00 Praha 4 - Libud. Pofet odebranych hlavnich jidel mésicné objednatel Zadnym zplsobem
negarantuje ani za néj jinak neodpovida.

Dalsi podminky

Poskytovatel je povinen garantovat zajisténi vydavani obédu i v pfipadé nefunkénosti stravovaciho
systému z divodu vypadku proudu &i jinych pfi€in, které maji za nédsledek nefunkénost stravovaciho
systému.

Pokud nebude zaméstnanec konzumovat obéd v jidelné, maze si ho odnést prostiednictvim ,menu boxa”,
které si zakoupi na vlastni néklady nebo prostfednictvim vlastnich jidelnich nosi¢d, a to za béZnou cenu
obéda, na kterou ma narok. Pfeddvané menu boxy s jidiem budou v zatavené podobé&. Menu boxy a
pfistroj na zataveni poskytuje na své naklady objednatel.

Poskytovatel je povinen vyuZivat sezénni zeleniny (kvétdk, Spenat, brokolice, ledovy salat, okurky, rajéata,
brambory apod.) a sezénniho ovoce (jablka, hrusky, merunky, broskve apod.). Poskytovatel je povinen
maximalné vyuiivat Cerstvé suroviny pfi pripravé jidel a pouze v minimalnim rozsahu vyuZivat instantnich
nahraiek potravin a dochucovadel jako jsou napf. polévkové bujony apod.

Poskytovatel se bude pravidelné 1 x mési¢né schazet se zastupci objednatele a fesit kvalitu poskytovaného
plnéni, pfipadné dalsi vécné pfipominky k realizaci smlouvy.

Poskytovatel pfevezme po uzavieni smlouvy uvedené podpisem pfedavaciho protokolu od objednatele
nebo jim povéfené osoby prostory a zafizeni potfebné k zajisténi sjednanych sluZeb predstavujici pfedmét
smlouvy, které je povinen uzivat zpisobem fadného hospoddéfe.

Poskytovatel je povinen na své naklady zajistit myti nddobl, udrZovani ¢istoty, fadny odvoz poulitych
olejd a pravidelny odvoz smésného odpadu k odpadnim nddobam, jejichZ vyprazdnéni a &isténi zajistuje
objednatel. Poskytovatel je povinen disledné dbat na hygienu provozu v jidelné. Poskytovatel zajisti, aby
nebylo nddobi, pfibory a tacy 3pinavé, mokré, ¢i v nedostateéném poctu.
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