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LRAMCOVA SMLOUVA O POSKYTOVANI
SLUZEB*

Zatizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra

se sidlem Piipoto¢ni 300/12, 101 00 Praha 10,

zastoupené Mgr. Romanem Svejdou DiS, MPA, feditelem,
ICO: 67779999,

DIC: CZ67779999,

bankovni spojeni: CNB Praha,

¢islo ai¢tu: 30320881/0710,

ddI(Wd schiank'l Id/l'l\\(.

na strané jedné (dale téz jen ,,Objednatel®)

a

HASAP Consulting, s. r. 0.,

se sidlem V Propustku I. 1150, Olesko, 252 45 Biezova-Olesko

[C: 26479010, DIC: CZ26479010

zapsana v obchodnim rejstifku vedeném Méstskym soudem v Praze odd. C, vloZka 84885
¢islo Gctu: 197173510/0300

e-mailova adresa pro zasilani elektronickych clanovych dokladu
ve vecech technickych za poskytovatele jedns; HETrRdeR Sty
korespondencni adresa: Jilovska 1167/71a, Praha 4, 142 ()O
zastoupena jednatelem Milogem Zatkem

.u
]

(dale jen ,,Poskytovatel®)

obé vyse uvedené strany spole¢né dale t¢Z jen ,,Smluvni strany* &i jednotlivé jako ,,Smluvni
strana®) uzaviely nize uvedeného dne, mésice a roku tuto

Ramcovou smlouvu
o poskytovani sluzeb

dle § 1746 a nésl. zékona ¢, 89/2012 Sb., ob&ansky zdkonik, v platném znéni, (dale téZ jen
»Smlouva®™) nasledujiciho znéni:



I. PREDMET SMLOUVY

1.1

|

1.3

1.4

1.6

Poskytovatel se touto smlouvou zavazuje vykonavat pro Objednatele veskeré ¢innosti
a sluzby spocivajici v periodickém ro¢nim auditu stravovaciho provezu /provoz
typu jidelna/, coz zahrnuje kontrolu stravovaciho provozu Objednatele s ohledem na
dodrZovani zdsad spravné vyrobni praxe, kontrolu funkénosti systému HACCP

v ramei programu HASAP Gastro Software a kontrolu provozné organizaéniho fadu

v ndvaznosti na uc¢innou pravni Gpravu principii spravné vyrobni praxe. Vystupem

z auditu je pisemna zpréva o kontrole (v tisténé podobé v poctu 1 ks a soucasné
zaslana e-mailem ve formatu PDF). Tato pisemnd zprava obsahuje udaje v rozsahu
stanoveném v Piiloze & 1 a v piipadé aktualizace aktualizovany provozné organizacni
fad. Ke zpracovani této zpravy z auditu dochézi v misté zvoleném Poskytovatelem.

V ramei plnéni této smlouvy se Poskytovatel zavazuje vykondvat pro Objednatele
prace a sluzby, které spocivaji v periodickém ro¢nim auditu stravovaciho provozu
/provozy typu vydejna, kantyna/, ktery spociva v kontrole stravovaciho provozu

s ohledem na dodrzovéani zdsad spravné vyrobni praxe, funkénosti systému HACCP a
kontrole provozné organizacniho fadu (spo€ivajici v kontrole jeho aktualnosti ve
vztahu k principtim spravné vyrobni praxe). Vystupem z auditu bude pisemna zprava
o kontrole (v ti§téné podobé v poctu 1 ks a sou¢asné¢ zaslana e-mailem ve formatu
PDF). Tato pisemnd zprava obsahuje udaje v rozsahu stanoveném v Pfloze & 1. a

v piipadé aktualizace aktualizovany provozné organizacni fad. Ke zpracovani této
zpravy z auditu dochazi v misté zvoleném Poskytovatelem.

Poskytovatel se touto smlouvou déle zavazuje zajistit stravovacim provoziim typu
jidelna Objednatele s programem HASAP Gastro Software jednou ro¢né upgrade
produktu ,,HASAP GASTRO Software®, ktery vznikne v souvislosti se zménou
legislativy nebo novymi funkénimi zménami.

Poskytovatel se touto smlouvou déle zavazuje zabezpecit pro Objednatele 1 x do roka
§koleni k ziskdni a udrzeni odborné zpusobilosti zaméstnancii provozu spadajici
pod jednotlivé jidelny dle zakona ¢&. 258/2000 Sb., o ochrané veirejného zdravi, v
platném znéni, a principy HACCP dle Narizeni ES ¢ 852/2004 o hygiené
potravin. Skoleni probiha formou piednasky v rozsahu 2 x 1 vyucovaci hodina (a 45
minut) Pfedmétem Skoleni jsou zejména zdsady spravné vyrobni praxe a platna
legislativa z oblasti hygieny vyzivy, nebude-li mezi Objednatelem a Poskytovatelem
stanoveno jinak.

V ramci plnéni dle této smlouvy se Poskytovatel zavazuje poskytovat poradensky
servis prostiednictvim telefonu ¢i e-mailové komunikace, a to bezplatné v délce
nejdéle 15 minut pro kazdy jednotlivy piipad ve stravovacich provozech. V piipadg, Ze
bude pirekro¢ena doba 15 minut poradenského servisu pro jednotlivy piipad,
poradensky servis se stava uplatnou sluzbou a vyse tplaty je uréena Prilohou ¢. 4.

V piipadé pozadavku Objednatele na vykonani dalSich sluzeb neuvedenych v této
smlouvé, se Poskytovatel zavazuje realizovat tyto sluzby na zakladé objednavky
vystavené Objednatelem.




jednotlivych sluzeb:

Po realizaci kazdé sluzby dle piedchoziho bodu této smlouvy je Poskytovatel povinen
vystavit Objednateli protokol (zapis) o provedeni realizované sluZby s jeji specifikaci,
piicemz Objednatel, resp. odpovédna osoba provozovatele realizaci sluzby potvrdi
svym podpisem.

Kontaktni adaje pro zasilani objednéavek, jako i komunikaci ohledng terminti vykonéani

Poskytovatel bude provadét vyse uvedené sluzby v misté stravovaciho provozu — viz.
Prtloha é. 2.

2. CENA A PLATEBNI PODMINKY

2l

22

2.3

24

2.5

Cena za pInéni predmétu této smlouvy podle ¢l. 1. odst. 1.1 az 1.5 pro provozy
uvedené v Pfloze ¢. 2 je uvedena v Piiloze ¢ 3. Diléi ¢astky budou zaplaceny po
vykonani praci a sluzeb. Doprava neni zahrnuta v cené, Bude ¢tovana na zékladé
uskute¢nénych vyjezdi 650,00 K& bez DPH za vyjezd po Praze.

V piipad¢, Ze vznikne poZadavek ze strany Objednatele na vykonani dalSich sluzeb
nad ramec sluzeb uvedenych v této smlouvé, je Objednatel povinen uhradit odménu
za vykonan¢ sluzby na zakladé redlné uskute¢nénych vykont spojenych s realizaci
objednané sluzby. Cenik za dalsi sluzby je Piilohou & 4 této smlouvy a je obéma
smluvnimi stranami odsouhlaseny. O kazdé vykonané sluzb& nad ramec sluzeb
uvedenych v této Smlouvé bude vystaven protokol (zapis) o provedeni, ktery bude
potvrzen Objednatelem, resp. odpovédnou osobou provozovatele. Fakturovéano bude
na zdkladé takto potvrzenych zapist. Doprava neni zahrnuta v cené. Bude iétovéna na
zéklade¢ uskutecnénych vyjezdi 650,00 K& bez DPH za vyjezd po Praze.

Odména podle odst. 2.1 a 2.2 je splatna bezhotovostnim pievodem na tdet
Poskytovatele, ktery je uveden v zahlavi této Smlouvy, z G¢tu Objednatele na zékladé
faktur vystavenych Poskytovatelem. Faktura bude mit t¥icetidenni splatnost, zasilana
nejen v originale, ale i elektronicky. Pokud se jednd o vykon sluzeb nad ramec sluZeb
uvedenych v této smlouvé, piilohou faktury bude vzdy zapis o vykonané sluzbé, jeho?
soucasti budou kopie dokladi, které potvrzuji dalsi vzniklé naklady Objednateli
(ubytovani apod.).

K fakturované cené bez DPH bude ti¢tovana sazba DPH dle platnych piedpist v dob&
vystaveni faktur.

Ceny dle €l. 2 této smlouvy se sjednavaji na dobu neur¢itou od podpisu smlouvy.
Dojde-li vsak v nasledujicich letech ke zvy$eni inflace o vice neZ 10 % ro¢né bude
dohodnuta mezi G¢astniky smlouvy nova vy$e odmény do 31. 3. kalendainiho roku
nasledujiciho po roce, v némz inflace pievysila 10 %. Nedojde-li mezi smluvnimi
stranami k dohod€ o nové vysi odmény ma pravo Poskytovatel nebo i Objednatel
vypovédet tuto smlouvu v roéni vypovedni [hité, kterd zacind béZet dorucenim
vypovédi druhé strang,



3. PRAVA A POVINNOSTI SMLUVNICH STRAN

3.1

32

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

3.8

3.9

Objednatel je povinen zabezpecit pro Poskytovatele jim vyzadané doklady a Gstni ¢i
pisemné informace, které jsou potiebné k fadnému provedeni sluzby a to tipIné a
pravdive. Stejné tak je Objednatel povinen zajistit Poskytovateli piistup do prostor
vyse uvedeného provozu, kde budou Poskytovatelem provadény pravidelné prohlidky
a servisni zasahy.

Objednatel je opravnén vyzadovat si pribé&zné zpravy a informace o plnéni zavazk
z této smlouvy Poskytovatelem.

Poskytovatel je povinen pii provadéni sluzby co nejméné zasahovat do stravovaciho
provozu tak, aby nebyly naruseny soubézné probihajici ¢innosti v piedmétnych
prostorach. Do stanovenych prostor bude Poskytovatel vstupovat pouze v predem
dohodnuté dobé.

Obé¢ strany se zavazuji k vzajemné soucinnosti potiebné k provedeni dila. Pokud jedna
ze stran tuto souc¢innost nedodrzi, uhradi poskozené strané vzniklé vice naklady.

Poskytovatel se zavazuje provést dilo v kvalité odpovidajici uc¢elu smlouvy, pravnim
piedpistim a zavaznym technickym normam.

Sluzby budou provedeny ze strany Poskytovatele tak, aby provoz predmétného
stravovaciho zafizeni byl zptisobily fungovat pii dodrZzeni pravnich piedpisti a norem
zdvazné stanovenych pro provozovani ¢innosti Objednatele.

V piipadé prodleni Objednatele s placenim odmény nebo nakladt spojenych

s provedenim sluzby je povinen Objednatel zaplatit Poskytovateli smluvni Grok

z prodleni ve vy$i 0,05 % za kazdy den prodleni z dluzné ¢astky. Je-li v prodleni

s provedenim sluzby Poskytovatel je povinen zaplatit Objednateli smluvni pokutu ve
vysi 0,05 % z celkové ro¢ni Gctované ¢astky bez DPH za kazdy den prodleni,
nedohodne-li se jinak.

Objednatel bere na védomi, Ze Poskytovatel neodpovidi za zmény, které nemaji
podklad v zavaznych normach ¢&i pravnich predpisech. Poskytovatel ve své ¢innosti
vychézi z technologické trovné projektové dokumentace, nebude-li dohodnuto mezi
smluvnimi stranami néco jiného. Dokumentace zpracovana Poskytovatelem pro
provoz Objednatele je aktudlni k datu zpracovani. V piipadé, Ze dojde ke zméné
charakteru ¢innosti, vybaveni provozu nebo zméné pravnich predpist, resp. jiné
udélosti, kterd mGze mit vliv na provoz, v tomto piipadé kon¢i platnost zpracované
dokumentace poslednim dnem pied tim, nez dojde k prislusné zméné. Veskeré zmény
v dobg platnosti smlouvy je povinen Objednavatel Poskytovateli ohldsit.

Na zakladé provedené zpravy z auditu dle ¢l. 1 odst. 1.1 a 1.2 bude Objednateli
vystaveno certifikacni osvédceni s platnosti 1 rok od posledniho auditu.




4, OCHRANA OSOBNICIH UDAJD

Objednatel, jako spravee osobnich idaji, zpracovivi a chrani osobni udaje poskytnui¢
druhou smluvni stranou v soutadu s Naiizenim Evropského Parlamentu a Rady (KU
2016/679, ze dne 27. dubna 20106, o ochran¢ fyzicksch osob v souvislosti se
7pracovinim osobnich udaji a o volném pohybu (&chto Gdujii a o zrudeni smérice
95/46/LS (obeené nafizeni o ochrane osobnich Gdajiy (dale 1€z jen , Naffzent*),

Pravnim tilulem pro zpracovani poskytnutych osobnich udajd je zqjisiént opravnéného
zajmu smiuvnich stran na plnéni této smlouvy, véetné dodrzeni zavazki e smlouvy
vyplyvajicich. piipadné mize byt pravnim titulem rovnéZ splnéni (1o smlouvy, je-li
druhou smluvni stranou subjekt tdajii. Poskytnuté osobni tdajc jsou zpracovavany v
rozsahu, v jakém byly drubou smluvni stranou poskytiuuty v souvislosti s jednanim

o uzavienf této smlouvy a jejim plncniny, a to po dobu tevani této smlouvy a nasledne
po dobu péti (5) let po skonceni jeji uéinnosty, v divodu fesent pripadnych pravnich
narokil z (¢to smlouvy vyplyvajicich.

Smiuvni strany souhlasné prohlasujf, Ze ve vztahu k osobnim Udajiim spravovanym na
zakladg této smlouvy je kazda z nich samostatn¢ v postaveni spravee osobnich Gdaja
ve smyslu Nafizeni a v souvislosti s tim chrdni osobni tdaje poskytnuté druhou
smluvni stranou za acclem phnéni éto smlouvy v souladu s Nafizenim, Smluvni strany
poskytnou ptistup k osobnim dajam spravovanym na zakladé této smlouvy jen (¢
osobam, oddélenim nebo subjektiim, kterd je poticbuji zpracovivat ve zakonnych
divodt, z divodi uplatnéni prav a pravnich navoka smluvnich stran, 2 diivod
internich predpist smluvnich stran a z davodl stanovenych v 1810 smlouve,

5. ZAVERECNA USTANOVENI

5.1

2

wn

o
=

Tato smlouva nabyva plamosti a u¢innosti dncm zveiejnéni v registru smiuv. Tato
smlouva, jakoZ 1 prava a povinnosti vzniklé na zdklad¢ této smlouvy nebo

v souvislosti s ni, s Fidi pravaim Fadem Ceské republiky, zejména zdkonem ¢&.
8972012 Sb., obcanského zdkoniku, ve znéni pozdéjsich piedpisti. Na pravni vztahy
neupravendé v této smlouve se pouzije zakon ¢. 89/2012 Sb., obcansky zakonik, ve
néni pozdegsich pledpist.

Tato smlouva sc uzavird na dobu neuréiton. Kazda Smluvni strana je opravnéna
vypoveédet tuto smlouvu na zaklad¢ pisemné vypoveédi dorucené druhé Smluvni
stran¢. Kazda Smluvni strana je opravinéna tuto smlouvu vypovedet v (fimésicni
vypovédni Thiiteé bez udani divodu, pficemz vypovédni doba pocing bézet prvnim
dnem kalenddiniho mesice nasledujiciho po kalendainim mdésici, v ném?. doslo

k dorucent vypovédi druhé Smiuvni strang.

Stravovaci provozy Objednatele podiéhaji auditu dle ¢l 1, odst. 1.1 a 1.2 jedenkrat do
roka pocinaje od data podpisu této smlouvy v terminu predem sjednaném mevi

Objednavatelem a Poskytovalelem,

Prava a povinnostt Smiuvnich stran vypiyvajici 2 1éto smlouvy piechazejf pii jejich



zaniku na jejich pravni néstupce.

s O této smlouve, jejim plnéni a obsahu jsou povinny Smluvni strany zachovavat
mlcenlivost. Z obou Smluvnich stran je rezim smlouvy podiizen obchodnimu
tajemstvi. Obe strany této smlouvy se zavazuji, Ze text této smlouvy a jakékoli
informace nepiedaji bez pisemného souhlasu druhé strany tietim osobam, s vyjimkou
piipadu, kdy bude zpiistupnéni vyZadovano pravnimi predpisy nebo piislugnymi
organy na zakladé pravnich piedpisii. Smlouva miiZe byt taktéz predloZena notaitm,
auditoriim, danovym poradctim nebo advokatiim, tj. osobam, které o ni musi
zachovavat zakonnou povinnost mléenlivosti. Pied predloZzenim této smlouvy tieti
osobé musi jedna Smluvni strana druhou Smluvni stranu vZdy informovat a potiebu
jejiho piedlozeni konzultovat, s vyjimkou stanovenou v tomto odstavei tohoto élanku
této smlouvy.

5.6 Jakakoli pisemnost se povazuje za doruc¢enou Druhé smluvni strané okamzikem, kdy
si druha strana tuto pfevezme, pro doruc¢ovani plati adresa sidla Smluvnich stran,
neoznami-li Smluvni strana jinou adresu. Poskytovatel ma v hlavicee této smlouvy
uvedenou adresu pro doruc¢ovani. Pisemna forma je zachovana v piipadé piimého
piedani zésilky proti potvrzeni o pfevzeti nebo postovni zasilka ¢i faxova zpréava,
nikoli e-mailova korespondence.

87 Tato smlouva mlize byt ménéna pouze na zékladé pisemnych, datovanych a
Cislovanych dodatk, odsouhlasenych Smluvnimi stranami. Tyto dodatky se poté
stavaji nedilnou soucasti této smlouvy.

5.8 Tato smlouva se potizuje ve ¢tyfech (4) vyhotovenich, z nichz kazdé ma platnost
originalu a kazda ze smluvnich stran obdrZi po dvou (2) vyhotovenich.

59 Nedilnou souéasti této smlouvy jsou tyto piilohy:

Priloha ¢&. 1 - Obsah zpravy z auditu

Piiloha €. 2 — Pitehled provozi Objednatele

Priloha €. 3 - Rekapitulace ceny — rozpocet ceny

Piiloha ¢. 4 - Cenik sluzeb na objednavku (pro pripad potieby) pro rok 2021
Priloha €. 5 — Checklist — Zprava z auditu — vzor

Piiloha €. 6 — Zaznam z hygienické kontroly (véetné piilohy k zipisu) — vzor

onsulting, s.r.0,

Provozovna; Jilovské 1167/71a, 142 00 Praha 4
Sldlo: V Propustiu I, 1150, 252 45 Brezovd - Oledko
I60; 26476010 DIC: CZ26479010




Priloha ¢. 1

Pisemnd zprava z auditu dle CL 1. odst. 1.1 obsahuje hodnoceni:
= dodrzovéni platné legislativy souvisejici s provozovanim stravovaci sluzby
— Uroveil uplatiovani zasad spravné vyrobmi praxe, dodrZovani vyrobnich postupti
s uplatnénim technologickych a hygienickych pravidel
- posouzeni Grovné a funkénosti zavedeného systému HACCP

Pritoha é. 2

Prehled provozii

Provoz Typ provozu
Centrotex jidelna Namésti hrdind 4/1365, 140 00 Praha 4
Letna jidelna Nad Stolou 3, 170 34 Praha 7
Archiv kantyna Archivni 4, 140 00 Praha 4
vydejna Archivni 4, 140 00 Praha 4
Pankrac | kantyna Na Pankraci 1623/72, 140 00 Praha4 _
Veleslavin kantyna Jose Martiho 384, 160 00 Praha 6
vydejna Jose Martiho 384, 160 00 Praha 6
‘Stromovka kantyna Za Cisaiskym mlynem 1063, 170 06 Praha 7
vydejna Za Cisai'skym mlynem 1063, 170 06 Praha 7
Olsanska kantyna Olsanska 2176/2, 130 00 Praha 3
vydejna Ol8anskd 2176/2, 130 00 Praha 3
Hrad kantyna Jitska 2/3, 110 01 Praha 1




1) Provoz typu jidelna

Prfloha ¢. 3

| Cenabez - Cena §
pp | PP | ppu
odst. 1.1 audit stravovaciho provozu + aktualizace dokumentace 22000,00 21% |26 620,00
odst. 1.3 up grade programu Hasap Gastro Software 2500,00( 21% 3 025,00
odst. 1.4 Skoleni k ziskdnf a udrzeni odborné zpiisobilosti
zaméstnancii dle zakona ¢, 258/2000 Sb. v platném znéni a principy =
HACCP dle Naffzen{ ES €. 852/2004 — 2 | vyut. hodina véems | - 00%:00( 21% | 6050,00
piipravy — 2 x do roka d 3 000,- K¢
oclsf‘ 1.5 pm'ade!!sky servis pl't)_:;t{&(ﬁ}lt:t\filﬂ e-mailu nebo telefonu 0.00| 21% 0.00
v délce do 15 minut na jednotlivy pripad
Cena celkem 29 500,00 | 21% | 35 695,00
2) Provoz typu vydejna
Cena bez Cena s
DPH OFH DPH
odst. 1.2 audit stravovaciho provozu + aktualizace dokumentace 8§ 000,00| 21% 9 680,00
odst.. 1.5 1)01'ade!1sky servis pi'(?stl:edrlctvun e-mailu nebo telefonu 0.00| 21% 0,00
v délee do 15 minut na jednotlivy pripad
Cena celkem 8 000,00 21% 9 680,00
3) Provoz typu kantyna
Cena bez Cena s
DPH uED DPH
odst. 1.2 audit stravovaciho provozu + aktualizace dokumentace 4 800,00 21% 5 808,00
odst. 1.5 poradensky servis prostiednictvim e-mailu nebo telefonu 5
v délce do 15 minut na jednotlivy piipad 0,00 2% %90
Cena celkem 4 800,00 21% 5 808,00




Rozsah ¢innosti na objednavku

Piiloha ¢ 4

CINNOST

Nasledny audit, ndsledna kontrola stravovaciho provozu —35%
sleva z ceny

Poradensky servis prostiednictvim e-mailu nebo telefonu nad 15

minut na jednotlivy piipad 950,00/hod.
NeohlaSena hygienicka kontrola véetné tréninku zaméstnancii

(provoz typu jidelna)-zapis z kontroly na misté 7 500,00
Neohlasens hygienickd kontrola véetné tréninku zaméstnancii

(provoz typu vydejna)-zipis z kontroly na misté 6 900,00
NeohlaSena hygienicka kontrola véetné tréninku zaméstnancii

(provoz typu kantyna)-zépis z kontroly na misté 1 500,00
Jednorazova konzultace 950,00/hod.
Aktualizace dokumentace 950,00/hod.
Vypracovani ceduli s oznadenim pracovist’ 55,00/kus
Validace monitorovaciho systému HACCP 18 500,00
Servisni zdasah - monitoring 950,00/hod.

Price IT pracovnika (programovani, pieinstalace SW ..)

1 250,00/hod.

Skoleni na obsluhu SW Hasap Gastro Software

1 200,00/hod.

z kontroly na misté

Kalibrace ¢idel 985.00/kus
Metrologicky plin 8 000,00
Laboratorni rozbory — voda

- Pitnd voda — Gplny rozbor dle vyhl. &. 252/2004 Sb. pi. &. | 7 334,00
- Pitna voda - krdceny rozbor dle vyhl. & 252/2004 Sb., pi-€. 5 1 650,00
- Pitnd voda - kratky rozbor dle vyhl. €. 252/2004 Sb. pi.é. 5 - 1 100.00
mikrobiologické ukazatele v

- Tepla voda — vyrobend z vody pitné dle vyhl. €. 252/2004 Sb. dle 725,00
vyhl. €. 252/2004 Sb,

- Legionella pneumophilla 470,00
- Cena za vypracovani komentaie - 250,00
Ovéreni kvality laboratornim zpiisobem

- PCR metoda (zjisténi DNA koniny, vepiového, hovéziho aj.) 1 850,00
- ELISA test - s6jova bilkovina 1 687,50
- druhové uréeni masa ELISA kitem - ID-kufeci 1 215,00
- Zpracovani vzorku a odeslani protokolu 250,00
Neohldsena hygienické kontrola véetné tréninku zaméstnanci -zapis 7 500,00

Doprava bude ti¢tovana na zikladé uskuteénénych vyjezdii 650,00 K& bez DPH.



LABORATORNI ROZBORY POKRMU A LABORATORNI STERY

Cenilc
Pokrmy tepelné zpracované
(vé. zchlazenych a zmrazenych)
PoloZka
Salmonella spp. *) vajetné pokrmy 210,00
- 561,00 Neni zahrnuta v celkové
Listeria monocytogenes - pocet * cené
Listeria monocytogenes - priikaz 530,00
Bacillus cereus 156,00
Koaguldzopozitivni stafylokoky | 156,00
CPM 156,00
Koliformni bakterie 156,00
Plisné ##) u zchlazenych 156,00
Zpracovani vzorku 42,00
CELKEM 1 562,00
* zadat pouze v pfipadé pozitivniho priikazu Listeria monocytogenes
Cenilc
Pokrmy studené kuchyné - lahtidky
(zeleninové, ovocné salaty ochucené)
Polozka
Salmonella spp. *) vyrobky obsahuijici syrové vejce 210,00
Soion Neni zahrnuta v celkové
Listeria monocytogenes - pocet * ] cené
Listeria monocytogenes - prikaz 530,00
Bacillus cereus 156,00
Koagulazopozitivni stafylokoly 156,00
Escherichia coli 210,00
|<v_asinl<_y | 156,00
CPM (nesleduje se u potr. s kulturni mikroflérou) 156,00
Koliformni bakterie (nesleduje se u potr. s kulturni
mikroflérou)
Zpracovdni vzorku 42,00
CELKEM 1 616,00

* zadat pouze v pfipadé pozitivniho prikazu Listeria
monocylogenes




Cenik

Stéry

Polozka

CPM o 156,00
Koliformni bakterie 156,00
Primokultivace . 125,00
Zpracovani vzorku 42,00
CELKEM 479,00
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ZPRAVA Z AUDITU

Zadavatel auditu:
(nazev / sidlo)

..:q'

Ovérovana provozovna:
{nazev / sidlo);

Odpovédna osoba provozu:
{Jméno, pifjmeni, pracovni pozice - uvede se "nepfitomen/a", pokud neni
osoba zOéasnéna na auditu)

Uéastnici auditu:
(dalsi ziéastnéné osoby za provozovnu nebo provozovatele -
{iméno, pifjmeni, pracovni pozice )

Rozsah auditu: Spravna vyrobni praxe
Systém kritickych bodl
Qvéfovaci piedpis, standard, norma: Narizeni ES ¢. 852/2004 v platném znéni

Zakon ¢. 258/2000 Sb. v platnem znéni

Datum provedeni auditu:

Misto provedeni auditu:
(v sidle provozovny / mimo sidlo provozovny - adresa)

Audit provedl:

1. Zakladni informace k auditu

Cil auditu
Cilem auditu bylo zjistit, zda jsou spInény poZadavky na provadéni &innosti epidemiologicky vyznamnych pfi provozovani

stravovaci sluzby dle standardtl hygieny potravin a sou¢asnych hygienickych predpist, zda jsou pinény pozadavky dle
internich pfedpist a standard( provozovatele.

Postup a rozsah auditu

V rliznych oblastech provozu byla provedena intenzivni prohlidka a kontrola béZného pribéhu praxe. Pfi tom byla
zkontrolovana a zjisténa shoda pracovnich postupli s poZadavky vyse uvedenych podklad(. Zjisténi bylo provedeno
namatkovou kontrolou provozu, dotazy na pracovniky a nahlédnutim do pfislusnych dokumentd.

Vzhledem k namatkovému zplisobu kontroly v ramci auditu je tieba upozornit, Ze se mohou vyskytnout nedostatky, které
audit nezjistil.

2. Dotaznik auditu stravovaciho provozu
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Max. potel Ziskany
Bodu poéel bodh Komentar
V pfinadé, 2e | V pfipads, Ze
nefnosti wir, reby. tné Ipodle poSty ZislEni - Sieni 2 notiv, 229 2SI 2 body. otuxie febas ; o A ,
bezoednasti polravir: reby.o paimé podle poAL ZjiSteni - 1 4jisicni 3 oy, 20 if1ee” 2 body, bk ebaot | popige se zidlény nedostatek nebo se uvode odkaz na
vice e LEni | Log) hednocens hodnocena . L o , . o ]
0 budd neba st e, ke jo v plienam azpan. s lag sletiviim pazadavy a w3 2plsabil Lodde pocer | P iohu se zjistenymi nodostatky; pr padné se uvedot
~nl teznaénesli potravn Loy G jiné poznamky k oblasii
1.1 [Stavebné technicke podminky vié provozu - lechnickeé 5 5
) pouZilé malerialy prijmove rampy, piijmovych prostor ) L
e Stavebné tochnicke podminky uviili’ provozu - techi 5 5
pouzilé materidly v manipulacnich prostordch, chodbach
Slav zafizeni a whaveni - lechnické Fedeni, pouzité maleridly stroju 2 5 5
ciizeni tvaly, wilahy, voziky anod.) — e s s s -
1.4. Je provadén vybér dedavateld (seznam dodavatel), jsou stanoveny 5 5
poZzadavky na dodavané polraviny - osvédceni o puvodu. je zajisténa
sledovatelrost polravin ? -
Probilia dosiatedna kvalitativai kontrala 2bo?i na plijmu s ohledem na 5 5
ri/ikove polraviny prijimané do provozu?
1.6 Je osletfeno pii prijmu a manipulaci riziko kiiZoveé kontaminace 5 5
(dispozi¢ni feseni - Eiste, nedisté costy, reéinég dasové adddéleni
Cinresliy?
1.7, |Je zajisténo spravine zachazeni s abaly? o 5
1.8, s spracovang sanitacni plany pro tulo oblast, svédéi gistota 5 5
precovisté o pravidelnem uldicly 2 EMNG saNIaci?
I Celkem za oblast g0 | a0 | 100,0% ]
[2. Skiadové hospodaistvi |
2.1, {Stavebné technické podminky skladil a jejich vwbaveni - lechnické 5 5
feseni, powilé materialy
2.2, Hevrdmei dispozicnibo regeni provozovny zajisténo a dedizovano 5 5
oddéiné skladovani potravin podle sludiielnosti a
ve vhadnych podminkéch?
2.3. Jsou sklady vyiyoné a oznaéend? 5 15
2.4 Je provadén dostaledné moniloring chladiciho fetérce pii skladovani 5 5
oolravin? ]
2.5,  |Jscu sklady vybaveny systémem pro spravné ukladani potravin - je 5 5
dodriovano ukladani polravin na regalech, padlaZkach apod.?
2.6, [Jedoslaledng provadana konlrota potravin ve skladech 5
(nepcrugenost obalu, vizualni zmény pelravin, DMT, zechdzeni s
noscatichavaavini nolravinamil? [ R
2.7 pleodelfeno primanipulaci s polravinami riziko kiizové kontaminace 5 5
{rozvazovani. vvbalovani, piedavan ¢ vurebyi? e e -
2.8. e dodrZovana osabni hygiena pracovniku v 1élo ablasti (iacovai 5 5
odév, previekani zaméstnancy, imyii rukou, ochranné pracovini
pemricky apad 1? JR—
2.9. Jsou zpracované sanitaéni plany pro lulo ohlasl, svedei dislola ve 5 5
sidadech o pravidelnam uklidu a uéinrie sanitaci’?
I Celkem za oblast 45 a5 | 100,0% |
I3. Piiprava surovin |
3.1, Stavebné techaické podminky pifipraven  technicke fedeni, poufité o] 5
naterialy
3.2 Dostaledné vybaveni piipraven - urmyvadla na ruce s pfisiugenstvim, 5 5
technologicke dfezy a dalsi zafizeni dle charakioru ginnosti
3.3 Umaiiiuje stay zafizeni 2 vybaveni cdpovidajici Oklid a gisténi 5 5
(pouzite materidhi? e —
3.4 Je v ramei dispoziéniho Feseni a whaveni provaz feseno oddélené 5 5
zpracovani polravin podle slucitelnosti (oddélene pripravny. wtyéoné
plachy stiaic NAGINGDY I et oo ana J—
3.5, [Jeddinné odetieno pii zpracovani potiavin ve spolecnyeh 5 5
pracovistich riziko kiizove konlaminace (redlié casové oddéleni
L. dinnasti_sorauvhe nauziti nA&N? N J—
C-02/ Verze 2019-09-01/ [ Tullaag 2



HASAP

consuttineg i

HASAP Consulting, s.r.o.
Jilovska 1167/71a, 142 00 Praha 4
5 ParmLE 1y o -

3.6. |Jsou zajisténé a dedriuji se podminky chladirenského fetézce 5 5

(rozmrazovani potravin, dochlazovana pracovisté, chlazené pracovni
Y 2 i enil?

3.7.  |Je oeti'eno pii manipulaci s pfipravenymi potravinami riziko 5 5
kontaminace {dispozitni feSeni, manipulaéni voziky, uzaviené
nadoby, ¢isté obaly)?

3.8, |Jsou stanoveny, dodrZovdny a kontrolovany postupy spravné & 5
hygienické a vyrobnl praxe pii piipravé (zachazenl s potravinami),
jsou stanavené odpovédnosti v této oblasti?

39. [|Jedodrzovana osobni hygiena pracovniku v této oblasti (vhodny B 5
pracovni odév, pfeviékani zaméstnancl, ochranné pracovni pomucky
apod.)?

3.10. |Jsou zpracované sanilatni plany pro luto eblast, svédéi éistota na 5 5
pracovistich o pravidelném Uklidu a G&inné sanitaci?

Celkemn za oblast 50 50 100,0% |
|4. Vyroba teplych pokrmii |
4.1, |Stavebné technické podminky kuchyné - technické fedeni, pouZité 5 5

materialy
4.2.  |Odpovida vybaveni pracovisté charakteru a kapacité vyroby - 5 5
umyvadla na ruce s pifslugenstvim, technologické drezy, pracovni
stolv_vamé techonloaie a dalsi
4.3. |Umoiiiuje stav zafizeni a vybaveni odpovidajici tklid a cisténi 5 5
(pouZité materiah)?
4.4, |Je zajisténo odpovidajici GEinné odvétravani pracovisté - odtah par, 5 5
spravné proudéni vzduchu, v piipadé piirozeného odvétravani sité v
oknech?
4.5. |Jevramei dispoziéniho feSeni a vybaveni kuchyné zajisténo 5 5
oddélené zpracovani potravin a hotovych pokrmu podle sluéitelnosti
(oddélené useky, wytyéené plochy, stroje, pracovni priénla, nacinf)?
4.6. |Jsou stanoveny, dodrZzovany a kontrolovany postupy spravné 5 5
hygienické a wyrobni praxe pfi vyrobé (zachdzeni s potravinami), jsou
stanovené odpnovédnosii v iato oblasii?
4.7, |Je dodrzovana osobni hygiena pracovniku v této oblasti (Cisty 5 5
pracovni odév, pouZivani n&ini, ochranné pracovni pomucky apod.)?
4.8.  |Jsou zpracované sanitaéni plany pro tuto oblast, svédéi éistota na 5 5
pracovistich o pravidelnem Gklidu a Géinné sanitaci?
| Celkem za oblast 40 40 100,0% |
5. Vyroba studenych pokrmu } |
51. |Stavebné technické podminky kuchyné - technické Fedeni, pouZzité 5 5
malerigly
5.2. |Odpovida vybaveni pracovi§té charakieru a kapacité vyroby - 5 5
umyvadla na ruce s pfisluenstvim, technologické dfezy, pracovni
staly a dalsl
53. Umoziuje stav zafizeni a vybaveni odpovidajici Gklid a cisténf 5 5
(pouZilé materialv)?
54. |Jsou zajisiéné a dodriuji se podminky chladirenského fetézce 5 5
{dochlazovana pracovisté, chlazené pracovni desky, Géinna
araanizaéni opatfenil?
5.5. |Jevramci dispozi€niho feSeni a vybaveni provozu zajisténa oddélena 5 5
vyroba podle sluéitelnosti (oddélena pracovisté, viyéené plochy,
oddélené stroje a nadini)?
5.6. |Jsou stanoveny, dodrzovany a kontrolovany postupy spravné 5 5
hygieniclké a vyrobni praxe pii vyrobé& (zachazeni s potravinami), jsou
stanovens odpovédnosti v této oblasti?
5.7. |Je dodrZovana osobni hygiena pracovniku v této oblasti (Eisty 5 5
pracovni odév, pouZivani n&¢ini, dezinfekce rukou, ochranné
nracovni nomicky anad )7
5.8. |Jsou zpracované sanitaéni plany pro tuto oblast, svédéi éistota na 5 5
pracovistich o pravidelném Gklidu a G&inné sanitaci?
[ Celkem za oblast [ a0 40 100,0% |
|6. Vyroba cukraiskych vyrobku |
6.1. |Stavebné technické podminky lkuchyné - technické feSeni, pouZité 5 5
idly
6.2. |Odpovida vybaveni pracovi§té charakteru a kapacité vyroby - 5 5

umyvadla na ruce s piislugenstvim, technologické diezy, pracovni

stoly a dalsi
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6.3, ln_llilﬁlc_)iﬁuie slav zafizeni a \ﬁ,/l')h\;érni cdpovidajici Oklid a isténi
________ (NS malerialy)? B _ )
6.4, Jsou szjidléns a dodriuji se podminky chiadirenského fctézce
(dochlazovana pracevisté, chlazené pracowni desky, tdinna
cganizaéni anatieniy? — i . e oo e e o o e
6.5, [Jevramci dispozicnibio feseni a wbaveni |"'ovozu zajisténa odddlend 18 4
vyroba poclie sluéitcinosti {eddélerd pracovisle, vlydené plachy,
- "rh’IQ]_(JI]u shrais o PAGINIE? J— — — - —
6.6. isou slancveny. codrzovany a koritralor 'cn/ ooslupy Vg i 5
hygicnicke a vyrabni praxe pii vyrobad {zachdzeni s polravinami), jsou
L dalznnvene odonvediosiiovigin ohlasti’2 . et 42 e e e ]
6./ Je dodrzovana osobnl hygicna pracovaiki v iélo oblasti (Gisty ) 5
pracoviii cddv, pouZivani nacini, desirfekce rukou. ochranné
pracovif pamuckv.sead Y2 N SR -
6.8. Jsou zpracovand sanitagni plany p o o ublasl, svédei ¢ Gislola na 5 5
- tRLACOVISTiCh 0 piavidelnen Nilich A Geinee sapitaciy.
[ Celkem za oblast [ a0
|7. Sokové zchlazovani a zinrazovani produkti, regenerace
7.1, Stavehné technické p.oclminky pracovidté - iechnicke fedeni, poulilé 5 5 )
materidy } - ]
7.2 Odpovida vybaveni pracovisté charakteru a l(apdc T VY OBy 5 5
{umyvadiz na ruce s prislusensiviny, technologicleé diesy, pracovii
slolyadalin® L .. —_ -
7.3 UmoZiuje stav zafizeni a vybaveni odpovidajici Uklid a ciséri 5 5
o {poyzis¢ wmalarian ? o I N
7.4. Jsou zajisténé podminky 2 dedrZuji se postupy pro bezpeéné baleni 5 5
pokrmu pied zchlazenim, zmrazenim (zabezpeceni prol: konlaminaci,
vhndia obaivi? e —— o ————
7.5 He zajisléno a dodritje se odpovidajici a¢inng zchlazeni die pravidel 5 5
SHVP (z 80°na 10°C do 120 iNUE & I)u7pm<.lu-dm dosaseni
kapgedné tenlot B e
7.6, [Jsou zqjiSiene poc Imme DIo dodfzoa ini chladirenského folézee po 5 5
zchtazeni {dochlazovane pracovistd, chladici neto mrazici kapacily
£10 uchovani, iéinna mgani-alni palieni)?
7.7 Jscu zajisténé a d3d0|zu i s¢ pedminky pro iginnot rychlon 5 5
| __[regeneraci pokrmo (na iminimalné 1 75°C nejdéle do 60 minut)? i o
7.8, |Jsou stanaveny, dadrzovany a konlrolovany poslupy spraving 5 5
hygienické & vyrobni praxe v 1éto oblasti, jsou stanavené
odpovédnosti v této cblasti? )
7.9. Je dodrzovana osobni hygiena pracovnilka v télo oblasti (Cisty 5 5
pracovni adé&v, pouZivani n&€ini, achranné pracovni pomacky apod.)?
710, [Jsou zpracované saniiaéni plainy pro 1o oblast, svédsi distola na 5 5 i
pracovistich o pravideiném uklidu a iginng sarilaci? .
I Celkem za oblast 50 50 100,0% |
[8. Uvadéni do obéhu - pInéni a baleni, kompletace i
[81. [Stavebné lechnicke podminky pracovislé - lechnické fedeni, pouZité 5 5
maleligly
8.2. Odpovida vybaveni pracoviéié charalteru a kapacil& ginnosti, 5 5
umoziiyje bezpedné baleni pokrmu - umyvadla na ruce s
prisludenstvim, manipulaéni stoly, ulozeni opatu a dalgi. o
8.3.  fUmoiiiuje stav zafizeni a vybaveni odgpovidajici aklid a ¢igténi 5 5
(DoUZils materiaiv?
8.4 Jsou stanoveny, dodrZovany a konlrel-')vény poslipy spravng 5 5
hygienicke a vyrebni praxe v 1&lo obtasli, jsou stanovere
odpovédnosli v télo obiasti?
8.5. |Jedodrzovana osabni hygiena pracovniku v této ablasti (Gisty 5 5
pracovii cdév, pouZivani nagini, cchranné pracovini pomucky apod.)?
8.6. Jsou zpracované sanitadni pfany pro lulo oblast, svadéi Eistota na 5 5
pracovislich v pravidelném Cklidu a uéinné sanitaei? [ | 4
[ Celkem za oblast E: 30 100,0% |
[9. Uvadéni do obé&hu - expedice |
3.1, Stavebné lechnické podminky pracovisté - technicke fegeni, pouiité 5 5
matonalv
9.2, [Odpovida vybaven! pracovi$ié charakleru a kapacité ¢innosti, 5 b

urnozivje bespednou expedici pokrmu {manipuladni voziky, myti
expediénicl obalu, ulozeni obalu a dalsi)?
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9.3. |Umoziiuje stav zafizeni a vybaveni odpovidajicl (iklid a €isiéni 5 5
{pouZité materialvi?
9.4.  |Jsou polkrmy pro expedici zabezpedené proli kontaminaci a pro 5 5
udrzeni chladirenského nebo teplolniho fetézce podle charakteru
pokrmu?
9.5. |Byladodrzena teplota pokmu pii expedici? 5 5
9.6.  [Jsou dopravni prostiediy pro expedici vhodné, vytyéené pro dany 5 5
éel?
9.7.  [Jsou stanoveny, dodrZovany a kontrolovany postupy spravné 5 5
hygieniclké a vyrobni praxe v télo oblasti, jsou stanovene
odpovédnosti v této oblasti?
9.8. |Je dodrzovana osobni hygiena pracovnika v 1éto oblasti (Eisty 5 5
racovni odév, chovani fidiéu apod.)?
9.9. [Jsou zpracované sanitaéni plany pro tuto oblast, svédéi Gislola na 5 5
pracovi§lich o pravidelném Uklidu a (G&inné sanitaci?
Celkem za oblast 45 45 100,0% [
10. Uvadéni do obéhu - vydej |
10.1. |Stavebneé technické podminky pracovisié - lechnicke feSeni, pouZité 5 5
materialy
10.2. |Odpovida vybaveni pracoviié charakteru a kapacité ¢innosti, 5 5
umoziiuje bezpeény vydej pokrmu (umyvadlo na ruce, zazemi pro
vyde], manipula&ni voziky, vydejni linka - ochrana v dechové zéné a
dalsi)?
10.3. |UmoZiuje stav zarizen a vybaveni odpovidajici klid a ¢isténi 5 5
(pouZité materigly)?
10.4. |Vhadnost a &istata nadobf, chalovy material (uloZeni nadobi, 5 5
neposkozeny porcelan, sklo, vhodné piibory, obalovy material pro
sivk s nofravinamil
10.5. [Jsou vylvoiené podminky pro uchovani pokrmu pfi pfedepsanych 5 5
teplotach (zafizeni pro dodrZeni chladirenského a leploinfho
elézoe)?
10.6. |Byla dodrzena teplota pokmu na vydeji 7 5 5
10.7. |Jsou stanoveny, dodrzavany a kontrolovany postupy spravné 5 5
hygienické a vyrobnl praxe v této oblasti, jsou stanovené
odnovednosii v této ohlasti?
10.8. |Je dodrzovana osobni hygiena pracovnik pfi vydeji (Gisty pracovni 5 5
odév, pouZivani naéini, ochranné pracovni pomucky)?
10.9. |Jsou zpracované sanitaéni plany pro tuto oblast, svédéi Cistota na 5 5
pracovistich o pravidelném Uklidu a G&inné sanitaci?
| Celkem za oblast 45 45 100,0% |
11. Myti nadobi
11.1. |Je v ramci dispoziéniho fleSeni provozu zajisiény oddéleny reZim S 5
prwoznlho a stolniho nadobi, myti odpadnich néadob, expediénich
07
112 Siavebne technické podminky pracovisté - technicke feSeni, stav 5 5
zatizen( a whaveni - pouZilé maleridly
11.3. |Odpovida technologické zarizeni a vybaveni pracovi$té charakieru a 5 2}
kapacité ginnosti (pracovni stoly, diezy, myci siroje, regaly na ciste
nadahi?
11.4. [Jsou stanoveny, dodrZovany a kontrolovany postupy spravné 5 5
hyglenické a vyrobni praxe v této oblasti, jsou stanovene
adnovédnosil v 1éto oblasti?
11.5, |Jsou zpracované sanitaéni plany pro lulo oblast, svédél éistota na 5 B
pracovistich o pravidelném Uklidu a Géinné sanitaci?
Celkem za oblast 25 25 100,0% |
12. Likvidace odpadu, deratizace B
12.1. |Stavebné technické podminky tseku - technické reseni, stav zafizeni 5 5
a whaveni - pouZité materidly
12.2. |Odpovida technologické zafizeni a vybaveni Gseku charakteru a 5 5
kapacité ¢innosti (omyvatelné uzaviratelné edpadni nadoby,
jednorédzové obaly, myti opdadnich nadob)?
12.3. [Jsou stanoveny, dodrzovany a kontrolovény poslupy spravné 5 5

hygienické a vyrobnf praxe v této oblasti, jsou stanovené
adnovédnnsti v 1éta oblasti?
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124, [Jsou zpracované sanitaéni plény, SAET Gislot v nseku 5 5
o pravidelném Gldicdo & néinné sanilaci? ‘ N
125, |Je odpad (dle aialogového saiazeni) pfedavén vyhr adné osobam ] b 5
] onrévnényin k nakladani s.danvm odpaclon?. — o -
1.6, 1Jsou provadény postupy nro ochranu provosu pied gkudci? Je 5 5
provadéna DDD v sculadu s piedpisy? Jsou k diposzici zéznamy,
OPUAGBNIL Y NENOZEL — —
Celkem za oblast _ [ 30 | s ]
e azemi 7amesman(.u ) . e
131, [Jevrameidi spoziéniho feseni provozu /dJMel'o zazeni plo o 5 5
zamasinarce v doslatecne kapacité a lonéni (dostatel WG, cleneng
Salny se sprehaimi, denni mistnesl) o )
13.2. [Stavebnd lechnické podminky zazomi zam&sinancu - [eclnicié 5 5
. -.ifedenipopdicmaterig ESUOUPS S S N NP S S
13.3. [Vybaveni zazemi - WC (umyvadia na ruce s piisiugenstvim} 5 5
13.4. |Vybaveni zazem| - ;alny {sprchy, dvouskiinly pro addélené uioZzeni 5 5
cwvitniho a pracovniho cdévu)
13.6. |Vybaveni zazemi - denni misinost (vafié, stul a 2|an uuozo‘ G H 5 S
osvéileni 2 odvétrani)
13.6. [Jsou spracované sanitaéni plany pro o oblast, svadei cislola na 5 5
pracovistich o pravideiném uklidu a (¢inng sanitaci? R o
] Celkem za oblast B 100,0% 1
{14. Pfedpoklady pracovniku pro vykon &innosti L B
14.1. Maji vaichni pracovnici s<ravolii prokaz? Jsou schopni se jim b 5
prokarat? |
14.2. |Padali pracovnici dukaz o uplatiovani zasad oschni hygieny 5 5
(pracovni odév, achranné prosifediy, Speriy, Nnrava nehtu)? e
14.3. [Jsou zajistovana pravidelna dicoleni zaméstnancu k ziskéni a 5 5
udrzovani jejich adberne spusobilesti, jsou vedeny zdzoamy? | ) | )
144, [Jsou zajistovana pravidelna Skoleni zaméstnancu v oblasii BOZP, ) 5
js0u vedeny saznaimy? ]
14.5.  [Maji zaméstnanci stanoveng pracovni ndplné a adpovédnosli? 5 5
| Celkem za oblast | 25 | 25 | 100,0% |
l Celkem za oblasti spravné vyrobnipraxe | 535 | 53 | 100,0% |
[15. Systém HACCP |
dJe system HACCP zpracovan ? i ruéni_ © SW e ——
5.1, |Jek dls,ucv.cr za«hdm cloK'J'nonI je dokumeantace akludini, 5 5
152, |Je provedpna andlyza 'lebozpea v doﬂ‘ tedném rozsahu, pokryva 5 5
viechny wrobni kroky?,
156.3.  [Bylo provedeno stanoveni krilickych boda? Odpovida uréeni 5 5
krilickyeh budu zavazniosli nebezepdi a miie rizika?
15.4. |Jsou slancvery kritické meze, zpusob sledovani v kiitickyeh bodech 5 5
audinnd naoravnacpatient? 4 .o}
Je systém HACCP zavedeny a udrzovany?
15.5.  [Je stanoven lym HACCP, byli Elenove iymu prodkoleni s znaji 5 5
Elenové své odpovédnosti v ramei HACCP, ie lym funkéni?
15.8. jJe zavedena evidence a dokumentace k systému? Provadi se 5 5
pravideing a pravcivé #asnamy v kritickych bodech, vyhednocovéni
s&/namil @ népravrd opaifeni? Odpovida doba archivace
poZadavkum?
| Celkem za oblast 30 30 100,0% |

[16. Ovérovani systému, zpétna vazba z audita_

(NC = naklasitixovano)

16.1.

Provadi se ovéfovani systému v ramei vnitini kontroly - zaznamy o
vinitinich zjidténich & provederyeh opatienich {napi. Kontroint kniha
HACGP, Kitha zavad apod.)?

o)

i

16.2.

Provadi se ovéiovani syslému formour auditu a kontral (internf /
exlerni audily a kontroly, kontroly dozorowych organu)?

(8]

16.3.

Provadi se ovéiovani zdravotni nazavadnrosti predukta, deby

627
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16.4. |Provadi se ovéfovani (cinnosti sanitace formou stéru ANO/NE
(taboratorni rozbory stéru, rychlotestery)?
16.5. [Provadi se ov&iovani kvality pitné vody formou laberatornich rozbort | ANO/NE
pitné vody a teplé vody?
16.6. |Provadi se ovéfovani méfidel? ANO/NE

16.7. |Pracuje se s vysledky auditt a kontrol - piijata opatfeni , zaznamy o ANO/NE
provedenych opatienich, akéni plany, plany investic, Zadanky na
opravy, lrénink zaméstnancu apod.?

16.8. |Jsou v provoze vyuZivané cerlifikdly HACCP, osobni cerlifiléaty, ANO/NE
vylepené samolepky o zavedeni systému HACCGP?
[ Celkem za oblast | 10 [ 10 |
Celkem za oblast HACCP a ovéiovani | 40 | a0 | 100,0%
CELKEM za provozovnu 575 575
% dosazeni 100,0

3. Vysledek auditu - zavéreény vyrok

V celkovém hodnoceni provozovna dosahla procentuélni Gspésnost  100,0  procent,

za oblast spravné vyrobni praxe 100,0 procent,
za oblast HACCP 100,0 procent.
Dle internich pravidel nasi spoleénosti povazujeme vysledek nad 95 % velmi dobré

nad 85% aZ 95%  standardni

nad 70% az 85%  piijatelné

nad 50% az 70%  nespliiuje standard

50 % a méné kriticky stav
Pfi hodnoceni 70% a méné nemusi byt udélen certifikat SVP a HACCP. Auditor muZe certifikal odmitnout, podminit spinénim opatieni také vidy v
pfipadé, ldy hodnoceni v kterémkoliv bodé dosahlo hodnoty 0, tzn., Ze bylo patrné piimé ohroZeni bezpeénosti potravin.

Na zakladé vysledku auditu bude udéléno cettifikadni osvédeeni: 0O ANO / ONE

Soucasti zpravy z auditu je pifloha k auditu, ve které jsou specifikovany hlavni zjisténé nedostatky v provozovné s
OANO / ONE

Auditor doporuéuje pfijmout ke v8em zjisténym nedostatkiim opatieni k napravé, provedena opatieni zaznamenat a
vyplnit zaznam / protokol o kazdé zjisténé neshodé s opatienim k napravé.

Provedeny audit je souc¢asné podkladem pro cerifikaci AHR v ramci projeku "Bezpecény catering":
O ANO / ONE

") V provoze byly zjisténe skutec¢nosti, které hodnotime jako hrubé nedostatky spravne vyrobni praxe, kieré
mohou zptasobit pfimé ohroZeni bezpeénosti potravin. Auditor na zakladé tohoto zjisténi doporuéuje mimoradny
ndsledny audit ke zjisténi (i¢innosti provedenych napravnych opatieni.

OANO / ONE

°) Auditor miZe tuluo &8s hodnocen! ze zpravy odstanll, pakiize uvedeny vyrok neni pro dany provoz relevanin.

prostiedi. Test byl proveden stérem za pomoci rychlotesu se stérovkou PRO-Clean Surface Protein Residue Test
(PRO 100) a vyhodnocen dle pokynti vyrobce tesiu. Auditor doporucuje napravna opatreni dle vysledki nize v
texiu:

siér 1 stér2
Zelena - v poiadku, éisty povrch O O
Sadd - pozor, malé mnozstvi necistoty — znovu umyt ] a
Fialova - Spatné — opakovat proces sanitace a znovu otestovat 1 [l
) Auditor miZe luluo €45 hodnoceni ze zpravy odstranil, pakiiZze uvedeny test nenl pro dany provoz relevaning,

E-02 / Verze 2019-09-01/ 3%
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Zaznam z hygienické kontroly

Kontrolovany provoz:

Datum provedeni kontroly: P¥iloha k zéznamu: [ ANO [0 NE

Hygienickd kontrola potravindiského podniku (gastronomického provozu) a namétkové provéfent postupt
spravné praxe dle platné legislativy (Zakon € 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi ... v platném znéni,
Zikon &. 110/1997 Sb., o potravindch a tabdkovych vyrobeich... v platném znéni, Natizenf (ES) €. 852/2004
o hygiené potravin, v konsolidovaném znéni).

Zjié_téni 7 hygienické kontroly (check list) _

Budova, vybaveni provozu

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------
................................................................................................................

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Skladovani potravin a zboZi
Piiprava surovin
Vyroba teplych pokrmi, uchovani a uvadéni pokrmu do obéhu

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

................................................................................................................
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Umyvani nadobi

....... Trraasa R B N R I R . L N N N R T
SrsERwTENs R TR AR NS R I fersrRsERa R TR LEEE N R R TN L rrrRaan
srassEsasnan SerssssERRana R D T R LR

R R R Ser s ss s b T T ] CRrsresREanan R TR Y] srEsEsnRa s sederrERRa R Ras R
srssessnnaan R R FEasssss s R Y EE R R N R
SaERERR bR R R AR R R R e Thsssseansannn R A R T N e, sesasann N R

Sanitace provozovny a odpadové hospodaistvi
(deratizace — osoba odborné zpiisobild, odpady — smlouva o odvozu, dklid a ¢i§énf, bezpecnosini listy)

N e R R R R e R R I T I I S I AP P P Y
R S S PR sssssssanmn L I R I I B aansasnnn Easennans
O I L sEssasannan I N R ssssssnEsannn .

Predpoklady zamé&stnancii pro vykon ¢innosti a osobni hygiena
(zdravotni pritkazy, zdravotni prohlidky, pracovni ndplné a odpovédnosti, zikonnd Skoleni)

D L shEssasEs s R ey ERssssanaE s R .
L R T R R srssssenannan R I T R e
sasessssaans P T R R e TrtEsssEsannas R I I I R

Systém HACCP
(Plin HACCP, sanita¢ni plén, zdznamy v kritickych bodech, zaznamy o sanitaci, oznagovénf potravin, doklady o
vhodnosti material{i pro styk s potravinami, a dal§i)

sesessasnanns R T L R I I I N W Passsssssane Ty
serasnnnnn R TR T T T T L B I A S R I R R I S P
R L ey L I R I I I D I L T Ty

Doporuéena napravna opatieni

L N I I R R N R N R R T T
sabessnsua s L R R TN Tl T T N R TR I S, I T R T R R I
----- e i R N N R L Ll L T

aw

) V provoze byly zjisténé skutetnosti, které hodnotime jako hrubé nedostatky spravné hygienické praxe,
které mohou zpiisobit piimé ohroZeni bezpetnosti potravin. Auditor na zikladé tohoto zjisténi doporutuje
mimo¥radnou nislednou kontrolu ke zji§téni G&innosti provedenych népravnych opatieni.

* 0O ANO 0 NE

“) Auditor miize eelou to &ist hodnoceni ze zdznamu odstranit (Skinnout), paklize uvedeny virok neni pro dang provoz relevantni,

Cinnost provedl a zaznam vyhotovil: iméo .......... T T o POUPIS «vvvvaareninssn, S

Odpovédny zastupce provozovny: iméno .......... S— cvv.. Podpis/razftko, . ..., R -

hotaatad LY
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