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Smluvni strany:

Obchodni firma/jméno:
Sidlo/misto podnikani:
Faktura¢ni adresa:

IC:

DIC:

Zapsana v:

Bankovni spojeni:
Cislo tiétu:

Datova schranka:
Zastoupena:
Kontaktni osoba:
Telefonni spojeni:
E-mail:

Zarizeni sluZeb pro Ministerstvo vnitra

Piipotoéni 300/12, Praha — Vrovice, PSC 101 00

Ptipoto¢ni 300/12, Praha — VrSovice, PSC 101 00

67779999

CZ67779999

zivnostenském rejstiiku vedeném ZU méstské &asti Praha 10
CNB

30320-881/0710

lazgiwe
Mgr. Romanem Svejdou, DiS. MPA, feditelem

Na stran¢ jedné, dale jen “dodavatel”

a
Obchodni firma/jméno:

Sidlo/misto podnikani:
Korespondenéni adresa:
IC:

DIC:

Bankovni spojeni:
Cislo uétu:

Datové schranka:
Zastoupena:

Kontaktni osoba:
Telefonni spojeni:
E-mail:

Ceska republika - Krajské feditelstvi policie Stiedo¢eského
kraje

Na Banich 1535, 156 00 Praha 5 - Zbraslav

Na Banich 1535, 156 00 Praha 5 - Zbraslav

75151481

CZ75151481

CNB

507432881/0710

2dtaiSu

Ing. Petrem Dostalem, naméstkem feditele krajského feditelstvi pro

ekonomiku

uzavrely nize uvedeného dne, mésice a roku tuto

Smlouvu o poskytovani stravovani

dle § 2079 a nasl. a § 2193 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., Obcansky zakonik, v platném znéni

(dale téZ jen ,,smlouva‘)

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipoto€ni 300, postovni schranka 45, 101 00 Praha 10

IC: 67779999 D%: CZ67779998 " Ztizovac listina: C.J. N-1337/97 ze dne 8.1 % 7 Datova schranka: iazgiwe
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I.
PREDMET SMLOUVY

1.1. Na zdkladé¢ této smlouvy se dodavatel zavazuje poskytovat odbérateli stravu formou
zédvodniho stravovani s vybérem ze dvou polévek a ¢tyt hlavnich jidel (dale jen ,,strava®) a
odbératel se naproti tomu zavazuje zaplatit dodavateli za odebranou stravu dohodnutou
cenu.

1.2. Piedmétem této smlouvy je pak dale 1 vypijcka (¢imz je minéno bezplatné uzivani) IT
techniky (pro provoz kuchyiiského pokladniho systému) specifikované v ptiloze €. 8 této
smlouvy, kterou odbératel bude potifebovat pro vydej stravy s tim, ze o vSechny vypijcené
veéci je odbératel povinen se starat s péci fadného hospodaie a musi umoznit dodavateli
jejich kontrolu zejména za ucelem provedeni inventarizace. O pfedani a pievzeti vSech
vyptjéenych predmétl bude sepsan protokol, ktery tvoii ptfilohu ¢. 9 této smlouvy. Po
skonceni uzivani je odbératel povinen vratit vSechny vyptijcené predméty zpét dodavateli
nejpozdéji do 30 dnti po skonceni této smlouvy.

II.
MISTO, DOBA A ZPUSOB VYDEJE STRAVY

2+—Mistem vydeje stravy je provozovna dodavatele na adrese Na Banich 1304, 156 00 Praha 5
— Zbraslav. Stravu vyda dodavatel odbérateli v pracovni dny vzdy v dob¢ od 9.00 hod do
10.00 hod, a to do termost (naddob pro ptevoz stravy — ,,varnic*) odbératele s tim, ze jeji
transport do vydejniho mista si zajistuje na své naklady a plnou svoji odpoveédnost jiz sam
odbératel.

22—0dberatel bude stravu objednavat zptisobem dle ptilohy €. 1 této smlouvy. O nabidce
stravy na tyden bude dodavatelem informovan tiSt€énou formou nejpozdéji posledni
pracovni den predchazejiciho tydne stim, Ze navic je nabidka prezentovana na
objednavacim zatizeni i na webovych strankach dodavatele.

23—Dodavatel odpovida za kontrolu a dodrzovani vSech hygienickych, bakteriologickych,
pozarnich a bezpecnostnich pfedpisi a dodrzovani podminek orgéni vefejného dozoru
vCetn¢ zdravotnich prohlidek personalu dodavatele, a to do okamziku pfedani stravy
odbérateli. Odbératel je povinen fidit se smérnici ZSMV ¢. 2/2013, ktera je vydéana
v souladu s vyhlaskou €. 137/2004 a je piilohou €. 2 této smlouvy.

24—Podminkou pro zaregistrovani (prostfednictvim osobni bezkontaktni Cipové identifikacni

karty — tzv. ,sluzebniho prikazu®) kazdého stravnika (zaméstnance odbératele) je mezi
nim a odbératelem jako jeho zaméstnavatelem uzaviena ,,dohodu o srazkach z platu a
jinych pfijmi.* K zaregistrovani umoznujicimu stravovani dojde po piedlozeni vyplnéného
formulafe ,,Zadost o registraci k umoznéni zavodniho stravovani“ (v piiloze &. 6 této
smlouvy). Veskeré zmény v registraci stravnikti je odbératel povinen nahlasit dodavateli do
5 pracovnich dnt prostfednictvim formulafe ,,Zména Udaji v registraci k umoznéni
zavodniho stravovani® (v ptiloze €. 7 této smlouvy).

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipoto¢ni 300, poStovni schranka 45, 101 00 Praha 10
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IIL.
CENA A PLATEBNI PODMINKY

3-+—=Cena stravy je stanovena ve vysi stravniho limitu dle kalkula¢niho listu v pfiloze ¢. 2 této

smlouvy. Tato cena je nejvyse piipustna a lze ji prekro€it pouze pii zmén€ cen surovin
s tim, Ze v takovém piipadé¢ bude mezi stranami uzavien odpovidajici dodatek této
smlouvy. Za zménu ceny se nepovazuje zmeéna sazby DPH, kterd bude uctovana vzdy ve
vysi platné v den uskute¢néni zdanitelného plnéni. Naklady na stravu se fidi vyhlaskou ¢.
430/2001 Sb., o nakladech na zavodni stravovdni a jejich thradé¢ v organizacnich
slozkach statu a statnich ptispévkovych organizacich, v platném znéni.

3-2—Cenu za kazdy kalendaini mésic odebrané stravy bude odbératel platit dodavateli vzdy na

podklad¢ jim vystavené¢ho danového dokladu — faktury (rozpoctové opatieni), jehoz
pfilohou bude dodavatelem potizeny vypis z kuchynského pokladniho systému o
uskutecnénych odbérech stravy jednotlivych stravnikii za predmétny meésic s tim, Ze tento
vypis pieda dodavatel odbérateli (e-mailem na mzdovou Gctarnu), a to do 3 pracovnich dnt
od konce fakturacniho obdobi, tedy kazdého kalendainiho mésice; ptipadné neopravnéné
odbéry dotované stravy nékterym stravnikem si bude feSit odbératel v radmci svych
personalnich pravomoci s tim, Ze dodavatel mu poskytne potfebnou soucinnost, ¢imz je
minéno, Ze mu na vyzadani predd konkrétni idaje o odbérech stravy takového stravnika
z kuchynského pokladniho systému.

3-3—KaZdou fakturu splitujici zdkonné naleZitosti danového a ucetniho dokladu vcetné ptilohy

4.1.

5.1.

5.2

zaSle dodavatel na adresu sidla odbératele vzdy nejpozdéji do 10 pracovnich dnli po
skonceni fakturacniho obdobi, tedy kazdého kalendaifniho mésice s tim, ze odbératel ji
uhradi pokazdé bezhotovostnim pfevodem nejpozdéeji do 30 dnti po jejim obdrZeni s tim, Ze
pro piipad prodleni odbératele se zaplacenim kterékoliv takové opravnéné dodavatelem
vystavené faktury bude odbératel povinen zaplatit i irok z prodleni v zdkonné vysi; bude-li
takové prodleni trvat déle nez 30 dni (po splatnosti), je dodavatel oprdvnén pozastavit
dodavky stravy az do doby uplného zaplaceni dluhu, ¢imz je minéno vcetné uroku
z prodleni.

V.
OPRAVNENE OSOBY

Realizovat veskera béznd provozni plnéni této smlouvy budou strany prostiednictvim
opravnénych osob, jejichz seznamy jsou uvedeny v piilohach €. 4 a 5 této smlouvy.

V.
DALSI UJEDNANI

Smluvni strany nejsou opravnény pievést sva prava ¢i zavazky z této smlouvy ani jejich
jakoukoliv ¢ast na jin¢ho bez pisemného souhlasu druhé¢ strany.

Smluvni strany se zavazuji vzajemn¢ spolupracovat a poskytovat si veSkeré informace
potfebné ¢i vhodné pro fadné plnéni zadvazkl z této smlouvy. Veskera komunikace mezi

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipoto¢ni 300, poStovni schranka 45, 101 00 Praha 10
'y o - a, ] L - '
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6.1.

6.2.

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

stranami bude probihat prostfednictvim opravnénych osob dle ¢l. IV této smlouvy ¢i
statutarnich zéastupci nebo jimi povétenych osob.

VL
PLATNOST A UCINNOST SMLOUVY

Tato smlouva se uzavird na dobu neurcitou s tim, Ze G¢innosti nabude dnem zvefejnéni
v registru smluv dle zdkona ¢. 340/2015 Sb., v platném znéni, které zajisti dodavatel

Krom moznosti okamzitého odstoupeni od smlouvy ze zdkonnych divodi miize byt
smlouva ukoncena vypovédi bez uvedeni ditvodu kazdé ze stran s tim, Ze vypovédni lhita
¢ini 3 mésice a pocne bézet prvnim dnem mésice néasledujiciho po mésici, ve kterém byla
pisemna vypovéd prokazatelné dorucena druhé strané, ptfi¢emz do skonceni vypovédni
doby jsou strany povinny plnit tuto smlouvu v celém rozsahu.

VIL.
ZAVERECNA USTANOVENI

Prava a povinnosti stran dle této smlouvy se fidi platnymi pravnimi ptfedpisy, zejména
obcanskym zakonikem, zdkonem ¢. 2018/2000 Sb., zdkonem ¢. 219/2000 Sb., jakoz i
dalSimi pravnimi normami uvedenymi v této smlouvé. Smluvni strany se zavazuji
vyvinout maximalni mozné sili, které po nich lze spravedlivé pozadovat k tomu, aby
piipadné spory vzniklé z této smlouvy i v souvislosti s ni fesily predev§im mimosoudné
vzajemnou dohodou svych statutarnich zastupct ¢i k tomu zmocnénych osob. Dojde-li
jiz k soudnimu sporu, voli strany jako mistné¢ pfislusny soud prvniho stupné¢ Obvodni
soud pro Prahu 10.

Smluvni strany se dohodly, Ze veskeré ptedchozi smlouvy o poskytovani stravovani
uzaviené pied platnosti této smlouvy se fidi smluvnimi podminkami této smlouvy a
pozbyvaji ti¢innosti.

Stane-li se kterékoliv ujednani této smlouvy neplatnym ¢i nevymahatelnym, bude
povazovano za samostatné a oddélitelné od vSech ostatnich platnych a vymahatelnych
ujednéni s tim, ze strany se zavazuji nahradit ono pfipadné ujednani takovym platnym a
vymahatelnym ujednanim, které se bude co nejvice blizit smyslu a ucelu ptavodniho
ujednani.

Tato smlouva je vyhotovena ve Ctyfech stejnopisech s platnosti originalu, z nichz kazda
strana obdrzi po dvou vytiscich.

Nedilnou soucasti této Smlouvy jsou nasledujici prilohy:
Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipoto€ni 300, poStovni schranka 45, 101 00 Praha 10
IC: 67779999 DIC: CZ67779999 Zfizovaci listina: ¢.j. N-1337/97 ze dne 8.12.1997 Datova schranka: iazgiwe
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Ptiloha ¢. 1 — Navod na obsluhu objednavkového panelu

Ptiloha ¢. 2 — Kalkulaéni list

Ptiloha €. 3 — Smérnice ZSMV ¢. 2/2013

Ptiloha ¢. 4 — Opravnéné osoby dodavatele

Ptiloha ¢. 5 — Opravnéné osoby odbératele

Piiloha ¢. 6 — Zadost o registraci k umoZnéni zavodniho stravovani
Ptiloha ¢. 7 — Zména daji v registraci k umoznéni zadvodniho stravovani
Ptiloha ¢. 8 — Seznam zapujcené IT techniky

Ptiloha ¢. 9 — Protokol o piedani a prevzeti zaptjcky

262202{

V Praze, dne

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipoto€ni 300, poStovni schranka 45, 101 00 Praha 10
= : e gy
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ZARIZENI SLUZEB PRO
MINISTERSTVO VNITRA

Navod na obsluhu objednavkového panelu

Varianta - sloupec = den, moZnost objedndni na vice tydnii dopfedu

Stravu lze objedndvat pomoci objednavkového tabletu za poufZiti sluzebniho
prikazu. Dale pomoci webu

Stravu lze rezervovat nejpozdéji v den vydeje a to do 8:00.

1. Identifikace

a) P¥iloZte kartu na snimaé¢ pod objedndvacim tabletem. (Cernd ¢tecka —
Ctecka pro zaméstnance, bila ctecka pro stravniky s prednabitym kontem)

Nabiti karty: probiha u obsluhy na pokladné. Je tfeba mit sebou vyplnénou
podepsanou zadost a finan¢ni hotovost.

— Cipova

ctecka 1
Objednavaci

anel . .
P - Cipova

ctecka 2

b) Objevi se napis ,, Neznamy identifikator” — priloZte kartu jeSté jednou, pokud
se napis objevi znovu

- Provedli jste registraci na pokladné??
- Informujte se na pokladné



MNeznamy identifikator

03.11.06
09:47

bb) Vase identifikace probéhla spravné, objevi se Vam Vlevo dole Jméno a

nabidkovy list

2.Popis Obrazovky

28.12-01.01

\

02.01 - 08.01

09.01-15.01

Pecivo - chiéb, robl
5

Pedivo - chiéh, rohf
5

Pecivo - chiéb, rohl
5

, St 2812 Ct 29.12 P& 30.12
/ Polévka houhovy | Polévka zeleninovy v | Polévka kapustova s
"___________-—___——-——T wva
P1 S JM—"———_————_‘ P1
/ Bor$c rusky Pol. frankfurtska Pol. masowy krém
P2 P2 P, 1
Hov: pec. znojemska, | Hov, filérra Cesneky, | Hov. pec. boubinska,
h Ryze duSena Spenat duSeny, Téstoviny - priloha
1 1 1 d
/ Kachna (stehna) IpSKY Durtquias, zeny
peg, Zeli igvkove Chiéh piloha_+7 Karbanatek,
2 2
Lasagne Holo Rizoto z drith.se syr; Kureci stehno
Okurka sterifovand pecené, Soulet,
3 3
Fazolky na smet, vej, | Téstoviny s houbovo- | Knedliky s vejci, Salat
Brambory varené sterilovany
4 4 4
Saldt tésts hakem, | Saldtzeleninovy s 1, | Smés listowych salat,
\

O NOUPAWNE

30.12.16 Hov.peé&.bo
30.12.16 Pol.mas.kr

16,00 k

8,00

Vepiisteak Veprjatra po Zemos, | Vepi.platek pernstyn, 12.16 -24,0
moravskéh, Brambory americké, Bramboracky, 01.17
M1 M1 M1 A
Utrata 24
=
[TEST MVER ” <
28.12.16
10:50:10 +

Zalozky pro vybér objednavaciho tydnu

Nabidka ve sloupci se tyka prislusSného modrého datumu

Cernd Zkratka jidla — je moZné objednat
Cervené ¢islo oznacuje pocet objednanych polozek
Cernd Zkratka polozky — je moiné objednat
Cervené napisy v kurzivé —jidla jiz nejdou objednat — po uzavérce jidla
Vase Jméno
Tlacitko pro uloZeni Vasi objednavky




9. Vypis objedndvanych poloZek s cenou

10.Vase Financni hotovost

11.Aktudlni cena objednavky

12.Pole pro zobrazeni Cisla oznacujici pocet pro objednani
13.Tlacditka pro snizeni poctu objednanych polozek
14.Tlacitko pro navyseni poc¢tu objednanych polozek

3. Objednavani

a) Pomoci zalozek s oznacenim datumu vybereme tyden, na ktery budeme
objednavat — stisknutim zalozky vybereme tyden

-Kazdy sloupec predstavuje den (modré datum)
-Polozky s ¢ernym popisem je mozné objednavat

-Polozky s ¢ervenym popisem psané kurzivou nelze jiz objednat ani rusit jsou
informativni

b) Zmacknutim tlacitka objednate polozku, pod napisem se zobrazi pocet
objednanych — opétovnym zmacknuti se zrusi objednani.

c) Tlagitkem ULOZ uloZite svoji objednavku, pro zkontrolovani
objednavky musite provést znovu identifikaci.

d) Pro objednani vice polozek od stejného druhu, pouzijte tlacitko” +
,Ppro navoleni po¢tu polozek, tlac¢itkem , —, sniZzujete pocet a
zmacknéte prislusnou polozku. Pod polozkou se objevi pocet
objednanych jidel. Opétovnym zmacknutim polozky zrusite celé
objednani.



PFi neuloZeni objedndvky tlacitkem ULOZ se objedndvky smaZou.

Webové Objedndavani

Tato aplikace umoznuje prihlasenému uZivateli objedndvat jidla. Pro realizaci
objednavky je nezbytné se do systému pfrihlasit pomoci Jména a Hesla. Pro
prvotni prihlaseni uzivatell do webového rozhrani je vyZzadovano uzivatelské
jméno a heslo. Prihlasovaci udaje ziskate na objednavkovém panelu po

! 29,08 2016 |
ME  28.00.16 B

priloZeni karty ke Ctecce.

‘ | |Ct 25.08.16 Pa 28.0115|so 270016

Pii 26,08
1 Lesnicky 2 Vapfova 3 Téstovinovy 4 Bageta
sekany fizek, maso § la saldt 5 rajtaty
bramborovd | bazani, dusend (réstoviny,
kage, okurka 1, et rajéata, vejoe,
LA cibule, kedup,
s1 52 s4 sb
1 Vepfové 2 Kufed steak 3 Cesiliovy 4
Febirko 5 W tEsticky, téstoviny 5 salit s
anglickousiani vafend kupacim dorvanym relim
nou & brambary, masem &
fazalkami, tatarska spendtem 1, 7 | D Gaivand 2ail
o1 02 o3 o4
1 Pefené kufe | 2 Bramborovy | 3 Brokolicovy 4 Bageta
na heubdch, gulag, chléb 1 saldts
dugend ryze 1 cervenym
zelim
(rokolice, 08,16 -185,00
09, 16
v vb
ul:lll

,.-5‘1-—._._—_
|;I:LJ—LEE EJménn 1004 Heslo=0CqD
' 25.08.16
B Uiz 16:16:00

Po prvnim prihlaseni budete vyzvani o nastaveni nového hesla. Zménu hesla

’

mUzZe provést uzivatel kdykoli po pfihlaseni.

Ve s v s s o v 7 v s iy
Prihlaseni do systému muzete provést pres stranky:

0. Prvni pfihlaseni do systému.
- Prihlasite se na strankachi ';"‘

- Vase uzivatelské jméno je osobm CIS|O



Po Uspésném prihlaseni Vas systém vyzve na zménu hesla

sg App Mapovéda ~

Zadejte noveé heslo

Heslo:

Potvrdit: m

*) Heslo musi obsahovat: min. délku: 4 znakd £‘

1. Prihlaseni do systému.

18 https://shop.zsmv.cz/

@8 |SISApp LT

X @ Please, Log In to RoboForm

ssApp & << & 1 Napovéda~

PrihlaSeni uzivatele
Prihlaseni:

Heslo: Prihlaseni

5

Nyni jste pfihlasen jako uzivatel pod svym jménem vpravo nahore. V nasem
pfipadé ,HMJ101“.

a 88, http://a00-isis.per.cz:8080/isis/objednavky/indextu=10101 O ~ ¢ | {ill ISISApp: 1@ [5I5App 19 [5ISApp
App a~ N o delnidek Objednavky~  Nastaven Napovéda « SLHMa101+

2. Zména Hesla

Vpravo nahofe pod svym jménem muZete zménit své soucasné heslo, kliknutim
na ZMENA HESLA



- o x

e‘ _\@- ttp//a00-isis. per.cz 8080/ isis/objednavky/indeu=10101_0O ~ ¢, | | iENSSARR. |-mﬂ, ‘e SiSApp x‘ ‘ oy B
”App fH D & Jidelnidek Objednavky + Nastaveni NApovéda~ }_lHM.J'fm -
Objednavky / MraZenky Konto: -22.0 K& & Profi

01.04-07.04 08.04-14.04 23.04-28.04 29.04-05.05 & Zména hesla

Pro zménu hesla musite znat své staré heslo, pokud ho neznate pozadejte o
vymazani hesla spravce systému

a- \\@ hittp://a00-isis.per.cz:B080/isis/ usersettings/index PL-c “-ﬂiﬂw ‘-mpp ‘E ISISApp x‘ |

App # < & Apikace-  Napovéda-

Nastaveni uZivatele

Nastaveni hesla:

Staré heslo: ‘ | ‘

Nové heslo:

Potvrdit heslo:

*) Heslo musi obsahovat min. délku: 6 znakd

3. Jidelnicek

Zobrazuje nabidku pro vybrany tyden.
4. Objednani:

Vybér vydejny

PFi prvnim pfihlasenim si vyberete vydejnu (pfi dalSim prihlaseni si systém bude
vydejnu pamatovat do dalSi zmény)

App A < © 1 Aplkace- Napovéda~ an

Objednavky

Stromovka intranet § Kapucin intranet Nadrazni intranet Pfibram internet RoZmital internet
Milin internet Dobfis internet Sedi¢any internet

Zména vydejny

Zména vydejny se provede pres polozku v menu Jidelny , vybérem se prepnete
na objednavky na jinou vydejnu.



App # << 2 i  Aplkace~ Jidelny-  Alergeny  Objednavky-  VyGisti formulsf

. " . StrDmmaI{a;j intranet Q
Objednavky / Pribram internet 0.0 K&

Kapucin intranet
NadraZni intranet
Bfeznice internet
RoZmital internet
Milin internet
Dobff3 internet
SedICany internet

[ (o= i o - o) S = = A Y
“App # <8 Jidenic Objednavky ~ i apové NHmator -

Objednavky / Mrazenky

01.04-07.04 08.04-14.04 15.04-18.04 23.04-28.04 29.04-05.05

Datum: 25.4 2049

Po objednavce

O ) sy o 6 - S S & 55, ] BB
”APP 4 o2 on v Qoo

Objednavky / Mrazenky

01.04-07.04 08.04-14.04 15.04-18.04 29.04-05.05

Datum: 25.4.2019 Ctvrtek

o |
o__| v

@ Objednavia byla ispéing p

Objednani jidla se provadi vybérem polozky z nabidky. Tladitka + a = slouZi k
zvySeni a snizeni objedndavaného mnozstvi. Zavazné objednanl provedete
kliknutim na tladitko se zelenou ,fajfkou.” Po objednévce @ Jde k navyseni
konta (Konto zobrazuje utratu v aktudlnim meésici) a ve sloupci Objednano
vidite pocet objednanych jidel.



Prehled objednanych jidel a vSech provedenych operaci.

Prehled objednanych jidel a vSech provedenych operaci si Ize zobrazit v hornim
panelu Objednavky — Historie transakci.

ek o X
OO ey - o s = < GRB
“App # <3 £ Jidenicek  Obj - D Hma101-
Obiednavky / MraZenk Denni (trata za mésic o T
onto: -22.\ c
Je navi y razen y Nevyfizené objednavky
01.04-0704  08.04-1404  15.04-18.04 mﬂﬁlﬂﬁelmnﬂkci

Datum: 25.4.2019 Gtvrtek
houskov o | G
: o | &

Zobrazi se okno objednanych jidel a vSech provedenych operaci.
Historie transakci:

App A& <3 &£ Objednavky~  Napovida~-

Dpmator-
Objednavky - Historie transakci
Datum Od:  01.04.2019 Mésic v Plna historie
Hledat:  7adc)ic ex
Nazev operace
Nazev polozky MnoZstvi Gastka
18.4.2019 Objednavka 1030214849 Gulds hovézi MraZenky 18.4.2019 11:06

Pokud chceme zménit rozsah dnt vybereme ,,Datum Od“ ¢i ,Mésic”

zaskrtneme ,,PIna historie” a kliknete na tlacitko = a zobrazi se ndm cela
historie vSech transakci (Vasich pohybi/objednavek).



Poskytovani stravovani* Poskytovani stravovani*

Kalkulaéni list Kalkulaéni list
Cj.: ZSM-2-2/08-2021 Odbor stravovani, stf. 2515506000 Cj.: ZSM-2-2/08-2021 Odbor stravovani, stf. 2515506000
zpracovatel: ORC zpracovatel: ORC
kalkulacni jednice: HC Polévka - platba stravnika ks kalkulacni jednice: HC Hlavni jidlo - platba stravnike ks
nazev jednotka nazev Jjednotka
[Nikladova polozka K [Nakladova polozka K
piimy material 7.28 piimy material 32.73)

osobni naklady

ostatni naklady

piimé naklady vykonu 7.28 piimé naklady vykonu 32.73]
provozni rezie (0 %) 0.00} provozni rezie (0 %) 0.00}
vlastni naklady vykonu 7.28] vlastni naklady vykonu 32.73
Ispravni rezie (0 %) 0.00] spravni rezie (0 %) 0.00]
ipIné vlastni niklady celkem 7.28] ipIné vlastni niklady celkem 32.73)
DPH 10% 0.73] DPH 10% 3.27]
Prodejni cena s DPH 8] Prodejni cena s DPH 36]

osobni naklady

ostatni naklady
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Cj: ZSM-3-3/01-2013 Praha 9. ledna 2013

Pocet lista: 11

Smeérnice reditele ZSMYV ¢&. 2/2013

Zajistovani hygienickych pozadavkia na stravovaci sluzby a o

zasadach osobni a provozni hygieny pFi ¢innostech epidemiologicky
zavaznych (interni hygienicky rad ZSMYV)

Smérnice je vydavana v souladu s vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb. ze dne 17. biezna 2004 o

hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

ClL 1
Zakladni ustanoveni

Smérnice v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy stanovuje:

a)

b)
c)

Y
2)
3)

4)

5)

podminky vyroby, piipravy, rozvozu, piepravy, znaeni a skladovani pokrmi a jejich
uvadéni do obéhu,

zpusoby odbéru a uchovéavani vzorki podavanych pokrmi,

zasady osobni a provozni hygieny, které musi byt uplatiiovany pii vykonu &innosti
epidemiologicky zavaznych.

1.2
Vyklad pojmi

Polotovarem se rozumi kuchyiisky upravena potravina urfend pouze k tepelnému
zpracovani.

Teplym pokrmem se rozumi potravina kuchyiisky upravena ke konzumaci v teplém stavu
a udrzovana v teplém stavu po dobu uvadéni do ob&hu, rozvozu nebo prepravy.
Studenym pokrmem se rozumi potravina kuchyiisky upravena ke konzumaci za studena a
uchovavana v chladu po dobu uvadéni do ob&hu, rozvozu nebo prepravy.

Cukréfskym vyrobkem se rozumi vyrobek, jehoZ zékladem je zpravidla pekaisky
vyrobek, ktery je dohotoven pomoci néplni, polev, ozdob a kusového ovoce, jakoz i
vyrobek cukraiského charakteru, pfipraveny z dehydratovanych smési nebo jinych
potravin (napi. pény, Slehané krémy, korpusy, Zelé, pohary).

Rozpracovanym pokrmem se rozumi kuchyiisky opracovana potravina ve viech fazich
pfipravy a vyroby ur€end k dalsi kuchynské tpravé pied konzumaci v teplém nebo
studeném stavu.
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6) Zmrazenym pokrmem se rozumi pokrm, ktery byl po ukonleni vyroby neprodleng
zmrazen na teplotu -18 stupiiti C a niz3i ve v8ech ¢astech pokrmu.

7) Zchlazenym pokrmem se rozumi teply nebo studeny pokrm, ktery byl po ukonéeni
vyroby neprodlené zchlazen na teplotu +4 stupné C a niZsi ve viech ¢astech pokrmu.

8) Produkty se rozumi pokrmy, rozpracované pokrmy a polotovary.

9) Rozvozem se rozumi zasobovani pokrmy, které je provadéné vyrobcem nebo
odbératelem z mista vyroby do mista vydeje ¢&i spotieby.

10) Pfepravou se rozumi doprava pokrmii osobou, ktera pokrmy nevyrabi ani nepodava.

11) Kontaminaci se rozumi zaneseni kontaminantu do pokrmu nebo vyskyt kontaminantu
v pokrmu nebo v prostfedi, v némz se potravina & pokrm vyskytuje. Kontaminantem
miize byt chemické latka nebo biologicky €initel v&etn& mikroorganismii nebo jiné
substance, které nejsou pii vyrobé zamérné piidavany do pokrmu a které by mohly
ohrozit zdravotni nezavadnost nebo vhodnost pokrmi ke konzumaci.

12) Uvéadénim pokrmu do ob&hu se rozumi jeho nabizeni ke konzumaci, prodeji, prodej nebo
jiny zpuisob poskytovani pokrmu spotiebiteli.

13) Datem pouzitelnosti se rozumi datum ukoncujici dobu, po kterou si produkt pfi
dodrzovani skladovacich podminek zachova specifické vlastnosti a spliiuje podminky
pozadované timto internim piedpisem.

14) Datem minimélni trvanlivosti se rozumi datum vymezujici minimalni dobu, po kterou si
produkt pifi dodrZovani skladovacich podminek zachova specifické vlastnosti a spliiuje
pozadavky stanovené platnymi predpisy.

15) Spravnou hygienickou a vyrobni praxi se rozumi dodrZovani vyrobnich postupii a
pozadavkil pro jednotlivé Cinnosti pii uplatnéni technickych, technologickych a
hygienickych pravidel, odpovidajicich obecné uznavanému védeckému poznani pro
dosazeni jakosti vyrobki, veetné jejich zdravotni nezavadnosti, zpravidla vypracovanymi
profesnimi sdruzenimi.

16) Kiizenim se rozumi piekryvani soucasné provadénych &istych a nelistych provoznich
¢innosti, postupli, tkoni, které se mohou vzajemné ovliviiovat, popfipadé piimy i
nepiimy kontakt prostfednictvim osob, pfedmét, provozniho zafizeni, spole¢ného
skladovéni apod. vyvolavajici moznou kontaminaci produkta.

17) Kvalitou potravin a produkti se rozumi souhrn jejich vlastnosti odpovidajicich pfedeviim
pozadavkiim na zdravotni nezavadnost a bezpe¢nost pro konzumenty. Déle musi
odpovidat pozadavkiim na obvyklé vlastnosti, profesiondlné organoleptickymi metodami
posouzené tj. vzhledem, viini, chuti, teplotou, podle typu potraviny nebo produktu b&Zzné,
v souladu s obvyklymi standardy.

18) Kvalitou dodévek se rozumi dodévka potravin, produktii a ostatniho zboZi, které bylo
dodéno v pozadovaném mnozZstvi, cen¢ a ¢ase na pozadované misto (v nasem piipadg se
jednd o distribuci, ptepravu, predani, piejimku jak zchlazené stravy, tak i teplé stravy,
cukrarskych vyrobkt a potravinaiskych surovin).

CL3
Prostorové a dispozi¢ni uspofadani ¢innosti v objektu provozovny

1) Objekty a provozni mistnosti se umist'uji, prostorové a dispozi¢né fesi tak, aby bylo
umoznéno dodrZovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi, véetné ochrany proti kifzové
kontaminaci potravinami, zafizenim, materialy, zaméstnanci a vn&j§imi zdroji zne¢isténi
(napi. Skidci). Aby mezi pracovnimi operacemi nebo v jejich prib&hu, potraviny,
suroviny na vyrobu jidel, zbozi k prodeji a samotné produkty nebyly kontaminovéany
okolim.



2)

3)

4)

Y

2)

3)

4)

1)

2)
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Objekty a provozni mistnosti musi byt zabezpeteny proti vnikani $kiideti a ostatnich
kontaminantli z okoli, musi byt v souladu se sanita¢nim fadem pravidelné &idtény.
V objektech a provozovnach musi byt provadéna deratizace, dezinsekce, dezinfekce a
nesmi dochdzet k hromadéni nedistot a styku potravin nebo produktd s toxickymi
materialy.

Cinnosti, které by negativné piisobily nebo ovliviiovaly potraviny a pokrmy musi byt
v kterékoliv fazi jejich vyroby, pfipravy a uvadéni do ob&hu oddéleny. Zplsob jejich
oddéleni se fesi podle miry epidemiologického rizika vykonavanych &innosti, typu
provozu, jeho vybaveni, rozsahu c¢innosti a kapacity vyrdbénych pokrmi. Jednim
z moznych feSeni je ¢asové oddéleni vykonavanych ¢innosti v prostoru k tomu uréeném.
V mistnostech, kde se zachazi se zchlazenymi produkty a potravinami, u kterych jsou
pozadavky na nizké teploty pfi uchovavani (jedna se napf. o zpracovéni masa, ryb,
piipravu polotovari a rozpracovanych pokrmu ke zchlazeni, vyrobu studenych pokrmi,
plnéni &i zdobeni cukraiskych vyrobk() a nelze-li pracovni operace dokonéit do 30
minut, musi byt zabezpecena teplota prostedi nejvyse +15°C. Pokud ani tyto podminky
nelze splnit, musi byt pracovni operace rozfazovana na ¢&asti, které lze do 30ti minut
dokoncit, tak aby byla udrzena zdravotni bezpetnost potravin a produktii.

Cl.4
Manipulace s odpady

Potravinaiské a jiné odpady se nesmi skladovat v prostordich kde se zachézi
s potravinami. Pf manipulaci sodpady musi byt vylouéena  moZnost kifzové
kontaminace.

Organicky odpad je odvazen a likvidovan smluvni firmou z vyvafujicich provoznich
podniki, kam je svaZen denné€ z vydejnich stfedisek a je tam skladovén ve chlazenych
skladech.

Organicky odpad se skladuje a pfepravuje samostatné, oddéleng, v uzaviratelnych
nadobach, které wumoziiuji snadnou sanitaci, kterd musi byt provadéna v souladu se
sanitatnim fadem.

Na odvoz odpadu musi byt stanoven rezim, ktery zabezpeci, aby nedochézelo k jeho
hromadéni, plesnivéni, hnilob&, vnikani Skodlivych a epidemiologicky vyznamnych
¢lenoved, hlodavceil a dalSich Zivocichl a aby nedochazelo k jakémukoliv nepfiznivému
ovliviiovéani provozovny a jejiho okoli timto odpadem.

CL5
Zasobovani - skladovani potravin a produkti

Zasobovani potravinami tj. surovinami na vyrobu jidel nebo zboZim k pfimému prodeji se
fidi ustanovenimi platnych piedpisti a zasadami centrélniho nakupu ZSMYV, podle kterych
provozovny mohou objednavat potraviny ale i ostatni materidl, pouze u smluvnich
dodavateld, ktefi prosli vybérovym fizenim, jsou provéfeni a garantuji nejlepsi kvalitu
dodavek.

Zamgéstnanci provozoven, ktefi jsou odpovédni za objednavani potravin, jejich prejimku,
uskladnéni a dal$i manipulaci snimi, pfevezmou dodavku potravin a uskladni pouze
takovou dodavku ve které jsou potraviny v nejlepsi kvalit€ v souladu s platnymi piedpisy
a zasadami.



3)

4)

S)

1)

2)
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Potraviny nebo produkty musi byt skladovany nebo uchovavany oddélené podle druhti a
jejich charakteru a to v dostate¢né vétranych, p¥ipadné chladicich nebo mrazicich
skladech tak, aby nebylo moZné nepiiznivé smyslové nebo mikrobiologicky ovlivnit
jejich kvalitu.

Potraviny pro vyrobu produktt se uskladiiuji tak, aby byly dodrZeny podminky stanovené
vyrobcem nebo platnymi pfedpisy, pouzivaji se zafizeni k tomu uréené napf. regaly,
rohoZe, zavésné zaifizeni apod. Sklady musi byt vybaveny méFicim zaiizenim pro
kontrolu fyzikalnich faktor(i, zejména teploty a vlhkosti v prostiedi ve kterém jsou
potraviny skladovény. Tyto faktory musi byt vramci systému spravné vyrobni a
hygienické praxe sledovany a vyhodnocovéany.

Vratné obaly, inventat, pradlo, Cistici prostiedky a dalsi, nepotravinaisky material se musi
skladovat oddélené od potravin.

CL6
Pozadavky na pripravu a vyrobu pokrmii, jejich rozvoz, pfepravu, skladovani,
oznacovani a uvadéni do obéhu

Vseobecné podminky:

a) rozmisténi veSkerého vybaveni a zafizeni ve vyrobnich a vydejnich prostorich
provozu musi umoznovat provadéni dostatecné udrzby, ¢isténi, usnadnit spravné
hygienické a vyrobni postupy i provadéni kontrol (napf. méfeni teplot),

b) pouZivané pracovni postupy pii vyrob&, mnoZstvi a sortiment vyrab&nych pokrmd,
musi byt vybirdan vZdy s ohledem na kapacitni moZnosti provozu, v ndvaznosti na
prostorova, skladovaci a technologicka  vybaveni provozu (napf. na vyrobu
zchlazenych nebo zmrazenych jidel musi byt vybaven zafizenim k rychlému
zchlazovéani nebo zmrazovani). Pracovni postupy a souvisejici hygienicka opatfeni a
standardy musi zajistit zdravotni nezdvadnost pokrmii.

c¢) pracovni plochy, nastroje, nadobi, nac¢ini, manipulaéni a piepravni obaly a dalsi
prostiedky, které piichazeji do pfimého styku s potravinami a produkty nesmi byt
poSkozené, musi byt funkéné vyhovujici a vyrobené z materiald urenych pro styk
s potravinami a produkty, musi byt udrZzovéany v takovém poiadku a stavu, aby bylo
umoznéno jejich diikladné ¢isténi a dezinfekce, provadéné dle sanitaéniho fadu,

d) pracovni a Ulozné prostory, pracovni nacini, nadobi a ostatni pomutcky musi byt
rozmistény oddélen¢ podle charakteru potravin nebo ¢innosti tak, aby v kterékoliv fazi
piipravy, vyroby nebo uvadéni produkti do ob&hu nedochéazelo ke kiizové
kontaminaci potravin a produkti, p¥ipadné k negativnimu ovliviiovan{ jejich zdravotni
nezavadnosti,

¢) na pracovistich, kde se manipuluje s nebalenymi potravinami nebo produkty, nebo kde
dochazi ke zneCiSténi musi byt uloZeno pracovnikiim dikladné umyvéni rukou.
K dispozici u umyvadla s tekouci teplou a studenou vodou musi byt sméSovaci baterie,

davkovac s prostiedkem na myti, ruéniky k jednordzovému pouZiti, nebo osouged
rukou.

Zdravotni bezpe¢nost pokrmi:

a) pokrmy vyrobené a vydavané v zafizenich ZSMV musi byt zdravotné bezpecné,
vyhovovat mikrobiologickym a chemickym pozadavkim tak, aby neohrozili zdravi
konzumentt, dale musi spliiovat poZadavky na smyslové vlastnosti (barvu, vini, chut

a konzistenci) odpovidajici charakteru pokrmu, v opa¢ném pfipadé je nelze uvadét do
obéhu,
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b) pouZzivané technologie, pracovni postupy, jakoZ i souvisejici hygienické a technické
opatfeni a standardy musi zajistit zdravotni nezavadnost pokrm@ a nesmi naruovat
smyslové znaky pokrmil ani vyznamné& snizovat jejich nutriéni (vyZivovou) hodnotu
(dale jen spravna vyrobni praxe),

¢) vramci ovéfovani systému kritickych bodt (HACCP) bude provadéno podle interniho
plénu a stiidavé vzdy na rtznych provozech laboratorni, mikrobiologicky - rozbor
pokrmii a stérii z prostiedi, pracovnich ploch, nastrojti, nddobi, nadini i osob, &imZ se
prokaze tiroven provadéné sanitace.

Tepelna aprava potravin:

Potraviny se musi tepelné upravovat po dobu, kterd zabezpetuje naprostou zdravotni
nezavadnost pokrmti, pfi zachovani jejich co nejvy$si nutri¢ni hodnoty. Pro piipravu a
vyrobu bezpetnych pokrmi musi byt ve viech ¢astech pokrmu dosaZeno minimalng
tepelného ucinku odpovidajiciho plisobeni nejméné +75°C po dobu nejméné 5 minut.
Pokud charakter pokrmu vyZzaduje pouziti teploty niz$i, musi doba piisobeni teploty
zajistit zdravotni nezavadnost pokrmu.

Ukonceni tepelné upravy pokrmu:

a) po ukonCeni tepelné tpravy se pokrmy ihned vydavaji, poptipadé plni do obalil a
uvadeji do obéhu tam, kde to technologie ¢ charakter pokrmu umoziuje a pokrm
nepotiebuje  kone¢nou tUpravu (napf. guldde, omélky, polévky), nebo pokrm
nevyzaduje kone¢nou uipravu (napf. porcovani),

b) pokud kone¢nd tprava pokrmu (napf. porcovani) vyzaduje teplotu nizsi nezli 70-C,
neprodlené po jejim dokonéeni se pokrmy regeneruji (ohiivaji) na teplotu nejméng
70C ve vSech ¢astech pokrmu,

¢) veskeré technologické operace véetné dokon¢ovacich praci musi na sebe kontinualné
navazovat bez prodlev, jelikoZ kone¢na tiprava pokrmi, jejich plnéni a baleni musi byt
provadéno za podminek vyluéujicich kontaminaci,

d) pfi zachazeni s pokrmy se musi pouZivat osobni ochranné prostiedky a pracovni
nacini tak, aby doSlo k omezeni pfimého styku rukou zamé&stnancii s pokrmy.
S pokrmy po ukonceni tepelné upravy se musi zachazet tak, aby byla vylouc¢ena rizika
jejich kontaminace a zachovéna jejich zdravotni bezpe¢nost.

Smyslové hodnoceni pokrmi:

Pokrmy vykazujici smyslové zjistitelné, nezadouci zmény zptisobené mikrobidlni ¢innosti
nebo projevujici znaky nezadouciho riistu mikroorganismi, nebo zménu barvy, chuti, ¢i
pach po chemickych latkach nebo vnikne-li podezieni z jiné kontaminace a déle pokrmy
vykazujici vady pozadovanych vlastnosti, nap¥. prepaleni, nedope¢eni, nelze uvadét do
ob¢hu.

Pouzivani vajec a vaje¢nych hmot:

a) k pifprav€ a vyrobé produktii 1ze pouZivat pouze znaené trzni druhy vajec. Syrova
vejee nelze piidavat do pokrmil, které se déle tepeln& neupravuji. Pouzivani vajec
nakupovanych s naruSenou skofdpkou (kfapky) je v provozech ZS pro MV
nepiipustné,

b) do vyrobni ¢asti provozovny nesmé&ji byt vnaSeny piepravni obaly véetn& prolozek
vajec. K vnaseni musi byt pouZity jen omyvatelné nadoby nebo plata,

¢) pasterované vajecné hmoty se pouzivaji v souladu s pfiloZzenym navodem dodavatele,

d) zmrazené vajecné hmoty musi byt po rozmrazeni ihned zpracovény, jejich opétovné
zmrazeni je nepiipustné.
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7) Rozmrazovani potravin:

a)

b)
c)

pokud potraviny pfed kuchyniskou Gpravou vyZzaduji rozmrazeni, nestanovi-li vyrobce
jinak, provadi se v pfipravné, popfipadé v pracovnim tdseku za pouziti specialniho
technického zafizeni nebo chladiciho zatizeni s teplotou nejvyse +4°C , rozmrazovani
jinym zptsobem je nepfipustné,

rozmrazené potraviny se nesmi znovu zmrazovat,

nezmrazené potraviny a suroviny nesmi byt po jejich dodéani do provozovny dodate¢né
zmrazovany s vyjimkou jiz kuchynsky upravenych polotovart.

8) Poutziti tukiu a oleju p¥i tepelné apravé pokrmii:

a)
b)

c)

d)

€)

pfi tepelné Gpravé pokrmii Ize pouZzivat jen tuky a oleje , které jsou pro tento Gcel
urceny,

tuky a oleje nesmi byt pfi pravé zahiaty nad 180-C, pokud to vyrobce nestanovi
Jjinak napf. ozna¢enim na obalu,

kvalita tuku nebo oleje musi byt priibézn¢ smyslové (barva, pach) nebo chemickymi
rychlotesty kontrolovéna a to v priib¢hu tpravy pokrmu nebo pied jejich dalsim
pouzitim. Pfi zméné smyslovych znaki, nebo pii piekrogeni hodnot chemického
rychlotestu, musi byt tuk nebo olej vyménén,

tuky nebo oleje ze smazeni, fritovani nebo grilovani se nesméji pouZivat k masténi
nebo dalsi pfiprave a vyrobé pokrma,

pouzity tuk je na zakladé smlouvy likvidovan odbornou firmou.

9) Studené pokrmy, cukrifské vyrobky, polotovary a rozpracované vyrobky:

a)

b)

¢)

d)

studené pokrmy lze vyrabét z potravin vychlazenych na teplotu nejvyse +4-C kromé
pekarenskych vyrobkii a potravin, které z technologickych divodi vyZaduji teplotu
vy$38i (napf.tuky nebo agar),

b&hem vyroby nesmi teplota potravin pii vyrob& studenych pokrmii piekro&it +10-C,
po dohotoveni se dochlazuje na +4°C,

hotovy studeny pokrm urfeny k piimé spotieb¢, po ukon¢eni vyroby miiZe na dobu
maximaln¢ 20 minut pfekrocit teplotu, maximalné vsak do 10°C, potom se v souladu
se spravnou vyrobni a hygienickou praxi dochlazuje na +4°C,

cukrafské vyrobky plnéné a zdobené krémy a naplnémi se ihned po dohotoveni
zchlazuji podle druhu pokrmu, v souladu se spravnou vyrobni a hygienickou praxi,
nejvySe viak do + 8°C a v této teploté se uvadéji do ob&hu,

datum pouzitelnosti a teploty skladovani jednotlivych druhi cukraiskych vyrobki
stanovi vyrobce, jsou uvedeny vseznamu a ceniku nabizenych vyrobkd, pfitom
vychazi z epidemiologického rizika pouzitych potravin, technologického postupu a
podminek skladovani,

10) Rozvoz, preprava a uvadéni produkti do obéhu:

a)
b)

pfi rozvozu, prepravé a uvadéni do ob&hu musi byt produkty chranény pied
mikrobialni kontaminaci, zne¢i§ténim nebo jinym naru$enim zdravotni nezavadnosti,
teplé pokrmy urené k piimé spotiebé se poddavaji bezprostiedné po vyrob&, nejdéle
v8ak 4 hodiny od dokonceni jejich tepelné tpravy. Do této doby se zapoditava ¢as
potfebny pro kone¢nou tpravu pokrmil, plnéni do piepravnich obalii, rozvoz a
pfepravu. Pokud nelze tuto ¢asovou podminku pro vydej zajistit, musi se pokrmy
postupné dovafet, nebo se pouzivaji pokrmy zchlazené,



d)
e)

g)

h)

i)

k)
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po dobu rozvozu, prepravy a vydeje teplych pokrmi musi byt zachovana teplota
teplych pokrmi nejméné +65°C,

teply pokrm musi mit v dob¢ jeho podani spotiebiteli teplotu nejméné +63-C,

teplé pokrmy nevydané ve lhiité 4 hodin, musi byt ihned vylou¢eny z dal§tho pouziti
ve stravovacich sluzbach, nelze je tedy skladovat, ohiivat, zchlazovat nebo zmrazovat,
nadoby, zkterych jsou pokrmy vydavany ve vydejnim zafizeni, musi byt po
odstranéni zbytku pokrmi pied dal$im plnénim vZdy umyty,

pokrmy musi byt pfi uvadéni do ob&hu chranény pied kontaktem se spotiebitelem
nebo pied kontaminaci a to zptisobem pfiméfenym formé podavani,

samoobsluzné vydejni zafizeni (salatové bufet, pulty, voziky) uréené k naporcovéni
pokrmu ke konzumaci spotiebitelem v prostoru pro zékazniky musi byt umistény tak,
aby v blizkosti nebyly kontaminujici zdroje a byl spotiebiteli umoznén dobry piistup
k pokrmiim,

samoobsluzné vydejni zafizeni musi uchovavat pokrmy v pozadovanych teplotich a
musi chrénit pokrmy pfed moznym mechanickym zne¢isténim pii porcovani
spotiebitelem, pfed kontaminaci v rozsahu dechové zony spotiebitele. Dale musi toto
zafizeni omezovat ndhodny ¢i imysIny kontakt spotiebitele se zasobou vystaveného
pokrmu. Nacini ur€ené k pieklddani pokrmu musi umoziovat snadnou manipulaci a
jeho ¢ast prichdzejici do styku s rukou spotiebitele nesmi pfijit do styku s pokrmem,

k rozvozu, prepravé, prodeji nebo vydeji produkti lze pouzit jen Cisté a takové
piepravni nebo vydejni obaly a voziky, které po dobu rozvozu, ptepravy, ¢i vydeje
uchovavaji pokrmy ve stanovenych teplotach, ochrani je pied kontaminaci a jsou
snadno Cistitelné a omyvatelné,

k rozvozu a prepravé produktii Ize pouzit jen k tomu vyé€lenéné a vhodné upravené
dopravni prostfedky s pfepravnimi prostorami s omyvatelnou a dezinfikovatelnou
loznou plochou, které chrani produkty pred narusenim jejich zdravotni bezpeénosti a
jakosti jakoZ i pfed nepiiznivymi klimatickymi vlivy a jsou vhodn& vybaveny pro
udrzeni stanovené teploty podle charakteru pokrmi a jejich prepravnich obald,
piepravni prostory dopravnich prostiedkit musi byt udrzovany v ¢istoté. V ptipadé
nutnosti pouziti k dopravé produktii dopravni prostiedek slouzici i pro jiné udely,
musi byt provedena UCinna opatieni k vyloufeni mozné kontaminace nebo
negativniho ovlivnéni produkti, napiiklad ¢isténim nebo desinfekei.

11) Zchlazené pokrmy, polotovary a rozpracované vyrobky:

a)

b)

produkty lze zchlazovat jen neprodlen¢ po ukonleni posledni faze jejich piipravy
nebo vyroby, musi se zchlazovat co nejrychleji a nejucinnéji,

zmrazovani produktii s vyjimkou polotovari neni v provozovnach ZS pro MV
povoleno,

c) jako obal pro baleni produktl ke zchlazovani a nasledné prepravé a dopravé slouZi

d)

g)

nerezové GN s tésnicimi viky, piipadné izotermické termoporty a k tomuto ucelu
vyclenéna vozidla,

porcovani a baleni produkti musi byt provadéno za podminek vyluéujicich
mikrobialni kontaminaci. P¥i manipulaci se musi pouZivat osobni ochranné prostiedky
a pracovni nacini ur€ené k zamezeni pfimého styku s rukama zaméstnanctl,

na obalech zchlazenych pokrmi musi byt uveden nazev vyrobce, nazev pokrmu, idaj
0 jeho mnozstvi a datum pouZitelnosti,

obalové prostiedky, materidl a nacini k baleni musi byt skladovany a ukladéany
samostatn¢ s pfipadnou moznosti pfedchlazeni,

ke zchlazovani produkt je pouZivano rychlozchlazovaci zafizeni. Zchlazovani se
musi provadét co nejrychleji tak aby teplota produktu poklesla ve viech &astech z



h)

1)
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+65°C na +10°C nejdéle do dvou hodin. Takto zchlazené produkty se bez prodlevy
dochladi v bance (chlazeném skladu) na teplotu +4-C a niZsi, pfi které se skladuj,
skladovaci prostory (banka) a zatizeni musi byt provozovano tak, aby byla udrzovéna
teplota prostiedi po celou dobu skladovani produktii nejvyse +4-C,

u zchlazenych produktd po celou dobu jejich rozvozu, prepravy a zachdzeni s nimi
musi byt dodrZena teplota nejvyse +4-C, kratkodobé do 30 minut lze pfipustit teplotu
nejvyse +7-C,

doba pouzitelnosti zchlazenych pokrmt je 5 dnt v&etné dne vyroby.

12) Ohfrev, regenerace, vydej zchlazenych pokrmi:

a)
b)
¢)
d)
¢)
)

g)

ohfev zchlazenych pokrmii se provadi bezprostiedné pred vydejem a konzumaci p¥imo
ze zchlazeného stavu, aby nedochézelo k vykyvim v teplotach

u zchlazenych pokrmi se provadi ohiev tak rychle, aby v nejpomaleji prohfivaném
misté pokrmu bylo dosazeno teploty nejméné +70°C a to nejdéle do 60 minut,
stanovené¢ teploty musi byt dosaZeno rychle, pfi nejniz$ich ztratach potiebnych Zivin a
pfi zachovani smyslovych vlastnosti pokrmii,

ohfaté pokrmy se vydavaji neprodlené po ukon¢eni ohfevu, musi byt viak vydény
nejdéle do 4 hodin od ukonceni ohfevu,

po dobu vydeje musi byt teplota ohfatych zchlazenych pokrml nejméné +65°C, pii
podavani spotfebitelim musi byt teplota nejméné +63<C,

ohiat¢ pokrmy nevydané ve lhité 4 hodin musi byt ihned vyfazeny ze stravovacich
sluzeb,

nepripustny je opakovany ohiev, udrzovani pokrmt v teplém stavu déle nez 4 hodiny
od doby ohifevu a jeho opétovné zchlazeni.

13) Zmrzliny:

J)

a) zmrzlinou se rozumi vyrobek ziskany zmrazenim zmrzlinové smési pfipravené

studenou nebo teplou cestou,

b) hluboko zmrazenou zmrzlinou je zmrzlina zmrazené na -18°C a nizsi,

c) vyroba zmrzliny v provozovnach ZS pro MV neni povolena,

d) nakup zmrzliny je mozny pouze u dodavatelti schvalenych obchodnim tsekem,

e) u nakoupenych zmrzlin musi byt na obalu uvedena obchodni firma nebo vyrobce,

jeho sidlo nebo misto podnikani jde-li o pravnickou osobu, jméno a pifjmeni jde-li
o fyzickou osobu, nazev vyrobku, tidaj o jeho mnoZstvi, datum vyroby, datum
pouzitelnosti a Gidaje o skladovaci teploté,

f) zasobniky se zmrzlinou musi byt béhem podavani uchovavany pii teploté

-8°C a niz8i, nestanovi-li vyrobce jinak,

g) doba podavani porcované zmrzliny z nacatych zasobnikl se fidi pokyny vyrobce,

pokud tuto lhiitu vyrobce nestanovi, musi byt podavéani zmrzliny ukonéeno do 48
hodin od otevieni zasobniku,

h) pfi prvnim otevieni zasobniku zmrzliny musi byt viditelnym zptisobem vyznateno

datum a hodina jeho otevient,

kornouty pouzivané pii podavani nebalené zmrzliny musi byt uloZeny
v zasobnicich a pifi manipulaci s nimi musi obsluha pouZivat podévaci na¢ini nebo
jiné vhodné ochranné prosttedky na ruce a odkladaci stojanky pro piedani vyrobku
spotiebiteli,

pfi davkovani zmrzliny porcovacimi klestémi musi byt pro jejich priib&Zné omyvani
k dispozici tekouci pitna voda, popiipadé &istd nddobka s prib&zné vyméfiovanou
pitnou vodou,
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k) zmrzlinu nevydanou ve stanovené dob& pouZitelnosti nebo jednou rozmrazenou &i
jinak znehodnocenou nelze uvadét do ob&hu ani znovu zmrazovat,

I) mimo provozovnu lze podavat porcovanou zmrzlinu jen zvoziku, pultu nebo
zafizeni k tomu t¢elu vybaveného a za podminky, Ze jde o pfedsunuty prode;.

14) Odbéry vzorku jidel:
Povinnost odebirat a uchovavat vzorky maji vSechny vyrobni provozy, kuchyng, které
vyrébé€ji jidla a ostatni pokrmy, musi p¥i tom dodrzovat nasledujici zasady:

a)
b)
c)
d)

)

h)

i)

vzorky se odebiraji do Cistych vysterilizovanych nadob s uzavérem nebo specialnich
k tomu G¢elu uréenych sacku,
kodbéru se pouzivaji lzice, nab&ratky a daldi pomiicky vyvafené nebo
vysterilizované, které nejsou pouZivéany pfi vlastni piipravé pokrmii,
kazda soucast pokrmu (napf. polévka, maso, omécka, knedliky, mouéniky) musi byt
uchovavana v samostatné vzorkovnici,
je-li piiloha sou¢asti n¢kolika pokrmu (napt. brambory, knedliky, ryze), 1ze uchovavat
jen jeden vzorek. To plati i tehdy, je-li napfiklad maso ze stejné partiec dodavky
soucasti n€kolika pokrmi, lisicich se jen napiiklad omackou nebo pilohou,
Jsou-li stejné pokrmy ze stejnych potravin pfipravovany né&kolika pracovnimi
skupinami, uchovavaji se vzorky od kazdé skupiny,
kazdy vzorek musi mit hmotnost nejméné 100g, u kusovych vyrobki odpovidajici
pocet kust, u tekutych pokrmii 100 ml,
vzorky pokrmil se odebiraji v teplém stavu do nédob, ihned se uzaviou, urychlené
zchladi a uchovavaji se v chladniéce pfi teploté do +4-C,
po uplynuti 96 hodin od ukonéeni vyroby, u zchlazenych pokrmii po uplynuti 170
hodin od ukon¢eni vyroby (po zchlazeni) se vzorky likviduji jako organicky odpad.
V piipadé soustiedéného pracovniho klidu se vzorky likviduji aZ po ukonéeni vydeje
v prvni nasledujici den,
o odebranych vzorcich se vede na vyrobnim provozu evidence, ve které se uvadi:

o datum (nebo i hodina),

o druh vzorku,

o jméno zaméstnance, ktery odbér provedl.
dokumenty o evidenci odbéru vzork se uchovavaji 30 dni ode dne likvidace vzorka.

CL7
Hlavni zisady provozni hygieny

Pro vykon epidemiologicky zavaznych ¢innosti pfi provozovani stravovacich sluZeb, vyrobé
potravin a uvadéni potravin do ob&hu se stanovi tyto z4sady provozni hygieny:

a)

b)

udrZovéni na¢ini, nadobi, pracovnich ploch, zafizeni a ostatniho vybaveni, pfepravnich
oballi, a rozvoznich prostfedki v &istoté¢ a v takovém stavu, aby nedochdzelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a produktt,

provadéni priibéZzného tklidu vSech pracovist’ a prostor za pouZiti mycich, piipadné
dezinfekenich prostfedkii podle povahy technologického procesu a zpracovavani
potravin, musi byt soubéZné zajisténa ochrana potravin a produkti proti kontaminaci
z Cisticich a dezinfekénich prostiedkd,

udrZovéni hygienickych a sanitaénich zafizeni, zejména zachodii v ¢istoté a provozu
schopném stavu véetné jejich vybaveni,



d)

g)

h)

)
k)
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oznaceni a barevné odliSeni pomiicek a prostfedkii uréenych k hrubému tklidu a jejich
ukléadéani oddélené od pomticek na ¢iténi pracovnich ploch a zafizeni prichazejicich
do pfimého styku s potravinami a pokrmy,

provadéni priibézného odstrafiovani organického a anorganického odpadu, véetné jeho
vcasného a priibézného odstraniovani ze skladovych a vyrobnich prostor,
nepiechovavani potravin, produkti a pfedmétli nesouvisejicich s vykonem pracovni
¢innosti v provozovné véetné jiného zafizeni stravovacich sluzeb,

preventivni zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci a véasné priibézné provadéni bézné
ochranné deratizace a dezinsekce — provadi dodavatelsk4 firma,

zakaz vstupu nepovolanych osob a zvifat do zdzemi provozovny a do vyrobny,
pouZivani mycich, Cisticich a dezinfekénich prosttedkil pro uklid, které jsou uréeny
pro potravinaistvi, v souladu se sanitaénim fadem,

zakaz koufeni v mistnostech, kde se skladuji, vyrabi, pfipravuji a vydavaji potraviny a
produkty a myje se nadobi,

udrzovéni provozovny poskytujici stravovaci sluzby a vyrobnu potravin v istoté a
fadném stavu tak aby nebyly potraviny a produkty negativné ovlivnény a nebyla
ohroZena jejich bezpe¢nost,

skladovani ¢isticich prostiedkt a ptipravkl pro provadéni béZzné ochranné dezinfekee,
oddélené v origindlnich obalech s pfislu§nym znacenim. NepouZivani nadob a obalii
urCenych na potraviny k tschové &isticich a dezinfek&nich piipravki a pifpadné
nahradni obaly fadné oznacit,

m) pribézné dopliiovéni a dodrzovani znalosti persondlu, nutnych k ochrané veiejného

n)

zdravi pii vykonu Cinnosti epidemiologicky zavaznych, 1x roéné pravidelné provadéni
Skoleni hygienického minima,

v ramci zajiSténi spravné vyrobni a hygienické praxe a fadné sanitace je na vsech
provozech vypracovan ,Sanitaéni ¥fad“, ktery musi byt pfistupny viem pracovnikiim,
kteff s nim budou seznameni. Tento i4d je v ramci systému kritickych bodd pravidelng
kontrolovan vedoucimi provoznich podnikd.

ClL8
Hlavni zasady osobni hygieny

Pro vykon ¢innosti epidemiologicky zavaznych pii provozovani stravovacich sluzeb, vyrobé
potravin a uvadéni potravin do ob&hu se stanovi nasledujici zasady osobni hygieny, které jsou
zamé&stnanci vykondvajici svoji Cinnost ve stravovacich provozech povinni dodrZovat.
Zaméstnanci jsou povinni:

a)

b)

d)

pecovat o t€lesnou Cistotu a pied zapocetim vlastni prace, pii pfechodu z nedisté prace
na Cistou, po pouziti WC, po manipulaci s odpady a pri kazdém zne¢isténi si umyt
ruce v teplé vodé s pouzitim mydla a vhodného dezinfekéniho prostiedku,

nosit Cisté osobnich ochranné prostfedky odpovidajici charakteru &innosti, zejména
pracovni odev, pracovni obuv a pokryvku hlavy pii pohybu po provozu, pii pracovni
Cinnosti vyzadujici vysoky stupeii Cistoty nebo pii vy$3im riziku kontaminace pouZivat
ochranné rukavice a Gstni rousky,

neopoustét provozovnu v priib€hu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi,

vylou¢it jakéhokoliv nehygienické chovani (napf. kouteni, ipravy vlast, nehti apod.),
nebo epidemiologicky nebezpené ¢innosti,

10
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¢) dodrzovat péci o ruce a nehty. Nehty na rukou musi byt &isté, ostithané nakratko a
nenalakované (téZ bez umélych lepenych vyzdob). Na rukou se nesmi nosit ozdobné
pfedméty (prstynky, naramky)

f) ukladat pouZité pracovni oble¢eni, jakoZ i ob¢ansky odév na misto k tomu vy&lenéné,
pracovni obleCeni a ob¢ansky odév ukladat oddélené.

ClL9
Zavéretna ustanoveni

1) Tento interni pfedpis nabyva ucinnosti dnem 1. ledna 2013 a je zévazny pro vsechny
provozy divize stravovani ZSMV.,
2) Nabytim platnosti a i¢innosti této smérnice se rusi PR ¢&. 13/2010.

11
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ZS

ZARIZENI SLUZER PRO
MINISTERSTVO VNITRA

Dohoda o srazkach z prijmu ze zavislé ¢innosti
uzaviena dle § 2045 an. zdkona &. 89/ 2012 Sb., ob&anského zakoniku, ve znéni pozd&jsich predpisil
a § 145 an. zdkona &. 262/2006 Sb., zakoniku préce, ve znéni pozd&jiich piedpisi, a v pfipadé prislusniki
bezpe&nostnich sborii dle § 130 zdkona €. 361/2003 Sb., o sluzebnim poméru prislu§niki bezpeénostnich sbori .

Nize podepsany Zadatel (dale jen ,obcansky zaméstnanec” nebo ,piislusnik bezpe€nostniho sboru®) souhlasi
s tim, aby zaméstnavatel provadél zjeho mzdy (sluZebniho piijmu) srazky k thradé ceny odebraného jidla
poskytovaného zaméstnavatelem v ramci zdvodniho stravovani ve stravovacich provozech pfispevkové
organizace Zafizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra se sidlem Praha 10, PFipoto¢ni 300/12, 1C: 67779999 (dale
jen ,,poskytovatel stravovani®).

Zadost o registraci k umoznéni zavodniho stravovani

Prijmeni, jméno ZAdatele  ....ccccciiiiiriiniisini s e
Trvaly pobyt (adresa, YEenE PSC) icciiiioiissssvassasisssnsssnssssssitssssssssansassasessnssssssnsransaessies
- Pitistusnik bezpecnosiniho sboru' - Obéansky zaméstmanec OEC (COZ)
NAZEY GEVArU / SOUCASHTL  ivcivvreransnransransirinsrsssssmmieesssertioiietiieiimesismsesesrarssensianstnsssnsnss
Mudav@BEAmeY i e e e s SR SRS R R e
11,5 h a vice 3,5az8h
Strayné ¥ - pobird -nepobird  Pracovyni doba ¥ - na smeény pevnd prac.doba

Potvrzuji svym podpisem pravdivost vySe uvedenych tidaji a souhlasim s tim, Ze v pfipadé ukongeni mého
pracovniho (sluzebniho) poméru a uzavieného mzdového vyrovnani se zaméstnavatelem se zavazuji dluznou
¢astku za poskytnuté zéavodni stravovani uhradit primo poskytovateli stravovani.

podpis zadatele

Tato dohoda je vyhotovena ve 3 vytiscich, z nichZ po jednom vytisku obdrZi Zadatel, poskytovatel stravovani
a prisluina mzdova Gétarna Zadatele.

Jakékoli zmény ve vy$e uvedenych adajich & ztratu ¢ipové karty je Zadatel povinen neprodlené nahlasit
na nejbliz§im kuchyiiském provozu poskytovatele stravovani.

Podpis vedouciho pracovnika
s personalni pravomoci, razitko

Razitko kuchyiiského zafizeni ®..........ccccoeiiiiniininiiiinn,

(1) prisluiné oznacte kiizkem (Prisluinik bezpecnosiniho sboru = Policista nebo Hasic)

(2) priklady mzdovych iiciaren -MV CR, SLZ PP CR, ZS MV, GR HZS CR, TUPO, PCR KR hl.m.Praly,
PCR KR STCK, Nérodni archiv, Stdmi oblastni archiv, Sprdava zdakladnich registrii, Centrum sportu atd.

(3) zda Zadatel pobird stravné — prisluiné oznadie ki'izkem

() prizndg pracovni doba se zde povazuje za pevnou pracovni dobu - prisluiné oznacte kiizkem

(5) viplni poskytovatel stravovani



®

ZS

ZARIZEN] SLUZES PRO
MINSTERSTVO VHITHA

Zména k dohodé o srazkach z p¥ijmu ze zavislé ¢innosti
uzaviend dle § 2045 an. zdkona ¢. 89/ 2012 Sb., ob&anského zékoniku, ve zn&nf pozdéjsich predpist
a § 145 an. zdkona €. 262/2006 Sb., zédkoniku prace, ve znéni pozdéjsich predpisii, a v pripadé prislusniki
bezpeénostnich sbori dle § 130 zdkona ¢. 361/2003 Sb., o sluzebnim poméru piisludnik( bezpeénostnich sborti .

Nize podepsany zadatel (déle jen ,,zaméstnanec” nebo ,pFislusnik bezpe¢nostniho sboru®) souhlasi s tim, aby
zaméstnavatel provadél z jeho mzdy (sluzebniho piijmu) srazky k thradé ceny odebraného jidla poskytovaného
zaméstnavatelem v ramci zdvodniho stravovani ve stravovacich provozech piispévkové organizace Zaiizeni
sluzeb pro Ministerstvo vnitra se sidlem Praha 10, Pfipotoéni 300/12, IC: 67779999 (dale jen ,,poskytovatel
stravovani®).

Zména udaju v registraci k umoznéni zavodniho stravovani

Prijmient, JmEnZANAEIE: oo R e S S RS N A SR A RS R o
Trvaly pobyt (adresa véetné I et A A R RN AR AT

Staré OEC (COZ)
- Piislusnik bezpecnost. sboru " - Ob&ansky zaméstnanec ™

Nové OEC (COZ)
Nazev plivodniho GEvAru / SOUCAST coiviivniiiiiiiiiiiiiiisiriirii i s s s s s sssssnsansnssasassarnssssasannsnns
MNazev-noveho Glyary/SonSastl s T cor T T T e TR TR TR AR TR R A
Evolidmaloed fllma™ G R R R TR
Nov mzdovB €AY i i s S TR s SRR R SR RN
Odlutné @ - pobiri - nepobirda Pracovni doba - na smény - pevnd prac.doba

Potvrzuji svym podpisem pravdivost vySe uvedenych tdajii a souhlasim s tim, ze v pfipadé ukoncen{
mého pracovniho (sluzebniho) poméru a uzavieného mzdového vyrovnani se zaméstnavatelem se zavazuji
dluznou ¢astku za poskytnuté zavodni stravovani uhradit pfimo poskytovateli stravovani.

podpis zaméstnavatele, razitko

Razitko kuchyiiského zaF(zeni P.....oveveeeseeiremnaneeersnsnesies

(1) prisluiné oznadte kFizkem (Prislusnik bezpecnostniho sboru = Policista nebo Hasic)

(2) priklady mzdovyich tictdren -MV CR, SLZ PP CR, ZS MV, GRHZS CR, TUPO, PCR KR hl.m.Prahy,
PCR KR STCK, Ndrodni archiv, Stdtni oblastni archiv, Sprdava zdkladnich registrii, Centrum sportu atd.

(3) zda-li Zadatel pobira odluéné (tzv. stravné) — prisluiné oznacte kiizkem

(4) pruznd pracovni doba se zde povazuje jako pevna pracovni doba - piislusné oznacte kiiizkem

(5) vyplni poskytovatel stravovani



Poradové cislo

Pocet ks.

Nazev materialu

Router Cisco ISR 1100 4P Dual GE

Pocitac stolni osobni

Monitor barevny 24"LCD DELL

Cte¢ka prikazek MV

Dotykovd bezventilarova pokladna PS-3315E

Drzak (upevnéni na zed pro terminal PS/XT

MiniPOS KS-7410

Zakaznicky displej pro KS-7410

O [0 [N o [ [ W N |-

Stojan pro vydejovy termindl, nerez

[y
o

ZaloZni napajeni Eurocase 650VA

11

[ECY FECR TR I I U, U FUVEN R R e

Termalni tiskarna 3" Aura-6900U-R




,Poskytovani stravovani*

C.j.: ZSM-2-2/0S-2021

PREDAVACI PROTOKOL

Dodavatel a Odbeératel potvrzuji timto protokolem piedani a pievzeti vyptjcky dle seznamu,
ktery je ptilohou €. 8. Smlouvy ¢.j.: ZSM-2-2/0S-2021.

Pievzato dne /L/ ............. vl AN

Za Dodavatele Za Odbératele
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