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PRO:

ZS a MS Bilovec, Komenského
pani Alena Beinhauerova
Komenského 701/3

743 01 Bilovec

Ceska republika

TEL:  +420 556 411 512

Véazeni obchodni pratelé,

CisLo:
DATUM:

N-20-1642
24.9.2020

VYPRACOVAL: Roman Tichanek

TEL.

E-MAIL:

dovolujeme si Vam predlozit jednu z variant vybaveni Vaseho provozu

Konvektomat RATIONAL ICOMBI PRO 20.1 E

r.tichanek@gastromach.cz

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA/MJ CENA CELKEM DPH
BEZ DPH BEZ DPH
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001

konvektomat elektricky,
programovatelny, 20x GN1/1,
37,2kW/400V, aut. myti, jehla, bojler,
RATIONAL ICOMBI PRO 20.1 E

= |lustraéni obrazek. 1 ks
Profesionalni konvektomat s bojlerovym
vyvijenim pary iCombi Pro Typ 201, elektrické
provedeni s reZimem drGbeZ, maso, ryby,
vaje¢né pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina,
pecivo a finishing a metody vafeni, jako je
smazeni, vafeni, pe€eni a grilovani.

Pocet jidel za den: 150-300

KAPACITA:

> 20 podélnych zasuvnych rosta pro 1/1
gastronadoby

> Stojanovy vozik s rozestupem zasuvd 65 mm
a dvojitymi oto&nymi kolecky

> Rukojet pro stojanovy vozik

> Velky vybér pfisluSenstvi pro rlizné rezimy
varfeni, napf. grilovani, duSeni nebo peceni

> Pro pouziti s 1/1, 1/2, 2/3, 1/3
gastronadobami

REZIM KONVEKTOMAT:

> Vareni v pafe 30 °C — 130 °C

> Horky vzduch 30 °C — 300 °C

> Kombinace pary a horkého vzduchu 30 °C —
300 °C

INTELIGENTNI ASISTENTI

> iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci
klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhfe
snimac, vysoce vykonnému systému ohrevu,
generatoru Cerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlh&ovani je ve varné komore vzdy k
dispozici odpovidajici klima. Inteligentni
proudéni vzduchu zajistuje co nejlepsi pfisun
energie do potraviny. To je zarukou mimofadné
produktivity a zarover vysoké kvality pokrmu,
rovnomérné pfipravy a minimalni spotfeby
energie.

> iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrm( v
zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uZivatel
podle pfipravované potraviny zvoli ze sedmi
provoznich rezimG a/nebo ¢tyf metod vareni
spravny postup pfipravy. UZivatel rovnéz zada
pozadovany vysledek pfipravy. Pfistroj navrhne
nastaveni zhnédnuti a stupfidi. Inteligentni
senzory rozpoznaji velikost, mnoZzstvi a stav
surovin. V zavislosti na postupu pfipravy se na
sekundu pfesné prizpusobuji v§echny dllezité
parametry vareni, jako je napfiklad teplota i
klima varného prostoru, rychlost proudéni
vzduchu a doba vareni. Vybraného

475 090,00 K&

475 090,00 K&| 21%)
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pozadovaného vysledku je dosazeno v
maximalni kvalité a v co nejkratSi dobé. Podle
potfeby je mozné do procesu pfipravy
zasahnout a vysledek vareni pfizpusobit.
Uzivatel mUze kdykoli pfejit na
iProductionManager nebo do ruéniho rezimu.
Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez
nutnosti kontroly usetfit ¢as, suroviny a energii
a dosahnout pfitom standardni kvality pokrmu.
> iProductionManager

iProductionManager Fidi inteligentné a flexibilné
proces pfipravy. Patfi sem i to, které vyrobky
se na rliznych zasuvech mohou pfipravovat
spole¢né, optimalni pofadi pokrm( a sledovani
postupu pfipravy. iProductionManager pomaha
s pokyny, které se tykaji vkladani a vyjimani
pokrmu. Podle procest v kuchyni je mozné
bony (az 2 na zasuv) umistit volné nebo se
vyrovnaji cilené na urcitou dobu. V zavislosti
na tom iProductionManager sefadi posloupnost
pokrmU a automaticky provede spravna
nastaveni. Uzivatel rozhodne, zda jsou pokrmy
pfipravovany s energetickou nebo ¢asovou
optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani a
dochazi k uspofe pracovni doby a energie.

> iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém cisténi a
odvapriovani zafizeni iCombi Pro. Rozpoznava
aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin
a z deviti program ¢isténi navrhuje idealni
stupen Cisténi a mnozstvi chemickych
pfipravkd. Velmi rychly program prubézného
Cisténi vycisti zafizeni iCombi Pro za pouhych
12 minut; vSechny Cistici programy mohou
bezobsluzné probihat i pfes noc. Diky nizké
spotfebé bezfosfatovych tablet pro oSetfovani a
nizké spotiebé vody a energie je systém
iCareSystem mimofadné usporny a ekologicky.
Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého
vynaloZzeni ru€ni prace a pfi minimalnich
nakladech vzdy hygienicky Cisté.

INTELIGENTNI FUNKCE

> Inteligentni regulace klimatu s méfenim,
nastavenim a regulaci vihkosti s pfesnosti na
procenta

> Skute¢né naméfenou vihkost ve varné
komore je mozné nastavovat a zobrazovat

> Dynamické proudéni vzduchu ve varné
komore diky jednomu inteligentnimu
obousmeérnému vysoce vykonnému kolu
ventilatoru s péti rychlostmi — s inteligentnim
fizenim a moznosti ruéniho programovani

> Inteligentni regulace postupl pfipravy s
automatickym pfizpasobenim krok( vareni s
cilem bezpec€né a ucinné dosahnout
definovaného vysledku, napf. zhnédnuti a
stupné pfipravy. Nezavisle na obsluze, velikosti
pfipravovaného pokrmu a pfipravovaném

N-20-1642

Vypis z OR vedeného Kraj.soudem v Brné oddil C, viozka 79584, ze dne 4.12.2007
© Soft-4-Sale

Strana3z 10



EIGASTRO MACH  GASTRO MACH, s.r.o.

Podporujeme Vas Uspéch

Za Podjezdem 449/9
790 01 Jesenik Bukovice
Tel.: +420 584 420 289

E-mail: info@gastromach.cz
www.gastromach.cz

"POZNEJTE TAJEMSTVi PROSPERUJICI KUCHYNE"

NABIDKA

mnozstvi

> Na sekundu pfesné monitorovani a
vypocitavani zhnédnuti na zakladé Maillardovy
reakce s cilem opakovat optimalni vysledky
vafeni

> Zasah do inteligentnich postupt pfipravy
nebo prepnuti z iCookingSuite do
iProductionManager pro maximalni flexibilitu

> Inteligentni krok vafeni k pe€eni peciva

> Individualni, intuitivni programovani az 1 200
varnych program( obsahujicich az 12 kroku
prostfednictvim Drag-and-Drop.

> Jednoduchy prenos varnych programi na
dalsi varné systémy diky zabezpeCenému
cloudovému propojeni se systémem
ConnectedCooking nebo pres flash disk USB
> Automatizovany, inteligentni nastroj pro
planovani a fizeni iProductionManager, ktery
pfispiva k optimalni organizaci nékolika
procesU vareni a kombinované pfipravy.
Automatické odstranéni mezer v planovani.
Automaticka optimalizace €asu a energie pfi
planovani pfipravy na cilovou dobu, aby
pfiprava pokrmu zacala nebo skongila ve
stejnou dobu.

> Opticka signalizace poZzadavku na vkladani a
vyjimani diky energeticky uspornému osvétleni
LED

> Automatické opétovné zahajeni a optimalni
ukongeni procesu vafeni po vypadku proudu,
ktery trva maximalné 15 minut

> Inteligentni systém ¢isténi navrhuje na
zakladé miry znecisténi varného systému
programy ¢isténi a potfebné mnozstvi
oSetfujicich prostfedku

> Zobrazeni aktualniho stavu Cisténi a také
stavu odvapnéni

> Kondenzac¢ni digestofe a digestore
(pFisluSenstvi) s pfizplisobenim saciho vykonu
podle situace a pfenosem servisnich hlaseni.

FUNKCE VAREN;

> Vykonny parni generator pro optimalni parni
vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

> Funkce Power Steam: zvySeny vykon pary
pro pfipravu asijskych pokrma

> Integrovany bezudrzbovy systém odlu€ovani
tukd bez pfidavného tukového filtru

> Funkce zchlazeni Cool-Down k rychlému
ochlazeni varné komory s volitelnym
dodateénym rychlym chlazenim provadénym
vstfikovanim vody

> Snimac vnitini teploty pokrmu se Sesti
méficimi body a automaticka korekce chyb v
pfipadé chybnych vpichd. Volitelna pomucka k
umisténi snimace pro mékké nebo velmi malé
kousky pfipravovaného pokrmu (pfislusenstvi)
> Vafeni s teplotnim rozdilem pro mimoradné
Setrnou pfipravu s minimalnimi ztratami pfi
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vafeni

> Presné zvlhéovani, moznost nastaveni
mnozstvi vody ve Etyfech stupnich v rozsahu
teplot od 30 °C—-260 °C pro horky vzduch nebo
kombinaci pary a horkého vzduchu

> Digitalni zobrazeni teploty nastavitelné ve °C
nebo °F, zobrazeni pozadované a skute¢né
hodnoty

> Digitalni zobrazeni vlhkosti varné komory a
¢asu, zobrazeni pozadovanych a skuteénych
hodnot

> Formét ¢asu s mozZnosti nastaveni ve tvaru
po 24 hodinach nebo jako am/pm

> Hodiny ve 24hodinovém formatu s moznosti
automatického prepinani na letni a zimni ¢as v
pfipadé propojeni s ConnectedCooking

> Automaticka volba poc¢ate€niho €asu s
moznosti nastaveni data a ¢asu

> Integrovana ruéni sprcha s automatickym
navijenim a nastavitelnou funkci rozprasovani
a vodniho paprsku

> Usporné, trvanlivé osvétleni LED ve varném
prostoru s vysokym barevnym rozliSenim pro
rychlé rozpoznani stupné pfipravy

> Bezplatné servisni horké linky pro technicke
dotazy a asistenci pfi pouzivani (ChefLine)

BEZPECNOST PRACE A PROVOZU

> Elektronicky bezpe€nostni omezovac teploty
parniho generatoru a horkovzdusného topeni
> |Integrovana brzda obézného kola ventilatoru
> Dotykova teplota dvifek varného prostoru
maximalné 73 °C

> Pouzivani Cisticich tablet Active Green a
oSetfovacich tablet Care (pevny Cisti€) pro
optimalni bezpe€nost prace

> Datova pamét HACCP a vystup pfes flash
disk USB nebo volitelné ukladani a sprava v
sitovém feSeni ConnectedCooking na bazi
cloudu

> Zkontrolovano podle vnitrostatnich a
mezinarodnich standard(l pro provoz bez
dozoru

> Maximalni vyska zasuvu nepfesahuje pfi
pouziti podstavce RATIONAL 1,6 m

> Ergonomické madlo dvifek s pravym/levym
oteviranim a funkci dovirani

PROPOJENI PO SITI

> Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP
slouzici ke kabelovému pfipojeni k sitovému
feSeni ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani WLAN slouzici
bezdratovému pfipojeni k sitovému feSeni
ConnectedCooking na bazi cloudu

> Integrované rozhrani USB slouZzici k mistni
vymeéné dat

> Centralni sprava zafizeni, sprava receptd,
nakupnich kos&ik( a programd, sprava dat
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HACCP, sprava udrzby diky sitovému feSeni
ConnectedCooking na bazi cloudu

CISTENI A PECE

> Systém automatického Cisténi a péce o
varnou komoru a generator pary nezavisly na
tlaku vody

> Devét programu ¢isténi uréenych k
bezobsluznému ¢&isténi také pfes noc, s
automatickym cisténim a odvapnénim
generatoru pary

> Extrémné rychlé &isténi za pouhych 12 minut
pro téméF nepferusenou hygienickou pfipravu
> Automatické bezpec€nostni postupy po
vypadku proudu zajisti, Ze i po pferuseni
¢isténi zlistane varny prostor bez &isticich
prostfedki

> PouZzivani Cisticich tablet Active-Green a
oSetfovacich tablet Care neobsahujicich fosfaty
a fosfor

> Hygienicka instalace na podlahu bez pouZiti
noh pro snadné a bezpecné ¢&isténi

> Dvitka varné komory se zadni ventilaci,
specialni vrstvou odrazejici teplo a
otviratelnymi skly pro snadné ¢&isténi

> Vnitfni a vnéjsi material z uSlechtilé oceli dle
DIN 1.4301, hygienicka hladka varna komora s
oblymi rohy a optimalizovanym proudénim
vzduchu

> Jednoduché a bezpeéné vnéjsi isténi diky
sklenénym a nerezovym povrchim a také
ochrana proti stfikajici vodé ze v§ech sméra
diky tfidé ochrany IPX5

> Moznost monitorovani automatického ¢isténi
diky sitovému feSeni ConnectedCooking na
bazi cloudu

OVLADANI

> Barevny TFT displej 10,1 s vysokym
rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se
srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni
ovladani prejetim nebo rolovanim

> Akustické povely a vizualni zobrazeni v
pfipadé nezbytnych zasahl uzivatele

> Centralni ovladaci kole¢ko s funkci push
urené K intuitivni volbé a potvrzeni vybranych
moznosti

> Moznost nastaveni vice nez 55 jazykl pro
uZivatelské rozhrani a funkci napovédy

> Zakladni preference vareni mistni kuchyné je
mozné zvolit nezavisle na jazyce nastaveném
na zafizeni. Je mozné zvolit dalSi mistni
kuchyni

> Specialné pfizpusobené parametry vafeni pro
mezinarodni nebo mistni jidla je mozné zvolit a
spustit nezavisle na jazyce nastaveném na
zafizeni

> Rozsahla funkce vyhledavani ve vSech
postupech pfipravy, pfiklady pouziti a nastaveni
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> Kontextova napovéda, ktera vzdy zobrazi
aktualni obsah napovédy tykajici se obsahu
obrazovky

> Spusténi prikladl pouziti z napovédy

> Jednoducha volba postupu pfipravy v sedmi
provoznich rezimech a/nebo ze &tyf postupl
pfipravy

> Funkce Cockpit ke zobrazovani informaci o
procesech v ramci postupu pfipravy

> PFizpusobeni a ovladani uZivatelskych profilt
a pfistupova prava pro predchazeni chybam
obsluhy

> Interaktivni sdéleni k postupu pfipravy,
pozadavkim na manipulaci, inteligentnim
funkcim a vystraznym upozornénim pomoci
Messenger

VOLITELNE MOZNOSTI:

> MarinelLine — lodni verze

> SecurityLine — Bezpe&nosti/vézenské
provedeni

> MobilityLine — mobilni verze

> HeavyDutyLine — mimofadné zatizitelné
provedeni

> Vestavény odvod tuku

> Pfipojeni k energetickému optimalizaénimu
zafizeni

> Pfipojeni k monitorovani provozu
(potencionalné bezkontaktni)

> Kryt ovladaci listy

> Bezpec€nostni zavirani dvifek

> Provedeni bez vybaveni WLAN

> Uzamykatelny ovladaci panel

PARAMETRY:

Kapacita: 20x GN 1/1

El. pfipojeni: 400V

Pfikon: 37,2 kW

Cisté rozméry: 877x913x1872mm
Rozméry baleni: 1008x1013x2043mm
Cista hmotnost: 263 kg

Hmotnost baleni: 300 kg

877

913

1872

400V

Obj.cislo: 51108
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002

003

sada instalacni BWT cartridge (hlava

a prislusenstvi)

= Sklada se z karet: 1 ks 2 300,00 K¢
30518 - hlava filtraéni pro cartridge BWT water
+ more, typ BWT Besthead, pro vSechny
cartridge BWT
44216 - hadice nerez 200mm 3/8x1/2 MM
primér 13x9mm 2x
23670 - kohout vstupni 3/8" pro zmék&ovace LT
32750 - pratokomér, vodomeér studena
Obj.cislo: 43655

cartridge filtra¢ni - kapacita (10dH) je
cca 7000 litrd, mech., pitna voda,
kava, pachy - BWT Bestmax XL

= |lustraéni obrazek. 1ks 4 271,00 K&
5nasobna filtrace - vysoka uc€innost
Vysoce u&inna uprava tvrdé vody pro ochranu
proti zavapnéni
Lze pouzit horizontalné i vertikalné
Nastaveni bypass pfimo na filtra¢ni hlavé 1-3.
Jednoducha vyména - automatické zastaveni
vody pfi vyméneé filtru
Filtr jemnych nedistot pro zaru€ené Cistou vodu
Aktivni uhlikovy filtr pro prizraénou vodu bez
nezadouciho zapachu a chuté

Jednoznaéné vyhody pro zadkaznika:

Trvale vysoka kvalita vody pro pfipravu
veskerych studenych a horkach napoj,
technologicka zafizeni v kuchyni a pro veskeré
typy provozoven s obCerstvenim a pekaren.

Kapacita pfi karbonatové tvrdosti 10 °dKH od
4690 do 8160 litrd v zavislosti na druhu
technologie a nastaveni bypassu. Zivotnost
cartridge 1 rok nebo po vyCerpani kapacity.
145

145

530

Obj.¢islo: 31913

2300,00 K&| 21%)

4 271,00 K&| 21%|
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004 doprava na misto montaze
= Cena dopravy je nacenéna v bézné pracovni 1ks 3 740,00 K& 3 740,00 Ké
dobé.
V pfipadé instalace mimo bé&znou pracovni
dobu dojde k navySeni ceny dopravy.
005 montaz na pfipravené pfripoje
= Cena montaze je nacenéna v b&2né pracovni 1ks 3 000,00 K& 3 000,00 K&| 21%|
dobé.
V pfipadé instalace mimo bé&znou pracovni
dobu dojde k navySeni ceny montéaze.
006 odhadované naklady na stéhovani Tks 4 000,00 K¢ 4.000,00 K&| 21%)
007 revize elektricka 1ks 3 000,00 Ké& 3000,00 K&| 21%]
008 zaskoleni rozsifené kucharské Tks 0,00 K& 0,00 K&[_21%)
009 zaruka 24 mésicu 1ks 0,00 K& 0,00 K&| 21%]
010 1ks 0,00 K& 0,00 K&| 21%)
SAZBA DPH ZAKLAD DANE DPH CELKEM
rezim pfeneseni darfiové povinnosti 21% 495 401,00 K¢
CELKEM 495 401,00 Ké
VCETNE DPH 495 401,00 K&

INSTALACNi PODMINKY PRO EL.

Dan odvede zakaznik.

Dokument obsahuje polozky v rezimu pfeneseni darfiové povinnosti (§92a - §92i)

V dosahu mista instalace (1,5 metru) si zdkaznik zajisti:

KONVEKTOMAT: * vypinac 400 V s jisténim odpovidajici pfikonu stroje.
* privody el. energie musi byt zrevidovany dle platnych pfedpist (vychozi revize el.
pfipojeni).
* svorka nebo Zlutozeleny vodic¢ pro napojeni na potencidlové vyrovnani tzv.
"pospojovani" (primér min.6 mm).
* odpad DN50 ve vySce maximalné 500 mm= 50 cm pro konvektomat na 6 a 10 GN.
* odpad DN50 ve vySce maximdlné 50 mm= 5 cm pro konvektomat na 20 GN.
* studenou vodu ukoncéenou ventilem G3/4" a s garantovanym dynamickym tlakem
vody ve vodovodnim fadu 2-4 Bar = 2-4 atm (mefeno pfi tekouci vodé). Pfi vy$sim
tlaku vody je nutna montaz redukcniho ventilu.
* pro velikost konvektomatu na 20 GN se zavaZzecim vozikem je nutné zajistit rovnou
podlahu nebo doobjednat najezdovou rampu.
* k pfipojce vody bude vzdy pfediazen aktivni filtr s Upravnou vody jako prevence
koroze a zavdpnovani. Velikost patrony a Cetnost jeji vymény bude stanovena dle
mistnich podminek.
* dveré a priachody k mistu instalace museji splfiovat moZnost stéhovani dle velikosti
objednaného stroje.
Nachazi-li se misto instalace v poschodi bez nakladniho vytahu, s nutnosti st€hovani
runé po schodech, budou nad ramec nabidky dou€tovéany naklady na st&hovani
téZkych bfemen dle skuteCnych nakladu.
* nra cervicni nFictiin ie niitné zaiictit valnyv nractar 7 levé stranv min 60em

DOBA PLATNOSTI NABIDKY 1 mésic od doruceni.
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EIGASTRO MACH  GASTRO MACH, s.r.o. ‘
Fosperueme e epen Za Podjezdem 449/9 NABIDKA

790 01 Jesenik Bukovice
Tel.: +420 584 420 289

E-mail: info@gastromach.cz
www.gastromach.cz

"POZNEJTE TAJEMSTVi PROSPERUJICI KUCHYNE"

Pracovnici nasi firmy Vam radi zodpovi jakékoliv blizsi technické €i obchodni dotazy. Dékujeme Vam za projeveny zajem a téSime
se na spolupraci.

Roman Tichanek

obchodni zastupce
tel.: 777 223 190
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