Cislo Projektu: 296 &.: 18954/2016-51
Cislo v CES: 5483

Smlouva ¢ podminkach realizace projektu
) v ramci Programu pieshranic¢ni spoluprice
Ceska republika — Svobodny stat Bavorsko Cil EUS 2014-2020

Ceska republika - Ministerstvo pro mistni rozvoj
se sidlem: Staroméstské nam. 6, 110 15 Praha 1
zastoupené: RNDr. Jitim Horackem, feditelem odboru evropské Gizemni spoluprace

{dale jen ,,Narodni organ*)
na strané jedné

a

Plzensky kraj
se sidlem: Skroupova 1760/18, 306 13 Plzeii
zastoupeny: JUDr. Marcelou Krejsovou, naméstkyni hejtmana vykonavajici funkci hejtmana
k podpisu smlouvy povéien: 1vo Grilner, naméstck hejtmana pro oblast regionalniho rozvaje,

{dale jen ,Partner®)
na strané druhé

uzaviely dale uvedeného dne, mésice a roku:

L. v souladu s Programem spoluprace, kterym se stanovuji podminky pro realizaci projekti v ramci Programu
preshranicni spotuprace Ceska republika — Svobodny stat Bavorsko Cit EUS 2014-2020 (dale jen ,,Cil EUS
CR-BY*), vychazejici zejména z:

a. nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1303/2013 ze dne 17. prosince 2013 o spole€nych
ustanovenich ohledné Evropského fondu pro regionalni rozvoj, Evropského socialniho fondu, Fondu
soudrznosti, Evropského zemédéiského fondu pro rozvoj venkova a Evropského namoiniho a
rybafského fondu, o cbecnych ustanovenich ohledné Evropského fondu pro regionaini rozvoj,
Evropského socialniho fondu a Fondu soudrinosti a o zruseni nafizeni (ES) &. 1083/2006, Utedni
véstnik Evropské unie L 347/320;

b. narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1301/2013 ze dne [7. prosince 2013 o zvlastnich
ustanovenich tykajicich se Evropského fondu pro regiondlni rozvoj a cile Investice pro rist a
zaméstnanost a o zrudeni nafizeni (ES) &. 1080/2006, Ufedni véstnik Evropské unie L 347/289;

c. nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1299/2013 ze dne 17. prosince 2013, o zvlastnich
ustanovenich tykajicich se podpory z Evropského fondu pro regionalni rozvoj pro cil Evropska
vizemni spoluprace, Utedni véstnik Evropské unie L 347/259;

d. naiizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) €. 481/2014 ze¢ dne 4. biezna 2014, kterym se dopliuje
natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1299/2013, pokud jde o zvlastni pravidla
zpusobilosti vydaji pro programy spoluprice;

a z dal3i platné legislativy EU a Ceského pravntho fadu,

[I. v navaznosti na Ramcovou smlouvu mezi Ridicim organem programu (Bavorské statni ministerstvo
hospodaistvi a médii, energie a technologie) a Vedoucim partnerem projektu definovaného v €l. 1 odst. ]
uzavienou dne 01.07.2020 (dale jen ..Ramcova smlouva®, jejiz kopie tvofi nedilnou soucast této smlouvy
Jako pfiloha &. 3)

tuto smlouvu (dale jen ,.Smlouva*).
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Smluvni strany se na zdkladé § 1746 odst. 2 zdkona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zdkonik, ve znéni pozdéj§ich
pfedpisu (dile jen ,,ob&ansky zakonik™), dohodly, Ze Smlouva se uzavira dle ob&anského zakoniku.

Preambule

Na zdkladé zadosti Vedouciho partnera ze dne 21.08.2019 a jejim naplanovanim Monitorovacim vyborem dne
26.11.2019 jsou spinény piedpoklady pro uzavieni Smiouvy.

QLI
Licel Smlouvy

1. Utelem Smlouvy je realizace aktivit éeské asti projektu:

Cislo projektu: 296

Nazev projektu: Zvy3ovani kvalifikace studentt gastronomickych obori
Prioritn{ osa: 3

Specificky cil: 102

(dale jen ,,Projekt).

Projekt je ramcové definovan Zadosti Cil EUS Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko 2014-2020 (dale jen
+ZA&dost) a Rozhodnutim Monitorovaciho vyboru. Oba dokumenty jsou nedilnou soudasti Smlouvy jako
piilohy &. 1 a 2.

2. Pfi napliiovani acelu Smlouvy spolupracuje Partner s partnery Projektu definovanymi v &asti Projektpartner
/ Partneti projektu Zadosti. Pravni vztahy mezi partnery Projektu jsou vymezeny v Partnerské dohodé Cil EUS
Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko 2014-2020 (déle jen ,,Partnerska dohoda®), kterd byla uzaviena dne
11.05.2020.

CL2
Harmonogram plnéni

Realizace Projektn musi byt dokoncena nejpozdéji do 31.10.2021,

ClL 3
Finantni rdmec

1. Ptedpokladand vyse celkovych zpitsobilych vydajit po zohlednéni piijmi (celkovy zpisobily rozpodéet)
¢ini: 185 380,00 EUR.

2. Na splnéni piedmétu Smlouvy uvedeného v&l. 1 budou Partnerovi poskytnuty Ridicim orgdnem
(Bavorské statni ministerstvo hospodatstvi a médii, energie a technologie) finanéni prostfedky ve vyéi
157 573,00 EUR z prostfedkii Evropského fondu pro regiondlni rozvoj (dale jen ,,EFRR®), aviak nejvyse
85 % celkového zpiisobilého rozpoctu.

3. Skutetnda vyse finanénich prostfedkd poskytnutych Parinerovi, bude urlena na zdkladé skuteéng
vynalozenych, odiivodnénych a fadné prokazanych zptsobilych vydaji, krom& vydaji vykazovanych
zjednodugenou formou (vydaje nebo naklady, které budou vyiétovany jako pauddlni v souladu s &l. 67 a
68 naiizeni Evropsk€ho parlamentu a Rady (EU} €. 1303/2013 a &l 20 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) &. 1299/2013). Skuteéna vyse dotace nesmi pfesdhnout maximalni vysi dotace stanovenou
v &l 3 odst, 2 Smlouvy.

4. Partner mad povinnost zajistit si prostfedky na realizaci Projektu oznadované jako narodni
spolufinancovani ve vysi 27 807,00 EUR.

Cl.4
Zpusobilost v¥daji

1. Dotace je uréena pouze na Ohradu zplisobilych vydajii. Zplsobilé vydaje jsou vymezeny:

— nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1303/2013 ze dne 17. prosince 2013 o spole¢nych
ustanovenich ohledné Evropského fondu pro regionalni rozvoj, Evropského socialniho fondu, Fondu
soudrznosti, Evropského zemédélského fondu pro rozvoj venkova a Evropského namoiniho a
rybatského fondu, o obecnych ustanovenich ohledné Evropského fondu pro regiondlni rozvoj,
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—

Sl

Evropského socialniho fondu a Fondu soudrZnosti a o zru$eni natizeni (ES) &. 1083/2006, Utedni
véstnik Evropské unie L 347/320;

- nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1301/2013ze dne 17. prosince 2013 o zvladtnich
ustanovenich tykajicich se Evropského fondu pro regiondlni rozvoj a cile Investice pro riist a
zameéstnanost a ¢ zruseni nafizeni (ES) &, 1080/2006, Utedni véstnik Evropske unie L 347/289;

- nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1299/2013 ze dne 17. prosince 2013, o zvlastnich
ustancvenich tykajicich e podpory z Evropského fondu pro regionélni rozvoj pro cil Evropska tizemni
spoluprace, Ufedni v&stnik Evropské unie L 347/259,

— nafizenim Komise v pfenesené pravomoci (EU) & 481/2014 ze dne 4. bfezna 2014, kterym se
dopliiuje nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1299/2013, pokud jde o zvlastni pravidla
zpisobilosti vydaji pro programy spoluprace,

- pravidly zplisobilosti vydajii uvedenymi v aktualni Pfiruéce pro eské Zadatele.

Z tasoveho hlediska jsou vyvdaje zplsobilé takto:

a} 0d01.01.2014 do data uvedeného v Souhlasu se zahatenim realizace projektu mohou vznikat vydaje
souvisejic{ s planovanim a pfipravou Projektu, a to do vyie 5 % celkovych zplsobilych vydaji
Partnera, pficemz zakladem pro vypocet jsou celkové zplisobilé vydaje stanovené Monitorovacim
vyborem pfi naplanovani projektu.

b) Vydaje narealizaci Projektu mohou vznikat od 30.09.2019 (vietné).

¢) Piedmétem dotace mohou byt jen ty zplsobilé vydaje, u kterych je datum zdanitelného plnéni
nejpozdéji v den ukonéeni realizace Projektu uvedeny v €l. 2 Smlouvy a které zaroven byly uhrazeny
nejpozdéji do 60 dni od data ukonéeni realizace Projektu uvedeného v él. 2 Smlouvy. Pokud doklad
nema datum zdanitelného plnéni, je datem zdanitelného plnéni minénc datum uskuteénéni ucetniho
pFipadu.

Veskeré aktivity Projektu realizované mimo programovou oblast museji byt realizovany v souladu s ¢l. 20

natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1299/2013, o zvlastnich ustanovenich tykajicich se

podpory z ERFF pro ¢il Evropska uzemni spoluprice a Piru¢kou pro Ceské Zadatele.

CL &
Prava a povinnosti Partnera

Partner je povinen pouzit dotaci v souladu s podminkami této Smlouvy a v souladu s Ramcovou smlouvou.
Partner je povinen splnit (el dotace uvedeny v &l. 1 Smlouvy, a to ve 1hité uvedené v €l. 2 Smiouvy.
Udrzitelnost

Partner je povinen po vécné a finanéni strance zajistit, aby 0éel dotace dle ¢l. 1 Smlouvy byl, v souladu s

Priru¢kou pro ¢eské Zadatele, zachovan po dobu péti let od data posledni platby Partnerovi a tuto

skuteénost poskytovateli dotace dokladat prostfednictvim pravidelnych zprav o udrzitelnosti.

Plnéni rozpoétu

a) Partner je povinen pouZit dotaci na zpisobilé vydaje uvedené v Podrobném rozpotu Projektu, ktery
Je pFilohou &. 4 Smlouvy.,

b) Homi limify zpisobilych vvdaji jednotlivych rozpoétovveh kapitol jsou dany aktudlng platnym
rozpodtem Partnera, jak je uveden v pfiloze €. 4 Smlouvy (pfip. posledntho uzavieného dodatku ke
Smlouve, kterym se rozpoéet méni).

¢) Horni limit rozpoétové kapitoly je mozZné prekro¢it max. o 15 % dané rozpoltové kapitoly (pti
posuzovani 15 % se vychdzi z rozpodtu dle uzaviené Smlouvy, ptip. posledniho uzavieného dodatkn
ke Smlouvé, kterym se rozpocet meéni), a to pouze pokud dojde k aspordm v jinych rozpoétovych
kapitolach tak, aby nebyla prekrofena celkova ¢astka rozpoétu, a pokud zména nema vliv na dosaZeni
cild Projektu. V pfipadé, Zze horni limit rozpot¢tové kapitoly nepfesdhne 15 % dané rozpoétové kapitoly
nebo ¢astku 500 EUR, neni nutné provadét zménu pfilohy ¢ 4 Smlouvy uzavfenim dodatku ke
Smlouvé, ani zménu rozpoétu hlasit Kontrolorovi uréenému v &l. 7 Smlouvy.

d) V pfipadé zmé&ny rozpo&tu piesahujici 15 % kterékoliv rozpoétové kapitoly, je potieba provést zménu
pfilohy &. 4 Smlouvy uzavienim dodatku ke Smlouvé. Vydaje, které pfesahuji horni limit rozpoltové
kapitoly o vice nez 15 % dané rozpottové kapitoly, nemohou byt Kontrolorem schvéleny, dokud neni
uzavien pfislusny dodatek ke Smlouvé.

Zpisobilé vydaje

a) Partner je opravnén poZzadovat uhrazeni pouze pfisluiné vyse vydaji, které byly na zakladé Podrobné

soupisky vydaju, jez se pfedkladd se Zpravou o realizaci projektu — zpravou za partnera, schvalené
jako zplisobilé Kontrolorem.
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b)

f)

2)

Vedkeré zplsobilé vydaje museji byt doloZeny kopii (i¢etniho, dafiového &i jiného dokladu a dokladu
o uhradé. Tato povinnost se nevztahuje na vydaje, které spadaji pod rezim dany moZnostmi
zjednodudeného vykazovani vydajii (vydaje nebo naklady, které budou vyitovany jako pausalni v
souladu s ¢l. 67 a 68 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1303/2013 a &l. 20 nafizeni
Evropskeho parlamentu a Rady (EU) & 1299/2013).

Pokud Kontrolofi zjisti, Ze pfedloZend zprava je z hlediska zpisobilych vydaji neliplna nebo obsahuje
formalni nedostatky, je Partner povinen zpravu doplnit nebo opravit ve [hiité stanovené Kontrolorem.
Partner je povinen zajistit thradu veskerych vydajl Projektu, které nejsou kryty vyse uvedenou dotaci
(zejména nezpisobilé vydaje a vydaje na zachovani vysledki realizace Projektu), aby byl dodrzen
uce] dotace uvedeny v él. 1 Smlouvy a udrZitelnost Projektu dle ¢l. 5, bodu 3 Smlouvy.
Spolufinancovani Projektu z prostiedki jiného programu financovaného ze zdrojd EU je vyloudené.
Pokud je Projekt spolufinancovan jinymi vefejnymi ndrodnimi prostfedky, je partner povinen zajistit,
Ze nedojde k duplicitnimu financovani vydaji.

V Podrobném rozpoétu Projektu, ktery je pfilohou & 4 Smlouvy, nejsou zohlediiovany kanceldiské a
administrativni naklady ve formé pauséalni sazhy.

V Podrobném rezpottu Projektu, ktery je piflohou ¢. 4 Smlouvy, nejsou zohledfiovany personélni
naklady ve formé& pausalni sazby.

6. Podavani zprav

a)

b)

a)

b)

d)

Partner je povinen poskytovat Kontrolorovi udaje nezbytné k priib&znému sledovani piinosi Projektu,
a to zejména prostfednictvim Zprav o realizaci projektu — zprav za partnera, resp. Zprdv o realizaci
projektu — zprav za projekt a Zavéreéné zpravy o realizaci celého projektu. Partner je povinen pfedlozit
zpravy v terminech uvedenych v ptiloze &. 5.
V piipadé, Ze se na Projekt vztahuje podminka udrZitelnosti, je Partner povinen poskytovat
Kontrolorovi zpravy o udrZitelnosti Projektu.

Vedeni néetnictvi

Partner odpovida za to, Ze fadng Uctuje o veskerych piijmech a vydajich, resp. vynosech a nakladech,

piipadné o pfeposlani dotace a Ze od data uvedeného v &1, 4 odst. 2 pism. b) Smlouvy bude u&etni

evidence za Projekt vedena v jeho 0etnictvi oddélené v souladu se zdkonem ¢&. 563/1991 Sb., o

h€etnictvi ve znéni pozdéjdich pfedpis, a to formou oddéleného uéetniho systému, nebo za pouZiti

oddélenéhe U¢etniho kédu pro viechny transakee souvisejici s Projektem.
V pripadé vydaji, které spadaji pod rezim zjednoduSeného vykazovani vydajii, Partner vede

OCetnictvi nebo dafovou evidenci, ale jednotlivé hicetni polozky ve svém G&etnictvi nebo dafové

evidenci nepfifazuje ke konkrétnimu projektu a neprokazuje skutedn& vzniklé vydaje ve vziahu k

projektu tcetnimi doklady. V piipadé vyuZiti paudalnich sazeb jsou zdkladem pro uréeni paugélni

sazby primé ndklady jednozna¢né definované ve Smlouvé, které musi byt Partnerem ndlezité
doloZeny pomoci uéetnich dokladi.

V piipad¢, Ze Pariner neni povinen vést ugetnictvi, odpovida za to, Ze povede pro Projekt v souladu s

piislusnou narodni legislativou tzv. dafiovou evidenci roziifenou tak, aby:

— pfisludné doklady vztahujici se k Projektu spliiovaly naleZitosti u&etniho dokladu ve smyslu
nirodni legislativy upravujici ucetnictvi;

— predmétné doklady byly spravné, tiplné, prikazné, srozumitelné a prib&iné chronologicky
vedené zplsobem zarudujicim jejich trvalost;

— uskute¢néné pfijmy a vvdaje byly vedeny analyticky ve vztahu k pfislunému projektu, ke
kterému se vazou, tzn., Ze na dokladech musi byt jednozna&né uvedeno, ke kterému projektu se
vztahuji.

— pfi kontrole Partner poskytne na vyzadani kontrolnimu organu dafiovou evidenci v plném
rozsahu.

Partner je dale povinen pritkkazng viechny polozky doloZit pii ndslednych kontrolach a auditech

provadénych organy dle €l 5 odst. 10 Smlouvy.

§. Vei'ejné zakazky

a)

Partner odpovida za to, Ze pfi realizaci Projektu bude postupovane v souladu s u&innymi narodnimi
predpisy pro zadavani vefejnych zakézek (4. zdkonem & 137/2006 Sb., o vefejnych zakazkich ve
znéni pozdéjsich pfedpish v pfipad¢ zakdzek vyhlasenych do 30. zaf{ 2016 veetné, resp. od 1. fjna
2016 zakonem €. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakdzek ve znéni pozd&jsich predpist v pfipadé
zakazek vyhlasenych od 1. Fijna 2016). V pfipadé, kdy se pro danou vefejnou zakdzku nevztahuje na
Partnera povinnost postupovat podle zakona, je Partner povinen postupovat v souladu s aktualnim
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11.

b)

znénim Metodického pokynu pro oblast zadavani zakazek pro programové obdobi 2014-2020 (vydan
Ministerstvem pro mistni rozvoj CR dne 15. ledna 2014 na zaklad& usneseni vlady CR &. 44/2014),
Partner odpovida za to, Ze bude Kontrolorim umoznén piistup k veskeré dokumentaci souvisejici
$ uzaviranim smluv.

Veiejna podpora, horizontalni principy

Partner odpovida za to, Ze pfi realizaci Projektu a po dobu dle ¢I. 5 bodu 3 Smlouvy, pokud se na Projekt
vztahuje podminka udrZitelnosti, budou dodrzovany plamé pfedpisy upravujici vefeinou podporu a
horizontalni principy (rovné pfilezitosti a nediskriminace, rovné pfileZitosti muzii a Zzen a udrZitelny
rozvaj).

Kontrola / audit'

a)

b)

Partner je povinen za ulelem ovéfeni plngéni povinnosti vyplyvajicich ze Smlouvy nebo zvlastnich
pravnich pfedpisi vytvofit podminky k provedeni kontroly, respektive auditu, vztahujicich se
k realizaci Projektu a umoznit kontrolyujici osobé vykon jejich opravnéni stanovenych pfislusnymi
pravnimi pfedpisy. Partner musi zejména poskymout veskeré doklady vaZzici se k realizaci Projektu,
umoZnit pribéZné ovéfovani souladu nidaji o realizaci Projektu uvadénych ve Zpravach o realizaci
projektu — zpravach za partnera, resp. Zpravach o realizaci projektu — zpravach za projekt a Zavére<né
zpravé o realizaci celého projektu, respektive ve zpravé o udrzitelnosti Projektu se skutednym stavem
v misté jeho realizace a poskytnout soudinnost viem organiim opravnénym K provadéni kontroly /
audity. Témito organy jsou Ridici orgén, Nérodni orgén, Kontrolofi, Certifikaéni orgén, Auditni
orgén, Evropskéa komise, Evropsky uéetni dviir a dalii narodni organy? opravnéné k vykonu kontroly.
Partner je dale povinen realizovat opatfeni k odstranén{ nedostatki zjisténych pfi t&chto kontrolach /
auditech, kterd mu byla uloZena orgény opravnénymi k provadéni kontroly / auditu na zaklad¢
provedenych kontrol / auditd, a to v terminu, rozsahu a kvalité podle poZadavki stanovenych
ptislu§nym organem. Informace o provedenych kontrolach / auditech, jejich vysledeich a stavu pinéni
kontrolami / audity navrZenych opatfeni je Partner povinen zahmovat do Zprav o realizaci projektu —
zprav za partnera, piipadné do zprav o udrzitelnosti Projektu. Na zadost Ridiciho organu, Narodniho
organu, Kontrolorti, Certifika¢niho organu nebo Auditniho orgdnu je Partner povinen poskytnout
informace o vysledcich kontrol a auditil véetné protokoll z kontrol a zprav o auditech.

Publicita

a)

b)

<)

Partner je povinen provadét propagaci Projektu v souladu s prilohou XII nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1303/2013, provadécim nafizenim Komise (EU) &. §21/2014, kterym se
stanovi pravidla pro uplatiiovéni obecného nafizeni, pokud jde o podrobna ujednéni pro pfevod a
spravu pfispévki zprogramu, podavani zprdv o finandnich nastrojich, technické vlastnosti
informaénich a komunikaénich opatfeni k operacim a systém pro zaznamenévdni a uchovavani adaja,
a Ptiru¢kou pro geské piijemce dotace.

Partner je povinen spolupracovat na Zadost poskytovatele dotace na aktivitich souvisejicich
s publicitou programu. Partner souhlasi, aby Ridici orgén, Nérodni orgdn a subjekty jimi uréené
zverejiiovaly informace uvedené v €1. 115 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢&.
1303/2013, jakoz i audiovizualni dokumentaci realizace Projektu v jakékoliv forme a prostiednictvim
jakyechkoliv médii.

Partner poskytne v elektronické podobé a odpovidajicim (vysokém) rozliSeni Narodnimu orgéanu
minimalng 5 fotografii zachycujicich jednotlivé aktivity a vystupy Projektu z obou stran hranice.
Nérodni organ muiZe rovnéZ pozidat eského Partnera o nove zaslani vhodnéjdich fotografii.

12. Poskytovani idaji o realizaci Projektu
a) Partner je povinen na Zadost Narodniho organu (popf. jiného organu, napf. Kontrolora, Spoletn¢ho

sekretaridtu), pisemné poskytnout jakékoliv dopliiujici informace souvisejici s realizaci Projektu,
respektive s jeho udrZitelnosti, a to ve lhiité€ stanovené v takovéto zadosti.

b) Partner je povinen poskytovat informace a pfipadné soudinnost v souvislosti s hodnocenimi, ktera

budou provadét Ridici orgén a Narodni orgén, a to po dobu péti let od data posledni platby.

! Upraveno zejména zdkonem &. 320/2001 Sb., o finanéni kontrole, ve znéni pozd&jsich predpist a zdkonem &. 255/2012
Sb., kontrolni fad ve znéni pozdéjsich pfedpist a pfisluinymi ustanovenimi predpisd EU.

% Na Ceské strané jsou organy opravnéné k vykonu kontroly stanoveny zejména zdkonem &. 320/2001 Sb., o finan&ni
kontrole, ve zn&ni pozd&jsich pedpisi. Naptiklad pokud je Projekt spelufinancovan z rozpogtu izemniho samospravného
celku (USC), je také USC opravnén k provadéni kontrol; v pFipadé poskytovani prostredki statnich fondd je sttni fond

také opravnén provadét kontrolu.

Strana 529



13.

14.

15.

16.

17.

18

19

20.

21,

Oznamovani zmén
Partner je povinen poskytovateli dotace neprodlené oznamit veskeré skutednosti, které mohou mit vliv na
povahu nebe podminky provadéni Projektu a na pInéni povinnosti vyplyvajicich ze Smlouvy.
Uchovavani dokumentu
Partner je povinen uchovat veikeré dokumenty souvisejici s realizaci Projektu, které jsou nezbytné
k prokazéni pouziti prostiedki, a to od jejich vzniku do 31. 12. 2027. V piipadé, Ze narodni legislativa
stanovuje pro nékteré dokumenty deldi dobu uchovavéni, je nutné ustanoveni narodni legislativy
respektovat.
Piijmy Projektu
a) Pfijmy, které nelze pfedem objektivné odhadnout, se musi odeéist od zplsobilych vydaji vykazanych
EK do tii let od ukondeni projektu nebo do terminu pro predlozeni dokladii pro uzavieni programu.
b) V pfipadé, Ze jsou nekteré investiéni vydaje nezpisobilé, ptidéli se tisty pfijem v pomérné vy3i na
zpusobilé a nezplisobilé &asti investiénich nédklado.
Péée o majetek
Jjej zabezpetit proti poskozeni, ztraté nebo odeizeni. Po dobu realizace Projektu a udrzitelnosti (vztahuje-
li se na Projekt) nesmi Partner majetek spolufinancovany byt" i &asteéné z prostiedkd dotace, bez
pfedchoziho pisemného souhlasu Narodniho organu prevést, prodat, vypdjéit &i pronajmout jinému
subjektu a dale nesmi byt k tomuto majetku po tuto dobu bez ptedchoziho pisemného souhlasu Narodniho
organu zfizeno vécné bfemeno ¢i zastavni pravo ani nesmi byt vlastnické pravo Partner nijak omezeno.
Timto ustanovenim neni dotéena moZznost nahradit nefunkéni nebo technicky nezpisobily majetek novym
za néelem udrzeni vysledk( Projektu s pfedchozim pisemnym souhlasem Narodniho organu. Timto neni
dotlena povinnost uvedena v ¢l. 5 odst. 3 Smlouvy, v pfipadé, Ze se na Projekt vztahuje podminka
udrZitelnosti,
DodrZovani ustanoveni Pfiruéky pro ¢eské Zadatele a PFirucky pro feské piijemce dotace
Partner odpovida za to, Ze budou dodrzovany veskeré dal$i povinnosti souvisejici s realizaci Projektu,
které jsou stanoveny v Pfirufce pro Ceské Zadatele a Priruéce pro geské prijemce dotace. V piipadé
nedodrzeni téchto povinnosti je Narodni organ oprdvnén pouzit analogicky ustanoveni ¢l. 6 odst. 3
Smlouvy, tj. pozastavit platby, a to az do okamziku, kdy budou tyto povinnosti splnény.
Financovani Projektu Partnerem
Partner je povinen zajistit financovéni a realizaci Projektu pfed proplacenim dotace.
Proplaceni dotace
Vedouci partner je povinen pro ucely poskytnuti prostfedkd dotace pro Projekt pfedloZit Kontrolorovi
fadné vyplnénou Zpravu o realizaci projektu — zpravu za projekt véetné pfisludnych Potvrzeni vydaja.
Bankovnf déet Projekiu
Pokud je partner Vedoucim partnerem, je povinen po celou dobu plateb vést bankovni uget v EUR. Tento
udet slouzi pro pfijimani dotace od Certifikaéniho organu a vypliceni pFisluné ¢asti dotace dotéenym
partneriim Projektu, nemusi v3ak slouZzit vyhradné pro uéely Projektu. Identifikace uétu je pfilohou & 7
této Smlouvy.
PInéni indikatorii vystupu
Vedouei partner zodpovida za naplngni hodnot indikatord vystupu schvélenych Monitorovacim vvborem
a uvedenych v priloze €. 1 této Smlouvy.

CLo
Prava a povinnosti Narodniho orgianu

Nérodni organ se, pii dodrzeni viech podminek ze strany Partnera vyplyvajicich z této Smlouvy, zavazuje
prostrednictvim Kontrolora zajistit vydani Potvrzeni vydaji.

Narodni organ je opravnén provadét u Partnera vedkeré Cinnosti souvisejici s ovéfenim, zda Projekt je
realizovan v souladu se Smlouvou.

Pokud Narodni organ nebo organ opravnény ke kontrole / auditu dle &l. 5 odst. 10 Smlouvy, zjisti, ze
Partner nesplnil nebo neplni nékterou z podminek uvedenych ve Smlouvé nebo nékterou z povinnosti
stanovenych pravnimi pfedpisy, je Narodni orgén opravnén pozastavit proplaceni prostiedkil dotace.
Narodni orgén si vyhrazuje pravo, v pfipadé, Ze je poruSeni ustanoveni Smlouvy dle pfedchoziho odstavee
zjisténo pfed vyplacenim dotace, odpovidajicim zpfisobem zkratit ¢astku dotace, kterd ma byt Partnerovi
dotace vyplacena.
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5. Narodni organ je opravnén od této Smlouvy odstoupit v pfipadé, Ze Partner porud{ své povinnosti dle této
Smlouvy.

L7
Kontrolor

1. Pln¢nim funkce Kontrolora dle ¢I. 23 odst. 4 Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1299/2013 bylo
Narodnim organem povéteno Centrum pro regionalni rozvoj Ceské republiky.
2. Kontrolor je opravnén kontrolovat, zda Partner plni povinnosti vyplyvajici ze Smlouvy.

CL 3
Sankee za porudeni ustanoveni Smlouvy

1. Vycet sankci
Narodni organ si, zjisti-li, Ze Partner nesplnil nebo neplni nékterou z podminek uvedenych ve Smlouvé
nebo nékterou z povinnosti stanovenych pravnimi pfedpisy a tato informace je potvrzena organem
opravnénym ke kontrole / auditu dle &l. 5 odst. 10 Smlouvy, vyhrazuje pravo uplatnit viiéi Partnerovi
nasledujici sankce:

a) aniz by byla dotéena ustanoveni &l. 8 odst. | pism. b) — i) Smlouvy, poruSeni povinnosti uvedenych
v této Smlouvé povede ke kraceni dotace ve vydi podilu dotace na viydajich, u kterych nebyly
povinnosti splnény;

b) v pfipadé, Ze se na Projekt vztahuje podminka udrziteinosti a dojde k porudeni povinnosti stanovenych
v &L 5 odst. 3 Smlouvy, bude vyse kraceni dotace stanovena ve stejném poméru k celkové &dstee
dotace, jako je pomér poctu zapocatych mésict, po které byla povinnost porusena k celkové dobé, po
kterou ma byt dle Smlouvy povinnost dodrZena;

¢) v pfipadg, Ze dojde k porudeni povinnosti stanovenych v 1. 5 odst. 12 pism. b) Smlouvy, bude kréceni
dotace stanoveno ve vy§i 0-1 % celkové ¢astky dotace;

d) v piipad¥, ze dojde k porudeni povinnosti stanovenych v €l. 5 odst. 13 a 14 Smlouvy, bude kraceni
dotace stanoveno ve vys$i (—5% celkové &astky dotace;

¢) v piipadé, Zze dojde k poruseni povinnosti stanovenych v €1, 5 odst. 11 Smlouvy, bude kréceni dotace
stanoveno podle éasti II1. pfilohy €. 6 této Smlouvy;

f) v pfipadg, Ze dojde k poruseni povinnosti stanovenych v €L. 5 odst. 2, 9 a 10 pism. a) Smlouvy, bude
kraceni dotace stanoveno ve vysi celkove &astky dotace;

g) v piipadé poruSeni povinnosti stanovenych v &l. 5 odst. 8 pism. a) Smlouvy u vefejuych zakdzek
zadavanych éeskym Partnerem, na které se nevztahuje povinnost postupovat v souladu s téinnymi
narodnimi pfedpisy pro zaddvéni vefgjnych zakdzek (tj. zdkonem &. 137/2006 Sb., o vefejnych
zakazkdch, ve znéni pozdéjsich predpist, v ptipadé zakazek vyhlaSenych do 30. zafi 2016 vietné,
resp. od 1. fijna 2016 zadkonem ¢&. 134/2016 Sb., o zadavani vefejnych zakazek, ve znéni pozdéjsich
piedpisii, v piipadé zakdzek vyhlagenych od 1. fijna 2016), bude kraceni dotace stanoveno ve vysi
stanovené v &asti 1. piilohy ¢. 6 Smlouvy;

h) v pfipadé porugeni povinnosti stanovenych v €. 5 odst. 8 pism. a) této Simlouvy u vefejnych zakazek
zadavanym &eskym Partnerem, vyjma piipadi, na které se vztahuje &l. 8 odst. 1 pism. g}, bude kracent
dotace stanoveno ve vysi stanovené v &asti I1. pFilohy ¢. 6 Smlouvy;

i) pokud skuteéné dosazena hodnota indikatoru vystupu po ukonéeni Projektu nespliiuje o vice nez 15 %
hodnotu indikitoru vystupu schvilenou Monitorovacim vyborem a uvedenou v pfiloze &. 1 této
smlouvy, vyhrazuje si Narodni organ pravo — po zohlednéni vysvétleni Vedouciho partnera k divodu
nespinéni pfislugného indikatoru vystupu — zkratit (&astecné) dotaci.

2. Nevyplaceni dotace nebo jeji Casti

V piipadé, zZe je zjisténo pfed vyplacenim dotace nebo jeji ¢asti poruseni ustanoveni Smlouvy, poskytovatel

dotace pii rozhodovani zohlediuje miry kraceni dotace uvedené v €. § odst. 1| Smiouvy.
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(L9
Ustanoveni spoleéna

Partner prchlasuje a svym podpisem Smlouvy stvrzuje, Ze:

a} byl pfed podpisem Smlouvy fadné a podrobng seznamen ze strany Narodniho orgénu s podminkami
¢erpani dotace dle Smlouvy a bere na védomi vSechny stanovené podminky, vyslovuje s nimi sviij
bezvyhradny souhlas a zavazuje se k jejich plnéni a dodrzovani, stejné jako k plnéni zavazk(
vyplyvajicich mu ze Smlouvy,

b) byl fadné poufen Narodnim orgénem o nasledcich, které mohou vzniknout uvedenim nepravdivych
nebo netiplnych 0daji jak ve Smlouvé, tak i ve Zprave o realizaci projektu — zpravé za partnera, resp.
Zpravé o realizaci projektu — zpravé za projekt a Zavéreéné zpravé o realizaci celého projektu, a z
pFipadného neopravnéného Cerpani finanénich prostiedki z dotace;

c) byl seznamen s existenci platné legislativy, kterd upravuje pravidla poskytovani dotace,

d) na projekt, ktery je pfedmétem dotace podle Smlouvy, v pfisluiném obdobi, pro kterou je dotace
pfiznana, neCerpa zadnou jinou dotaci, podporu, financni pfispévek, &i jim obdobné formy pomoci
z jiného programu financovaného EU;

¢) na vydaje — s vyjimkou vydajd do vy¥e spolufinancovini® a s vyjimkou nezptisobilych vydaji —
v piislu§ném obdobi, po které je dotace pfiznana, neterpd zadnou jinou dotaci, podporu, finanéni
piispévek, &i jim obdobné formy pomoci z narodnich vefejnych zdroji;

f} nedodlo k datu podpisu Smlouvy k Zddné zméné v jeho prohldgeni o bezdluZnosti pfiloZenému
k projektové zadosti, a ze se Partner nenachazi v ipadku.

C1. 10
Uistanoven] zavéreénd

1. Partner souhlasi se zvefejfiovanim udajii uvedenych ve Smlouvé, a ta zejména v rozsahu: nazev / sidlo
/ IC Partnera, tidaje o Projektu a pfedmétu a vy3i finanéni pomaoci dle Smlouvy, v souladu s pfedpisy
EU a narodnimi ptedpisy.

2. Pokud neni v této smlouv& nebo v Pfirucce pro ¢eské piijemce dotace stanoveno jinak, je moZno

veskeré zmény podminek Smlouvy provédét pouze na zdkladé vzdjemné dohody simluvnich stran

formon pisemného dodatkn ke Smlouvé, Zavazny postup administrace jednotlivych typi zmén

(podle zavaZnosti jejich vlivu na Projekt) je uveden v Prirucce pro Ceské piijemce dotace. Zmény lze

provadét pouze v pribéhu plnéni podminek této Smlouvy a nelze tak Cinit se zpétnou platnosti.

Definitivni rozhodnuti o provedeni zmény Smlouvy a formé jejiho dodatku je v kompetenci Narodniho

organu.

Piipadné spory mezi Narodnim organem a Partnerem budou fedeny dohodou.

4. V pfipade, ze spor nelze vyfesit dohodou, bude pro jeho rozhodovani mistmé pfislu$ny Obvodni soud

pro Prahu 1, pfip. Méstsky soud v Praze, a to podle své vécné plsobnosti.

Smlouva je vyhotovena ve 3 stejnopisech v eském jazyce, z nichZ kazdy ma platnost originalu,

6. Jednotlivd vyhotoveni budou distribuovdna a archivovdna: jeden stejnopis obdrzi Partner, jeden
Nérodni orgén a jeden Kontrolofi. Stejné bude postupovano i u dodatkd Smlouvy.

7. Nedilnou soudasti Smlouvy jsou nasledujici piilohy:

Pfiloha &. 1: Zadost Cil EUS Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko 2014-2020.
Ptiloha &. 2: Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru.
Piiloha ¢. 3: Rémcovéa smlouva Cil EUS Ceské republika - Svobodny stat Bavorsko 2014-2020.
Ptiloha &. 4: Podrobny rozpotet.
Piiloha €. 5: Harmonogram monitorovacich obdobi.
. b
R

LIS

tn

Pifloha ¢&. 6: Tabulka odvod.
Ptiloha ¢. 7: Identifikace bankovniho G&tu (pouze v pfipadé Vedouciho partnera projektu).
Pfiloha ¢. &: Oznameni o poskytnuti podpory de minimis {je-li pro Projekt relevantni).

8. Smluvni strany berou na védomi a souhlasi s tim, ze Narodn{ organ po podpisu smlouvy uverejni
smlouvn v souladu se zdkonem &. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkdch n¢innosti nékterych smluy,
uvefejiiovéni téchto smluv a o registru smluv (zakon o registru smluv), ve znéni pozd&jiich pfedpisi
(dale jen ,,zdkon o registru smluv*).

3 Spelufinancovanim se rozumi rozdil mezi vy zpisebilych vydajii a vy&l dotace obdrzené z prostiedkil EFRR a ptip.
z prostfedkd statniho rozpodtu.
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9. Smluvni strany souhlasné prohlasuji, Zze ve smlouvé nejsou udaje podléhajici obchodnimu tajemstvi,
ani idaje, jejichz uverejnénim by doilo k neopravnénému zédsahu do prav a povinnosti smluvnich stran,
Jjejich zastupcil nebo jejich zaméstnancit, a soublasi s uvefejnénim smlouvy jako celku. Partner je
nicméné opravnén v piipadé potfeby ze smlouvy pied jejim zveiejnénim odstranit informace, které se
podle zakona o registru smiuv neuvefejiiuji nebo uvefejfiovat nemuseji. V pfipadé, Ze by presto
uvefejnénim smlouvy doslo k neopravnénému zasahu do prav a povinnosti smluvnich stran, jejich
zastupci &i zaméstnancil, odpovida kazda smluvni strana za (jmu zpisobenou pouze ji samé a jejim
vlastnim zéstupcim nebo zaméstnanciim.

10, Smluvni strany se dohodly, Ze tato smlouva se uzavird a nabyva G¢innosti dnem uvefejnéni v registru
smluv podle zdkona o registru smluv, pfi¢emz nutnou podminkou toho, aby smlouva mohla byt
uzaviena, je nabytt 0¢innosti Rameové smlouvy, Smluvni strany berou vyslovné na védomi a souhlasi
s tim, Ze plnéni smlouvy miiZe nastat aZ po nabyti jeji U€innosti.

11. Smluvni strany prehlasuji, ze si text Smlouvy peclivé pred jejim podpisem pieletly, s jeho obsahem
bez vyhrad souhlasi, ze je projevem jejich svobodné a vazné wvile, prosté omylu, na dikaz &eho
pipojuji své podpisy.

12. Pro pfipad, Ze Partner nebude Projekt realizovat, tedy porusi smlouvu podstatnym zpisobem, je
kterdkoliv ze smluvnich stran opravnéna od smlouvy odstoupit. Odstoupeni se &ini pisemnym
ozndmenim © odstoupeni doruéenym druhé smluvni strané. V pfipadé odstoupeni od smlouvy se
smluvn{ strany dohodly, Ze Partner vrati dotaci Certifikaénimu organu.

. Smlouva se uzavira do konce doby uvedené v

bh
LS}

V.0 dne A 9. 290

Za Partnera

46.09. 2020

N Praze diE ol LM s
Za Narodni orgén

Za vécnou a formalni spravnost Smlouvy:

, 07, 08. 2000
V Pisku, dne .............5...

Za Centrum pro regionalni rozvoj Ceské republiky

vedouci oddéleni pro NUTS II Jihozapad
Centra pro regionalni rozvoj Ceské republiky
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1. Projektzusammenfassung / Shrnuti projektu

Eckdaten des Projekts / Identifikace projektu

Prioritatsachse / Prioritni osa 3 Investitionen in Kompetenzen und Bildung / Inwvestice do dovednosti a vzdélavani

. o Anpassung des Bildungsbereichs an die veranderten Bedingungen im gemeinsamen
Spezifisches Ziel / Specificky cil Arbeitsmarkt / Plizplsebeni vzdélavani zménénvm podminkam na spoletném trhu prace

. . Zvysavani kvalifikace studenth gastronomickych obor(i / Qualifikationserweiterung fir
Projektname / Nazev projektu Auszubildende aus dem gastronomischen Bereich
Projektnummer (automatisch generiert} / Cislo projektu {(automaticky

296
Eenerovann)

Name der Organisation des Leadpartners / Nazev organizace vedouciho Plzefisky kraj

partnera
Projektlaufzeit / Doba realizace projektu Projektheginn / ZaZatek realizace projektu Projektende / Konec realizace projektu
22 Monat{e} / 22 mésic{(} 01.01.2020 31.10.2021
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Projektzusammenfassung / Shrnuti projektu

Beschreiben Sie bitte zusammenfassend die Ziele und den Inhalt des
Projekts, geplante Aktivitdten, Zielgruppen und den erwarteten Mehrwert
far das Programmpgebiet.

Die Gastronomie auf beiden Seiten der Grenze unterliegt einem Wandel, der mit einem
Arbeitskraftemangel, qualitativen Veranderungen, verianderten Verbraucherpriferenzen
sowie mit einem wirtschaftlichen Aufschwung verbunden ist. Die Anforderungen der
Arbeitgeber Uberschneiden sich nicht mit den Kenntnissen und F3higkeiten der Schiiler,
die in die Praxis kommen Die Erfahrung ist auf beiden Seiten der Grenze dhnlich. Die
Schiler beherrschen nicht ausreichend die grundlegenden Koch- und Kellnertechniken.

Das Projekt reagiert auf diese Situation und zielt darauf ab, die Wettbewerbsfihigkeit von
Schilern der Sekundarstufe im Gastronomiebereich zu steigern und sie zu motivieren, in
der Branche zu arberten Das Projekt wird auch weitere Generationen von Studenten
erreichen, denen es thren Unterricht durch eine neu geschaffene Bildungspublikation und
kurze Videos bereichern wird. Die Projektergebnisse werden im Internet frei zuganglich
sein und werden so sechs direkt am Projekt beteiligten Schulen {funf tschechische und
eine bayerische} zur VerfUgung stehen Die Zusammenarbeit der Schiiler bei der
Umsetzung des Projekts wird in gemeinsamen Workshops, Praktika und gastronomischan
Wettbewerben ihren Gipfel erreichen. Die Projektaktivitaten konzentrieren sich nicht nur
auf die Fachzweige Koch und Konditor, sondern auch auf den Fachzweig Kellner.

Es werden auch Lehrer aus kooperierenden Schulen einbezogen, fir die ebenfalls
Aktivitdten vorbereitet werden Sie werden sich an der Erstellung samtlicher Ergebnisse
beteiligen Die Einbeziehung von Berufsbildungsliehrern ist fiir das Projekt von
entscheidender Bedeutung. Darnit sie die nachste Generation von Kochen und Kellnern
gut ausbilden zu konnen, ist es notwendig, ihre Erfahrung und ihr Wissen zu erweitern.
Ebenfalls werden Kontakte zu regionalen Produzenten und zu Dienstleistern im Bereich
Gastronomie und des Gaststattengewerbes geknupft und ausgebaut.

Projekiziele:

- Steigerung der Attraktivitdt der betroffenen Fachbereiche

- Erweiterung des Wissens und der Erfahrungen von Schilern und Lehrern in
berufshildenden Fachern

- Verbesserung der Beschaftigungsfahigkeit von Schiilern auf dem Arbeitsmarkt auf
beiden Seiten der Grenze

- Erstellung von Bildungsmaterizlien (sowohlin gedruckter als auch in elektronischer
Form), die den Schulern helfen, sich besser auf dem Arbeitsmarkt zurechtzufinden

- die Verbindung von Schulern auf beiden Seiten der Grenze, urm neue Freundschaften
und professionelle Partnerschaften aufzubauen

- Schidler zu motivieren, in den Bereichen Koch, Konditor und Kellner zu arbeiten

- Schaffung eimes grenzuberschreitenden Netzwerks professioneller Kontakte in der
Gastronomie

- Padagogen zur Selbstbildung zu motivieren, neue Kontakte zu knipfen und ihren
Horizont zu erweitern

Europdische Union
Evropska unie
Europdischer Fonds fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionaini rozvej

Strufné& popiste cile a obsah projektu, planované aktivity, cllové skupiny a
otekdvanou pfidanou hodnotu, kterou projekt pFinese dotaénimu Gzemf.

Gastronomie na obou strandch hranice prochazi proménou spojenou s

nedosatkem pracovnich sil, kvalitativnimi zmé&nami, ménlcimi se preferencemi spotiebitel
i 5 ekonomickadu konjunkturou. PoZadavky zaméstnavatell se nekryji se zrnalostmi a
dovednastmi studentd pFichazejicich do praxe. Na obou stranach hranice je zkufenost
podobna. Studenti dostatedné nezvlddaji zakladni kuchaFské a E5nické techniky.

Projekt na tuto situaci reaguje a kiade si za cil zvysit konkurenceschopnost studentd
stfednich gastronomickych kel a motivavat je pro praci v oboru. Projekt zasdhne 1 daldi
generace studentd, kterym zkvalitni vyuku nové vytvofenou vzdéldvaci publikacl1 kratkymi
videi. Vystupy projektu budou volné pFistupné na internetu, budou tak k dispozici Sesti
skoldm pFimo zapojenym do projektu (péti Zeskym a jedné bavorské). Spoluprace
student( pfi realizaci projektu bude vrcholit spolegnymi workshopy, adbornymi staZemi a
gastronomickou souté?f. Projektové aktivity se zaméFi nejen na ohory kuchar a cukraf, ale
také na obor £Enik,

Zapojeni budou | pedagogové spolupracujicich $kel, pro které také budaou pfipraveny
aktivity. Podilet se budou na tvorbé viech vystup(. Zapojeni uiiteld odbornych pfedmérd
& pro projekt klicové. Aby byli schopni kvalitné vzdélavat dal3f generace kuchaf a &i&nikd,
Je nezbytne rozéifovat i jejich zkugenosti a znalosti. Budou navazany a upevnény kontakty
s regionalnimi producenty a s provozovateli slufeb v oblasti gastronomie a pohastinstvi.

Cile projektu:

- zwydit atraktivitu dotZenych obord

- roz3ifit znalosti a zku3enosti studentd a ucitell odbornych pfedmétl

- zvydit uplatnitelnost studentd na trhu prace na obou stranach hranice

- vytvofit vzd&lavacl materidly {tiSténé ) elektronické), které budou slou?it pro lepsi
uplfatnéni studentd na trhu préce

- propojit studenty na obou strandch hranice a wytvofit tak nova pfatelstvi a profesni
partnersty(

- motivovat studenty pro praci v oborech kuchaf, cukraf a £i3nlk

- vytvofit pFeshranicni sit profesnich kontaktd v gastronamii

- motivovat pedagogy pro sehevzd@lavanl, umonit jim navazat nové kontakty a rozsiFit si
obzory
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Erginzende Anmerkungen zum Projektantrag: Dopliiujici poznamky k projektové Zadosti:
Hrer haben Sie Platz fur erganzende Anmerkungen zum Projektantrag Zde je mozné uvést dopliiujici poznamky k projektové adosti.

Zusammenfassung des Projektbudgets / Shrnuti rozpottu projektu

LP1 (CZ) PP2(CZ) PP3 {DE} PP4 (DE) Gesamt / Celkem
Ziel ETZ Mittel (EFRE-Mittel) /
Prostfedky Cile EUS 157.573,00 € 61.636,90 € 0,00 € 5275142 € 27196132 €
{prostfedky ERDF}
Nationale Kofinanzierung /

Narodni spolufinancovani 27.807,00 € 10,877,10 € 0,00 € 5.30908 £ 47.993,18€

* Davan offenthiche
Finanzierungsbeitrag
e/Ztoho 27 807.00 € 3.62570 € 0,00€ 9.309.08 € 40.741,78 €
financovani z
vefejnych zdroyd

* Davon private
Finanzierungsbeitrag
e/Ztoho 000€ 7.251,40 € 000€ 0,00€ 725140€
financovéni ze
soukrormych zdrojl

Gesamtes forderfahiges

Budget / Celkovy zplisobily 185.380,00 € 72.514,00 € 0,00 € 62.060,50 € 319.954,50 €
rozpodet

Fordersatz / Dotadni sazba 85,00 % 8500 % 85,00 % 85,00 % .
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2. Projektpartner / Partnefi projektu

Leadpartner / Vedouei partner LP 1

Name der Organisation / Nazev organizace Plzefisky kraj

Abteilung / Organisationseinheit / Odd2leni / Organizacni jednotka Odbor fondi a projektd EU
Staat / Stat (NUTS 0) CESKA REPUBLIKA

Sitz auRerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dota&nl Gzemi neln/ ne

Regierungsbezirk in Bayern / Kohdrenzregion in der Tschechlschen Republik Jihozapad
7 Vladni kraj v Bavorsku / Region soudrZnosti v Ceské republice (NUTS 2)

Landkreis in Bayern / Bezirk in der Tschechischen Republik / Zemsky ckres v  Plzefisky kraj
Bavorsku / Kraj v Eeské republice (NUTS 3)

Adresse / Adresa Skroupova 1760/18, 306 13 Pizer|
Zeichnungsberechtigter Vertreter / Statutarni zastupce

Kontaktperson / Kontaktnf osoba

Hemepage / Internetové stranky

Projektpartnertyp / Typ organizace partnera Organy verejné spravy a jimi zfizované a zakladané organizace
Rechtsform / Pravni forma Kraj, organizaéni slaozka kraje

Rechtsstatus / Typ prostiedkd dffentlich 7 vefejné

Férdersatz / Dotaéni sazba 85,00 %

Umsat}zs)teueridentiﬁkationsnummer (wenn vorhanden} 7 IE0 / DICD {pokud 70890366/ CZ70830366

existuje

Vorsteuerabzugsberechtigung in Bezug zum Projekt / Nérok na odpoéet DPH nein/ne
ve vazhé na projekt

Fachliche Kempetenzen und Erfahrungen: Odborné kompetence a zkuZenosti:
Beschreiben Sie die projekrrelevanten fachlichen Kompetenzen und Erfahrungen Ihrer Popidte odborne kompetence a zkudenosti Vad| orgamzace relevantni pro projekt
Organisation.

Die Region Pilsen ist der Grinder von 5 tschechischen Sekundarschulen, die an dem Plzerisky kraj je zfizovatelern 5 feskych stfednich $kol, které se do projektu 2apoji. Kraj méa
Projekt teilnehmen werden. Die Region verflgt Uber Erfahrungen in der Umsetzung nicht  zku3enosti s realizac! nejen pFeshraniénich projektd. Dispenuje personalnimi a finanénimi
nur grenzuberschreitender Projekte. Sie verfigt Gber personelle und finanzielle kapacitami nutnymi pro Uspé3nou administraci a realizaci projektu, preto bude pinit roli
Kapazitaten, die fir die erfolgreiche Verwaltung und Realislerung des Projekts erforderlich vedoucihe partners, ZUgastnéng Eeské Skoly tedy nebudou zatizené administrativou

sind, und wird daher die Rolle des Leadpartners Ubernenmen. Die teiinehmenden spojenou s projektem,

tschech. Schulen werden daher nicht mit der projektbezogenen Verwaltung belastet.
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Ziel 3 7 Erfahrung in grenziibergreifender Projektarbeit:

Falls zutreffend, beschreiben Sie die Erfahrung lhrer Organisation in der Umsetzung
und/oder im Management van grenzubergreifenden Projekten zwischen dem Freistaat
Bayern und der Tschechischen Republik. Bitte nennen Sie die konkreten Ziel 3-Projekte,
an denen Sie sich beteiligt haben und mwiefern sich thr neues Projekt von diesen
Projekten unterscheidet.

Neben der dhnlich ausgerichteten Umweltfreundlichen Gastronomie hat die Region Pilsen
im Rahmen der Abteilung EU-Fonds und -Programme weitere Projekte realisiert,
beispielsweise Die Oberpfalz und die Region Pilsen - Gemeinsam in der Mitte Europas
{2016-19), das Entwicklungsprojekt “Mensch im Mittelpunit” (2014-15), und Der Bezirk
Pilser und die Oberpfalz - Européische Nachbarn (2011-2014).

Projektpartner / Projektovy partner PP 2

Name der Organisation / Nazev organizace

Abteilung / Organisationseinheit / Oddéleni / Organizalni Jednotka
Staat / Stat {NUTS 0)

Sitz auBerhalb des Programmpgebiets / Sidlo mimo dotatnl Gzemi

Regierungsbezirk in Bayern / Koharenzregion in der Tschechischen Republik
# VIadni kraj v Bavorsku / Region soudr¥nosti v €eské republice (NUTS 2)

Landkreis in Bayern / Bezirk in der Tschechischen Republik / Zemsky okres v
Bavorsku / Kraj v Ceské republice {(NUTS 3)

Adresse / Adresa

Zeichnungsberechtigter Vertreter / Statutdrni zastupce
Kontaktperson / Kontakini osoba

Homepage / Internetové stranky

Projektpartnertyp / Typ organizace partnera
Rechtsform / Prévni forma

Rechtsstatus / Typ prostiedki

Fordersatz / Dotagni sazba

Umsatzsteueridentifikationsnummer (wenn vorhanden) 7 IE0 /7 DIEO {pokud
existuje)

Vorsteuerabzugsberechtigung in Bezug zum Projekt / Ndrok na odpolet DPH
ve vazbé na projekt

Fachlithe Kompetenzen und Erfahrungen:
Beschreiben Sie die projektrelevanten fachlichen Kompetenzen und Erfahrungen lhrer
Qrganisation.

Europdische Union
Evropsks unle

Europdischer Fonds fir
regionale Entwicklung

Evropsky fond pro
regionaini rozvoj

Cil 3 / Zku¥enosti s pfeshranifnimi projekty:

Je-i to relevantni, popigte zkusenostt Vali organizace pfi realizac a/nebo Fizeni
preshraniénich projektt mezi Ceskou republikou a Svobodnym stétem Bavorske Uvedte
prosim kenkrétni projekty Cile 3, na kterych jste se podileli, a jak se V& novy projekt od
téchto projekta IS,

Kromé& podobné zaméfeného projekiu Environmentélné $etrna gastronomie realizoval
Plzefisky kraj prostfednictvim Odboru fondi a programi EU i dali( projekty, napf. Horni
Falc a Plzefisky kraj - spolené ve stfedu Evropy (2016-19), Wvojovy projekt Clovek v
popfedi zajmu (2014-15), Plzefisky kraj a Horni Falc-evropiti sousedé (2011-2014).

ENVIC, obfanské sdruZeni

CESKA REPUBLIKA
nein / ne

Jihozapad
Plzerisky kraj

PreSovska 200/8, 301 00 Plzen

Nestédtn( neziskové organizace
Spolek - soukromé prostedky
privat / soukromé

8500 %

26641798 / CZ26641798

nein / ne

Odborné kempetence a zkuSenosti:
Popiste odborné kompetence a zkudenosti Vasi organizace relevantni pro projekt.
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ENVIC hat eine Reihe von Projekten durchgefubrt, die auf die Ausbildung von Studenten
und Fachleuten in der Gastronomie abzielen. Tornas Popp ist der Manager der
Nationalmannschafi der Koche und Konditoren des Kéche- und Konditorverbandes der
Tschechischen Republik, er drehte Fernsehsendungen mit Gastronomiethematik, ist in
Kontakt mit Dutzenden von Farmern, Chefkochen und Schlbsselakteuren der
Gastronomie. Er ist ein erfahrener Organisator von gastronomischen Wetthewerben und
Veranstaltungen.

Ziel 3 / Erfahrung in grenzubergreifender Projektarbeit:

Falls zutreffend, beschreiben Sie die Erfahrung Ihrer Organisation in der Umsetzung
und/oder im Management von grenzubergreifenden Projekten zwischen dem Freistaac
Bayern und der Tschechischen Republik. Bitte nennen Ste die konkreten Ziel 3-Projekte,
an denen Sie sich beteiligt haben und inwiefern sich lhr neues Projekt von diesen
Projekten unterscheidet.

ENVIC war an der Umsetzung und Koordinierung der Aktwitdten des von Ziel 3
unterstitzten Projekts Umweltfreundliche Gastronomie beteiligh.

Projektpartner / Projektovy partner PP 3

Name der Organisation / Nazev organizace

Abteilung / Organisationseinheit / Oddé&leni / Organizaini jednotka
Staat/ Stat (NUTS 0)

Sitz auflerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dotadni dzemi

Regierungshezirk in Bayern / Koharenzregion in der Tschechischen Republik
I Viadni kraj v Bavorsku / Region soudrinosti v Ceské republice (NUTS 2}

Landkreis in Bayern / Bezirk in der Tschechischen Republik / Zemshy okres v
Bavorsku / Kraj v Ceské republice (NUTS 3)

Adresse / Adresa

Zeichnungsberechtigter Vertreter / Statutdrni zastupce
Kontaktperson / Kontaktni osoba

Homepage / Internetové stranky

Projektpartnertyp / Typ organizace partnera
Rechtsform 7 Prévni forma

Rechtsstatus / Typ prostiedkd

Fordersatz / Dotadni sazba

Umsatzsteueridentifikationsnummer (wenn vorhanden) / IC0 / DICO (pokud
existuje)

Vorsteuerabzugsberechtigung in Bezug zum Projekt / Narok na odpocet DPH
ve vazh# na projekt

Euvropiische Union
Evropské unie

Europaischer Fonds fir
regionale Entwickiung

Evropsky fond pro
s reglonalnl rozvoj

ENVIC realizoval Fadu projekt zamé&Fenych na vzdélavani studentd i profesional( v
gastronomii. Tomas Popp je manaZerern Narodniho tymu kuchafl a cukrafG AKC CR,
natadel pofady s gastronomickou tématikou, je v kontaktu s desitkami farmaru,
$éfkuchar( a s klidovymi aktéry v gastronomii. Je zkusenym pofadatetern gastranomickych
soutéZi a eventi,

Cil 3 / ZkuSenosti s pFeshraniénimi praojekty:

Je-li to relevantni, papidte zkuSenast Vasi orgamizace pfi realizaci a/nebo fizeni
preshraninich projekil mez Ceskou republikou a Svobodnym stitemn Bavorsko Uvedte
prosim konkrétni projekty Cile 3, na krerych jste se podilel, a jak se Vas novy projekt ad
téchto projekud hEi.

SdruZeni ENVIC se podilelo na realizaci a koordnaci aktivit projektu Environmentalné
jetrna gastronomie padporeného z Cile 3,

Hotelberufsschule Viechtach

DEUTSCHLAND
nein / ne

Niederbayern
Regen

FlurstraBe 14, 94234 Viechtach

Bildungs- /Forschungseinrichtung
Sonstiges (Offentlich)

offentlich / vefejné

85,00 %

nein / ne
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Fachliche Kompetenzen und Erfahrungen: Odborné kompetence a zkuSenosti:

Beschreiben Sie die progekirelevanten fachlichen Kompetenzen und Erfashrungen lhrer Popidte odborné kompetence a zkuSenosti Vadi organizace relevantni pro projekt
Organisation.

Die Schule widet seit 1973 zukunfuge Koche, Kellner und Hotelmitarbeiter aus und 3kola vzd8lava budouci kuchafe, Efniky a zaméstnance hotelovych provozdl od roku 1973,
engagiert sich auch in der Werterildung Der Partner verfigt uber fachliches, personelles vénuje se také daldimu vzd&lavani. Partner tedy disponuje odbornym, personélnim i

und technisches Hinterland fur die erfolgreiche Umsetzung des Projekts und dber technickych zdzemim pro Uspéinou realizaci projektu, ma také dostatek zkusenosti s
ausreichend Erfahrung mit grenzuberschreitenden Partnerschaften. in Bezug auf die pfeshrani¢nfm partnerstvim. Vzhladem k vyucovanym obordm, systému vyuky a zajmu o

unterrichteten Facher, das Lehrsystem und das Interesse an einer Zusammenarbeit ist die spolupraci je Skola ve Viechtachu vhodnym partnerem pro Ceské Ekoly.
Schule in Viechtach ein geeigneter Partner fur tschechische Schulen.

Ztel 3 / Erfahrung in grenziibergreifender Projektarbeit: Cil 3 / Zku¥enosti s preshraniZnimi projekty:

Falls zutreffend, beschreiben Sie die Erfahrung Ihrer Orgamisation m der Umsetzung Je-li to relevantni, popidte zkusenost Vadl organizace pfi realizaci a/nebo Fizeni
und/oder im Management von grenzubergrerfenden Projekten zwischen dem Freistaat pieshranénleh projektd mezi Ceskou republikou a Svobodnym statern Bavorskg. Uvedte
Bayern und der Tschechischen Republik. Bitte nennen Sie die konkreten Ziel 3-Projekte,  prosim konkrétni protekty Cile 3, na kterych |ste se podilel, a Jak se V&S novy projekt od
an denen Sie sich beteiligt haben und inwiefern sich lhr neues Projekt von diesen téchto projektl 8.

Projekten unterschardet.

Die Hotelberufsschule Viechtach fuhrt eine 25-jahrige, fur beide Seiten vorteithafte und Hetelberufsschule Viechtach ma 25 let trvajici oboustranné pfinosné a dspéiné
erfolgreiche Partnerschaft mit der Berufsfachschule fur Gastronomie in Prag. Im Jahr 2018 partnerstyi se Sti'ednim odbornym ugilidt&m gastronomie v Praze. 3kola se také v roce
involvierte sich die Schule auch aktiv In das Projekt Regionale Lebensmittel chne Grenzen, 2018 aktivn& zapojila pro projekiu Regiondlni potraviny bez hranic realizovaného

das von der Region Pilsen im Rahmen des Dispositionsfonds realisiert wurde., Plzefiskym krajem v ramci Dispoziéniho fondu.
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Projektpartner / Projektovy partner PP 4

Name der Organisation / Ndzev organizace

Abteilung / Organisationseinheit 7/ Oddéleni / Organizadni jednotka
Staat / Stat (NUTS 0)

Sitz aulBerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dotagni Gzem|

Regierungsbezirk in Bayern / Kohédrenzregion in der Tschechischen Republik
7 Viadni kraj v Bavorsku / Region soudrinosti v Ceské republice (NUTS 2)

Landkreis in Bayern / Bezirk in der Tschechischen Republik / Zemsky okres v
Bavorsku / Kraj v Ceské republice {(NUTS 3)

Adresse / Adresa

Zeichnungsberechtigter Vertreter / Statutarn( zastupce

Kontaktperson / Kontaktni osoba

Homepage / Internetové stranky

Projektpartnertyp / Typ organizace partnera

Rechtsform / Pravni forma

Rechtsstatus / Typ prostFedki

Fordersatz / Dotalni sazba

Umsatzsteueridentifikationsnummer {wenn vorhanden) 7 1€0 7 DICO {pokud
existuje}

Vorsteuerabzugsberechtigung in Bezug zum Projekt 7 Narok na odpoZet DPH
ve vazbé na projekt

Fachliche Kompetenzen und Erfahrungen:
Beschreiben Sie die projektrelevanten fachhichen Kompetenzen und Erfahrungen lhrer
Organisation.

Der Partner ist der Grunder von Sekundarschulen im Landkress Regen, darunter die
Hotelberufsschule Viechtach. Der Landkreis Regen verfugt uber ausrechend Personal und
die fur die Durchfuhrung des Projekts erforderlichen finanziellen Mittel. Das Amt ist ein
aktsver Initiator und Unterstutzer grenzaberschretender Aktititen.

Ziel 3 / Erfabrung in grenzibergreifender Projektarbeit:

Falls zutreifend, beschreiben Sie die Erfahrung Ihrer Orgamisation in der Umsetzung
und/oder im Management von grenzubergreifenden Projekten zwischen dem Freistaat
Bayern und der Tschechischen Republik. Bitte nepnen Sie die konkreten Ziel 3-Projekte,
an denen Sie sich beteligt haben und inwrefern sich Ihr neues Prejekt von diesen
Projekten unierscheidet.

Européische Union
Evropsks unie

Europdischer Fonds for
regionale Entwicklung
Evropsky fond pra
regionalni rozvoj

Landkreis Regen

DEUTSCHLAND
nein / ne

Niederbayern

Regen

Poschetsrieder Str. 16, 94209 Regen

Offentliche Einrichtung/ Gebietskérperschaft
Kdrperschaft des 6ffentlichen Rechts
affentlich / vefené

85,00 %

nein / ne

Odborné kampetence a zkuSenosti:
Popiite odborné kompetence a zkusenosti Vadi organizace relevantni pro projekt.

Partner je zfizovatelem stiednich kol v okresu Regen, mimo pnych 1 Hotelberufsschule
Viethtach. Landkreis Regen disponuje dostateinym personalnim zazemim i potfebnymi
finantnirmi zdroji nutnymi pro realizaci projektu. Urad je aktwnim inicidtorem a
podporovatelern pfeshranicnich aktivit.

Cil 3 7 ZkuZenosti s preshranitnimi projekty:

Je-I ta relevantni, popiste zkudenost Vadi organizace pfi realizaci a/nebo Fizeni
pfeshraniénich projekt mezi Ceskau republikou a Svobodnym statem Bavorsko. Uvedte
prosim kenkrétni projekty Cile 3, na kterych jste se podileli, a jak se Vas novy projeki od
téchto projektd hsi
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Assoziierter Projektpartner / Asociovany partner projektu

Name der Organisation / Nazev organizace Handwerkskammer Niederbayern-Oberpfalz
Staat / Stat (NUTS 0) DEUTSCHLAND
Sitz auBerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dota&ni Gzemi nein / ne

Regierungsbezirk in Bayern / Koharenzregion in der Tschechischen Republik Cberpfalz
/ Vl&dni kraj v Bavorsku / Region soudrinosti v Cesks republice (NUTS 2)

Landkreis in Bayern / Bezirk in der Tschechischen Republik / Zemsky okres v  Regensburg, Kreisfreie Stadt
Bavorsku / Kraj v {eské republice {NUTS 3)

Adresse / Adresa Ditthornstraie 19, 93055 Regensburg
Zeichnungsherechtigter Vertreter / Statutarni zéstupce
Kontaktperson / Kontaktni osoba

Rolle des assozlierten Partners ole asoclovaneho partnera
Assoziierter Partner asociovany partner
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3. Projektbeschreibung / Popis projektu

3.1 Ausgangssituation / Vychozi situace

Grenziibergreifende(s) Herausforderung / Problem / Potenzial:

Welche grenzubergreifende(s) Herausforderung / Problem / Potenzial wird durch das
Projelkt aufgegriffen? Was soll durch das Projekt geandert werden?

Bitte beschreiben Sie die Relevanz Ihres Projekts fur das Programmgebiet hinsichthch der
grenzuberschreitenden gemeinsamen Herausforderungen / Probleme / Potenziale.

In beiden Lidndern besteht das gleiche Problem - der Fachkrafternangel in der
Gastronomie. Es ist sehr schwierig, qualifiziertes Personal zu finden.

Die Attraktivitit der Branche nimmt ab. Die Vorstellungen der Schiller Gber
gastronomische Disziplinen sind verzerrt. Die Branche ist zeitlich, kérperlich und geistig
anspruchsvoll. Die meisten Absolventen von Gastronomieschulen arbeiten nicht in der
Branche. Wir missen die Schiler deshalb dazu motivieren und die Gastronomie wahrend
ihres Studiums anders prasentieren.

Das Projekt zielt darauf ab, grundlegende Techniken zu vermitteln, die die Schiler
beherrschen missen, um im Arbeitsprozess erfolgreich zu sein. Durch das Angebot von
Exkursionen und Praktika in Top-Unternehmen auf beiden Seiten der Grenze motivieren
wir die Schiler flr die zukiinftige Arbeit in der Branche. Wahrend der Workshops treffen
sie die besten Kéche, Chefkéiche, Baristas, Zapfmeister, Sornmeliers.

Die Schulen missen mit dern sich dynamisch entwickelnden Umfeld Schritt halten.
Schiller und Lehrer lernen die neuesten Trends in der Gastronomie kennen, Wir werden
den Unterricht mit neuen Themen, Techniken und Materialien bereichern, die den
Schiilern helfen, sich in der Branche besser durchzusetzen. Dies verringert das Risiko,
dass sie nach dem Abschluss eine Beschaftigung in anderen Sektoren suchen werden,

Dank der neu gekniipften beruflichen Kontakte kénnen Schidler und Lebrer die neuesten
Trends in der Gastronomie verfolgen. Die grenziberschreitende Zusammenarbeit wird
ibnen helfen, neue Horizonte zu erdffnen und erhoht ibre Beschaftigungsfahighkeit auf
beiden Seiten der Grenze.

Euraopilsche Union
Evropské unle
Europdischer Fonds fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvej

PFeshrani&ni vyzva / problém / potencisl;

Jaka spoleéna pfeshranini vyzva / problém / patencil bude prostfednictvim projektu
fefen{a)? Co se ma prostfedmictvim projektu zménit?

PopiSte prosim vyznam Va3eho projektu pra dotadni Gzemi z hlediska fedeni spoleénych
pfeshranitnich vyzev / problémi / potenciéld.

¥ obou zemich je stejny problém - nedostatek odbarné zpisohilych pracovnich sil
v oblasti stravovacich sluZeb. je velmi slofité sehnat kvalitni parsonal.

Atraktivita oboru klesa. Pfedstavy studentl ¢ gastronomickych oborech jsou zkreslené,
Odvétvi je tasove, fyzicky i psychicky narocné. Vétiina absolventl gastronomickych kol
nepracuje v oboru, Studenty proto musime b&hem studia motivovat a prezentovat
gastronomii jinak.

Projekt je zaméien zprostfedkovani zakladnich technik, které musi studenti zvliadnout, aby
byli v pracovnim procesu dspaini. Nabidkouw exkurz( a st&2( ve $pickovych podnicich na
obou strandch hranice budeme studenty motivovat pro budouci praci v oboru. PFi
workshopech se setkaji s nejlepSimi Séfkuchafi, $€fcukrafi, baristy, vy&epnimi,

sommeliéry,

Skoly potFebuji driet tempo s dynamicky se vyvijejicim oborem, Studenti i ugitelé se
seznami s nejnovéjiimi trendy v gastronomii. Obohatime wuku o nova témata, techniky
a materialy, které pomohou studentim l&pe se uplatrit v oboru. SniZime tim riziko, ¥e po
absalvovani kol budou hledat zaméstnan( v jinych odvétvich.

Diky nové navazanym profesnim kontaktiim budou studenti i pedagogové moci
sledovat nejnov&jdimi trendy ve stravovacich sluZbach, Pfeshraniéni spoluprace jim
pomuze otevifit nové obzory a umoZni jim snazdi pracowni uplatn&ni na obow stranach
hranice,
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Vorgehensweise und Prejektansatz:

Wie 15t die geplante vorgehenswelse / der Projektansatz? Durch was unterscheidet sich
der Projektansatz von bisher durchgefuhiten Projekten, bzw. von Problemiosungen im
gegebenen Bererch? Welche innovativen Elemente sind enthalten?

Bitte beschreiben Sie die neuen Ansatze, die Im Projekt entwickelt werden und/oder
bereits vorhandene Losungsansatze, die im Projekt angepasst und durchgefuhrt werden.
Fuhren Sie an, in welcher Weise der gewahlte Ansatz uber die bereits existierende Praxis
im hetreffenden Sektor / im Programmgehiet / in den Mitgliedstaaten hinausgeht

Das Projekt befasst sich in erster Linie mit dem Know-how von Schillern der
weiterfihrenden gastronomischen Schulen und deren Beschaftigungsfahigkeit auf dem
Arbeitsmarkt. Es ist innovativ, wenn es darum geht, die Grundtechniken der
gegenstandlichen Fachbereiche zu beherrschen. Diese Techniken werden unterschatze,
Absclventen mangelt es oft an Kenntnissen. Dabei ist dies die Basis fir ihre weitere
Arbeit. Dies fuhrt zu einer Demotivation von Absolventen, die haufig nicht auf die
tatsachliche Leistung in dem zukinftigen Beruf vorbereitet sind.

Publikationen und Videos erldutern den Schalern grundlegende Techniken und Verfahren,
Solche Publikationen und Videos fehlen bislang. Die Projektergebnisse werden Schiilern
und Lehrern anderer Schulen auf der Webplattform frei zugdnglich sein.

Das Projekt nutzt auch die direkte Interaktion von Schilern und Lehrern im Laufe von
Workshops, Exkursionen, Wettbewerben und Praktika. In den Workshops zeigen
Chefkiiche, wie man Techniken richtig anwendet. Wahrend der Exkursionen werden
Schiler und Lehrer auf Beispiele guter Praxis stolRen. Sie werden sehen, wie bestimmte
Lebensmittel hergestellt werden. Wahrend ihres Praktikums versuchen sie, in bayerischen
{tschechische Schaler) und tschechischen (hayerische Schiller} Restaurants zu arbeiten.
Ein Wettbewerb wird dann die neu erworbene Erfahrung Gberprufen.

Dieser Ansatz ist sowoh| auf deutscher als auch auf tschechischer Seite einzigartig.

Europdische Union
Evropska unie
Europdischer Fonds fur
regionale Entwicklung
Evropsky fand pro
regicnalni rozvaj

Planovany postup a zamér projektu:

Jaky postup / pfistup projekt vyuZiva? v em se lidi postup / pifistup projektu od dosud
reahizovanych projektQ, resp FeZeniv dané oblasti? Jaké inovativni prvky [sou v projekiu
zahrnuty?

Popiéte prosim nova feseni, kterd budou v projektu vyvijena a/nebo jiZ existujici Fe¥eni,
ktera budou v rdmci projektu upravena a realizovana Uvedte, jakym zplsobem pfesahuje
zvoleny pristup stava)lcl postupy v daném odvéwvi / v dotacnim Gzemi / v Clenskych
statech

Projekt primarné fesl know-how studentdl stfednich gastronomickych 3kol a jejich
uplatnéni na trhu prace. Inovativni je v diirazu na zvlddani zakladnich technik feSenych
obord, Tyte techniky jsou podcefiovany, absolventdim jejich znalost ¢asto chybl. Pfitom jde
o zaklad pro dalii pracl. Dochazi tak k demotivaci absolventd, klefi mnohdy nejsou
pfipraveni na redlny wkon studavané profese.

Publikace a videa vysvétli studentdm zakladnl techniky a postupy. Takové publikace i
videa kolam zatim chybi. Vystupy projektu budou na webové platformé volné pfistupna
studentlim a pedagogiim z dal3ich 3kol.

Projekt vyuZiva i pfimou interakcl studentid a pedagogl pfi workshopech, exkurzich,
souté#t a stafich. Séfkuchafi budou pfi workshopech predvadét, jak spravné techniky
aplikovat. Na exkurzich se studenti i pedagogové setkaji s piiklady dobré praxe. Uvidi, jak
konkrétn potraviny vznikaji. Béhem stadi si wyzkoudi praci v bavorskych (studenti z Cechy i
ceskych (studenti z Bavorska) restauracich. SoutéZ pak ov&fi nové nabyté zkudenosti.

Tento pFistup je na némecké i feske strané ojedinély.
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Mowwendigkeit der grenziiberschreitenden Kooperation:

Warum ist grenziiberschreitende Zusammenarbeit notwendrg, um die Projektziele und
-ergebnisse zu erreichen? Welchen Mehrwert generiert das Projekt fir das
Programmgebiet? -

Bitte erklaren Sie, warum die Projektziele nicht oder pur tellweise ohne
grenzuberschreitende Zusammenarbeit erreicht werden konnen Welche Barrieren
zwischen Bayern und der Tschechischen Republik werden durch das Projekt abgebaut?

Die Gastronomie hat auf keiden Seiten der Grenze die gleichen Prokleme, Die
grenzilberschreitende Zusammenarbeit wird ein grofferes Territorium mit einer klaren
Struktur des Bildungssystemns schaffen. Sie vermittelt auf beiden Seiten der Grenze in
weiterfihrenden gastronomischen Schulen neue Verfahren, Techniken und Mittel,

Die grenziiberschreitende Zusammenarbeit schafft neue berufliche Kontakte und
Verbindungen. Wir werden den gastronomischen Reichtum beider Regionen vorstellen.
Der Austausch von Erfahrungen und Wissen wird die Qualitat der
Tourismusdienstleistungen verbessern {bessere Verpflegungsdienstleistungen). Beide
Regionen kinnen sich in diesem Bereich gegenseitig bereichern. Beispielsweise ist die
Kaffeekultur in der Region Pilsen starker entwickelt als in Bayern. Bei der Verwendung
regionaler saisonaler Rohstoffe liegen sie wiederum auf bayerischer Seite weiter als auf
tschechischer Seite.

Das Projekt wird zur Starkung der wirtschaftlichen Entwicklung beider Regionen
beitragen. Es wird das Interesse an lokalen Lebensmitteln, die von kleinen und mittleren
Unternehmen {Landwirtschaft, Verarbeitung) hergestellt werden, erhdhen, Die Schiler
werden motiviert, lokale Nahrungsmittel in die Praxis umzusetzen. Die im Projekt
erlangten Gewohnheiten werden in ihr Berufsleben iilbernemmen.

Der Tourismus ist nicht nur ein wichtiger Arbeitgeber und ein Motor des BIP auf beiden
Seiten der Grenze. Dank der grenziberschreitenden Zusammenarbeit wird das Projekt
dazu beitragen, die Qualitat der Verpflegungsdienstleistungen zu verbessern. Dies wird
sich positiv auf die Verpflegungsmdglichkeiten auf beiden Seiten der Grenze auswirken.

Eurapdische Union
Evropska unie
Européischer Fonds fir
regionale Entwiclkdung
Evropsky fond pro
regicnaini rorvo]

PotFeba pFeshranitnd spoluprace:

Proc je preshranigni spoluprace nutna pro dosaZeni cilb a vysledki projektu? Jakou
phdancu hodnotu pfinasi projekt dotadnimu dzemi?

Vysvétlete prosim, prot e projektu nemohou byt dosaZeny bez pfeshraniéni spoluprace
nebo mohou byt dosaZeny pouze Zaste€né. Jake bariéry mezi Ceskou repubhkou a
Bavorskem budou projelitem odstranény?

Gastronomie se potyka na obou stranach hranice se stejnymi problémy. Preshranicni
spoluprace vytvofi v&tiivzemi s jasné danou strukturou vzdélavaciho

systému. Zprostfedkuje na obou stranach hranice ve stfednich gastronemickych skolach
nové postupy, techniky, prostfedky.

Ffeshranigni spoluprace vytvori nové profesni kontakty | vazby. Predstavime
gastronomické bohatstvi obou regionil. Vyména zkuienosti a znalosti povede ke
zkvalitnéni sluZeb v oblasti cestovniho ruchu (lepai stravovadi sluzby). Oba regiony se
mohou v této oblasti vzajemné obechatit. Kivova kultura je napfiklad v Plzefiskémn kraji
rozvinutéjsi neZ v Bavorsku. Ve vyuZivani regionalnich sezonnich surovin jsou zase na
bavorské strané dale ne? na feské.

Projekt pfispéje k posileni hospodarského rozvoje obou regiond. Zvysi zdjem o lokalnf
potraviny produkované malymi a stfednimi podniky {zemé&délskymi, zpracovatelskymi).
Studenti budou v projektu motivovani k vyuZivani mistnich potravin v praxi. Navyky
ziskané v projektu si ednesou i do svého profesniho Zivata.

Cestovni ruch je nejen vyznamnym zaméstnavatelem a generatorem HDP na obou
strandch hranice. Diky pfeshraniéni spolupraci projekt napomuaZeme pfiblizeni kvality
stravovacich sluzeb. To pozitivné ovlivai stravovaci zafizeni na obou stranach hranice.
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Kooperationskriterien / Kritéria spoluprace;

Europiische Union
Evropsk#é unie
Européischer Fonds fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regianaln| rozvoj

Bitte setzen Sie ein Hakchen, welche Kooperationskriterien das Projekt erfullt und beschreiben Sie, wie diese erfullt werden Bitte beachten Sie, dass die Knterien "Gemeainsame
Ausarbeitung" und "Gemeinsame Durchfuhrung” verpflichtend zu erfullen sind / Prosim zaskrtnéte, jaka kritéria spoluprace projekt splfiuje a popiite, jJak budou spinéna Prosim
vezméte na védoml, 2o kriténa "Spole¢na piiprava” a "Spoledna realizace” j& nutno splnit vzdy

Kooperationskriterium / Kritérium
spoluprice

Gemeinsame Ausarbeitung (verpflichtend) /
Speledna pfiprava (nutno spinit vidy}

Gemelnsame Durchfuhrung (verpflichtend) /
Spolegna realizace {nutno spinit vzdy)

Gemeinsames Personal / Spoletny persondl

Gemeinsame Finanzierung / Spoletné
financovani

Beschreibung

Die Zusammenarbeit dauert seit 2018, als der bayerische
Partner aktiv am Programm des Regional Food Festival der
Region Pilsen teilnahm. Dieses Projekt wird seit April 2019
gemeinsam vorbereitet, sowohl in personlichen Gesprachen
als auch per E-Mail und Telefon. Die Partner waren an der
Planung der Projekraktivitaten, der Budgetierung und der
Vorbereitung des Antrags beteiligt. Das Projekt wurde unter
Berlicksichtigung der Beddarfnisse, Interessen und
Moglichkeiten aller Partner vorbereitet.

Die Partner auf beiden Seiten der Grenze haben klar definierte
Aufgaben. Die Hotelberufsschule Viechtach wird der
Hauptveranstalter und fachkundiger Garant fir gemeinsame
Aktivitdten auf bayerischer Seitc. Der Landkreis Regen wird
sich um arganisatorische und finanzielle Belange der
bayerischen Seite kiimmern. Die tschechischen Partner
organisieren und sichern fachkundig die Aktivitaten in der
Tschechischen Republik. e Teilnehmer werden aber immer
von beiden Seiten der Grenze sein. Alle Aufgaben werden von
den Partnern gemeinsam beraten und gegenseitig unterstitzt,
Diie Partner bereiten gemeinsam die Inhalte von Workshops,
Exkursionen und Praktika vor und tragen zur Entwicklung von
Lehrmaterialien (Publikationen, Videos) bei. Das Projekt wird
in jeder Hinsicht gemeinsam umpgesetzt,

Die Mitarbeiter allet Partner beteiligen sich an der
Vorbereitung und Durchfihrung der einzelnen
Projektaktivitaten. Die Partner bereiten gemeinsam die Inhalte
von Workshops, Exkursionen und Praktika vor. Tschechische
und hayerische Mitarbeiter werden an der Erstellung
gerneinsamer Lehrmaterialien (Lehrbucher, videos, web)
mitwirken. Einzelne Aktivitdten werden von den Partnern
gerneinsam durch ihre Mitarbeiter vorbereitet und
durchgefuhrt Die Partner verflgen tber ausreichende
personelle Kapazitaten, um die erfalgreiche Umsetzung des
Projekts sicherzustellen.

Das Kriterium der gemeinsamen Finanzierung ist erfGlit.
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Popis

Spoluprace trva od roku 2018, kdy se bavorsky partner aktivné
zapojil do programu Festivalu regiondlnich potravin
pofadaného Plzefiskym krajem. Tento projekt je spole¢né
pfipravovan od dubna 2019, a to pfi osobnlch setkanich |
prostfednictvim emailové a telefonické komunikace, Partnefi
se podileli na planovani projektovych aktwit, tvorbé rozpolt i
na piipravé z3dosti. Projekt byl pfipraven s ohledem na
potfeby, zajmy a moZnosti viech partnerd.

Partnefi na obou stranach hranice majf jasné dané dkoly.
Hotelberufsschule Viechtach bude hlavnim organizdtorem a
odbarnym garantem spoleénych aktivit na bavorské strané.
Landkreis Regen bude feSit organizafni a finanénl zaleZitosti
bavorské strany. Ceéti partne¥i organizainé a odborné zajisti
akrivity v Cesku. Utastnici ale vidy budeu z ohou stran hranice.
Viechny koly budou partnefi spoledné konzultovat a budou si
vzajemné pomahat. Partnefi budou spoleZné pfipravovat
naplt workshopi, exkurzi i std, budou se podilet na tvorbg
vzdélavacich materialid {publikace, videa). Projekt bude ve
viech ahledech realizovan spolelné,

Na pfipravé a realizadi jednatlivych projektovych aktivit se
budou padilet zaméstnanci viech partnerd. Partnefi budou
spolefné pFipravovat naplf workshopt, exkurzi1 sta3i. Casky i
bavorsky personal se zapojf do tvorby spoletnych vzdélavacich
materiall (ufebnice, widea, web}. Jednodivé aktivity budou
partnefi prostfednictvim svého persondlu plipravovat a
realizovat spoledné. Partnefi disponu)i dostatetnymi
persondlnimi kapacitam pro zajisténi usp&3ne realizace
projektu.

Je spInéno kritérlum spoledného financovani.
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3.2 Programmrelevanz / Relevance ve vazbé na program
Spezifisches Ziel 7 Specificky cil

Projektgesamiziel:
wie lautet das Projektgesamtziel? Bitte erlautern Ste des Weiteren, wie das Projekt zu dem
gewahlten Spezifischen Ziel bertragt

Das Projekt wird die Studenten motivieren, sich mehr flr ausgewshlte Bereiche zu
interessieren. Dank der Betonung der praktischen Beherrschung der Grundtechniken und
des starkeren Kontakts zur gastronomischen Praxis wird es den Schiilern bei einer
besseren Beschaftipungsfahigkeit auf beiden Seiten der Grenze helfen. Das Projekt zielt
auch darauf ab, die Attraktivitdt der Branche durch verstindliche Vermittlung von
Techniken zu steigern, die die Schuler beherrschen mussen, um im Arbeitsprozess
erfolgreich zu sein. Dank der neu geknipften beruflichen Kontakte lernen Schiler und
Lehrer die neuesten Trends in der Gastronomie kennen. Die grenziberschreitende
Zusammenarbeit wird ihnen helfen, neue Horizonte zu erdffnen und erhdht ibre
Beschaftigungsfahigkeit auf beiden Seiten der Grenze. Das Risiko, dass junge Menschen
nach dem Abschluss eine Beschaftigung in anderen Sektoren suchen, wird verringert.

Programmspezifischer Ergebnisindikator / Programovy indikator vfsiedku:
Wahlen Sie efinen Ergebnisindikator des Programms, zu dem das Projekt beitragen wird /
Vyberte indikator vysledku programu, ke kterému bude projekt pfispivat

Ergebnisse des Projekts:
Nennen Sie die wichtigsten angestrebten Ergebnisse lhres Projakts. Fubren Sie an, wie
diese Ergebrisse zum Ergebrisindikator des Programms bertragen.

Fiwr die Fachbereiche Koch, Konditor und Kellner erstellen wir eme emnheitliche
Publikation, m der alle wesenthchen Koch-, Konditor- und Kellnertechriken
zusammengefasst sind In der Publikation werden die oben genannten Techniken
beschrieben (Grundsaucen, Arbeit it Geflugel, Fisch, Kaffeezubereitung, Bierzapfen,
Arbeit mit Schokolade, Teig..) Projektergebmisse: - 1 Publikation - 1 Webplattform -
Informationen, Publikationen, Videos - 35 x Video - Kach-, Konditar-, Kellnertechniken - 10
X zweitagige Exkursion in inspinerende Betnebe, Produktionsstatten, Bauernhofe (4 auf
deutscher und 6 auf tschechischer Seite) - 1 x eintagige Exkursion auf deutscher Seite
{Kocholympiade) - 14 x Koch-, Kanditor-, Kellner-, padagogischer Workshop {5 auf
deutscher und 9 auf tschechischer Seite) - 3 x Workshop vor dem Wettbewerb (Koch,
Keliner, Konditor) - 1 Kochwettbewerb - 1 Konditorwettbewerb - 1 Kellnerwettbewerb - 1
Wettbewerb fur Lehrer - Bereicherung des Unternchts mit neten Bildungsmitteln - 8 x
wiichentliches Praktikum in interessanten Betrnieben (3 auf deutscher und 5 auf
tschechischer Seite)

Europdische Unlon
Evropské unle
Europatscher Fonds fur
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvoj

Anpassung des Bildungsbereichs an die veranderten Bedingungen im gemeinsamen
Arbeitsmarkt / Pfizpasobeni vzdélavani zménénym podminkdm na spole€ném trhu prace

Hlavni cil projekeu;
Jaky je hlavni cil projektu? Dale prosim uvedte, jak Vas projekt pfispiva k vybranému
specifickeému cib.

Projekt bude svymi nastroji motivovat studenty k vétsimu zajmu o vybrané obory, Diky
dirazu na praktické zvladnuti zakladnich technik a vétgimu kontaktu s gastronomickou
praxi jim pomZe lépe se uplatnit na trhu prace na obou stranach hranice. Projeke je
zaméfen i na zvySeni atraktivity oboru prostfednictvim srozumitelné vyuky technik, které
musejl studenti zvlddnout, aby byli v pracovnim procesu Usp&ini, Diky nové navazanym
profesnim kontaktdm se studentii pedagogové seznami s nejnovéjgimi trendy ve
stravovacich sluZbach. Preshranicni spoluprace jim pomidze oteviit nové obzory a umoZni
jim snazii profesni uplatnéni na obou stranach hranice. Snifi se riziko, Ze po absolvovani
tkol budou mladl lidé hledat zamé&stnani v jinych edvétvich,

Anteil der Arbeitslosen im Alter von 15 bis 29 Jahren an allen Arbeitslosen im
Programmgebiet / Padil nezamé&stnanych ve véku 15 aZ 29 let na viech nezamé&stnanych v
dotainirm Uzemi

Vysledky projektu;
Uvedte nejdaleZinéj3i planovane vysledky Vaseho projektu. Uvedte, jak tyto vysledky
prispivaji k indikatoru vysledku programu.

Pro obory kuchai, cukrai® a ZiEnik pripravime jednotnou publikac shroujici viechny
padstatné kucharské, cukraiské a ciEmické techniky. Publikace bude prostfednictvim
fotografii popisovat vyse zminéné techniky (zakladnl omacky, prace s dribe#, rybami,
pfiprava kdvy, Eepovani piva, price s Cokolddou, tésta ). Vystupy projektu - 1 publikace -
1 webové platforma - informace, publikace, videa - 35 x wideo - kucharské, cukrafské,
cisnické techniky - 10 x dvoudenni exkurze do inspirativnich provozl, vyroben, farem {4 na
némecké a & na €eské strané) - 1 x jednodenni exkurze na némecke strané (Kucharskd
olympiada) - 14 x workshop kuchaisky, cukraisky, Cisnicky, pedagogicky {celkem 5 na
némecké a9 na feske strand} - 3 x workshop pied soutél (kuchaf, &isnik, cukraf) - 1
kuchafska souté? - 1 cukriiska souté? - 1 Eignicka soutd? - 1 soutéz pro pedagogy -
obohaceni wuky o nové vzdélavaci prostiedky - 8 x tydenni sta# v zajimavych provozech
{3 na némecké stran& a 5 na teské)
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Pasitive Wirkungen und Nachhaltigkeit der Projektergebnisse:

Europdische Union
Evropski unls
Europdischer Fonds Fiir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regiondlni rozvo]

Pozitivni dopady a udrZiteInost vysledki projekiu:

Welche positiven Wirkungen wird das Projekt fur den bayenschen Grenzraum und fur den Jaké pozitvni dopady ma projekt pro bavorské pfihraméi a pro ¢eske pfihraniéiz

tschechischen Grenzraum haben?

Das Projekt wird sich positiv auf beide Teile des Grenzgebiets auswirken, da die Schiler
an gastronomischen Schulen fur die Praxis besser vorbereitet werden. Sie werden in der
Lage sein, Mahlzeiten besser zuzubereiten, sie werden motiviert, lokale Produkte zu
verwenden (Auswirkungen auf die lokale Wirtschafft), sie werden Techniken anwenden
kénnen, die die Qualitit der Catering-Dienstleistungen verbessern, sie werden die
Vermarktung des Unternehmens besser beherrschen. Das Projekt konzentriert sich nicht
nur auf zukiinftige Kdche, sondern bringt den Schilern auch bei, wie man Kaffee besser
zubereitet, Bier zapft und mit Wein arbeitet. Insgesamt wird das Projekt die Qualitat der
Gastronemie und damit das touristische Angebot im Grenzgebiet positiv beeinflussen.
Gleichzeitig kdnnten die Aktivitaten des Projekts zu einer starkeren Identifizierung junger
Menschen mit dem Ort beitragen und sie besser mit dem regionalen gastronomischen
Angebot vertraut machen. Wenn die Schiiler direkt im Grenzgebiet arbeiten, werden sie
nicht ins tandesinnere gehen. Mit inren Fahigkeiten kénnen sie in Unternehmen mit
héherer Wertschopfung arbeiten. Sie werden besser darauf vorbereitet sein, ihre eigenen
Betriebe zu fihren. Die Projektergebnisse sind im Internet frei zuganglich. Es wird auch
eine starkere Vernetzung der Schulen untereinander geben, aber auch mit lokalen
Produzenten und gastrenomischen Betrieben. Davon werden weiterhin alle Parteien
profitiaren.

In welchem MalBe und wie ist eine Nutzung der Progektergebrsse auch nach
Projektabschluss auf beiden Seiten der Grenze erkennbar?

Welche nachhalugen Wirkungen wird das Projekt fur den bayerisch-tschechischen
Grenzraurmn haben?

Schuler und Lehrer werden die wahrend des Projekts gesammelten Erfahrungen auch
nach Abschluss des Projekts in ihr Berufsleben einfliefen lassen. Die aktualisierten
Lehrplane verpflichten die Schulen, sich Gber moderne Methaden der Essenszuberaitung
und die Art der Badienung in gastronomischen Betrieben weiterzubilden. Nach den neu
erstellten zweisprachigen Materialien wird auch nach derm Beenden des Projekts in den
Schulen unterrichtet. Projektergebnisse, Publikationen und Videos werden auch im
Internet verdffentlicht, wo sie fur Schiler und Lehrer von Schulen, die nicht am Projekt
teilgenommen haben, frei zuganglich sind.

Projekt pozitivné ovlivni ob& Easti pfibraniti, protoZe z gastronomickych skol vyjdou
studenti lépe pfipraveni pro praxi. Budou umét lépe pfipravovat pokrmy, budou
motivovani pouZivat mistni produkty {dopad na mistni ekonomiku), budou ovladat
techiniky zvySujici kvalitu stravovacich sluZeh, [épe zviadnou marketing podniku. Projekt se
zaméFi nejen na budouci kuchafe/kuchafky, nauti studenty také lépe pfipravovat kivu,
£epovat piva i pracovat s vinem. Projekt celkové pozitivng ovlivni kvalitu gastronomie a
tim i nabidku cestovniho ruchu v pfihraniéi. Zarovei by mohly aktivity projektu piispat k
siln&jil identifikaci mladych lidi s mistern, [épe je seznami je s regionalni gastronomickou
nabidkou. Pokud se studenti uplatni pfimo v prihraniéi, nebudow odchazet do vnitrazemi.
pfipraveni vést vlastni podniky. Vystupy projektu budou volné piistupni na internetu.
Dojde také k v&tsimu propojeni $kol nejen mezi sebou, ale také s lokalnimi producenty a
gastronomickymi provozy. Z toho budou viechny strany nadale profitovat.

Do jaké miry budou vysledky proyektu vyuzivany na obou stranach hranice také po
ukondenl projektu a jak?
Jaké udrzitelné dopady ma projekt pro Zesko-bavorské prihranii?

Zkuienosti ziskané pfi d¢asti na projektu budou studenti | pedagogové vyudivat v
profesnim Zivoté i po skenéeni realizace projektu. Aktualizované Skalni vzdélavaci plany
zavazuji skoly k pokraZovani vzdélavanf zaméfeného na modernl metody piipravy pokrmi
i stylu obsluhy v gastronomickych provozech. Podle nové vivoienych dvojjazyénych
materiald se bude ve gkolach utiti po skonZeni projektu. Vystupy projektu, publikace a
videa, budou také zvefejnény na webu, kde budou voln# ptistupné i studentim a
pedagogiim 3kol, které se projektu nezdfastnily.
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Unterziele:

Dilgi cile:

Europiische Unlon
Evropsk# unie
Europaischer Fonds Fiir
regignale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvej

Welche sind die Unierziele? Biite untergliedern Sie (optional} Thr Projektgesamtziel in max. Jaké jsou dildi cile? Prosim rozdélte (volitelné) Va3 hlavni cil projektu na max. 3 dilé cile.

3 Unterziele. Bitte erlautern Sie dhe angelegten Unterziele
Steigerung der Attraktivitat gastronomischer Wahrend der Projektaktivitaten lernen die

Disziplinen

Verbindung ven Scholern und Lebrern von
beiden Seiten der Grenze

Barrieren zwischen beiden Landern
abbauen

Praosim vysvétlete zvolené dilgi clle.

Zvyseni atraktivity gastronomickych abor(
Schiler das Angebot regionaler Rohstoffe,
moderne Trends in der Branche kennen,
bereiten sich besser auf den Einstieg in das
Berufsleben vor und lernen die Atrnosphare
professioneller gastronomischer
Wettbewerbe kennen. Sie werden ithre
Beziehung zu dem Fach, das sie erlernen,
starken und ihre Motivation steigern, ihr
Fach nach dem Abschluss weiter zu
verfolgen. Die Schiler lernen Menschen
kermnen, die in der Gastronamie erfolgreich
sind {K&che, Konditgoren, Baristas,
Sommeliers, Zapfmeister, Gastronomen,
regionale Produzenten).

Das Projekt schafft bei gemeinsamen
Aktivitaten die Voraussetzungen fur die
Aufnahme neuer beruflicher und
freundschafthcher Beziehungen zwischen
den Teilnehmern Es kann die Grundlage fur
eine weitere grenziberschreitende
Zusammenarbetit sein.

Propojeni student(l a pedagogl z obou
stran hranice

Die Teilnehmer werden sich treffen und
zusammenarbeiten, mit der Sprache
teinschlieflich der Fachsprache} des
Nachbarlandes in Kontakt kommen. Sie
lernen das Leben und die berufliche Realitat
jenseits der Grenze kennen, lernen lokale
Produzenten und Gastronomiebetriebe
persénlich kennen.

Cdbouravani bariér mezi ob&ma zemémi
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Studenti se pii projektovych aktivitach
seznami s nabidkou regionalnich surovin, s
modernimi trendy v oboru, lépe se pfipravi
na vstup do praktického profesniho ?ivota,
poznaji atmosféru profesionalnich
gastronornickych soutézi, Posili se jejich
vztah k oboru, ktery studuji a zvy3i se jejich
motivace vénovat se svému choru i po
absolvovani 3koly. Studenti se seznami's
lidmi, ktefi jsou v gastronomii uspé3ni
{3é&fkuchafi, cukréfi, baristé, sommeliéfi,
vycepni, provozavatelé pohostinskych
sluZeb, regionalni producenti).

Projekt pfi spolecné realizovanych aktivitach
vytvoil podminky pro navazani novych
profesnich a prételskych vztah( mezi
Utastnily, mize byt zikladem pro dalsi
preshrarmini spolupraci.

Uzastnici se budou setkavat a
spolupracovat, pfijdou do kontaktu s
jazykem [vEetné odborné terminalagie)
sousedni zeme. Seznami se s Zivotnii
profesni realitou na druhé strané hranice,
osobné poznaji mistni producenty i
gastronomické podniky.
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3.3 Projektkontext / Kontext projektu

Ubergeordnete Strategien:

Falls zutreffend, nennen Sie ubergeordnete regionale, nationale oder europaische
Strateglen, zu welchen das Projekt beitragt Beschreiben Sie, wie das Projekt zu den
angefubrten Strategien bertragt.

Das Entwicklungsprogramm fiir die Region Pilsen 2014+ erflllt das Projekt
insbesondere in den Punkten 1.3, Verbesserung der Quatitat der Sekundarbildung
(Einfuhrung moderner Unierrichtsformen und Verbesserung der Kompetenzen der
Schuler von Sekundarschulen), 1.4. Verknipfung der Sekundarbildung mit den
Erfordernissen der Praxis {Zusammenarbeit van Sekundarschulen mit Arbeitgebern) und
3.6 Ausnutzung des Potentials der Uberregionalen Beziehungen (Ausbau der
Zusammenarbeit mit Bayern).

Das Projekt leistet einen Beitrag zum langfristigen Plan fiir Bildung und Entwicklung
des Bildungssysterns der Region Pilsen 2016-2020 in den Punkten C.1 (Aktualisierung
der Fachbereiche entsprechend den tatsachlichen Bedirfnissen der Arbeitgeber und der
Beschaftigungsfahigkeit der Absolventen auf dem Arbeitsmarkt}, C.4 (Stirkung der
beruflichen Komponente der Schilerausbildung in einzelnen Bereichen). C.9 {(den
Schalern die Arbeit in einern realen Arbeitsumfeld n&her bringen) oder H.4
{Unterstiitzung der Lehrer, Initiierung ihrer Treffen, und bewahrte Verfahren
austauschen),

Das Projekt steht im Einklang mit der EU-Jugendstrategie 2019-2027, deren Pfeiler
~Qualifikation” und ,Treffen” {Beziehungen und Austausch junger Menschen) sind.

Die Aktivitaten werden durch die Unterstitzung internationaler Jugendbegegnungen, bei
denen die Zusammenarbeit mit der Tschechischen Republik von besonderer Bedeutung
ist, zur Umsetzung des Jugendférderprogramms des Freistaates Bayern beitragen.

Europiische Union
Evropsk& unie
Europdischer Fonds far
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionaini rozvoj

Nadrazené strategie:
Je-li to relevantni, jmenujte nadfazené regionalni, narodni nebo evropské strategie, ke
kterym projekt pFispiva. Popiste, jak projekt k uvedenym strategiim pFispiva.

Program rozvoje Plzefiského kraje 2014+ napliuje projekt zejména v bodech 1.3 Zwiit
kvalitu stfedniho vzdélavani (Zavadéni medernich forem wyuky a zvySovani kompetenci
2aki 55), 1.4 Vice propojit stfedni vzdélavani s potfebami praxe (Spoluprace stiednich kol
se zamé&stnavatel) a 3.6 Vyuiiti potencialu nadregionalnich vztahi {Rozvoj spolupréce s
Bavorskem).

Projekt pfispiva k Dleuhedobému zdméru vzdElavani a rozvoje vzdélavaci soustavy
Plzeniského kraje 2016-2020 v bodech C.1 (aktualizace cbord podle skuteénych potieb
zamé&stnavateld a uplatnitelnost absolventd na trhu prace), C.4 (posilovani odborné slozky
piipravy 23kl v jednotlivich oborech), C.9 (pFiblizeni prace v redlném pracovnim prostfedi
student(m) & H.4 {podpora pedagogl a iniciovani jejich setkavani a sdfleni dobré praxe).

Projekt je v souladu se Strategif EU pro mladeZ 2019 - 2027, jejimiz pilifi jsou kvalifikace”
a setkavan® {vztahy a vymény miladych lidi.

Aktivity pfispéji v plnéni Programu na podporu prace s mladeZi Svobodného statu
Bavorsko prostfednictvim podpory mezinarodniho setkdvani mladeie, kde se zvldtni
vyznam klade na spolupraci s Ceskou republikou.

Beitrag zur Donauraumstrategie / PFinos ke Strategii EU pro dunajsky region (2

Falls zutreffend, bitte beschreiben Sie inwiefern das Projekt zur Umsetzung der
Donauraumstrategie beitragan wird.

Das Projekt tragt zur Umsetzung der EU-Strategie fur den Donauraurn im Bereich
Jnvestiienen in Humanressourcen und Kompetenzen® bel,

Je-li to relevantni, popidte prosim, Jakym zpdsobem bude projekt prispivat k realizac
Strategie EU pro dunaijsky regon.

Projekt prispiva k realizaa Strategie EU pro dunajsky region v oblasti , Investice do lidskych
zdrojl a dovednosti.
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Européische Union
Ewropsich unie
_/;_'_‘zégl__s'u_z“‘\ Europdischer Fonds fir
regignale Entwicklung
Wy -

- Evropsky fond pro
S~ CiLeos - regiondlni rozvo]

Synergien: Synergie:
Bestehen Synergien zu anderen Projekten oder Inhiativen (laufend oder abgeschlossen,  Exstuyl synergie s dalimi projekty nebo iniciativami (béZicl nebo ukongené, EU nebo jiné)?
EU oder andere)?

Das Prajekt folgt thernatisch dem aus dem Ziel-3-Programm geférderten Projekt Projekt tematicky navazuje na projekt Environmentalné Setrnd gastronomie podpofeny z
"Umweltfreundliche Gastronomie™, wobei der Schwerpunkt auf dem Unterrichten von programu Cil 3, Novy je vBtdi dliraz na vyuku zakladnich technik v dotéenych obaorech a
Grundtechniken in den betreffenden Bereichen und nicht nur auf Kéchen, sondern auch  orientaci nejen na kuchafe, ale také na budouci cukrafe a €iSniky/servirky.
auf zukiunfiigen Konditoren und Kellnern / Kellnerinnen liegt.

Mezi nejvétsi priority Plzefského kraje a Landkreis Regen patfi zikvalitiovani vzdélavani a
Die hiochsten Prioritaten der Region Pilsen und des Landkreises Regen sind die zvySovani uplatniteinosti absolvent( na trhu prace, snahy o udrZeni absolventi v regionu i
Verbesserung der Bildungsqualitat und die Verbesserung der Beschaftigungsfahigkeit der  aktivni prohlubovani pfeshranicni spoluprace obou zeml. Projekt je také v souladu s
Absolventen auf dem Arbeitsmarkt, die Bernihungen, die Absolventenin der Region zu  dlouhodoebou snahou partnerG propagovat kvalitnf lokalnf potraviny a jejich vyuéivani v
halten und die grenziberschreitende Zusammenarbeit zwischen den beiden Landern gastronomii.
aktiv zu vertiefen. Das Projekt steht auch im Einklang mit den langfristigen Bemihungen
der Partner, lokale Qualitdtsiebensmittel und deren Verwendung in der Gastronomie zu
fordern.

3.4 Horizontale Prinzipien / Horizontalni zasady

Bitte geben Sie eine Einschatzung, inwefern das Projekt zu dem jewelligen Honzontalen Prinzip betragt (O neutral, + posty, ++ sehr positiv) und begrunden Sie lhre Enschatzung. /
Prosim uvedte, jak projekt bude pfispivar k jednotiivym honzontalnim zasadam (@ neutralni, + pozitivni, ++ velmi pozitevni} a doplitte strucné zdivodnéni.

Horizontales Prinzip / Horizontalni Beitrag / Pfinos Beschreibung Popis
zdsada
Nachhaltige Entwacklung 7 Udr¥iteiny rozvoy  neutral / neutralni Das Projekt fordert dkologische Ansitze in - Projekt bude propagovat ekologické
der Gastronamie - inshesondere die piistupy v gastrenomii - zejména wyuZivani
Verwendung lokaler Zutaten. mfstnich surovin.
Chancengleichheit und Nichtdiskrirminierung neutral / neutralni Das Projekt steht allen Schialern und Projekt bude otevieny viem student(iim a
/ Rovné pfileZitosti a zamezeni diskrirminace Mitarbeitern der inyolvierten Schulen offen.  zaméstnancdm zapojenych Zkol.
Gieichstellung von Mannern und Frauen/  neutral / neutralni Das Projekt steht allen offen, unabhangig Projekt bude otevifeny viem bez chledu na
Rovnost mezi mufi a Zenami vom Geschlecht. pehlavi.
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4. Projektdurchfithrung / Realizace projektu
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4.1 Arbeitspakete und Aktivititen / Pracovni balitky a aktivity
Durchfihrung 7 Realizace
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Nr. AP/ C.PB Beginn / Zatatek
Al 01.2020
Name des Arbeitspakets
Koch

Fir AP verantwortlicher Partner / Partner zodpovédny za PB
Beteiligte Projektpartner / Zapojeni partnefi projektu

Zusammenfassende Beschreibung des Arbeitspakets:
Bitte beschreiben Ste zusamrmenfassend die Inhatte dieses Arbertspakets und den Beitrag
der einzelnen Projektpartner.

Die Aktivitaten des Arbeitspakets sollen den Fachunterricht bereichern, indem neue
Lehrmaterialien erstellt und gemeinsame Aktivitaten vorbereitet werden, um die
Teilnehmer mit neuen gastronomischen Trends und der Praxis des unterrichteten
Fachgebiets vertraut zu machen. Wir werden eine einheitliche Publikation vorbereiten, in
der alle wesentlichen Koch-, Konditor- und Kellnertechniken zusammengefasst sind. In
der Publikation werden mittels Fotografien die oben genannten Techniken beschrieben
(Grundsaucen, Arbeit mit Geflagel, Fisch, Kaffeezubereitung, Bierzapfen, Arbeit mit
Schokolade, Teig...).

Wie oben beschrieben, miissen wir das Erlernen grundlegender Kochtechniken auf dem
Gebiet des Korhens hervorheben. Was nitzt einemn gelernten Koch das Rezept fir
Hohnchen a la Fasan, wenn er das Hihnchen nicht richtig entbeinen, transchieren oder
backen kann?

Das Paket beinhaltet:

- Publikation

- Web - Informationen, Publikationen, Videos

- 20 x Video - Kochtechniken

- 4 zweitagige Exkursionen in inspirierenden Betrieben, Produktionsstitten, Bauernhafen
(2 auf deutscher und 2 auf tschechischer Seite)

- 4 Workshops (2 auf deutscher und 2 auf tschechischer Seite)

-1 Kochwetthewerk

- 2 % einwdchiges Praktikum in interessanten Betrieben (1 auf deutscher und 1 auf
tschechischer Seite)

- Bereicherung des Unterrichts in Schulen

Das Paket wird gemeinsam von Partnern und involvierten Schulen entwickelt und
umgesetzt. Sie werden an allen Aktivititen und Ergebnissen beteiligt sein.
Hauptkoordinator der Zusammenarbeit und Garant fiir die Qualitit der Ergebnisse wird
der Verband ENVIC sein.

Europidische Unlon
Ewropska unie
Européischer Fonds Fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regiondlni rozva)

Ende / Konec Budget AP / Rozpolet PB
10,2021 13742150 €

Nazev pracovniho balitku

Kuchaf

ENVIC, obtanské sdruZenl

Plzensky kraj

ENVIC, obéanské sdruzeni
Hotelberufsschule Viechtach
Landkreis Regen

Souhrnny popis pracovniho bali€ku:
Prosirm popiste obsah tohoto pracovniho batitku a zapojeni jednotlvych partner
projektu

Aktivity pracovniho baligku maji obohatit wuku oboru vytvetenim novych vyukovych
materiald a pfipravou spoleénych aktivit, které aéastniky seznami s nowymi
gastronomickymi trendy a s praxi studevaného cboru. Piipravime jednotnou publikaci
shrnujici viechny podstatné kuchafské, cukrafské a iSnické techniky. Pubfikace bude
prostfednictvim fotografii popisovat vyde zmin&né techniky {zakladni oméacky, prace

s dribedi, rybami, p¥iprava kavy, fepovani piva, préce s ¢okoladou, tésta...)

Jak je papséna vyie, musime v aboru kuchaf klast ddraz na zvladani z3kladnich kuchatsky
technik. K {emu je vyulenému kuchafi recept na Kufe a la baZant, kdyz neumi kufe
vykostit, rozbourat &i spravné upéct.

Soucasti balicku bude:

- publikace

- web - informace, publikace, videa

- 20 x video - kuchafské techniky

- 4 dvoudenni exkurze do inspirativnich pravozd, wyroben, farem {2 na némecké a ? na
feské strané)

- 4 workshopy (2 na némecké a 2 na Eeské strané)

- 1 kuchafska souté?

- 2 x tydenni stdZ v zajimavych provozech (1 na némecké strané a 1 na ¢eské)

- obrohaceni wyuky ve Skolach

Balicek budou partnefi a zapojené Skoly pfipravovat i realizavat spoleéné. Do vech aktivit
ivystupl budou zapojeni. Hlavnim koordinatorem spoluprace a garantem kvalitnich
vysledkll bude sdruZeni ENVIC,
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Qutputs / Vystupy:

Europilsche Union
Evropska unle
Europdischer Fonds for
regionale Entwickiung
Evropsky fond pro
reglondini rozvo]

Bitte legen Sie die wichtigsten Qutputs des Arbeitspakets inkl. Beschreibung an und weisen Sie diese einem der Outputindikatoren des Programms zu / Prosim uvedte hlavm wstupy
pracovniho balitkw, popiste je a piifadte Je k programovym mdikatordm vystupu

Nr. des Outputs / €.
vystupu
0.A11

Beschreibung des
Qutputs

a.A12

Bezeichnung des Outputs / Nazev vystupu

Bildungsveranstaltungen / Vzdélavaci akce

Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze ermiglichen es
den Studenten, ibren beruflichen und menschlichen
Horizont zu erweitern - 4 zweitdgige Exkursionen (2 auf
tschechischer und 2 auf deutscher Seite) und 1 eintégige
Exkursion {Besuch der Kocholympiade in Stuttgart)
Spitzenkéche von beiden Seiten der Grenze veranstalten
Workshops zu grundlegenden Kochtechmken - 4
Workshops (2 auf tschechischer und 2 auf deutscher Seite}
Die erworbenen Fahigkeiten und Erfahrungen werden mn
einem Kochwetthewerb engesetzt. In dreikdpfigen Teams
bereiten sie ein Drei-Gange-Menu vor - 1 Kochwetibewerb
Thematisch werden wir den Inhalt des Fachbereichs Koch
iy den Schulen bereichern Wir werden thn mit neuen
Informationen (Kochtechniken, Rohstoffe, moderne
Technologien, lokale Gastronomie ..}, Aktivitaten erganzen.
- 1 Aushildungsprogramm im Fachbereich Koch Fur ¢ca. 20
am Projekt beteiligte Schuler werden wochentliche Praktika
in interessanten gastronomischen Betrieben angeboten
wir werden eine Partnerschaft kooperierender
unternehmen aufbauen, die als Grundlage fir die
Entsendung ven Schulern zu diesen Betrieben auch nach
dem Beenden des Projekts dienen wird. - 2 Praktika (1 auf
deutscher und 1 auf tschechischer Seite)

Lehrvideos 7 Vzdélavaci videa
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Outputindikator / Indikator vystupu

Zielwert / Cllova
hodnota

Zahl der Teilnehmer an gemeinsamen Aus- und 230,00
weiterbildungsprogrammen zur grenziberschreitenden

Férderung von Jugendbeschaftigung, Bildungsangeboten

und Berufs- und Hochschulbildung / Polet OZastnikd

spolefnych programi vzdélavani a odborné pipravy...

Popis vystupu

Exkurze na obou stranach hranice umoZni studentdm
rozsifit si odborné ) lidské obzory - 4 dvoudenni exkurze (2
na éeské a 2 na némecké strané) a 1 jednodenni exkurze
(navitéva kuchai'ské olympiady ve Sturtgartu) Spickovi
sefkuchafi z obou stran hranice povedou workshopy
zaméfené na zakladni kucharské techniky. - 4 workshopy {2
na ceské a 2 na némecké strané) Vyu?Ziti nabytych
dovednosti a zkudenaosti si studenti ov&fi pii kucharské
souté?i. Ve tfidlennych tymech budou pfipravovat
tfichodové menu. - 1 kuchafska souté? Tematicky
obohatime ve Skoldch napln oboru kuchaf. Doplnime ho o
nové informace {kuchafské techniky, suraviny, moderni
technologie, lekalni gastronomie...), aktivity - 1 vzdélavaci
program oboru Kucha¥ Pro zhruba 20 studentd zapojenych
v projektu zajistime tydenni staZe v zajimawvych
gastronomickych provozech. Vytvofime partnerstvi
spolupracujicich padnikd, které bude slouzit jako podklad
pro vyslan studentd na do téchto provozd 1 po skondeni
projektu - 2 staze (1 na némecké a 1 na feské stranég)

Anzahl der vorbereitenden und begleitenden Aktvitdten im 1,00
Bereich Bildung und Qualifizierung / Podet pripravnych a
doprovodnych aktivit v oblasti vzdélavani a kvalifikace



Europdische Union
Evropska ynie

;:-2;;‘}7:_\ Européischer Fonds fir
| reglonale Entwicklung
l-‘ﬁ‘_ E Evropsky fond pro
i regionalni rozvoj
Beschreibung des Wir werden originelle Videos von Kochtechniken erstellen  Popis vistupu Vytvafime origindlnl videa kuchafskych technik (celkovy
Outputs (insgesamt 20}. |Jedes Video hat maximal 7 Minuten. Es wird pocet 20). KaZdé video bude mit maximalné 7 minut, Bude
immer die Arbeit mit Rohstoffen, die Kochtechnik (z. B, v ném vzdy shrnuta prace se surovinou, kuchafskd technika
Saucen), die fir die Zubereitung erforderlichen Gerate, (napf. - amadcky), potfebné vyhaveni nutné k jeho piipravé,
Ratschldge und Empfehlungen fUr ein grolartiges Ergebnis rady a doporucen( pro skvély vysledek, Piiklady témat: -
zusammenfassen. Beispiele fir Themen: - Fleisch maso {bourani na €asii, vyuZiti v kuchyni, drezirovani..,) -
(Transchieren, Verwendung in der Klche, dressieren...) - dribez {vykostovani, vyuZiti v kuchyni...) - ryby (druhy,
Gefligel (Entbeinen, verwendung in der Kiche .} - Fisch filetovani, vyuZitl v kuchyni} - zelenina {druhy, krajeni,
(Arten, Filetieren, Verwendung in der Kiiche) - Gemiise vyuzit, dietolagie) - ovoce (druhy, wwuZiti) - vejce (druhy,
(Arten, Schneiden, Verwendung, Didtclogie) - Obst (Arten, omelety, prace s vejci} - [udténiny {druhy, pfiprava) - ryZe
Verwendung) - Eier {Sorten, Omeletts, Arbeit mit Eiern} - {druhy, pFiprava) - téstoviny {wyroba, druhy, pouzitl -
Hiilsenfriichte (Sorten, Zubereitung} - Reis {Arten, fermentace
Zubereitung) - Teigwaren (Herstellung, Art, Verwendung) -
Fermentierung
0.41.3 Prajekt-Websiten / Webaveé stranky projektu Anzahl der vorbereitenden und begleitenden Aktivitaten im 1,00
Bereich Bildung und Qualifizierung / Pocet pfipravnych a
doprovodnych aktivit v oblasti vzdélavani a kvalifikace
Beschretbung des Alle Qutputs werden auf modernen Websites platziert, Sie  Popis vystupu Viechny vystupy budou umistény na modernich webavych
Outputs werden als Bildungsportal fir die relevanten Disziplinen strankach. Budou kenapované jake vzdélavacl portal pro
konziplert. Lehrvideos, Publikationen (Buch-Browser), dotéené uehni obory. Na nich budou umisténa vzdélavaci
Gastronomie-Informationen, Projektinformationen.., videa, publikace (kniZni prohlized), informace z
gastronomie, informace o projektu...
0.A1.4 Publikationen / Publikace Anzahl der vorbereitenden und begleitenden Aktivitaten im 1,00
Bereich Bildung und Qualifizierung / Podet pfipravnych a
doprovodnych aktivit v oblasti vzdéldvani a kvalifikace
Beschreibung des Fir die Fachbereiche Koch, Konditer und Kellner erstellen  Popis vystupu Pro obory kuchat, cukrad a £ignik pfipravime jednotnouy
Outputs wir eine einheitliche Publikation, in der alle wesentlichen publikaci shrnujicl viechny podstatné kuchafské, cukrafské
Kach-, Konditor- und Kellnertechniken zusammengefasst a €ifnické techniky. Publikace bude prostfednictyim
sind. In der Publikation werden die oben genannten fotografii popisovat vyde zmin&né techniky (zakladni
Techniken beschrieben {Grundsaucen, Arbeit mit Gefiligel, omalky, prace s dribeZi, rybami, pfiprava kavy, fepovani
Fisch, Zubereitung von Kaffee, Bierzapfen, Teig, Arbeit mit piva, tésta, prace s fokolddou, mousse...).
Sthokolade, Mousse, ..
Aktivititen / Aktivity
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Nr. der Aktivitit / €.
aktivity

Aktivitat AT 1/ Aktivita AT 1

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweilgen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Pariner die Aktivitat
durchfubren wird.

Aktivitat A1.2 f Aktivita A1.2

Bezeichnung der Beginn der Aktivitit /
Aktivitat / Nazev Zadatek aktivity
aktivity

Vorbereitung und 01.2020

Realisierung von
Exkursmnen / Ffiprava a
realizace exkurzi

Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze erméglichen es
den Studenten, ihren beruflichen Horizont zu erweitern.
Wir zeigen ihnen nicht nur interessante gastronomische
Einrichtungen {Hotels, Restaurants), sondern auch Crte, an
denen Lebensmittel gewonnen und hergestellt werden
(Milch, Fleisch, Geback). Ein zweitdgiges Programm
erméglicht es den Schilern von beiden Seiten der Grenze,
sich besser kennenzulernen. Die Exkursionen werden den
Schulern helfen, die gegenseitigen Beziehungen zwischen
Landwirten und anderen preduzierenden Unternehmen
und ihrem Sachgebiet zu verstehen. Die tschechischa Seite
wird von ENVIC koordiniert. Auf tschechischer Seite
verlaufen 2 zweitagige Exkursionen.

Vorbereitung und 01.2020
Durchfuhrung von
Exkursionen / Pfiprava a

realizaze exkurzi

Ende der Aktivitit /
Konec aktivity

10.2021

Popis aktivity:
Prosim popiSte obsah

aktivity Uvedte prosim, ktery

partner bude aktivitu

realhzovat

10.2021
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Européische Union
Evropsks unle

Eurvupaischer Fonds fir
regionale Entwicklung

Evropsky fond pro
regionaini rozvoj

Voraussichtliche Kosten
/ Predpokladané
naklady na aktivitu

Zuardnung der Aktivitat
{entspr. Kostenplan und
Verantwortungsbereich) /
Prirazeni aktivity (dle
rozpoitu a zodpovédnosti)
{durch die Zuardnung wird
angegeben, in welchen
Kostenplan und
Verantwortungsbereich die
Aktvitat fality / (pfifazenim se
stanovuje, ke kterému
rozpodtu a do jaké
zodpovédnost aktivita
spada)

Tschechische Republik £
Ceska republika

11.00000 £

Exkurze na obou strandch hranice umo#ni studentdim
roziffit si odborné obzory. UkaZeme jim nejen zajimavé
gastronomické podniky (hotely, restaurace), ale i mfsta, kde
se se ziskavaji a vyrabi potraviny {mléko, maso, pedivo).
Dvoudenni reZim exkurzi umoZni studentdm z obou stran
hranmice |épe se poznat. Exkurze napomehou studentdm
pochopit vzajemné propojené vztahy mezi zemédéld a
dalimi vyrobnimi padniky a jejich oboremn. Na deské strané
bude aktivitu koordinovat sdruzeni ENVIC. Na Ceské strang
probéhnou 2 dvoudenni exkurze.

3.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny

stat Bavorsko
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktwitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A1 3 7 Aktivita A1.3

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A1.4 7 Aktnita Al 4

Die Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze ermoglichen
es den Studenten, ihren beruflichen Horizont zu erweitern.
Wir zeigen ihnen nicht nur interessante gastronomische
Einrichtungen {Hotels, Restaurants), sondern auch Qrte, an
denen Lebensmittel hergestellt werden {Milch, Fleisch,
Gebéck). Ein zweitigiges Programm ermaglicht es den
Schdlern von beiden Seiten der Grenze, sich besser
kennenzulernen. Die Exkursionen werden den Schulern
helfen, die gegenseitigen Beziehungen zwischen
Landwirten und anderen produzierenden Unternehmen
und ikrem Sachgebiet zu verstehen. Auf deutscher Seite
wird die Aktivitét von den Mitarbeitern der
Hotelberufsschule Viechtach koordiniert. Auf deutscher
Sefte verlaufen: - 2 zweitagige Exkursionen, - 1
Tagesexkursion. Auf deutscher Seite wird es eine weitere
eintagige Exkursion geben. Im Jahr 2020 findet in Stuttgart
die Kocholympiade (www.olympiade-der-koeche.com) statt.
Sowohl die tschechische als auch die deutsche
Nationalmannschaft der Kdche werden teilnghmen. Die
Exkursion beinhaltet auch Treffen mit Mitgliedern der
Nationalmannschaften. Die Exkursion wird ein guter Start
in das Projekt sein, Die Schiller werden die welthesten
Kéche in Aktion sehen. Die Kiichen sind offen und die
Besucher kdnnen Kéche und Konditoren in Aktion
beobachten.

Vorbereitung und 01.2020
Durchfuhrung von

Workshops / PFiprava a

realizace workshopd

Spitzenkdche von beiden Seiten dar Grenze werden
Workshops zu speziellen Kochtechniken leiten. Die
Workshops werden auch den inspirierenden Einsatz
spezieller Techniken beinhalten. Von tschechischer Seite
leiten die Workshops Mitglieder der Nationalmannschaft
der Kéche und Konditoren, Auf tschechischer Seite finden 2
Workshops statt, an denen Schiler aller involvierten
Schulen teilnehmen. Die Workshops davern ca, 6 Stunden.
Die Schiller arbeiten direkt mit dem Dozenten zusammen.
Sie werden alle wesentlichen Techniken und Aufgaben
ausprobieren.

Vorbereitung und 01.2020
Durchfuhrung von

Worksheps / Pfiprava a

realizace warkshopl
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Popis aktivity:

Prosim popiSte obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu

Popis aktivity:

Prosim popiite obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu

Europsische Unlon
Evropska unie
Europdischer Fonds fiir
regionate Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvol

Exkurze na obou stranach hranice umoini studentam
roz3ifit si odborné obzory. UkdZeme jim nejen zajimavé
gastronomické podniky (hotely, restaurace), ale i mista, kde
se potraviny vyrabi {mléke, maso, pefiva). Dvoudenni re#im
exkurzi umoéni studentlm z ¢hou stran hranice lépe se
poznat. Exkurze napomohou studentiim pochopit
vzajemné propejené vztahy mezi zemédélci a dalsimi
vyrokinimi podniky a jejich oborem. Na némecké strané
budou aktivity koordinovat pracavnici hotelové koly ve
Viechtachu. Na némecké strané prab&hnou: - 2 dvoudenni
exkurze, - 1 jednodenni exkurze. Probéhne jedté jedna
jednodenni exkurze na némecké strang. v roce 2020
prob&hne ve Stuttgartu kuchafskd olympiada
twww.clympiade-der-koeche.corm). Bude se ji G&astnit jak
Cesky, tak némecky narodnl tym kuchaid, Soudasti exkurze
bude i setkani se Eleny narogdnich tymu. Exkurze bude
skvélym startem do projektu. Studenti uvidi v akci nejlepaf
svitové défkuchare. Kuchyné jsou oteviené a navitévnici
mohou sledovat v akei kuchare i cukrafe,

10.000,00 € Tschechische Republik /
Ceska republika

Spickevi $éfkuchaFi z obou stran hranice povedou
workshopy zaméFené na specidlni kucharské techniky,
Soudasti workshopit bude i inspirativni vyuZiti specialnich
technik. Za €eskou stranu workshopy povedou denové
Narodniho tymu kuchaifd a cukréft. Na Zeské strangé
prob&hnou 2 workshopy, kteryich se z(&astni studenti ze
viech zapajenych 3kol. Workshopy budou mit délku zhruba
6 hodin. Studenti budou s lektorem pfimo pracovat.
Vyzkousi si tak viechny podstatné techniky a dkaoly.

500000 € Freistaat Bayern / Svobodny
stat Bavorsko


http://www.olympiade-der-koeche.com
http://www.olympiade-der-koeche.com

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktmitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfiabren wird.

Aktivitat A1 5/ Aktivita A1.5

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktnvitat
durchfubren wird.

Aktivitat A1.6 7 Aktivita A1.6

spitzenkdche von beiden Seiten der Grenze werden
Workshops zu speziellen Kochtechniken leiten. Die
Workshops werden auch den inspirierenden Einsatz

der Koche und Konditeren. Auf deutscher Seite finden 2
Workshops statt, an denen Schiler aller involvierten
Schulen teilnehmen. Die Workshops dauern ca. & Stunden.
Die Schuler arbeiten direkt mit dem Dozenten zusammen.
Sie werden alle wesentlichen Techniken und Aufgaben
ausprobieren.

Vorbereitungund  09.2020 10.2021
Durchfuhrung von Prakiika /
Pfiprava a realizace stazi

Flr ca. 20 am Projekt beteiligte Schiler werden

Betrieben angeboten. Wir werden eine Partnerschaft

auch nach dem Projektende dienen wird. Die Schiiler
arbeiten im normalen Restaurantbetrieb. Sie werden die
Techniken verbessern, die erforderlich sind, um ihren
zukiinftigen Beruf auszuuben. Sie werden in der Lage sein,
Ablaufe und gemeinsame Vorgehensweisen in einern
tschechischen und deutschen Unternehmen zu
vergleichen. Auslandserfahrungen erweitern ihren
beruflichen und persénlichen Herizont. Auf tschechischer
Seite bereiten wir ein einwdchiges Praktikum in 5
Unternehmen fitr 10 deutsche Schiiler vor. Praktika werden
von Partnern auf beiden Seiten der Grenze gemeinsam
vorbereitet. Die Auswahl der Unternehmen wird so
koordiniert, dass ihre Ausrichtung fir die Schiler am
ndtzlichsten ist.

Vorpereitung und 09.2020 10.2021
Durchfiihrung von Praktika /
Pfiprava a realizace stazi
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Popis aktivity:

Frosim popiste obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
spezieller Techniken beinhalten. Von tschechischer Seite partner bude aktivitu

leiten die Workshops Mitglieder der Nationalmannschaft reahzovat.

Popis aktivity:

wichentliche Praktika in interessanten gastronomischen  Prosim popiste obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
kooperierender Unternehmen aufbauen, die als Grundlage partner bude aktritu

fur die Entsendung von Studenten zu diesen Betrieben realizovat.

Exropdische Union
Evropska unie
Europadischer Fonds fir
regionale Entwickiung
Evropsky fond pro
reglonalni rozvoj

Spitkovi $éfkuchafi z obou stran hranice povedou
workshopy zarnéfené na specidlni kucharské techmiky.
Souéasti workshop bude i inspirativni vyuziti specialnich
technik. Za ¢eskou stranu workshopy povedou éenoveé
Narodnihe tymu kuchafl a cukraia. Na némecké strané
probéhnou 2 workshopy, kterych se zdcastni studenti ze
viech zapojenych Skol. Workshogy budou mit délku zhruba
& hodin. Studenti budou s lektorem pfimo pracovat.
Vyzkousi si tak viechny podstatné techniky a Okoly.

3.000,00 € Tschechische Republil /
Ceska republika

Pro zhruba 20 studentd zapojenych v projektu zajistime
tydenni staZe v zajimavych gastronomickych provozech,
Vytvoiime partnerstvi spolupracujicich podnikd, které bude
slovZit jako podklad pro vyslani studentd do téchto provozi
i po skondeni projektu. Studenti budou pracovat v béZnérm
restauracnim provozu. Zdokonali si techniky potfebné pro
vykon jejich budeuci profese. Budou si moci porovnat
postupy a bézny provoz v Ceském a némeckém podniku,
Zahraniéni zku3enost jim roz3iti profesni i osobnostni
obzory. Na Ceské strané pfipravime 1 tydenni stéZ v S
padnicich pro 10 némeckych student(. StaZe plipravi
spoleéné partnefi na ebou stranéch hranice. Vibér podnikd
probéhne koordinované tak, aby byle jejich zaméfeni pro
studenty co nejuiitedndjsi.

1.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny
stat Bavorsko
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Bexschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktwitat. Bitte geben S1e an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktevitat A1.7 / Aktivita A1.7

Fiir ca, 20 am Projekt beteiligte Schiler werden

Betrieben angeboten, Wir werden eine Partnerschaft

auch nach dem Projektende dienen wird, Die Schiller
arkeiten im nermalen Restaurantbetrieb. Sie werden die
Techniken verbessern, die erforderlich sind, um ihren
zukiinftigen Beruf auszulben. Sie werden in der Lage seip,
Ablaufe und gemeinsame VYorgehensweisen in einem
tschechischen und deutschen Unternehmen zu
vergleichen, Auslandserfabrungen erweitern ihren
beruflichen und persénlichen Horizont. Auf bayerischer
Seite bereiten wir ein einwachiges Praktikum in 5
Unternehmen fir 10 tschechische Schiler vor. Praktika
werden von Partnern auf beiden Seiten der Grenze
gemeinsam vorbereitet. Die Auswahl der Unternehrnen
wird so koordiniert, dass ihre Ausrichtung fir die Schiiler
am nitzlichsten ist.

Vorbereitung und 09.2020 102021
DurchfOhrung von

Kochwettbewerken /

Pfiprava a realizace

kuchaPské soutéze
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Popls aktivity:

wochentliche Praktika in interessanten gastranomischen  Prosim popiSte obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
kooperierender Unternehmen aufbauen, die als Grundlage partner bude aktivitu

fir die Entsendung von Studenten zu diesen Betrieben realizovat

Europiiische Union
Evropskd unie
Europdischer Fonds fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
e regionaini rozvol

Pro zhruba 20 studentd zapojenych v projektu zajistime
tydenni stdZe v zajimavych gastronomickych provazech.
Vytvofime partnerstvi spolupracujicich podniky, které bude
slouZit jako podkiad pro vyslani studentd do téchta provaz
i po skonfeni projektu. Studenti budou pracovat v béiném
restauragnim provozu, Zdokonali si techniky potFebné pro
wykon jejich budouci profese. Budou si moci porovnat
postupy a béZny provoz v {eském a n&meckém podniku.
Zahraniéni zkuSenost jim roz3i¥i profesni i osobnostni
obzory. Na bavorské strané pfipravime 1 tydennd sté? v §
padnicich pro 10 £eskych studentd. Stafe pFipravi spoleéns
partnefi na obou stranéch hranice. Yybér podniki
probéhne koordinované tak, aby byle jejich zaméFeni pro
studenty co nejuZitesn@jii.

10.000,00 € Tschechische Republik /
Ceské republika
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte baschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktntat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktwitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A1.8 / Aktivita A1.8

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Ste an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird,

Die erworbenen Fahigkeiten und Erfahrungen werden in
einem Kochwettbewerb eingesetzt. In dreikdpfigen Teams
bereiten sie ein Drei-Gange-Meni vor. Sie werden nicht nur
Fahighkeiten, sondern auch Wissen einsetzen. Die
Menuvorgabe konzentriert sich auf saisonale und regionale
Zutaten. Der Wetthewerb wird in Ubereinstimmung mit
den Anforderungen des WACS (World Asscciation of Chefs)
organisiett. Die Schiller werden mit Spitzentechnologie
arbeiten. Vor dem Wetthewerb findet ein Seminar statt, bei
dem alle Teilnehmer den Wettbewerb kennenlernen und
der Chefkoch der Nationalmannschaft der Koche und
Konditoren des Kéche- und Konditorverbandes der
Tschechischen Republik mit ihnen ein dreigingiges
Wettkampfmenu zubereiten wird. Dies wird nur die
Konkurrenz inspirieren. Die Schiler werden mit
Wettbewerbszutaten arbeiten, die das saisonale und lokale
Thema des Wettbewerbs widerspiegeln. Der Wettbewerb
wird unter Beteiligung der Offentlichkeit durchgefiihrt. Es
wird Teil eines grollen Food-Events sein. Die Schiiter
werden fiir den Tag zu 5Stars des gastronomischen
Himmels. Es wird eine Reihe von Spitzenkdchen bei der
Veranstaltung geben. Der Wetthewerb wird auch ein
interessantes Begleitprogramm beinhalten, das sich auf die
Gastrontomie im Allgemeinen konzentriert - Fassbier,
Kaffee, Wein, Bauernmarkt ... Der Wettbewerb wird von
ENVIC koordiniert und mit allen beteiligten Schulen
zusammenarbeiten,

Bereicherung des
Unterrichts / Obohaceni
vyuky

Wir werden den Inhalt des Fachbhereichs Koch in den
Schulen bereichern. Wir werden es mit neuen
Informationen (Kochtechniken, Rohstoffe, moderne
Technologien, lokale Gastronomie ...) und Aktivitaten
erganzen. Jede involvierte Schule aktualisiert ihre
Bildungsplane gemaR den Projektthemen. Wir setzen
Themen im Zusammernihang mit Nachhaltigkeit, lokalen
Produkten, Energieeinsparungen beim Betrieb von
gastronomischen Einrichtungen, effizientem Einsatz von
Rehstoffen und der allgemeinen sozialen Verantwortung
von gastronomischen Betrieben in Lehrmaterialien um. Auf
tschechischer Seite werden wir nach den drtlichen
Gegebenheiten und dem Lehrsystem vorgehen. Die
Yorbereitung des Programims wird von ENVIC in
Zusammenarbeit mit Lehrern aller involvierten Schuten
durchgefiihrt.

01.2020

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktwitu
reahzovat.

10.2020

Popis aktivity:

Prosim popi3te obsah
aktrvity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivifu
realizovat.
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Europdische Union
Evropska unle
Europdischer Fonds fiir
reglanale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvoj

Vyugiti nabytych dovednosti a zkusenosti si studenti ovEFi
pfi kuchaiské soutézi, Ve tficlennych tymech budou
pripravovat trichodové menu. Vyuziji nejen dovednosti, ale i
znalosti. Zadani menu bude zaméfené na sezonni a lokalni
suroviny. Souté? bude pofadéna v souladu s poZadavky
WALS (Svétova asodiace kuchaiQ). Studenti budou pracovat
se Spitkovymi technologiemi. Pied samotnou souté#i
probéhne seminaf, na kiterém se vsichni soutézici seznami
se zadanim soutéZe a £éfkuchaf z Narodniho tymu kuchafd
a cukrai AKC CR s nimi pfipravi tlichodové souté#ni menu.
To bude jen inspiraci pro soutéZ. Studenti budou pracovat
se soutéznimi surovinami, které budou odraZet sezdnni a
lokalni téma soutéZe. Soutéz se uskutedni za ucasti Siroké
vefejnosti. Bude soufasti velkého food eventu. Studenti se
na den stanou hvézdami gastronomického nebe. Na akci
bude cela fada Spickovych séfluchaffl. Soulasti soutéze
bude i zajimavy doprovodny program zaméfeny na
gastronomii celkové - Cepovani piva, pFiprava kavy, vino,
farmarsky trh... Sout€? bude koordinovat sdruzeni ENVIC a
spolupracovat bude se viemi zapojenymi Skolami.

8.000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika

QObchatime ve Skolach obsahovou napli oboru kuchar.
Doplnime ha o nové inforrace (kucharské techniky,
suroviny, moderni technologie, lokalni gastronomie...) a
aktivity, KaZzda zapojena Skola bude své yzdélavaci plany
aktualizovat v soulady s fFelenymi tématy projektu. Do
podklad( pro pedagogy implementujeme témata spojena s
udriitelnosti, mistnimi produkty, dsporami energil pFi
provozu gastronomickych podnikd, efektivnim nakladani se
surovinami a celkové se spolefenskou odpovédnosti
gastronomickych provozil. Na Zeské strané budemne
postupovat dle mistnich realil a systému vyuky. PFipravu
programu bude realizovat sdruZeni ENVIC ve spolupraci s
pedagogy ze viech zapojenych Skol,
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Aktivitdt A1.9 / Aktivita A1 9

Beschreibung der
Aktivitat;

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der Jewelligen
Aktvitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren ward,

Aktivitdt A1.10 / Aktivita
A1.10

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
‘nhalte der jaweiligen
Alcivitar. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Akfivitdt A1 .11/ Akdivita
AT

Bereicherung des 01.2020

Unterrichts / Obohaceni

vyuky

Wir werden den [nhalt des Fachbereichs Koch in den
Schulen bereichern. Wir werden es mit neuen
Informationen {(Kochtechniken, Rohstoffe, moderne
Technologien, lokale Gastronomie ...) und Aktivitaten
erganzen. Jede involvierte Schule aktualisiert ihre
Bildungspléne gemal den Projekithemen. Wir setzen
Themen im Zusammenhang mit Nachhaltigkeit, lokalen
Produkten, Energieeinsparungen beim Betrigb von
gastronomischen Einrichtungen, effizientem Einsatz von
Rohsteffen und der allgemeinen sozialen Verantwortung
von gastronomischen Betrieben in Lehrmaterialien um. Auf
deutscher Seite werden wir nach den értlichen
Gegebenheiten und dem Lehrsystem vorgehen. Das
Programm wird von ENVIC und den Ausbildern der
Hotelberufsschule Viechtach vorbereitet.

Vorbereitung und 01.2020
Realisierung von Lehrvideos

/ Priprava a realizace

vzdélavacich videf

wir werden originelle Videos von Kochtechniken erstellen
{insgesamt 20). Jedes Video hat maximal 7 Minuten. Es wird
immer die Arbeit mit Rohstoffen, die Kochtechnik iz. B.
Saucen}, die fOr die Zubereitung erforderlichen Gerate,

zusammenfassen, Beispiele fir Themen: - Fleisch
(Transchieren, Verwendung in der Kache, dressieren,..) -
Geflugel {(Entbeinen, Yerwendung in der Kiche ..} - Flsch
{Arten, Filetieren, Verwendung in der Kiiche) - Gemise
{Arten, Schneiden, Verwendung, Distologie) - Obst {Arten,
WVerwendung) - Eier (Sorten, Omeletts, Arbeit mit Eiern) -
Hulsenfrichte (Sorten, Zubereitung) - Reis (Arten,
Zubereitung) - Teigwaren (Herstellung, Art, Verwendung} -
Fermentierung Die Padagogen aller involvierten Schulen
werden bai der Vorbereitung und kankreten Fassung
zusammenarbeiten, ENVIC koordiniert die Aktivitat, Die
Themen der Videos wurden sowohl auf tschechischer ais
auch auf deutscher Seite diskutiert. Die Videos sind
zweisprachig (Untertltel).

Vorbereitung und {1.2020
Umsetzung der

Projektwebsite / Pfiprava a

realizace webowych stranek

projektu
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10.2020

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partnet bude aktntu
realizovat.

10.2020

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity Uvedte prosim, kterv
partner bude aktivitu
Ratschlage und Empfehlungen fur ein groRartiges Ergebnis  realizovat.

10.2021

Europdische Union
Evropskd unie
Europaischer Fands Fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionglnl rozvej

800,00 € Freistaat Bayern / Svobodny
stat Bavorsko

Obohatime ve Skolach obshavou naplh oboru kuchaf,
Doplnime ho o nové informace {kuchaFské techniky,
suroviny, moderni technologie, lokdIni gastronomie...) a
aktivity. KaZda zapojend Skola bude své vzdéldvaci plany
aktualizovat v souladu s Fedenymi tématy projektu. Do
podikladl pro pedagogy Implementujerne témata spojena s
udriitelnosti, mistnimi produkty, dsperami energii pfi
provazu gastronomickych podnikd, efektivnim nakladani se
surovinami a celkové se spolefenskou odpovédnosti
gastronomickych provazd. Na némecké strané budeme
postupovat dle mistnich redlil a systému vyuky. Piipravu
programu bude realizovat sdruZeni ENVIC a pedagogové z
hotelove Skoly ve Viechtachu.

6.000,00 € Tschechische Republilc /

Ceska republika

Vytvofime arigindlni videa kuchatskych technik (celkovy
podet 20). KaZdé video bude mit maximané 7 minut, Bude
v ném vidy shrnuta prace se surovinou, kuchafska technika
(napf. omagky), potfebné vybaveni nutné k jeho pFipravs,
rady a doporufeni pro skvély vysledek. Priklady témat: -
maso (bourani na £asti, wyulit! v kuchyni, drezirovani...} -
dribed {vyko3tovani, wuzitl v kuchyni...) - ryby (druhy,
filetovani, wyuiiti v kuchyni) - zalenina (druhy, krajen,
vyuZit, dietologie) - ovoce {druhy, vyuZiti) - vejce (druhy,
omelety, prace s vejci} - ludténiny (druhy, pfipraval - ryle
{druhy, pfiprava) - tdstoviny (vyroba, druhy, pouZiti) -
fermentace Na pfipravé a konkrétnim ztvarnéni budou
spolupracovat pedagogové ze viech zapojenych Skol,
Koordinovat aktivitu bude sdruzeni ENVIC. Témata videi
byla diskutovana na Zeské i na némecké strané. Videa
budou dvoijazyéna (titulky).

7.200,00 € Tschechische Republik /

Zeskd republika



~ TmELEZ

Beschreibung der
Aktlhvitac:

Bitte beschreiben Sie dig
Inhalte der jewsligen
Aktivitdt. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitdt A1.12 / Aktivita
Al.12

Beschrelbung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelhgen
Aktivitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktvitat
durchfuhren wird

Alle Outputs werden auf modernen Websites platziert. Sie
werden als Bildungsportal fur die relevanten Disziplinen
konzipiert. Lehrvideos, Publikationen (Buch-Browser),
Gastronomie-Informationen, Projektinformationen ... Die
Website wird in Zusammenarbeit mit der
Hotelberufsschule Viechtach entwickelt. Sie werden am
Inhalt der Website mitarbeiten. Sie werden sie auch auf
ihrer Linie aktualisigren. Die Website wird natarlich
zweisprachig sein, Die Website wird ein eigenes Formular
fir mobile Gerate (Telefon, Tablet} haben. Die meistan
Schiler arbeiten mit mobilen Geraten. Sie kiinnen sie auch
in der Ausibung ihres Berufes einsetzen. Wenn sie sich
nicht sicher sind, wie sie eine bestimmte Technik richtig
anwenden sollen, steht ihnen diese Seite zur Verfugung.

Vorbereitung und 01.2020
Realisterung der Publikaticn
{ Pfiprava arealizace

publikace

Fur die Bereiche Koch, Konditar und Kellner erstellen wir
eine einheitliche Publikation, in der alle wesentlichen Koch-,
Konditor- und Kellnertechniken zusammengefasst sind. Die
versffentlichung beschreibt die oben genannten Techniken
{Grundsaucen, Arbeit mit Gefllgel, Fisch, Zubereitung von
Kaffee, Bierzapfen, Teig, Arbeit mit Schokelade, Mousse ...},
Sie wird in dref Abschnitte unterteilt - Koch, Keliner,
Konditor, Material dieser Art fehlt verzweifelt auf beiden
Seiten der Grenze. Eine umfassende Publikation, die
bewdhrte Verfahren und Techniken im Gastrobereich
vorstellt, wird die Grundlage fir den Lehrmix bilden
{(Videos, Veranstaltungen, Publikationen, Web). Die
Publikation wird in der Anzahl von 800 Stlick gedruckt. Sie
erreicht alle Schiiler der Invelvierten Schulen, Sie werden
sie im Klassenzimmer zur Verfligung haben. Sie wird im
Buchformat auf der Projektwebsite platziert. Das
Publikationsformat 1st DIN A4, Der Umfang ist fiir 350
Seiten geplant. Die Ausfuhrung wird sehr hochwertig sein,
da sle als solche gehandhabt werden soll. Wir sind dabei
von der Publikation des Paul Bocus Institute inspiriert. Die
Publikationen werden zweigprachig sein,

Popis aktivity:

Frosim popiste obsah
aktivity. Uvedte prasim, ktery
partner bude aktivitu
realizovat,

10.2¢21

Popis aktivity:

Prosim popidte cbsah
aktiity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktnity
reahzovat.
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Evropsks unie
Eurapdischer Fonds Fir
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Evropsky fond pro
reglondlni rozvoj

viechny vystupy budou umistény na modernich webowich
strankach. Budou koncipované jako vzdélavaci portal pro
dotfene ucebni obory. Na nich budou umisté&na vzdé&lavaci
videa, puitlikace {(kniZni prahlizeg), informace z
gastronomie, informace o projektu.. Web bude
plipravovan ve spolupraci s pracovniky hotelove $koly ve
Viechtachu, Ti budou spolupracovat na obsahové podobé
webu. Budou ho take pe Jejich linii aktualizovat. Web bude
samozfejmé dvaujazyiny. Web bude mit viastni podobu
pro mobilni zafizeni {telefon, tablet). vétiina studenti
pracuje pravé s mobilnimi zafizenimi. Mohou je pouditi pfi
wykonu své profese. Pokud st nebudou jisti jak spravné
poufit konkretni techniku, bude jim k dispozici pravé tento
web.

32.000,00 £ Tschechische Republik /

Ceska republika

Pra obory kuchaf, cukrar a &isnik pfipravime jednotnou
publikaci shrnujici viechny podstatné kuchafské, cukréfské
a &i¥nické techniky. Fublikace bude prostfednictvim
fatografii popisavat vySe zminéné techniky {zakladni
omacky, prace s dribe¥i, rybami, pfiprava kivy, fepovani
piva, tésta, prace s fokoladou, mousse...}. Bude &lenéna na
tFi oddily - kuchaF, &isnik, cukréf. Materidl tohota typu
zoufale chybi na obou strandch hranice. Ucelend publikace
pFedstavujlci spravné postupy a techniky v gastro oborech
bude zakladem vzdéldvaciho mixu {videa, akce, publikace,
web). Publikace bude vytisténa v pottu 800 ks. Dostane se
do ruky viem studentlm zapojenych skol. Budou ji mit k
dispozici pfi vyuce. Umist&na bude v knifnim formatu i na
webl projektu. Format publikace bude A4, Rozsah je
planovan na 350 stran, Provedeni bude evokovat cennou
knihu, protoZe tak by s nii mélo byt nakldano. Inspiraci
nam je publikace Institutu Paula Bocuse. Publikace budou
dvoujazylna.



Nr. AP/ £. PB Beginn / Zaitek
A2 01.2020

Name des Arbeitspakets

Kellner

Fir AP verantwaortlicher Partner / Partner zodpoviédny za PB
Beteiligte Projektpartner / Zapojeni partnefi projekiu

Zusammenfassende Beschreibung des Arbeitspakets:
Bitte beschreiben Sie zusammenfassend die Inhalte dieses Arbeitspakets und den Beitrag
der einzelnen Projektpartner.

Wie die gesamte Gastronomie hat sich auch der Beruf des Kellners / der Kellnerin
dynamisch entwickelt. Kellner und Kellnerinnen rmassen in der Lage sein, mit einem Gast
zu kommunizieren, aber ohne die Grundlagen grundlegender Techniken werden sie nur
"Lebensmitteltriger" sein. Wir werden den Schilern die Schénheic dieses Handwerks
durch Meister auf dem Gebiet zeigen, Sie werden an Exkursionen, Praktika und
Workshops teilnehmen. Wahrend des Projekts lernen sie, Kaffee richtig zuzubereiten
{klassische und alternative Verfahren), mit Bier richtig umzugehen {Hygieng, Zapfen ...},
Wein anzubieten und mitihm zu arbeiten, Alles in allem sollten Sie sich mit Sicherheit und
Branchenkenntnissen im Geschaft bewegen.

Das Paket heinhalter:

- Publikationen

- Web - Informationen, Publikaticnen, Videos

- 5 x Video - Kellnertechniken {Videos werden zweisprachig sein - Untertitel in der zweiten
Sprache}

- 4 zweitdgige Exkursionen inspirierenden Betrieben, Kaffeerdstereien, Brauereien und
Weinguten {2 auf deutscher und 2 auf tschechischer Seite)

- 4 Workshops {2 auf deutscher und 2 auf tschechischer Seite}

- 1 Wettbewerb fur Kellner / Kellnerinnen

- 2 x wichentliches Praktikum in interessanten Betrieben auf beiden Seiten der Grenze

- Bereicherung des Unterrichts in Schulen

Europidische Union
Evropska unie
Européischer Fonds far
regionale Entwicklung

Evropsky fond pro
regiondlni rozvaj

Ende / Konec

10.2021

Nézev pracovniho balitku
€idnik

ENVIC, obéanské sdruzeni

Budget AP / Rozpofet PB
76.896,00 €

Plzenisky kraj

ENVIC, ob{anské sdruzen(
Hotelberufsschule Viechtach
Landkreis Regen

Souhrnny popis pracovniho bali€¢ku:
Prosim popidte obsah tohoto pracovnihe bali€ku a zapojeni jednotliwch partner(
projektu.

Stejné jako celd gastronomie, i profese ¢isnlkalsevirky prodla dynamickym wvojem, {inici
a servirky musi umét komunikovat s hostern, ale bez zakladd zakladnich technik z néj
budou jen "nositi jidla", UkaZeme studentdm krasu tohoto fernesla prostiednictvim
mistrd v oboru. Za&astni se exkurzi, sta#i | workshopl, B&hem projektu se nauti spraviné
pfipravovat kavu (klasickg i alternativni postupy), zachazet spravné s pivem (sanitace,
tepovani..), nabizet a pracovat s vinem. Celkové se v podniku pohybovat s jistotou a
znalosti oboru,

Soucasti ballfku bude:

- publikace
-web - informace, publikace, videa
-5 x video - I3nické techniky (videa budou dvojjazyina - opatfena titulky v druhém jazyce}

- 4 dvoudenni exkurze do inspirativnich provozd, praZiren kavy, pivovary, vinafstvi {2 na
némecké a 2 na feské stran&}

- 4 workshopy (2 na némecké a 2 na feské strang)

-1 soutél pro idniky/servirky

- 2 x tydenni staz v zajimavych provazech na obau strandch hranice

- obohaceni vyuky ve Skolach
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Outputs 7 Vystupy:

Europdische Unlon
Evropskd unie
Eurppaischer Fonds Fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvoj

Bitte legen Sie die wichhigsten Outputs des Arbeitspakets inkl Beschreibung an und weisen Sie diese einemn der Qutputindikatoren des Programms zu. / Prosim uvedte hlavni vystupy

pracovniho balicku, pomste Je a pfifadte je k programovym indikatordm vystupu
Nr. des Outputs / €. Bezeichnung des Qutputs / Nazev vystupu
vystupu

C.A24 Bildungsveranstaltungen / Vzdélavaci akce

Beschreibung des
Outputs

Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze erméglichen es
den Studenten, ithren beruflichen und menschlichen
Honzont zu erwerern - 4 zweitigige Exkursionen (2 auf
tschechischer und 2 auf deuischer Seite) Spitzen Baristas,
Zapfmaeister und Sommeliers von beiden Seiten der Grenze
werden Workshops fuhren, die sich mit grundlegenden
Kellnertechniken befassen - 4 Workshops (2 auf
tschechischer und 2 auf deutscher Seite) Die erworbenen
Fahigkeiten und Erfahrungen werden in einem
Kellnerwettbewerb eingesetzt In dreikdpfigen Teams
bereiten sie Kaffee zu, zapfen Bier und arbeiten mit Wein,
Die Ergebrisse der einzelnen Disziplinen werden addiert. -
1 Wetthewerb Wir werden den Unterricht der
Kellnerbranche mit neuen Informationen (Xellnertechniken,
Kaffee, Bier, Wen, Kornmurkation mit Gasten .jund
Aktwitaten berewchern - Bereicherung des Unterrichts Fur
ca 20 am Projekt betethgte Schuler werden wochentliche
Praktika in interessanten gastronorschen Betrieben
angeboten. Wir werden eine Partnerschaft koopenierender
Unternehmen aufbauen, die als Grundlage fir die
Entsendung von Schulern zu diesen Betrieben auch nach
dem Ende des Projekts dienen wird. - 2 Praktika {1 auf
deutscher und 1 auf tschechischer Seite)

0A25 Lehrvideos / Vzdélavaci videa

Beschreibung des
Outputs

Wir erstellen Originalvideos von Kellnertechniken
{insgesamt 5). Die Videos werden zweisprachig sein - mit
Unteriiteln in der zweiten Sprache. Jedes Video hat
maximal 7 Minuten. Es wird immer die Arbeit mit
Rohstoffen, Technologie, der notwendigen Ausristung flr
die Vorbereitung, Beratung und Empfehlungen fir ein
grofiartiges Ergebnis zusammenfassen. Beispiele fir
Themen: - Bier - Wein - Kaffee | - Kaffee |l -
Barkeepergeschicklichkeiten

Outputindikator / Indikator vystupu Zielwert / Cilova

hodnota

Zahl der Teilnehmer an gemeinsamen Aus- und
weiterbildungsprogrammen zur grenziberschreitenden
Farderung von Jugendbeschaftigung, Bildungsangeboten
und Berufs- und Hochschulbildung / Poget Uéastnikd
spolednych programti vzdélavani a odborné pfipravy...

Popis vystupu

120,00

Exkurze na obou stranach hranice umoZni studentOm
roziifit si edborné i lidské obzory. - 4 dveudenni exkurze (2
na éeské a 2 na némecké strand) Spickovi baristé, wéepni,
sommelief z obou stran hranice povedou workshopy
zaméfené na zakladni ¢iSnické techniky - 4 workshopy {2
na Ceské a 2 na némecké strang) VyuZiti nabytych
dovednosti a zkusenosti s1 studenti ovafi pfi tsnickeé
soutési. Ve tiiclennych tymech budou pfipravovat kavu,
{epovat pive a pracovat s vinem. Vysledky jednotlivych
discipliny se budou séitat. - 1 soutéZ Obohatime vyuku
oboru &idnik o nove informace {&idnické techniky, kava,
pivo, vinc, komunikace s hosty...) a aktivity. - obohaceni
wyuky Pro zhruba 20 studeni(l zapojenych v projekiu
zajistime tydenni staZe v zajimavych gastronomickych
provazech. Vytvorime partnerstvi spolupracujicich podnikd,
které bude slouzit jako podklad pro vyslani studentd na do
téchto provozd 1 po skonéeni projektu. - 2 staZe {1 na
némecké a 1 na deské strané)

Zahl der Teilnehrner an gemetnsamen Aus- und
Weiterbildungsprogrammen zur grenziberschreitenden
Forderung von Jugendbeschaftigung, Bildungsangeboten
und Berufs- und Hochschulbildung / Podet Uastnikd
spoleénych programi vzdélavani a cdborné pfipravy...

Popis vystupu

0,00

Vytvofime originalni videa ¢inickych technik (celkovy podet
5). Videa budau dvojjazyina - opatiena titulky v druhém
jazyce. KaZzdé video bude mit maximalng 7 minut. Bude v
ném vidy shrnuta prace se surovinou, technika, potfehné
vybaveni nutné k jeho piipravé, rady a doporugeni pro
skvély vysledek. Priklady témat: - pivo - vino - kava | - kdva lI
- barmanské dovednosti
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Aktivitaten 7 Aktivity

Nr. der Aktivitat 7 €.
aktivity

Aktivitdt A2.1 7 Aktrvita AZ1

Beschreibung der
Aktivitit:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktivitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird

Aktivitat A2.2 7 Aktivita A2.2

Bezeichnung der Beginn der Aktivitat /
Aktivitat / Nazev Zatatek aktivity
aktivity

Vorbereitung und 01.2020

Durchfiihrung von
Exkursionen / Pfiprava a
realizace exkurzf

Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze ermdglichen es
den Studenten, ihren beruflichan Horizont zu erweitern,
Wir zeigen ihnen nicht nur interessante gastrenomische
Einrichtungen {Hotels, Restaurants}, sondern auch Orte, an
denen Getranke hergestellt werden {Brauerei,
Kaffeerdsterei, Weingut). Ein zweitdgiges Programm
erméglicht es Schilern von beiden Seiten der Grenze, sich
besser kennenzulernen. Exkursionan werden den
Studenten helfen, die Wechselbeziehungen zwischen
Landwirten und anderen produzierenden Unternehmen
und ihrem Sachgebiet zu verstehen. Die tschechische Seite
wird van ENVIC koordiniert Auf tschechischer Seite
verlaufen 2 zweitdgige Exkursionen,

vorbereitung und 01.2020
Durchfiihrung von

Exkursianen / Piiprava a

realizace exkurzi

Ende der Aktivitat /
Konec aktivity

10.2021

Popis aktivity:
Prosim popiSte absah

Europidlsche Union
Evropska unie
Europdischer Fonds flr
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regiondlni rozvaj

Voraussichtliche Kosten Zuerdnung der Aktivitat

! PFedpokladané {entspr. Kostenplan und

niklady na aktivitu Verantwortungsbereich} /
Pfifazen( aktivity (dle
roxpoftu a zedpovédnosti)
{durch die Zuordnung wird
angegeben, in welchen
Kostenplan und
Verantwortungsbereich die
Aktivitat fallt) / (pfifazenim se
stanovuje, ke kterému
rozpadtu a do jaké
zodpovédnost aktivita
spada)

Tschechische Republik /
Ceska republika

11.0600,00 €

Exkurze na cbou stranach hranice umoZni studentdm
roziifit si odborné obzory. UkdZerne jim nejen zajimavé

aktivity Uvedte prosim, ktery gastronomické podniky (hotely, restaurace), ale i mista, kde

partnar bude aktivitu
realizovat

10,2021
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se napoje vyrabi (pivovar, praZirna kdvy, vinafstvi).
Dvoudenni reZim exkurzi umoZni studentdm z obou stran
hranice |épe se poznat. Exkurze napomaohou studentdm
pochopit vzajemné propojené vztahy mezi zemidaldi a
dal3imi vyrobnimi podniky a jejich oborem. Na éeské strané
bude aktivitu koordinovat sdruzeni ENVIC. Na £eské strané
probéhnou 2 dvoudenni exkurze,

3.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny

stat Bavorsko
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Beschreibung der
Alctivitat;

Bitte beschreiben Ste die
Inhalie der jeweiligen
Aktivitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfubren wird.

Altivitat A2.3 / Aktivita A2.3

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Akuvitdt. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird

Aktivitat Az 4 7 Aktivita A2 4

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhale der pewelligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitdt A2 5/ Aktivita A2.5

Exkursionen auf beiden Seiten der Grenze erméglichen es
den Studenten, ihren beruflichen Horizont zu erweitern,
Wir zeigen ihnen nicht nur interessante gastronomische
Einrichtungen (Hotels, Restaurants), sondern auch Orte, an
denen Getrdnke hergestellt werden {Brauere],
Kaffeerdsterei, Weingut). Ein zweitagiges
Ausflugsprogramm erméglicht es Schillern von beiden
Seiten der Grengze, sich besser kennenzulernen.
Exkursionen werden den Studenten helfen, die
wechselbezichungen zwischen Landwirten und anderen
produzierenden Unternehmen und ihrem Gebiet zu
verstehen. Auf deutscher Seite wird die Aktivitat von der
Hotelberufsschule Viechtach koordiniert. Auf deutscher
Seite verlaufen 2 zweitagige Exkursionen.

Die Vorbereitung und 01.2020
Realisierung der Workshops
/ PFiprava a realizace

warkshopl

Hochkaréatige Baristas, Sommeliers und Zapfmelister von
heiden Seiten der Grenze leiten die Woarkshops mit
Schwerpunkt auf speziellen Kellnertechniken. Die
Warkshops werden auch den inspirierenden Einsatz
spezieller Techniken beinhalten, Auf tschechischer Seite
finden 2 Workshops statt, an denen Schiler afler

involvierten Schulen teilnehmen. Die Workshops dauern ca.

6 Stunden, Die Schiler arbeiten direkt mit dem Dozenten
zusammen. Sie werden alle wesentlichen Techniken und
Aufgaben ausprobieren.

Die Vorbereitung und
Realisierung der Workshops
/ Pfiprava a realizace
workshopd

01.2020

Hechkaratige Baristas, Sommeliers und Zapfmeister von
beiden Seiten der Grenze leiten die Workshops mit
Schwerpunkt auf speziellen Kellnertechniken. Die
Workshops werden auch den inspirierenden Einsatz
spezieller Techniken beinhalten. Auf bayerischer Seite
finden 2 Workshops statt, an denen Schiler aller

involvierten Schulen teilnehmen. Die Workshops dauern ca.

& Stunden. Die 5chiler arbeiten direkt mit dem Dozenten
zusammen. Sie werden alle wesentlichen Techniken und
Aufgaben ausprobieren,

Vorbereitung und

Realisierung der Praktika /
Pfiprava a realizace st&3f

01.2020

Popis aktivity:

Prasim popiste chsah
aktmaty. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu
realizovat.

10.2021

Popis aktivity:

Prasim popiste chsah
aktoivity. Uvedte prosim, kiery
partner bude aktivitu
realizovat

10.2021

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
akowity. Uvedte prosim, krery
partnar bude aktivitu
realizovat.

10.2021
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Europsische Union
Evropska unie
Europalscher Fonds far
regianale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionaini rozvo]

Exkurze na obou stranach hranice umoZni studentlim
roziitit si odborné obzory. UkaZeme jim nejen zajimavé
gastronomické podniky (hotely, restaurace), ale i mista, kde
se n&paje vyrabi {pivavar, praZirna kavy, vinafstyi),
Dvoudenni rezim exkurzi umoini studentdm z obou stran
hranice lépe se poznat. Exkurze napamohou studentlm
pochopit vzajemné propojend vztahy mezi zemédélci a
daldimi vyrobnimi podniky a jejich oborem. Na n&mecké
strané bude aktivitu koordinovat hotelova Ekola ve
Viechtachu. Na némecké strané prob&hnou 2 dvoudenni
exkurze.

2.000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika

Spitkovi baristi, sommeliefi a wiepni z obou stran hranice
povedou workshopy zamé&fené na specidini £i3nické
techniky. Soucdsti workshopl bude i imspirativni vwuzitf
specidlnich technik. Na Zeské strané probéhnou 2
workshopy, kterych se zd€astni studenti ze viech
zapojenych Skol. Workshopy budou mit délku zhruba 6
hadin. Studenti budau s iektorem pfimo pracovat. Viyzkousi
si tak viechny podstatné techniky a tkoly.

5.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny

stat Bavorsko

Spi¢kevi baristi, sommelieFi 2 wiepni z obeu stran hranice
povedou workshopy zamérené na specidlni éidnické
techniky. Soudasti workshopld bude i inspirativni vyugiti
specialnfch technik. Na bavorskeé stran& prob&hnou 2
workshopy, kterych se zl¢astni studentf ze viech
zapojenych Skol. Warkshopy budou mit délku zhruba &
hodin. Studenti budou s lektorem pfimo pracovat. Vyzkoudi
si tak viechny podstatné techniky a Gkoly.

3.000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der yjeweiligen
Aktnitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A2 6 f Aktivita A2 6

Beschrelbung der
Aktivitat;

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfibren wird.

Aktivitdt A2 7 / Aktivita A2 7

Fur ca. 20 am Prajekt beteiligte Schuler werden
wichentliche Praktika in interessanten gastronomischen
Betrieben angeboten. Wir werden eine Partnerschaft
kocoperierender Unternehmen aufbauen, die dies
ermdglicht, auch nach dem Projektende als Basis fur die
Entsendung von Schiilern in diese Betriebe zu dienen. Die
Schiler arbeiten im normalen Restaurantbetrieb. Sie
werden die Techniken verbessern, die erforderlich sind, um
ihren zukinftigen Beruf auszuiiben. Sie werden in der Lage
sein, Ablaufe und gemeinsame Arbeitsvorgange in einem
tschechischen und deutschen Unternehmen zu
vergleichen. Auslandserfahrungen erweitern ihren
beruflichen und persénlichen Horizont, Auf tschechischer
Seite bereiten wir ein einwdchiges Praktikumin 5
Unternehmen fur 10 deutsche Schiler vor. Die Praktika
werden von Partnern auf beiden Seiten der Grenze
gemeinsam vorbereitet. Die Auswahl der Unternehmen
wird so koordiniert, dass ihre Ausrichtung fir die Schisler
am nitzlichsten ist.

Vorbereitung und 01.2020
Realisierung der Praktika /
Pfiprava a realizace stazi

Flr ca. 20 am Projekt beteiligte Schiiler werden
wdchentliche Praktika in interessanten gastronomischen
Betrieben angeboten. Wir werden eine Partperschaft
kooperierender Unternehmen aufbauen, die dies
ermaglicht, auch nach dem Projektende als Basis fur die
Entsendung von Schillern in diese Betriebe zu dienen. Die
Schiiler arbeiten i normalen Restaurantbetrieb, Sie
werden die Techniken verbessern, die erfarderlich sind, um
ihren zukunftigen Beruf auszuuben. Sie werden in der Lage
sein, Abladufe und gemeinsame Arbeitsvorgange in einem
tschechischen und deutschen Unternehmen zu
vergleichen. Auslandserfahrungen erweitern ihren
beruflichen und persénlichen Horizont. Auf bayerischer
Sefte bereiten wir ein einwdchiges Praktikumin 5
Unternehmen fir 10 deutsche Schiller vor. Die Praktika
werden von Partnern auf beiden Seiten der Grenze
pgemeinsam vorbereitet. Die Auswahl der Unternebimen
wird so koordiniert, dass ihre Ausrichtung fiir die Schiler
am nitzlichsten ist.

Varbereitung und 01.2020
Durchfuhrung des

Wettbewerbs / Pfiprava a

realizace soutéze
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Popis aktivity:

Prosim popiite cbhsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu

Popis aktivity:

Prasim popidte obsah
aktrvity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktvitu

Europiische Union
Evropska unie
Eurppdischer Fonds Fiir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regiondlni rozvo]

Pro zhruba 20 studentd zapojenych v projektu zajistime
tydenni staZe v zajimavych gastronomickych provozech.
VytvoFime partnerstvi spolupracujicich podniki, které bude
slouzit jako podklad pro vyslani studentd do téchto provozi)
i po skondeni projektu. Studenti budou pracovat v béZném
restauracnim provozu. Zdokonali si techniky potfebné pro
wyken jejich budoudi profese. Budou si moci porovnat
postupy a béiny provoz v teském a nédmeckém podnikuy,
Zahraniéni zkusenost jim rozsifl profesni i esobnostni
abzory. Na feske strané pfipravime 1 tydenni staZ v 5
podnicich pro 10 némeckych studentd. StaZe pripravi
spoledné partnefi na obou stranach hranice, Vybér padniki
probéhne koordinované tak, aby bylo jejich zaméfeni pro
studenty co nejufitetndjsi.

1.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny
stat Bavorsko

Pro zhruba 20 studenti zapojenych v projektu zajistime
tydenni stdZe v zajimavych gastronomickych provazech.
VytvoFime partnerstvi spolupracujicich podnikd, které bude
slouzit jako podkiad pro vyslani studenta do téchto provez(
i po skanteni projektu. Studenti budou pracovat v bézném
restauraénim provozu. Zdokonali si techniky potfebné pro
vykort jejich budouci profese. Budou si moci porovnat
postupy a bézny provoz v feském a némeckém podniku.
Zahrani¢ni zkuSenaost jim rozsiri profesni i osobnostni
obzory. Na bavorské strané pfipravime 1 tydeoni staz v 5
podnicich pro 10 Zeskych studenti. Staze pfipravi spoletné
partnefi na obou strandch hranice. vybér podnikd
probéhne koordinované tak, aby bylo jejich zaméfeni pro
studenty co nejufitedngjsi.

8.000,00 € Tschechische Republik /
Ceska republika
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktwvitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird

Aktivitat A2.8 / Aktivita A28

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktwitat. Bitie geben Sie an,
welcher Partner die Aktwvitat
durchfuhren ward.

Alctivitat A2 9/ Altivita A2 D

Die Schiler werden die Verwendung der erworbenen
Fahigkeiten und Erfahrungen in dem Kellnerwettbewerb
erproben. In dreikdpfigen Teams bereiten die Schiler
Kaffee zu, zapfen Bier und arbeiten mit wein. Sie werden
nicht nur ihre Fahigkeiten, sendern auch ihr Wissen
einsetzen. Die Schiller werden mit Spitzentechnologie
arbeiten. Vor dem Wettbewerb wird es ein Seminar geben,
in dem alle Tefinehmer die Aufgabenstellung des
Wettbewerbs kennenlernen. Die teilnehmenden Schiiler
lernen von Top-Baristen, Sommeliers und Zapfmeistern,
wie sie im Wettbewerb erfolgreich sein kénnen. Der
Wettbewerh wird unter Beteiligung der Offentlichkeit
durchgefihrt. Er wird Teil eines groffen Food-Events sein.
Diie Schiller werden fir den Tag zu Stars des
gastronomischen Himmels. Es wird eine Reihe ven
Spitzenkichen bei der Veranstaltung geben. Der
Wettbewerb wird auch ein interessantes Begleitprogramm
beinhalten, das sich auf die Gastronomie im Allgermeinen
konzentriert - Fassbier, Kaffee, Wein, Bavernmarkt... Der
Wetthewerb wird von ENVIC koordiniert und mit allen
involvierten schulen zusammenarbeiten.

Bereicherung der Lehre / 01.2020
Obohaceni wuky

Wir werden den Inhalt des Fachbereichs Keilner in den
Schulen thematisch beraichern. Wir werden ihn mit neuen
Informationen und Aktivititen erganzen. Jede involvierte
Schule aktualisiert ihre Bildungsplane gemaR den

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu
realizovat

10,2021

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu

Projektthemen. Wir setzen Themen im Zusammenhang mit  reahzovat.

Nachhaltigkeit, modernen Ansatzen fUr Kaffee, Bier und
Wein, Energiesinsparungen beim Betrieb van
gastrenomischen Einrichtungen, effizientem Einsatz von
Rohstoffen und der sozialen Gesamtverantwortung von
gastronomischen Betrieben um. Auf tschechischer Seite
werden wir nach den értlichen Gegebenheiten und dem
Lehrsystem vorgehen. Die Vorereitung des Prograrmims
wird van ENVIC in Zusammienarbeit mit Lehrern aller
invalvierten Schulen durchgefuhrt.

Bereicherung der Lehre / 01.2020

Cbohacen wuky

16.2020
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Europilsche Unlon
Evropsh unie
Europdischer Fonds fir
reglonale Entwickiung
Evropsky fond pro
regionalni rozvoj

WyuZiti nabytych dovednosti a zkuSenasti si studenti ovéf/
pfi €i¥nické soutéZi. Ve tHidlennych tymech budou studenti
pfipravovat kédvu, Cepovat pivo a pracovat s vinem, Vyuzifi
nejen dovednasti, ale i znalosti. Studenti budou pracovat se
Spickovymi technologiemi, Pfed samotnou souté
probéhne seminar, na kterém se vaichni soutéZic/ seznami
se zadanim souté?e. Zapojeni studenti se od Spickovych
baristd, sommeliéri a vylepnich dazvi, jak v soutéZi uspét.
Souté? se uskutedni za Géasti Siroké vefejnosti. Bude
soudasti velkého food eventu. Studenti se na den stanou
hvézdami gastronomického nebe. Na akci bude celd fada
Spickovych Séfkuchafil. Soutasti soutéfe bude i zajimavy
doprovodny program zaméfeny na gastronamii celkové -
fepovani piva, pfiprava kavy, vino, farmarsky trh... Souté?
bude koordinovat sdrueni ENVIC 3 spolupracovat bude se
viemi zapojenymi skolami.

1.000,00€ Tschechische Republik /

Ceska republika

Tematicky chohatime ve Skolach naplf oboru &i3nik,
Doplnime ho o nové informace a aktivity. Kazdé zapojend
Skola bude své vzdélavaci plany aktualizovat v souladu s
felenymi tématy projektu. Do podklad(l pro pedagogy
irmplementujeme témata spojena s udriitelnosti, s
modernimi pristupy ke kavé, pivu i vinu, s dsporami energif
pfi provozu gastronomickych podnikd, s efektivnim
nakladanim se surovinami a celkové se spolefenskou
odpovédnosti gastranomickych pravozll. Na Eeskeé strané
budemne postupovat dle mistnich redlil a systdmu wyuky.
PFipravu programu bude realizovat sdruZeni ENVIC ve
spelupraci s pedagagy ze viech zapojenych 3kol.

300,00 € Freistaat Bayern / Svobodny

stit Ravorsko
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Beschreibung der
Aktivitac:

Bitte beschraiben 5ie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird

Aktivitat A2.10 / Aktivita
AZ0

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktnaitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Wir werden den Inhalt des Fachbereichs Kellner in den
Schulen thematisch bereichern. Wir werden ibin mit neuen
Informationen und Aktivititen erganzen. Jede involvierte
Schule aktualisiert ihre Bildungsplane gemat den
Projektthemen. Wir setzen Themen im Zusammenhang it
Nachhaltigkeit, modernen Ansatzen fir Kaffee, Bier und
Wein, Energieeinsparungen beim Betrieb von
gastronomischen Einrichtungen, effizientem Einsatz von
Rohstoffen und der sozialen Gesamtverantwortung von
gastronomischen Betrieben um. Auf bayerischer Seite
werden wir nach den drifichen Gegebenheiten und dem
Lehrsystem vorgehen. Die Vorbereitung des Programms
wird von ENVIC in Zusammenarbeit mit Lehrern aller
involvierten Schulen durchgefihrt,

vorbereitung und 01,2620
Realisterung von Lehrvideos

/ Priprava a realizace

vzdélavacich videi

Wir erstellen Originalvideos von Kellnertechniken
{insgesamt 5). Jedes Video hat maximal 7 Minuten. Es wird
immer die Arbeit mit Getranken, Techniken {Bierzapfen ..),
die notwendige Ausriistung fur die Zubereitung, Ratschlage
und Empfehlungen fur ein groRartiges Ergebnis
zusammenfassen. Beispiele fur Themen: - Kaffee - Bier -
Wein - Barkeepergeschicklichkeiten - Yerpflegungsservice
Padagogen aller involvierten Schulen werden bei der
Vorbereitung und konkreten Prasentation
zusammenarbeiten, ENVIC keordiniert die Aktivitat. Die
Themen der Videos wurden sowohl auf tschechischer als
auch auf deutscher Seite diskutiert. Die Videos sind
zweisprachig (Untertitel),
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Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktiaity Uvedte prosim, ktery
partner bude akteatu
realizovat

10.2020

Popis aktivity:

Prosim popiSte obsah
aktwvidy Uvedte prosim, ktery
partner bude aktvitu
realizovat.

Europlische Union
Evropskd wnie
Europdischer Fonds fur
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regiondini rozvoj

Tematicky obohatime ve skolach naplii eboru &idnil.
Doplnime ho o nové informace a aktivity. Kazda zapojena
Zkola bude své vzdélavaci plany aktualizovat v souladu s
fesenymi tématy projektu, Do podkladd pro pedagogy
implementujeme temata spojena spojena s udriitelnosty, s
maodernimi pristupy ke kavé, pivu i vinu, s dsporami energil
pffi provazu gastronomickych podnikd, s efektivnim
nakladanim se surovinami a celkové se spolefenskou
odpovédnosti gastronomickych provoza. Na bavorské
strané budeme postupovat dle mistnich relii a systému
wyuky. Pfipravu programu bude realizovat sdruZeni ENVIC
ve spolupraci s pedagogy ze viech zapojenych kol

240000 € Tschechische Republik /

Ceska republika

Wytvaiime originalni videa &isnickych technik {celkovy potet
5). Kazdé video bude mit maximalné 7 minut, Bude v ném
vzdy shrnuta prace s napgji, techniley (Eepovani piva...},
potiebné vybaveni nutné k jeho pfipravé, rady a
doporufeni pro skvély vysledek. Piiklady témat: - kéva -
piva - vino - barmanské dovednosti - servis pokrmi Na
pripravé a konkrétnim zovarnéni budou spolupracovat
pedagogové ze viech zapojenyich Zkal. Koordinovat aktivitu
bude sdruZeni ENVIC. Témata videi byla diskutovana na
teské i na némecké strané, Videa budou dvojjazyéna

{titulky).
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Nr. AP/ C.PB Beginn / Zatatek
A3 01.2020

Name des Arbeitspakets

Konditor

Fiir AP verantwortlicher Partner / Partner zodpovédny za PB
Beteiligte Projektpartner / Zapoleni partnefi prajektu

Zusammenfassende Beschreibung des Arbeitspakets:
Bitte beschreiben Sie zusammenfassend die Inhalte dieses Arbeitspakets und den Beitrag
der einzelnen Projektpartner

Wwie bei Kichen und Kellnern mussen wir das Erlernen der Konditortechniken im
Fachbereich Konditer hervorheben, Die Aktivititen des Arbeitspakets sollen den
Fachunterricht bereichern, indem neue Lehrmaterialien erstellt und gemeinsame
Aktivitaten vorbereitet werden, um die Teilnehmer mit neuen gastronomischen Trends
und der Praxis des gelernten Fachgebiets vertraut zu machen.

Da die Hotelberufsschule Viechtach keine Fachgebiet Kenditor anbietet, finden die
Aktivitaten nur auf tschechischer Seite mit dern stalt, dass sich die bayerischen Schiiler
des Fachgebiets Koch dabei ihre Kenntnisse erweitern.

Das Pakel beinhaltet:

- Publikationen

- Web - Informationen, Publikationen, Videos

- 10 x Video - Konditortechniken {Videos werden zweisprachig - mit Untertiteln in der
zweiten Sprache)

- 2 zweitagige Exkursionen zu inspirierenden Konditorbetrieben {2 auf tschechischer Seite)

- 4 Workshops (4 auf tschechischer Seite)

- 1 Konditorwettbewerb

- 2 x einwdchiges Praktikum in interessanten Betrieben (2 auf tschechischer Seite}
- Bereicherung des Unterrichts in Schulen

OQutputs / Vystupy:

Europdische Union
Evropska unie
Eurppaischer Fonds Flr
regicnale Entwlicldung
Evropsky fond pro
reglonalni rozvoj

Ende / Konec Budget AP / Rozpocet PB
10.2021 60.171.00 £

Nazev pracovniho balitku

Cukraf

ENVIC, ob{anské sdruZeni

Plzefisky kraj

ENVIC, obCanské sdruzeni
Hotelberufsschule Viechtach
Landkreis Regen

L N N B ]

Souhrnny popis pracovniho balicku:
Prosim poprite obsah tohoto pracovnibo kalicku a zapojeni jednotlivych partnerd
projaktu

Stejné jako u kuchaii a &iEnikd, musime i v oboru Cukraf klast diiraz na zvladdani
zakladnich cukraiskych technik. Aktivity pracovniho bali¢ku maji obohatit wuku oboru
wytvofenim novych vyukovych materiald a pfipravou spolegnych aktivit, které d¢astniky
seznami s novymi gastronomickymi trendy a s praxi studovaného oboru.

ProtoZe Hotelberufsschule Viechtach nenabizi obor Cukrar, budou aktivity probihat pouze
na {eské strang, s tim, Ze bavorst studenti oboru Kuchaf si pFi jejich absolvovani rozsiri
znalosti,

Soudasti balicku bude:

- publikace

- web - informace, publikace, videa

- 10 x video - cukrarské techniky (videa budou dvojjazyéna - opatiena titulky v druhém
jazyce)

- 2 dvoudenni exkurze do inspirativnich cukrafskych provoz(l (2 na feské sirand)

- 4 workshopy (4 na €eské strand)

- 1 cukrafska soutéz

- 2 % tydenni staZ v zajimavych provozech (2 na feské strané)

- ohohaceni wuky ve Skolach

Bitte legen Sie die wichtigsten Outputs des Arbentspakets inkl. Beschreibung an und weisen Sie diese einem der Outputindikatoren des Programms zu. / Prosim uvedte hlawni vystupy

pracovniho balitku, popiite je a pfifadie je k programaovym indikatorinm wstupu

Nr. des Outputs / £ Bezeichnung des Outputs / Nazev vistupu
vystupu

Outputindikator / Indikator vystupu Zielwert / Cilova

hodnota
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Beschreibung des
Cutputs

0.A3.2

Beschreibung des
Outputs

Bildungsveranstaltungen / Vzdélavaci akce

Die Exkursion auf der tschechischen Seite der Grenze
ermoglicht es den Studenten, ihren beruflichen Horizent zu
erweitern. Wir zergen thnen nicht nur interessante
gastronarmische Einrichtungen (Hotels, Restaurants,
Konditoreien, Studios), sondern auch Orte, an denen
Lebensmittel hergestellt werden {Schokolade,
Technolegiezentren, Eisdielen). Schuler aus Deutschland
konnen an allen Aktwvitaten teilnehmen. - 2 zweitagige
Exkursionen {auf tschechischer Seite) Spitzenkdche werden
Workshops durchfihren, die sich mit grundlegenden
Konditortechniken befassen - 4 Warkshops (alle auf
tschechischer Seite) Die erworbenen Fahigkeiten und
Erfahrungen werden in einem Kochwetthewerb eingesetzt.
Einzelne Tellnehmer werden Restaurant Desserts
vorbereiten. Sie werden nicht nur Fahigkeiten, sondern
auch Wissen einsetzen. Die Menuvorgabe konzentriert sich
auf saisonale und regionale Zutaten. - 1
Konditorwettbewerb Bereicherung des Unterrichts
Thematsch werden wir den Inhalt des Sachgebiets
Konditor in Schulen bereichern Wir werden es mit neuen
Informationen {Konditartechniken, Rohstoffe, moderne
Technologien, lokale Gastranomie ) und Aktivitaten
erganzen Fur ¢a. 10 am Projekt betehigte Schuler werden
wochentliche Prakbika in interessanten gastronomischen
Betrieben angeboten - 2 Praktika {2 auf tschechischer
Selte)

Lehrvideos / Vzdélavaci videa

Wir werden Originalvideos von Konditortechniken erstellen.
Die Videos werden zweisprachig sein - mit Untertiteln in der
zweiten Sprache. Jedes Video hat maximal 7 Minuten. Es
wird immer die Arbeit mit Rohstoffen, die
Konditoreiausstattung, die fUr die Zubereitung
erforderliche Ausristung, Ratschlage und Empfehlungen
fir ein groRartiges Ergebnis zusammenfassen. Themen; -
Teig - Cremes - Eclairs - Schokolade | - Schokolade I -
geschossener Teig - Mousse - Ganache - Macarons - Eis

Europdische Unign
Evrapskd unia
Eurapédischer Fonds fir
regighale Entwickiung
Evrepsky fond pro
regianainl rozvoj

Zahl der Teilnehmer an gemeinsamen Aus- und 50.00
weiterhildungsprogrammen zur grenziberschreitenden

Forderung von jugendbeschaftigung, Bildungsangeboten

und Berufs- und Hechschulbildung / Pocet éastnikd

spolefnych programi vzdélavani a odborné pfipravy...

Popis vystupu Exkurze na {eské strané hranice umoZnf studentdm rozsirit
si odborné ohzory Ukazerne jim nejen zajimavé
gastronomické podniky (hotely, restaurace, cukrarny,
studia), ale i mista, kde se potraviny vyrabi (Cokolada,
technologicka centra, zmrzlinafstvl), Studenti z Némecka se
mohou viech aktivit z0¢astnit, - 2 dvoudenni exkurze (na
Ceské strang) Spickovi Séfcukrafi povedou workshopy
zaméfené na zakladni cukrafské techniky. - 4 workshopy
fvSechny na feské strané) Vyuzitl nabytych dovednosti a
zkudenosti si studenti ovéff pfi kuchafské soutéz,
Jednotlivci budou pfipravovat restauracni dezerty. VyuZijf
nejen dovednasti, ale i znalosti, Zadani menu bude
zaméfené na sezdnni a lokalni suroviny. - 1 cukrarskd
soutéz Tematicky obohatime ve Skolach naplfi oboru
cukraf, Doplnime ho o nové informace (cukréfske techniky,
suroviny, moderni technologie, lokaln gastronomie...) a
aktivity. Pro zhruba 11 student( zapajenych v projektu
zajistime tydenni staZe v zajimavych gastronomickych
provozech. - 2 staZe (2 na feské strané)

Zahl der Teilnehmer an gemeinsamen Aus- und 0,00
weiterbildungsprogrammen zur grenziiberschreitenden

Férderung von Jugendbeschéftigung, Bildungsangeboten

und Berufs- und Hochschulbildung / Podet Uéastnikl

spoleénych programd vzdélavani a odborné piipravy...

Popis vystupu VytvoFime origindlnf videa cukraiskych technik, Videa
budou dvojjazytna - apatfena titulky v druhém jazyce,
KaZdé video bude mit maximélné 7 minut. Bude v ném vidy
shrnuta prace se surovinou, cukrarsks technika, potfebné
vybaveni nutné k jeho pfipravé, rady a doporuZeni pro
skvély vyysledek. Témata; - tésta - krémy - eclairs - Cokolada |
- Cokeolada I - odpalovana tésta - mousse - ganache -
macarons - zmraliny
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Aktivitaten / Aktivity

Nr. der Aktivitit / €.
aktivity

Aktivitat A3.1 7 Aktivita A3.1

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte heschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktsvitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A3.3 7 Aktivita A3.3

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A3.5 / Aktivita A3.5

Bezeichnung der Beginn der Aktivitat /
Aktivitat / Nazev Zacatek aktivity
aktivity

Vorbereitung und 01.2020

Realisierung von
Exkursionen / PFiprava a
realizace exkurzi

Die Exkursion ermdéglicht es den Studierenden, ihren
beruflichen Horizont zu erweitern. Wir zeigen ihnen nicht
nur interessante gastronomische Einrichtungen {Hotels,
Restaurants, Konditoreien), sondern auch Orte, an denen
Lebensmittel hergestellt werden {Schokolade). Exkursionen
werden den Studenten helfen, die Wechselbeziehungen
Zwischen Landwirten und anderen produzierenden
Unternehmen und ihrem Fachgehbiet zu verstehen. Die
Aktivitat wird von ENVIC koordiniert. Auf tschechischer
Seite verlaufen 2 zweitagige Exkursionen.

Varbereitung und (1.2020
Durchfihrung von
Workshops / Piiprava a

realizace workshoptl
Hochkaratige Konditoren leiten die Workshops zu

Ende der Aktivitat /
Konec aktivity

10,2021

Popis aktivity:
Prasim popiste obsab

aktivity Uvedte prosim, ktery

partner bude aktiitu
realizovat

10.2021

Popis aktivity:

speziellen Kochtechniken. Die Workshops werden auch den Prosim popiSte obsah
inspirierenden Einsatz spezieller Technileen beainhalten. Die  aktivity Uvedte prosim, ktery wyuditi specialnich technik, Za deskou stranu workshapy

tschechische Seite der Workshops wird von Mitgliedern der
Nationalmannschaft der Kéche und Konditoren geleitet. Es
wird 4 Workshops geben, an denen Schiler aller
involvierten Schulen teilnehmen werden. Von der
deutschen Schule konnen auch Kochschuler teilnebme. Die
Workshops dauern ca. 6 Stunden. Die Schiler arbeiten
direkt mit dem Dozenten zusammen, Sie werden alle
wesentlichen Techniken und Aufgaben ausprobieren.

Yorhereitung und @1.2020
Realisierung von Praktika /

Ffiprava a reahzace stazi

partner bude aktivitu
realizovat.

10.202%
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Europdlsche Unlon
Evropské unie
Evropaischer Fonds fiir
regionale Entwlcklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvo]

Voraussichtliche Kosten
/ Predpokladané
naklady na aktivitu

Zuordnung der Aktivitat
{entspr. Kostenplan und
Verantwortungshkereich) /
PFiFazeni aktivity (dle
rozpodtu a zodpovédnosti)
{durch die Zuordnung wird
angegeben, in welchen
Kostenplan und
Verantwortungsbereich die
Aktnvitat fallt) / (prifazenim se
stanovuje, ke kteremu
rezpodtu a do jaké
zodpovédnast aktivita
spada)

Tschechische Republik /
Ceska republika

3.000,00 €

Exkurze umozni studentdm roziifit si odborne obzory.
UkaZeme jim ngjen zajimavé gastronomicke podniky
{hotely, restaurace, cukrarny), ale i mista, kde se potraviny
wyrabi {fokolada). Exkurze napomchou studentim
pochopit vzajemné propojené vztahy mezi zemédélc a
dalSimi vyrebnimi podniky a jejich oborem. Aktivitu bude
koordingvat sdruzeni ENVIC. Na feské strané probéhnou 2
dvoudenni exkurze.

2.000,00 € Tschechische Republik /

{eska republika

Spitkovf cukrafi povedou workshopy zaméfené na specialni
kucharské tachniky, Soutasti workshopl bude i inspirativni

pavedou ¢lenové Narodnihe tymu kuchait a cukrafi.
Probéhnou 4 workshopy, kterych se zdéastni studenti ze
viech zapojenych 2kol. Studenti z némecké Skoly se budou
moci zU€astnit i se studenty eboru kuchaf. Workshopy
budou mit délku zhruba 6 hedin. Studenti budou s
lektorern pfimo pracovat. Vyzkeousi si tak viechny
podstatné techniky a Gkoly.

150000 € Tschechische Republik /

Ceska republika



ciL els r

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelhgen
Aktivitat Bitte geben Sie an.,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Aktivitat A3 7 7 Aktivita A3.7

Fir ca. 10 am Projekt beteiligte Schiler bieten wir
wiichentliche Praktika in interessanten gastronomischen
Betrieben an. Wir werden eine Partnerschaft
kooperierender Unternehmen aufbauen, die als Grundlage
filr die Entsendung von Studenten zu diesen Betrieben
auch nach Projektende dienen wird. Die Schuler werden in
einem Top-Konditorei-Betrieb arbeiten. Sie werden die
Techniken verbessern, die erforderlich sind, urm ihren
zukiinftigen Beruf auszulben. Sie werden in der Lage sein,
Abldufe und gemeinsame Arbeitsvergange in einem
tschechischen und deutschan Unternehmen zu
vergleichen. Auslandserfahrungen erweitern ihren
beruflichen und persanlichen Horizont. Auf tschechischer
Seite bereiten wir ein zweiwdchiges Praktikum fir 10
Schiler vor. Die Auswahl der Unternehmen wird so
koordiniert, dass ihre Ausrichtung fir die Schiler am
nutzlichsten ist.

Yorbereitung und 1.2020
Durchfiihrung des

kochwettbewerbs / PFiprava

a realizace kuchafské

soutéze

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktvity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu
reahzovat.

102021
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Eurapidische Unlon
Evropska unle
Eurapaischer Fands filr
regignale Entwicklung
Evropsky fond pro
regianalni rozvoj

Pro zhruba 10 studentl zapajenych v projektu zajistime
tydenni staZe v zajimavych gastronomickych provezech,
Vytvofime partnerstvf spolupracujfcich podnikd, které bude
slouZit jake pedklad pro vyslanT studentd do téchto provozd
i po skondeni projektu. Studenti budou pracovat ve
$pitkovém cukrafském provozu. Zdokonali si techniky
potfebne pro vykon jejich budouci profese. Budou si maci
porovnat postupy a béZny provoz v {eském a némeckém
podniku. Zabrani€ni zkugenost jim rozéifi profesnii
osobnastni obzory. Na Ceske strang pfipravime 2 tydenni
staZ pro 10 studentd. vybér padnikl probéhne
koordinované tak, aby bylo jejich zamé&fen( pro studenty co
nejuzitecn&jsl.

10.000,00 £ Tschechische Republik £

Ceska republika
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte eschreiben Sie die
Inhakte der jeweiligen
Aktivitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfubren wird,

Aktivit3r A3.8 /7 Aktivita A3.8

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschrelben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktnvitat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktnatag
durchfuhren wird

Alctvitat A3.9 / Aktivita A3.9

Die Schiler nuizen die erworbenen Fahigkeiten und
Erfahrungen bei einem Konditorwettbewerb. In

Popis aktivity:
Prasim popiste obsah

Zwei-Mann-Teams bereiten sie ein Tellerdessert vor, in demn aktivity. Uvedte prosim, ktery

sie mehrere Konditortechniken kombinieren missen. Sie
werden nicht nur Fahigkeiten, sondern auch Wissen
einsetzen. Die Mendvorgabe Konzentriert sich auf saisonale
und regionale Zutaten. Der Wettbewerb wird in
Ubereinstimmung mit den Anforderungen des WACS
{World Association of Chefs) organisiert. Die Schidler
werden mit Spitzentechnologie arbeiten. Vor dem
Wettbewerb wird es ein Seminar geben, bei dem alle
Teilnehmer mit der Wettbewerbsaufgabe vertraut germacht
werden und der Koch aus der Natienalmannschaft der
Koche und Konditaren mit ihnen eine Wettbewerbsaufgabe
vorbereitet, Dies wird nur die Konkurrenz inspirieren. Die
Schiiler werden mit Wettbewerbszutaten arbeiten, die das
saisonale und lokale Thema des Wettbewerbs
widerspiegeln. Der Wettbewerb wird unter Beteiligung der
Offentlichkeit durchgefihrt, Er wird Teil eines groRen
Foad-Events sein. Die Schiiler werden fiir den Tag zu Stars
des gastronomischen Himmels. Es wird eine Reihe von
Spitzenkdchen bei der Veranstaltung geben. Der
Wetthewerb wird auch ein interessantes Begleitprogramm
beinhalten, das sich auf die Gastronomie im Allgemeinen
konzentriert - Fassbier, Kaffee, Wein, Bauernmarkt._. Der
Wettbewerb wird von ENVIC koordiniert und mit allen
beteiligten Schulen zusammenarbeiten.

Bereicherung des 01.2020

Unterrichts / Obohaceni

vyuky

Thernatisch werden wir den Inhalt der Fachrichtung
Konditer in Schulen bereichern. Wir werden sie mit neuen
Informationen erganzen {Konditortechniken, Rohstoffe,
moderne Technologien, moderne Konditorprozesse ...) und
Aktivitdten. Wir setzen Themen in Bezug auf Nachhaltigkeit,
lokale Produkte, Energieeinsparungen beim Betrieb von
gastronomischen Betrieben, den effizienten Einsatz von
Robstoffen und die soziale Gesamiverantwortung von
gastronomischen Betrieben um.

Vorbereitung und o1.2020
Realisierung von Lehrvideos
{ Pfiprava a realizace

vzdélavacich videi

partner bude aktwitu
realizovat.

14.2021

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktmvity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktvitu
realizovat.

10.2020
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Europdische Union
Evropska unie
Europaischer Fonds fir
regionate Entwicklung
Evropsky fond pro
regionainl rozvo}

Wyuziti nabytych dovednosti a zkuSenosti si studenti ovéfi
pii cukrafské soutéi. Ve dvouilennych tymech budou
pfipravovat jeden talifovy dezert, ve kterém budou rmuset
zkombinovat vice cukrafskych technik. YyuZiji nejen
dovednaosti, ale j znalasti. Zadani menu bude zamé&fené na
sezanni a lokalni suroviny. Soutéz bude pofadana v
souladu s pofadavky WACS (Svitova asociace kuchafuy),
Studenti budou pracovat se Spitkovymi technologiemi.
Pied samotnou soutési prob&hne seminaf, na kierém se
viichni soutéZicl seznami se zadanim soutéZe a 3éfcukraika
z Narodniho tymu kuchafii a cukrafG AKC CR s nimi pfipravi
scutéini zadani. To bude jen inspiraci pro soutéf. Studenti
budou pracovat se soutéZnimi surovinami, které budou
odrazet sezonni a lokalni téma soutéze. Soutéz se
uskutedni za uZasti Siroké verejnosti. Bude soudasti velkého
food eventu. Studenti se na den stanou hvézdami
gastronomického nebe. Na akci bude celd fada 3pitkovych
Sefkuchart, Scudasti soutéZe bude i zajimavy doprovodny
program zaméfeny na gastronomii celkové - cepovani piva,
pfiprava kavy. ving, farmarsky trb... Souté? bude
koordinavat sdruZeni ENVIC a spolupracovat bude se viemi
zapojenymi Skalami.

23.000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika

Ternaticky obohatime ve Skolach napli oboru cukraf.
Doplnime he o nové informace {cukraiské techmiky,
suraviny, moderni technologie, moderni cukrafské
postupy...) a aktivity. Do podkladd pro pedagogy
implernentujeme témata spojena s udriitelnosti, mistnimi
produkty, sporami energii pfi provozu gastronomickych
podniki), efektivnim nakladani se surovinami a celkové se
spoletenskou odpovédnosti gastronomickych provozi.

6.000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika
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Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktivitat. Brtte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfubren wird,

Wir werden Originalvideos {10 Stlck} von
Konditortechniken erstellen. |edes Video hat maximal 7
Minuten. Es wird immer die Arbeit mit Rohstoffen, die
Konditoreiausstattung, die fUr die Zubereitung
erforderliche Ausriistung, Ratschlage und Empfehlungen
fur ein groBartiges Ergebnis zusammenfassen. Videos sind
zwelsprachig (Untertitel}. Themen: - Teig - Cremnes - Eclairs -
Schokolade 1- Schokolade 1| - geschossener Teig - Mousse -
Ganache - Macarons - Eis

Nr. AP/ L. PB Beginn / Zafatek
Ad 01.2020

Name des Arbeitspakets

Padagoge

Fiir AP verantwortlicher Partner 7 Partner zodpov&dny za PB
Beteiligte Projektpartner / Zapejeni partneii projektu

Zusammenfassende Beschreibung des Arbeltspakets:
Bitte beschreiben Sie zusammenfassend die Inhalte dieses Arbeitspakets und den Beltrag
der einzelnen Projektpartner.

Padagogen, die an der Ausbildung kinftiger Kbche, Konditoren ader Kellner teilnehmen,
missen ebenfalls geschult werden, Auch sie mussen sich stindig verbessern und mit der
Zeit gehen. Die Lehrkréfte werden an den Schileraktivitdten teilnehmen, aber einige
MalRnabmen im Rahmen des Projekts werden direkt auf sie abzielen.

Das Paket beinhaltet {fiir ca. 17 Lehrer - etwa 15 tschechische und etwa 2 bayerische):

2 Workshops (1 auf deutscher und 1 auf tschechischer Seite)

1% Lehrerwettbewerb

2 x einwdchiges Praktikum in interessanten Betrieben (1 auf deutscher und 1 auf
tschechischer Seite)

Europdische Unlon
Evropskd unie
Europaischier Fonds Fir
reglonale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvo]

Popis aktivity: Vytvefime originaini videa {10 ks) cukraiskych technik.

Prosim popiite obsah Kazdé video bude mit maximaln& 7 minut. Bude v n&m vidy

aktivity Uvedte prosim, ktery shrnuta prace se surovinou, cukrafska technika, potfebné

partner bude aktivitu vybaveni nutné k jeha pfipravé, rady a doporufeni pro

realizovat skvély vysledek. Videa budau dvajjazydna {titulky}. Témata; -
té&sta - krémy - eclairs - ¢okolida 1 - €okolada I - odpalovana
teésta - mousse - ganache - macarons - zmrzliny

Ende / Konec

10,2021

N&zev pracovniho balitku
Pedagog

ENVIC, obfanskeé sdrufeni

Budget AP / Rozpotet PB
45.466,00 €

Plzefisky kraj

ENVIC, obCanské sdruzeni
Hotelberufsschule Viechtach
Landkreis Regen

Souhrnny popls pracovniho ballEku:
Prosim popiste obsah tohoto pracovniho baliéku a zapojeni jednotlivych partnerd
projektu.

Vzdélavat je potfeba i pedagogy, ktefi se na podili na vychové budoucich

Séfkuchall, cukraid nebo &iSniki. | oni se museji neustale zlepiovat a drzet krok s deobou.
Pedagogove se budou Ufastnit studenstskych aktivit, nékterd opatfeni v ramci projektu
ale budou cilena pfimo na né.

Souéasti bali€ku bude {pro ca. 17 pedagogii - ca. 15 £eskych a ca. 2 bavorské):
2 workshop {1 na némecké a 1 na éeske strané)

1 % souté? pedagogl
2 x tydenni staZ v zajimavych provozech (1 na némecké strang a 1 na £eské)
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Qutputs / Vystupy:

Europdische Union
Evropskad vnie
Européischer Fonds Fir
reglonale Entwickiung
Evropsky fond pro
reglondini rozvoj

Bitte legen Sie die wichtigsten Qutputs des Arbeitspakets inkl. Beschreibung an und weisen Sie diese einem der Outputindikatoren des Programms zu. / Prosim uvedte hlavni vystupy
pracovniho balicku, popidte je a pfifadte je k programovym ndikatordm vystupu.

Nr. des Qutputs / €.
vystupu
o.Ad41

Beschreibung des
Outputs

Aktivitaten / Aktivity

Bezeichnung des Qutputs / Nizev vystupu

Bildungsveranstaltungen / Vzdélavaci akce

Ein Teil der Projektaktivitaten wird sich auch auf Lehrer
konzentrieren Sie werden bei den meisten Aktivititen der
Studenten anwesend sein, aber wir werden spezielle
Workshops, Wettbewerbe und Praktika direkt fir sie
vorbererten - 2 Workshops (1 auf deuischer und 1 auf
tschechuscher Seite) Die Workshops werden von
Mitgliedern der Nauonalmannschaft der Koche und
Konditoren des Kéche- und Konditorverbandes der
Tschechischen Republik geleitet. Sie werden sich darauf
konzentrieren, thr Wissen und ihre Erfahrung zu vertiefen.
Wir werden uns auf moderne gastronomische Verfahren
konzentrieren Wenn Schuler an einem Wettbewerb
teilnehmen, ist es gut, wenn hre Lehrer eine ahnliche
Prifung bestehen. Wir werden fur sie einen Wettbewerb
veranstalten, bet dem aus zwei Mitgliedern bestehende
Teams ein Drei-Gange-Menu zusammenstellen -1
Wettbewerb Praktika bieten Lebhrern die Moghchkeit, in
reale Betriebsbedingungen zuruckzukehren und zu
uberprufen, wohin sich die Branche orientient. Welche
Anforderungen stellen Kéche an Schuler? Die Praktika
ermoghchen es den Lehrern, die Bedirfnisse der
zukunfugen Arbeitgeber ihrer Schuler im wirklichen Leben
besser zu verstehen - 2 x wichentliches Praktkum {1 auf
deutscher und 1 auf tschechischer Seite)
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Qutputindikator / Indikator vystupu

Zielwert / Cilova
hodnota

Zahl der Teilnehmer an gemeinsamen Aus- und 17,00
Weiterbildungsprogrammen zur grenziberschreitenden

Forderung von Jugendbeschaftigung, Bildungsangeboten

und Berufs- und Hochschulbildung / Pocet i€astnikd

spoleénych programi vzdélavani a odborné piipravy...

Papis vystupu

Cast projektovych aktivit se zaméfi 1 na pedagogy Ti sice
budou pfitomni na v&t3iné aktivit studentd, ale pfimo pro
né& pfipravime speadlni workshopy, souté? a staze, - 2
workshopy (1 na némecké a 1 na éeské stran&) Workshopy
povedou denavé Narodnihio tymu kuchafi a cukrafil AKC
CR. Budou zamefeny na proloubeni jejich znalosti a
zkudenosti. Zamefime se na moderni gastronomicke
postupy. Pokud soutéii studenti, je dobré, aby podobnou
zkouskeou prodli i jejich pedagogové Uspofadame pro né
soutéZ, ve které budou ve dvouclennych tymech
pripravovat tfichodové menu. - 1 souté? StaZe [sou pro
pedagogy moznosti, (ak se vratit do redlnych provoz( a
oveFit 51, kam se obor ubira. Jaké jsou naroky Zéfkuchaid na
studenty. Pedagoglim stéZe urmnoZni lépe chapat potieby
budoucich zaméstnavateld jejich studentd v realném
provozu. - 2 x tydenni staZ (1 na Ceské a 1 na némecké
strand}



~ T e

ciL e0s

Nr. der Aktivitat / .
aktivity

Alctivitat Ad. 1/ Aktivita Ad 1

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweihgen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfubren wird.

Aktivitat Ad.2 / Aktwita A4.2

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitie heschreiben Sie die
Inhalte der jewelligen
Aktratat Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird .

Aktrvitat Ad 3/ Aktivita A4.3

Bezeichnung der Beginn der Aktivitat /
Aktivitdt / Nazev Zatatek aktivity
aktivity

Yorbereitung und 01.2020

Durchfuhrung von
Workshops / Pfiprava a
realizace workshopl

Die Aktivitat wird von ENVIC koordiniert. Der Schwerpunkt
der Workshops wird auf die BedUrfnisse der Lehrkrifte
aller involvierten Schulen zugeschnitten. Auf tschechischer
Seite wird es 1 Workshop geben. Er wird von einem
Mitglied der Nationalmannschaft der Kéche und
Konditaren des Kéche- und Kenditorverbandes der
Tschechischen Republik geleitet. Die Dauer betragt &
Stunden, Die Lehrer arbeiten mit dem Dazenten
zZusammen.

Vorbereitung und 01.2020
DurchfUhrung von
Workshops / Pfiprava a

realizace workshap(

Der Schwerpunkt der Workshops wird auf die BedUrfnisse
der Lehrkrafte aller involvierten Schulen zugeschnitten. Es
wird 1 Workshep auf deutscher Seite geben. Er wird von
einem Chefkoch geleitet, der von einem bayerischen
Partner ausgewahlt wurde. Die Dauer betragt 6 Stunden.
Die Lebrer arbeiten mit dem Dozenten zusammen.

Vorbereitung und 01.2620
Realisierung des
Wettbewerbs / Priprava a

realizace soutéze

Ende der Aldtivitat /
Konec aktivity

10.2021

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu
realizovat.

10.2021

Popis aktivity:

Prosim popiste obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktvitu
realizovat.

10.2021
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Europlische Unjon
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Voraussichtliche Kosten Zuordnung der Aktivitat

f Predpokladané (entspr. Kostenplan und

néklady na aktivitu Verantwortungshereich} /
PFiFazeni aktivity {dle
razpoftu a zodpovédnosti)
{durch die Zuordnung wird
angegeben, in welchen
Kostenplan und
Verantwortungsbeareich die
Aktrvitat fallt) / (pfifazenim se
stanovuje, ke kterému
rozpodtu a do jake
zodpovadnost aktivita
spada)

Tschechische Republik /
Ceska republika

1.500,00 €

Aktivitu bude koordinovat sdruZenl ENVIC. Zam&Feni
waorkshopl bude pFizplsobené potFebam pedagogl ze
viech zapojenych kol Na teské strané probéhne 1
workshap. Poveda ho &len Narodniho tymu kuchafl a
cukraitl AKC £R. Jeho délka bude 6 hodin, Pedagogové
budou pracovat s lektorem.

3.000,00 € Freistaat Bayern / Svobodny

stat Bavorsko

Zaméfeni workshop bude pFizplsobené potFebam
pedagogl ze viech zapojenych skol. Na némecké strané
prabéhne 1 workshop. Povede hao Spifkovy Séfkuchaf
vybrany bavorskym partnerem. Jeho délka bude & hodin,
Pedagogové budou pracovat s lektorem.

4000,00 € Tschechische Republik /

Ceska republika



Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Brite geben Sie an,
welcher Partner die Aktritat
durchfuhren wird.

Aktivitat Ad.4 / Aktivita A4.4

Beschreibung der
Aktivitat:

Bitte beschreiben Sle die
Inhalte der jewelligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfibren wird.

Aktivitat Ad.5 / Aktanta A4.5

Beschreibung der
aktivitac

Bitte beschreiben Sie die
Inhalte der jeweiligen
Aktivitat. Bitte geben Sie an,
welcher Partner die Aktivitat
durchfuhren wird.

Der Wettbewerh fir Lehrer richtet sich nach den
Parametern des Wetthewerhs, der vom WACS (World
Association of Chefs) und dem Verband der Kiéche und
Konditoren der Tschechischen Republik organisiert wird.
Zweikdpfige Teams bereiten ein Drei-Ginge-Meni vor, Sie
werden dafiir 110 Minuten haben. Der Vorgabe erfolgt im
Sinne von Slow Food (saisonale, regionale Zutaten).
Innerhalb des Projekts wird es efnen Wettbewerb geben,
der Teil eines Food Events ist und zusamimen mit einem
Koch- und Konditorwettbewerb fir Schiler organisiert
wird. So kénnen die Lehrer die Wettbewerbsgastronomie
ausprobieren, auf die sie ihre Schiler vorbereiten.

Vorbereitung und 01.2020
Durchfuhrung von Praktika /
Pfiprava a realizace staZi

Praktika bieten Lehrern die Méglichkeit, in reale
Betriebsbedingungen zuriickzukehren und zu Gberprafen,
wohin sich die Branche orientiert. Welche Anforderungen
stellen Kéche an Schiler? Die Praktika erméglichen es den
Lehrern, die Bedurfnisse der zukiinftigen Arbeitgeber ihrer
Schiiler im wirklichen Leben besser zu verstehen. Auf
tschechischer Seite wird ein einwbchiges Praktikum in 6
Betrieben flr ca. 2 Lehrer aus Hotelberufsschule Viechtach
verlaufen.

Vorbereitung und 01.2020
Durchfuhrung von Praktika /
PFiprava a realizace sta#l

Praktika bieten Lehrern die Mbglichkeit, in reate
Betriebsbedingungen zurilckzukehren und zu Gberpriifen,
wohin sich die Branche orientiert. Welche Anforderungen
stellen Kbche an Schiiler? Die Praktika ermdglichen es den
Lehrern, die Bedirfnisse der zukUnftigen Arbeitgeber ihrer
Schiiler im wirklichen Leben basser zu verstehen. Auf
deutscher Seite wird ¢in einwdchiges Praktikum in 6
Betrieben fir ca. 6 Lehrer aus Tschechien,
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Popis akdivity:

Prosim popiite obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
partner bude aktvitu

Popis aktivity:

Prosim poptite obsah
aktivity Uvedte prosim, ktery
pariner bude aktvitu

Popis aktivity:

Prosim popiite ohsah
aktivity. Uvedte prosim, ktery
partner bude aktivitu

Europdiische Union
Evropska unle
Europdischer Fonds fir
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro
reglonalni rozvej

SoutdZ pro pedagogy bude mit parametry soutéZe
pofadané WACS (Svétova asociace kuchafd) a Asociace
kuchafil a cukrafll Ceské republiky. Dvoudlenné tymy
budou pfipravovat tfichodové menu. Budou na to mit 110
minut. Zadani bude v duchu Slow food {sezénni, lokaini
suroviny}. V ramci projektu prob&hne jedna soutés, ktera
bude soutast| food eventu a bude pofadana spolefné s
kuchaiskou a cukrafskou soutdzi pro studenty. Pedagogové
si tak sami budou moci vyzkouset soutéini gastronomii, na
kterou budou pfipravovat své studenty.

1.000,00 € Tschechische Republik /
Ceské republika

StéZe jsou pro pedagogy moinosti jak se vratit do reélnych
provozil a ov&fit si, kam se obor ubira. Jaké jsou naroky
L&fkuchaitl na studenty. Pedagoglm staZe umoini lépe
chapat pot¥eby budoucich zam&stnavateld jejich studentd v
redlném provozu. Na feské strané prob&hne jedna tydennf
stadZ v 6 podnicich pro ca. 2 pedagogy z hotelové Skaly ve
Viechtachu.

800,00 € Freistaat Bayern / Svobodny
stat Bavorsko

Stéze jsou pro pedagogy moZnosti jak se vratit do reélnych
provoz( a ovéfit si, kam se obor ubira, Jaké jsou néroky
E&fkuchabl na studenty. Pedagogim staZe umoZn( lépe
chapat potfeby budoucich zaméstnavatell jejich studentii v
realném provozu. Na némecké strané probéhne jedna
tydenni stai v 6 podnicich pro ca. 6 pedagogi z Cech.
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4.2 2ielgruppen / Cilové skupiny

Bitte wahlen Sie projektrelevante
Zielgruppen aus. / Prosim vyberte cilové
skupiny relevantni pro projekt.

Ausbildende Unternebmen / Vzdélavacl
podniky

4.3 Zeitplan / Harmonogram

Nr. Periode /
£. obdobi

1

Bitte spezifizieren Sie die Zielgruppe und
beschreiben Sie, wie das Projekt dieser
Zielgruppe einen Nutzen stiften soll.

Die Hauptzielgruppe sind Schiler und
Lehrer von sechs direkt am Projekt
beteiligten weiterfuhrenden Schulen. Die
Projektergebnisse (Lehrbicher, Videos)
werden anderen Interessenten im Internet
kostenlos zur Verfiigung gestellt,

Dauer {in Monaten) /
Doba trvdni (v mésicich)

22

Prosim specifikujte cileveu skupinu a
popiSte, jaky ufrtek bude projekt pro cllevou
skupinu mit.

Hlavni ciloveu skupinou jsou studenti a
pedagogové festi stfednich kol pFimo
zapajenych do projektu. Prajektove vystupy
{ufebnice, videa} budou na internetu volné k
dispozici dalsim zajemcdm.

Beginn /
Zadatek

01.01.2020
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Zielwert / Cllova hodnota:

Bitte schatzen Sie die ungefahre Zahl der
Personen / Organisationseinheiten fur jede
Zielgruppe. / Prosim odhadnéte prblizny
pafet osob / arganizaénich jednotek pro
kaZdou cilovau skupinu.

1.080,00

Ende /
Konec

31.10.2021



Europiische Unlon
Evropska unie
Europdischer Fonds fur
regionale Entwicklung
Evropsky fond pro

s regionalni rozvoj

5. Projektbudget und Projektort / Rozpocet a misto realizace projektu

5.1 Partnerbudget / Rozpocet partnera

Partnerbudget / Rozpolet partnera - Plzensky kraj

Kastenplan / Rozpofet
Anwendung der Personalkostenpauschale / Uplatnéni paudalu na personalni naklady: nein / ne

Gewahlter Prozentsatz for die Pauschale fiir Birp- und Verwaltungsausgaben / Zvolena procentni sazba pro paudaly na kancelatské a administrativni vwydaje: 4,00%

Kostenkategorie / Kategorie nakladd

Gesamt / Celkem

Personalkosten / Persenaini naklady 22.000,00 €
Buro- und Verwaltungsausgaben / Kancelafské a adrmurustrativni vydaje 0,00¢€
Reise- und Unterbringungskosten / Naklady na cestovani a ubytovani 1.500,60 €
Kesten fur externe Expertise und Dienstleistungen / Naklady na externi odbarné poradenstd a na sluzby 157 880,00 €
Ausrustungskosten / Vydaje na vybaveni 4.000,00 £
Anschaffung und Miete von Immobilien sowie Baukosten / Pofizeni a pronajemn nemovitosti a stavebni prace 0,00 €
Nettoeinnahmen / Cisté prifmy 0,00 £
iGesam f Celikem = — 18538000 €

Finanzierungsplan / Finangnl plan

Zlel ETZ| Mltlel {EFRE-Mittel) / ProstPedky Cil EUS (prostfedky ERDF)

Naﬂcnala Koflnanzierung / Narodnl 5poh1fmamcovérﬂ
Férderfahiges Gesamtbudget des Partners / Celkovy zplzobily rozpodet partnera

Finanzerungsguellen der Partnermittel 7 Zdroje financovdni prostfedkd partnera

Finanzierungsquelle / Zdroje financovini  Rechtsstatus / Typ prostiedku
Plzefisky kraj dffentlich 7 vefejné

Ministerstvo pI'O mistr yo2vo)
‘Gesamt /Celken g

offentlich / vefejné

Gesamt 7 Celkem Fardersatz 7 Dota€ni sazba
15757300 € 85,00 %
"27.807,00 €.
185.380,00 €

Art der Finanzierung / Druh financovanf Gesamt / Celkem

Landesmittel / Krajsky rozpodet 18.538,00€
Bundesmittel / Statni rozpoiet 9.269,00 €
27 807 DD [3
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Partnerbudget / Rozpofet partnera - ENVIC, obfanské sdruZeni

Kostenplan / Rozpotet
Anwendung der Personalkostenpauschale £ UplatnEnd paudilu na personatni nakiady: nein / ne
Gewibhlter Prozentsatz fur die Pauschale for Blre- und Verwaltungsausgaben / Zvolens procentni sazba pro pauiily na kancelafské a administrativni virdate: 15,00%

Kostenkategorie / Kategorie nikladi

Gesamt / Celkem
Personalkosten / Personalni naklady 52 720,00 €
Buro- und Verwaltungsausgaben / Kancelarskeé a admnistratsni vwydaje 7.908,00 €
Reise- und Unterbringungskosten / Naklady na cestovani a ubytovéani 2.046,00 €
Kosten fur externe Expertise und Dienstleistungen / Naklady na externi odborné poradenst a na sluZby 6.160,00 €
Ausrustungskosten / Virdaje na vybaveni 3.680,00 €
Anschaffung und Miete von Immaobilien sowie Baukosten / Pofizeni a prondjem nermovitosti a stavebni prace 000€
Nettoeinnahmen / Cisté prijmy 0,00 €
livﬁ SFEem - i E——— T
Finanzierungsplan / Finandni plan
Gesamt / Celkem Fordersatz / Dotacni sazba

Ziel ETZ Mittel (EFRE Mittel) 7 Prost¥edky il EUS (prostredky ERDF) 61.636,90 € 85,00 %
Rishda ol Ranioring /N iacodnl spokmnancovant - T 877,100 | "
Forderféhlges Gesamtbudget des Partners / Celkovy zpitsobily rozpotet partnera 72.514,00 €

Finanzlerungsquellen der Partnermitiel / Zdroje financowséni prostiedki partnera

Finanzierungsquelle / Zdroje financovdni  Rechtsstatus / Typ prostiedii Art der Finanzierung / Druh financovani Gesamt / Celkem
ENWVIC, ob&anské sdruzeni privat / soukromé Private Mittel / Soukromé zdroje 7.251,40 €
Ministerstvo pro mistni rozvoj CR offentllch fvefejné Bundesmittel / Statni rozpoiet 362570€
‘Gesanw / Calkemn T i 10.877,10 £
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Partnerbudget / Rozpocet partnera - Hotelberufsschule Viechtach

Kostenplan f RozpoCet

Armwendung der Perscnalkostenpauschale f Uplatnénl pausilu na persendin niklady: Ja / ano
Falts |a, gewshlter Prozentsatz / Pokud ano, zvoland procentni sazba: 20,00%
Gewdahlter Prozentsatz fir die Pauschale fir Bire- und Verwattungsausgaben / 2volend procentni sazba pro paudély na kancelaiské a administrativni wdale: 15,00%

Kostenkategorie / Kategorie nakladi

Gesamt / Celkem
Personalkosten / Persondini niklady 0,00 €
Buro- und Verwaltungsausgaben / Kancelarské a admirustrativini vidaje 000€
Reise- und Unterbrningungskosten / Naklady na cestovani a ubytovani 000€
Kosten fur externe Expertise und Dienstleistungen / Naklady na externi odborné poradenstvi a na sluzby G00€
Ausrustungskosten / Viydaje na vybaveni 0,00 €
Anschaffung und Miete von rmmobilien sowse Baukosten / Pofizenl a pronajem nemovitostl a stavebni prace 000 €
Nettoeinnahmen / Clste pii me : 0,00€
‘GesamusCeleen — e 0 oo0o€
Finanzierungsplan / Finanénl plan

Gesamt / Celkem Firdersatz / Dotainf sazba

Ziel ETZ Miktel (EFRE- Mittel} 7 Prosti‘edky CEVS (prostredky ERDF} 0.00€ 85,00 %
Nationale Kofiranziering / Marodni speutinancovanl ' [ a—— e DT o iy i
Férderfahiges Gesamtbudget des Partners / Celkovy zplsabily rozpedet partnera 0,00 €
Finanzierungsyuellen der Partnerrnitted / Zdroje financovéani prostfedki partnera
Finanzierungsquelle / Zdroje Rechtsstatus / Typ prostiedki Art der Finanzierung / Druh Gesamt / Celkem Status / Stav
financovéni financovani
Hotelberufsschule Viechtach Offentlich / vefejné D00 €
‘Gesame /Cetkem =3 S = ' R T TUE e, )
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Partnerbudget f Rozpotet partnera - LandKkreis Regen

Kostenplan / Rozpofet
Apwendung der Personalkostenpauschale ¢/ Uplatnéni paudlu na personsini naklady: nein / ne
Gewahlter Prozentsarz fur die Pauschale for Bara- und Verwaltungsausgaben / Zvolend procentni sazba pro pausaly na karicelarské a administrativni wydaje: 15,00%

Kostenkategorie / Kategorie naklad(i
Personalkosten / Personalni naklady

Gesamt / Celkem

0,00€
Buro- und Verwaltungsausgaben 7 Kanceladfské a administrativni vwwdaje 0,00 €
Reise- und Unterbringungskosten / Naklady na cestovani a ubytovan( 0,00 £

Kosten fur externe Expertise und Dienstleistungen 7 N&klady na externi odborné poradenstwi a na sluzby 55 835,00 €
Ausrustungskosten / Vydaje na vybaveni

622550€
Anschaffung und Miete von Immobilien sowte Baukosten / PoFizenl a pronajem nemowvitosti a stavebni price 0,00 €
Nettoeinnahmen / Clste pfijmy 0,00 €
Gesamt / Celkern : - : ' ' 6206050 €
Finanzierungsplan 7 Finantni plan

Gesamt / Celkem Firdersatz / Dotatnf sazba

Ziel ETZ Mittel (EFRE Mlttel) ! Prostredky Cﬂ EUS [prostredky ERDF) 5275142 € 85,00 %
Mooraie Kol G ol 9309 35€
Forderfahlges Gesamtbudget des Partners / Celkovy zpusobily rozpodet partnera 62.060,50 €
Finanzierungsguellen der Partnermittel / Zdroje financovani prostiedkid partnera
Finanzierungsquelle / Zdroje Rechtsstatus / Typ prostiedkd Art der Finanzierung / Druh Gesamt / Celkem Status / Stav
financovani financovani
Landkrels Regen offentlich / vefejné Landesmittel / Krajsky rozpofet 9.309,08 € gesmhert / zapsténe
Gesamt/ Celkern = - ' = -

9309,{18€
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5.2 Ort der Projektdurchfihrung / Misto realizace projektu

Bitte setzen Sie ein Hakchen, in welchem Landkreis im Freistaat Bayern bzw. in welchem
Bezirk in der Tschechischen Republik das Projekt durchgefuhrt wird

Ausgewihlte NUTS Regionen des Programmgebiets im Freistaat Bayern /
Vybrané regiony NUTS v dota&nim Gzemi ve Svobodném staté Bavorsko

* Regen

Bitte erlautern Sie im Textfeld, ob die ausgewahlten raumlichen Einherten vollstandig oder
nur teilweise abgedeckt werden. Falls diese nur telwelse abgedackt werden, nennen Sie
bitte die betroffenen Gemeinden.

Das Projekt wird in den Orten der Partnerschulen {Viechtach, Domazlice, Horsovsky Tyn,
Pilsen, Klatovy, Horazdovice) realisiert. Wahrend der Exkursionen besuchen wir andere
Orte, an denen es interessante gastronemische Einrichtungen gibt. Wir ziehen durch
Niederbayern und die Region Pilsen. Es ist geplant, Karlsbad {Kaffeer&sterei} zu besuchen.
In einigen Fallen verlassen wir das Gebiet. Diese Fahrten auBerhalb des Gebiets sind
erforderlich, da im Fordergebiet kein geeignetes Unternehmen oder Ereignis vorhanden
ist. Wir leiten die Exkursionen dahin, wo interessante gastronomische Einrichtungen
varhanden sind. Es ist geplant, Prag und Stutigart zu besuchen {Kocholympiade -
www.olympiade-der-koeche.com). In den Weinregionen Mittelbdhmens, Mahrens und
Frankens werden wir uns auf den Wein konzentrieren. Dank der Erfahrungen und
Infarmationen, die die Schiter auBerhalb des Férdergebiets sammeln, sind sie besser auf
ihren Beruf vorbereitet. Gleichzeitig motiviert es sie, ihren Beruf forizusetzen.

Aktivititen auflerhalb des Programmgebiets / Aktivity mimo dota@ni dzemi

Bitte benennen Sie jene Aktivitaten, die auterhalb des Programmgehbiets stattfinden, und
geben Sie an, wo diese Aktivitaten jeweils stattfinden. Bitte beschreiben Sie, welchen
Mehrwert diese Aktivitaten fur das Programmgebiet haben.

1. Gesamtbudget der Aktntaten auBerhalb des Programmgebiets (indrkativ) / Celkove zplsobile vydaje aktmit mimo dotaéni azem (indikativné}
2. Davon Kosten fir Marketingmanahmen und Aufbau von Kapazitaten (inchkatw) / Z toho vydaje na aktnity mimo dotadni Gzemi tykajici se

propagacnich éinnasti a budovani kapacit {indikativné}

3 Gesamtbudget der Aktivitaten auBerhalb des Pragrammgebiets abzuglch der Kosten fur Marketingmalnahmen und Aufbau von Kapazitaten

Eurgpiische Union
Evropskd unie

Europdischer Fonds Fir
reglonale Entwicklung

Evropsky fond pro
regionalni rozvoj

Prosim zaskrtnéte, v jakém zemském okresu ve Svobodnem staté Bavorsko resp. v Jakém
kraji v Ceske republice bude projekt realizovan

Ausgewahlte NUTS Regionen des Programmgebiets in der Tschechischen
Republik / Vybrané regiony NUTS v dota&nim tuzemi v Ceské republice

® Plzefisky kraj

V textovérn pol prosim uvedte, zda jsou vybrané dzemni yednotky pokryty zcelanebo
pouze ¢astedné. Pokud jsou tyto uzemni jednotky pokryty pouze ¢astedné, vyimenujte
prosim dotyZné obce

Projekt bude realizovan v mistech partnerskych Skol (Viechtach, Domazlice, HorSovsky
Tyn, Plzef, Klatovy, HoraZdowvice). V ramci exicurzi navitivime i dalsi mista, kde se nachazi
zajimave gastronomickeé podniky. Budeme se pohybovat v celém Dolnfm Bavorsku i
Plzefiském kraji. V planu je navativit Karlovy Vary {praZirna vyb&rové kavy). V nékterych
piipadech viyyjedeme i mimo Gzemi. Tyto cesty mimo Uzemi jsou nutné z diivadu absence
vhodného podniku nebo eventu v dotalnim Gzemi. Exkurze budeme smérovat tam, kde
jsou nejzajimavé]si gastronomické podniky. ¥ planu je navstivit Prahu, Stuttgart
{kuchafska olympiada - www.olympiade-der-koeche.com). Vinu se budeme vénovat i ve
vinaFskych oblastech stfednich Cech, Moravy a Francko. Diky zkuSenostem a informacim,
které studenti ziskaji mimo dotacni Uzemi, budou lépe piipraveni na vikon svého
povolani. Zaroven je to bude motivovat v pokralovani v jejich profesi,

Prosim vyjmenuijte aktivity, které se kanaji mimo dotaénl Uzemi, a uvedte, kde se tyto
aktivity kanaji. Popiste prosim, jaky pfinos ma)i tyto aktivity pro detaéni izemi.

0,00 €
0,00 €

0.00 €

{indikativ, Zelle 1 minus Zele 2) / Celkové zpisobié vydaje aktiit mimo dotacni Gzemi bez aktiait mimo dotacni Gzemi tykajicich se propagadnich

¢innasti a budovani kapacit {indikativii, 1. Fadek munus 2. Fadek)

4. EFRE-Miitel auBerhalb des Programmgebiets {indikatiy) / Prostfedky ERDF mmo dotadhi uzemi (Indikativné)

00D €

5 EFRE-Mittel auBerhalb des Programmgebiets ohne MarketingmaBinahmen und Autbau von Kapazitaten (indikati, Zelle 4 minus Zelle 2 multipliziert
mit dem Fordersatz - falls unterschiedliche Fordersatze der Projektpartner, mit dem riedngeren) / Prostfedky ERDF mimo dotacni Uzemi bez aktpit
tykajicich se propagatnich Einnosti a budovani kapacit {mdikativng, 4. fadek minus 2. Fadek ki at dotacénf sazba - v pfipadé rozdilnych dotaZnfch sazeb
projektovych partner() ni2di dotaZni sazba) 0.7000000000

6. Anteil der EFRE-Mittel auRerhalb des Programmgebiets chne Marketingma@nahmen und Aufbau von Kapazitaten an den EFRE-Gesamtmitteln des
Projekts (indikativ, Zeile 5 dwidiert durch EFRE-Gesamtmittel des Projekts) / Podil prostfedk( ERDF mime dotacni uzemi bez aktivit tykajicich se
propagatnich ginnosti a budovani kapacit na celkovych prostiedcich ERDF za projekt {indikativné, 5. fadek déleno celkové prosi'edky ERDF za projekt)
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Europiiische Unlon
Evropska unie
Europiischer Fonds fir

~ T ETE
i“'@' E regionale Entwicklung
o) Evropsky fond pro

~_CiLEls _~ regionalni rozvoj

5.3 Erwerb von Grundstiicken / Nakup pozemkd

Kosten fiir den Erwerb des Grundstiicks / Naklady Gesamtbudget des Projekts / Celkové zpisobilé Anteil der Grundstiickkosten am Gesamtbudget /
Podil nakladi na nakup pozemku na celkovych

na ndkup pozemku vydaje projektu
zpusobilych vydajich
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Evropsks unie
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Europidische tnion

Evropska unie
aq_z‘xsl. Yz Eurgpaischer Fonds Fir
regionale Entwickl
O b i o

Evropsky fond pro

Nr./ Dateinarne / Nazev souboru

C.
1

10
1
12

13

14

15

16

[ B« T T

BY-Subventionserhebllchkeit. pdf

296-Partnerska_dohoda, pdf
PK-jednatelske_opravneni.pdf
PK-Cestne_prohlaseni_ceskeho_VP,pdf

PK-podrobny_rozpocet xlsx
Lankreis_Regen-Kostenplan.xlsx

ENVIC-jednatelske_opravneni.pdf
ENVIC-pravnl_subjektivita.pdf
ENVIC-podrobny_rozpocet.xlsx
ENVIC-Cestne_prohlaseni_teskeho_PP.pdf
Landkreis_Regen-Kostenplan-2 Version.xlsx

Landkreis_Regen-Kostenplan-3.Version-NEU xlsx
296-Partnerska_dehoda-po_MV.pdf
Unterstiitzungsschreiben_HWEK_Niederbayern-Oberpfalz.pdf
Landkreis_Regen-Kostenplan-4.Version-NEU xIsx
Landkreis_Regen-Bestatigung Kofinanzierung Landkreis_Regen,pdf

296-ramcova_smlouva-uvereneni.pdf
LP1-prehled_realizovanych_a_predpokladanych_ZR. pdf
LP1-identifikace_uctu-EFRR.pdf

LP1-identifikace_uctu-SR pdf
LP1-doklad-zabezpeceni_spolufinancovani.pdf
PPz-identifikace_uctu_SR pdf
PP2-Prehled_realizovanych_a_predpokladanych_ZR,pdf

PP2-doklad_zabezpeceni_spolufinancovant. pdf
296_Zeitplan Berichtszeitrdume_Harmonogram MO pdf
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Beschreibung / Popis

Subventionserheblichkeit der Angaben des Antrags / Zasadni
wyznam v Zadosti uvedenych Gdaji pro udéleni dotace

Partnerschaftsvereinbarung / Partnerska dohoda
Region Pilsen / Plzerisky kraj - jednatelskeé opraynéni, Grinar

Region Pilsen / Plzefisky kraj - Cestné prohlaseni ¢eského
Vedouciho partrnera

Region Pilsen - Kosterplan / Plzefisky kraj - podrobny rozpolet

Landkreis Regen - Kostenplan / Landkreis Regen - padrobny
rozpotet

ENVIC / ENVIC - jadnatelské opravnéni

ENVIC / ENVIC - vypis ze spolkového rejstiku

ENVIC - Kostenplan / ENVIC - podrobny razpodet

ENVIC 7 ENVIC - Cestné prohldgeni éeského Projektového partrera

Landkreis Regen - Kostenplan, 2. Version / Landkreis Regen -
podrobny rozpodet, 2. verze

Landkreis Regen - Kostenplan, 3. Version / Landkreis Regen -
podrobny rozpodet, 3. verze

Partnerschaftsvereinbarung - 2. Version (nach BA) / Partnerska
dohoda - 2. verze {(po MV)

Unterstitzungsschreiben HWK Niederbayern-Oherpfalz / Podpora
projektu - Unterstitzungsschreiben HWK Niederbayern-Gberpfalz

Landkreis Regen - Kostenplan, 4. Version / Landkreis Regen -
podrobny rozpodet, 4, verze

Bestatigung Kofinanzierung - Landkreis Regen / Zaji§ténf
spelufinancovani - Landkreis Regen

L T



Europdische Union
Ewvropska unie
Europaischer Fends fr
regipnale Entwicklung
Evropsky fond pro
reglonalni rozvaoj

Wit Einraichen des Antrags bestatigt der Leadpartner die Kenntrdsnahma und die Beachtung der folgenden Ausfubrungen:

= ln AW -

-

. Dat Leadpartner beantragt mit dem vorhegenden Antrag die Frderung das beschriebenen Projeltes aus dem Ziel ETZ Programm zur grenzibergreifenden Zusammenarbeit Freistaat Bayern-Tschechische Republik 2014-2020.
. Der Leadpartner bestitige, dass mit der Durchfithrung des Projektes erst nach Abschluss des Rabmenvertrages Ziel [TZ Freistaat Bayern-Tschechische Republik 2014-2020 bzw, nach dem In der Zustimmung zum Beginn der

Projektdurchfiihrung festgelegten Dawm begonnen wird. Vor Abschluss des Rahmenvertrages Ziel ETZ Freistaat Bayern-Tschechische Republik 2014-2020 bzw, vor dem in der Zustimmung zum Beginn der Projektdurchfiibrung
festgelegten Daturn dirfen lediglich MaBnatman zur Yorbereitung des Projektes durchgefUhit weerden, die in begrenrter Hohe zuschussfahig sind.

. Awf die Bewilhgung <er beantragtan EU-Mitsl basteht kein Rechtsansproch.

. Dig CU-Mittel werden ausschleBlich zur Finanzierung der zuschusstabigen Kosten des beschriebenen Projekies veraender,

. Die Berenstellung der EU-Mittel ist varn bingang entsprechendear EU-Mittel bei der EU-Bescheinigungsbehorde {StMWi} abhangig. Die Auszahlung der EL-Mittel kann erst nach Fingang der EU-Mittel erfolgen,

. Der abruf der EU-Mittel kann erst erfolgen, wenn tatsachlich getitigte Ausgaben in entsprechender Hohe vorliegen [ErstadungsprinZp).

. Drer Learipariner wird darauf hingewiesen, dass die im Zusamrmenhang mit den baantragten EU-Mitreln stehenden Daten auf Datentrager paspeichert werden. Mit seinem Antrag erklart sich der Leadpartner damit einverstanden, dass

dic Daten im Rabmen der eurgpéischen und nationalen Rechtsworschriften an Oritte (2.8, Europdische Kommission} weitergegeben werdan kdnnen,

. Werden EU-Mirtel gewidhrt, 50 erklart sich der Leadpartner damit einverstanden, dass €r in das gemalh Artike| 115 Absatz 2 der Vererdnung (EU) Mr, 1303/2013 zu verSffentlichende Verzeichnis der Begiinstigten aufgenommen wird,
. Der Leadpartner hat im Rahmen der eurapaisthen und natanaten Rechtsvorschriften an der Beglaitung, Bewertung und Kontrolle des Ziel ETZ Freistaat Bayern-}schechische Republik 2014.2020 mitzuwirken und die erforderlichen

Auskinfte cu arteilan,

. Der Leadpartner bestatigt die Richtigkeit und die Vollstandigksit der im Zusammenhang mit den beantragien EU-Mitteln gemacheen Angaben in deutscher und tschechischer Sprache, Der Leadpartner ist verpflichter, Anderungen in den

gemachten Angaben unverzuglich anzuzeigen.

. Der Leadpartner bestatigr, dass bei der Entwicklung des Projektes die Grundsatze der Sparsambkei, der Wirtschafthchkeit und der Wirksamkeit beachtet wurden
. Worsitrlich ader leichifertig falsche oder unvollstandige Angaban sowie das vorsarzliche ader feschileruige Unterlassen einer Milteilung dber anderungen in diesen Angaben kinnen dic Strafverfolgung wegen Subvertionshctruges sur

Folge haben, Zusatzlich worde dic Anlage  Subventionserheblichkedt der Angzaben des Antrages” vom hayerischen Projckipaniner zur Kenntnis genosmmen, unterzeichnet und dem Andrag beigefigt.

. Ergénzend zur Emnreichung des Projektantrags uber das eMS dberminek der Leadpariner den Amwrag in Papierform (mit rechtsverbindlicher Unterschaifth in 7weifacher Ausfertigung im Original an die zustandige antragsbearbettends

Stelle des Leadpartners. Dies git ebenfalls fir dre gemes Anllage Partnerschaftsverembarung”,

Piedlafenim 2adasti vedoud partner srvrzuje, Ie bere na vedomi nasledujicl ustanoven! a bude Jich diat:

ST e e

1. vedouci partrier touto ¥dosti 244 o podporu viie popsansho projektu z Programu pfeshraniéni spoluprace Ceskd repubbka - Svobodny stét Bavorsko 2014-20240 Cil EOS.
2

Vedouei partner potvrzuje, fe 5 realizaci projektu zatne teprve po uzavieni Ramcové smiauvy Cil EUS Ceshi republka - Svobodng stét Bavorska 2014-2020, resp. po daw uvedenemn v Souhlasu se zahijenim realizace projekw. Ped
uzavienim Ramcové smiouvy Cil EUS Ceskd republika - Svobodny stat Bavorsko 2014-2020, resp, pied datem uvedenym v Souhlasu s& zahajenim realizace projektu smé)l byt realizovany pouze aktivity souvisejicl s pfipravou projektu,
kraré jsou zplsobilé v omazané vysi,

. Pravni narok na schvilenl 24danych prostiedkd EU je wlouden.

Prastfedky EU Ize poudit vybradné & financovani zplisobilych widapl popsaného projekiu,

. Pashytnuti prostfedkd EU 2évisi na prevodu odpovidajicich prostfedid EU na déet Certifikadnihe orgénu FU (SHAWI. Proplaceni prostiedkd EU milZe probéhnout teprve po jejich prevadu.
. Prostiedky EU je modno zfskat a2 po prokézani skuteéné uhrazenych vida)d v pfsluné sl (princip refundace),
. Wedouci parinar se upozorfilje na to, ke data sowvise]lil 5 po¥adovanymi prostfediy EU jsou ukladina na nosice dal. Svou 2adosti vedeousl partner prohlasuje, 3e souhlast s tlm, 32 ddaje mohou bt v rémo evropské 3 narodni legislativy

dale pFadavény tict osobé (napf. Evropske komisi),

. Pokud budou poskytnuty prostfedky EU, pak vedouci partner souhlasi s tim, 3& bude dle €), 115 odst, 2 Mafizenl (EU) £.1303/2013 2vefeinény sezramu piijemcd,
. Yedoud partner Je povinen spolupracovat v ramo evropskych a narodnich praveich predpist na monltorovani, hodnocend a konirole programu Cil EUS Ceskd republika - Svobodny stat Baverske 2014-2020 5 poskytuval poliebng

informace.

. vedowel parlner pobw zuje spravivost 3 Gplrost 0dajl v némeckém a Seském jazyce poskytnutych v souvislosti s pozadovangmi prosifedky EU. vedourdl panmer je povinen ibned azndmit 2mény v uvedenych ddayich,
. Yedoui partner potvr2uje, 2e pii priprave projekiu postupoval podle zasady hospodérnasti, Gfelnosti a efcktivbosti.

12. Urnystid nebo 2 nedbabostl poskytrané nespravnd nebo nedping ddaje a iamysing nebo nedbalost zpdsobené opomenutf oznameni zmén v tachte tdajich mahou ol pravni ddskediy. Navic byla bavorskym partnerem vzata na védaomi,
podepsana a priloena k zadost pitoha ,Zasadnd vwznam v Zadost vvedenych adajl pro udéend dotace”.
13, K ?adosti, podané pies elekironicky Monitorovacl systém, doruf| vedouri partner peisludnéemu mistu zpracovavajicimu Fadost vedoucihg partnera také 2hdost v HitEnd formé ve dvajim vyh [ v origindle (s podpisemn statutarniho
zastupre), To plat! rownéz pro spolednou pfilahu “Parinerska dohoda”
Ort / Misto Datum / Datum
Name der unterzeichnenden Person / Jméno padepisujici asoby Unterschrift des Leadpartners / Podpis vedoucihc partnera
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h_-‘- ot ‘ Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Monitaravaciho whoru k projekiu 296 Eurcplischer Fonds fur
_ﬁj P regionale Entwicklung

Programm zur grenzubergreifenden Zusammenarbeit Freistaat Bayern - Tschechische Republik Ziel ETZ

2014-2020 /

Program preshranicni spoluprace Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko Cil EUS 2014-2020

Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru k projektu 296

ZvysSovani kvalifikace studentl gastronomickych oborl / Qualifikationserweiterung fiir Studenten aus dem

gastronomischen Bereich

Kommentarfeld / Pole pro kementar

Zustandige Stellen / PFisluina mista
Antragsbearbeitende Stelle LP / Misto zpracovavajici zadost VP
Antragsbearbeitende Stelle PP / Misto zpracovavajici zadost PP
Ressortzustandigkeit in BY / Rezort v BY

Das Projekt wird zum 1. Mal im Begleitausschuss vorgelegt, /
Projekt je predloZen po 1. na Monitorovaci whor.

Karlovarsky kraj
Niederbayern
SIMUK
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Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt £ Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru k prajektu 296

Europdische Unlon
Evropska unle
Europdlscher Fonds for
reglonale Entwickiung
Evrapsky fond pro
regionéini rozvo]

1. Zusammenfassende Angaben zum Projektantrag / Shrnujicl adaje k projektové Zadosti

Eckdaten des Projekts / Identifikace projelktu
Projektlaufzeit / Doba realizace projektu

22 Monate / mésfcl

Prioritatsachse / Prioritni osa

Spezifisches Ziel / Specificky cil

Ergebnisindikator / Indikator vysledku

Cutputindikator / Indikéator wstupu | Zielwert / Cilova hodnota

Gesamtes forderfahiges Budget / Celkovy zpUsobily rozpotet

Gesamtbudget der Aktivitaten aulerhalb des Programmgebiets (indikativ) / Celkové zpisobilé
viydaje aktivit mimo dotadni Uzemi (indikativné)

Beihilferelevanz des Projekts / Relevance vefejné podpary projekiu

Falls ja, Umsetzung iiber AGVO oder de minimis / Pokud ano, realizace v souladu s obecnym
nafizenim o blokovjch vigjimkdch nebo v rdma de minimis

Ort der Projektdurchfiithrung / Misto realizace projektu

Ausgewshite NUTS Regionen des Programmgebiets im Freistaat Bayern / Vybrané regiony NUTS
v dotaénfm (zemi ve Svobodném stété Bavorsko

* Regen

Projektbeginn / Zafatek realizace projekiu Projektende / Konec realizace projektu
01.01.2020 31.10.2021
3 Investitionen in Kompetenzen und Bildung / Investice do dovednosti a vzdélavani

Anpassung des Bildungsberaichs an die veranderten Bedingungen im gemeinsamen
Arbeitsmarkt / PfizpUsobeni vzdélavani zménénym podminkdm na spoledném trhu prace

Anteil der Arbeitslosen im Alter von 15 bis 28 Jahrer an allen Arbeitslosen im Programmgebiet /
Podil nezam&stnanych ve v&ku 15 az 29 ket na viech nezaméstnanych v dotadnim dzemf

Zah! der Tellnehmer an gemeinsamen Aus-
und Weiterbildungsprogrammen zur
prenziiperschreitenden Farderung von
Jugendbeschéftigung, Bildungsangeboten und
Berufs- und Hochschulbildung 7 Potet
GEastnikd spolefnych program( vzdélavani a
odborné piipravy...

Anzahl der vorbereitenden und begleitenden
Aktivitaten im Bereich Bildung und
Qualifizierung / Polet pfipraviych a
doprovodnych aktivit v oblasti vzdélavani a
kvalifikace

417,00

3,00

32261950 €
0,00 £
Nein / Ne

Ausgewdihlte NUTS Regionen des Programmgebiets in der Tschechischen Republik / vybrané
regiony NUTS v dotaérim tzemf v Ceské republice

* Plzedsky kraj
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Europdische Unlon

= = Evropsks unie
[y @ " Entscheldung des Begleltausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru k projektu 296 Européischer Fonds for
13}’& 3 regionale Entwicklung

. CiLE { 5 Evropsky fond pro

Projektzusammenfassung

Die Gastronomie auf beiden Seiten der Grenze unterliegt einern Wandel, der mit ginem
Arbeitskraftemangel, qualitativen Yeranderungen, veranderten Verbraucherpraferenzen sowle
mit einem wirtschaftlichen Aufschwung verbunden ist. Die Anforderungen der Arbeitgeber
iberschneiden sich nicht mit den Kenntnissen und Fahighkeiten der Schiler, die in die Praxis
kormmen. Die Erfahrung ist auf beiden Seiten der Grenze ahnlich. Die Schiler beherrsehen nicht
ausreichend die grundlegenden Koch- und Kellnertechiniken.

Das Projekt reagiert auf diese Situation und zielt darauf ab, die Wettbewerbsfahigkeit von
Schiilern der Sekundarstufe im Gastronomiebereich zu steigern und sie zu motivieren, in der
Branche zu arbeiten, Das Projekt wird auch weitere Generationen von Studenten erreichen,
denen es ihren Unterricht durch eine neu geschaffene Bildungspublikation und kurze Videos
bereichern wird. Die Projektergebnisse werden im Internet frei zuganglich sein und werden so
sechs direkt am Projekt beteiligten Schulen (funf tschechische und eine bayerische) zur
Verfugung stehen. Die Zusammenarbeit der Schiler bei der Umsetzung des Projekts wird in
gemeinsamen Workshops, Praktika und gastronomischen Wettbewerben ihren Gipfel
erreichen. Die Projektakrivitaten konzentrieren sich nicht nur auf die Fachzweige Koch und
Konditor, sondern auch auf den Fachzweig Kellner.

Es werden auch Lehrer aus kooperierenden Schulen einbezogen, fitr die ebenfalls Aktivititen
vorbereitet werden, Sie werden sich an der Erstellung samtlicher Ergebnisse beteiligen. Die
Einbeziehung von Berufsbildungslehrern ist fir das Projekt von entscheidender Bedeutung.
Damit sie die n&chste Generation von Kdchen und Kellnern gut aushilden zu konnen, ist es
notwendig, ihre Erfahrung und ihr Wissen zu erweitern. Ebenfalls werden Kontakte zu
regionalen Produzenten und zu Dienstleistern im Bereich Gastronomie und des
Gaststattengewerbes geknipfi und ausgebaut.

Projektziele:

- Steigerung der Attraktivitt der betroffenen Fachbereiche

- Erweiterung des Wissens und der Erfahrungen von Schiilern und Lebrern in berufsbildenden
Fachemn

- Verbesserung der Beschafugungsfahigkeit von Schillern auf dermn Arbeitsmarkt auf beiden
Seiten der Grenze

- Ersteflung von Bildungsmaterialien (sowohl in gedruckter als auch in elektronischer Form), die
den Schilern helfen, sich besser auf dem Arbeitsmarkt zurechtzufinden

- die Verbindung von Schillern auf beiden Seiten der Grenze, um neue Freundschaften und
professionelle Partnesschaften aufzubauen

- Schiiler zu motivieren, in den Bereichen Koch, Konditor und Kellner zu arbeiten

- Schaffung eines grenzuberschreitenden Netzwerks professioneller Kontakte in der
Gastronomie

- Padagogen zur Selbstbildung zu metivieren, neue Kontakte zu kniipfen und ihren Horizont zu
erweitern

regiondini rozvo]

Shrnuti projektu

Gastronomie na obou stranach hranice prochazl proménou spojenou s nedosatkem pracovnich
sil, kvalitativnimi zménami, ménicimi se preferencemi spotfebitel i s ekonomickadu
konjunkturou. PoZadavky zaméstnavateld se nekryji se znalostmi a dovednostrni studentti
prichazejicich do praxe. Ma obou stranach hranice je zkuZenost podobna, Studenti dostaten&
nezvladaji zdkladni kucharské a Cignické techniky.

Projekt na tuto situadi reaguje a klade si za cil zvygit konkurenceschopnost studenti stfednich
gastronomickych 3kol a motivovat je pro praci v oboru, Projekt zasahne i dalsi generace
studentd, kterym zlvalitni vipuku nové vytvofenou vzdélavaci pubslikaci | kratkymi videi. Vystupy
projekiu budou volné pfistupné na internetu, budou tak k dispozici esti Skolam pfimo
zapojenym do projektu (péti feskym a jedné bavorské). Spoluprace studenti pfi realizaci
projektu bude vrcholit spoleénymi workshopy, odbornymi stazemi a gastronomickou soutéz.

Projektové aktivity se zam&iT nejen na obory kuchaf a cukraf, ale také na obor £&nik.

Zapojeni budou i pedagogové spolupracujicich kol, pro které také budou pfipraveny aktivity.
Podilet se budou na tvorbé viech vystupil. Zapojeni utitell odbornych pfedmétd je pro projekt
klitové. Aby byli schopni kvalitné vzdélavat daldi generace kuchaid a Ci3niki, je nezbyiné
rozSifovat i jejich zkuSenosti a znalesti. Budou navazany a upevnény kontakty s regionalnimi
producenty a s provozovateli sluZeb v oblasti gastronomie a pohostinstvi,

Clle projektu:

- 2vyit atraktivitu dotfenych abor(

- roz&iFit znalosti a zku$enosti studentd a utiteld cdbornych predmétd

- zvydit uplatnitelnost studentd na trhu prace na obou stranach hranice

- vytvofit vzdélavacl materialy (tisténé i elektronické), které budou slouZit pro lepsi uplatnéni
student(l na trhu prace

- propojit studenty na obou stranach hranice a vytvoFit tak nova pfatelstvi a profesni partnerstvi

- motivovat studenty pro praci v oborech kuchaf, cukraf a isnik

- vytvofit pfeshraniénf sit profesnich kontakid v gastronomii

- motivovat pedagogy pro sebevzdélavani, umoZnit jim navazat nové kontakty a roz8iFit si
obzory
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Projektgesamtziel

Das Projekt wird die Studenten motivieren, sich mehr fir ausgewahlte Bereiche zu
interessieren. Dank der Betonung der praktischen Beherrschung der Grundiechniken und des
starkeren Kontakts zur gastronomischen Praxis wird es den Schilern bet einer besseren
Beschaftigungsfahigkeit auf beiden Seiten der Grenze helfen. Das Projekt zielt auch darauf ab,
die Attraktivitat der Branche durch verstandliche Vermittiung ven Techniken zu steigern, die die
Schiler beherrschen mussen, um im Arbeitsprozess erfolgreich zu sein. Dank der neu
geknipften beruflichen Kontakte lernen Schiker und Lehrer die neuesten Trends in der
Gastronomie kennen. Die grenziberschreitende Zusammenarbeit wird ibnen helfen, neue
Harizonte zu eréffnen und erhoht ihre Beschaftigungsfahigkeit auf beiden Seiten der Grenze,
Das Risiko, dass junge Menschen nach dem Abschluss eine Beschaftigung in anderen Sektoren
suchen, wird verringert.

Ergebnisse des Projekts

Fiir die Fachbereiche Koch, Kanditer und Keliner erstellen wir eine einheitliche Publikation, in
der alle wesentlichen Kach-, Kanditor- und Kellnertechniken zusammengefasst sind. fn der
Publikation werden die oben genannten Techniken beschrieben (Grundsaucen, Arbeit mit
Geflagel, Fisch, Kaffeezubereitung, Bierzapfen, Arbeit mit Schokolade, Teig.. ).
Projektergebnisse: - 1 Publikation - 1 Webplattform - Informationen, Publikationen, Videos - 35 x
Video - Koch-, Konditor-, Kellnertechniken - 10 x zweitagige Exkursion in insgirierende Betriebe,
Produktionsstatten, Bauernhéfe {4 auf deutscher und 6 auf tschechischer Seite) - 1 x eintagige
Exkursicn auf deutscher Seite (Kocholympiade) - 14 x Koch-, Konditor-, Kellner-, padagogischer
Workshop (5 auf deutscher und 9 auf tschechischer Seite} - 3 x Warkshop vor dem Wetthewerb
{Koch, Kellmer, Konditor) - 1 Kochwettbewerb - 1 Konditorwettbewerb - 1 Kellnerwettbewerb - 1
Wettbewerb fUr Lehrer - Bereicherung des Unterrichts mit neuen Bildungsmitteln - 8 x
wochentliches Praktikum in interessanten Betrieben (3 auf deutscher und 5 auf tschechischer
Seite)

Beitrag zu den Horizontalen Prinzipien / Pfinos k herizontdlnim zdsadam

Nachhaltige Entwicklung /
UdrZitelny rozvoj

Chancengleichheit und Nichtdiskriminierung /
Rovné pfileZitosti a zamezen diskriminace

Gleichstellung von Mannern und Frauen /
Rovnost mezi muZi a fenami

ErfUllung der Kooperationskriterien 7 SpIn&ni kritérii speluprace

Die Kriterien Gemeinsame Ausarbeitung und Gemeinsame Durchfuhrung werden verpflichtend
erfillt. / Kritérium Spoledna pfiprava a Spolefné realizace jsou spInéna povinné.

Germeinsames Personal / Spolecny persondl
Gemeinsame Finanzierung / Spoledné financovani

Entscheidung des Begletausschusses zum Projekt / Rozhodnut! Monitorovaciho whoru k projektu 294

Européische Union
Evropska unie

regionale Entwickiung
Evropsky fond pro
reglonalni rozvoj

Hlavni cil projektu

Projekt bude svymi nastroji motivovat studenty k v&tSimu zajmu o vybrané obory. Diky darazu
na praktické avtaddnuti zikladnich technik a vétimu kontaktu s gastronomickou praxi jim
pomiZe [épe se uptatnit na trhu préce na obou stranéch hranice. Projekt je zaméfen | na
zvyseni atraktivity oboru prostfednictvim srozumitelné vyuky technik, které musejf studenti
2viadnout, aby byli v pracovnim procesu dspésni. Diky nové navdzanym profesnim kontakedm
se studenti i pedagogové sezndmi s nejnovéiimi trendy ve stravovacich slufbach. PFeshraniénf
spoluprace jim pomiZe aotevfit nové obzary a umeZni jim snazsi profesni uplatnéni na obou
strandch hranice, SniZi se riziko, Ze po absolvovani kol budou miadilidé hledat zaméstnani v
jinych odvétvich,

Vysledky projektu

Pro abary kuchat, cukraf a &isnik piipravime jednotnou publikaci shrnujfci viechny podstatné
kuchafské, cukraiské a {i3nické techniky. Publikace bude prostfednictvim fotografil popisovat
wyZe zminéné techniky (zdkladnt omadky, prace s dribeZl, rybami, pFiprava kavy, Zepavani piva,
prace s {okoladou, tésta...). Vystupy projektw: - 1 publikace - 1 webova platforma - informace,
publikace, videa - 35 x video - kuchafské, cukrafskeé, €isnické techniky - 10 x dvoudenn exkurze
do inspirativnich provozd, vyrobem, farem (4 na némecké a & na feské strand) - 1 x jednodenni
exkurze na némecké strané (KuchaFska olympidda) - 14 x workshop kuchafsky, cukrafsky,
&i8nicky, pedagogicky (celkemn 5 na némecké a 9 na Ceské strané) - 3 x workshop pred soutdzi
{kuchaf, £Enik, cukraf) - 1 kuchaiska souté? - 1 cukrarska souté? - 1 fignicka souté? - 1 souté?
pro pedagogy - ohohaceni vijuky o navé vzdélévad prostfedky - 8 x tydenn/ st&Z v zajimavych
provozech {3 na némecké strané a 5 na ¢eské)

neutral / neutralni
neutral / neutralni

neutral / neutralni

7
2
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&ﬁqu‘- Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt / Roshodnuti Monitorovaciho whoru k projektn 296
)

~_ CiLels __~
Projektpartner / Partnefi projektu
Leadpartner / Vedouci partner LP1
Name der Qrganisation / Nazev organizace
Staat / Stat
Sitz aullerbalt: des Programmgebiets / Sidlo mimo dotadni tzemi
Kontaktpersan / Kontaktni osoba
Rechtsform / Pravni forma
Rechtsstatus / Typ prostfedkd
Projektpartner / Projektovy partner PP 2
Name der Qrganisation / Nazev organizace
Staat / Stat
Sitz aulerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dotacni Uzemi
Kontaktperson / Kontaktni osoba
Rechtsform / Pravnd forma
Rechtsstatus / Typ prostiedka
Projektpartner / Projektovy partner PP 3
Name der Organisation / Nazev organizace
Staat / Stat
Sitz auBBerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dotatni azemi
Kontaktperson 7 Kontaktni osoba
Rechtsform / Pravni forma
Rechtsstatus / Typ prostiedkd
Projektpartner / Projektovy partner PP 4
Name der Qrganisation / Nazev organizace
Staat / Stat
Sitz aulerhalb des Programmgebiets / Sidlo mimo dotatni Ozemi
Kontaktperson / Kontaktni osoba
Rechtsform / Pravni forma
Rechtsstatus / Typ prostiedkd

Projektbudget / Rozpodet projektu
Kostenplan / Rozpodet

Plzefsky kraj

CESKA REPUBLIKA

nein / ne

Veronika Berkova

Kraj, organizaéni sloZka kraje
offentlich f dffentlich

ENVIC, oblanske sdruzeni
CESKA REPUBLIKA

nein / ne

Tomas Fopp

Spolek - soukromé prostredky
privat / privat

Hotelberufsschule Viechtach
DEUTSCHLAMD

nein/ ne

Xaver Dietrich

Sonstiges (Offentlich)
dffentlich / G6ffentlich

Landkreis Regen

DEUTSCHLAND

nein/ ne

Herbert Unnasch

Kérperschaft des offentlichen Rechts
affentlich 7 dffentlich
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e — Europidische Unlon

- Evropska unle
mu _ Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru k projektu 296 Europdischer Fonds fiir
l__).vp AEER regionale Entwickiung
\-..*__,-/ Evropsky fond pro
regionalni rozvoj
LP1{CZ) PP2{({Z) PP3 (DE) PPA{DE) Gesamt / Celkem
Anwendung der
Personalkostenpauschale / - . . h
Uplatnéni pauﬁe?lu na nein / ne nein / ne ja/ ano (20,00%}) nein / ne .
personalni naklady
Personalkosten / Personalni
naklady 22.000,00 € 52.720,00 € 0,00 € 0,00€ 7472000 €
Bdro- und
Verwaltungsausgaben /
Kancelaiské a agministrativni 0,00 € 7.90800 € 000 € 0.00€ 7.908,00 €
vydaje
Reise- und
Unterbringungskosten /
Naklady nga ceitovéni a LEALY0 2.046,00 € 0.00€ .00 £ 3.546,00 €
ubytovani

Kosten fur externe Expertise

und Dienstleistungen /
Naklady na externi odborné 157.880,00 € 6.160.00 € 0,00¢ 58.500,00 € 222.540,00 €

poradenstyi a na sluzby

Ausrustungskosten / Vydaje na
Ml 4.000,00 € 3.680,00 € 0.00¢€ 6.225,50 € 13.905,50 €

Anschaffung und Miete von

Immochilien sowie Baukosten /
Pofizeni a pronajem 0,60 € 0,00 € 0,00 € 0,00 € 0,00 €

nemovitosti a stavebni prace
Gesamtbudget / Celkové

Zpiisobilé wdage 185.380,00 € 72.514,00 € 0.00€ 6472550 € 32261950 €
Nettoeinnahmen / Cisté pFijmy 0,00 € 0,00 € 0,00€ 0,00 € 000 €
Gesamtes forderfahiges

Budget / Celkovy zplsobily 185.380,00 € 72.514,00 € 0.00€ 64.72550 € 32261950 €
rozpofet

Finanzierungsplan / Financni plan

LP1{C2) PP2{CZ) PP3 (DE) PP4 (DE) Gesamt / Celkem
Ziel ETZ Mittel (EFRE-Mittel) /
Prostfedky Cile EUS 15757300 € 61.636,90 € 000€ 5501667 € 274.226,57 €
(prostfedky ERDF)
Nationale Kofinanzierung /
Narodni spolufinancovani 27.807.00 € LU Ui 0.00€ 970883 € 48.392,93 €

Selte f Strana G van /2 9



= __ Entscheldung des Begleitausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Manitorovaciho vyboru k grojektu 296
ony
\\Cfﬁl'is’/
* Davon difentliche

Finanzierungsbeitrage

! Z toho financovani z 27.807,00 € 3.62570 € 0,00 €

vefejnych zdroji

* Davon private

Finanzierungsbeitrage

! Z toho financovani ze 0,00€ 7.25140& 0.00¢€

soukromych zdrogd
Gesamtes férderfahiges
Budget / Celkovy zphsobily 185.380.00 € 72.514,00 € 0,00€
razpoflet
Fordersatz / Dotalni sazba 85,00 % 85,00 % 85,00 %
Finanzierungsquellen der Partnermittel des Partners / Zdroje financovani prostfedkd partnera LP1 {CZ)
Plzefisky kraj Landesmittel / Landesmittel 18.538,00 €
Ministerstvo pre mistni rozvoj Bundesmittel / Bundesmittel 9.269.00 €
Finanzierungsquellen der Partnermittel des Partners / Zdroje financovani prostfedki partnera PP2 (CZ)
ENVIC, obéanské sdruzen( Private Mittel / Private Mittel 7.251,40 €
Ministerstvo pro mistni rozvo) CR Bundesmittel / Bundesmittel 3.62570€

Lefte fStrana7von fz 9

Europilsche Union
Evropské unle
Eurgpalscher Fonds fiir
reglonale Entwickiung
Evropsky fond pra
reglondini rozvo]

9.70883 € 41.141,53 €

000 € 7.251,40 €

64.72550 € 32261950 €
85,00 % -



Il. Entscheidung / Rozhodnuti

Entscheidung in der 18. Sitzung des Begleitausschusses am 26,11.2019 /
Rozhodnuti Menitorovaciho vyboru na 18. zasedani dne 26.11.2019:

Finanzierungsplan / Finan&ni plan
LP1(C2) PP2(C2) PPZ (DE)

Ziel ETZ Mittel (EFRE-Mittel) /
Prostfedky Cile EUS 157.573,00 € 61.636,90 €
(prostfedky ERDF}

Nationale Kofinanzierung /

Narodni spolufinancovani 27.807.00 & 10.877.10¢€

® Davon Gffentliche
Finanzierungsbeitrage
/ Z toho financovan( z
vefenych zdroji

27.807,00€ 3.62570¢

® Davon private
Finanzierungsbeitrage
/ Z toho financovani ze
soukromych zdrojo

000€ 7.251,40 €

Gesamtes forderfahiges
Budget / Celkovy zpOsobily 18538000 € 7251400 €
rozpodet

Fordersatz / Dotatni sazba 8500 % 85,00 %

Finanzierungsquellen der Partnermittel des Partners / Zdroje financovani prostfedki partnera LP1(CZ)
Plzensky kraj Landesmittel / Larndesmittel
Ministersivo pro mistni rozvoj Bundesmitiel / Bundesmitiel

Finanzierungsquellen der Partnermittel des Partners / Zdroje financovani prostfedkd partnera PP2 (C2Z)
ENVIC, obéanské sdruzeni Private Mitiel / Private Mittel
Ministerstvo pro mistni rozvej CR Bundesmittel / Bundesmitiel

Saite / Strana Bwon /2 9

0,00 €

000 €

0,00 €

0.00€

0,00 €

85,00 %

Entscheidung des Begleitausschusses zum Projeki / Rozhodnuti Monitorovaciho vwharu k projektu 296

PP4 {DE)

18.538,00 €
9.269,00 €

7.25140€
362570¢€

55.016,67 €

9.708,83 €

970883 €

000€

64,72550 €

85,00 %

Europdische Union
Evropska unie
Europélscher Fonds flr
regionale Entwicklung
Evropsky fand pro
reglondind rozvoi

Eingeplant mit Vorbehalt und Auflage / Naplanovan s vyhradou a s podminkau

Gesamt / Celkem

274.226,57 €

48,392,893 €

41.141,53 €

7.251,40 &

32261950 €



T e Europiische Union
ZIEL ETZ

Evropska unie
ﬁl‘ﬁa Entscheidung des Begleitausschusses zum Projekt / Rozhodnuti Monitorovaciho vyboru k projektu 296 Europdlscher Fonds fir
| regionale Entwickiung

- ; Evropsky fond pro
~ CILEUS - regiondlni rozvoj

VORBEHALT:

Die Handwerkskammer Niederbayern-Oberpfalz ist als Assoziierter Partner im Projekt
einzubeziehen.

Im Kostenplan des bayerischen Projektpartners PP4 sind im Bereich "Kosten flr externe
Expertise und Dienstleistungen” die Kosten fUr Lehrervergltungen {Experten, Referenten usw.}
an die ublichen Stundensatze anzupassen. Die Angemessenheit dieser Kosten ist durch eine
Bescheinigung der Regierung von Niederbayern zu bestatigen. Eine Bestatigung dber die
Sicherstellung der Kofinanzierung ist im eMS hochzubaden,

Es ist zu prifen, ob die angesetzten Kosten auBerhalb des Programmpgebiets im eMS richtig
eingetragen sind.

Im deutschen Projekttitel ist der Begriff ,Studenten” durch  Auszubildende® zu ersetzen /

Vorbehalt 7 Vyhrada VYHRADA:
Remeslna komora Dolni Bavorsko - Horni Falc musi byt do projektu zapojena jako asociovany
partner.
V rozpoctu bavorského projektového partnera PP4 musi byt naklady na mzdy uditeld {experti,
referenti atd.} v poloZce "Naklady na externi odborné poradenstyi a sluzby" pfizpasobeny
béZnym hodinovym sazbam, Pfiméfenost téchto nakladG musi byt potvrzena ovéfenim
vydanym Viadou Dolnf Bavorsko. ¥ eMS musi byt nahrano potvrzeni o zajisténi
spolufinancovani,
Musi se zkontrolovat, jestli jsou odhadované vydaje mime dotaéni Gzemi v eMS spravné
zaneseny,
¥ némeckém nazvu projektu se musi nahradit pojem ,Studenten” pojmem Auszubildende”.

AUFLAGE:
Alkoholisch hochprozentige Yerbrauchsmaterialien sind nicht forderfahig./

PODMINKA:
Erlauterungen / Vysvétlivky Alkoholické napoje s vysokym podilem alkoholu nejsou zpdsobilé.

Enthaltungen / ZdrZeni se hlasovani: Bezirk Pilsen / Plzefisky kraj
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Europiische Union
Evropskd unie

-/_':z-in-;f?'\ Rahmenvertrag zum Projekt / Rémeovd smiowva k projeltu 296 Europdischer Fonds fir
“\ “ E regionale Entwicklung
S Evropsky fand pro

regionalni rozvoj

Programm zur grenzibergreifenden Zusammenarbeit Freistaat Bayern - Tschechische Republik Ziel ETZ
2014-2020 /
Program p¥eshranini spoluprace Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko Cil EUS 2014-2020

Rahmenvertrag zum Projekt / Ramcova smlouva k projektu 296

Zvysovani kvalifikace studentu gastronomickych obort / Qualifikationserweiterung fiir Auszubildende aus
dem gastronomischen Bereich

Gegenstand des Vertrags / Ugel smlouvy

{1) Gegenstand des Vertrages ist die Festlegung von Rshmenbedingungen fir die (1) Uéelern smlouvy je stanoveni ramcovych podminek pro poskytnuti prosifedkd EUz
Bereirstellung von EU-Mitteln aus dem Programem zur grenzibergreifenden Programu pieshrani¢ni spaluprace Ceska republika - Svobodny stit Bavorsko Cil EUS
Zusammenarbeit Freistaat Bayern - Tschechische Republik Ziel ETZ 2014-2020. 2014-2020.

(2] Fiir das Projekt / Pro projekt

* Projektnummer / Cislo projekuu: 296
* Projektname f Nazev projektu: ZvySavani kvalifikace studentd gastronomickych obord / Qualifikationserweiterung fir Auszubildende aus dem gastronomischen Bereich

werden EU-Mittel gernal Beschluss des Segleitausschusses bereitgestellt. jsout dle usneseni Monitorovaciho vyboru poskyinuty prostfedky EU.

Beschluss des Begleitausschusses / Usneseni Monitorovaciho viboru

In der 10 Sitzung des Begleitausschusses am 26.11.2019 wurde das Projekt wie folgt Ma 10. zasedani Monitarovaciho vyboru dne 26.11.2019 byl vyée uvedeny projekt
eingeplant; naplanovan nasledovné:

Auflagen:; Podminky:

Alkoholisch hachprozentige verbrauchsmaterialien sind nicht forderfahig. Alkoholické ndpoje s vysok§m podilem alkoholu nejsou zpdsobilé.

Seite / Strana 1 von /4 2 4, 3. Version vom / 3, verze Ze dae 09.04.2018

LRI,



Finanzierungsplan / Financnf plan
LP1 {CZ)
Ziel ETZ-Mittet (EFRE-Mittel) /
Prostiedky Cite EUS
{prostfedky ERDF)
Nationale Kofinanzierung /
Naredni spolufinancovani

* Davon &ffentliche
Finanzlerungshenra
ge/ Ztoho
financovani z
vefejnych zdroji

*  Davan private
Finanzierungsbeitra
gefZoho
financovani ze
soulromych zdroji

Gesamtes forderfahiges
Budget / Celkowy zpusebily
rozpodfet

Fordersatz / Dotadni sazba

Rahmenverirag fum Projeko / Rimcovad smiouwa & projektu 296

157.573,00 €

27.807,00 £

27.807.00 €

000 €

185.380,00 €

85,00 %

PP2{CZ)

G1.636,90 €

10.87710 €

3.62570€

7.251,40 €

7251400 €

85.00 %

Partner / Partner
Partney ve smyslu Clanku 2, bodu 10 Nafizeni (EU) €. 1303/2073 je ren, ktery

Partner wn Sinne von Artikel 2 Nr. 10 der Verordnung (EU) Nr. 1303/2013 ist, wer an
der Einleitung oder Einleitung und Durchfuhrung des Projektes veraniwortlich

mitwarkr,

PP4 (DE)

5275142 €

9.309.08 £

9.209,08 €

0.00¢€

62.060,50 €

85,00 %

Eurapdische Union
Evropskd unie

Europdrscher Fonds far
reqionale Entwicklung
Evropsky fond pro
regionalni rozvej

Gesami 7 Celkern

271.961,32 ¢

47959318 ¢

A0701,78 €

7.251,40 €

319.954,50 €

odpavédné spolupisobs pfi zahajeni nebo pfi zahajeni a realizaci projekeu.

Selte f Strana 2 van £ 2 4, 3, Version vom § 3, verze 2e dne 09.04 2018



Europidische Union
Evropské unie

7 FELETZ ™~ Rahmenvertrag 2umn Projekl ! Rimgova smilouva k projektu 296 Eurapéischer Fonds fur
&‘: M regionale Entwickiung
ciL EUS _ Evropsky fond pro

~— ragiondini razvef

Artikel 13 der Verordnung {EU} Nr. 1289/2013 ! {lanek 13 Nafizeni (EU) £, 1299/2013
Gemalk Artikel 13 der Verordnung (EU) Nr. 1299/2013 Dle #lanku 12 Mafizenl (EU) £ 1299/2013

1, benennen die Partner zusammen einen federfilhrenden Partner (Leadpartner). 1. jmenuji partnefi spoleing vedouciho partnera,
2. Der Leadpartner 2. Vedouci partner
a, erstellt, 2usammen mit den anderen Partnern, eine Vereinbarung, die a, s ostatnimi partnery uzavie dohodu, kterd obsahuje ustanoveni, jei
Bestimmungen enthalt, die unter anderem die wirtschaftliche mimg jiné zarucujl fadné finanni fizeni finanénich prostfedka
verwaltung der fOr das Vorhaben bereitgestellten Mittel gewahrleisten, prid&lenych na projekt, vietné mechanismd pro navracen
sowie Vorkehrungen fir die Wiedereinziehung rechitsgrundlos negpravnénd vyplacenych ¢astek,

gezahlter Betrige, b. prebira odpovédnost za zajidténi realizace ¢elého projekty,
b. tragt die Verantwortung fir die Durchflihrung des gesarmten <. zajistuje, Ze wydaje pledkladané viemi partnery vznikly pfi
Vorhabens, uskutedniovani projektu a odpovidajf éinnostem dohodnuiym mezi
. stellt sicher, dass die von den Partnern gemeldeten Ausgaben bei der viemi partnery a Ze jsou v souladu s dakumenty pravniha navazani
Durchfuhrung des Vorhabens angefallen sind und den Aktivititen, die prostiedki,
von allen Partnern vereinbart wurden, und den Dokurnenten der d. zajisiuje, ze wdaje pfedkladané ostatnimi partnery jsou ovéfeny
rechtlichen Mittelbindung entsprechen, kontrolorem nebo kontrolory,

d. stellt sicher, dass von anderen Partnern gemeldete Ausgaben von e. zajisti, aby ostatni partneii obdrieli celkovou {astku pfispévku z fondd

einem Kontrolleur bzw. mehreren Kontrolleuren nachgepriift wurden,
e stellt sicher, dass die anderen Partner die EU-Beteiligung 56 schnell wie
moglich und in vollem Umfang erhalten Dér den anderen Partnern zu

co nejrychleji a v plné vysi. Zadna Castka se nesmi odefist ani zadrZovat
a nesmi byt vymahany zadné zvlasnf poplatky £ jiné poplatky s
rovnocennym dfinkem, kreré by sniZily tyto {astky ur{ené ostatnim

zahlende Betrag wird durch keinerlel Abzige, Einbehalte, spater partnerdn.
erhobene spezifische Abgaben oder sonstige Abgaben gleicher
Wirkung verringert,

Artikel 27 der Verordnung (EU) Nr. 129972013 / Cldnek 27 NaFizeni (E\)) €. 1299/2013
Gernaf Artikel 27 Absatz 2 der Verordnung (EU) Nr, 1299/2013 Ole Blanku 27 odst, 2 Mafizenl (EU) £ 1299/2013

1. werden alle aufgrund von Unregelmaigkeiten gezahlien Betrage bei dem 1. bude kaZda Zastka vyplacena v dusledku nesrovnalosti vracena vedoucim

Leadpartner wiedereingezogen. partnerem,
2. Dig Partner erstatten dem Leadpartner dle rechtsgrundlos gezahlten Betrdge. 2. Partnefi splati vedoucimu partnerovi veskeré neopravnéné vyplacené céstky.
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Europ#ische Union
Evropska unie
Eurapaischer Fonds fir
regionale Entwickiung
Evropsky fond pro
regionalni rozvo]

Rahmeaverirag zum Projekt / Rameovd smlauva k projektu 295

Inkrafttreten / Nabyti platnosti

Der Vertrag tritt erst in Kraft mit Bekanntgabe eines Zuwengungsbescheides, dem Tata smiouva nabyva pl enim vydani rozhodnuti, uzavienim
Abschluss eines Vertrages oder einer gleichwertigen Vereinbarung an alle / mit allen smilouvy riebo rov projektovym partnerim uvedenym nise.

nachfalgend aufgelisteten Projekipartnern.
¢ Fir/prolPM
Plzensky kraj
* Flr/proPP2
ENVIC. obianské sdryfen
® Far/pro PP4
Landkreis Regen
Ol per Vartrag andert r_i.el“‘. am __ abgeschlossenen Rahmenvertrag. O Tato smiouva méni Ramcovou smiouvu uzavierow dne .
Verwaltungsbehorde / Ridici organ

Bayerisches § s
Bavorské statni min

Ort / Misto, Datum:

Unterschrift / Pod

Leadpartner / Ved
Plzefisky kraj

Ort / Misto, Datum:

Unterschrift / Podpig

o A1
9042018
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Program pfeshraniéni spoluprace

Harmonogram piredkladani monitorovacich zprav a Zadosti o platby

Ceska republika - Svobodny stat Bavorsko
Cil EUS 2014-2020

Piiloha &. 5

Fur den Leadpartner
bestatigt von ! Za
vedouclho partnera
potvrdil

Plzensky kraj

bl SRS

Zeatplan Nr / Harmonogram &islo: 1
ZvySovani kvalifikace sludentit gastronomickych oborl / Qualifikationserweiterung fiir Auszubildende aus dem
il e C i gastronomischen Bereich
[Projextnummer / Cislo projektu 296
LP1 Plzensky kraj CZ
PP2 ENVIC, oblanské sdruzeni nZ
PP4 Landkreis Regen |BY
Zustmmung zum Beginn der Projektdurchfghrung ab. / Souhlas se zahdjenim realizace projekiu od' 30.09.2019
{Projektbeginn / Zatatek realizace projektu. 01.01.2020
Projektende / Kenec realizace projekiu 31.10.2021
Benchtszeitraum / Monitorovaci obdobl Termin der Benchislegung
Benchtstyp / Typ zpravy fur CZ / Termin pfedioZeni | Anmerkung / Poznamka
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2. 01.03.2021 31.10.2021 abschlieRend / zavéretna 30.12.2021
Name / Nazev Datum / One por- Und Nachname / dmene| et 1 Podpis
a prijmeni
Ausgearbeitet von /
Vypracoval £
(Ausgabenprufende ?:g;‘.‘g e‘:fe'fg '3’;7:1:" 03.08.2020
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Piehled odvodil — zadavani verejnych zakazek a publicita

| Stanoveni finanénich oprav v ramei zadavani vefejnych zakazek

Pii stanoveni vy3e financni opravy se postupuje dle ROZHODNUTI KOMISE C(2019) 3452, ze dne 14. 5. 2019 v platném znéni, kterym se stanovi pokyny ke stanoveni
finanénich oprav. které maji byt provedeny u vydajl financovanych Unii za nedodrZeni platnych pravidel pro zadavani verejnych zakazek.

Vyie finanéni opravy se vypodita z éastky, ktera byla poskytovatelem dotace poskytnufa v souvislosti s vybérovym fizenim, u kterého se poru¥eni pravidla vyskytlo.

V pfipadé, kdy je poruseni pravidel pro zaddvani vefejnych zakdzek pouze formalni povahy bez skute¢ného nebo potencialniho finan¢niho dopadu, nebude provedena Zadna
financni oprava.

Vyskytne-li sc v jednom zadavacim (vybérovém) fizeni vice nesrovnalosti, sazby oprav se meséitaji, ale pfi rozhodovani o sazbé opravy (5 %o, 10 %, 25 % nebo 100 %) se
zohledni nejzavazinéjsi poruseni.

V piipadech, kdy k poruSeni dochazi v disledku podvodu ncbo trestného cinu, jez byl zjidtén prisluSnym soudnim organem nebo pfislusnym organem EU nebo vnitrostatnim
organem na zakladé dikaznich prvki dokladajicich pfitomnost podvodnych nesrovnalosti, pouZije se vZdy finantni oprava ve vy3i 100 %.

1. Oznameni o zakazce a zadavaci podminky

C. | Druh nesrovnalosti Pouzitelné pravni predpisy! Popis nesrovnalosti Sazba opravy
1. | Neuvefejnéni oznameni Clanek 31 smémice 2014/23/EU Ozndmeni o zahdjeni zaddvaciho fizeni nebylo uveicinéno 100 %
o zahajeni zadavaciho fizeni 5 v souladu s prisluinymi predpisy (napf. uvefejnéni
Clanky 26, 32 a 49 smérnice v Ukednim véstniku Evropské unie (dale jen UJf. vést.), pokud
Nebo neopravnéné primé zadani | 2014/24/CU to smérnice vyZzaduji).
(t). protipravni jednaci fizeni bez |
uvefejnéni) Clanky 44, 67 a2 69 smérnice To plati i pro pfimé zadavani nebe jednaci fizeni bez
2014/25/EU uvefejnéni, pokud nejsou splnéna kritéria pro jejich pouziti.
Stejné jako vyie, s vyjimkou skuteCnosti, Ze uvefeynéni bylo | 25 %
u¢inéne jinymi odpovidajicimi prostfedky?.

! Uvedena judikatura odkazuje na ustanovent smémnic 2004/17/ES a 2004/18/ES. Poskytnuty vyklad viak miZe byt rclevantni i pro ustanoveni smérnic z roku 2014,

 (Odpovidajicimi prostiedky uvefejnéni se rozumi, %e oznimen{ o zahdjeni zadavaciho fizeni bylo uvefejnéno zmisobem, ktery zajisfuje. #e podnik se sidlem v jiném &lenském stateé ma piistup k piisluinym
informacim tykajicim se zadAvaciho fizeni pfed zad4anim dané zakazky, aby mél moZnost podat nabidku nebo vyjadiat svitj z&jem tuto zakazku ziskat. V praxi se jedud o piipad, kdy 1) aznameni o zahajeni
zadévaciho Fizeni byle uvefeinéno na vnitrostatoi uravni {podle prisiuinych vnitrostitnich pravnich predpist nebo pravidel) a/ nebo 23 byly dodrZeny zékladni normy pro uvefejilovani zakazek (dal3i podrobnosti
o téchto normach jsou vvedeny v oddile 2.1 interpretaéniho sdéleni Komise &, 2006/C 179/02).
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C. | Druh nesrovnalosti

PouZitelné pravni predpisy’

Popis nesrovnalosti

Sazba opravy

2. | Zakazky na stavebni prace/
sluzby/ dedavky jsou uméle
rozdéleny

Clanek 8 odst. 4 sm&rnice 2014/23/EU
Clanek 5 odst. 3 smérnice 2014/24/EU
Clének 16 odst. 3 smérnice 2014/25/EU
C-574/10, Komise/ Némecko, T-

358/08, Spanélsko/ Komise a T-384/10,
Spanélsko/ Komise

Projekt na stavebni prace nebo navrhovany nakup uréitého

i mnoZstvi dodavek a/nebo sluZeb je uméle rozdélen na

nékolik zakazek. KaZda zakazka na ¢4st stavebnich praci/
dodavek/ sluzeb proto nedosahuje prahovych hednot
smérnic, coZ zabrafiuje uvetejnéni celého souboru dotéenych
stavebnich praci. sluzeb nebo dodavek v Uf. vést.?

100 % (tato oprava
se pouZije, pokud
ozndmeni o zahdjeni
zadévaciho Fizen{
tykajici se detéenych
stavebnich praci/
dodavel/ sluzeb
nebylo uvefenéno v
Uk, vést., ackoli to
smérnice vyZaduji)

zadan{ zakdzky bez rozdéleni na
casti

nerozdélit zakazku na casti.

Stejné jako vyse, s vyjimkou skuteénosti, Ze uvetejnéni bylo | 25 %
uéinéno jinymi odpovidajicimi prostfedky, za stejnych
podminek uvedenych v bodg 1 vyse.

3. | Chybgjici odiivodnéni pro Clanek 46 odst. | smérnice 2014/24/EU | Vefeiny zadavatel neuvadi hlavni diivedy svého rozhodnuti 5%

! Steiny piistup lze pouZit obdobné na zakdzky. na které sc vztahwji pouze vnitrostitni piedpisy pre zaddvani vefejnych zakizek a u kierych diky um&lému rozd&leni stavebnich praci/ dodavek/ siuzeb

nebylo nutné uvefejnéni v souladu s témito pfedpisy.




Priloha & 7

Identifikace bankovniho t¢tu vedouciho partnera
(pfispévek z Evropského fondu pro regionilni rozvoj)

Zakladni informace o projektu:

"'y piipadé standardniho projektu muze byl ofet veden pouse v EUR






