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Vazena pani, vazeny pane,
dovolujeme si Vam predlozit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavku.

Nakup tunelové myéky na bilé nadobi pro $kolni kuchyni ZS Jindfichav Hradec I,
Janderova 160

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA/MJ CENA CELKEM
BEZ DPH BEZ DPH

001 Kompaktni tunelovy myci stroj zn.
WINTERHALTER s automatickym
posuvem kosl, frada CTR - verze L

= - smér posuvu zprava doleva 1 402 500,00 K& 402 500,00 K¢&
- stroj je vybaven dvéma nadrzemi o celkovém
objemu 83 |
- celkova délka stroje je 1600 mm
- po&et ramen ve spodni &asti: 4
- pocet ramen v horni ¢asti: 5
- nastavitelna teplota v rozmezi od 55 do 65°C
- Ctyfnasobna filtrace v&etné filtru pracujiciho
na bazi odstfedivé sily
Zona oplachu:
- oplachové rameno spodni i horni
- dvojity oplach
- nastavitelné mnozstvi oplachové vody na 1
koS na ovladacim displeji pro kazdy program
zvlast
Vykon stroje:
- prijezdna Sifka 510 mm, pro koSe 500x500
mm
- prijezdna vyska 450 mm
- stroj vybaven tfemi rychlostmi
- vykon 60 - 195 kosu/hod
Ekonomika a hygiena provozu:
- integrovana uspora mycich prostfedku diky
systému aktivace zon pfi pridchodu kosu
- kompletné uzaviena spodni deska stroje k
zamezeni tepelného vyzarovani, snizeni
hlu€nosti a zvy3eni hygieny
- hlubokotazena myci nadrz bez roh( a hran
- hygienicky provedené otoCné dvefe o 180° v
myci sekci — pro jejich udrzbu z vnitfni strany
- celoplo3né sito v myci nadrzi
- ovladaci displej se sklenénou dotykovou
plochou s mechanickou odolnosti se stupném
ochrany IK7, v ergonomické ovladaci vysce
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minimalné 120 cm

- tfi Urovné pfistupu:

1.) obsluha (vybér programu, navod k obsluze,
indikace poruch a intervall udrzby)

2.) vedouci kuchyné (provozni denik,
zaznamnik hygieny, kontaktni udaje atd.)

3.) servis (zmény vSech nastaveni, moznost
pFizplsobeni programu dle pfani)

- hygienicka topna télesa ve tvaru valce s
pojistkou pfi prehfati a jejich moznym restartem
- komunikace na dotykovém sklenéném
displeji v Eestiné

- diagnosticky systém (automaticka kontrola
provoznich funkci) a mozZnost propojeni pfes
RJ45 LAN a sledovani provoznich funkci stroje
- management chyb — signalizace na displeji

- odpadni ¢erpadlo

- Cerpadlo pro zvySeni tlaku (myci stroj je
vybaven oplachovym Cerpadlem na zvySeni
tlaku)

- zajisténi hygienické bezpecnosti myti (stroj
automaticky zpomali v pfipadé eventualniho
rizika nedodrzeni teploty)

- davkova¢ myciho i oplachového prostiedku
se signalizaci mnozstvi chemie

Pfipojeni stroje:

Jisténi stroje: 63 A

Trida kryti: IPX5

Pripojeni elektro: 400 V/3/N/PE

Pfipojeni studené vody: pritoéné mnozstvi
minimalné 8 I/minutu

Odpad: DN 40/50

002 Instalace a nastaveni technologie

* - doprava zafizeni 1x 7 500,00 K& 7 500,00 K¢

- doprava, €as na cesté
- instala¢ni material
- vlastni montaz zafizeni:

- pfipojeni na stavajici zmékc¢ovac vody

- demontdaz stavajiciho stroje a montaz
nového stroje, v€. pfipojeni na stavajici nerez
nabytek

- ekologicka likvidace stavajiciho zafizeni s
dodanim likvidaéniho protokolu

- likvidace vzniklého odpadu v souladu s
vyhladkou a hruby uklid pracovisté
- nastaveni a odzkouSeni

CELKEM BEZ DPH: 410 000,00 K&
CELKEM DPH 21% 86 100,00 K&
CELKEM VCETNE DPH: 496 100,00 K&
Zaskoleni obsluhy: Zaskoleni obsluhy je nedilnou soucasti dodavky a je jiz zahrnuto v cené mycky !
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Prohlaseni: Po dokonceni instalace bude dodano prohlaseni o shodé na instalované zafizeni, revize
elektrické ¢asti montaze a protokol o tlakové zkousce potrubi.

Lhata pro dokoncéeni: 24 dnd, tj. do 24.7.2020

Zaruéni doba, podminky: 36 mésicl, nastup na servis do 24 hodin

Dékujeme Vam za projeveny zajem a jsme s pozdravem.

Tomas Voborsky

tel.: I
email: I
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