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POZICE NÁZEV A POPIS MNOŽSTVÍ CENA / MJ
BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

Nákup tunelové myčky na bílé nádobí pro školní kuchyni ZŠ Jindřichův Hradec II, 
Janderova 160

TEL.:

ČÍSLO: TNA20225
DATUM: 05.06.2020

VYŘIZUJE: Tomáš Voborský
TEL.:

Město Jindřichův Hradec
Mgr. Zdeněk Roh
Klášterská 135/II.
377 22  Jindřichův Hradec

E-MAIL:

PRO:

Vážená paní, vážený pane,
dovolujeme si Vám předložit tento cenový návrh, který jsme vypracovali na základě Vašich požadavků.

Kompaktní tunelový mycí stroj zn. 
WINTERHALTER s automatickým 
posuvem košů, řada CTR - verze L

- směr posuvu zprava doleva
- stroj je vybaven dvěma nádržemi o celkovém 
objemu 83 l
- celková délka stroje je 1600 mm
- počet ramen ve spodní části: 4
- počet ramen v horní části: 5
- nastavitelná teplota v rozmezí od 55 do 65°C
- čtyřnásobná filtrace včetně filtru pracujícího 
na bázi odstředivé síly
Zóna oplachu:
- oplachové rameno spodní i horní
- dvojitý oplach
- nastavitelné množství oplachové vody na 1 
koš na ovládacím displeji pro každý program 
zvlášť
Výkon stroje:
- průjezdná šířka 510 mm, pro koše 500x500 
mm
- průjezdná výška 450 mm
- stroj vybaven třemi rychlostmi
- výkon 60 - 195 košů/hod
Ekonomika a hygiena provozu:
- integrovaná úspora mycích prostředků díky 
systému aktivace zón při průchodu košů
- kompletně uzavřená spodní deska stroje k 
zamezení tepelného vyzařování, snížení 
hlučnosti a zvýšení hygieny
- hlubokotažená mycí nádrž bez rohů a hran
- hygienicky provedené otočné dveře o 180° v 
mycí sekci – pro jejich údržbu z vnitřní strany
- celoplošné síto v mycí nádrži
- ovládací displej se skleněnou dotykovou 
plochou s mechanickou odolností se stupněm
ochrany IK7, v ergonomické ovládací výšce 

1 402 500,00 Kč 402 500,00 Kč
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minimálně 120 cm
- tři úrovně přístupu: 
1.) obsluha (výběr programu, návod k obsluze, 
indikace poruch a intervalů údržby)
2.) vedoucí kuchyně (provozní deník, 
záznamník hygieny, kontaktní údaje atd.)
3.) servis (změny všech nastavení, možnost 
přizpůsobení programu dle přání)
- hygienická topná tělesa ve tvaru válce s 
pojistkou při přehřátí a jejich možným restartem
- komunikace na dotykovém skleněném 
displeji v češtině
- diagnostický systém (automatická kontrola 
provozních funkcí) a možnost propojení přes 
RJ45 LAN a sledování provozních funkcí stroje
- management chyb – signalizace na displeji
- odpadní čerpadlo
- čerpadlo pro zvýšení tlaku (mycí stroj je 
vybaven oplachovým čerpadlem na zvýšení 
tlaku)
- zajištění hygienické bezpečnosti mytí (stroj 
automaticky zpomalí v případě eventuálního 
rizika nedodržení teploty)
- dávkovač mycího i oplachového prostředku 
se signalizací množství chemie

Připojení stroje:
Jištění stroje: 63 A
Třída krytí: IPX5
Připojení elektro: 400 V/3/N/PE
Připojení studené vody: průtočné množství 
minimálně 8 l/minutu 
Odpad: DN 40/50

Instalace a nastavení technologie
- doprava zařízení
- doprava, čas na cestě
- instalační materiál
- vlastní montáž zařízení: 
    - připojení na stávající změkčovač vody
    - demontáž stávajícího stroje a montáž 
nového stroje, vč. připojení na stávající nerez 
nábytek
    - ekologická likvidace stávajícího zařízení s 
dodáním likvidačního protokolu
    - likvidace vzniklého odpadu v souladu s 
vyhláškou a hrubý úklid pracoviště
- nastavení a odzkoušení

1 7 500,00 Kč 7 500,00 Kč
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Zaškolení obsluhy je nedílnou součástí dodávky a je již zahrnuto v ceně myčky !Zaškolení obsluhy:

CELKEM BEZ DPH: 410 000,00 Kč

CELKEM DPH 21% 86 100,00 Kč

CELKEM VČETNĚ DPH: 496 100,00 Kč
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Po dokončení instalace bude dodáno prohlášení o shodě na instalované zařízení, revize 
elektrické části montáže a protokol o tlakové zkoušce potrubí.

Prohlášení:

24 dnů, tj. do 24.7.2020Lhůta pro dokončení:

36 měsíců, nástup na servis do 24 hodinZáruční doba, podmínky:

Děkujeme Vám za projevený zájem a jsme s pozdravem.

Tomáš Voborský

tel.:

email:
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