KUPNi SMLOUVA

uzaviena dle ustanoveni § 2079 a nasl. zdkona 89/2012, obéansky zakonik,
ve znéni pozdéjsich predpisti

STREDNi SKOLA GASTRONOMIE A FARMARSTVi JESENIK

Pravni forma . Prispévkova organizace

Se sidlem : Ulatek 8, 790 01 Jesenik

IC : 00495433

DIC :  CZ00495433

Zastoupena . PhbDr. Silvii Pernicovou, reditelkou Skoly

telefon: 584 487 720, e-mail: pernicova@sosjesenik.cz
Bankovni spojeni :  Komerc¢ni banka, a. s.
¢. 0.: 13732841/0100

(4

ddle jako , kupujici

MASO-PROFIT s.r.o.

Pravni forma 1 Spolecnost s ru¢enim omezenym
Se sidlem/

mistem podnikani :  Hrdlofezska 197/6, 190 00 Praha 9
IC : 40612848

DIC : CZ40612848

Zastoupeny . Ing. Petr Kuzniar

Osoby oprdavnéné jednat ve vécech:

- organizacnich . Pavel Sarga

Bankovni spojeni :  Komeréni banka, a.s.
¢. 1.: 1009031/0100

ddle jako ,,proddvajici“

uzaviraji nize uvedeného dne, mésice a roku
tuto smlouvu:



I. Pfedmét smlouvy

Prodavajici se zavazuje dodat kupujicimu zboZi — Multifunkéni panve vcetné pfislusenstvi ve
specifikaci a cené dle nabidky v ramci vefejné zakazky , Dodavka multifunkcni panve“ vyhlasené
dne 18.5.2020 (déle jen ,pfedmét smlouvy”) fadné, véas a ve sjednané kvalité, a prevést na
kupujiciho vlastnicka prava k predmétu smlouvy.

Pfedmétem smlouvy je dodavka Multifunkéni panve ve specifikaci, kterd je uvedena v presné
Technické specifikaci predmétu smlouvy, ktera je pfilohou €.1 této smlouvy a vychazi z nabidky
v ramci verejné zakazky uvedené v odst. ¢. 1 tohoto ¢lanku. Soucdsti predmétu smlouvy je
dodavka, instalace na misto uréeni a zaskoleni personalu kupujiciho.

Kupujici se zavazuje pfredmét smlouvy dodany od proddvajiciho protokolarné prevzit a zaplatit za
néj kupni cenu dle €l. II. této smlouvy.

Il. Cena

Kupujici se zavazuje zaplatit proddvajicimu za prfedmét smlouvy celkovou cenu ve wysi
467 200 K¢ bez DPH (slovy: CtyristaSedesatsedmtisicdvésté korun ¢eskych), 98 112 K¢ 21 % DPH
(slovy: devadesatosmtisicjednostodvandact korun ceskych) a 565 312 K¢ vcéetné DPH (slovy:
pétsetsedesatpéttisictristadvanact korun ¢eskych).

Celkova cena predmétu smlouvy je cenou nejvySe pripustnou. Prodavajici prohlasuje, ze se
pfedem seznamil se vSemi okolnostmi a podminkami, které by mohly mit jakykoliv vliv na
stanoveni celkové ceny pfedmétu smlouvy. Celkova cena zahrnuje veskeré naklady prodavajiciho
nezbytné k dodani predmétu smlouvy, a to véetné nakladll spojenych s dopravou predmétu
smlouvy na misto dodani, nakladd na instalaci a odborné zaskoleni obsluhy i Udrzby.

Celkovou cenu je mozné prekrocit v pripadé, Ze v pribéhu realizace predmétu smlouvy dojde ke
zménam sazeb DPH nebo ke zménam jinych danovych predpist majicich vliv na cenu predmétu
smlouvy. Jiné podminky pro prfekroceni celkové ceny kupujici nepfipousti. V pfipadé zmény sazby
dané z pridané hodnoty (zvySeni Ci sniZeni) nejsou smluvni strany povinny uzavirat ke smlouvé
dodatek. Platnd sazba dané z pfidané hodnoty bude k datu uskutecnéni zdanitelného plnéni
uvedena v danovém dokladu — fakture.

Ill. Platebni podminky
Kupujici neposkytuje zalohy.

Sjednanou celkovou cenu uhradi kupujici proddvajicimu na zakladé faktury — danového dokladu,
ktery je prodavajici opravnén vystavit po predani predmétu smlouvy v souladu s touto smlouvou.

Prodavajici je opravnén vystavit fakturu nejdfive ke dni dodani a prevzeti predmétu smlouvy
kupujicimu, nejpozdéji vSak do 15 dnl ode dne dodani a prevzeti predmétu smlouvy.

Splatnost faktury bude stanovena nejméné 30 dni od jejiho doruceni kupujicimu.

V pfipadé, Ze faktura nebude vystavena opravnéné, bude obsahovat nespravné udaje, nebo
nebude obsahovat ndlezZitosti vsouladu stouto smlouvou, je kupujici opravnén vratit ji
proddvajicimu. V takovém pfipadé se prerusi plynuti lhaty splatnosti a nova |Ihdta splatnosti
zacne plynout vidy aZz dnem doruceni opravené nebo oprdvnéné vystavené faktury kupujicimu.
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Faktura bude obsahovat viechny ndlezitosti fadného danového a ucetniho dokladu ve smyslu

prislusnych pravnich predpist (zdkon ¢. 235/2004 Sb., o dani z pfidané hodnoty, ve znéni
pozdéjsich predpist), pfipadné dalsi nize také uvedené udaje, zejména:

- Oznaceni faktury a jeji Cislo.

- Oznaceni kupujiciho — nazev, sidlo, IC a DIC, bankovni spojeni.

- Oznaceni prodavajiciho — obchodni firma, sidlo, IC a DIC, bankovni spojeni.

- Predmét smlouvy (ucel vydaje), ¢islo smlouvy kupujiciho a den jejiho uzavreni.
- Cenabez DPH — fakturovana ¢astka.

- Sazba DPH v platné vysi.

- Cena celkem véetné DPH.

- Datum vystaveni a odeslani faktury.

- Datum uskutec¢néni zdanitelného plnéni.

- Splatnost faktury.

- Razitko a podpis opravnéné osoby, stvrzujici oprdvnénost, formadlni a vécnou sprdvnost
faktury.

- Prilohou faktury bude predavaci protokol (dodaci list) potvrzeny kupujicim - osobou
opravnénou jednat ve vécech organizacnich.

Smluvni strany se dohodly, Ze dnem zaplaceni je den odepsani financnich prostfedkd z Uctu
kupujiciho.

Platba probéhne vyhradné v ceskych korunach, rovnéz veskeré cenové ldaje budou uvadény
v této méné.

Prodavajici prohlasuje, Ze neni veden v registru nespolehlivych platct DPH a pro ptipad, Ze by se
tak stalo v pribéhu trvani této smlouvy, je povinen uhradit kupujicimu pokutu ve vysi DPH z ceny
dodaného zbozi. Proddvajici se dale zavazuje po dobu trvani této smlouvy radné a v¢as platit DPH
a to pod sankci smluvni pokuty. Pokud FU vyzve kupujiciho k placeni DPH nezaplacené
proddvajicim pfi realizaci této smlouvy, tak se prodavajici zavazuje kupujicimu zaplatit smluvni
pokutu ve vysi uvedené v tomto odstavci smlouvy.

Prodavajici se zavazuje pouzit na fakture Cislo bankovniho Gctu zverejnéné v registru platct podle
§ 96 zakona €. 235/2004 Sb., o dani z pfidané hodnoty, v platném znéni (déle jen ,ZDPH").

Kupujici si vyhrazuje pravo uplatnit institut zvlastniho zpUsobu zajisténi dané z pfidané hodnoty
ve smyslu § 109a ZDPH, pokud prodavajici bude poZadovat uUhradu za zdanitelné plnéni na
bankovni ucet, ktery nebude nejpozdéji ke dni splatnosti pfislusné faktury zverfejnén spravcem
dané v pfislusném registru platcl dané (tj. zplsobem umoznujicim dalkovy pristup).

Obdobny postup je kupujici opravnén uplatnit i v pfipadé, Ze vokamziku uskutecnéni
zdanitelného plnéni bude o prodavajicim zverejnéna v prislusném registru platci dané
skutecnost, Ze je nespolehlivym platcem.

V ptipadé, Ze nastanou okolnosti umoznujici kupujicimu uplatnit zvlastni zpUsob zajisténi dané
podle § 109a ZDPH, bude kupujici o této skutecnosti prodavajiciho informovat. Pfi pouziti
zvlastniho zplsobu zajisténi dané bude pfislusnd vySe DPH zaplacena na ucet prodavajiciho
vedeny u jeho mistné pfislusného spravce danég, a to v pivodnim terminu splatnosti. V pripadég,
Ze kupujici institut zvlastniho zplsobu zajisténi dané z pfidané hodnoty ve shodé stimto
ujednanim uplatni, a zaplati ¢astku odpovidajici vySi dané z pfidané hodnoty uvedené na
danovém dokladu vystaveném prodavajicim na Ucet prodavajictho vedeny u jeho mistné



pfislusného spravce dané, bude tato Uhrada povazovana za splnéni ¢asti zavazku kupujiciho
odpovidajiciho pfislusné vysi DPH sjednané jako soucast sjednané ceny za zdanitelné plnéni.

IV. Dodaci podminky

Prodavajici se zavazuje dodat predmét smlouvy kupujicimu nejpozdéji do 6 tydnt a kupujici se
zavazuje predmét smlouvy prevzit.

Mistem dodani pfedmétu smlouvy je adresa sidla kupujiciho — Strfedni $kola gastronomie a
farmarstvi Jesenik, U Jatek 916/8, 790 01 Jesenik

Proddvajici je povinen oznamit termin predani predmétu smlouvy kupujicimu nejméné 3
pracovni dny predem. Termin predani maze byt jen v pracovni dny v dobé od 8:00 hod. do 14:00
hod.

Proddvajici je povinen predat kupujicimu nejpozdéji v den predani pfedmétu smlouvy veskeré
doklady, které jsou nutné k prevzeti a k uzivani pfedmétu smlouvy. Prevzetim predmétu smlouvy
se rozumi kompletni a bezvadna dodavka zbozi do mista dodani.

Nebezpeci Skody na predmétu smlouvy pfechazi na kupujictho dnem jeho pfedani a prevzeti.

Vlastnické pravo k pfedmétu smlouvy prechazi na kupujictho dnem predani a prevzeti predmétu
smlouvy.

Odpovédnost prodavajiciho za vady predmétu smlouvy se ftidi prislusSnymi ustanovenimi
obcanského zakoniku v platném znéni.

Pfedmét plnéni se povaZuje za splnény fadné a vcas dodani sjednaného zbozi, provedeni
instalace a zaskoleni personalu kupujiciho.

V. Zarucni podminky

Zarucni doba, kterou prodavajici poskytuje kupujicimu na predmét smlouvy, je 24 mésicu.
Zarucni doba zacina bézet dnem predani a prevzeti predmétu smlouvy dle ¢l. IV. této smlouvy.

Zaruka za jakost predmétu smlouvy se fidi prislusnymi ustanovenimi obcanského zakoniku
v platném znéni.

VI. Sankce a odstoupeni od smlouvy

Za prodleni prodavajiciho s predanim predmétu smlouvy dle ¢l. IV. této smlouvy se sjednava
smluvni pokuta ve vysi 500,- K¢ za kazdy den z prodleni.

V pripadé prodleni prodavajiciho s predanim predmétu smlouvy dle ¢l. IV. této smlouvy delSim
nez 10 dn( je kupujici opravnén od této smlouvy odstoupit. Odstoupenim od smlouvy se tato
smlouva od pocatku rusi.

Uplatnénim sankci neni dotéen narok smluvnich stran na nahradu skody, zplsobené nesplnénim
povinnosti dle této smlouvy.

VII. Zavérecna ujednani

Tuto smlouvu Ize ménit pouze pisemnymi vzestupné Cislovanymi dodatky, podepsanymi obéma
smluvnimi stranami.



2. Pravni vztahy touto smlouvou neupravené a ztéto smlouvy vyplyvajici se Fidi prislusSnymi
ustanovenimi zdkona ¢. 89/2012 Sbh., obéansky zakonik, v platném znéni. Nebude-li mozné
vzdjemné eventualni spory urovnat dohodou smluvnich stran, budou predloZeny k projednani a

rozhodnuti pfislusSnému soudu.

3. Tato smlouva je vyhotovena ve ¢tyfech stejnopisech, z nichz kupujici obdrzi 2 stejnopisy a
prodavajici 2 stejnopisy.

4. Tato Smlouva nabyva platnosti dnem jejiho podpisu poslednim U&astnikem této Smlouvy a
uéinnosti dnem uverfejnéni v registru smluv v souladu se zakonem ¢&. 340/2015 Sb., o registru
smluv.

5. Ucastnici smlouvy vyslovné souhlasi s uvefejnénim této smlouvy v jejim plném rozsahu véetné
pfiloh a dodatk( v Registru smluv. PInénim povinnosti uvefejnit tuto smlouvy podle zak. ¢.
340/2015 Sbh., o registru smluv, v platném znéni, je povéren kupujici, a to bez zbytecného
odkladu, nejpozdéji vsak do 15-ti dn(i od jejiho uzavreni.

6. Smluvni strany shodné prohlasuji, ze si smlouvu precetly a Ze byla uzaviena svobodné a vdiné a
Ze dosSlo k dohodé o celém obsahu této smlouvy. Na dlkaz toho pfipojuji podpisy osob
opravnénych za smluvni strany jednat.

7. Smluvni strany prohlasuji, Ze obsah této smlouvy neni ve smyslu ustanoveni § 504 obcanského
zakoniku, v platném znéni, obchodnim tajemstvim a souhlasi s pfipadnym zverejnénim této
smlouvy v souladu s ustanovenimi zadkona ¢. 106/1999 Sb., o svobodném pfistupu k informacim,
v platném znéni.

8. Prilohy smlouvy:

Pfiloha €. 1: Technicka specifikace plnéni

9. O uzavreni této smlouvy rozhodla feditelka Stfedni Skoly gastronomie a farmarstvi Jesenik dne
10.6.2020 v souladu se Zasadami, kterymi se stanovuji podminky pro poskytovani dotaci pro roky
2017-2021 v programu 129 710 Centra odborné ptipravy (verze ¢.2-aktualizace) ¢.j. 12553/2019-
MZE-14153 a vsouladu s pfilohou ¢ 3 Principy zaddvani verejnych zakdzek Smérnice
Olomouckého kraje ze dne 17. 7. 2017, kterou se vyddvaji Zasady Fizeni PO zfizovanych OK, ve
znéni novelizaci k 1.1.2018 a 1.1.2019.

V Jeseniku V o
DNe oo DNe.viicieieiiciereiee e,
Za kupujiciho: Za prodavajiciho:

Stfedni Skola gastronomie a
farmarstvi Jesenik
PhDr. Silvie Pernicova
feditelka Skoly
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Elektricka multifunk¢ni panev Rational VCC 211 ¢ artiklu:
Dynamic 7225203D

V oblasti profesionalni kuchyné predstavuje znacka RATIONAL prvotfidni techniku
varnych pfistroju jiz mnoho desetileti. Nasim zdmérem je nabidnout co nejvétsi uzitek RATIGNAL
lidem, ktefi tepelné pfipravuji jidla ve vSech profesionalnich kuhyiskych provozech.
Spolecnost RATIONAL vyvinula jiz v roce 1985 prvni multifunk¢ni zatizeni pracujici na E
bazi pfenosu tepla kontaktnim ohfevem a tento systém dodnes neustale zdokonaluje.
Soucasné zafizeni VarioCookingCenter® v sobé spojuje maximalni ti¢inost a snadné

ovladani na minimalni plose. Toto véestranné zafizeni nahrazuje bézné sklopné panve,

kotle, spordaky a fritézy. USetfite s nim misto, ¢as, elektrickou energii, vodu .. a ziskate

flexibilitu pro Feseni kazdodennich tkolii ve vasi kuchyni. Vynikajici vysledky, kterych

budou Vasi kuchafi pomoci néj dosahovat, Vas budou presvédcovat kazdy den!

Vafeni, restovani, fritovani, vSe v jednom zafizeni, az 4 krét rychleji a se 40% tsporou ‘
elektrické energie. A la carte restaurace i spole¢né stravovani, 30 jednotlivych porci,

nebo 1000 jidel, vareni pres noc a v tlaku ¢i pfiprava minutek - VarioCookingCenter® r
nabizi vzdy vhodné Feseni individudlnich pozadavk( Vasi kuchyné.

Multifunk¢ni panev Rational VarioCookingCenter® 211 Dynamic

+ uzitna kapacita: 100 litrd

* verze Dynamic se snizenym pfikonem 22kwW

* pocet porci: 100-300

* varna plocha: 42 dm2

* vyska okraje panve: 900mm

* privod vody: R3/4

« odvod vody: DN 50mm

* jiSténi: 50A
Vyznamné a trvalé uspory ve Vasi kuchyni s VarioCookingCenter®
VarioCookingCenter® nahradi nékolik jinych spotfebi¢l, takze ziskate v kuchyni o 30 % vice prostoru. Diky tomu Ize zménsit velikost digestore a tak jesté
vice snizit spotfebu energie. Radikalné se snizi spotfeba vody, tukl a surovin na vareni, ale také Cisticich prostfedkd na myti a Gdrzbu. A navic diky

vynikajicimu vykonu VarioCookingCenter® spotrebujete az o 40%* méné energie.

Uspory pFi provozu:

V priméru o 10% nizsi spotfeba surovin
Snizeni vypard z vareni az 0 60%
Uspory energie az 40%

Az 70% snizeni sporeby vody

Az 30% Uspora podlahové plochy

* iz srovnavaci tabulka energetickych Uspor (pfiloha)

Inteligentni funkce
Nasim cilem je co nejvice vdm usnadnit praci. Proto jsme zafizeni VarioCookingCenter® vybavili ¢tyfmi inteligentnimi funkcemi a udélali jsme z néj
pomocnika, ktery je efektivni, snadno se obsluhuje a zaruci skvélou kvalitu pokrm(

Funkce AutoLift pro presné vysledky varen.

Prakticka funkce automatického zvedani a spousténi AutoLift, ktera je standardni soucdsti vybaveni, umoznuje dokonalou pripravu téstovin a fritovanych,
posirovanych nebo varenych potravin. Zbavi vas nutnosti zdlouhavého dohledu na pfipravovany pokrm a zajisti dokonaly vysledek. Téstoviny a ryze jsou
dokonale uvareny a zelenina si zachovava krfehkost a barvu. Presné pIinéni bez nutnosti dohledu. Pro maximalni uzitek a radost z vareni. Pfedstavte si:
Pristroj VarioCookingCenter® se automaticky napini vodou a v rekordnim Case ji uvede do varu. Koncentrovany vykon topného systému

VarioBoost® zajistuje, ze voda i po pfidani nudli nadale vre. Vestavény inteligentni fidici systém VarioCookingControl®za vas dohliZi na proces vareni

a pripravovany pokrm bude diky funkci AutiLift ve spravny okamzik automaticky vyjmut.

Inteligentni fidici systém VarioCookingControl® je dokonalym pomocnikem.

Vestavény inteligentni fidici systém VarioCookingControl® vam pomdze s kazdodenni praci a zbavi vas ¢asové naro¢nych rutinnich ¢innosti, jako je
neustalé nastavovani teploty a sledovani pfistroje. Dusené pecené, téstoviny, smazend jidla, polévky nebo dezerty - jednoduchym stisknutim si zvolite
pozadovany vysledek pfipravy dané potraviny, napfiklad stupen opeceni od svétlého po tmavé a stupen pripravy dle poZzadavku stravnika. Zarucena
kvalita pokrmd. Vy urlujete pozadovany vysledek. Systém VarioCookingControl® vés pfivold, jakmile bude tfeba néco udélat, napriklad otocit steak ¢i
podlit ragu, nebo jakmile budete mit hotovy besamel. Pribéh pripravy se pritom vzdy pfizplsobuje vafenému jidlu, bez ohledu na to, kolik porci
pfipravujete - vzdy dosédhnete dokonalych vysledka.

Patentovany topny systém VarioBoost®.

Prudké orestovani v rekordnim ¢ase Za pouhé 2,5 minuty dosahne nadoba teploty 200 °C a teplo si udrzi i tehdy, kdyz ji naplnite velkym mnoZzstvim
studené pripravované potraviny. Vareni je az ¢tyrikrat rychlejsi, bez dlouhého ¢ekani, davka za davkou. Zhusténa sitovitd topna struktura systému
VarioBoost® zajistuje, Ze se teplo dnem nadoby rovnomérné $ifi k potraviné a zabrafuje tak jejimu pfipaleni. Diky mimoradné kapacité mlzete restovat
dvakrat vice masa v lepsi kvalité nez na tradi¢nich péanvich, grilovacich plotnéch, sklopnych panvich ¢i tlakovych nddobach. Presvédcivy topny vykon. Sila,
rychlost a preciznost s presnosti v jednom. Uz po nékolika mélo sekundach je dno nddoby diky intenzivnimu topnému vykonu pfistroje
VarioCookingCenter® nahfato a pfipraveno k pouziti. Diky variabilni vykonové rezervé je mimoto mozné restovat az o 40 % vice masa nez v béznych
sklopnych pénvich. Z masa neunikne zadnd stava: Vysledkem je vyssi kvalita jidel a az 0 17 % niz8i hmotnostni ztrata. Nasledné cisténi probéhne snadno
b&hem nékolika minut a Vy mizete ve velmi kratké dobé zacit s dalsi pfipravou.

Skvélé vysledky diky tlakovému vareni (modely "plus").

Praha 9 - Hrdlorezy, 190 00, Hrdlorezska Praha 9 - Kyje, 198 00, Primyslova Brno - Re¢kovice, 621 00, Karnikova 6 Ostrava - Zabreh, 700 30, Jugoslavska 22

6 1561/5 Tel.: +420 541 229 281 Fax: 541 226 315 Tel.: +420 596 783 055 Fax: 596 787 222
Tel.: +420 284 000 222 Fax: 284 827 089 Tel.: +420 272 088 044-46

www.masoprofit.cz


https://masoprofit.cz/www.masoprofit.cz

MASO-PROFIT

Kdyz méte ve Spi¢ce naspéch, mlzete pfipravu ragud, dusenych pokrmd, polévek, zéklad( i smési zkratit o dalSich 30 procent. A diky vestavénému
inteligentnimu fidicimu systému VarioCookingControl® probéhne tepelnd priprava presné podle vasich predstav. Maximalni flexibilita. Inovativni
technologie - jednoduché a bezpecné. Vykonny systém ohrevu VarioBoost® rychle vytvari tlak a udrzuje ho konstantni béhem celého procesu vareni.
Bunéc¢na struktura pripravovanych potravin tak zlistane zachovana a vy dosahnete ve velmi kratkém ¢ase vysoce kvalitnich vysledkd vareni - jednoduse
stisknutim tlacitka. Volitelnd moznost tlakového vareni je navic bezidrzbova. Nevzniknou vam zadné dalsi provozni naklady. Napf.v pfistroji
VarioCookingCenter® 311+ pod tlakem pripravite za pouhych 20min. 28 kg fazoli a v modelu VarioCookingCenter® 112+ pod tlakem pripravite za
pouhych 20min. 28 kg teleciho zékladu

Technické detaily a vybava.

Bezpedna ochrana pred pripalenim. Nevyhfivané bocni stény, nehrozi nebezpeci popéleni o okraj nddoby a ani pfipaleni diky patentovanému systému
rozpoznavani pripravené potraviny.

Nejvyssi bezpecnost prace. Integrovany odtok vody umoziuje vyprazdiovani bez skldpéni nddoby. To zabranuje nebezpedi opareni a umoznuje napojeni
pristroje bez podlahové vypusti.

Ergonomické ovladani. Diky idedIné umisténym zasuvkam a automaticky sklopné nadobé se pfistroj ovlada jednoduse a bez ndmahy. VSe na dosah ruky.
Diky integrované sprse odpada otravné noseni vody. Oplachovani a cisténi se diky prikladné hygienické integraci stane hrackou. Privod vody s presnosti na
litr. UmoZznuje dodavani vody s presnosti na litr. Diky tomu je Setfen vas Cas a neni nutny ani vas dohled. Precizni vysledky vareni. Funkce automatického
zvedani a spousténi AutoLift umoznuje dokonalou pfipravu téstovin, fritovanych, posirovanych nebo varenych potravin.

Spolehlivé udrzovani teploty vareni. Snimac vnitrni teploty pokrmu se Sestibodovym mérenim automaticky rozpozna chybné vpichy a zaruci precizni
vysledky pfipravy, véetné zaznamendani dat HACCP.

Nejrychlej3i pfedehfev. Patentovany topny systém VarioBoost® v sobé spojuje silu, rychlost a preciznost. 200°C za 2 minuty (model 112+ a 112T), popf.
200°C za 2,5 minuty (model 211 a 311).

Varna média

Rezim VarioCooking Control ® se 7 moznostmi pfipravy: Maso, Ryby, Zelenina a pfilohy, Pokrmy z vajec, Polévky a omacky, MIécné a sladké pokrmy,
Finishing® a Servis

Ru¢ni rezim se 3 provoznimi rezimy: Vareni, peceni, fritovani

Teplotni rozsah: 30-250°C

ReZim programovani

Doplinkové funkce

Zaznamenani teploty jadra pomoci 6 méficich bodl

Soubézné vareni pomoci dvou réiznych varnych médifi u VarioCooking Center® 112+, 112T, 112L
Funkce automatického zvedani a spousténi AutoLift (koSe k vareni a fritovani)

Rozpoznavani varnych médii v nddobé: nehrozi nebezpeci popéleni ani pripaleni oleje

Néhled A la carte pro dokonalé vareni, peceni a fritovani jednotlivych porci

Datové pamét HACCP a vystup pres rozhrani USB

350 pamétovych mist pro individuaini procesy a programy

Prvky vybavy

Zéasuvka (vyjma 112T, 112L)

Vestavéna rucni sprcha s navijecim mechanismem a plynulym nastavenim proudu vody
Vypousténi vody po vareni a ¢iSténi pfimo vestavénym odtokem v nddobé (bez nutnosti skldpéni, bez podlahového odtokového zlabku)
Automatické zarizeni k napousténi vody s presnosti na litry VarioDose

Displey TFT se srozumitelnymi symboly pro snadnou obsluhu

Vestavéné tlac¢itko zapnuti/vypnuti

Doplnkové funkce Ize volit stisknutim tlacitka

Integrovana uzivatelska prirucka a ndvod k obsluze

Zobrazeni textovych informaci u viech postupl pfipravy

Nastavitelné zobrazeni hlaseni zafizeni v cizim jazyce

Centralni ovladaci kolecko

Indikator provozniho stavu a vystrazné indikatory, napt. horkého oleje pri fritovani
Digitalni zobrazeni teploty

Zobrazeni pozadovanych a skute¢nych hodnot

DigitéIni ¢asovy spina¢ 0-24 hodin s trvalym nastavenim

Bezpeclnostni omezovac teploty

Topny systém VarioBoost®

Dno nadoby TrimaTherm u typu 211 a 311

Magneticky drzék sondy teploty jadra

Integrované ethernetové rozhrani a rozhrani USB

Pripojeni a instalace, zkusebni znacka
CE

Elektrickd bezpecnost: SEMKO Intertek
Bezpecnost ovladani: GS

Ochrana pitné vody: SVGW
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Ochrana proti strikajici vodé: IPX5
Schvaleni pro provoz bez dozoru dle podminek VDE

Volitelné moznosti

Model "Dynamic" se snizenym pfikonem (22kW)

Varnd deska VitroCeran (F01)

Moznost pripojeni energetického optimalizacniho zafizeni (Opt.F03)
Nohy z nerezové oceli (Opt.F27)

Pripojeni teplé vody (Opt.F37)

Uzamykatelny ovladaci panel (Opt.F66)

Volitelné prFislusenstvi

Sitko pro vylévani

Stérka

Rameno pro automatické zdvihani a spousténi
Varné kose

Fritovaci kose

Vlozka do kose

Ndstavec Bain Marie, nadoba na malé porce a viko
N&stavec Bain Marie GN

Vozik na kose

Vozik na olej

VarioMobil®

Kondenzacni digestor UltraVent®

Sada kolecek pro montaz

Sada instalacni pro zavéseni panve na zed

Sada instalacni pro umisténi panve na stavebni sokl

Dérovana/nedérovanad lopatka
Michaci stérka

‘" Prikon Varné

- Napajeni / o 0 Hmotnost Rozméry (S x h x v) Regulace 2 a Uzitna Jisténi

Q s . zafizeni  Napéti [V]: o Pocet porci: . . plocha .

¢ © ohrev: [kw] [kal [mm] teploty [°C] kapacita [I]: [dm2]: [A]:

=

3 g-

= elektrika 22 400/3/50Hz 195 1164x914x1100 30-250 100-300 100 42 50

Pozice Nazev ks Cena/ks Celkem Zarucvnlldoba
[mésice]
Elektrickd multifunk¢ni panev Rational VCC 211 Dynamic 1 467 200,00 K¢ 467 200,00 K¢ 12

Praha 9 - Hrdlorezy, 190 00, Hrdlorezska
6
Tel.: +420 284 000 222 Fax: 284 827 089

Praha 9 - Kyje, 198 00, Primyslova
1561/5
Tel.: +420 272 088 044-46

Brno - Re¢kovice, 621 00, Karnikova 6
Tel.: +420 541 229 281 Fax: 541 226 315

Ostrava - Zabreh, 700 30, Jugoslavska 22
Tel.: +420 596 783 055 Fax: 596 787 222

www.masoprofit.cz


https://masoprofit.cz/www.masoprofit.cz

MASO-PROFIT

Shrnuti nabidky:

Nazev ks Cenal/ks Celkem
Elektrickd multifunkéni panev Rational VCC 211 Dynamic 1 467 200,00 K¢ 467 200,00 K¢
Celkova cena bez DPH 467 200,00 K¢
Celkem DPH 98 112,00 K¢
Celkova cena s DPH 565 312,00 K¢

MONTAZ A ZASKOLENI:
Montdz zafizeni, uvedeni do provozu, zaskoleni, zaru¢ni a pozarucni servis provadi nasi vyskoleni servisni
technici. Cena dopravy, montaze a zaskoleni bude zdarma.

ZARUCNi PODMINKY:

Zarucni doby jsou uvedeny u jednotlivych polozek v nabidce a plati pro jednosménny provoz.
Odpovéednost za vady se nevztahuje na zafizeni pouzivané v rozporu s podminkami uvedenymi v navodu
k obsluze, zavady zplsobené nezaskolenou obsluhou, ¢i Zivelnymi pohromami.

TECHNICKA PRIPRAVA:
Neni soucasti dodavky, pokud neni vyslovné uvedeno jinak

Pozarucni servis
Reak<ni doba: 48 hodin od nahlaseni Cena servisu (znackovy servis): 700 K¢/h

Balicek prislusenstvi

Bali¢ek prislusenstvi pro multifunkéni panve RATIONAL VCC 211 (211+). Soucast dodavky. Sada
zakladniho pfislusenstvi obsahuje : 1x Rameno pro zvedaci a spoustéci automatiku VCC 211, 2x Varny
ko$ pro VCC 211, 1x Spachtle zesilena pro VCC 211, 2x Rost na dno panve pro VCC 211, 1x Sito pro volné
varené produkty ve VCC 211

Nabidku vypracoval: nabidka
online
Pavel Sarga -

Technolog
+420 739 587 726
pavel.sarga@masoprofit.cz

V Ostravé dne 20.5.2020, nabidka plati 30 dni.
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