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Evidence dochazky a vyuky

Dohoda s UP CR &.

HOA-MN-15/2020

Nazev vzdélavaci aktivity

Moderni techniky pfipravy v kuchyni

Termin konani od 25.05.2020 do 31.05.2020 skupina
Zameéstnavatel / OSVC.: lveta Kolarikova, Nadrazni 513/27, 697 01 Kyjov
Vzdélavaci zarizeni: PhDr. Zdenka Endlicherova, Antonina Macka 1/2, 612 00 Brno
Jména lektoru: X
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Prestavka na obéd od - do 13:00 - 13:30 13:00 - 13:30 13:00 - 13:30 13:00 - 13:30 13:00 - 13:30 S ®
T z plnéna zelenina, kanapky, pfiprava fingerfood, |[pfimé grilovani zeleniny, ovoce, pfimé grilovani |vyroba domaciho snidafového sladkého nové trendy na klasicky jidelni listek (tartelette, |grilovani spec. letni kuchyné& — masa tech. _3' Z
ema obloZzené misy, vegetarianské pokrmy, ryb (ddraz na ¢eskou produkci a regionalitu — peciva, slavnostni fingerfood, pannacotta (i cupcakes), pfiprava moucénikl k pouziti na Uprava - pfimé grilovani, mod. trendy v oblasti f= '8
zeleninové gratiny, galantiny z drabeziho a pstruh, kapr, halibut), pInéné ryby, parfet, verze pro vegetariany), ¢okoladovy fondant, recepcich, coffee-break, nové trendy na steak. kuchyné, vybér reg. dodavatell; hovézi S IS
kachniho masa, pastiky, teriny, syrové a vlastni vyroba domacich rybich zavinaéd, rybi |makronky (bezlepkové), pfiprava mouénik na |klasicky jidelni listek napFiklad brownies, Oreo |maso, min. Upravy, tenderloin, hanger, steak, i 5
masoveé paletky, specialni peCeni masa ceviche, rybi gravlax, rybi brandade, foodstyling |rauty a oslavy Cheesecake sirloin, vyroba marinad a lakd, nakladani vSech 5 ©
druhd mas a jeho zrani, odpocinek a ozdoba, 2 g
vyroba dip(, sous-vide, ukazkové deg. menu, S 3
snoubeni pokrmd a vina, kontrola kvality E g,
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P.c Jméno Prijmeni Titul podpis podpis podpis podpis podpis 1 2
1 |xxx XXX
2 [xxx XXX
3 [xxx XXX
4 XXX XXX
5 [xxx XXX
6 [xxx XXX

Y rovna se konec vyuky minus zaCatek vyuky, minus doba pfestavky na obéd minus doba neucasti dle mimoradnych odchodl za uvedené dny vyuky.

Evidence dochazky a vyuky musi byt k dispozici ve vyuce.
Uéastnici se podepisuji u kazdého data na zadatku vyuky. Svym podpisem sougasné stvrzuji, Ze byli seznameni s predpisy o bezpeénosti a ochrané zdravi pfi praci a predpisy o pozarni ochrané majici vztah k u&asti na vzdélavaci aktivité. Dale stvrzuji, Ze poskytli UPCR osobni udaje, které

budou pouzity pro pfipravu zprav o realizaci projektu.
Vzdélavaci zarizeni / lektor jsou povinni pfedem pisemné informovat zaméstnavatele o jakychkoliv zménach ve vyuce (terminy vyuky, misto konani, zkraceni vyuky). U jazykovych a neakreditovanych kurzu pfipadné kurzd vedenych internim lektorem zaméstnavatele je rovnéz nutné

nahlasit i zménu lektora a pfedlozit doklady o jeho kvalifikaci.

Zaméstnavatel je povinen v8echny vyse uvedené zmény nahlasit v souladu s ustanovenimi dohody. Bude-li zjistén nesoulad se schvalenymi podminkami, které nebyly odpovidajicim zpisobem nahlaseny UP CR, nebudou naklady uznany a proplaceny.

Zaznam o mimoradném odchodu/pfichodu z/do vyuky:

Jméno zaméstnance

Datum:

Cas odchodu

Cas prichodu
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