JHEx EVROPSKA UNIE w/l
: : Evrops'ky_ socialni fond )
* 5 K | Operacni program Zameéstnanost Ufad prace €R
- - . e e PhDr. Zdefika Endlicherova, Antonina
pfiloha €.5 dohody ¢€.: HOA-MN-15/2020 POVEZ Il Vzdélavaci zafizeni: Macka 1/2, 612 00 Brno
(CZ.03.1.52/0.0/0.0/15_021/0000 : =
L Jména lektoru: X
Plan vyuky 053)
Zaméstnavatel: Iveta Kolafikovd, Nadrazni 513/27, 697 01 Kyjov ICO: 62815407
Nazev vzdélavaci aktivity: Moderni techniky pfipravy v kuchyni skupina Misto vyuky: :fyjli\elzstaurant, peciaznib S 2re ool
Pocet
PC Datum vyuc€ovacich Od - do probirana témata
hodin
9:00-17:30 [pInéna zelenina, kanapky, pfiprava fingerfood, oblozené misy, vegetarianské pokrmy, zeleninové gratiny, galantiny z dribeziho a kachniho masa, pastiky, teriny,
1 25.05.2020 8 (prestavka  [syrové a masové paletky, specialni peCeni masa
13:00-13:30)
9:00-17:30 |pfimé grilovani zeleniny, ovoce, pfimé grilovani ryb (dliraz na ¢eskou produkci a regionalitu — pstruh, kapr, halibut), plnéné ryby, parfet, vlastni vyroba domacich
2 | 26.05.2020 8 (pfestavka |rybich zavinagu, rybi ceviche, rybi gravlax, rybi brandade, foodstyling
13:00-13:30)
9:00-17:30 |vyroba domaciho snidariového sladkého peciva, slavnostni fingerfood, pannacotta (i verze pro vegetariany), Cokoladovy fondant, makronky (bezlepkové), pfiprava
3 | 27.05.2020 8 (prestavka  |moucnikl na rauty a oslavy
13:00-13:30)
9:00-17:30 [nové trendy na klasicky jidelni listek (tartelette, cupcakes), pfiprava moucniku k pouziti na recepcich, coffee-break, nové trendy na klasicky jidelni listek napfiklad
4 | 28.05.2020 8 (pfestavka  [brownies, Oreo Cheesecake
13:00-13:30)
9:00-17:30 |grilovani specialita letni kuchyné — masa technologicka Uprava - pfimé grilovani, moderni trendy v oblasti steakové kuchyné, vybér regionalnich dodavatell, farem
5 29.05.2020 8 (pfestavka |a surovin; hovézi maso, dokonalé minutkové Upravy tenderloin, hanger, steak, sirloin, vyroba marinad a lakd, nakladani vSech druhd mas a jeho zrani, odpo€inek
13:00-13:30) |a ozdoba, vyroba dipl, foodstyling, vyuZiti techniky sous-vide pfi grilovani, ukazkové deg. menu, snoubeni pokrml a vina, kontrola kvality menu
9:00-13:00 [vyuziti teplé kuchyné v kuchyni studené; zasady pfipravy rautového stolu, moderni aranzma a servirovani; plnéna zelenina, kanapky; pfiprava fingerfood
6 31.05.2020 4 (pfestavka
13:00-13:30)
zkouska
7 31.05.2020 4 13:30-17:30
Vyplnte pouze bila pole
Datum: 15.05.2020 jméno, prijmeni, funkce a podpis opravnéné osoby
Vyfizuje: XXX
= (razitko)
Cislo telefonu: XXX
Email: XXX

xxX, jednatelka spole¢nosti
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