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Technické podminky

1. Prostory a vybaveni
1.1.  Prostory — viz pldorys

1.2. Vybaveni — viz pfiloha &. 2 zadavaci dokumentace

2. Pozadavky na nabidku jidel a skladbu jidelniho listku
2.1. Dodavatel je povinen pfi sestavovani jidelnich listki dodrzovat zasadu
neopakovani stejného jidla v¢€. polévek béhem ¢&tyF po sobé jdoucich tydnd, tj. 20.
pracovnich dnua.
2.2. Poskytovatel kazdy pracovni den zabezpeci rGznorodou nabidku nejméné fti
hlavnich jidel (kategorie standard z toho 1 bezmasé jidlo nebo obé&dovy salat).
Mimo to zajisti nabidku jednoho druhu polévky, ochuceného/neochuceného napoje
0,2l. Kazdé obédové menu se bude skladat z téchto ¢asti: polévka, hlavni jidlo,
ochuceny/neochuceny napoj.
2.3. Obédové menu bude nabizeno v maximalnich jednotkovych cenach dle nabidky
dodavatele ve vefejné zakazce.
2.4. Dodavatel umozni zaméstnancim zadavatele, na zakladé pfedem stanoveného
jidelniho listku, objednavani:
» Polévka - 1 druh
» Hlavni jidlo - 3 druhy hlavnich jidel, ve skladbé:
e Hlavni jidlo — kategorie standard €. 1, 2
e Hlavnijidlo — kategorie standard — bezmasé / salat ¢. 3
e Napoj — 2 druhy — 1x neslazeny/1x slazeny

V jednotkové cené u vSech hlavnich jidel bude zahrnuta i cena polévky a napoje.

Hlavni jidlo - kategorie standard
Jidla s béZnou standardni kvalitou, klasicka hotova jidla apod.

Dodavatel bude na vilastni naklady zajistovat a v jidelné doplfiovat ochucovadla jidel (jako sul,
pepf, polévkové kofeni, ocet, olivovy olej apod.), menazky, ubrousky, paratka; alespon
jedenkrat v jidelné pak olivovy olej, ovocny ocet, dressing, keCup apod. Naklady s timto
spojené budou promitnuty do ceny zajistovanych sluzeb.

3. Pozadavky zadavatele na pripravu jidel
3.1.  Porce stravy budou podavany minimalné v gramazich uvedenych nize:
Stravovaci norma — gramaze zakladnich surovin:

Polévka 330 ml
Masa v syrovém stavu

Maso vepfové, hovézi, dale neuvedené (bez kosti) 100 g
Maso driibezi bez kosti 120 g
Maso driibezi s kosti 2509
Rybi maso 120 g
Nahrazka masa (tofu, robi, séjové maso, tempeh apod.) | 100 g
Maso u jidel kategorie premium (bez kosti) 150 g
Maso mleté 100 g




3.2.

3.3.
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Bezmasa hlavni jidla napf:

Bramborak 350 ¢
LeCo zeleninové 300 g
Mozecek kvétakovy 200 g
Rizoto 35049
Zeleninovy karbanatek 200 g
Zampiony 200 g
PFilohy

Brambory varené 300 g
Bramboracky 5 ks 250 g
Hranolky, krokety, americké brambory 200 g
KaSe bramborova 250 g
Knedlik bramborovy 5 ks 250 g
Knedlik houskovy 5 ks 200 g
Lusténiny 300 g
RyZe 200 g
Kuskus 200 g
Bulgur 200 g
Salat bramborovy 250 g
Téstoviny 250 g
Zelenina Cerstva 250 g
Zelenina dusena 200 g
Spagety 300 g
Ostatni

Sladké jidlo 350 g
Obédovy zeleninovy salat (kategorii racio) 400 g
Zeleninovy salat maly 200 g
Omacky 200 g
Kapusta, Spenat 200 g
Zeli dusené 250 g
Chléb 2 ks 100 g
Kompot 100 g

VSechna podavana jidla musi byt zhotovena v den vydeje s vyjimkou téch, u nichz
to vyluCuje jejich povaha ¢&i zpracovani. V budové sidla zadavatele budou jidla
finalné pfipravena pro vydej (pfipadné pfipraveny zeleninové salaty). Zadavatel
zcela vylu€uje dodavku hotovych jidel mrazenych, €i chlazenych, instantnich nebo
uvarenych z polotovar(, a pouze pred vydejem ohfivanych.

PFiprava pokrm0 musi probihat s ohledem na moderni trendy v gastronomickych
sluzbach. P¥i pfipravé menu musi poskytovatel dbat na pestrost stravy se zfetelem
na pfiméfenou ¢asovou obmeénu pfipravovanych druh( jidel, dale na zasady
racionalni vyzivy, nutricni hodnoty a vyvazenost vyzivovych hodnot.

4. Objednavani jidel

4.1.

4.2.

Zadavatel pozaduje, aby dodavatel umoznil zaméstnancim zadavatele
elektronické objednavani a ruseni obédu pres elektronicky objednavkovy systém
dostupny na internetovém portale.

Elektronicky objednavkovy systém musi umoznit objednavani a ruSeni obédul
minimalné do 13.00 hod. pfedchoziho pracovniho dne v rozsahu jidelnic¢ku
zvefejnéneého na internetovém portalu min. 1 kalendarni tyden dopfedu.
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4.4,
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Elektronicky objednavkovy systém musi umoznit komplexni fizeni provozu
zavodniho stravovani, v€etné volby stravy z nabizenych druhl( a variant jidel,
evidence poctu objednavek, vyuctovani objednavek a vydeje stravy v jidelné.
BlizSi specifikace pozadavkl zadavatele na elektronicky objednavkovy systém:
Zadavatel v souCasné dobé& provozuje stravovaci systém CARDPAY, od
spolecnosti COMINFO, a.s.. Tento systém vyuziva karty s ¢ipem Mifare.
Stavajici systém umoznuje:
a. Vytvofeni minimalné ¢&tyf skupin, pro ruzné vySe dotaci stravy
zaméstnavatelem.
U kazdého zaméstnance zafazeného do jednotlivé skupiny sleduje:
- pocet odebranych jednotlivych typa hlavnich jidel
b. Zaméstnanec s dotaci zaméstnavatele muze objednat pouze jedno hlavni jidlo
za den (jidlo s dotaci od zaméstnavatele).
c.Z objednavkoveho systému je mozné vyhotovit vystup - Pfehled odebranych jidel
(pfehled odbéru konkrétnich typ( jidel za kazdého zaméstnance).
* pocet odebranych jednotlivych typl jidel zaméstnancem v daném obdobi,
* cena za odebrana jidla zaméstnancem celkem (ceny v jednotlivych skupinach
budou ve spolupraci se Zadavatelem nadefinovany — podle vySe dotace).
d. Pro kazdou skupinu zaméstnancl je provadéna samostatna fakturace. Pro
Ucely fakturace je vyhotoven ke kazdé skupiné zaméstnancu Souhrnny prehled.

Objednavkovy systém umoznuje:
1. Zaméstnanci zadavatele maji k objednavkovému systému pfistup pfes weboveé
rozhrani, kde maji uvedené moznosti:
a. Pfrehled jidelniho listku na tyden dopfedu
b. Objednani stravy minimalné na tyden dopfedu
c. Ruseni stravy
d. Vlozeni do burzy — v odbérovy den
e. Objednani z burzy — v odbérovy den
f. Pfehled odebranych a neodebranych jidel v pfislusném mésici

2. Pristup do webového rozhrani zaméstnancu objednatele je pomoci prevzeti

identifikace zaméstnancl ze systému objednatele — Autentizace probiha

pomoci SSO (single-sing-on).

Synchronizace uzivatelll objednatele probiha min. 1x denné pomoci LDAPs

4. Identifikace zaméstnancli a objednanych jidel pfi vydeji obédl probiha pomoci
identifikacni karty u jednotlivych jidelnich stold.

5. Pokud zaméstnanec zadavatele nema identifikacni kartu, obsluha jidelny je
schopna vydat objednanou stravu jinym zpusobem

w

Zadavatel pozaduje plné vyuzivani uvedenych funkcionalit tohoto systému.
Zadavatel zajisti proSkoleni dodavatele na pouzivani tohoto systému.

5. Pozadavky na vydej jidel a dodrzovani hygienickych a jinych predpist

5.1.

5.2.

5.3.

Dodavatel zajisti vydej jidel svymi pracovniky v&etné obsluhy potfebného zafizeni
v kazdy pracovni den, pondéli — patek, v ¢ase min. od 11.00 do 13.30 hod. v sidle
zadavatele, objednanych na zakladé individualnich objednavek zaméstnancu
zadavatele z elektronického objednavkového systému.

Dodavatel zajisti myti a uklid nadobi a myti a uklid kuchynského zafizeni uzivaného
k pfipravé a vydeji jidel.

Dodavatel zajisti pravidelny uklid vydejny, zazemi a jidelny.



5.4.

5.5.

5.6.
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Revize a opravy kuchyhiského zafizeni ve vlastnictvi zadavatele zajiStuje

zadavatel.

Dodrzovani hygienickych pfedpist a predpisu BOZP a PO je podrobné uvedeno ve
smlouvé o zajiSténi stravovani.

Dodavatel bude dodrzovat Domovni fad objektu €.p. 21.



