Nabidka cateringu u piileZitosti Novorocniho koncertu

Datum: 09. 01. 2020

Misto: Ditm kultury mésta Ostravy
Forma akce: Raut

Pocet osob: 400

Kontaktni osoba: p. Marmolovd — Jandackova filharmonie Ostrava

o Finger foods studend varianta 2ks/osoba a K¢ 35,- 800 ks/K¢ 28.000,-
Anglicky roastbeef, waldorf salat

Tartar z uzeného lososa, avokaddo, garambola

Kureci kokteil

Caesar salat

Parmska sunka s melounem cantaloupe

Sicilska kreveta na salatku

Variace tortill

e Kanapky 2 ks/osoba a K¢ 20,- 800 ks/K¢ 16.000,-
Uzeny losos provonény tresinovym kourem na salatku z morskych ras

Proscuitto se Zlutym melounem

Trhané kachni maso na cerveném zeli

Rokforova péna, hroznové vino, viassky orech

Tartar z pecené repy na kozim syru

Pyré z pecenych jablek s kachni pastikou

Toust s teleci kytou sous vide, mdslova péna

» Finger foods tepla varianta
80 g Smazené panenské medailonky, vidensky bramborovy salat  porce/ K¢ 80,- 200 porci/16.000,-
80 g Teleciragu s ryzi porce/ K¢ 80,- 200 porci/16.000,-



Syrovd paleta, susené ovoce, med, hroznové vino 20 g/osoba a K¢ 15,- 400 porci/K¢é 6.000,-

Loupané exotické ovoce 25 g/osoba a K¢ 5,- 400 porci/Ké 2.000,-
Mix minidezertit 1ks a Ké 28,- 500 ks/K¢é 14.000,-
Sushi — variace Maki, Nigiri, Temaki, California 400 porci/K¢ 28.000,-
Cena za obCerstveni 126.000,-K¢

Ceny jsou vcetné 15% DPH

e Ndapoje — budou uctovany dle skutecné konzumace

- coca-cola, dzus jablecny a pomerancovy — rozlévané 1 dcl/Ké 5,-
- bonaqua neperlivd, jemné perliva 1 dcl/K¢ 3,-
- espresso (vietné smetany a cukru) 1 porce/K¢ 35,-

- vino — Zamecke vinarstvi Bzenec

- zapujceni bistro stolki



